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NOWICKI

NOWA LINIA
KUTROW PROZNIOWYCH

KUTRY PRZELOTOWE

SERIA AUTOMATYCZNYCH WILKOW
KATOWYCH W-200 B oraz W-280 B
przeznaczone do rozdrabniania catych
blokéw migesa mrozonego do -22°C

’ oraz wykonywania innych operacji
technologicznych w zaleznosci od

NOWﬁCI(l uzytego osprzetu.

Podlas, ul. Tomaszowska 90
96-200 Rawa Mazowiecka www.metalbud.com
tel. 46 814 55 00
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WSPOLPRACA FIRMY AXIS | APLD.GWARAN

HAXIS®
dla przemystu miesnego

oferujemy WAGI SPECJALNE,

dostosowane do réznych funkcji i warunkéw
srodowiskowych panujgcych w zakladach miesnych

L = -
typ N (wagi nierdzewne)
- odpornoéé na wode i detergenty

typ H (wagi hermetyczne)
- odpornosc na sole i kwasy

s__Sp‘:-% 0.0, ul. Kar

.

" tel, 58 320 63

Wagi dla przemystu miesnego

www.axis.pl




Dzien dobry, zapraszamy do lektury numeru czerwcowego.

Producenci zywnosci wybierajg biatko sojowe jako komponent

w przemys$le spozywczym. Niewatpliwie na taka popularno$¢ soi,

jako zrodta petnowartosciowego biatka wplyneto duze zainteresowanie
dietg wegafiska i wegetarianska. Jak wyglada

x ydatno$¢ biatek sojowych

W przetworstwie mi¢sar /s.8/.

»Najwicksze znaczenie funkcjonalne
bialek sojowych przejawia si¢
emulgowaniem przez nie
ttuszczu, wchodzeniem
w interakcje z bialkami
migsa i utrzymaniem
dobrej jakoSci wyrobu
przy rownoczesnym
wzroScie jego wydajnosci
produkeyjnej”. Parametry
jakoSciowe migsa, ktore
istotnie wplywaja na jego
przydatnos¢ technologiczng
oraz warto$¢ kulinarng-
czyli plastyczno$¢ migsa
/s.40/. Juz zapraszamy Pafstwa
na targi Polagra. Impreza jest
zaplanowana na 4-6 pazdziernika.
Zmieniajace si¢ nawyki zywieniowe oraz
rosngca popularno$¢ tzw. zdrowej zywnosci,
staly si¢ impulsem do stworzenia strefy produktéw eko. Jak zapowiadajg
organizatorzy- bedg propagowac polska produkcje, powstanie strefa

dedykowana polskiej branzy migsnej i mleczarskiej /s.38/.

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com



. GERMAN OUALITY SLALGHTTR-TOOLS

www.erka-pily.pl SPRZET DO UBOJU | ROZBIORU

Pity FREUND w Twoim zakladzie %
- nowoczesnos¢ w zasiegu reki EA!

Wprowadz sprawdzong
niemiecka jakosc i technologie!

v/ BOGATO ZAOPATRZONY MAGAZYN ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
v/ WYKAZY CZESCI ZAMIENNYCH ERKA Pity do miesa
v SZYBKA WYSYEKA tel. 583256113, 601 986 562

+ DORADZTWO TECHNICZNE www.erka-pily.pl biuro@erka-pily.pl
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0/0 Serdecznie zpraszamy
do wspdlnego sSwietowania

RA BAT 40-lecia Weber Maschinenbau!

—— Przy zamowieniu czesci zamiennych do skorowaczek i odbtaniarek Weber,
udzielimy Panstwu rabat w wysokosci 25% po podaniu hasta ,,Informator Masarski”.
T — Akcja rabatowa dotyczy zaméwien przyjetych do realizacji w terminie do 31.08.2021 r.

~ | Oryginalne czesci Weber

— Zapraszamy do skorzystania z naszej oferty!

1@

migm=r TEXTOR

Weber Poland Sp. z 0.0. - ul. Wyczdtki 71 - 02-820 Warszawa - Polska - Tel.: +48 662 219 800, +48 662 378 050
zamowienia@weberweb.com - www.weberweb.com



W PRZETWORSTWIE MIESA

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Poszczego6lne sktadniki produkowanych wyrobow mie-
snych zawierajg w swoim skfadzie w réznych propor-
cjach biatko, ttuszcz i wode, czyli sktadniki, ktére w du-
zym stopniu determinujg charakterystyke tych wyrobow.
Obok biatek migsnych istotng role w tworzeniu i ksztat-
towaniu struktury wyrobéw migsnych petnig takze biatka
niemigsne. U podstaw stosowania tych biatek jest wyko-
rzystanie ich zdolnosci wspoétdziatania z biatkami migsny-
mi w tworzeniu gotowego produktu o dobrych cechach

jakosciowych.

Jako funkcjonalne dodatki biat-
kowe stosowane w przetworstwie
miesa duze znaczenie majg biatka
sojowe (sojowe preparaty biatko-
we). Za ich stosowaniem przema-
wiajg przede wszystkim podobne
wtasciwosci funkcjonalne, ktore
sg zblizone do tych, jakie posia-
dajg biatka miegsne, co pozwala na
szerokie wykorzystanie tych biatek
w przetworstwie migsa.

Biatka sojowe stosowane jako pre-
paraty sojowe otrzymuje sie z na-
sion soi, kitore zawierajg Srednio
40% biatka, 35% weglowodanow,

20% ttuszczu i 5 % popiotu. Zawar-
te w nich biatka mozna podzieli¢
na gtéwne frakcje o statych sedy-
mentacji 2S, 7S, 11S i 15S. Naj-
wazniejsze z nich, a rownoczesénie
wystepujace w najwiekszej ilosci
(—80%) to frakcje globulin (biatka
z rodziny wicylin i legumin), w tym
przede wszystkim 7S oraz 11S na-
zywane odpowiednio konglicyning
i glicyning. Wzajemne proporcje
tych frakcji biatkowych wynikajg
z odmiany soi, warunkow jej wzro-
stu oraz zastosowanej technologii
uprawy. Roznice w proporcjach >
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OFICJALNY PARTNER OCHRONY B.H.P

FARTUCHY DELTA MONOBLOC

fartuch poliuretanowy
jednoczesciowy
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W 6 wyrazistych kolorach:

R

REKAWICE METALOWE WILCOFLEX
krotka, dtuga,

ISO 9001: 2015

LL-C (Certification)

zapraszamy na: www.eurodis.pl

GAZELE
‘BIZNESU [

Partner najwiekszych swiatowych producentéw PPE

(Personal Protection Equipment)

/h-t‘\_
‘A

FARTUCHY DELTA z rekawami/ : .
* wielokrotnego uzytku
* nie posiada elementow
metalowych oraz plastikowych l
* higieniczny
* w 100% wykonany z poliuretanu d
* dostepne kolory: \
[ niebieski i I biaty Tk

DOSTEPNE SA ROWNIE
INNE RODZAJE FARTUCHOW

Wyprodukowano
we Francji

oraz z ochrong barku

/4

* komfortowe
* w 100% ze stali nierdzewnej
* $rednica oczka wewn. 3 mm
* elastyczny Sciggacz

na nadgarstku i przedramieniv (@

NIEWYMAGAJA &
NOSZENIA ,, PAJACZKOW” *

*Dzieki systemowi sprezyn znajdujqcych sig
na zewnefrznej czesci dfoni  NORMA: EN 14328

BEZPLATNA INFOLINIA:

800278178

89-203 Zamosc, k. Bydgoszczy, ul. Poznanska 16-18
tel. 52 384 01 42, e-mail: info@eurodis.pl




Biatka sojowe stosowane
jako preparaty sojowe
otrzymuje sie z nasion soi,
ktore zawierajg Srednio 40%
biatka, 35% weglowodanoéw,
20% ttuszczu i 5 % popiotu.

pomigdzy frakcjami 7S i 11S moga
wywierac istotny wptyw na wtasci-
wosci  funkcjonalne preparatéw
sojowych i tak przewaga kongli-
cyniny prowadzi do powstawania
zeldéw biatkowych o wigkszej twar-
dosci. Wszystkie biatka sojowe
nalezace do frakcji globulin majg
duzg zdolnos¢ tworzenia miedzy-
czagsteczkowych mostkéw disulfi-
dowych oraz wigzan jonowych, co
decyduje o szerokiej przydatnosci
technologicznej preparatéw biatek
sojowych. Tworzgce sie mostki di-
sulfidowe nadajg zelom tych biatek
pozadang technologicznie stabil-
nos¢ cieplna.

Wrtasciwosci biatek sojowych sg wy-
nikiem ich sktadu i struktury, a takze
oddziatywania z innymi sktadnika-
mi produkowanych z ich udziatem
wyrobéw migsnych. Zachowanie
technologiczne biatek determino-
wane jest przez sktad i sekwencje

aminokwaséw, wielkos¢ czastecz-
ki oraz czynniki srodowiskowe,
tj. temperature, wartos¢ pH i site
jonowg. Wrtasciwosci funkcjonal-
ne biatek sojowych, tj. zdolnos¢
emulgowania, absorpcja wody
i ttuszczu oraz zdolnos¢ zelowania
umozliwiajg uzywanie w przetwor-
stwie migsa tych biatek do poprawy
jakosci i wydajnosci wyrobow mie-
snych, do ktérych je dodano. Efek-
tywnosc¢ dziatania biatek sojowych
jest w duzym stopniu wynikiem ich
dobrej interakcji z biatkami migsa.
Korzystne wspotdziatanie frakcji
biatkowych soi (globuliny 7S i 11S)
z miozyng migsa wykazano juz
w wielu badaniach. Wtasciwosci te
decydujg, ze biatka sojowe mozna
takze wykorzystywac¢ do tworzenia
zamiennikow tradycyjnych wyro-
bow migsnych. Mimo wielu zalet
soi, bedacej surowcem do otrzymy-
wania biatek sojowych, trzeba jed-
nak zaznaczyc, ze nalezy ona do
produktow wywotujgcych reakcje
alergiczne, tacznie z szokiem ana-
filaktycznym. Zaliczana jest do grup
8 wielkich alergenéw, bedacych
przyczyng 90% alergii pokarmo-
wych. Alergenami obecnymi w soi
jest glicynina, okreslana globulina
zapasowa, wraz z Gly m Bd 28 k
iGlymBd30k. >
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RODZAJE STOSOWANYCH
BIALEK SOJOWYCH

Z grupy biatek sojowych w prakty-
ce produkcyjnej wykorzystuje sig:
- maKki i grysy,

- koncentraty,

- izolaty,

- upostaciowione preparaty.

Maki i grysy sojowe majg podob-
ny sktad chemiczny, ale réznig sie

wielkoscig czastek uzyskanych
w rezultacie przemiatu surowca.
Zawarto$¢ biatka w tych produk-
tach wynosi ok. 50% w s.m.

Koncentraty biatek sojowych cha-
rakteryzujg sie zawartoscig biatka
na poziomie 70% w s.m. Jako$c¢
funkcjonalna takich preparatow za-
lezy od metody prowadzonej eks-
trakcji zwigzkow odpowiedzialnych
za niepozadany smak i zapach.

14 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021 www.informatormasarski.pl



Niezaleznie od metody ekstrakcji
duzy wptyw na jakos¢ koncentra-
tow ma takze sposob i parametry
suszenia (urzgdzenia walcowe lub
rozpyfowe).

Izolaty biatek sojowych sg najbar-
dziej oczyszczong i skoncentrowa-
na forma biatka sojowego (ponad
90% w s.m.). Warunki procesu
otrzymywania izolatow pozwala-
ja na zachowanie w nich petnej
wartosci biologicznej biatek. Moz-
liwos¢ regulacji parametrow proce-
su technologicznego, jak rowniez
mozliwos¢ modyfikacji biatek po
wyizolowaniu a jeszcze przed su-
szeniem pozwalajg na otrzymanie
preparatéw izolowanych biatek so-
jowych o konkretnym przeznacze-
niu technologicznym. Drogg mo-
dyfikacji mozna uzyska¢ bowiem
poprawe niektorych wtasciwosci
funkcjonalnych i jakosciowych,
czego efektem jest ztagodzenie
niepozadanego posmaku sojowe-
go a przede wszystkim zwieksze-
nie rozpuszczalnosci w zakresie
wartosci punktu izoelektrycznego
i w obecnosci jonéw Cat*?, czy-
li w warunkach, w ktérych biat-
ka sojowe wykazujg minimalng
rozpuszczalnosé.

Produkcja upostaciowionych bia-
tek sojowych oparta jest na zjawi-

sku przechodzenia, pod wptywem
temperatury i wody, biatek globu-
larnych w konformacje typowe dla
biatek fibrylarnych. W zaleznosci
od metody otrzymywania teksturo-
wane biatka TVP (Textured Vegeta-
ble Protein) dzielg sie na:

- ekstrudowane,

- ekspandowane,

- uzyskiwane metodg wytfaczania.
Strukture i wtasciwosci funkcjo-
nalne ekstrudowanych produktow
sojowych reguluje sie sktadem
uzytego surowca, wartoscig pH
przerabianej masy oraz parametra-
mi procesu wytwarzania.

Sojowe produkty ekspandowane
w srodowisku kwasnym (pH<5,5)
sg zwiezte, trudno sie uwadniajg
i sg mniej podatne na zucie oraz
wykazuja mniejszg porowatosé.
Technologie te w warunkach war-
tosci pH powyzej 8,5 dajg nato-
miast teksturaty bardziej podatne
na zucie, migkkie, lepiej chtongce
wode i rehydratujgce sie w krotkim
czasie.

Do produkcji grysow, ktore otrzy-
muje sie metodg wyttaczania, jako
surowiec wykorzystuje sie od-
tluszczone maki sojowe zawierajg-
ce minimum 50% biatka, maksymal-
nie 3,5% btonnika i 1,5% ttuszczu.
Ttuszcz pogarsza plastycznosé >

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021 15



i ostabia spoistos¢ wtokien biatko-
wych, ale w matych ilosciach nada-
je tym produktom twardosci.

PRZYDATNOSC
BIALEK SOJOWYCH

Biatka sojowe wykorzystuje sie
w przetworstwie miesa jako do-
datki funkcjonalne i zdecydowanie
rzadziej jako substytuty lub analogi
migsa. W celu wykorzystania bia-
tek w charakterze dodatkow funk-
cjonalnych w przetworstwie migsa

REKLAMA

o8- O B Kol
ul Pt B
volitox fi2 307 o 44

ot indefrnoplersoles ol

i — i ——

MASTER sp

PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

wysoce istotne sg rozne ich wtasci-
wosci, z ktorych najwazniejszymi
jest tworzenie pozadanej tekstury
produkowanego z ich udziatem wy-
robu migsnego. Z punktu widzenia
oceny wyrdznikow sensorycznych
biatka te nie powinny zmienia¢
smaku wytwarzanego przetworu
migsnego. Najwigksze znacze-
nie funkcjonalne biatek sojowych
przejawia sie¢ emulgowaniem przez
nie ttuszczu, wchodzeniem w inte-
rakcje z biatkami migsa i utrzyma-
niem dobrej jakosci wyrobu przy >

o8- O B Kol
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S s N\ \ 33-395 Chetmiec, Trzetrzewina 353
PLA N e aiS47 3122

Kochaniec & Limandwka kom. 607 997 950, 609 144 667

« Linie do rozbioru wotowiny « Linie do rozbioru wieprzowiny
« Linie do rozbioru kurczaka « Podesty  Systemy mycia centralnego
« Projekty technologiczne - Transportery taSmowe
« Transportery rolkowe napedzane - Transportery rolkowe grawitacyjne
« Transportery na wydawki « Stoty rozbiorowe: 5-cio i 7-mio pojemnikowe

e-mail: biuro@plansc.eu, www.plansc.eu
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MAIA © firmapae



VEMAG ROBBY IlIl W NOWE) ODSLONIE

— -
topatkowa pompa farszu

wszechstronna, solidna i niezawodna nadziewarka topatkowa dla rzemiosta
dopasowana idealnie do réznorodnej produkgji

prosta i tatwa w obstudze

pompa farszu, sktadajaca sie jedynie z 5 elementéw- szybki demontaz i tatwe mycie
minimalne koszty uzytkowania

doskonate zabezpieczenie elektroniki przed wilgocia — VEMAG Box in Box
precyzyjna technika serwo z inteligentnym sterowaniem

intuicyjny dotykowy panel 12"

mozliwo$¢ zastosowania wielu przystawek do réznych produktéw

Pewna i bezpieczna inwestycja na dtugie lata!

VARIOVAC fomaco MIVEG

ANLAGENBAU CURING AND MARINATING SYST!



Wszechstronne przystawki do kreatywnego zastosowania w Waszej produkgji

MPF818
Burgery Premium dla smakoszy: uszlachetnione migso
w postaci smakowitego burgera, indywidualny ksztatt i rozmiar.

BC 237

Weczoraj kulki miesne, dzisiaj cevapcici, jutro burgery:
wszechstronna przystawka BC237 w potaczeniu

z wielozadaniowa nadziewarka Robby gwarantuje kazdemu
klientowi perfekcyjny produkt dopasowany ==
do indywidualnych potrzeb.

Glowica napetniajaca 981
Napetnianie kubkow, stoikéw
i puszek. Masy ptynne i geste

dozowane s3 sprawnie i bez
wyciekéw

LPV802
Podtrzymywarka jelit dla Waszych potrzeb:
precyzyjne i niezawodne odkrecanie wszystkich
rodzajéw ostonek, bardzo prosta zmiana "
produktu i tylko zVEMAG: kontrola dtugosci, 1
kalibru i wagi.

Zachecamy do kontaktu z nami.
Chetnie przedstawimy Panstwu szczegoty naszej promog;ji.

VEMAG Polska Sp. z 0.o. www.vemag.pl info@vemag.pl tel.: +48 22 867 56 59  tel./fax +48 22 867 67 50



Biatka sojowe wykorzystuje
sie w przetworstwie migsa
jako dodatki funkcjonalne

i zdecydowanie rzadziej
jako substytuty lub analogi
migsa.

rownoczesnym wzroscie jego wy-
dajnosci produkcyjnej. Stosujac
biatka sojowe, nalezy mie¢ na uwa-
dze fakt, ze zele, jakie one tworza,
majg zupetnie inne wifasciwosci
niz zele biatek migéniowych. Po-
woduje to, ze w wyrobach zele te
czesciowo na siebie oddziatuja.
Z tego wzgledu w uktadach zawie-
rajgcych duzo biatek migsniowych
efekt zastosowania biatek sojo-
wych jest niewielki, mimo ze istnie-
je korzystne wspoétdziatanie frakcji
biatkowych soi (globuliny 7Si11S)
z miozyng miesa. Najczesciej sto-
sowane w produkcji wyrobdéw
miesnych izolaty biatek sojowych
najefektywniej dziatajg, gdy ich do-
datek do migsa miesci sie w prze-
dziale 1,5- 1,8% (wyjatek kietbasy
surowe dojrzewajace).

Pozadane technologicznie wtasci-
wosci biatek sojowych powodu-

ja, ze znajdujg one zastosowanie
w produkcji wielu asortymentow
wyrobow miesnych nalezgcych do
réznych grup towarowych, w tym
m.in. wedlin surowych, kietbas
kutrowanych, wedzonek parzo-
nych, kiszek watrobianych, kon-
serw sterylizowanych oraz wyro-
bow garmazeryjnych.

Kietbasy surowe

Dodatkiem biatek sojowych moz-
na wywiera¢ wptyw na wiasciwo-
&ci funkcjonalne kietbas surowych
(aktywnos¢ wody, wartos¢ pH,
kinetyka suszenia, konsystencja
i smak). W praktyce uzasadniony
jest dodatek nieprzekraczajacy
3%, liczony w stosunku do surow-
ca miesno-ttuszczowego. Warun-
kiem niezbednym dla optymalne-
go dziatania biatek sojowych jest
ich dostateczne uwodnienie, co
moze sie dokonac po wymieszaniu
ich z surowcem i pozostawienie
przygotowanego farszu w chtod-
ni na okres 12- 24 h. W przypad-
ku dodawania biatek sojowych
w wiekszych ilosciach nalezy je
traktowac jako biatka zamienniko-
we i aplikowac w postaci zelu, czyli
po uprzednim wstepnym uwod-
nieniu. Wskazane jest takze >
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obnizenie wartosci pH wytwarza-
nego zelu za pomocg dodatku do
niego kwasu mlekowego. Dodatek
2% biatka sojowego powoduje juz
bowiem podwyzszenie wartosci
pH farszu o okoto 0,1 jednostki.

Obnizona wartos¢ pH sprzyja na-
tomiast lepszemu wybarwieniu
peklowniczemu i pozwala na usta-
bilizowanie wartosci pH wytwarza-
nego farszu na w miare bezpiecz-
nym poziomie, tj. ponizej 6,2 jed-
nostek. Podwyzszony udziat biatka

REKLAMA

(biatka miesne i biatka sojowe)
w uktadzie farszu przeznaczanego
na kietbasy surowe, sprzyja utrzy-
maniu wiekszej ilosci wody i zwiek-
sza twardos¢ tworzonego zelu.
Jest to wynikiem podwyzszonego
udziatu rozpuszczonego i napecz-
nionego biatka, co moze jednak
pogarsza¢ kinetyke procesu su-
szenia, przejawiajgca sie powsta-
waniem twardej obwodki w strefie
obrzeznej batonow. Ubytek masy
zwigzany z szybkoscig suszenia >

OPAKOWANIA DLA
BRANZY MIESNEJ

sprawdzony dostawca

SKRZYNKI I PUSZKI | StOJE
C <)

www.delta-debica.pl

KONTAKT:

0 667 888 600

@ Lmadro@delta-debica.pl
5 www.dd-24.pl



JARVIS
Pneumatyczna skérowaczka reczna Model JHS
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| NowaNizszacenNA |

l Zalety: niska waga 1,5 kg I

{%‘~ I szybka wymiana ostrza,
Y 1’/\9 . bardzo niski koszt
0 0 Model JHS-315 utrzymania
%, S . 1,5 mm

Do zakupionej

skorowaczki
100 szt. ostrzy gratis!

Szybki i fatwy sposoéb
na usuniecie skory i stoniny

Ogtuszacze prochowe JARVIS Typu C oraz P

Posiadaja wszystkie niezbedne certyfikaty. Czy urzadzenia innych
producentow posiadajg certyfikaty wydane przez niezalezny instytut?

F Najnizsza cena
| na rynku* |
I do negocjacji l

Jarvis Cartridge *dotyczy pistoletu
Stunner 22 JARVIS PAS Typ C

Cal and 25 Cal - = ==

r———-—ﬂ

s CE€ | B

902 993 1000 szt. amunicji gratis!

Jarvis Cartridge Stunner
22 Cal and 25 Cal

L - -—"— - -_—— -—"— J
Niezawodnos$¢ oraz skutecznos¢ naszych urzadzen pozwalajg dba¢ o dobrostan zwierzat.
Certyfikat 2017 EC - wydany przez niezalezny instytut PTB Braunschwieg / Niemcy /D

Jarvis oferuje bezptatny serwis i szkolenia

Przy zakupie nowych urzadzen JARVIS w rozliczeniu przyjmujemy stary sprzet naszej i innych firm

®
JARVI S Jarvis Polska Limited Sp.z 0.0.
St.Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Swiatowy lider w dziedzinie Sprzetu do przetworstwa migsa Tel.:48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474

Dodatkowe informacje o sprzecie e-mail:info@jarvispolska.pl,
na naszej stronie internetowej! www.jarvispolska.pl



(odwodnienia) jest wyzszy bowiem
z czgstek sojowego zelu biatkowe-
go niz z migsa, cO moze prowa-
dzi¢ do wspomnianych odchylen
jakosciowych. Dla bezpieczenstwa
mikrobiologicznego (ograniczenie
rozwoju drobnoustrojéw niepozg-
danych) i prawidtowego przebiegu
procesu dojrzewania (gotowosc
oddawania wody) nalezy dazyc¢
do obnizenia wartosci pH farszu
w czasie pierwszej doby dojrzewa-
nia do poziomu 5,8 jednostki, co
mozna osiggna¢ z udziatem GDL,

REKLAMA

Kolumny parzelnicze
; mini wieze

kwaséw organicznych lub zakwa-
szajacych bakteryjnych kultur star-
towych (bakterie fermentacji mle-
kowej). Uzywajac preparatow bia-
tek sojowych, szczegolnie koncen-
traty, nalezy zwraca¢ uwage na ich
sktad, poniewaz zawarte w ich skfa-
dzie weglowodany mogg wptywac
na przebieg procesu dojrzewania.
Wobec tego nalezy regulowac tym
procesem poprzez korygowanie
udziatu technologicznie dodawa-
nych cukrow.

Biatka sojowe w wyrobach suro-
wych moga wptywaé negatywnie
na intensywnos¢ barwy peklow-
niczej, co moze wymagac¢ odpo-
wiedniej korekty w zakresie poda-
zy barwnikow hemowych. Dobrym
rozwigzaniem jest wykorzystywa-
nie do produkcji migsa bogatego
w te barwniki lub dodatek stabilizo-
wanej hemoglobiny krwi.
Obecnos¢ biatek sojowych w skta-
dzie nadzianego do ostonek farszu
na kietbasy surowe w poczatko-
wym etapie dojrzewania moze spo-
wodowac pojawienie sie posmaku
~typu zbozowego”(posmak sojo-
wy). Odchylenie to wraz z poste-
pujacym dojrzewaniem zmniejsza
sie, co jest wynikiem wyksztatcania
sie aromatu typowego dla kietbasy
surowej dojrzewajacej. >

24 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021 www.informatormasarski.pl



PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE

. ducent
MASTER Sp rﬂr«;staw" ,«,gsﬂW” e-maii:

I WSZYSTKO DLA MASARNI, UBOJNI, GASTRONOMII B

ul. Powstancéw 6a

86-050 Solec Kujawski

=! ffax (52) 387-21-10, (52) 387-12-44
tel. 696 04 47 74
=@ master-solec.pl
www.maste;-2nlec.pl

— "/’A_._

b WMGLTER

4

noze pneumatyczne
do skérowania

fFeii
| %;51{3

pity do mostka

do szynek topatek

pity rozbiorowe

pity do pottusz - tarczowe

g

pity do poftusz - ramowe

brzeszczoty tasmowe

H
|

stacjonarné pity tasmowe

tarcze tnace

skorowaczki pneumatyczne

pity pneumatyczne do ciecia
miesa i kosci

g
pity do pottusz - tasmow

ﬂ“ﬂﬁf

nozyce do kopyt i rogow

Fﬂ]_-—ﬂ I_ J-:.
L B 1'
e

przeciwwa!;i



Wedzonki parzone

W produkcji wedzonek parzonych
najwieksza przydatnos¢ z gru-
py biatek sojowych majg izolaty.
W  mniejszym stopniu wykorzy-
stuje sie koncentraty, a jesli juz to
te o zmodyfikowanych wifasciwo-
Sciach. Biatka wykorzystywane
w produkcji wedzonek powinny
charakteryzowac sie kilkoma przy-
datnymi technologicznie wtasciwo-
sciami, w tym takimi jak:

REKLAMA

CENTRUM KULTURY SMAKU

ul. Marianska 11
47 - 400 Racibérz

zadzwon:

- bardzo dobrg rozpuszczalnoscig
w zimnej wodzie, ktdra stanowi
rozpuszczalnik do przyrzadzania
solanek peklujacych,

- niepodnoszeniem lepkosci solan-
ki i mozliwie matg sedymentacja
w roztworze solankowym,

- obojetnym smakiem i zapachem
oraz jasng barwa,

- duzg zdolnoscig zelowania,

- skutecznym wigzaniem miesni
(wedzonki formowane).

Biatka sojowe dodaje sie¢ do >
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Glowng zaletg jest nwigksrony uiysk migso do thusicru, o zotem | zysk
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korpusaw indyczych itd, wwyniku czego S |SS
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Zapewniaja wysoka wydajnosé, trwatosc¢ i niskie koszty eksploatacji.

Wymien stary n6z krazkowy na nowy Suhner i 0szczedzaj na kosztach uzytkowania.




INNOWACYJIJNE ROZWIAZANIE DLA

XATCRA  PRZEMYSLU MIESNEGO | SPOZYWCZEGO

FIRMA KA-GRA

Jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych w przemysle miesnym. Swq
prestizowq pozycje zdobylismy oferujqc klientom wieloletnie doswiadczenie - istniejemy od 1989 r.
Kompleksowe ustugi najwyzszej jakosci, szerokqg game oferowanych produktéw, profesjonalizm
oraz ogdlnopolski zasieg dziatania. Nasz firma prowadzi aktywnq wspétprace z partnerami
z Austrii, Belgii, Danii, Niemiec, Rosji, Szwecji, Wtoch oraz Stowacji. Jako regionalny przedstawiciel
firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek przyprawowych, stuzymy doradztwem
technologicznym i marketingowym.

SYSTEM ZARZADZANIA MAGAZYN TRZODY
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LINII UBOJU
TRZODY CHLEWNEJ | BYDtA

OBROBKA ELEMENTOW SYSTEM TRANSPORTU i
POUBOJOWYCH - JELICIARNIA ELEMENTOW NA HAKACH CZYSTYCH POJEMNIKOW

JEDNO ZAMOWIENIE - JEDEN DOSTAWCA!!!
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Wiecej o dezynfekcji
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W produkcji pasztetéw
homogenizowanych
(parzonych i sterylizowanych)
najwieksza przydatnos¢ jako
dodatki emulgujgce znajdujg
koncentraty biatek sojowych.

surowca wedzonkowego na eta-
pie jego nastrzykiwania, w czasie
ktorego sg wprowadzane w posta-
ci sktadnika nastrzykowej solanki
peklujgcej. Witasciwy efekt dzia-
tania biatek uzyskuje sie dopiero
po przeprowadzonym procesie
uplastyczniania  nastrzyknietego
surowca wedzonkowego. Tak przy-
gotowany surowiec migsny daje
gwarancje dobrego zwigzania i po-
prawnej konsystencji gotowego
wyrobu po zakonczonej obrobce
cieplnej. Warunkiem niezbednym
dla osiggniecia pozadanego efektu
technologicznego jest réwnomier-
ne rozprowadzenie biatek sojo-
wych w migsniach stanowigcych
surowiec wedzonkowy. Uzyskuje
sie to w wyniku réwnomiernego
rozprowadzenia biatek w solance,
poprzez rownomierne nastrzykiwa-
nie surowca i witasciwie przepro-

wadzony proces uplastyczniania.

Uzycie biatek sojowych w produk-

cji wedzonek parzonych ma gtow-

nie na celu:

- poprawe wydajnosci produkcyj-
nej, co rzutuje na poprawe eko-
nomii produkcji,

- uzyskanie lepszej tekstury, okre-
Slanej jako bardziej spdjna i lep-
szej konsystenciji (poprawa krajal-
nosci),

- wzrost poziomu zawartosci biat-
ka,

- poprawe wtasciwosci przeciwu-
tleniajgcych uktadu migsnego,

- ograniczenie i opoOznienie wy-
stepowania zjawiska synerezy
(zmniejszenie  wycieku wody,
zwiekszenie twardosci zeléw ka-
ragenowych).

Kietbasy kutrowane

Przy zastosowaniu biatek sojo-
wych jako sktadnikéw funkcjonal-
nych w kutrowanych kietbasach
najczesciej wykorzystuje sie zdol-
nosc tych biatek do wspotdziatania
z biatkami migsnymi w tworzeniu
stabilnych emulsji. Rozpuszczalne
biatka sojowe rozproszone miedzy
faze ttuszczowg i wodng w proce-
sie kutrowania farszu pokrywajg
skutecznie otoczkg kuleczki >
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ttuszczu i w ten sposob sprzyjajg
tworzeniu stabilnej emulsji. Klu-
czowa rola biatek sojowych wyni-
ka wiec ze zdolnosci emulgowa-
nia tluszczu w czasie tworzenia
emulsji, jakg jest farsz kutrowany.
W ten sposdb przydatnosc biatek
sojowych nabiera szczegdlnego
znaczenia w farszach o wysokiej
zawartosci ttuszczu, w ktérych nie
wystarcza biatek migsniowych na
pokrycie kuleczek ttuszczu. Do-
datek biatek sojowych, tworzacy
trwatg matryce biatkowag otacza-
jaca ttuszcz, zabezpiecza wtedy
produkt kutrowany przed niepo-
zgdanymi wyciekami cieplnymi,
co pozwala na uzyskanie poza-
danej wydajnosci produkcyjnej,
a zarazem dobrej jakosci kietbas
kutrowanych.

Funkcjonalno$¢ biatek sojowych
w produkcji kietbas kutrowanych
wynika takze z ich wtasciwosci do
wigzania wody i zelowania zacho-
dzgcego w trakcie obrobki termicz-
nej. Wptywa to na poprawe zwigza-
nia i konsystencje oraz rzutuje na
utrzymanie wysokiej wydajnosci
produkcyjnej kietbas kutrowanych.
Z grupy biatek sojowych szczegdl-
na przydatno$¢ posiadajg izolaty
biatek sojowych, ktére najefektyw-
niej dziafajg, gdy ich dodatek w po-

staci suchego produktu liczony
w stosunku do surowca migsnego
miesci sie w przedziale 1,5- 1,8%.
Niektore z izolatow sg jednak wraz-
liwe na sdl, ktéra moze powodowac
czesciowg denaturacje i w rezulta-
cie ograniczac ich pecznienie. Zde-
cydowanie bardziej oporne na sél
sg koncentraty biatek sojowych, co
jest wynikiem technologii otrzymy-
wania oraz ich sktadu. Obecnosé
w koncentratach weglowodandéw
i pozostatosci scian komoérkowych
obniza zdolnos¢ tych biatek do
dysocjacji, co w efekcie ogranicza
ich agregacije. Wystepujace w tych
preparatach substancje balastowe
wspomagajg ponadto stabilizujgce
ich dziatanie na wytwarzane emul-
sje, jakimi sg farsze kutrowane.

Wzajemne wspoidziatanie biatek
sojowych i weglowodanéw moz-
na rowniez wykorzystywaé tech-
nologicznie, stosujgc jako dodatki
funkcjonalne preparaty biatkowe
wytwarzane z soi oraz rownocze-
Shie dodajgc wtokna pszenne.

Stosujgc biatka sojowe, nalezy
zawsze pamieta¢, ze zbyt duzy
ich dodatek moze powodowac
rozjadnienie farszu oraz pogor-
szenie cech sensorycznych wy-
robow kutrowanych (pojawienie
sie ,posmaku zbozowego”). >

32 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021 www.informatormasarski.pl



JARVIS  oronmny sz

WIEPRZOWYCH
| WOLOWYCH
Buster 6e
_ ;{__ - _
- B \
% E’A RV,;!’L? ,
SUS A\
i 'ER 6,
*‘\,}

* zasilana elektrycznie pita taSmowa
» do podziatu tusz wieprzowych i wotowych
s idealna dla mniejszych zaktadéw

| GWARANCJA NAJNIZSZEJ CENY NA RYNKU

Jarvis Polska Limited Sp. z o.0.

JARVI S® tel: 48 59725 62 67, mobile: 48 696 625 474

e-mail: info@jarvispolska.pl, www jarvispolska.pl



Pewnym rozwigzaniem technolo-
gicznym niwelujacym wystepowa-
nie takiego odchylenia jakosciowe-
go okazuje sie dodatek stabilizo-
wanej hemoglobiny lub innych do-
zwolonych substanciji barwigcych.

Kietbasy Srednio rozdrobnione,
grubo rozdrobnione
i wyroby blokowe

Biatka sojowe znajdujg duze za-

stosowanie jako dodatki funkcjo-
nalne w produkcji kietbas Srednio

REKLAMA

JARVIS

Pneumatyczna skérowaczka

reczna Model JHS

NOWA,
| NIZSZA CENA |
Zalety: niska
I waga 1,5 kg I
szybka wymiana
ostrza, bardzo
niski koszt
utrzymania

L_—J

- ser——rrre————

Do zakupionej skorowaczki
100 szt. ostrzy gratis!
L -— -_— - -_— -_—— -_— J
Model JHS-315 1,5 mm
Szybki i tatwy spos6b na usuniecie
skory i stoniny

Jarvis Polska Limited Sp. z 0.0.

St. Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska

Tel.: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
e-mail: info@jarvispolska.pl, www.jarvispolska.pl

rozdrobnionych, kietbas grubo
rozdrobnionych i wyrobow bloko-
wych. Przydatnos¢ znajdujg wtedy
zaréwno izolaty biatek sojowych,
jak i ich koncentraty, w ktorych
wykorzystuje sie gtéwnie wtasci-
wosci do wigzania wody i zelowa-
nia. W ten sposodb osigga sie po-
zgdang wysokg jakos¢ wyrobéw
oraz wydajnos¢ produkcyjng na
zadowalajgcym poziomie. W przy-
padku omawianej grupy wyrobow
miesnych preparaty sojowe moz-
na stosowa¢ na sucho, apliku-
jac je bezposrednio na surowiec
miesno- ttuszczowy lub w postaci
uwodnionej po rozpuszczeniu ich
w zalewowe] solance peklujace;j.
Biatka sg wprowadzane w czasie
mieszania farszu lub do masowni-
cy, w ktérej nastepuje proces upla-
styczniania. Stosowanie biatek,
jako skfadnika solanki zalewowe;
powoduje, ze biatka sojowe zosta-
ja szybciej i bardziej rownomiernie
rozprowadzone w tworzonym far-
szu wedlinowym. Wybor metody
wprowadzania biatek sojowych
uzalezniony jest przede wszystkim
od rodzaju produktu i parametréw
procesu technologicznego, a wa-
runkiem efektywnego dziatania jest
zawsze rownomierne rozprowa-
dzenie ich w catej masie farszu. >
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DOZOWNIKIMYDtA \
| SRODKA DEZYNFEKUJACEGO

R

XARGRA

Manotizer, typ 23704

(bezdotykowy)
Dozownik ptynu do dezynfekciji

« Szybkie naktadanie ptynu do « tatwy do czyszczenia

dezynfekcji na obie rece jednoczesnie  « Wykonany w catosci ze stali
+ Doktadne dawkowanie nierdzewnej 14301

zadanej ilosci ptynu « Specjalna ptytka do aktywacji drzwi
» Wysokowydajna pompa automatycznych (opcjonalnie)

membranowa zapobiega wyptywowi
nadwyzki ptynu

+ Ograniczenie obstugi dzigki
zbiornikowi 5l.

OPCJA:
» Mozliwos$¢ postawienia
na stojaku (rézne typy)

Dozownik, typ 11000

(uruchamiany ramieniem)

Dozownik ze stali nierdzewnej do mydia
i Srodka dezynfekcyjnego

« Zaprojektowany z myslq o higienie * Przystosowany do srodkéw

» Zmniejsza ryzyko zakazenia dzieki dezynfekujgcych i mydta
mozliwo$ci uruchomienia ramieniem  « Pojemnos$¢ zbiornika 11.

» Obudowa ze stali nierdzewnej OPCJA:

+» Regulacja jednorazowej dawki ptynu » Réwniez do mydta w pianie
od 0.7do 15 ml * Z urzqgdzeniem blokujgcym

XARGRA

zapewnia
bezpiecznq
hiai
CONTROL TWIST [
typ 23743 przy wejsciu

na produkcje!
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Garmazeryjne
wyroby formowane

W produkcji garmazeryjnych wy-
robow formowanych praktyczne
zastosowanie znajdujg upostacio-
wione preparaty biatek sojowych
w postaci teksturatow (przeksztat-
cenie biatek globularnych w kon-
formacje typowe dla biatek fibrylar-
nych). Odpowiednio wytworzone
teksturaty sg w pewnym zakresie
podobne do biatek migsniowych,
szczegOlnie pod wzgledem tek-
stury oraz zujnosci. Dzieki tym
cechom stajg sie one przydatne
w produkcji formowanych wyro-
béw garmazeryjnych typu pulpety,
burgery i klopsy. Dodawane w ilo-
Sci siegajgcej nawet 20% sktadu
surowcowego pomagajg w uzy-
skaniu odpowiedniej struktury wy-
robow, podobnej do migsa, a tak-
ze pozwalaja na modyfikowanie
jakosci tych wyrobow. Wytwarzane
produkty z dodatkiem teksturatow
sojowych wykazujg bowiem mniej-
szg skfonnos¢ do synerezy oraz
wiekszg soczystos¢ po zakonczo-
nej obrébce termicznej. Dobrym
rozwigzaniem  technologicznym
jest stosowanie preparatéw biatko-
wych po wstepnym ich uwodnie-
niu nadmiarem wody wynoszacym

2,5-3 - krotnie wiekszg jej iloscig
w stosunku do masy preparatu.
Taka forma stosowania sprawia, ze
teksturaty nabierajg wtedy miek-
kiej, porowatej ,migsopodobnej”
struktury.

Pasztety
homogenizowane

W produkcji pasztetow homogeni-
zowanych (parzonych i sterylizo-
wanych) najwiekszg przydatnosé
jako dodatki emulgujace znajduja
koncentraty biatek sojowych, ktore
dzieki swojemu sktadowi (zawar-
tos¢ weglowodanowych wtokien)
dobrze emulgujg ttuszcz i stabili-
zujg wytwarzang emulsje. Biatka
te bardziej niz izolaty zapobiegajg
niekorzystnej destabilizacji emul-
sji, jakg jest farsz przeznaczony do
produkcji pasztetow.

Optymalnym dodatkiem koncen-
tratdbw sojowych jest poziom 1-2%
liczony w stosunku do masy wy-
twarzanego farszu. Dodatkowym
technologicznym efektem dziata-
nia biatek sojowych w tej aplikaciji
jest ich zdolnos¢ do zelowania, co
wplywa na poprawe konsystencji
wyrobu gotowego. Obrdbka ter-
miczna pasztetéw wytwarzanych
z farszow watrobianych zawiera-
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jacych preparaty sojowe sprzyja
tworzeniu oddziatywan hydrofo-
bowych zapoczatkowujacych two-
rzenie sie sieci, co stabilizuje wy-
tworzong emulsje. Jednocze$nie

powstajagce mostki disulfidowe
nadajg zelom sojowym stabilno$¢
cieplna.

W ten sposob biatka sojowe bar-
dzo skutecznie wspotdziatajg z su-
rowcami miesno - ttuszczowymi
w tworzeniu dobrej jakosci paszte-
tow homogenizowanych. =
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Mtynki koloidalne - wykonanie z materiatéw

kwasoodpornych i nierdzewnych,
czesci tnace odpowiednio utwardzane.

Zastosowanie:

rozdrabnianie miesa, surowych skér, ryb - pasta rybna

- KM 100 o wydajnosci 100 kg/h i mocy 4 -5,5 kW

- KM 300 o wydajnosci 300 kg/h i mocy 7,5-11 kW

- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW

MLYNKOL

Krzysztof Calak

29 =

05-420 Jozeféw

ul. Jagodowa 14

tel. 227892205

tel./fax. 22 789 27 36

kom. 605 317 804

e-mail: mlynki@mlynki.com.pl
www.mlynki.com.pl

Ceny umiarkowane, ponad 30-letnie doswiadczenie w produkgji.
Wykonujemy réwniez remonty.

Serwis zapewniony natychmiast po dostarczeniu urzadzenia do naszego zaktadu.
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AKTUALNOSCI

POLAGRA 2021

POLAGRA to wydarzenie o najdtuzszej tradycji

biznesowej w Polsce, jedno z kluczowych wydarzen branzy
spozywczej i HoReCa. Tegoroczna edycja wydarzenia
zaplanowana zostata na dni 4-6 pazdziernika.

Co roku udziat w tych targach bierze kilku-
set wystawcow i kilkadziesiat tysiecy zwie-
dzajacych z catego $wiata. W ubiegtym
roku byto to jedno z nielicznych wydarzen
branzowych, ktére, cho¢ na mniejsza ska-
le, to jednak odbyto sie. Jakie plany maja
organizatorzy na ten rok?

Ekspozycja - zrodto wiedzy i kontaktow
Niewatpliwym atutem POLAGRY jest jej
réznorodnos¢ i to sie na pewno nie zmie-
ni. Ekspozycja ma pozwoli¢ zapoznac sie z
zywnos$¢ stanowigca odpowiedz na prefe-
rencje dietetyczne konsumentéw, nowy-
mi technologiami wspierajacymi procesy
produkcyjne z zachowaniem najwyzszych
standardéw bezpieczenstwa w produkgji
zywnosci, a takze z rozwigzaniami dedyko-
wanymi sektorowi HoReCa. Organizatorzy
maja nadzieje, ze w tym roku uda sie tez
powrdci¢ do utworzenia stref dedykowa-
nych polskiej branzy miesnej i mleczarskiej
realizowanych przy wsparciu partneréw
branzowych, ktére maja na celu promocje
polskiej produkgji. W planach jest réwniez
strefa poswiecona rozwijajagcemu sie sek-
torowi produktéw eko zwigzana ze Swia-
domoscig rosngcego znaczenia zywnosci
wyrdzniajacej sie jakosciowo oraz zmienia-
jacymi sie preferencjami konsumentéw.

Formuta targow

Targi to przede wszystkim miejsce bezpo-
srednich kontaktéw biznesowych, ale nie
jest wykluczone, ze POLAGRA 2021 zosta-
nie zrealizowana w formie hybrydowej, by
umozliwi¢ realizacje kontaktéw bizneso-
wych z catego $wiata.

- Przygotowujemy sie na hybrydowy mo-
del targéw POLAGRA. Zalezy nam bardzo,
by mogli z niego skorzystac¢ miedzy innymi
kontrahenci zza granicy zainteresowani im-
portem polskiej Zywnosci, ktérzy mogq spo-
tkac sie z ograniczeniami w podrézowaniu
- informuje Dariusz Wawrzyniak, dyrektor
grupy produktéw.

Grupa MTP ma juz za soba pierwsze wy-
darzenie o charakterze kontraktacyjnym
zrealizowane za posrednictwem platformy
online. Zdobyte w tym zakresie doswiad-
czenie niewatpliwie przetozy sie na realiza-
cje POLAGRY.

Promocja polskiej zywnosci

Do tej pory proeksportowe cele na PO-
LAGRZE realizowane byty przede wszyst-
kim w ramach projektu Hosted Buyers,
w ramach ktérego aranzowane byly
bezposrednie spotkania producentéw
zwyselekcjonowana grupa kupcdw zagra-
nicznych.
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AKTUALNOSCI

W poprzednich edycjach w programie
wzieto udziat ponad 100 przedstawicieli
sieci handlowych z takich krajow jak: Ro-
sja, Ukraina, Estonia, ZEA, Algieria, Wtochy,
Belgia, Wielka Brytania, Chorwacja, Fran-
cja, Rumunia, lIzrael, Liban, Biatorus czy
Arabia Saudyjska.

- Hosted Buyers to bardzo istotny element
targéw pozwalajqcy promowaé polskqg
zywnos¢ na rynkach zagranicznych. Nie
wyobrazamy sobie, by mogto go zabrak-
nq¢ podczas tegorocznej edycji. Nasze pra-
ce zwiqgzane platformq online stuzgcq do
umawiania spotkari biznesowych niewqt-
pliwe pomogq nam wzmocnic¢ ten punkt
programu POLAGRY - objasnia Dariusz
Wawrzyniak.

POLAGRA EXPORT MEETING

W tym roku polski sektor spozywczy be-
dzie promowany takze podczas premie-
rowej edycji kongresu POLAGRA EXPORT
MEETING, ktéra odbedzie sie drugiego
dnia targéw - 5 pazdziernika 2021. Przed-
siewziecie ma na celu wzmocnienie kon-
kurencyjnosci  polskich przedsiebiorstw
na rynku europejskim oraz pozostatych
rynkach zewnetrznych. Planowane pre-
zentacje potencjatu poszczegdlnych grup
towarowych, dyskusje czy spotkania
matchmakingowe niewatpliwie pozwola
na zaprezentowanie Polski jako prezne-
go, wiarygodnego i konkurencyjnego pod
wzgledem jakosci i ceny dostawcy wyro-
boéw spozywczych. Wydarzenie odbywa sie
przy wsparciu Ministerstwa Rozwoju, Pracy
i Technologii.

Program wydarzenia dostepny jest na stro-
nie internetowej targéw POLAGRA.

POLAQGRQA

food « horeca - foodtech
4-6 paZdziernika 2021

zuprnje‘!f(gnyv_

Transfer specjalistycznej wiedzy
POLAGRA to nie tylko ekspozycja, ale takze
wydarzenia jej towarzyszace. Pandemia mo-
deluje na swdj wiasny sposob rézne gatezie
gospodarki. Dlatego organizatorzy planujg
w tym roku specjalng czes¢ targéw poswie-
ci¢ prezentacji istotnych dla branzy rapor-
téw zwigzanych ze zmieniajagcym sie ryn-
kiem, preferencjami konsumenckimi oraz
tendencjami, jakie obieraja poszczegdlne
sektory branzy spozywczej. Maja one stac
sie podstawa do debaty interesariuszy wy-
branej tematyki na temat kierunkéw dziatan
w kolejnych latach. Wzorem lat poprzednich
planowane s3 takze specjalistyczne szkole-
nia z réznych obszaréw prowadzenia biz-
nesu w sektorze spozywczo-gastronomicz-
nym, a takze warsztaty kulinarne.

Targi POLAGRA od lat integruja branze spo-
Zywczo-gastronomiczng i sa miejscem eks-
ploracji nowych kontaktéw biznesowych,
wymiany wiedzy, rozméw o przesztosci sek-
tora. Organizatorzy deklaruja, Zze ta trady-
cja zostanie utrzymana. POLAGRA bedzie,
zgodnie z hastem przewodnim, zaprojek-
towana ze smakiem, a przy tym z zachowa-
niem najwyzszych standardéw bezpieczen-
stwa pozwalajac jej uczestnikom realizowac
cele biznesowe w dogodnej dla nich formie.

Wiecej informacji: www.polagra.pl
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PLASTYCZNOSC ,
— WAZNY WYROZNIK JAKOSCI MIESA

dr inz. Katarzyna Tkacz

inz. Anna Watkowska

dr hab. inz. Monika Modzelewska-Kapituta, prof. UWM
mgr inz. Weronika Zdunczyk

Katedra Technologii i Chemii Migsa, Wydziat Nauki o Zywnosci
Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

Wodochtonnos¢ i plastyczno$¢ zaliczane sa do gtéwnych
parametrow jakosciowych migsa, ktore istotnie wptywajag
na jego przydatnos¢ technologiczng oraz wartos¢ kulinar-
ng. Wodochtonnos¢ lub inaczej zdolno$¢ do zatrzymywa-
nia wody, opisuje bardzo zfozony mechanizm uwodnie-
nia biatek migsniowych i determinuje szereg wiasciwosci
zwigzanych z wyciekiem swobodnym soku migsnego oraz
konsystencjg migsa, z ktorg scisle zawigzana jest plastycz-
nos$é. Cechy te ksztattujg sie podczas procesu dojrzewania
migsa, w ktérym szereg ztozonych zmian biochemicznych
i strukturalnych, prowadzi do uzyskania pozgdanej wodo-
chtonnosci, konsystenciji, jak rowniez smaku i zapachu.

PLASTYCZNOSC MIESA

Plastycznos¢ migsa odzwiercie-
dla jego zdolnos¢ do trwatych
odksztatcen na skutek przytozo-
nej sity. Im fatwiej jest odksztatcic
probke migsa, tym jest ono bar-
dziej plastyczne. Korzystnych dla

przetwérstwa cech zwigzanych
z plastycznoscig miesa spodziewa-
my sie w wyniku prawidfowo prze-
prowadzonego procesu dojrzewa-
nia. PoSmiertna proteoliza biatek
cytoszkieletowych prowadzi do
degradacji kompleksowych wig-
zan miofibryli miedzy soba, a takze
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Fotografia 1. Oznaczenie zawartosci wody wolnej i plastycznosci

metodg Grau’a-Hamma (badania wtasne)

miedzy btong komdérkowa. Proces
ten prawdopodobnie zmniejsza
fizyczng spoistos¢ i zwieksza pla-
stycznosé¢ tkanki migesniowej [By-
kowska i in., 2018; Grajewska i Bo-
cian, 2005].

METODYKA OZNACZANIA
PLASTYCZNOSCI W MIESIE

Plastycznos¢ migsa oznacza sie
na podstawie wielkosci powierzch-
ni odcisku, jaki powstaje w wyniku
dziatania obcigzenia na probke
miesa w Scisle okreslonym czasie.
Najczesciej wykorzystuje sie do
tego celu metodyke Grau’a Ham-
ma [1952] =zaproponowang do

okreslania zawartosci wody wolnej
[Bykowska i in., 2018; Grajewska
i in., 1998; Modzelewska-Kapituta
i Cierach, 2009].

Probke rozdrobnionego (3 mm)
miesa, najczesciej o masie 0,3g,
umieszcza sie na bibule o okre-
Slonej sile sorpcyjnej (Whatman 1)
miedzy dwiema szklanymi ptytka-
mi i poddaje sie rbwnomiernemu
obcigzeniu, za pomocg odwaznika
0 masie 2 kg przez 5 min — foto-
grafia 1.

Nastepnie tworzony jest obraz bi-
buty z otrzymanymi zarysami na-
cieku (woda wolna) i migsa (pla-
stycznos¢) — fotografia 2. >
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Fotografia 2. Zdjecie powierzchni nacieku
oraz sprasowanej probki migsa (badania wtasne)

Przyktadowy zestaw do tworze-
nia obrazu zostat przedstawiony
na fotografii 3 (aparat cyfrowy Ni-
kon D90 umocowany na statywie
reprodukcyjnym z oswietleniem
Kaiser RS 3 XA). Do pomiaru pol
powierzchni odciskow najczesciej
stosuje sie metode komputero-
wej analizy obrazu, wykorzystujgc
specjalistyczne oprogramowanie
umozliwiajgce pozyskanie infor-
macji z obrazéw w zapisie cyfro-
wym (np.: NIS-Elements BR 2.20,
Nikon Corporation, Tokyo, Japan).
Komputerowa analiza obrazu daje
mozliwos¢é doktadnej transforma-

cji obrazu w informacje w postaci
numerycznej [Rzut i Szwedziak,
2009]. Wyodrebnienie cech cha-
rakteryzujgcych obraz wraz z anali-
zg ilosciowg oraz jako$ciowg moze
da¢ duzo wartosciowych informa-
cji odnoszacych sie do badanych
materiatéw [Jankowski, 2006].

Przy znanej powierzchni nacieku
(L) oraz powierzchni sprasowane;
probki migsa (M) zawarto$¢ wody
wolnej (FW) w prébce migsa obli-
cza sie wedtug wzoru [Modzelew-
ska-Kapitufa i Cierach, 2009]:

FW = K: (L- M) (%)
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Fotografia 3. Zestaw do tworzenia
obrazu odciskow - aparat cyfrowy
umocowanym na statywie
reprodukcyjnym z oswietleniem
(badania wtasne)

Wspoiczynnik K niezbedny do
przeliczenia powierzchni nacieku
na procentowg zawartos¢ wody
w badanej probce migsa okresla
sie, korzystajgc ze wzoru:
K=W/C-100

gdzie: W - ilos¢ wody przypadaja-
ca na 1 cm? nacieku (cm3),

C - nawazka prébki miesa (g).
Plastycznos¢ migsa natomiast
podaje sie w cm?i jest to wartos¢
powierzchni rozgniecionej na bi-
bule probki migsa (M).

CZYNNIKI KSZTALTUJACE
PLASTYCZNOSC MIESA

Jak juz wczesniej wspominano
zarowno plastycznosé, jak i wodo-
chtonnos¢ ksztattujg sie podczas
przemian poubojowych. Plastycz-
nos¢ oraz wodochtonnos¢ w du-
zej mierze sg zalezne od wartoSci
pH. W czasie, kiedy w migsie za-
chodza procesy poubojowe, przy
zwiekszonej temperaturze, naste-
puje szybkie obnizanie wartosci
pH, co powoduje denaturacje bia-
tek, w wyniku czego zmniejsza sig
zdolnos¢ utrzymania wody w mig-
sie [Bykowska i in., 2018; Cebul-
ska, 2015]. Dopiero po ustgpieniu
tych procesdéw rozpoczyna sig
proces dojrzewania migsa, w kto-
rym zwieksza sie wartos¢ pH. Od
tego momentu wzrasta jego wodo-
chtonnos¢, wplywa to na pozniej-
szg soczystosc i wielkos¢ ubytkow
cieplnych oraz konsystencjeg, a tak-
ze plastycznosc.

Oprocz czasu dojrzewania, pla-
stycznos¢ jest determinowana
przez gatunek zwierzat, ich rase,
genotyp, wiek, sposéb hodowli, ro-
dzaj miesnia oraz pte¢ [Bykowska
i in., 2018; Cebulska, 2015; Cygan
-Szczegielniak i Janicki, 2012; Gra-
jewska i Bocian, 2005]. >
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Wptyw gatunku zwierzat
rzeznych na plastycznos¢

Na rysunku 1 przedstawiono wy-
niki badan wtasnych dotyczacych
plastycznosci (w przeliczeniu na 1
g prébki) nastepujacych rodzajow
migsa: filet z piersi kurczaka, udo
z kurczaka, wotowina, filet z indy-

16

14

12 9,99°

9,67° 9,88°
10 1 £

7,11¢

(cm?/1g miesa)
(o]

szynka indyk wotowina schab
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ka, szynka wieprzowa, schab wie-
przowy, mieso z dzika, mieso z sar-
ny, mieso z jelenia.

Najwiekszg plastycznoscig charak-
teryzowato sie migso z fileta kur-
czaka (14,17 cm?), a najmniejsza
— migso z szynki wieprzowej (7,11
cm?). Plastycznos¢ pozostatych
badanych gatunkéw migsa ksztaf-

14,17

1
o9 11240 1126

9,539*’ l 1 1
1

jelen dzik kurczak sarna kurczak

“— wartosci Srednie oznaczone roznymi literami roznig sig statystycznie istotnie przy p<0,05

Rysunek 1. Wptyw rodzaju migsa na plastyczno$é (badania wtasne)

Badana cecha

Putawska
Liczebnos¢, n 25
Plastycznos¢, cm? 2,58 = 0,33

Grupa
Ztotnicka pstra (wbp x pbz) x (d x p)
25 25
2,28 = 0,20 2,64 = 0,26

Tabela 1. Wartosci plastycznosci migsa badanych grup swin
(opracowanie wtasne na podstawie Cebulska, 2015)
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towata sie na podobnym poziomie:
mieso z indyka (9,67 cm?), wofto-
wina (9,88 cm?), schab wieprzowy
(9,99 cm?), mieso z jelenia (9,99
cm?), migso z dzika (10,94 cm?),
mieso z ud kurczaka (11,24 cm?),
migso z sarny (11,26 cm?).

a-c — wartosci Srednie oznaczone
réznymi literami roznig sie staty-
stycznie istotnie przy p<0,05

Wptyw rasy zwierzat
na plastycznos¢

Cebulska [2015] w swojej pracy
badata m.in. plastycznos¢ migsa
réznych ras swin — tabelal. Bada-
niom poddano migso $win rasy
putawskiej, ztotnickiej pstrej oraz
mieso mieszancow wysokopro-
dukcyjnych (wielka biata polska x
polska biafa zwistoucha) x (duroc
X pietrain).

Badana plastycznos¢ migsa w gru-
pie mieszancoéw czterorasowych
i Swin putawskich ksztattowata sie
na podobnym poziomie — odpo-
wiednio 2,64 cm? oraz 2,58 cm?.
Najmniejsza (2,28 cm?) wartos¢
plastycznosci zanotowano w gru-
pie swih zfotnickich — tabela 1. Au-
torzy zadeklarowali dalsze badania
w celu wyjasnienia tej zaleznosci.

Wptyw wieku i ptci zwierzat
na plastycznos¢

Cygan-Szczegielniak i  Janicki
[2012] przestawili wyniki badan
wptywu wieku oraz ptci saren na
wybrane wyrdzniki jakosci, mie-
dzy innymi na plastycznos¢. Sar-
ny podzielono na szes¢ grup,
w  ktérych trzy grupy stanowi-
ty samce i trzy grupy samice
w roznych kategoriach wieko-
wych (2-3-letnie samce i samice,
4-5-letnie samce i samice oraz >

REKLAMA

Pita tasmowa do potowienia
trzody i bydia

Kenmaster
BM-V-SDB
PPROMOCJA - 17.980 2t
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3,9
3,6
&L 33
0,6

IT (4 + 5-letnie  III (6 ~ 7-letnie IV (2 + 3-letnie V (4 + 5-letnie
kozty), n=10

VI (6+7-
miesi¢czne
kozlgta), n=9

kozy), n=14 kozy), n=12

Grupy badawcze

Rysunek 2. Wykres plastycznosci migsnia longissimus lumborum saren
(opracowanie wtasne na podstawie Cygan-Szczegielniak i Janicki, 2012)

6-7-letnie samce i 6-7-miesieczne
samice/kozleta). Migso 4-5-letnich
koztéw wyrdzniato sie najmniejszg
plastycznoscia (3,47 cm?), a naj-
wiekszg migso kozlat (4,49 cm?)
—rysunek 2. Jednakze analiza sta-
tystyczna nie wykazata istotnych
réznic plastycznosci determino-
wanych wiekiem lub ptcig [Cygan
-Szczegielniak i Janicki, 2012].

Wptyw rodzaju miesnia i czasu
dojrzewania na plastycznos¢

Bykowska i in. [2018] zajmowali sig
badaniami miesni danieli hodow-
lanych: m. longissimus, m. semi-

membranosus oraz m. supraspina-
tus. Wszystkie migsnie podzielono
na dwie czesci. Jedng z nich wy-
korzystywano do analizy jakosci
miesa po 24 h od uboju, a drugg
zwazono i zapakowano proznio-
wo. Préby zapakowane prozniowo
przechowywano przez 7 i 14 dni
w temp. 2°C, po czym poddano
je analizom (8 i 15 dni po uboju).
Czas post mortem i rodzaj migsni
miaty wptyw na plastycznos¢ mieg-
sa danieli. Wzrastata ona w czasie
dojrzewania we wszystkich ba-
danych migsniach i byfa ona naj-
wieksza w miesniu Jongissimus
(6r. 4,44 cm?, a najmniejsza >
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w miesniu supraspinatus (sr. 4,25
cm?) — tabela 3.

Podobng zaleznos¢ stwierdzono
w badaniach witasnych, dotycza-
cych wptywu czasu przechowy-

Badany migsien

M. supraspinatus

M. longissimus

M. semimembranosus

przechowywania

MASZYNY | TECHNOLOGIE

wania (0, 2, 5, 7, 9, 12 dni) na pla-
stycznos¢ schabu wieprzowego
zapakowanego w modyfikowanej
atmosferze o roéznym sktadzie
60/40 (60% O, i 40% CO,) oraz

2

e Plastycznosé (cm?)

24 h 3,63 + 0,09
8d 4,48 + 0,09
15d 4,63 + 0,09
24 h 4,35 + 0,09
8d 4,47 + 0,09
15d 4,49 + 0,09
24 h 3,98 + 0,09
8d 4,51 = 0,09
15 h 4,76 + 0,09

Tabela 3. Plastycznos¢ migsa danieli w zaleznosci od rodzaju migs$nia i czasu
przechowywania (opracowanie wtasne na podstawie Bykowska i in., 2018)

2,85
2.8
£ 2,75

= 60/40

)

J\)
-

N 2,65

\S}
(o)}

lastycznos¢ (

& 255

0 2 5

80/20

7 9 12

Dzien przechowywania

Rysunek 3. Wptyw czasu przechowywania oraz sktadu atmosfery na plastycznosé
migsnia longissimus lumborum (tuczniki rasy Landrace x Yorkshire x Duroc)

- badania wtasne
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Wyciek termiczny, %
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Putawska
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2.4
5 2,3
1 2,2
2,1

Zlotnicka Pstra

Plastycznos¢

2,7

Plastycznos¢ [cm?]

(wbz x pbz) x (d x p)

Rysunek 4. Zalezno$¢ miedzy plastycznoscia migsa wieprzowego z réznych ras
$win a jego kruchoscia oraz wyciekiem termicznym (opracowanie wtasne na

podstawie Cebulska, 2015)

80/20 (80% O, i 20% CO,), ktorych
wyniki przedstawiono na rysunku
3. Plastycznos¢ badanego miesa
wieprzowego, po poczgtkowym
zmniejszeniu sie w drugiej dobie
przechowywania, ktore byto zwig-
zane z obnizeniem wartosci pH
z poczatkowego 5,58 do 5,45 po 2
dniach przechowywania, wzrastata
w kazdym dniu przechowywania
chtodniczego, osiggajac wartos¢
2,73 (60/40) oraz 2,78 (80/20) —
rysunek 3. Nie stwierdzono na-
tomiast istotnego wptywu sktadu

atmosfery na plastyczno$¢ migsa
wieprzowego.

Plastycznos¢ migsa
a jego kruchosé

Kruchos¢ migsa jest kluczowym
czynnikiem wptywajacym na jego
jakos¢, a takze wykorzystanie ga-
stronomiczne [Destefanis i in.,
2008; Modzelewska-Kapituta i in.,
2021; O’Quinn i in., 2018]. Cebul-
ska [2015] w swoich badaniach
przedstawita zaleznos¢ miedzy >
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Oprécz czasu dojrzewania,
plastycznosé jest
determinowana przez gatunek
zwierzat, ich rase, genotyp,
wiek, sposob hodowli,

rodzaj miesnia oraz pteé.

plastycznoscig a maksymalng sitg
cigcia (odwrotnoscig kruchosci) —
doswiadczenie opisano w punkcie:
wplyw rasy zwierzat na plastycz-
nos¢. Porownujgc plastycznosé
z maksymalng sitg ciecia (rysunek
4), mozna zauwazy¢, ze im wyzsza
plastycznos¢ miesa, tym migso
jest bardziej kruche, gdyz wyma-
ga uzycia mniejszej sity do jego
przeciecia. Migso pochodzace
z tusz swinh rasy ztotnickiej, ktore
charakteryzowato sie najmniejszg

reklama
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plastycznoscig, okazato sig row-
niez najmniej kruche — do jego
przeciecia potrzeba byto uzycia
sity wynoszgcej az 43 N. Jedno-
czednie, w migsie tym zanotowano
najmniejsze straty podczas obrob-
ki cieplnej - rysunek 4. W przedsta-
wionych badaniach stwierdzono,
ze mieso pochodzace od rasy ztot-
nickiej, charakteryzowafo sig¢ naj-
mniejszg plastycznoscig, krucho-
Scig oraz najmniejszym wyciekiem
termicznym [Cebulska, 2015].

W prowadzonych dotychczas ba-
daniach podkresla sie istotnosc
wyrdznika jakosci, jakim jest pla-
stycznosé. Ksztattuje sie ona pod-
czas przemian poubojowych, ale
tez jest zalezna od wielu czynni-
kéw przyzyciowych, a takze po-
ubojowych. Wysoka plastyczno$c
migsa sprawia, ze jego kruchosc¢
jest prawidtowa. Towarzyszaca
plastycznosci dobra wodochton-

www.arendt.pl
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nos¢ i pozgdana barwa sg ce-
chami charakterystycznymi dla
migsa o wysokiej jakosci. Odgrywa
to duzg role w przeznaczeniu dane-
go asortymentu miesnego do jego
przetworstwa czy tez przydatno-
Sci gastronomicznej. Takie migso
staje sie pozadane przez przetwér-
cow oraz potencjalnych konsu-
mentéw. =

Publikacja zostata napisana w wy-
niku odbywania przez autorke (Ka-
tarzyne Tkacz) stazu w Katedrze
Rolnictwai Nauk o Zywnosci na Uni-
wersytecie Bolonskim, wspéfinan-
sowanego przez Unie Europejskag
w ramach Europejskiego Fundu-
szu Spotecznego (Program Ope-
racyjnego Wiedza Edukacja Roz-
woj), zrealizowanego w projekcie
Program Rozwojowy Uniwersytetu
Warmihsko-Mazurskiego w Olszty-
nie (POWR.03.05.00-00-2310/17)
Opiekun stazu:

Profesor Massimiliano Petracci
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WYMAGANIA
WETERYNARYJNE
DLA MALYCH
RZEZNI ROLNICZYCH

KRIR wystosowato pismo

do MRIRW w sprawie obnizenia
oplat pobieranych przez
Inspekcje Weterynaryjnag

w rzezniach rolniczych.

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi odno-
si sie do tematu: ,W odniesieniu do kwestii
wymogdw prawa zywnosciowego majacych
zastosowanie do rzezni o matej zdolnosci
produkcyjnej, potozonych na terenie gospo-
darstw, tzw. rzezni rolniczych, nalezy podkre-
$li¢, ze wymagania weterynaryjne wskazane
w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wsi z dnia 20 grudnia 2019 r. w sprawie
niektérych wymagan weterynaryjnych, jakie
powinny by¢ spetnione przy produkcji produk-
téw pochodzenia zwierzecego w rzezniach
o matej zdolnosci produkcyjnej, potozonych
na terenie gospodarstw (Dz. U. z 2020 r. poz.
56) stanowia krajowe s$rodki dostosowujace
do przepisdw unijnych wyfgcznie w zakresie
konstrukeji, rozplanowania i wyposazenia
pomieszczen rzezni. Tym samym Srodki te,
to specjalne, mniej rygorystyczne, w poréw-
naniu do wymogow unijnych uregulowania
prawne dotyczgce struktury zaktadu dla ww.
rzezni. W tego typu zaktadach mogg by¢ spet-
nione wymogi dotyczace struktury zaktadu

54

okreslone w przepisach unijnych albo alter-
natywne wymogi wskazane w ww. rozporza-
zeniu.
Polska, tak jak niektére inne panstwa czton-
kowskie UE, np. Butgaria, skorzystata z moz-
liwosci wdrozenia ww. $rodkéw dostosowu-
jacych okreslonych w przepisach unijnych?.
W pozostatym zakresie tj. nieuregulowanym
w ww. rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi, do rzezni rolniczych majg za-
stosowanie takie same wymagania prawa
zywnosciowego jak dla innych rzezni. Doty-
czy to np. badania przedubojowego zwierzat,
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badania poubojowego miesa, w tym badania
na wiosnie, badan mikrobiologicznych miesa,
stosowania systemu HACCP (z mozliwoscig
zastosowania zasady elastycznosci, przewi-
dzianej w przepisach unijnych), prowadzenia
dokumentacji, czy tez zachowania faficucha
chtodniczego. Przy czym, nalezy podkreslic,
ze podmioty prowadzace tego typu zaktady
moga wprowadza¢ mieso na rynek Unii Eu-
ropejskiej tak jak podmioty prowadzace inne
rzeznie, w ktérych ubija sie zwierzeta na wiek-
szg skale, a ponadto mogg korzysta¢ z innych
odstepstw przewidzianych dla rzezni w prze-
pisach unijnych i krajowych. Przykfadem ta-
kich odstepstw sg derogacje dotyczace badan
mikrobiologicznych miesa, okreslone w obo-
wigzujgcych przepisach?. Podmiot prowadza-
cy rzeznie jest zobowigzany m. in. do prowa-
dzenia badan w zakresie kryteridow mikrobio-

logicznych bezpieczenstwa zywnosci i higieny
procesu. W przypadku rzezni o matej zdol-
nosci produkcyjnej czestotliwosé pobierania
préobek do badar mikrobiologicznych moze
zostaé zmniejszona za zgodg wtasciwego orga-
nu (powiatowego lekarza weterynarii), nato-
miast zmniejszenie liczby pobieranych prébek
jest mozliwe, o ile podmiot prowadzacy taka
rzeznie jest w stanie wykaza¢ na podstawie
dokumentacji historycznej, ze stosuje sku-
teczne procedury oparte na zasadach HACCP.
Jednoczesnie uprzejmie informuje, ze w Swie-
tle obowigzujacych przepisow nie ma mozli-
wosci obnizania optat pobieranych przez IW
w rzezniach rolniczych. Natomiast planowane
jest wprowadzenie do polskiego porzadku
prawnego rozwigzan, ktére takg mozliwosé
beda przewidywaty.”

zrédto informacji: KRiR

*art. 13 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkéw spo-
2ywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1, z pdzn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319) oraz art. 10 ust. 3
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacego szczegélne przepisy dotyczace
higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie

specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14).

2 rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow spozyw-
czych (Dz. Urz. UE L 3382 22.12.2005, str. 1, z pézn. zm.) oraz § 4 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 9 pazdziernika 2006 r.
w sprawie okreslania spraw rozstrzyganych w drodze decyzji administracyjnych przez powiatowego lekarza weterynarii albo urzedowego lekarza
weterynarii z upowaznienia powiatowego lekarza weterynarii (Dz. U. z 2016 r., poz. 874).
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NEGOCJACJE
WSPOLNEJ
POLITYKI ROLNEJ

W dniach 26-27 maja br.

odbyto sie posiedzenie Rady UE
ds. Rolnictwa i Ryboléwstwa.
Najwazniejszym celem

spotkania byto wypracowanie
kompromisowych ustalen

w zakresie reformy WPR po 2022 .

Wspolna Polityka Rolna

Przedmiotem negocjacji byty trzy rozpo-

rzgdzenia wchodzgce w sktad pakietu legi-

slacyjnego WPR: o strategicznych planach

WPR, o finansowaniu WPR, zarzadzaniu

nig i jej monitorowaniu (tzw. rozporzadze-

nie horyzontalne) oraz o wspdlnej organi-

zacji rynkow produktow rolnych. Obszary,

w ktdrych udato sie osiggngé porozumie-

nie podczas tych negocjacji to:

¢ transfer sSrodkéw miedzy filarami —
zgodnie z ustaleniami w ramach Wielo-
letnich Ram Finansowych —w przypadku
Polski 30% budzetu PROW na | filar od
kampanii 2023 r.,

¢ definicja aktywnego rolnika — rolnicy
otrzymujacy wsparcie do wysokosci 5
tys. EUR beda mogli zosta¢ automatycz-
nie uznani za aktywnych,

¢ limit wydatkéw na ptatnosci zwigzane
z produkcjg — co do zasady 15% (tak, jak
obecnie),

¢ minimalny poziom wydatkéw na ptat-
nos¢ redystrybucyjng — co najmniej
10%, co przyczyni sie do lepszego ukie-
runkowania wsparcia na mate i Srednie
gospodarstwa rodzinne,

* przejsciowe wsparcie krajowe — bedzie
utrzymane na kolejne lata i mozliwa be-
dzie aktualizacja okresu referencyjnego
dla przyznawania tego wsparcia.

Dyskusje dotyczyty waznych spraw dla
rolnictwa zwigzanych m.in. z zielong
architekturg WPR, redystrybucja ptatno-
$ci, rezerwg kryzysowgq oraz wymiarem
spotecznym WPR. Rozbieznos¢ stanowisk
w tych obszarach miedzy Rada a PE byta
w dalszym ciggu istotna.

Minister Grzegorz Puda prezentowat
stanowisko w kluczowych dla Polski ob-
szarach takich jak: limit wydatkéw na
ekoschematy i zapewnienie elastycznosci
ich wdrazania, ukierunkowanie wsparcia,
limit wydatkéw na ptatnosci zwigzane

z produkcja, definicja aktywnego rolnika,
rezerwa kryzysowa, warunkowos¢ spotecz-
na oraz ochrona unijnego rynku przed im-
portem z krajow trzecich niespetniajgcym
wysokich unijnych standardéw zaréwno
jakosci, jak i warunkéw produkcji.

Polska, podobnie jak wiele innych panstw
cztonkowskich nie zaakceptowata propo-
zycji Parlamentu dotyczacej powigzania
czesci przepisOw rozporzadzenia o planach
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strategicznych z warunkami okreslonymi
w Strategiach ,,0d pola do stotu” oraz
strategii na rzecz bioréznorodnosci. Pro-
pozycja ta zaktadata m. in. uzaleznienie
procesu zatwierdzania i zmian Planu od re-
alizacji tej strategii. Powazne watpliwosci
budzita takze propozycja wtaczenia realiza-
cji strategii w proces rozliczania w ramach
Nowego Modelu Wdrazania.

Ministrowie wymienili poglady na temat
opracowanego przez Komisje badania
dotyczacego mozliwosci aktualizacji istnie-
jacego prawodawstwa UE w zakresie pro-
dukcji i obrotu materiatem przeznaczonym
do reprodukcji roslin.

Ministrowie omodwili wnioski z badania
Komisji nt. nowych technik genomowych

i rozwazali mozliwe kierunki przysztych
dziatan. Generalnie zgodzili sie z wynika-
mi badania, w szczegélnosci z potrzeba
rozwigzania problemu niepewnosci prawa
i dostosowania istniejgcego prawodaw-
stwa w celu uwzglednienia postepu nauko-
wego i technicznego.

Komisja przedstawita ministrom swéj plan
dziatania dotyczacy rolnictwa ekologiczne-
go. Dokument przygotowany przez Komi-
sje stanowi dobry materiat ukierunkowu-
jacy realizacje Strategii ,,0d pola do stotu”
w zakresie rolnictwa ekologicznego.

W Polsce rozwdj sektora rolnictwa ekolo-
gicznego jest celem priorytetowym, istot-
nym takze w aspekcie ochrony srodowiska
naturalnego. Produkcja ekologiczna reali-
zuje bowiem szereg celéw Zielonego tadu
m. in. redukcje stosowania antybiotykow,
chemicznych srodkéw ochrony roslin, syn-
tetycznych nawozdw, a takze poprawe do-
brostanu zwierzat i skrécenie taricuchéw
dostaw.

Polska przygotowywata swdj plan na lata
2021-2027. Plan ten bedzie jeszcze mody-
fikowany, w zaleznosci od wynikéw prac
nad krajowym Planem Strategicznym dla
WPR, tak, aby projektowane dziatania,

www.informatormasarski.pl

ktére nie bedg finansowane ze srodkéw
unijnych, stanowity jak najefektywniejsze
uzupetnienie projektowanych interwencji.
Polska z zadowoleniem przyjeta posze-
rzenie planu Komisji o obszary nieujete
wprost w przepisach dotyczacych rolnic-
twa ekologicznego, takie jak zielone za-
mowienia czy stosowanie opakowan bio-
degradowalnych. Wtaczenie do Planu Roz-
woju Produkcji Ekologicznej podmiotéw
odpowiedzialnych nie tylko za rolnictwo,
ale i przemyst, nauke, edukacje czy szeroko
pojety taricuch dostaw zywnosci, pozwoli
w efektywniejszy sposéb realizowac cele
polityki UE w zakresie zazieleniania.

Zrédto informacji: MRiRW
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl

. T oo O oW M oo . Zdjecia maszyn
K 1t Kraysatof Browimki i aktuainosci na:

maszyny masarskie www.kalteks.pl

*Handtmann VF-830 PCM dotykowy *Linia Handtmann FPVLH-242
2016 rok (po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji
«Klipsownica Poly Clip FCA 3430-18 «Linia Handtmann AL-216
2011 rok (po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancii
+Handtmann VF-620 PCK-3 +Handtmann VF-620 - PCK-2
2010 rok (po remoncie) na gwarancji 2007 rok (po remoncig) na gwarancji
+Handtmann VF-616 PCK-3 dotykowy *Handtmann VF-620 - PCK-2
2013 rok (po remoncie) na gwarancji 2005 rok (po remoncie) na gwarancii
«Handtmann VF-616 PCK-3 dotykowy *Handtmann VF-200 — PCK-1 — 2002 rok
2012 rok (po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji
«Handtmann VF-620 PCK-3 + wilk *Wilk K&G WW-200 (po remoncie) na gwarancji
2006 rok (po remoncie) na gwarancji *Skérowaczka WEBER
PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY

| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH. FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (kofo todzi) Jordanow 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299

0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021 www.informatormasarski.pl




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP:

 NADZIEWAREK HANDTMANN
z serii VF-600

(wszystkie modele)

* KLIPSOWNIC POLY-CLIP

(wszystkie modele)

GOTOWKA NATYCHMIAST

tel. 604 500 592, tel. 531 900 299
e-mail: biuro@kalteks.pl

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

www.informatormasarski.pl  0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021




FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) R
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skoérowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skérowaczek (rézne typy)
noze do skorowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

SPRZEDAM:

« Supervac GK 169 B
do pakowania migsa $wiezego

« Klipsownica pétautomatyczna hiszparska
Barroso, SK 5-100 do kalibru 100 mm
(fabrycznie nowa) z gwarancja

« Pakowaczka prozniowa Supervac 1698
do migsa i wedlin z pompg 250 m?

« Kuter LASKA KR 500 VAC

« Separator kosci wofowych i wieprzowych
INJECT STAR P40

« Nadziewarka Handtmann Vf 100 (po remoncie)

« Klipsownica automat Technopack DCAE
do 75 mm

* Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty,
142 noze, 2 gtowice

» Webomatic rozdmuchiwarka woreczkow

» WIBO 8 obkurczacz

Naprawa starszych nadziewarek
Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prézniowych
Busch i Rietschle.

Remonty klipsownic Technopack.

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Serwis czgsci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciagtej sprzedazy:
noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

SPRZEDAM

MASARNIE
Z UBOJNIA
TRZODY | BYDLA

ZAKtAD FUNKCJONOWAL
DO 31.12.2020 r.

LOKALIZACJA:
TOPOLA SZLACHECKA
(woj. todzkie)

strona internetowa:
www.jkarolczak.pl

telefon: 502 201 632

310/06/2021 www.informatormasarski.pl




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

masarski.pl OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021




| GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,

NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 501 298 341 « 508 398 044
kampolsc@gmail.com

SPRZEDAM POMPY

MARKI BUSCH ODWlEDz

- STAN IDEALNY

R5 0305D, R5 0400 C s

R5 0500C, R5 0630C NA ZA
Zapewniamy atrakcyjne ceny!

Kontakt: Dli-Elektrocar s.c ST Ro N E

tel. 533 661 437/ 22 612 30 60

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCUJA. y

SERWIS. R

P

Tel. 608 248 487 BADZ NA BIEZACO

www.informatormasarski.pl
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ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AQIES: .o
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia:

TreSC 0gioSZenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl  OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 310/06/2021
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CENNIK OGLOSZEN &5 mecoreki@roopress.com

o 1/8 1/4 1/2

Ogtoszenie
bez zdje¢

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djgé Dopfata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowa edycjg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnos¢ edyciji;
* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajgcego wydanie Informatora, w ktérym ogtoszenie
ma sig¢ ukazac¢, oznacza jego niezamieszczenie na tamach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sg wytacznie na zasadzie przedptat!
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Aplok 2 Metalbud 1
Arendt 50 Mtynkol 37
Axis 3 N&N Nadratowski 34, 35
Dadaux insert Plan 15
Delta Debica 20 Sekwens 24
Erka 5 Sollid 29
Eurodis 9 Ti-Ma 4 str. okfadki
Jarvis 21, 32 Wamma insert
Kagra 26, 27 Weber 7
Master 11, 14,19, 22, 23, 25, 45 Vemag 16, 17

» w nastgpnym numerze..

Czy |stnLeje .
EKOLOGIC_ZNE

Biatko: RQSLINNEH

czy ZWIERZECE
: ktore leps e’

“'\




| INNE

CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1370 zt* 1300 zi* 1220 zt*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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INEORIISTOREEE ZAPISY DO
ARSI NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA
WASZYCH UStUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sie przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientéw

3. Lyskujesz dostep do najnowszych wydan informatordw .l.
drobiarskiego i masarskiego
4, Otrzymuijesz biezqce aktualnosci z branzy

5. Masz dostep do promocji i akeji kuponowych
6. Mozesz sie zareklamowac i zaméwi¢ wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zakfadki ,,newsletter”
dodaj swoj e-mail do bazy

+

i gotowe!



Gdansk A Autoryzowany serwis tel.: (+48 58) 556 43 29
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marka 7 pon yép- letnia tradveia od ul. Opolska 8; 80-395 Gdansk

LIF “ @ www.ti-ma.pl e-mail: sekretariat@ti-ma.pl
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m Nowe serie nadziewarek prézniowych bazujace - '
na zebranych doswiadczeniach w ponad 30-letniej historii firmy
m Higieniczna budowa. Ergonomiczna konstrukcja -

m Wytrzymata pomE farszu w systemie lopq owymr T -;_‘

m Najwyzsza precyzjaw dokladnd'ém pOrcjowania.

m Sprawdzony naped serwo, przed ponad 30 laty po raz pierwszy
zastosowany przez firme¢ REX w budowie'nadziewarek.

REX  1ASKA WnjectStar ' holac
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