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Vitakut ziemniaczanka gérska, Aromax Zemlok Opolski, Aro-
max Kaszanka z Turbi, Aromax Przyprawa wtoska do kaszanki,
Aromax Kaszanka Mazowiecka

Polecane do:
Kaszanek: tradycyjna, biata, butczanka. Kiszek: ziemniaczana, pikantna, niedZwiedzia,
czosnkowo-ziotowa, curry.

Czy wiesz, ze potowa 0s6b ktére uczestniczq w ucztach grillowych oczekuje wyraznych aromatéw
i pikantnych smakow? o - .

*na podstawie badania wiasnego GMR (sierpien 2016) - o wyniki badari pytaj pod adresem
e-mail: biuro@smakovita.com

.
REGIS ’ Skontaktuj sie z nami, wejdZ na www.smakovita.com

FOOD TECHNOLOGY

BEZPLATNY

http:// www.masarski.com.pl e-mail: masarski@koopress.com
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Stofowe Wolnostojace ¥

Pakowarki prézniowe HENKELMAN:

Blisko 30 modeli do wszystkich zastosowan, P
Niewiarygodna jakos¢ w dobrej cenie,
Zastosowanie pomp prézniowych BUSCH, — ? 5
Pakowanie w atmosferze modyfikowanej MAP, m Y b=
Petna funkcjonalnos¢ dlaréznych produktow, L\_l __b

Nowoczesne wzornictwo, Drukowanie etykiet

dla spetnienia
wymogow HACCP

Pakowarki dwukomorowe typu
“MOJA-TWOJA” z listwami
o ditugosci od 450 do 1100 mm.

Réwniez w wersji automatycznej
z przenosnikami tasmowymi.

Dwukomorowe

SolArM s.c.
o A'M ul.Wegierska 205 tel.: 18 44572 14 solarm@solarm.pl
33-300 Nowy Sgcz fax: 18 44579 70 www.solarm.pl
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Librasys

L 'b 43-385 Jasienica k/Bielska-Biatej
l r ys Tel. kom. 508 391 348

Producent wag elektronicznych:
» wagi inwentarzowe - wagi kolejkowe - wagi najazdowe
» wagi pomostowe - wagi dozujace

Producent wyrobow ze stali nierdzewnej:
« wyposazenie socjalne -« stoty nierdzewne . kolejki podwieszane
« sprzet pomocniczy  » wozki transportowe

www.librasys.pl e-mail: librasys@librasys.pl
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Auctions sv

Online auctions for the food and beverage industy

23 maja: Aukgcja internetowa maszyn do przetwoérstwa piekarniczego, chtodniczego
oraz inwentarza, z powodu zamkniecia przedsiebiorstwa piekarniczego w Wallisellen, Szwajcaria

Dzieri otwarty: 18 maja, godz. 9-14 / Adres: Birgistrasse 4, 8304 Wallisellen

7 czerwca: Aukcja internetowa maszyn do kompletnego przetworstwa
spozywczego w Boxtell, Holandia

Dz:en otwarty 6 czerwca, godz. 9-14 / Adres: Schouwrooij 26, 5281 RE Boxte/

27 i 28 czerwca: Aukcja internetowa maszyn oraz inwentarza bytej
rzezni Vleeshandel Hilckmann Nijmegen, Holandia

All machinery and auctions: www.Industrial-Auctions.com
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Zaawansowana technologia ora
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Myjka do koszy
na noze 22500
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PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE *
MASTER sp;. WILK DO MIESA

wwwmaster-solecel  BRAHER model: PR-98 CE 400V

Zastosowany w tym wilku system chtodzenia,
pozwala na obrébke miesa w niskich
temperaturach i na zachowanie wszystkich norm
dotyczacych produkcji miesa mielonego.

Atutem tego urzadzenia jest jego wydajnosc,
gdzie w przypadku swiezego miesa i przy

uzyciu siatek systemu Unger,

moze siegac do 400 kg na godzine!

Cechy charakterystyczne:

- wykonany ze stali nierdzewnej

« wentylator utrzymujacy niska temperature pracy
« zasilanie 400V, 3-fazowe

« trzyczedciowy system tnacy UNGER

« fatwy w demontazu i utrzymaniu czystosci

« wymiary: 360 x 556 x 576 mm

« $rednica zestawu tngcego: 98 mm

»waga: 65 kg
cena: 8.860,00 zt
wiecejnastr.7,8,11,13,15, 22, 24, 26, 30




ul. Powstancow 6a
PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE 86-050 Solec Kujawski

fax. (52) 387-21-10, tel. (52) 387-12-44
MASTER Sp .J- producerl. jla tel. 696 04 47 74

,stauwa ’gsnee" e-mail: info@master-solec.pl
www.master-solec.pl
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Wczoraj a dzis -
wszystko o produktach
plasterkowanych

Obecny popyt rynkowy jest ukierunkowany
na wzrost iloéci produktéw gotowych i wstep-
nie przygotowanych. Zyjemy w ciaglym po-
$piechu, prowadzimy aktywny tryb Zycia i po-
szukujemy rozwigzan, ktore ulatwiaja nam
codziennos¢. Wlasnie dlatego coraz czesciej
wybieramy produkty w plastrach, faczac przy
tym smak i wygode, jaka daje szybkie przygo-
towanie posiltku.

reklama

Kota do wézkow
wedzarniczych, odporne
na wysokie temperatury.

86-050 Solec Kujawski,

ul. Powstaricéw 6a

tel./fax (52) 387 12 44
e-mail: info@master-solec.pl

PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE

MASTER sp,.

Jak si¢ nazywa ten, ktory nie je migsa? Jarosz.
A ten, ktdry skapi miesa? Jaroszewicz. Taki ka-
watl z udziatem komunistycznego premiera Ja-
roszewicza opowiadali sobie Polacy w koficowce
lat 70. Ale w tamtym czasie mieso, cho¢ tragicz-
nie deficytowe, nie bylo jeszcze na kartki. Do-
piero za rzagdéw generala Jaruzelskiego w 1981
roku, wprowadzono kartki na zywno$¢é. Dwa
i pot kilograma miesa przystugiwato pracowni-
kom umystowym, a cztery kilogramy pracowni-
kom fizycznym oraz dzieciom. W latach PRL-u
nie bylo plasterkowania jak teraz. Zazwyczaj ku-
powalo sie na wsi ,,od chtopa” catego (zabitego)
$winiaka lub polowke albo ¢wiartke i potem juz
w warunkach domowych przyrzadzalo jedzenie
na wiele tygodni dla calej rodziny.

Co, dla kogo i dlaczego?

Obecnie migso i wedliny plasterkowane sa
ogolnodostepnym towarem. Mozemy je kupié
w kazdym sklepie miesnym czy spozywczym.
Ich asortyment jest coraz wiekszy i wciaz ro-
$nie. Jednak najczeséciej wybierane w tej kate-
gorii wedlin produkty to: szynka, salamii pole-
dwica, a wérdd mies: schab i karkéwka. Nalezy
zwrdci¢ uwage, Ze kupujacy postrzegaja produk-
ty plasterkowane jako wyroby lepszej jako$ci niz
tradycyjne i majg $wiadomo$¢ ich wyzszej ceny
detalicznej. W codziennym zabieganiu, szcze-
gblnie mieszkancy duzych miast, zniecierpli-
wieni kolejka przy ladzie kupuja wyroby plaster-
kowane przy pélce samoobstugowej. Réwniez
w przypadku organizowania przyje¢, kiedy ist-
nieje koniecznos¢ szybkiego i rownego podziele-

cd.str. 10



& PEK-MONT

PRODUCENT M | URZADZEN DLA PRZEMYSEU MIESNEGO ORAZ OC CZALNI SCIEKOW

tunele ¢ korpory * -
schtadzania w wedzarniczo- - =
wedlin > -parzelnicze —

Wiecej informacji na www.pekmont.pl

komory wedzarniczo-parzelnicze masownice prézniowe linie magazynowe A oczyszczalnie $ciekow
komory parzelnicze masownice przelotowe transportery pojemnikow komunalnych
komory tradycyjnego wedzenia EeEe)

komory dojrzewalniczo-klimatyzacyjne oczyszczalnie $ciekow
komory szokowego schtadzania przemystowych

komory defrostacyjne linie uboju trzody wyposazenie technologiczne
komory barwienia linie uboju bydta drzwi
piece piekarnicze odwodnienia

tunele wychtadzalnicze sprzet drobny
kotty warzelne

kotty uchylne linie rozbioru wieprzowego
kotty wytopu smalcu linie rozbioru wotowego
linie rozbioru drobiu

WIECEJ NA:

ul. Spétdzielcza 30 tel. (024) 261 55 09, (024) 261 50 95 ‘ WWW.PEKMONT.PL
09-230 Bielsk (024) 261 51 30, fax (024) 261 58 26 ‘ ’ ’
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nia kawaltkow miesa, jak i podniesienia przy tym
estetyki podania oraz przy okazji grillowania,
gdzie system z funkcja kilkukrotnego zamy-
kania i otwierania daje mozliwo$¢ zachowania
$wiezoéci produktu siegaja po gotowe produkty
plastrowane. Na ich decyzje przy wyborze pro-
duktu z lady ma takze wplyw wiele czynnikéw
zwigzanych z opakowaniem. Uzytkownicy tego
rodzaju asortymentu sg zwolennikami doktad-
nego opisu etykiety tak, by mozna bylo poréw-
nac¢ kilka opakowan tego samego gatunku mie-
sa, ale od réznych producentow.

Jak zawsze - plusy i minusy

Do najwazniejszych zalet produktéw plasterko-
wanych naleza: wygoda uzytkowania, trwalos¢,
komfort zakupu, wglad w sklad i date przydatno-
$ci do spozycia, réznorodno$¢ smakéw oraz gra-
matura dostosowana do pojedynczych positkow.

reklama

SolArM

Stosuj klipsy SolArM:
+ Znaczaco obniz koszty produkgji,
« Oszczedzaj bez utraty jakosci,
- Dbaj o bezpieczenistwo maszyn,
- Korzystaj z porad polskiej firmy
z 25-letnim doswiadczeniem produkgji,
« Zapewnij swojej firmie pewnos¢ dostaw
przy najnizszych cenach,
« Petna higiena, precyzja i solidnos¢,
« Kompleksowa oferta klipsow typu U, klipséw
tasmowych oraz petelek.

33-335 Nawojowa 456
tel. (+48) 18 445 72 14, fax (+48) 18 44579 70
e-mail: solarm@solarm.pl, www.solarm.pl

Jednak kupujacy wyroby plasterkowane widza
takze wady produktu, takie jak: szybko schna-
ce plasterki, sklejajace sie kawalki produktu,
utrudniajace estetyke podania, staba jakos$¢
funkcji wielokrotnego zamykania i otwierania.
Dodatkowo pokrojony drdb czy czerwone mie-
so, ulozone na tackach i oklejone foliag moze sta-
nowi¢ pewien problem. Migdzy migsem a tac-
ka jest specjalna wktadka, ktora wchlania calg
wilgo¢ z migsa. Jesli jest ona po bokach zgrzana
i nie wycieka z niej zadna substancja, nie mu-
simy si¢ niczego obawial. Najczesciej jednak
wktadki sg poucinane po bokach i soki z mie-
sa wsigkaja we wkladke, w ktdrej jest specjal-
na substancja pochlaniajaca wilgo¢ - poliakry-
lan sodu. Niestety polaczenie migsnych sokéw,
krwi i chemicznej substancji moze prowadzi¢ do
ciezkich zatrué.

Skad sie wziat plasterek?

Proces plastrowania §wiezego migsa kulinar-
nego nie jest latwy, gdyz w czasie ciecia poja-
wiajg si¢ trudnoéci w utrzymaniu powtarzalno-
$ci wygladu i jednakowej wagi plastrow miesa
czy wedlin. Jednak nowe techniki, znajdujace
si¢ w ofercie wielu firm, zapewniaja optymalne
warunki robocze, tak aby plastry §wiezego pro-
duktu mialy lepszy wyglad, a straty byly ogra-
niczane do minimum.

W celu uzyskania plastréw mies czy wedlin o re-
gularnym ksztalcie i jednolitej powierzchni (bez
poszarpan) producenci czesto stosuja krajalni-
ce uniwersalne, ktére zazwyczaj roznig si¢ uto-
zeniem stolu podajacego produkt. Moze by¢ on
poziomy lub pochylony pod katem, zawsze jed-
nak jest umiejscowiony prostopadle do noza
tarczowego znajdujacego si¢ w specjalnej osto-
nie. Produkt wykonuje ruch posuwisto-zwrotny
w kierunku wirujgcego noza, ruch ten moze by¢
realizowany recznie lub automatycznie, w zalez-
noéci od typu krajalnicy. Grubo$¢ plastra zale-
2y od regulowanej we wszystkich krajalnicach
odleglosci miedzy nozem tarczowym, a ply-
ta oporows, do ktdrej w czasie przesuwu przez

cd.str. 12 p
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specjalna plyte, wyposazonag w kolce dociskany
jest produkt. Krajalnice uzywane w gospodar-
stwie domowym najcze$ciej sa wykonane z two-
rzywa sztucznego, oprocz noza, ktory jest ze sta-
li nierdzewnej. Jednak niektore typy krajalnic
posiadaja teflonowe czeéci tnace, co zapobiega
przyklejaniu si¢ surowca, zwlaszcza gdy plaster-
kujemy ttuste miesa czy wedliny.

Bardziej zaawansowanymi urzadzeniami do
rozdrabniania surowcéw i produktéw mie-
snych sa krajalnice stalowagowe stuzace do cig-
cia produktéw metoda objetosciowa. Techni-
ka ta, inaczej zwana wolumetryczna, polega na
wtloczeniu badz zassaniu produktu do formy
o okreslonym ksztalcie dopasowanym do wy-
robu (o znanym przekroju). Grubos¢ plastra
obliczana jest przez maszyne na podstawie cig-
zaru wlasciwego produktu. Urzadzenie gwa-
rantuje wysoka doktadnos$¢ (odchylenia wago-
we nie przekraczaja 3 g). Plastry sa odcinane
przy pomocy noza sierpowego, gilotynowego
badz krazkowego. Zaleta tej techniki jest to, ze
grubos¢ poszczegélnych plastréow jest zawsze
identyczna, co ma duze znaczenie przy obrob-
ce cieplnej (wszystkie plastry sa tak samo do-
smazone czy dopieczone). Przy pomocy maszyn
do ciecia produktéw metoda objetosciowa moz-
na plasterkowa¢ elementy miesa wieprzowego
i wolowego, takie jak: poledwice, szynke, kar-
czek oraz produkty bardzo trudne w obrdbce,
typu: filet z indyka czy kurczaka. Formy w tych
maszynach sg formami naturalnymi, nie formu-
ja produktu, sa raczej rodzajem szablonu do od-

cinania, przez co krojony plaster nie przybiera
ksztattu formy i wyglada naturalnie. Dodatko-
wo istnieje w nich mozliwo$¢ regulacji wagi por-
cji bez wymiany form. Perfekcyjnoéé tych urza-
dzen wynika rowniez z petnej higieny procesu
produkcji - obrabiany surowiec ma kontakt je-
dynie z komorg cigcia, nozem tnacym i trans-
porterem roztadowczym.

W ostatnim czasie doskonale sprawdzaja si¢ row-
niez krajalnice stalowagowe pozwalajace na cie-
cie produktow metodg skanowania. Technika ta,
polega na permanentnym skanowaniu produk-
tu. Skanery poruszaja si¢ wokot produktu, po
torze 360°, dzieki czemu kazdy odkrojony pla-
ster jest wynikiem nowych obliczen pozostalej
do pokrojenia bryly. Ten aspekt ma podstawo-
we znaczenie przy cigciu produktéw o nieregu-
larnym ksztalcie, np. karkéwki i elementdéw mie-
sa wolowego (bez kosci, ale rowniez z koscia).
Warto doda¢, ze urzadzenie zapewnia wysoka
doktadnos¢ dzielenia: dla elementéw bez kosci
odchylenia wagi nie przekraczajg 2%, a z koscia
3%. Maszyna wspolpracuje réwniez z kontrole-
rem wagi, co daje mozliwos¢ sprawdzenia po-
szczegolnych plastrow i ewentualng segregacje
plastrow nad- lub niedowazonych. Zaletg urza-
dzenia z zastosowang metoda skanowania jest
takze mozliwos¢ ustalenia czy ewentualny od-
pad ma powstaé na poczatku czy na koncu kro-
jonego elementu. Resztki odseparowywane sa
automatycznie, tak aby nie trafialy na tasme.
Od kilkudziesieciu lat wykorzystuje si¢ réwniez
ciecie miesa strumieniem wody. Ciecie czysta

Rys. 1. Modele urzgdze# porcjujgcyh i plastrujgcych.

Rys. 1. Przyktadowe maszyny do cigcia, [www.despol.pl; www.kmt-waterjet.pl]

cd.str. 14 p
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Tabela 1. Grubos¢ plastréw i sposob utozenia wyrobow plasterkowanych

Produkt Grubo$¢ plastréw [mm] Sposob ulozenia plastrow
Szynka wieprzowa gotowana 1,0-2,0 schodkowo lub warstwowo
Szynka konserwowa 1,6 -2,0 schodkowo lub warstwowo
Szynka wotowa 1,5-2,0 schodkowo lub warstwowo
Baleron gotowany 1,0-2,0 schodkowo lub wawrstwowo
Baleron wedzony 2,0-2,5 schodkowo lub warstwowo
Kielbasa krakowska sucha 0,8-1,5 schodkowo
Kietbasa zywiecka 1,0-2,2 schodkowo
Salceson brunszwicki 2,5-4,0 schodkowo lub warstwowo
Salceson wtoski 2,5-4,0 schodkowo lub warstwowo

woda (o ci$nieniu wynoszacym okoto 6200 ba-
réw) jest najlepszg metoda dzielenia migsa §wie-
7ego, jak i zamrozonego. Pomimo czgsto cigtych
grubych kawalkow surowca, urzadzenia, te po-
zwalaja na zachowanie duzej dokfadnosci je-
$li chodzi o wymiary cietych elementéw, dzieki
czemu nie wystepuja straty produktéw (mi-
nimalna ilo$¢ odpadéw). Cigcie strumieniem
wody nie powoduje rowniez $ciskania cietych
produktéw, co oznacza, ze poszczegdlne pla-
stry sa elastyczne, posiadaja spojna konsysten-
cje ijednolity kolor. Dzieki zastosowaniu czystej
wody do cigcia, zagrozenie bakteriami Salmo-
nella jest ograniczone do minimum. W meto-
dzie cigcia strumieniem wody nie ma réwniez
potrzeby czyszczenia lub ostrzenia narzedzia
tnacego, wigc koszty zwiazane z eksploatacja
urzadzen sg bardzo niskie.

Technologia ciecia surowcow i produktéw mie-
snych za pomoca ultradzwickéw to metoda
wciaz niedostepna w Polsce. Do cigcia ultradz-
wiekami wykorzystuje si¢ ostrza, ktére wibruja
z czestotliwoécig 20 kHz (lub wyzsza). Produk-
ty moga by¢ ciete wzdluz, w poprzek lub pod
dowolnym katem. Metoda cigcia sonicznego
zapewnia rowniez bardzo wysoka precyzje bez
wzgledu na to, czy produkt jest migkki, twar-
dy, a nawet wielowarstwowy. Ultradzwigkowe
ciecie umozliwia uzyskanie idealnie gladkich,

bez poszarpanych krawedzi, plastrow wedlin
i migs. Tekstura produktu jest zwarta, krucha
isoczysta.

W celu ulatwienia procesu ciecia, powierzch-
nia produktu przed podzieleniem moze zosta¢
utwardzona przez zamrozenie kilku milime-
tréow od powierzchni w glab produktu (mroze-
nie powierzchniowe). Rdzen produktu musi by¢
utrzymany w temperaturze dodatniej (w prze-
dziale +2°C do +4°C). Zmrazanie powierzch-
niowe stuzy gltéwnie zwigkszeniu sztywnosci
produktu przed efektywnym plasterkowaniem,
zachowaniu ksztattu produktu w transporcie,
zwigkszeniu dokladnosci wagowej porcji oraz
zwiekszeniu wydajnosci produkeji istniejacej li-
nii zamrazania/schtadzania.

Idealny plaster - czyli jaki?

Wedliny plasterkowane w ostonkach nie po-
winny by¢ poszarpane lub odstawa¢ od skorki.
Przetwory plasterkowane na liniach produkcyj-
nych wyposazonych w zwykle wagi uchylne na-
lezy pakowa¢ w porcje o masie: 50, 100, 150, 200
1250 g. Dopuszcza si¢ odchylenia masy netto +5
g, jednak 10 opakowan tacznie powinno wazy¢
zgodnie z masg deklarowang. Natomiast masa
porcji przetworéw plasterkowanych na liniach
produkcyjnych wyposazonych w wagi automa-
tyczne powinna by¢ ustalona z dokladnoscia do

cd.str. 16 p
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+1 g. Plasterki uktada si¢ schodkowo lub war-
stwowo.

Sposob pokrojenia i utozenia miesnych prze-
tworow plasterkowanych podano w tabeli 1.
Przetwory plasterkowane i porcjowane pod
wzgledem fizykochemicznym i bakteriologicz-
nym powinny odpowiada¢ wymaganiom dla
wedlin i konserw (nieplasterkowanych i niepo-
rcjowanych), z ktérych je przygotowano.
Mimo niebywalego rozwoju sztuki kulinarnej
w naszym kraju, znaczacej zmiany nawykow zy-
wieniowych i sity wplywéw obcej kuchni, gle-
boko zakorzeniona historycznie w Polsce tra-
dycja spozywania miesa, wydaje si¢ gwarantem
niezmiennosci gustow i smakéw polskich kon-
sumentow przez wiele lat. W dzisiejszych cza-
sach zyjemy w ciagtym po$piechu, prowadzimy
aktywny tryb zycia i poszukujemy rozwigzan,

Pa
"

ul. Marianska 11
47 - 400 Racibérz
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ktdre ulatwiaja nam codziennos¢. Wlasnie dla-
tego coraz czgsciej wybieramy produkty goto-
we 1/lub wstepnie przygotowane, jakimi sg wy-
roby w plastrach.

Plastrowanie migsa czy wedlin nie jest niestety
prostym procesem. Porcje miesa, ze wzgledu na
swoj réznorodny wymiar i ksztalt, r6zna struk-
ture powierzchni oraz sztywno$¢ (wieze i mro-
zone), sa obiektem klopotliwym do rozdrobnie-
nia. Jednak nowe techniki ciecia znajdujace sie
w ofercie wielu firm zapewniajg optymalne wa-
runki robocze, tak aby plastry byly najwyzszej
jakosci i zachecaly do zakupu.

Literatura dostgpna u Autorek
Dr inz. Agnieszka Starek
Dr inz. Agata Blicharz-Kania
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Rola dodatkdw w produkgji
miesa do grillowania

Grillowanie jest ztozonym procesem obrobki
cieplnej, zwigzanym z ogrzewaniem réznych
gatunkowo surowcéw migsnych. Technologicz-
nie jest zabiegiem beztluszczowej obrébki i nie
wymagajacym stosowania $rodowiska wodne-
go. Z technicznego punktu widzenia proces ten
przebiega na ruszcie, plycie lub spirali grzej-
nej. Zakres stosowanej temperatury podczas
procesu grillowania zalezy od wykorzystywa-
nej metody prowadzenia procesu oraz uzytego
surowca i najczesciej ksztaltuje sie w zakresie
150- 320°C. Obroébka w tak wysokiej tempera-
turze prowadzi do wielu zmian fizykochemicz-
nych decydujacych o jakosci grillowanego miesa
oraz jego zdrowotnosci. Postepujaca denatura-
cja bialek oraz tworzace si¢ w produkcji reakcjie
Maillarda ksztaltuja pozadane cechy sensorycz-

reklama

Nadaj atrakcyjny wyglad
Wyprodbuj Collarex

Jadalna ostonka kolagenowa nagrodzona
Ztotym Medalem targow Polagra Food

NOMAX. Nadajemy charakter wyrobom miesnym

www.nomaxtrading.eu

ne obrabianego miesa, ktdre decyduja o jego so-
czystosci, barwie, zapachu i smaku. Postepujacy
wytop tluszczu z migsa w czasie grillowania po-
woduje, ze staje si¢ ono bardziej dietetyczne niz
mieso smazone. Jednocze$nie ubytek masy pro-
wadzi do wzrostu koncentracji niektdrych sktad-
nikéw odzywezych zawartych w miesie. Zmiany
w strukturze bialek, zachodzgce w czasie grillo-
wania, powoduja natomiast tworzenie si¢ bru-
natnoszarej barwy miesa, bedacej rezultatem
denaturacji mioglobiny i hemoglobiny. Warun-
ki termiczne prowadzenia grillowania obnizaja
warto$¢ odzywczg biatek migsniowych w wyni-
ku zmniejszenia sie ilosci przyswajalnych ami-
nokwasow, ktére uczestnicza w tworzeniu sig
zwigzkéw Maillarda. Dlugotrwata obrobka
zwigzana z grillowaniem prowadzona w wyso-
kiej temperaturze sprzyja dodatkowo utlenia-
niu sie niektérych aminokwaséw oraz powoduje
nadmierne straty skfadnikéw mineralnych oraz
witamin. Ponadto w temperaturze powyzej 300°
C moga tworzy¢ si¢ heterocykliczne aminy i wie-
lopierscieniowe weglowodory aromatyczne na-
lezace do grupy zwiagzkéw muto- i kancerogen-
nych. Zagrozeniem natury zdrowotnej w czasie
grillowania miesa jest wytapiajacy sie i $ciekaja-
cy thuszez, ktéry moze trafia¢ bezposrednio na
palenisko urzadzenia do grillowania (grille we-
glowe i opalane drewnem). Prowadzi to w takich
warunkach do tworzenia sie niekorzystnych lot-
nych weglowodoréw aromatycznych. Grillowa-
nie w wysokiej temperaturze zwigksza réwniez
ilo§¢ powstajacych zwiazkéw bedacych efektem
utleniania sie cholesterolu.

Surowiec miesny

Na jakos$¢ uzyskiwanych mies w procesie gril-
lowania w duzym stopniu, poza sposobem pro-
wadzenia obrobki, wplywa dobér surowca mie-
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snego i jego sposob przygotowania. Najlepszym
surowcem do tego typu produktéw s3 rézne ga-
tunkowo miesa $wieze ale najlepiej z charakte-
rystycznym przerostem ttuszczowym, czyli wy-
kazujace tzw. marmurkowatos¢. Taka struktura
miesa powoduje, Ze podczas obrébki na ruszcie
wytapiajacy sie ttuszcz wptywa na delikatnos¢
ikrucho$¢ oraz soczystos¢ przyrzadzanych pro-
duktéw. Do grillowania nie nadajg si¢ migsa ze
zwierzat starszych, naturalnie charakteryzuja-
ce sie zawartoscig tkanki facznej, usieciowanej
trwalymi wigzaniami oraz wszystkie miesa $cie-
gniste nadajace twardo$¢ wyrobom po obrébce.
W czasie pieczenia takiego surowca, nastepu-
je duze kurczenie si¢ wldkien elastyny, co pro-
wadzi do niepozadanej twardosci i tykowatosci
produktu finalnego. Ponadto, warunki prowa-
dzenia procesu grillowania w duzym stopniu nie
sprzyjaja zelatynizacji kolagenu co zwigksza zde-
cydowanie twardo$¢ produktow, w szczegélnosci
tych z migsa bogatego w tkanke faczng. Do gril-
lowania nie nadajg sie réwniez miesa peklowane,
gdyz podczas procesu pieczenia, przebiegajacego
w wysokiej temperaturze obrobki, z grup amino-
wych pochodzacych z amin i grup nitrozowych
bedacych produktami rozktadu azotynoéw, two-
rzg si¢ kancerogenne N-nitrozoaminy. Jedno-
cze$nie, znaczenie barwotworczej roli peklowa-
nia, w przypadku mies pieczonych na ruszcie lub
plycie grzewczej staje sie ograniczone. Pozadang
barwe powierzchni grillowanego migsa, w du-
zym stopniu okreslaja bowiem barwniki niebe-
dace pochodnymi mioglobiny i hemoglobiny.

Surowce roslinne, przyprawy i dodatki

Smak i aromat miesa z grilla zalezy w duzym
stopniu od uzytych surowcéw roslinnych, przy-
praw oraz dodatkéw funkcjonalnych, ktére moga
by¢ dodawane bezpoérednio do surowca mie-
snego lub stosowane jako komponent marynat
i sosow. Wlasciwy dobdr surowcéw roslinnych
w postaci warzyw i przypraw warzywnych ma
istotne znaczenie w czasie przygotowania mieg-
sa na szaszlyki. Komponenty te, poza wptywem

na smak, decyduja o atrakcyjnosci kolorystycz-
nej wyrobow. Z tego wzgledu najbardziej przy-
datnymi okazujg si¢ z warzyw: cukinia i bakta-
zan (oberzyna) a z przypraw warzywnych bogate
w cukry: papryka i cebula. Sktadniki te stosuje
sie w formie $wiezej do przekladania kawatkow
miesa i thuszczu w czasie formowania szaszly-
kéw. Cukinia, poza warto$cig odzywcza, wpro-
wadza do wyrobéw charakterystyczne, najcze-
$ciej ciemnozielone zabarwienie. Atrakcyjnos¢
szaszlykow podnoszg takze dietetyczne bakta-
zany o jasnozielonym miazszu i fioletowej po-
wierzchni zewnetrznej. Z wielu odmian cebuli,
najbardziej przydatng w wytwarzaniu szaszly-
kéw jest odmiana typu ostrego posiadajgca cenne
walory smakowo- zapachowe, ktére nadajg wy-
robom po zakonczonym grillowaniu dtugotrwa-
ty stodkawy smak i zarazem charakterystyczny
aromat. Pozytywnym efektem stosowania cebu-
li s3 ponadto jej wlasciwoéci antytoksyczne i an-
tyinfekcyjne (zwigzki siarki, potasu, jodu oraz
fitoncydy). Z wielu odmian papryk do szaszly-
kow stosuje sie najczesciej wielkoowocowe pa-
pryki slodkie, charakteryzujace si¢ naturalnie
malg zawartoscig kapsaicyny oraz czerwonym
lub rzadziej zottym, pomaranczowym czy zie-
lonym zabarwieniem. Ze wzgledu na zawartos$¢
cukréw (do 8,4%), papryka doskonale sprawdza
sie w czasie grillowania szasztykéw, nadajac im
charakterystyczny stodkawy smak.

W procesie przygotowania mies, przeznaczonych
do grillowania, uzywa si¢ przyprawy, ekstrakty
przypraw i aromaty w réznych ilo§ciowych wza-
jemnych kombinacjach oraz dodatki funkcjonal-
ne wplywajace na wzrost wydajnosci i wyrdzni-
ki sensoryczne przygotowywanych pétproduktow
oraz wyrobéw gotowych. Wszystkie komponenty
mozna stosowac w formie suchej, bezposrednio na
mieso lub w postaci sporzadzanej marynaty na ba-
zie oleju roslinnego (marynaty olejowe, oleje przy-
prawowe). Niekiedy, dodatki mozna wprowadza¢
do przyrzadzanego migsa w postaci wodnego roz-
tworu nastrzykowego. Stosujac wlasciwie skom-
ponowane jakosciowo i ilo§ciowo marynaty w cza-
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sie przygotowania surowca miesnego uzyskuje sie
pozadany efekt smakowy. Rezultatem marynowa-
nia (bajcowanie) jest rowniez osiagniecie wlasci-
wej soczystosci i kruchosci migsa po zakonczo-
nym grillowaniu. Poza wymienionymi funkcjami,
marynaty wplywaja na wyglad produktu finalne-
go poprzez zmiang jego kolorystyki i nadawanie
potysku na powierzchni migsa powodujac powsta-
wanie efektu glazurowania.

Niektore gatunki migs, przeznaczone do gril-
lowania, wymagaja przy ich sporzadzaniu $ro-
dowiska kwasnego. W tym celu mozna uzywac
preparatow opartych na bazie kwaséw spozyw-
czych (cytrynowy, mlekowy, octowy) stosowa-
nych powierzchniowo jako komponent marynat
lub wprowadzanych za pomoca nastrzykiwania.
Kwas octowy stosuje si¢ w postaci octu spiry-
tusowego lub winnego. Jako sktadniki mary-
nat, mozna z dobrym rezultatem uzywac nie-

reklama

oraz silikonowe
komoér wedzarniczych,
chtodni, drzwi.

ktdére bogate w kwasy organiczne i witamine C
owoce, ktore spelniajg zarazem funkcje deko-
racyjne. Nalezy do nich Zurawina zawierajaca
do 12 mg % witaminy C oraz do 2,4 % kwasow
organicznych (cytrynowy, chinowy, benzoeso-
wy). Wskutek zawartosci pektyn, owoce zura-
winy zeluja w $rodowisku wodnym wptywajac
pozytywnie na wladciwosci reologiczne mary-
nat tworzonych z ich udziatem. Ze wzgledu na
zawarto$¢ kwasu benzoesowego i chinowego
wykazuja one ponadto wlasciwosci konserwu-
jace. Podobnymi wlasciwo$ciami charakteryzu-
ja sie bogate w pektyny i witamine C (do 350 mg
%) oraz zawierajace do 6,5 % kwaséw organicz-
nych (gtéwnie kwas jabtkowy) owoce berberysu.
Obecny w nich alkaloid zwany berberyna wyka-
zuje dodatkowo dziatanie konserwujace. Duzg
przydatnos$¢ do sporzadzania marynat ma réw-
niez migzsz cytryn zawierajacy naturalnie do 87
mg % witaminy C i do 7,2 % kwasu cytrynowe-
go. Bogate w kwasy organiczne, gléwnie jabiko-
wy(do 2,6%) sa rowniez owoce rokitnika , ktore
zawieraja wyjatkowo stabilng witamine C w ilo-
$ci do 900 mg %.Stabilnoé¢ ta wynika z faktu,
Ze owoce te nie zawierajg dziatajacego destruk-
cyjnie na kwas askorbinowy enzymu zwanego
askorbinazg. Samg witamine C (kwas askor-
binowy) lub w postaci jej soli sodowej mozna
dodawa¢ do miesa w formie dodatku funkcjo-
nalnego. Substancje te, chronig surowce przed
rozktadem w nich ttuszczéw i substancji smako-
wych. Kwas askorbinowy dodatkowo zakwasza
mieso co wplywa pozytywnie na jego trwalos¢.
Zwiazki te utleniajc si¢, usuwaja szkodliwy tlen
ze $rodowiska ale mogg tez niekorzystnie powo-
dowac degradacje antocyjanow i redukowac nie-
ktore utlenione zwigzki wprowadzane do migsa
z marynatami. Z powyzszych wzgledéw dodatek
tych przeciwutleniaczy do miesa grillowego po-
winien ksztaltowac si¢ na poziomie 0,03- 0,05%.
Stosujac substancje zakwaszajace w czasie przy-
gotowania mies przeznaczonych do grillowa-
nia, uzyskuje si¢ poza zmiang wyréznikow sen-
sorycznych miesa (m.in. poprawa smakowito$ci)
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wydluzenie terminu przydatnosci do spozy-
cia (obnizenie wartosci pH, przeciwutleniajace
dziatanie witaminy C). Obnizajaca si¢ warto$¢
pH powoduje, ze biatka miofibrylarne przecho-
dza w zel powodujac poprawe zwiazania i kon-
systencji miesa. Jednoczesnie kwasy hydrolizujg
sieciujgce wigzania peptydowe kolagenu powo-
dujac rozluznienie struktury miesa co wply-
wa na podkreslenie kruchosci i $wiezo$ci migsa
marynowanego. Z drugiej jednak strony trzeba
mie¢ na uwadze fakt, Ze obnizenie wartosci pH
powoduje zmniejszenie wodochtonnosci bia-
ek migsniowych prowadzace do wzrostu wiel-
kosci ubytkéw termicznych w czasie grillowa-
nia. Zmiany zachodzgce w strukturze miesa pod
wplywem dodanych kwasow na etapie przygoto-
wania w efekcie konncowym po grillowaniu prze-
ktadajg si¢ natomiast na lepszy i bardziej akcep-
towalny smak tych migs. Stworzenie srodowiska
kwasnego w czasie przygotowania migsa do gril-
lowania sprzyja réwniez skutecznemu dziataniu
enzymow proteolitycznych stosowanych do po-
prawy jego kruchosci. Praktyczne zastosowanie
z grupy proteaz majg enzymy pochodzenia ro-
§linnego, do ktérych nalezy papaina ( z papai),
bromelaina (z ananasa) i ficyna (z figowcow).
Stosujgc enzymy trzeba umie¢ uwzgledni¢ fakt,
ze dzialaja one z rézng intensywno$cia na po-
szczegdlne biatka miesa. Ficyna dziala na akto-
miozyne, kolagen i elastyne do§¢ rownomiernie
iz réwng intensywnoscia. Papaina nieco stabiej
oddzialuje na aktomiozyne i elastyne a na kola-
gen dziala wrecz stabo. Bromelaina jest skutecz-
na w stosunku do kolagenu z takg samg inten-
sywnoscig jak ficyna ale stabo dziala na elastyne
i wrecz $ladowo na aktomiozyne. Whasciwosci
wynikajace ze skutecznosci dzialania enzymow
nalezy uwzgledni¢ dobierajac ich dodatek w cza-
sie przygotowania mies. Koniecznym rozwigza-
niem technologicznym w przypadku stosowania
enzymow jest ich réwnomierne rozprowadzenie
w surowcu, co eliminuje wystepowanie miejsco-
wo réznej kruchosci miesa.

W procesy przyprawiania migsa przeznaczonego

do grillowania stosuje si¢ rozne przyprawy, ktore
nadajg smak, zapach i wplywaja na atrakcyjnosé¢
wizualng produktéw oraz niekiedy wykazuja
dziatanie konserwujace i oddziatujg korzystnie
na procesy trawienne. Jedng z powszechnie sto-
sowanych przypraw jest chlorek sodu, ktéry sto-
sowany bezposrednio na surowiec oddziatuje na
procesy dyfuzji zachodzace w tkance migénio-
wej (réznica ci$nienia osmotycznego) prowa-
dzace w poczatkowej fazie do wypierania wody
z miesa. Utworzone nastepnie w takich warun-
kach kompleksy biatkowe z czescia soli kuchen-
nej sprawiaja, Ze ci$nienie osmotyczne w tkan-
kach staje si¢ nieco wyzsze niz w powstajacej
samoistnej solance. Pocigga to za sobg wnika-
nie cze$ci wody do miesa (sok miesny, maryna-
ta) i nieduzy przyrost masy. W przypadku zasto-
sowania dodatku soli wprowadzanego poprzez
nastrzykiwanie miesa od razu uzyskuje sie efekt
wzrostu ci$nienia osmotycznego w tkankach co
pozwala na utrzymywanie wody zawartej w mie-
sie, jak rowniez dodatkowo wprowadzonej. Ze
wzgledu na akceptowalno$¢ sensoryczng wy-
robow przeznaczonych do grillowania dodatek
soli powinien w nich ksztaltowac sie na pozio-
mie 0,4 - 1,2% co jednak istotnie nie wptywa
na poprawe jakosci (soczysto$¢) i wydajnoéci
mies po obrdbce na ruszcie. Tak niskie stezenie
soli nie stwarza bowiem przestanek do otwarcia
struktury bialek miofibrylarnych, ich pecznie-
nia i rozpuszczania si¢ w roztworach soli. Do-
datek soli do mies przeznaczonych do grillowa-
nia nie wplywa wiec znaczaco na wigzanie przez
biatka miesniowe wody. Jednocze$nie niski po-
ziom zasolenia nie powoduje réwniez znaczace-
go wzrostu trwalo$ci migsa przygotowanego do
obrobki na grillu. Z powyzszych wzgledéw do-
datek soli mozna praktykowac¢ w tym przypad-
ku tylko jako $rodek poprawiajacy smakowito$¢
wyrobow obrabianych na ruszcie.

Do przyprawiania mies przeznaczonych do
grillowania stosuje sie rdzne przyprawy roslin-
ne w odpowiednio dobranych kompozycjach.
Duzg przydatnosc i skuteczno$¢ w przyprawia-



INFORMATOR MASARSKI

&

- HURTOWNIA STALI NIERDZEWNEJ | ALUMINIUM

- HANDEL DETALICZNY | HURTOWY

- PRODUKCJA WYROBOW ZE STALI NIERDZEWNE)
IPOCHODNYCH

- USLUGI GIECIA | CIECIA STALI NIERDZEWNEJ

- SPAWANIE ALUMINIUM

- SPAWANIE ESTETYCZNE STALI NIERDZEWNE)J

- OBROBKA STALI: SZLIFOWANIE | PASYWACJA

J&J Company Sp. z o.0.
30-133 Krakoéw, ul. Juliusza Lea 114
tel.:33/841 12 06, tel. kom.: +48 518 040 688

e-mail: biuro@jjcompany.pl, www.jjcompany.pl

O 1_.! "hl!"

-

-
(4

Zaktad Produkcyjny:
ul. Kolbego 13, Oswiecim
jicompany@onet.pl

- BUDOWNICTWO PRZEMYSLOWE

- BUDOWNICTWO INDYWIDUALNE
- PRZEMYSL SPOZYWCZY

- PRZEMYSt GASTRONOMICZNY

- PRZEMYSt METALURGICZNY

- PRZEMYSt CHEMICZNY

- PRZEMYStL ELEKTROMASZYNOWY

OFERTA DLA SEKTORA BRANZY SPOZYWCZE]J

PRODUKCJA WYROBOW ZE STALI NIERDZEWNEJ:
* KOLEJKI DO TRANSPORTU POLTUSZ: rurowe nierdzewne i ocynkowane
* WAGI PRZEMYSLOWE: kolejkowe, inwentarzowe, platformowe, najazdowe
* WYPOSAZENIE: SOCJALNE, POMOCNICZE, TRANSPORTOWE, SANITARNE

INNOWACYJNY PRZEMYSLOWY
STERYLIZATOR DO NOZY UV
* Pojemnos¢: 120 koszykéw

- “-

Ilill
I

.

-

EEN2AN)vg

* Wézek wedzarniczy typu Z
w cenie od 800 zt netto

J&J COMPANY SP.Z 0.0. tel. 518 040 688

ul. Kolbego 13, tel. 33/841-12-06
Oswiecim jjcompany@onet.pl




niu wykazujg te przyprawy, ktorych sktadniki
aromatyczne nie ulegaja istotnym niekorzyst-
nym zmianom destrukcyjnym w czasie grillowa-
nia. Nalezy do nich imbir, kardamon, kolendra,
bazylia, kwiat muszkatolowca i gorczyca. Mimo
pewnego rozkladu substancji aromatycznych
pieprzu przydatny do przyprawiania mies do
grillowania okazuje si¢ pieprz czarny wykazuja-
cy powyzej 100° C naturalne wzmocnienie swo-
jej ostro$ci. Wrazliwymi na wysokie temperatu-
ry pieczenia na ruszcie s3 natomiast substancje
zawarte w czosnku, papryce, galce muszkato-
fowej i tymianku. Dodatek przypraw w proce-
sie wytwarzania mies przeznaczonych do gril-
lowania moze dodatkowo spelnia¢ réwniez rolg
konserwujacg. Duze znaczenie w tym zakresie
maja przyprawy bogate w substancje bioaktyw-
ne, wykazujace dziatanie przeciwdrobnoustro-
jowe (fenole, fitoncydy, alkaloidy).W procesie

reklama

Plyty tworzywowe na
stoly rozbiorowe,
dostepne gr.imm do 80 mm
docinane na wymiar.

86-050 Solec Kujawski,

ul: Powstaricow 6a

tel./fax (52) 387 1244
e-mail: info@master-solec.pl

PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE:
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przyprawiania miesa duzg role odgrywaja po-

nadto ekstrakty przypraw, substancje aromaty-

zujace ,aromaty i dodatki wzmacniajgce smak.

Wtlasciwie dobierajac kompozycje substancji

wzmacniajgcych smak i soli mozna optymalnie

wykorzysta¢ wzajemne synergistyczne dziala-
nie tych sktadnikéw, osiagajac pozadany efekt
jakosciowy.

W celu kreowania atrakcyjno$ci wizualnej migs

przeznaczonych do grillowania i nadania im

wiekszej atrakcyjnosci sensorycznej w zakresie

kolorystyki stosuje sie barwigce dodatki przy-
prawowe. Tworzg je najczesciej, niektore suszo-
ne przyprawy o réznym stopniu rozdrobnienia.

Funkgje takie spelniaja gtéwnie:

» karotenoidy zawarte w papryce (kapsorubi-
na, kapsantyna) wykazujace zabarwienie od
z0ltego do czerwonego i czerwony barwnik
pomidoréw (likopen),

o kurkuma charakteryzujaca si¢ zotto- poma-
ranczowym zabarwieniem otrzymywana
z ostryzu diugiego (Curcuma Longa L.),

« antocyjanowe barwniki owocowe,

o Dbetalainy,

« barwnik zielonych czesci roélin (chlorofil).

Dekoracyjna role spelniaja najczesciej ta-
kie przyprawy jak: majeranek, czaber, czosnek
niedzwiedzi, cate owoce pieprzu (pieprz zielony,
czerwony i ziarna schinusowe) oraz liscie niekto-
rych roslin przyprawowych (m.in. li$¢ laurowy).
W procesie produkeji migsa przeznaczonego do
grillowania mozna stosowac regulatory kwaso-
wosci w postaci soli kwasu cytrynowego, mle-
kowego lub octowego. Cytryniany podnoszace
nieco warto$¢ pH $rodowiska i bedace syner-
gentami przeciwutleniaczy w potaczeniu z sola-
mi migsa oraz NaCl powoduja wzrost pecznie-
nia bialek mie$niowych i w rezultacie poprawiaja
wigzanie przez nie wody. Mleczany ze wzgledu
na swoja higroskopijnos¢ sa stosowane w posta-
ci roztworéw wodnych jako dodatki stabilizu-
jace wyroby mikrobiologiczne. Z tej grupy soli
najczesciej w praktyce stosuje sie mleczan sodu,
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KOCIOL WARZELNY 300 L
Z CYFROWYM STEROWANIEM

Kociot warzelny znajduje rézne zastosowania
w wielu branzach przetwoérstwa spozywczego.
Dzieki systemowi podgrzewania posredniego,
w ktérym czynnikiem grzewczym jest gliceryna
podgrzewana przez grzatki elektryczne,
cechuje sie wysoka kulturg pracy i ekonomig
uzytkowania. Przez te forme podgrzewania
unika sie bezposredniego kontaktu grzatki

z gotowang potrawa, co wyklucza jej przypalenie.

YEARS

in Poland

ZINTEGROWANA STACJA HIGIENY

Na stacje higieny 689DSRD-L-005 sktadaja
sie 2 szczotki obrotowe do mycia podeszw
oraz stacja dezynfekgji rak.
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ZINTEGROWANA STACJA HIGIENY

Zintegrowana stacja higieny 9950416LN02-002
sktada sie z komory mycia rak wraz z dozowaniem
mydta i ptukaniem, suszarki do rak,

stacji dezynfekcji rak oraz przejscia
dezynfekcyjnego do obuwia.

Brokelmann Budowa Maszyn i Urzadzen Sp. z 0. o.

PL 56-300 Milicz, ul. Stawna 6

tel./fax: +48 71 384 25 84, e-mail: brokelmann@brokelmann.pl
www.brokelmann.pl



ktory juz w ilosci 1% przediuza trwalo$¢ miesa.
Jest to rezultatem dzialania hamujacego rozwdj
m.in bakterii psychrofilnych kwasu mlekowego,
ktdre sg przyczyna psucia sie miesa i jego prze-
twordw przechowywanych w warunkach chlod-
niczych. Dla zahamowania rozwoju bakterii
z rodzaju Clostridium (Cl.sporogenes, Cl.botuli-
num,Cl. perfringens) oraz szczepdw Listeria mo-
nocytogenes, Escherichia coli oraz Staphylococ-
cus aureus nalezy go stosowa¢ w ilosci 2,4-4,0%.
Dodatek octanéw wplywa natomiast na ogra-
niczenie rozwoju drobnoustrojow aktywnych
proteolitycznie. Skutecznos¢ ich jest uzaleznio-
na od ilo$ci aniondw reszt kwasowych. Zwigzki
te stosuje si¢ w ilosci 0,2- 0,3%. Octany stosowa-
ne w postaci dwuoctanéw wykazuja skutecznosé¢
w stosunku do wywolujacych zepsucie miesa
psychrofilnych szczepéw z rodzaju Lactobacil-
lus (np. Lactobacillus curvatus) oraz na szczepy
Leuconostoc carnosum i Leuconostoc lactis. Sku-
teczno$ci dziatania octanéw i mleczanéw sprzy-
ja przechowywanie miesa do grillowania w tem-
peraturze nie przekraczajacej 4° C. W zwiazku
z faktem, ze dziatanie antydrobnoustrojowe tych
soli w zakresie skutecznosci jest zréznicowane to
w praktyce najszybsze efekty uzyskuje si¢ sto-
sujgc mieszaniny tych substancji. Niezbednym
warunkiem uzyskania zadowalajacych efektow
jest réwniez nie przekraczanie temperatury 4° C
w czasie przechowywania migsa do grillowania.
Z technologicznego punktu widzenia mleczany
i octany wykazujg dziatanie podwyzszajace sile
jonowa w miesie wplywajac w ten sposob pozy-
tywnie na jego wodochtonnos¢.

Hydrokoloidy

W celu poprawy wydajnosci produktéow suro-
wych przeznaczonych do grillowania oraz po-
prawy ich wyréznikéw sensorycznych stosuje si¢
substancje zelujace i zageszczajace (hydrokolo-
idy) oraz blonniki pokarmowe wprowadzane do
miesa jako komponenty solanek nastrzykowych
lub zalewowych. Z grupy hydrokoloidéw naj-
bardziej przydatny jest karagen, ksantan, guma

guar i maczka chleba $wietojanskiego. Doda-
tek blonnikéw pokarmowych o matej dtugosci
i grubosci wtdkien sprawdza sie w procesie na-
strzykiwania i prowadzi do uzyskania wyzszej
wydajnosci produkcyjnej migsa przeznaczone-
go do grillowania oraz poprawy jego cech sen-
sorycznych (soczystos¢) po pieczeniu. O przy-
datnoéci hydrokoloidéw do produkcji miesa
przeznaczonego do grillowania decyduja ich
whasciwosci zelujace, zageszczajace oraz dysper-
syjnos¢, rozpuszczalnoséé i lepkosé tworzonych
roztworéw. W doborze ich wiasciwej kompozy-
cji uwzglednia si¢ réwniez zjawisko synergizmu
zachodzgcego miedzy niektdrymi z nich, a pro-
wadzgce do zmiany ich wlasciwosci.
Najwiekszg przydatno$¢ z grupy hydrokoloidow
w produkcji miesa przeznaczonego do grillowa-
nia maja karageny, ktére wplywajg na wigza-
nie wody wskutek tworzacego si¢ uktadu z biat-
kami migsniowymi. Moc wigzania wody przez
taki uktad (karagen- biatko) jest zdecydowanie
wieksza niz sumaryczna moc wigzania kazde-
go z tych sktadnikéw z osobna. Z grupy kara-
gendw stosunkowo duze zastosowanie znajdu-
je szczegodlnie frakcja lambda, ktéra nie tworzy
zelu a tylko nadaje lepkos¢ roztworom i spraw-
dza sie jako dodatek zageszczajacy. Pozwala to
na wzrost wydajnosci produkcyjnej miesa przy-
gotowanego do grillowania, poprzez utrzymy-
wanie w nim dodanej wody. Dodajac réwno-
czesnie do migsa frakcje Zelujace (iota, kappa)
uzyskujemy dodatkowo lepsza soczystos¢ mie-
sa po grillowaniu.

Pewng przydatnos$¢ w produkeji migsa przezna-
czonego do grillowania wykazuje guma guar
tworzaca bardzo lepkie roztwory (zole) w sze-
rokim zakresie wartosci pH (3,0- 10,5). Te wtla-
$ciwosci decyduja o jej zastosowaniu jako sktad-
nika roztworéw solankowych stosowanych do
miesa przeznaczonego do grillowania. Wcho-
dzgc wreakcje z ksantanem powoduje zwieksze-
nie znacznie lepkosci uktadu, stabilizuje go oraz
zapobiega w wyrobach synerezie. W ten sposob
sprzyja utrzymywaniu dodanej wody technolo-
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gicznej przez surowiec miesny.

Duzg zdolnoscig wigzania wody charakteryzu-
je sie maczka chleba $wietojaniskiego. Wraz ze
wzrostem temperatury tworzy ona roztwory
o zwigkszajacej sie lepkosci, co ogranicza ubytki
termiczne w czasie grillowania miesa z jej dodat-
kiem. Wykazuje ponadto synergizm w stosun-
ku do ksantanu, ktéry réwniez tworzy roztwory
o wlasciwosciach lepko-plastycznych, charakte-
ryzujace sie duzg lepkoscig i to niezaleznie od
wartoéci pH (zakres dziatania 1- 13). Cechy te
predysponuja ksantan do stosowania w produk-
¢ji nastrzykiwanych mies do grillowania.

Btonniki pokarmowe (widkna roslinne)

Przydatno$¢ blonnika w produkeji miesa prze-
znaczonego do grillowania jest $cisle zwigza-
na z jego budowa, z procentowa zawartoscia
poszczegdlnych jego frakcji oraz sposobem

reklama

Aplikator w prosty
i higieniczny sposéb pozwala
na przesuniecie klipsa celem
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otrzymywania. Wldkna roslinne dobrze wigza
i utrzymuja wode dzieki efektowi kapilarnemu.
Transport wody do wnetrza widkien prowadzi
do wyrdéwnania ci$nienia czgstkowego w usie-
ciowanych wldknach a dzieki temu do réwno-
miernie rozmieszczonej wilgoci w strukturze
obrobionego na grillu produkcie. W ten spo-
sob btonniki redukujg wystepowanie ubytkow
poprzez ograniczenie wyciekow termicznych
w czasie grillowania miesa. Dodatki te ponadto
stabilizujg wplyw zmiennosci temperatury, co
dodatkowo poprawia ich skutecznos¢ dziatania,
przejawiajacg si¢ utrzymywaniem soczystos$ci
wyroboéw w czasie i po zakoniczonym grillowa-
niu. W postaci roztworéw nastrzykowych stoso-
wanych do miesa grillowego najwigksze zastoso-
wanie maja blonniki zbozowe, do ktérych naleza
pszenne i owsiane. W przypadku mies formowa-
nych i produkowanych z dodatkiem roztworéw
zalewowych przydatnos¢ wykazujg , nie nada-
jace sie do roztwordw nastrzykowych blonniki
ziemniaczane. Charakteryzuja si¢ one duzg jed-
nak stabilnoscig termiczna, co jest bardzo przy-
datne w procesie grillowania migsa nie nastrzy-
kiwanego.

Dobrze z marynatami komponujg si¢ natomiast
blonniki owocowe (z czarnej porzeczki, aronii)
i warzywne (z marchwi), ktore czesto wprowa-
dzaja do miesa dodatkowo pewne ilosci antocy-
janéw oraz kwasow organicznych, co wptywa na
ich dzialanie antyoksydacyjne. Z tego wzgledu
oddzialujg one pozytywnie na trwatos¢ miesa
przyrzadzanego do grillowania. Cechy i wladci-
wosci blonnikéw owocowych oraz warzywnych
w duzym stopniu poprawiaja walory sensorycz-
ne miesa grillowanego.

dr inz. Jerzy Wajdzik

Literatura dostepna u autora
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ROZWIAZANIA DLA JAKOSCI | WYDAJNOSCI

I PSS I

PROCESSING SYSTEM SOLUTIONS

Od prOJektu... 4
B

..do instalacji

* Wilki 114, 130, 160, 200, 250, 280 mm

* Mieszatki topatkowe o pojemnosci 700 - 2700 |
* Nadziewarki prézniowe slimakowe

* Masownice tradycyjne i prézniowe

» Kutry misowe 50, 80, 120, 220, 330 |

* Kutry przelotowe

SolArM s.c.
' A M ul.Wegierska 205 tel.: 184457214 | solarm@solarm.pl
° r 33-300 Nowy Sacz fax: 18 44579 70 www.solarm.pl
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DORADZTWO w sprawie sprzetu i oprogramowania

OPROGRAMOWANIE
dla przemystu miesnego

KONTROLA WJAZDOW
A | WYJAZDOW Z ZAKt ADU
PRZEZ WAGE SAMOCHODOWA

@A skup
@A UBO)

KLASYFIKACJA MIESNOSCI
@A - PROTOKOL Z USTALENIA
KLAS JAKOSCI TUSZ MIESA

@A CHLODNIA
&2 ROZBIOR

PEKLOWANIE
@ | PRODUKCJA

@™ WEDZARNIA
@A MAGAZYNY

&2 WYDANIA
ZAMOWENIA
@A | SPRZEDAZ




WSPOLPRACA FIRMY AXIS | APLOK GWARAN_ JA P

e MYSLNEGO WDROZENIA

/Ax I S Sp. z o. o ¢ 80-125 Gdansk,
tel. 58 320 63 01..03 - e-mail: axis@axis.pl

dla przemystu miesnego

oferujemy WAGI SPECJALNE,

dostosowane do réznych funkcji i warunkéw
srodowiskowych panujacych w zaktadach miesnych

E - -
e 3 typ N (wagi nierdzewne)
| - odporno$¢ na wode i detergenty

typ H (wagi hermetyczne)

- odpornosc na sole i kwasy

Wagi dla przemystu miesnego



Kl} GRA NNOWACYJINE ROZWIAZANIA DLA

Firma Ka-gra jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych
w przemysle miesnym. Swa prestizowg pozycje zdobyliSmy oferujac klientom wieloletnie doswiad-
czenie - istniejemy od 1989 roku, kompleksowe ustugi najwyzszej jakosci, szerokg game oferow-
anych produktéw, profesjonalizm oraz ogdlnopolski zasieg dziatania. Nasza firma prowadzi aktywng
wspOiprace z partnerami z Austrii, Belgii, Danii (Attec), Niemiec (ITEC), Rosji, Szwecji, Wtoch oraz
Stowaciji. Jako regionalny przedstawiciel firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek
przyprawowych, stuzymy doradztwem technologicznym i marketingowym.

®

Firma KA-GRA jest wylacznym przedstawicielem firm I T E C AT T E C

00D TECHNOLOGY  fro0D TECHNOLOGY

na rynku polskim. Zajmujemy si¢ dostarczaniem
innowacyjnych rozwigzan z dziedziny:

przowych, wotowych i jagnigcych Kompleksowych rozwiagzan logistycznych
linii rozbiorowych w zaktadach produkcyjnych

Mycia i czyszczenia podroboéw,
zotadkow i jelit

darki odpadami poubojowymi




PRZEMYStU MIESNEGO | SPOZYWCZEGO ¢ ;
,

Produkcja wyroboéw ze stali
kwasoodpornej, pod specyfikacje
klienta, uzupetnia oferte o:

Kolumny parzelnicze

Siatki
i 4-—&,‘_‘_‘\““-“ :
: 3 ; )
H;‘t Praski

fﬁ _f/m

11

[
E—

Wézki wedzarnicze Bl '
= %

Narzedzia pomocnicze

Wszelkiego rodzaju wyposazenie zaktadow
produkcyjnych oraz punktéw gastronomicznych.

XARGRA

H

VVIKa 00 KOs52\

N N0zer2 25010

na“12 lub 24 kosze na noze,

- filtr zbierajacy elementy
podczas procesu czyszczenia,
- automatyczne dozowanie
srodka czystosci,

- temperatura wody pod-
czas procesu mycia 45°C,
dezynfekcja i ptukanie 85°C,

- filtr Activ Plus obniza zaniec-
zyszczenie i zuzycie wody,

- 85 | zbiornik wody termofor-
mowany do procesu czyszc-
Zenia, - podwaojne scianki
izolowane, - wykonane ze

stali nierdzewnej 1.4301,
- trzy programy mycia:
| - krétki program - 2 min
Il - normalny program

- czas trwania: 6 min.
IIl - intensywny program - czas
trwania: 10 min.

KA-GRA tel. +48 22 812-40-84, +48 22 812-40-65,
ul. Strzygtowska 40, 04-872 Warszawa, www.ka-gra.com.pl
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W naszej szerokej ofercie znajdziecie Paristwo najwyzszej jakosci wyposazenie sta nowisk w zakladach przetworczychi pmdukcy]ny(h

przemystu miesnego. Wsréd niej: . noze, noze wymienne do odbloniarek, brzeszczoty i ostrzatki do nozy =
m.in. firm: DICK, GIESSER, ICEL, SWIBO, VICTORINOX, BERTRAN & GRAF.
+ rekawice i fartuchy metalowe (regenerujemy rekawice metalowe)

Réwniez w ofercie wyposazenie utrzymania czystosd produkji europejskiej odporne na kﬂvasy, zasady i wysoka tem pefa_ttirg /
Posiadamy rowniez szeroka game artykutow jednorazowego uzytku. :

iwiele wiele innych produktow - zapraszamy do kontaktu, towar wysytamy przesytkq kurierska DHL = gwarancja terminowej dusla\-.r;.'-.

tel. +48 91 88 540 96, fax91 88 540 97
Ubrania i wyposazenie produkcyjne

ART- MAS Sp. z 0.0. w Szczecinie
info@art-mas.pl * www.art-mas.pl

Mtynki koloidalne - wykonanie z materiatéw
kwasoodpornych i nierdzewnych,
czesci tnace odpowiednio utwardzane.

Zastosowanie:

rozdrabnianie miesa, surowych skér, ryb - pasta rybna
- KM 100 o wydajnosci 100 kg/h i mocy 4 -5,5 kW

- KM 300 o wydajnosci 300 kg/h i mocy 7,5-11 kW

- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW

MLYNKOL

Krzysztof Calak

Ceny umiarkowane, ponad 30-letnie doswiadczenie w produkgji. 05-420 Jozefow

i s ul. Jagodowa 14
Wykonujemy réwniez remonty. tel. 22789 25 05
Serwis zapewniony natychmiast po dostarczeniu urzadzenia do naszego zaktadu. tel./fax. 22789 27 36
kom. 605 317 804
e-mail: mlynki@mlynki.com.pl
www.mlynki.com.pl
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Szlakiem Polskiego Miesa -
SMAKU] WOEOWINE!

Wychodzac naprzeciw rozwijajacym si¢ wcigz trendom w zakresie kulinariéow, Zwigzek Polskie
Migso postanowil stworzy¢ okazje do spotkania i wspolpracy dziennikarzy z calej Polski - me-
diow life stylowych, poradnikéw, mediéw informacyjnych oraz branzowych, organizujac po raz
trzeci wydarzenie ,,Szlakiem Polskiego Migsa - SMAKUJ WOLOWINE!”. Tegoroczne spotkanie
odbylo si¢ w dniach 3-5 kwietnia w Hotelu Herbarium w Chomigzy Szlacheckiej, a jedng z naj-
wazniejszych atrakcji byta wizyta w zakladzie produkeji migsa wotowego Sokotow S.A. w Kole.

Projekt promocyjno-informacyjny stworzony przez Zwiazek Polskie Migso, to cieszace si¢ nie-
stabnacym zainteresowaniem wydarzenie, ktore pozwala przyblizy¢ najistotniejsze zagadnie-
nia zwigzane z produkcja polskiej wolowiny. W tym roku hastem przewodnim wydarzenia bylo
GRILLOWANIE!

Pierwszy dzien spotkania rozpoczal si¢ uroczysta, pigciodaniowa kolacja przygotowang przez sze-
fa kuchni Marcina Budynka, specjalizujacego si¢ w daniach migsnych, ktéry na poczatek podat
gosciom przystawke zimna w postaci wolowego tatara, marynowanej wolowiny w ziotach ogro-
dowych oraz policzka wotowego w jabtkowej emulsji. Nastepnie do degustacji zaserwowana zo-
stala przystawka ciepla w postaci pieczonego mostku, sosu bearnaise i zielonych szparagow. Ko-
lejnym, smakowitym punktem kolacji byt bulion z dlugo pieczonym ozorkiem wolowym oraz
domowym ravioli, podany w oryginalny sposéb. Daniem gléwnym wieczoru byla pieczona po-
ledwica, mtode warzywa z ogrodowym pesto, mikro ziotami i demi glas z czerwonym winem.
Na deser za$ go$cie otrzymali czekoladowa delicje ze skorka pomaranczows. Oryginalna kolacja
miata na celu zaprezentowanie szerokich mozliwo$ci wykorzystania polskiej wolowiny i wydo-
bycia jej unikalnego smaku, co udato sie dzieki przygotowaniu potraw inspirowanych kuchnia
azjatycka, jak i dan typowo polskich.

Kolejny dzien ,,Szlakiem Polskiego Migsa - SMAKUJ] WOLOWINE!” uptynal pod znakiem zdro-
wej rywalizacji i merytorycznej wiedzy. Redaktorzy uczestniczacy w wydarzeniu wzieli bowiem
udzial w drugiej edycji kulinarnego konkursu Meat Master, walczac o tytul Mistrza Grillowania!
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Profesjonalna oprawa oraz wymagajace jury, w ktérym zasiedli: krytyk kulinarny Maciej Nowak,
Katarzyna Oponowicz dyrektor Zwigzku Polskie Migso, Wojciech Koztowski - autorytet w kwe-
stii zi6! i marynat oraz Dominik Moskalenko - uznany szef kuchni, stworzylo wyjatkowa oka-
zje nie tylko do prawdziwej rywalizacji, ale réwniez realnego poznania jakosci polskiego miesa
wolowego i sposobdw jego przygotowania! Sposréd dziesieciu druzyn jury wylonito zwyciezcow
konkursu. I miejsce zajety Monika Jankowska-Kapica (magazyn Kuchnia) oraz Agnieszka Do-
marnska (Poradnik Domowy/Przyjaciétka/Pani Domu), w nagrode otrzymujac elektryczne gril-
le. IT miejscem musiata zadowoli¢ si¢ druzyna w skladzie: Jolanta Wilczak (Gospodarka Mie-
sna), Anna Wysoczanska (PAP), Tadeusz Wojciechowski (Bezpieczenistwo i Higiena Zywno$ci),
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a kazdy czlonek zespotu otrzymat zestaw akcesoriow kuchennych marki Fiskars. Miejsce III za-
jeli Anna Guttman (Magazyn Zdrowie) oraz Przemystaw Bociaga (blogger, http://smaknabyty.
pl/), wygrywajac warsztaty kulinarne w Akademii Smaku Sokotdéw. Wszyscy uczestnicy zostali
nagrodzeni kulinarnymi upominkami, a konkurs z duza dawka humoru poprowadzit szef kuch-
ni Marcin Budynek.

Po chwili odpoczynku oraz regeneracyjnym lunchu w restauracji hotelu, przyszedt czas na mini
konferencje, w ktorej panelu eksperckim zasiedli: prof. dr hab. Andrzej Kowalski - dyrektor In-
stytutu Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej, ktory zaprezentowal zagadnienia do-
tyczace rynku wolowiny w Polsce, Europie i na §wiecie; Wojciech Kozlowski - ekspert w zakresie
zi6t i marynat, ktory wyglosit prelekcje na temat udoskonalania dan z migsa wolowego $wiezymi
ziolami oraz Dominik Moskalenko - kulinarny mistrz wolowiny, ktéry zaprezentowal jej najistot-
niejsze walory. Wspomniani eksperci stuzyli go-
$ciom swojg wiedzg, odpowiadajgc na wszyst-
kie, nawet najtrudniejsze pytania dziennikarzy.
Podsumowaniem dnia byla wspolna grillowa
biesiada w chacie na wodzie, w czasie ktorej
dziennikarze mogli sprobowa¢ wolowych bur-
gerdw, stekow oraz szpiku - wszystko to z pol-
skiego migsa! Na zakonczenie spotkania kazdy
z uczestnikow otrzymal pamiatkowy dyplom,
wreczony przez Prezesa Zwigzku Polskie Mig-
so Witolda Choinskiego.
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Trzeci dzien wydarzenia ,,Szlakiem Polskiego Migsa - SMAKUJ] WOLOWINE!” w caloéci poswie-
cony zostal na odwiedziny w zaktadzie produkcji migsa wotowego Sokotéw S.A. w Kole. Dzie-
ki zaangazowaniu dyrektora oddzialu Pawla Nowaka, ktory posiada gleboka wiedze z zakresu
miesa wolowego, zaproszeni przedstawiciele mediéw mogli zapozna¢ sie z informacjami na te-
mat calego przedsigbiorstwa Sokoldéw S.A., a takze na wlasne oczy zobaczy¢ proces rozbioru pot-
tuszy wolowej. Oprocz tego goscie mogli obejrze¢ dojrzewalni¢ wolowiny - pomieszczenie, ktére
najczesciej nie jest udostepniane zwiedzajacym, a jednoczeénie robi ogromne wrazenie. Na ko-
niec, dziennikarze zostali zaproszeni na lunch, podczas ktérego mogli zdegustowac oraz poczué
smak stekow sezonowanych na sucho i mokro.

Wydarzenie przygotowane przez Zwiazek Polskie Mieso bylo doskonalg okazja do przeprowa-
dzenia interesujacych rozméw, wymiany pogladéw oraz informacji dotyczacych branzy migsnej
w Polsce. Ponadto, miato na celu kompleksowa edukacje dziennikarzy - zaprezentowanie rdz-
nic pomig¢dzy poszczegdlnymi sposobami obrobki wolowiny, a takze podkreslenie jej wyjatko-
wej jakosci i smaku.

R —
=R =071

1Zienng-aary

Zdjecia sq wlasnoscig Zwigzku Polskie Migso.
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PROMAR rozbudowuje zaktad
produkcyjny w Zawierciu

Zaangazowanie
Elastycznosc
Pokora

PPH PROMAR uruchomi
nowy cze$¢ zaktadu produk-
cyjnego w Strefle Aktywno-
$ci Gospodarczej w Zawierciu.
Wiasénie ruszyly prace budow-
lane. 10 kwietnia 2017 roku
odbyta si¢ uroczystos¢ wmu-
rowania kamienia wegielnego.
Powierzchnia funkcjonalna
oddzialu powiekszy sie o do-
datkowe 2800m>.

Dzigki tej inwestycji w za-
kladzie zainstalowane zosta-
na zaawansowane technolo-
gie obrobki przypraw i ziol
Wykonanie prac budowla-
nych powierzono $laskiej fir-
mie KRIS-BRUK. Zakonczenie
rozbudowy planowane jest na
listopad biezacego roku.

Zaangazowatie
Elastycznosc
Pokora

»Docelowo chcemy, by w zakla-
dzie znalazlo prac¢ nawet 110
0s6b. — méwi Pawel Swierku-
la, vice-prezes PPH PROMAR
- To bardzo wazny etap rozwo-
ju firmy, ktéry zaowocuje no-

cd. str. 46 >



romar

wiecej niz standard

SRODKI PRZEDLUZAJACE SWIEZOSC
Promasol RAPTOR

PROMASOL RAPTOR S PROMASOL RAPTOR VRS
W niskie dozowanie @ stabilizacja przekroju produktu
W atrakcyjna cena W jeden dodatek z grupy E
@ 2 dodatki z grupy E W doskonaty do mies surowych
Dozowanie: 1-3g/kg Dozowanie: 3g-5g/kg

=

www promar pl
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wymi produktami oraz jeszcze lepszym dopa-
sowaniem do aktualnych wymagan klientow.”

Promar specjalizuje si¢ w produkcji dodatkow
do zywnosci takich jak: mieszanki przyprawo-
we, aromaty, sosy, dodatki funkcjonalne. Swo-
je produkty dostarcza do branzy migsnej, ryb-
nej, mleczarskiej, chipséw i snackéw oraz dan
gotowych.

www.promar.pl




- C INS -r 33-395 Chetmiec, Trzetrzewina 353
PLLAN tel./fax: 18/547 3122,

Kochaniec & Limandwka kom. 607 997 950, 609 144 667

« Linie do rozbioru wotowiny « Linie do rozbioru wieprzowiny
« Linie do rozbioru kurczaka « Podesty - Systemy mycia centralnego
+ Projekty technologiczne « Transportery tasmowe
« Transportery rolkowe napedzane - Transportery rolkowe grawitacyjne
« Transportery na wydawki « Stoty rozbiorowe: 5-cio i 7-mio pojemnikowe

e-mail: biuro@plansc.eu, www.plansc.eu ...,

MAJA Cf] firmaema
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Aktualnosci z rynku miesa

Tab. 4 Srednie ceny sprzedazy elementow i przetworéw wieprzowych (bez VAT) w zaktadach migsnych

(kraj +UE).
CENY SPRZEDAZY
CENA [zi/tone] [Lzginioen
TOWAR zmiana ceny
2017-03-26 | 2017-03-19 [%]
POLSKA

schab $rodkowy zkoscia 11817 11733 0,71
szynka gotowana 16 244 16 538 -1,78]
kietbasa torunska 11220 11227 -0,06}

POLNOCNO-ZACHODNI
schab $rodkowy zko$cig 10 763 9828 9,52,
szynka gotowana 18 285 15612 17,12
kietbasa torunska 9772 9 766 0,07,

POLNOCNO-WSCHODNI
schab $rodkowy zkoscia * 12300(*
szynka gotowana * * *
kielbasa torufiska * * e

WIELKOPOLSKI
schab $rodkowy zkoscia 11 940 11816 1,05
szynka gotowana 16 668 16 651 0,10}
kielbasa torunska * * &
KUJAWSKI

schab §rodkowy zkoscia 10 484 10 750 -2,47|
szynka gotowana 16212 16 796 -3.48
kietbasa torunska * * 2

MAZOWIECKO-EODZKI
schab $rodkowy zkoscia 11202 11198 0,04
szynka gotowana 16 396 14011 17,02
kielbasa torunska 11 863 11 960 -0,81

POLUDNIOWO-ZACHODNI
schab $rodkowy zko$cia 11430 11393 0,32,
szynka gotowana 18 528 18 462 0,36
kielbasa torufiska * * *
POLUDNIOWO-SRODKOWY
schab $rodkowy zkoscia 11393 11015 3,44
szynka gotowana 13 605 14 927 -8,85)
kietbasa torunska 12211 11594 5,33
WSCHODNI-DOLNY

schab $rodkowy zkoscia 12962 12 494 3,74
szynka gotowana 15 805 16 582 -4,68)
kielbasa torufiska * * b

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczaja ostatni dzien analizowanego tygodnia (poniedzialek - niedziela).
* - w zwiagzku z ustawowym obowiazkiem nieidentyfikowalnosci dostawcow danych rynkowych nie jest
mozliwe prezentowane danych dla regionu.

Zrédlo: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn
»Rynek migsa wieprzowego’, Nr 12/2017 z dn. 30 marca
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“SPO-MAS” i “SPO-MAS-BIS”
.. PRODUKCYJNO-HANDLOWO-UStUGOWA

Producent czesci zamiennych do maszyn
Masarniczych z tradycja wieloletnig

\

N

N Do kazdej maszyny:
e gwarancla serW|s zaswmdczeme dopuszczenia do ruchu

MASZYNY MASARNICZE NOWE 1 PO GENERALNYM REMONCIE

Wilk W-160 BN.

Kuter 60 Li 120 L Przektadniowy kwasoodporny
6-cio nozowe i kwasoodporne

PO REMONCIE.

po generalnym remoncie.

Mieszalniki farszu
140 Li 200 L
NOWE

obroty prawo lewo

Wilk W-82 *
NOWY
motoreduktor 1,5 KW

fopatkowy samowytadowczy
o 4
- sterowanie maszyng 24V -
krata BHP 24V
i Wilk W-130 BN.
i Przektadniowy kwasoodporny
4 po generalnym remoncie.
e
Mieszalnik farszu 250 L i 350 L
spiralny, kwasoodporny
\ PO REMONCIE.
g Wilk W-130
\ NOWY x:;;:
\ motoreduktor 11KW w200
" . W-250
sterowanie maszyng 24V -
krata BHP 24V

68-200 Zary, ul. Podhalanska 15a
tel. (68) 374 81 61, tel. kom. 602 131 064

www.Sspo-mas.eu, spomas@interia.pl
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Rys. 4. Srednie ceny sprzedazy pottusz wieprzowych przeznaczonych na rynek wewnetrzny UE.

ZHtong poltusze wieprzowe 2017 rok
7 300

7200 /
- \ P
7 000 — L

7

6 900

6 800

5.02 12.02 19.02 26.02 5.03 12.03 19.03 26.03

Srednie miesigczne ceny rynkowe wieprzowiny w wybranych krajach UE oraz polski handel zagraniczny
migsem wieprzowym (kod CN 0203)

EUR/100kg Tony
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l C—JEksport . [mport & Danii —2—Niemcy —@—Polska «=0=Holandia l

Zrédlo: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn
»Rynek migsa wieprzowego’, Nr 12/2017 z dn. 30 marca
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Vitakut ziemniaczanka goérska, Aromax Zemlok Opolski, Aro-
max Kaszanka z Turbi, Aromax Przyprawa wtoska do kaszanki,
Aromax Kaszanka Mazowiecka

Polecane do:
Kaszanek: tradycyjna, biata, butczanka. Kiszek: ziemniaczana, pikantna, niedZzwiedzia,
czosnkowo-ziotowa, curry.

Czy wiesz, ze potowa 0s6b ktdre uczestniczq w ucztach grillowych oczekuje wyraznych aromatow

i pikantnych smakow? o . .
*na podstawie badania wtasnego GMR (sierpien 2016) - o wyniki badan pytaj pod adresem

e-mail: biuro@smakovita.com

R=GIS ’ Skontaktuj sie z nami, wejdZz na www.smakovita.com

FOOD TECHNOLOGY
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Tablica 3. Srednie ceny netto i struktura sprzedazy éwierci wolowych w ubojniach bydla
z przeznaczeniem na rynek wewnetrzny dla Polski oraz makroregionow

Zmiana . L.
TOWAR CENA [#l/tona] | tygodniowa Struktura sprzedazy Wielkos
sprzedagy
ceny
Zmiana .
2017-03-26 |201703-19 /%] |2017-03-26 |2017-03-19 | ygodmiowa | "M VS
1%]
1%]
POLSKA
Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLE 12 248 12 295 -0,4 100,00 100,00 - -5,7
éwierci przednie 9 442 9 460 -0,2 19,01 22,36 -15,0 -19,8
¢éwierci tylne 15904 16 024 0.8 7,23 7,86) 8,0 -13,2
¢wierci kompensowane 12 613 12 783 -1,3 73,77 69,78 5,7 -0,3
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM 10 195 10 146 0,5 100,00 100,00 - 10,3
¢wierci przednie 7975 7812] 2,1 1,72 2,09 17,8 9.3
¢wierci tylne 16 520 16 606 -0.5 1,44 1,96 -26,1 -18,5
¢wierci kompensowane 10 140 10 065 0,7 96,83 95,95 0.9 11,3
CENTRALNY
Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLE 12 464 12 638 -1,4 100,00 100,00 - 10,6
¢wierci przednie 9 849 9985 -14 2,13 1,97 8.1 19.5
¢wierci tylne 15793 15 547, 16 1,50 1,15 30,7 44,5
cwierci kompensowane 12 470 12 657 -1,5 96,36 96,88 -0,5 10,0
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM 10 300 10 077 2,2 100,00 100,00 - 9,6
¢wierci przednie * * — * * - —
¢wierci tylne * * - * * - -
¢wierci kompensowane 10299 10 065 2,3 99,73 99,75 0,0 9,6
POLUDNIOWY
Cwiereci z buhajkéw do 2 lat - OGOLE 11929] 11831,0 0,8] 100,00/ 100,00 -- 21,7
¢wierci przednie 9427 9429 0.0 38,57 42,51 -9.3 -28,9
¢wierci tylne 15 854/ 16 064 -1,3 13,74 12,07 13,8 -10,9
¢wierci kompensowane 12821 12954 -1,0 47,69) 4542 5.0 17,7
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM 9 688 9991 -3,0 100,00 100,00 - -0,3
¢wierci przednie 7919 7585 4.4 2,42 3,60 -32,8 -33.0
¢wierci tylne * 15710|-- * 1,52 -
¢wierci kompensowane 9 656 9991 -3,3 96,20 94.88 1,4 1,1
POLNOCNY
Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLE 12 463 12 919 -3,5 100,00 100,00 - 7,1
¢wierci przednie * * - * * - -
¢wierci tylne * * - * * - —
¢wierci kompensowane 12713 12815 -0,8 80,97 84,41 4,1 2,7
Cwierci z kréw rzeznych - OGOLEM 10590| 10 551 0,4] 100,00/ 100,00 - 28,2
¢wierci przednie * * - * * - —
cwierci tylne * * - * * - -
¢wierci kompensowane 10 396 10 188 2,0 91,67 88,48 3,6 32,8
* - z uwagi na ustawowy obowiazek nieidentyfikowalno$ci danych, ceny nie podano.
Makroregiony skupu bydla oraz sprze dazy wolowiny w cwierétuszach
Nazwa makroregionu| Woje wodztwa wchodzace w sklad makroregionu
centralny kujawsko-pomorskie, mazowieckie, 16dzkie, wielkopolskie, lubuskie
poludniowy lubelskie, matopolskie, podkarpackie, §wigtokrzyskie, dolnoslaskie, opolskie, $laskie
poélnocny podlaskie, pomorskie, warmifsko-mazurskie, zachodnio-pomorskie

Zrédlo: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn
»Rynek wolowiny i cieleciny”, Nr 12/2017 z dn. 30 marca
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= GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE
MASZYNY

MASARSKIE

PLATNE
GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

Mardi Sp. z o.0.
sprzeda
Mardi Sp. z 0.0. sprzeda dwie
komory parzalnicze trzy

- wozkowe firmy Pekmont,
rok produkcji 2004

Tel. kom. 695 607 895, 607 030 741
Tel. 89 715 02 99

Sprzedam

Maszyny, urzadzenia i pozostate

wyposazenie z likwidowanej ubojni,

masarni i sklepéw miesnych

Znajdziesz nas na allegro, firma: maszynysmakosz,
e-mail: maszynysmakosz@wp.pl
Tel.kom. 661 020 625, 609 606 248

Serwis czesci
Masarniczo-Produkcyjnych
SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciagtej sprzedazy:
*noze

- sita do wilka W-70, W-82, W-130, W-160,

W-200 itp.
- noze do kutréw

» uszczelki do komér i pakowaczek proz-

niowych wg. wzoru
- oraz wszystkie czesci
do maszyn
wykonujemy réwniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie

tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

GIELDY SZUKAJ ROWNIEZ NA WWW.MASARSKI.COM.PL



GIELDA MASZYN UZYWANYCH ~
\i RELT E Rs Krzysatof Bromirski

maszyny masarskie i agregaty chltodnicze
ZDJECIA MASZYN | AKTUALNOSCI NA SRONIE: www.kalteks.eu, SPRZEDAZ ROWNIEZ KREDYTOWA ORAZ LEASING

HANDTMANN VF-630, ROK PROD. 2010 NA GWARANCJI
HANDTMANN VF-612 ROK 2007 NA GWARANCJI

HANDTMANN VF-300 MONITOR + LINIA AL.-216, 2009 rok.
-STAN IDEALNY ,GWARANCJA | URUCHOMIENIE PRODUKCUI
HANDTMANN VF-300 MONITOR + LINIAAL.-216, 2004 rok.
-STAN IDEALNY ,GWARANCJA | URUCHOMIENIE PRODUKCUI
KLIPSOWNICA POLY-CLIP FCA-3462 ROK 2004 NA GWARANCJI

HANDTMANN VF-200 MONITOR PO REMONCIE NA GWARANCJI
HANDTMANN VF-200 MC PO INSPEKCJI TECHNICZNEJ

NA GWARANCJI

HANDTMANN VF-50 PO REMONCIE NA GWARANCUI
HANDTMANN VF-50 PO REMONCIE NA GWARANCJI
HANDTMANN VF-50/80 MC PO REMONCIE NA GWARANCJ!
NACIAGARKI JELIT AUTOMATYCZNE DO HANDTMANNA

WILK WOLFKING WW-300 DO MROZONEGO Z ZAE ADUNKIEM
WILK K&G KONTOWY WW-130Z ZAt ADUNKIEM

LUSKARKA LODU MAJA 5.000 KG NA GWARANCJ!
ZMONTAZEM

HANDTMANN VF-300 MC PO REMONCIE NA GWARANCUI
HANDTMANN VF-300 MC PO REMONCIE NA GWARANCJI
HANDTMANN VF-300 MONITOR PO INSPEKCJI TECHNICZNEJ
NA GWARANCJI

HANDTMANN VF-80 MC PO REMONCIE NA GWARANCJI LUSKARKA LODU MAJA 3.000 KG NA GWARANCJ!
HANDTMANN VF-200 MC PO REMONCIE NA GWARANCJI Z MONTAZEM

PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY(SERW/S GWARANCYJNY | POGWARAN-
CYJNY. REMONTY KAPITALNE WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH CZESCIACH FIRMY HANDTMANN.

UWAGA: NAPRAWIAMY KOMPUTERY DO HANDTMANNGW
POSIADAMY CALA GAME w/w MASZYN 0 RGZNYCH WYDAJNOSCIACH www.kalteks.pl

92-634 LODZ, ul. Ziarnista 26/30, tel. (48) 46 874 69 45, tel. kom. (48) 604 500 592
fax (48) 46 874 69 25, e-mail: biuro@kalteks.xnet.pl, filia: Jordanéw 4A

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945

e-mail: biuro@kalteks.pl

GIELDY SZUKAJ ROWNIEZ NA WWW.MASARSKI.COM.PL
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SPRZEDAM
Tamacz i LASKABS SPRZEDAM
+ Kuter LASKA KR 500 VAC
+Separator INJECT STAR P40 u

Mieszatka Spomasz 350 | spirale WYP 0 S AZ E N I E

+ Klipsownica automat Technopack DCAE do 75 mm
+ Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty 142 noze 2 gtowice
+ Mata formierka do Hamburgerow
+ Pakowaczka prozniowa Supervac GK169 z gwarancja M AS A R N I
+ Pakowaczka prozniowa SUPERVAC GK 862 - listwa 1300 mm

pompy 1250+ 630 m3 Bush

syt S Te) 608 248 487

tel. 606 579 099, 501 659 868

o Sprzedam
u u e - Kociot warzelny elektryczny 600,
firmy PekMont, rok produkcji 2001;

- Kuter 1201 firmy Spomasz Zary, silnik 18 KW;

. L]
kraj a I n I Ce - Kolejke do magazynowania wraz z waga do transportu pottusz

. wieprzowych oraz éwierci wotowych;
d o wed I I n B E RKE L - Mieszatke spiraln 350l firmy Spomasz Zary;
- Skérowaczke firmy Maja;
4 . o - Nadziewarke Handtmann, typ 50;
rOwn I ez d O re m 0 ntu - Samochody - 4 szt., Mercedez Benz,
rok produkcji 2005/2007, pojemnos¢ 2148, diesel 311 CDI Sprinter
(kontener-chtodnia), pierwszy wtasciciel.

m Cena do uzgodnienia

Tel. (95) 757 30 17,694 721 793

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek miesa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl

GIELDY SZUKAJ ROWNIEZ NA WWW.MASARSKI.COM.PL
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MASZYNY DLA PRZEMYSLU MIESNEGO

Mystowice, ul. Mikotowska 50
tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61

Obkurczarka + osuszarka Multivac SE115+TE115
Obkurczarka Cryovac 2 szt, nadziewarka VEMAG Robby 2
Nastrzykiwarka Gunther PI 105 igiet
Pakowaczka rolowa CSF TIROMAT Compact
Pakowaczka dwukomorowa WEBOMATIC PE20
duze komory i listwy
Nacinarka do szynek Tenderizer Schroder Max 500
Skérowaczka Tasmowa: Grasselli, Maja VBA 3500
Pompa-Booster 3000

Zdjecia www.alimp.com.pl

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391, 501 298 341, 508 398 044

GIELDY SZUKAJ ROWNIEZ NA WWW.MASARSKI.COM.PL



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CENNIK

. Maks. ilos¢ .
Ogtoszenie Cennik

zdjec G
publikacji zdje¢

bez zdjec .
w ogtoszeniu

Doptata za
kazde

publikowa-

ne zdjecie

20 zt brutto

Tresc ogtoszen wraz zdowodem dokonania
wptaty przyjmujemy do 20 dnia
kazdego miesiaca

GIELDY SZUKAJ ROWNIEZ NA WWW.MASARSKI.COM.PL
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Qe
ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

Osoba do kontaktu:
tel......................
Format ogtoszenia: 1/81 1/41 1/2[J 1

Tres¢ ogtoszenja: -~~~

Zgtoszenia pod nr fax 89 533 43 30
lub adresem e-mail: masarski@koopress.com

GIELDY SZUKAJ ROWNIEZ NA WWW.MASARSKI.COM.PL



Dane techniczne
materiatow do reklam

Ogtoszenia do naszego informatora
mozecie Panstwo dostarczy¢
w nastepujacych formatach graficznych:

1. Gotowe projekty reklam tylko w plikach:
eps, pdf, psd (CMYK)

2. W reklamie wszystkie teksty powinny by¢ zamienione
na krzywe (wektory).

3. Teksty w reklamach sktadanych w programie Adobe Photoshop,
nalezy zapisac jako sciezka (Create Work Path).

4. Zdjecia w formacie:
tif, psd, jpg (CMYK, rozdzielczo$¢ 300 dpi)

5. Mate teksty , cienkie linie i inne drobne elementy graficzne,
jesli jest to mozliwe w jednym kolorze.

6. Wazne elementy reklamy (tekst, elementy graficzne)
powinny by¢ umieszczone 10 mm od krawedzi strony

Formaty reklam:

1 strona - 140 x 205 + 5 mm z kazdej strony na tzw. spad
czyli -150x215 mm

1/2 strony - 125 x 84 mm

1/4 strony - 62,5 x 84 mm

reklama kolumnowa - 70 x 205 mm + 5 mm z kazdej strony na tzw. spad

Studio graficzne
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BRANZOWY SPIS FIRM

boksy gtuszenia
BASS TECHNOLOGY
COMBILINE
DARTECH

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW

GOSTER

JUMOPOL

HENPOL

MASMET
PEK-MONT

PODAN
PROJEKT-POL
TECHMET

WAMMA

czyszczarka zotadkow
REVIC
kojecubojowy
BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE
FIRMAWW
FIRMA BYLINSKI
GOSTER
HENPOL
JUMoPOL

MAT

MASTER

PAK

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
STALMIX

TRACZ
TECHMET
WAMMA
WIOLETTA

kojec do uboju
rytualnego

BASS TECHNOLOGY
COMBILINE
PEK-MONT

PODAN

TECHMET

linie ubojowe
COMBILINE.

FIRMA BYLINSKI
GOSTER

EKO SPOZ. BUILDING
EKOMEX

HENPOL
JOTES
JUGEMA
JUMOPOL
MASMET
MASTER
MECANOVA
METEX

PB SYSTEM
PEK-MONT
PODAN
POLINSKI AMT
PROJEKT-POL
REGIS

R. THIELMANN
SERVO
STALMIX
TECHMET
TRACZ
WAMMA

urzadzenia do
gtuszenia zwierzat
AGNEX

BENEKO

COMBI LINE
FIRMA WW
GOSTER

KOMA

MASTER
METALOWIEC BYDGOSZ(Z
NOWPOL

PAK

PEK-MONT
PODAN ’
PAWEL DYGON
POLINSKI AMT

R. THIELMANN
SERVO

TECHMET
TECH-POL

TRACZ

WAMMA
WEINDICH
ZUK-POL

klipsy do zaciskania
przetykow
AGNEX

COMBI LINE
KRAK-KULINARIA
BENEKO

MASTER
NOWPOL
TECHMET

TECH-POL
WEGA

WEINDICH
WIOLETTA

kotki do zatykania
otworéw
postrzatowych
AGNEX

BASS TECHNOLOGY
BENEKO
COMBILINE
MASTER
KRAK-KULINARIA
NOWPOL

PAK

TECHMET
TECH-POL
WEINDICH
prézniowy
transport odpadow
poubojowych
BASS TECHNOLOGY
COMBILINE
PEK-MONT

PODAN

POLINSKI AMT
SERVO

TECHMET

systemy
odprowadzania krwi
technicznej

BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMAWW

HENPOL

MASTER

PEK-MONT

PODAN
PROJEKT-POL
SERVO

TECHMET

WAMMA

urzadzenia do
pozyskiwania krwi
BASS TECHNOLOGY
COMBILINE

GOSTER

HENPOL

MASTER

PEK-MONT

PODAN

POLINSKI AMT
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
SERVO

TECHMET

WAMMA

WEINDICH

ZUK-POL

odbiori przetwarzanie
krwi

BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE
PEK-MONT

PODAN

SERVO

TECHMET

klasyfikatory
miesnosci, pH-metry
BENEKO
COMBILINE
ELMETRON
KOMENDER
MASTER

PAK

PODAN

RADWAG

R. THIELMANN
TECHMET

TESTO

UNISCALE

ZAKEAD TECHNIKI
MIKROPROCESOROWE)
ZUK-POL
urzadzenia do
odsysania szpiku
BASS TECHNOLOGY
COMBILINE
MASTER

POLINSKI AMT
PODAN

SERVO

TECHMET
WEINDICH

tapy do szczeciniarek
JBJ CONSULTING
TECHMET

bezbolcowe pistolety
ubojowe

COMBILINE

PODAN

szczeciniarki
ALBA

BASS TECHNOLOGY
C(OMBI LINE

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMAWW

JOTES

JUGEMA
KARPOWICZ
MASTER

METEX
METALOWIEC BYDGOSZ(Z
PEK-MONT

PODAN

R. THIELMANN
SERVO

TECHMET
WIOLETTA

surowce i mieso:
wieprzowe, wotowe,
drobiowe

C.ETPREYS

chtodnie sktadowe
BASS TECHNOLOGY
GRABO

poganiacz zwierzat
PODAN

bolcowe pistolety
ubojowe

AGNEX
KRAK-KULINARIA
MASTER

PODAN

TECHMET

grzatki i skrobaki
gumowe

TECHMET
jeliciarnie
SPOMASZ WROCLAW
PODAN

[{oy4:{[o]]

linie rozbiorowe,

brzeszczoty

ALIMP

ALIMPEX

ANBIEL

ARKA

BASS TECHNOLOGY

COMBI LINE

DADAUX POLSKA

EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
=

BRANZOWY SPIS FIRM
NAJLEPSZE ZRODLO INFORMACJI
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BSF

ERKA

FIRMA BIELICKI
GOSTER

KISZEL

MADO
MASMET
MASTER

PAK

PB SYSTEM
PEK-MONT
PLAN

PODAN
PROJEKT-POL
REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL
SERVO
STALMIX
SWORD
TECHMET
TECH-PLUS
TECH-POL
UNIMASZ
WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL
stoty masarskie
rozhiorowe
ALIMP
ALIMPEX
ANBIEL

ARKA

ASMET

ASSIST

BASS TECHNOLOGY
COMBILINE
DAKSTAR
DAR-MASZ
ELMIX
EKOMEX_

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMAWW
GOSTER

GROS

HENPOL
FIRMA BIELICKI
HERMANS
HOCKER

JOTES
JUMOPOL
JUGEMA
KESMET
LASKUS
MASMET
MASTER

MAT
METALOWIEC BIALYSTOK
METEX
NOWPOL

PAK

MAVE4
METALOWIEC BYDGOSZ(Z
PEK-MONT

PODAN
POLMIX

PLAN
PROJEKT-POL
SKRZYP
SMAKSTAL

R. THIELMANN
SERVO
STALMIX
SPOMASZ WROCLAW
STOL-MET
TECHMET
TECH-PLUS
TRACZ
UNIMASZ
WAMMA
WEINDICH
WIBO BT
WIEJAK
WOLETTA
ZASADA
ZUK-POL
ptyty PE na stoty
rozbiorowe
ANBIEL
ASMET
ASSIST
BENEKO
DAKSTAR
EKONIT

FIRMA BIELICKI
HOCKER
KRAK-KULINARIA
MAT

MASMET
MASTER
MULTI-PLAST
NOWPOL

PAK
PEK-MONT
PLAN

PODAN

R. THIELMANN
SKRZYP
SMAKSTAL
STALMIX
TECHMAKO
TECHMET
TUPLEX
WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL
kloce rzeznicze
(drewniane,
plastikowe)
ANBIEL
ASMET
ASSIST

ARKA

BENEKO
DAKSTAR
DAR-MASZ
ELMIX

FIRMA BIELICKI
GOSTER

HENPOL

HOCKER
HEMA-PROMEAT
JUMOPOL
KRAK-KULINARIA
MASMET

MASTER

MAT

NOMAX

NOWPOL

PAK

PEK-MONT

PODAN

POLMIX
PROJEKT-POL
SKRZYP

SMAKSTAL
STALMIX

R. THIELMANN
TECHMAKO
TECHMET
TECH-POL

TI-MA

TRACZ

UNIMASZ
WEINDICH
WYROBY DRZEWNE
D. KLIMA

ZUK-POL

kolejki, zawieszenia
Slizgowe i rolkowe
BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE
DARTECH

FIRMA WW

EKO SPOZ. BUILDING
HENPOL

HOCKER

JUMOPOL

MASMET

MASTER
METALOWIEC BYDGOSZ(Z
PEK-MONT

PODAN
PROJEKT-POL
RADWAG

RENOX

R. THIELMANN
SERVO

STALMIX

TECHMET
TECH-PLUS

TRACZ

WAMMA

WIEJAK

inne przenosniki,
linie transportowe
AMSORT

ARKA

BASS TECHNOLOGY
COMBILINE

DARTECH
GOSTER

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
INTERROLL
JUMoPOL

KAZBI

MASMET
MECANOVA

METEX

PEK-MONT

PLAN

PODAN
PROJEKT-POL
SERVO

TECHMET

haki
ASMET

ASSIST

BASS TECHNOLOGY
BENEKO

COMBI LINE
DAKSTAR
DAR-MASZ

GOSTER

HENPOL

HOCKER

JUMoPoL

MASMET

MASTER

NOMAX

NOWPOL
METALOWIEC BIAEYSTOK
PAK

PEK-MONT

PODAN
PROJEKT-POL
RENOX

R. THIELMANN
TECHMET
TECH-PLUS
TECH-POL

TRACZ

WAMMA
WEINDICH

WIEJAK

hale rozhbioru - proste
izmechanizowane
BASS TECHNOLOGY
MECANOVA

PEK-MONT

eurohaki
JMS STAL-PRODUKT
TECHMET
noze
AGNEX
ALBA
ART-MAS
ASSIST
BENEKO
ERKA
EURODIS

EUROMASZ
BOKAMA SERWIS
GROS

GRANA VENDING
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
JumoroL
KRAK-KULINARIA
LENMAS

MADO

MASTER

METGIS

LAY PRZYPRAWY
MEAT-TECH
METALBUD
TECH-POL
NOMAX
NOWIMEX

PAK

PEK-MONT
PODAN

R. THIELMANN
SWORD
TECH-PLUS
TI-MA
WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL
odttuszczarki do ryb
SOLARM

prasy do migsa
SOLARM

noze do miesa
mrozonego
ALIMPEX
EKOMEX
ELEKTROCAR
EURODIS
GRANA VENDING
MADO
MASTER
METGIS
NOMAX
NOWIMEX
PODAN
PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
SWORD
TECH-PLUS
TECH-POL
WALOWSKY
WEINDICH
WILK
WIOLETTA

noze do skorowaczek
i odbtoniarek
ART-MAS

ASSIST

BETAZET

EKOMEX



ELEKTROCAR
ERKA

EURODIS
KRAK-KULINARIA
MASTER

NOMAX

NOWPOL
NOWIMEX

PAK

PANEPOL

PLAN

PODAN
SMAKSTAL
PROMAR

R. THIELMANN
SWORD
TECH-POL

TI-MA

WEINDICH

WEST

WIOLETTA
WALOWSKY
ZUK-POL

roboty tnace/
znakowanie tusz
BASS TECHNOLOGY
PODAN

tasaki, topory
AGNEX

ART-MAS
EUROMASZ
DADAUX POL
HERMANS
KRAK-KULINARIA
MASTER

NOMAX

LAY PRZYPRAWY
NOWPOL

R. THIELMANN
TECH-POL
ZUK-POL
ostrzatki do nozy,
stalki

AGNEX

ART-MAS

ASSIST

BENEKO
ELEKTROCAR
EURODIS
EUROMASZ
GROS

HERMANS
INWESTEL
INTER-MASCH
KRAK-KULINARIA
JELITEX

LAY PRZYPRAWY
LENMAS
MASTER

NOMAX
NOWPOL

PAK

PODAN

R. THIELMANN
DADAUX POL
TECH-POL
TI-MA

WEBER POLAND
WEINDICH
WIBO BT
WIEJAK

maszyny do ostrzenia
nozy

ART-MAS
BENEKO
ELEKTROCAR
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
MASTER

PODAN

PROMAR

WIBO BT

WIEJAK

pity (w tym tasmowe)
AGNEX
ART-MAS

COMBI LINE
DADAUX POLSKA
ERKA
KRAK-KULINARIA
INWESTEL
KOMEL

MADO

MASTER
PEK-MONT
PODAN

PROMAR

R. THIELMANN
REYNPOL

SERVO

SOLARM

SWORD
WEINDICH

WILK

pity do kosci
pokrzepowej
PODAN

sterylizatory
(nozy, pit)

ANBIEL

ARKA

ASMET

AWE POLAND
BENEKO

COMBI LINE
DAKSTAR

EKO SPOZ. BUILDING
EKOMEX

ERKA

FIRMA BIELICKI
FIRMA WW
GAUDEN KAZIMIERZ
GOSTER

GROS

HEMA-PROMEAT
HENPOL
HOCKER
JuMopoL
KOMEL
MASMET
MASTER
NOWPOL
PAK
PEK-MONT
PODAN
POLMIX
PROBAL
PROJEKT-POL
SERVO
SMAKSTAL
R. THIELMANN
SKALA
SKRZYP
SPOMASZ WROCLAW
SOLLID
STALMIX
STOL-MET
TECHMAKO
TECHMET
TECH-POL
TI-MA
UNIMASZ
WEINDICH
WIBO BT
WIOLETTA
WIEJAK

skorowaczki
ALBA

ALASKA
BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
FIRMA WW
KRAK-KULINARIA
MASTER
SMAKSTAL
PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
TECHMET
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

cymbry
DAKSTAR

JBJ CONSULTING
TECHMET

wozki do skérowania
bydta

BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE

GOSTER

JUMOPOL

MASTER
PEK-MONT
PODAN

R. THIELMANN
TRACZ
WEINDICH

odbtoniarki
ALASKA

ALBA

DADAUX POLSKA
EKOMEX
ELEKTROCAR
KRAK-KULINARIA
MASTER

MAVE4

PAK

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA

odkostniarki (w tym
gtowice odkostniajace)
ARENDT

BOKAMA SERWIS
EKOMEX

ELEKTROCAR

ELTI

GRANA VENDING

KOKO

MASTER

MAVE4

PROMAR

SERVO

R. THIELMANN
TECH-PLUS

UNIVERSAL

WEINDICH

WIOLETTA

oparzelniki
zanurzeniowe
BASS TECHNOLOGY
METEX
PEK-MONT
TECHMET
odmiesniarki
ELEKTROCAR
SERVO

R. THIELMANN
TECH-PLUS

opalacze do gtéw
KOMA

MASTER

PODAN

TECH-POL

R. THIELMANN
WEINDICH

BSF

urzadzenia do
wyciagania zeberek
BENEKO

EKOMEX

INWESTEL

MASTER

PODAN

TECH-POL
WEINDICH
ZUK-POL
urzadzenia do
wyciaggania kosci
topatkowej
PODAN
odciazniki sprezynowe
ERKA

KOMEL

MASTER

METEX

PAK

PODAN

R. THIELMANN
TECH-POL
WEINDICH
WIOLETTA

gumy i tasmy

do skorowaczek
WEST

stanowiska do
rozhioru bydta,
podesty automatyczne
ARKA

BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW

HENPOL

MASMET
PEK-MONT

PLAN

PODAN

TECHMET

urzadzenia do
pozyskiwania krwi
BASS TECHNOLOGY
MASTER

PEK-MONT

TECHMET

separatory
ALIMP

BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE
EKOMEX
ELEKTROCAR
ELTI

METGIS
MAVE4
PODAN

R. THIELMANN
SERVO
TECHMET
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BSF

ROZDRABNIANIE,
KUTROWANIE

kostkarki

ALIMP

BASS TECHNOLOGY
EKOMEX

MADO

R. THIELMANN
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

kostkownice
ALIMP

ALBA

BASS TECHNOLOGY
DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
MADO

PODAN

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

WILK

WIOLETTA

krajalnice
automatyczne
ALIMPEX
BENEKO
DADAUX POLSKA
EKOMEX

KAZBI

MADO

MAVE4

PP GAL

REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL
SERVO

SOLARM
TECH-PLUS
WEBER POLAND
WEINDICH
WIEJAK
WIOLETTA

kutry (misowe,
prézniowe,
przelotowe)
ALIMPEX

ALBA

DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX

GRANA VENDING

KRAK-KULINARIA
MADO

MAVE4
MEATTECH
METALBUD
METGIS
PANEPOL

PP GAL
PROMAR
REGIS
REX-POL
REYNPOL

R. THIELMANN
SERVO

SOLLID
SPO-MAS-BIS
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WILK
WIOLETTA

miynki koloidalne
BENEKO

EKOMEX
ELEKTROCAR
DAR-MASZ
DADAUX POLSKA
GROS

MASTER

METGIS
MEYNKOL

R. THIELMANN
SERVO

SOLLID

SOLARM
WEINDICH
WIOLETTA

terminizatory-kutry
EKOMEX

MADO
METALBUD

R. THIELMANN
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA

wilki

ALBA

ALIMP

DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GOBLEX

GRANA VENDING
KRAK-KULINARIA
MADO

MAVE4
METALBUD
METGIS
INTER-MASCH
PAK

PP GAL

PROMAR
REGIS

REVIC
REYNPOL

R. THIELMANN
SERVO
SOLARM
SOLLID
SPO-MAS-BIS
TI-MA
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WILK
WIOLETTA

rozdrabniacze do
miesa mrozonego
PODAN

NASTRZYKIWANIE,
MASOWANIE

nastrzykiwarki
ASSIST

BENEKO
BOKAMA SERWIS
GAROS

EKOMEX
ELEKTROCAR
EWABIS
KARPOWICZ
INWESTPOL CONSULTING
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
MASTER

MAVE4
METALBUD
SKRZYP
SMAKSTAL

PP GAL

PROMAR

REGIS

REX-POL

R. THIELMANN
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

VEMAG Polska

igty do nastrzykiwarek
AGNEX

BOKAMA SERWIS
EKOMEX
ELEKTROCAR
KARPOWICZ
MASTER

METGIS
NOWPOL

PODAN

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN

SKRZYP
TECH-POL
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
WEST
WIOLETTA
VEMAG Polska

masownice

ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ

EKOMEX
ELEKTROCAR
EWABIS

FIRMA WW

GAROS

GAUDEN KAZIMIERZ
INWESTPOL CONSULTING
JOTES
KRAK-KULINARIA
KARPOWICZ

MADO

MASMET

MAVE4

MATALBUD
PEK-MONT

PP GAL

PROMAR

REGIS

SPOMASZ WROCLAW
R. THIELMANN
SERVO

TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA

masownice prézniowe
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR

DAR-MASZ

EKOMEX
ELEKTROCAR
FIRMAWW

GAUDEN KAZIMIERZ
GRANA VENDING
INWESTPOL CONSULTING
KARPOWI(Z
LAMBDA-H-L
MASMET

MAVE4

METALBUD
PEK-MONT

PP GAL

PROMAR

REVIC

R. THIELMANN
SERVO

SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA

mieszatki
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GRANA VENDING
INWESTPOL CONSULTING
JASTEF

MADO

MAVE4

N&N

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN
REGIS

REVIC

REYNPOL

SERVO

SOLLID
SPO-MAS-BIS
SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA
VEMAG Polska

mieszatko-masownice
EKOMEX

ELEKTROCAR

DAKSTAR

GRANA VENDING
INWESTPOL CONSULTING
MASMET

METALBUD

PEK-MONT

R. THIELMANN

SERVO

TECH-PLUS

WEINDICH

WEST

WIOLETTA

stacje przygotowania
solanki

BASS TECHNOLOGY

PP GAL

WALOWSKY

VEMAG Polska

nadziewarki
ALIMP

ALBA

ASSIST

BENEKO
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
DADAUX POLSKA



EKOMEX
GROS

GOBLEX

LAY PRZYPRAWY
MADO

MAVE4
METALBUD
PAK
PEK-MONT
PLAN

PP GAL
PODAN
PROMAR
REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL
SERVO
TECH-POL
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
WILK

VEMAG Polska
WIOLETTA

linie do produkgji
paréwek

ALBA

BOKAMA SERWIS
EKOMEX

MAVE4

PODAN

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN
REYNPOL
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

kotleciarki, linie do
prod. hamburgeréw
ALIMP

DADAUX POLSKA
EKOMEX

GOBLEX

MADO

MASMET

MAVE4

PODAN

PROMAR

R. THIELMANN

SERVO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

WIOLETTA

odkrecarki do kietbas
ijelit naturalnych
ALBA

BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
EKOMEX

MADO
MASTER
MAVE4

PLAN

PODAN

PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
wiazarki do migs
DAMAR
WEINDICH

naciagarki jelit
naturalnych
EKOMEX
MAVE4

PLAN

PP GAL
PROMAR
SERVO
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

pompy do farszu
BOKAMA SERWIS
EKOMEX
MASTER

PLAN

PP GAL

R. THIELMANN
MAVE4

SERVO
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY

foremki
ANDPOL
ARKA

ASSIST
BENEKO
FLOK
HERMANS
JELITEX
LASKUS
LENMAS
MASTER
METALOWIEC BIALYSTOK
NADEX
NOMAX
NOWPOL
PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
SKRZYP
SOLLID

R. THIELMANN
TECH-PLUS
WEGA
WEINDICH

wieze, kolumny do
formowania szynek
ARKA

EKO SPOZ. BUILDING
DAKSTAR

GOSTER

LENMAS

MASTER

MAVE4

METALOWIEC BIALYSTOK
NOWPOL

PAK

PEK-MONT

PODAN

PROJEKT-POL

SERVO

SKRZYP

SOLLID

R. THIELMANN
TARMET

TECH-POL

WEINDICH

WIOLETTA

ZASADA

wozki do farszu
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAR-MASZ

EKO SPOZ. BUILDING
GOSTER

GRANA VENDING
JUMOPOL
HENPOL

HOCKER

KISZEL

MASTER

PAK

PODAN
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
SERVO

SKRZYP
STALKART
STALMIX

TRACZ

WAMMA
WEINDICH
WIBOB.T.
WIOLETTA

wanny masarskie
ARKA

BOKAMA SERWIS
BROKELMANN
DAKSTAR

EKO SPOZ. BUILDING
GOSTER

JUMOPOL

KISZEL

KRUP-STAL

MADO

MASMET

MASTER

POLMIX

PROJEKT-POL
R. THIELMANN
SERVO
SKRZYP
SOMET
STALKART
TARMET
TRACZ
WAS-POL
WEINDICH
WIOLETTA

JELITA
NATURALNE

ANDPOL
ANEPOL
BHZ
CAMMPOL
GEMM-POL
GROTEX
HERMANS
JELITEX
JELUX
LENMAS
NOMAX
NOWORIM
NOVUM
PANEPOL
PEKPOL
ZYCHAL INTERNATIONAL
PROMAR
REICO

T8K
TOMPOL
VECTOR-FOOD
WEINDICH
WIBIAL
2UK-POL

OSLONKI

barierowe
AGNEX

ANDPOL

ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FLOK

FOL-PACK
GOBLEX

HEKA CASINGS
HERMANS
JELITEX

JELUX
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
NADEX

NOMAX
PANEPOL
PROMAR

SOLLID

BSF

WEINDICH
WIPOL
ZUK-POL
biatkowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
DARMEX CASING
FABIOS
FLOK
FOL-PACK
HERMANS
JELUX
JELITEX
KRAK-KULINARIA
KONRAD
LENMAS
NOMAX
PAK
PANEPOL
SOLLID
WEINDICH
WIBIAL
ZUK-POL
celulozowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
FLOK
HERMANS
JELITEX
JELUX
JOKES

LAY PRZYPRAWY
LENMAS
NADEX
NOMAX
PANEPOL
SOLLID
WEINDICH
WIBIAL

marszczone
AGNEX
ANDPOL
ASSIST

BHZ

BENEKO
CAMMPOL
FABIOS

FLOK
GASIOR
GROTEX
HEKA CASINGS
HERMANS
JELITEX
JELUX
LENMAS
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BSF

PAK

PANEPOL

SOLLID

WEINDICH
ZUK-POL
marszczenie ostonek
ANDPOL

ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
CASETECH POLSKA
DARMEX CASING
FABIOS

FLOK

HEKA CASINGS
HERMANS

JELITEX
NOWORIM
PANEPOL

nadruk na ostonkach
ASSIST

BASS TECHNOLOGY
BENEKO

CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FOL-PACK

FLOK

GASIOR

HEKA CASINGS
HERMANS

JELITEX

JELUX

KONRAD

NOMAX

PAK

PANEPOL

PROMAR

SOLLID

poliamidowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FLOK

GASIOR
GROTEX

HEKA CASINGS
HERMANS
JELITEX

JELUX

KONRAD
KRAK-KULINARIA
LENMAS
NOMAX

PAK

PANEPOL
PROMAR
SOLLID

WEINDICH
wiPoL

2UK-poL

szyte

AGNEX

ANDPOE

ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
FABIOS

FLOK

INDASIA

JELITEX
KRAK-KULINARIA
NADEX

NOMAX

REGIS

SOLLID
WEINDICH
wipoL

tomofan
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
JELITEX
NADEX
WEINDICH

wielowarstwowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FLOK
GASIOR
GOBLEX
HERMANS
INCO-VERITAS
JELITEX
JELUX
LENMAS
NOMAX

PAK

SOLLID
WEINDICH
WIPOL
ZUK-POL
wiskozowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
FLOK
GROTEX
HERMANS
JELUX

NOMAX

PAK

SOLLID

WEINDICH

ZUK-POL
kolagenowe jadalne
FABIOS

FCASE

LINIE
PRODUKCYJNE

linie do produkgji
miesa mielonego
BASS TECHNOLOGY
VEMAG
WALOWSKY

linie do produkgji

wyrobéw convenience

BASS TECHNOLOGY
VEMAG
WALOWSKY

WEDZENIE
PIECZENIE

dymogeneratory
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

JOTES
JUGEMA
LAMBDA-H-L
MASTER
PEK-MONT
POLMIX
PROMAR
REX-POL
SKRZYP
SPOMASZ WROCLAW
R. THIELMANN
SERVO

SOLLID
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
VEMAG Polska
ZASADA

preparaty dymne,
dymy wedzarnicze
ASSIST

BENEKO
BJPRODUCTS
BROSTE

BHZ

CAMMPOL
CARLESTAM
ELEKTROCAR
EUROCONSULTANT
FLOK

GROS

INWESTEL

LENMAS
MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL
C.E.ROEPER
RETTENMAIER
PANEPOL
PROMAR
SOFRAPOL
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

folie celulozowe do
wedzenia i parzenia
CELULOZON
intensyfikatory
zapachu

ASSIST

BENEKO

JELITEX

LENMAS

komory wedzarnicze
ALASKA
ALIMP
ALIMPEX
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GOBLEX

GROS

JOTES
JUGEMA
LAMBDA-H-L
METALBUD
PEKMONT
POLMIX
PROMAR
PROTECH
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO
SKRZYP
SOLLID
SORGO
SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS
TESPO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

sita, siatki do
wedzenia
MAT

METEX

komory wedzarniczo-
parzelnicze

ALIMPEX

BOKAMA SERWIS

BROKELMANN
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX
JOTES
JUGEMA
LAMBDA-H-L
METALBUD
PEK-MONT
POLMIX
PROMAR
REX-POL
REVIC

R. THIELMANN
SERVO

SOLLID
SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS
TESPO
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WILK

ZASADA

kosze do wedzenia
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR

EKOMEX
ELEKTROCAR
HOCKER

JUGEMA

MASTER

PEK-MONT

POLMIX
PROJEKT-POL
REX-POL

R. THIELMANN
SKRZYP

SOLLID

SPOMASZ WROCLAW
TECHMAKO

TRACZ

WEINDICH

kotty do gotowania
iparzenia
ALIMP

ASMET

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GOSTER

GROS

JOTES

JUGEMA
KARPOWICZ
LAMBDA-H-L
MAVE4



METALBUD
PEK-MONT
POLMIX
REVIC
REX-POL
R. THIELMANN
SERVO
SKRZYP
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

komory
dojrzewalnicze
ALIMP

ALIMPEX

BASS TECHNOLOGY
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
JOTES

PEK-MONT
PROMAR
PROTECH
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

SORGO
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
ZASADA

wiorki, zrebki, klocki
wedzarnicze
AWPOL

BENEKO
CAMMPOL
ELEKTROCAR
GROS

INWESTEL
JELITEX
KRAK-KULINARIA
MONROL
NOMAX
NOWPOL

PAK

PROMAR
RETTENMAIER
REX-POL

TESPO

WEINDICH
WYROBY DRZEWNE
D. KLIMA

IREBEK

wozki wedzarnicze
ALIMP

ANBIEL

ARKA

ASMET

BOKAMA SERWIS
BROKELMANN

DAKSTAR
DAR-MASZ
ELEKTROCAR
EKOMEX_

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA BYLINSKI
FIRMA WW
JUMOPOL
GOSTER

GROS
HENPOL
JOTES
JUGEMA
KESMET

KOKO
LAMBDA-H-L
MASMET
MASTER

MAT

METEX
METALOWIEC BIALYSTOK
PAK
PEK-MONT
PODAN
POLMIX
PROJEKT-POL
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

SOMET
STALKART
STALMIX
SPOMASZ WROCLAW
TECHMAKO
TECHMET
TECH-PLUS
TRACZ
WAMMA
WAS-POL
WEINDICH
WIBOBT.
WIEJAK
WIOLETTA
ZASADA

kije wedzarnicze
ANBIEL

ARKA

ASMET

BENEKO

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
ELEKTROCAR

GROS

HOCKER

JOTES

JUGEMA
LAMBDA-H-L
LENMAS

MASMET

MASTER

MAT
NOWPOL

PAK
PEK-MONT
PROJEKT-POL
R. THIELMANN
REX-POL
SOLLID
STALKART
STALMIX
TECHMAKO
TECHMET
TECH-PLUS
TECH-POL
TRACZ
WAS-POL
WIBO B.T.
WIEJAK

piece, piekarniki
(w tym obrotowe)
DAKSTAR

EKOMEX
ELEKTROCAR

GROS

GOBLEX

JUGEMA
LAMBDA-H-L
PEK-MONT
PROMAR

REX-POL

R. THIELMANN
RATIONAL POLSKA
SERVO

SKRZYP

WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

palniki gazowe do
komér parzelniczych,
piecow i kottow
warzelnych

TERMICA

fabryki szynek
iberyjskich

BASS TECHNOLOGY
COMBILINE

CHLODZENIE

agregaty chtodnicze
EKOMEX
ELEKTRONIKA
G.PD.

GROS
KERIMIKS
KLIMEX
PEK-MONT
POLARIS
PROMAR

R. THIELMANN
REX-POL
SERVO
TREPKA

ZAKt. REG. WODOMIERZY
WIOLETTA

amoniakalne
urzadzenia chtodnicze
G.PD.

KERIMIKS

TOPS

WIOLETTA

instalacje chfodnictwa
przemystowego
C&K SYSTEM
EKOMEX

ELCHtOD
ELEKTRONIKA
G.P.D.

IGLOTECH
KERIMIKS
POLARIS

R. THIELMANN
SZRON

komory chtodnicze
BAAS-PANEL
COLD'OR
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTRONIKA
EWABIS

FROZ SYSTEM
G.P.D.

GROS
KERIMIKS
PANELTECH
PEK-MONT
POLARIS
POLMIX
REX-POL

R. THIELMANN
SORGO
TECH-PLUS
TOPS

TREPKA
komory szybkiego
schtadzania
ALIMPEX
BASS TECHNOLOGY
EKOMEX
DAKSTAR
EWABIS
G.PD.
KERIMIKS
METALBUD
PROTECH
PEK-MONT
POLARIS
PROMAR
REX-POL
SERVO

R. THIELMANN
TECHMET
TECH-PLUS
WALOWSKY
VEMAG Polska

BSF

ZASADA

komory
rozmrazalnicze
ALIMPEX
EKOMEX
G.P.D.
EWABIS
KERIMIKS
PEK-MONT
PROTECH
REYNPOL
REX-POL
SERVO

zamrazarki ptytowe
EWA BIS

G.P.D.

GRASSO

PODAN

SERVO

drzwi chtodnicze
ALIMP

ANBIEL

ARKA

ASMET
BASS-PANEL
COLD'OR
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTRONIKA
EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA BIELICKI
FIRMA BYLINSKI
FIRMA WW
FROZ-SYSTEM
GOSTER

G.PD.

GREN

HENPOL

JOTES
JUMOPOL
KARPOWICZ
KERIMIKS
KESMET

KOKOT STAL
MASMET
MASTER

MAT
METALOWIEC BIALYSTOK
PANELTECH
PEK-MONT
POLMIX
PROJEKT-POL
PRZEDS. URZADZ. CHLOD.
REX-POL
SKRZYP

SZRON

STALMIX
TECHMET
WAMMA

WIBO BT
WIEJAK
WT-POLSKA
ZASADA



70

BSF

klamki, zawiasy itp. do  TECH-PLUS

drzwi chtodniczych
ARKA

ANBIEL
ASMET
DAKSTAR
FROZ-SYSTEM
GOSTER
G.P.D.
MASTER
PEK-MONT
POLMIX
PROJEKT-POL
REX-POL
SKRZYP
STALMIX
WIBO BT
WIEJAK

meble chtodnicze
ALFACO

czynniki chtodnicze
ALFACO

regulatory i czujniki
temperatury, cisnienia
APAR

AMPERO-THERMO-EST
DANFOSS
ELEKTRO-INSTAL
ELMI

GOBLEX

G.P.D.

LAB-EL

MERA

PCTHERM
POLINSKI AMT
TERMPOL

TESCO

WT POLSKA

termometry,
higrometry
APAR
ELMETRON
LAB-EL

MERA

TESTO
TERMOPRODUKT

tuskarki lodu
BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
G.P.D.

GROS
KARPOWICZ
METALBUD
PANEPOL
PROMAR
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
WOLF SYSTEM

suchy lod
WOLF SYSTEM

chillery
ALFACO
ALIMP
EKOMEX
ELCHLOD
WEINDICH

wytwornice lodu
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DADAUX POLSKA
ELEKTROCAR
GOBLEX

G.PD.

GRASSO
KARPOWI(Z
KERIMIKS

GROS

METALOWIEC BIALYSTOK

METALBUD

R. THIELMANN
POLARIS
SAORA

SERVO
REX-POL
TECH-PLUS
WALOWSKY

elektroniczne

sterowniki chtodnicze

ALFACO

wytwornice wody
lodowej

EKOMEX

G.PD.

KARPOWICZ
PEK-MONT

REX-POL

R. THIELMANN

chtodnice

przemystowe
.PD.

GRASSO

KERIMIKS

REX-POL

SERVO
TECH-PLUS

klimatyzacja,
wentylacja
ALFACO

(&K SYSTEM
DANFOSS
CALWENT
EKOMEX
ELEKTRONIKA
G.P.D.

IGLOTECH
KERIMIKS
KLIMEX
SERVO
TREPKA
WIOLETTA
WOLF SYSTEM

nadwozia chtodnicze
G.P.D.

PAKOWANIE,
OPAKOWANIA

automaty klipsujace,
klipsownice
ALIMP

ALBA

BENEKO
DADAUX POLSKA
DARMEX CASING
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX

MADO

MAGA

PAK

PANEPOL

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
SMAKSTAL
SOLARM

SOLLID

TI-MA
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

klipsy, petelki
ALIMP

ALBA
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
DARMEX CASING
EKOMEX
ELEKTROCAR
FLOK
GOBLEX
GROS
HERMANS
JELUX
LENMAS
MASTER
MENING
NADEX
NOMAX
NOWPOL
PAK
PANEPOL
PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
SMAKSTAL
SOLARM
SOLLID

TI-MA
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

petelkownice
sznurowe
PODAN

maszyny petelkujace

iwiazace
DAMAR

linie pakujace
BASS TECHNOLOGY
DAMAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
EWABIS
GOBLEX

KAZBI

KOLITH

KRAM

MADO

MAVE4
MULTIVAC
PANEPOL

PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
TECH-PLUS
TEPRO

ULMA PACKAGING
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

maszyny rolowe do
pakowania

BASS TECHNOLOGY
DADAUX POLSKA
EKOMEX
ELEKTROCAR
MULTIVAC

PP GAL

PROMAR

SERVO

TEPRO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

folie do maszyn
rolowych
ARTGOS

ASSIST

BOKAMA SERWIS
CARLESTAM
DADAUX POLSKA
EKOMEX
FOL-PACK

GOBLEX
JELUX
KRAM
MULTIVAC
NADEX
SERVO
WEINDICH

pakowarki
ALIMP

AVO WERKE
BASS TECHNOLOGY
BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
DAR MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
EWABIS

GOBLEX

KOLITH
KRAK-KULINARIA
MULTIVAC

PAK

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN
REYNPOL

SERVO
SMAKSTAL
SOLARM

TEPRO

ULMA PACKAGING
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

gorace stoty
ASSIST

BASS TECHNOLOGY
BENEKO
DIBAL POLSKA
EKOMEX
GOBLEX
KRAM
MASTER
MULTIVAC
PAK
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA

obkurczarki
BASS TECHNOLOGY
BOKAMA SERWIS
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
KOLITH

LENMAS

MADO

MULTIVAC

PP GAL

PROMAR

SERVO



ULMA PACKAGING
WEINDICH

siatki (w tym
termokurczliwe)
ASSIST
AGNEX
BENEKO
CAMMPOL
DAMAR
EKOMEX
FLOK
HERMANS
INDASIA
JELITEX
JELUX
NOMAX
NOWPOL
PAK
PEKPOL
PODAN
SOLLID
TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL

przedza wedliniarska
AGNEX
ANEPOL
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
EKOMEX

FLOK
HERMANS
JELUX
KRAK-KULINARIA
LENMAS
NADEX
NOMAX
NOWPOL

PAK
WEINDICH
ZUK-POL
sznurki ozdobne
AGNEX

ALIMP
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
DAMAR
EURODIS
EKOMEX

FLOK
HERMANS
JELUX
LENMAS
NADEX
NOWPOL

PAK ’
PAWEL DYGON
PODAN
SOLLID
WEINDICH

wiazarki
MOSCA DIRECT POLAND

woreczki
termokurczliwe
ALASKA
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
CARLESTAM
EKOMEX

FLOK
FOL-PACK
GASIOR
GOBLEX
HERMANS
JELITEX

KRAM

NADEX
PEKPOL
PODAN
WALOWSKY
WEINDICH
ZUK-POL
worki do wiezy
i pasteryzacji
CARLESTAM
EKOMEX
JELITEX
LENMAS
MERCUR
SOLLID
WEINDICH

foremki, puszki
(inne metalowe)
ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
FOL-PACK
JELITEX

JELUX

LENMAS

MASTER

NADEX

NOVUM

PAK

PEKPOL
PEK-MONT
SKRZYP

SOLLID

TOMPOL
WEINDICH

pojemniki i skrzynki
plastikowe
AGNEX
ANDPOL
ARCA SYSTEM
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
CLEVRO

ERG

FLOK

HERMANS
JELITEX

KOMI POLSKA
LENMAS
NOWPOL

PEK SAN

PODAN
WEINDICH
etykiety
ALASKA

BENEKO

DIBAL POLSKA
FLOK

FOL-PAC

GOBLEX
MASTERPRESS
MULTIVAC
NADEX

NOWPOL
RADWAG
SYSTEMY WAGOWE
K. JAKUBCZAK
TECH PLUS
WEINDICH

wagi etykietujace
BENEKO
BOKAMA SERWIS
DIBAL POLSKA
EKOMEX

KAZBI

KOLITH

MADO

MULTIVAC
SYSTEMY WAGOWE
K. JAKUBCZAK
PRO-NOVA

SATO

TECHMET
WEINDICH
YAKUDO PLUS
linie wazaco-
etykietujace
BASS TECHNOLOGY
KOLITH

YAKUDO PLUS

etykieciarki
KOLITH
PODAN
YAKUDO PLUS

sznurowarki
PODAN

linie formowania i
pakowania w kartony
BASS TECHNOLOGY
PODAN

drukarki atramentowe
BASS TECHNOLOGY
SYSTEMY WAGOWE

K. JAKUBCZAK

TECHMET

detektory metali
ALIMP

DIBAL POLSKA
KAZBI

MADO

MAVE4

MULTIVAC

PODAN

R. THIELMANN
WOLF SYSTEM

opakowania
prézniowe
ELEKTRO-INSTAL
GOBLEX

M&M

pasteryzatory
PEK-MONT

PRZYPRAWY

dekoracyjne
AGNEX

AMCO

ANDPOL

ALL SPICE
ASSIST

BHZ
BJPRODUCTS
BENEKO
CAMMPOL
CARLESTAM
CETPREYS
EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK
GOLDMANN HSH
GROTEX
HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JELUX
JUTRZENKA COLIAN
KRAK-KULINARIA
KRIST
KULINARIA

LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL
NOVUM
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SEKWENS
SHARMAN
SOFRAPOL
SOLLID
WEINDICH
WITEX

WIPOL

BSF

ZALTECH POLSKA
LUK-POL

marynaty
ADITECH

AGNEX

AMCO

ANDPOL

ASSIST

AVO WERKE
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
C.ETPREYS
EDPOL

INDASIA
INWESTEL

FLOK
GOLDMANN HSH
JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOMAX
POLSMAK
PROMAR

RESULT
SOFRAPOL
SMAKPOL
WALOWSKY
WEINDICH
WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

mieszanki
przyprawowe
ADITECH

AMCO

ANDPOL

AGNEX

ALMI

ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
C.ETPREYS
DARMEX

EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
GOLDMANN HSH
HERMANS
INWESTEL

JELITEX
JUTRZENKA COLIAN
JUVET

KRIST

KULINARIA
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BSF

KRAK-KULINARIA
LENMAS

LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOVICHEM
NOVUM

NOMAX
NOWPOL
PANEPOL

PAK

POLSMAK
PROMAR
PROTEINA FOOD
REGIS

RESULT
SEKWENS
SHARMAN
SMAKSTAL
SMAKPOL
SOFRAPOL
SOLLID

TOMPOL

VITPOL
WALOWSKY
WEINDICH
WITEX

WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
naturalne
AGNEX

AMCO

ANDPO

ASSIST

BENEKO

BHZ

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
C.ETPREYS

C.E. ROEPER
EDPOL
EUROGUM

FLOK

GROTEX
GOLDMANN HSH
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
JUTRZENKA COLIAN
JUVET
KRAK-KULINARIA
KRIST
KULINARIA

LAY PRZYPRAWY
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX

NOVUM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS
RESULT
SEKWENS
SHARMAN
T&K

WITEX
WEINDICH
ZUK-POL
oleje, sosy
ASSIST
AGNEX
ANDPOL
BENEKO
C.FTPREYS
EDPOL
FLOK
GOLDMANN HSH
INWESTEL
KULINARIA
LIBRA
PROMAR
RESULT
SOFRAPOL
WEINDICH
WIBIAL

peklosél
AGNEX

AMCO

ASSIST

BHZ

BENEKO
CAMMPOL
C.ETPREYS

FLOK

HERMANS
JELITEX

JELUX
JUTRZENKA COLIAN
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
NOMAX
NOWPOL

PAK

POLSMAK
PROMAR
SEKWENS
WEINDICH
WIBIAL

ZUK-POL

sol

AGNEX

BENEKO

BHZ

CAMMPOL
C.FTPREYS

FLOK

HERMANS
JELITEX

JELUX
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY

MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL
PAK
POLSMAK
SEKWENS
WEINDICH
LUK-POL

suszone warzywa
AGNEX

ANEPOL

BENEKO
CARLESTAM
C.ETPREYS
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JELUX
JUTRZENKA COLIAN
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

NOVUM
NOWPOL
POLSMAK
RESULT
SEKWENS
TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL

$rodki do solanek
AGNEX

AMCO

ALL SPICE
ASSIST

BENEKO

BHZ
BJPRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
C.ETPREYS
DEGUSSA

EDPOL

FLOK

HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JELUX

JUVET
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

KRIST
KULINARIA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM

NOWPOL
PAK
PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS
RESULT
SEKWENS
SOFRAPOL
SOLLID
WALOWSKY
WEINDICH
WIBIAL
WIPOL
WITEX
ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

DODATKI
FUNKCJONALNE

aromaty
AGNEX
ADITECH

ALL SPICE
ANDPOL

ASSIST
WEINDICH
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
CETPREYS
DARMEX CASING
DEGUSSA
EDPOL
EUROCONSULTANT
FLOK
GOLDMANN HSH
GROTEX
HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JELUX

JUVET
KULINARIA

LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT

C.E. ROEPER
SOFRAPOL
WAGA
WEINDICH

ZALTECH POLSKA

biatka sojowe
AGNEX
ANDPOL
ANEPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ
BJPRODUCTS
CAMMPOL
CARGILL
C.ETPREYS
DARMEX
DEGUSSA
EDPOL
FLEISH MANNSCHAFT
FLOK
GROTEX
HERMANS
JELITEX
JELUX

JUVET
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LENMAS
LIBRA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL
PAK
PANEPOL
PROMAR
REGIS
RESULT

T&K
WEINDICH
ZUK-POL
biatka, izolaty
biatkowe
AGNEX
ANDPOL
ANEPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ
BJPRODUCTS
CAMMPOL
CARGILL
C.ETPREYS
DARMEX
DEGUSSA
DYDONA
EDPOL

FLOK
FLEISCH MANNSCHAFT
GROTEX
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
JELUX

JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA



LENMAS
LIBRA
NOVICHEM
NOVUM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROTEINA FOOD
PROMAR
REGIS

RESULT
RETTENMAIER
SANDI
TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL
emulgatory
AGNEX

AMCO
ANDPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ
BJPRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
C.ET.PREYS
DEGUSSA
EDPOL
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
HERMANS
INDASIA
INWESTEL
JELITEX
JUVET

KRIST
KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS

RESULT
RETTENMAIER
SOLLID
WEINDICH
WIPOL
ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

REGIS D

fosforany,
polifosforany
AGNEX
AMCO
ALWERNIA
ANDPOL
ANEPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
C.ETPREYS
DEGUSSA
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
JUVET

KRIST
KULINARIA
LENMAS
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
PAK
PANEPOL
POLSMAK
REGIS
RESULT
WEINDICH
ZUK-POL
hydrokoloidy
AGNEX
ASSIST

BHZ

BENEKO

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.E. ROEPER
C.ETPREYS
EUROGUM
FLOK
INWESTEL
KULINARIA
LENMAS
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
POLSMAK
PROMAR
RESULT
WEINDICH

karageny
AGNEX

AMCO
ALLSPICE
ANDPOL
ANEPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ
BJPRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
C.E.ROEPER
CETPREYS
DEGUSSA
EDPOL
EUROGUM
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
PROTEINA FOOD
RESULT

SOLLID
WEINDICH
ZUK-POL
kultury bakteryjne
ADITECH
AGNEX
ANDPOL
ASSIST

BENEKO
CARGILL

FLOK

INWESTEL

LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

NOMAX
PANEPOL
WEINDICH

preparaty do
nastrzyku
AGNEX
ALLSPICE

ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ
BJPRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
BOSTON
CAMMPOL
CARGILL
CARLESTAM
C.ETPREYS
DARMEX
DEGUSSA
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
GROTEX
INDASIA
INWESTEL
JUVET
KRAK-KULINARIA
KRIST
KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SMAKPOL
SOFRAPOL
SOLLID

TOMPOL

SANDI
WEINDICH
WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
skrobie modyfikowane
AGNEX

ANDPOL
ANEPOL
BENEKO
CAMMPOL
CARGILL
CARLESTAM
EDPOL

FLOK

GROTEX

JUVET

LENMAS

LIBRA

NOMAX

BSF

PAK
PANEPOL
POLSMAK
ZUK-POL
stabilizatory barwy,
barwniki
AMCO
INDASIA
PANEPOL
WEGA
WITEX

stabilizatory tekstury
AMCO

AGNEX

ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
CARLESTAM
CETPREYS
DEGUSSA

EDPOL

FLOK

GOLDMANN HSH
HERMANS

FLEISCH MANNSCHAFT
JUVET

KULINARIA
LENMAS

LIBRA

MOGUNTIA

LAY PRZYPRAWY
NOMAX

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

SOLLID

WEINDICH
ZALTECH POLSKA
srodki wybarwiajace
AGNEX

ANDPOL

ASSIST

BHZ

BENEKO

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
CETPREYS
DEGUSSA

EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

HERMANS
INWESTEL

WYROZNIAMY SMAKIEM

patrz | okt.
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BSF

JELITEX
JUVET
KULINARIA
LENMAS
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL
LAY PRZYPRAWY
PENEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS
RESULT
SOFRAPOL
SOLLID
SMAKPOL
WEINDICH
WIPOL
ZUK-POL
srodki wigzace
AGNEX
AMCO
ASSIST

BHZ

BENEKO
BJPRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CARGILL
CETPREYS
DEGUSSA
GROTEX
HERMANS
INWESTEL
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK
INDASIA
JELITEX
JUVET

KRIST
KULINARIA
LENMAS
LIBRA
NOVICHEM
MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL
LAY PRZYPRAWY
PAK
PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS
RESULT
SOFRAPOL
SOLLID
TOMPOL
WEINDICH
ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

srodki wspomagajace
kutrowanie
AGNEX

AMCO

ALL SPICE
ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ

BK GIULINI POLSKA
CARGILL
BJPRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
BOSTON
CAMMPOL
C.ETPREYS
DEGUSSA

EDPOL
GOLDMANN HSH
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JUVET

KRIST

KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM

LAY PRZYPRAWY
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROTEINA FOOD
REGIS

RESULT

PROMAR
PURACPOLSKA
SOFRAPOL
SOLLID
SMAKPOL

T&K

WEINDICH
WIPOL

ZUK-POL

srodki wspomagajace
peklowanie
AGNEX

AMCO

ASSIST

BENEKO

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
C.ETPREYS
DARMEX CASING
EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GIULINI POLSKA
GOLDMANN HSH
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
KRAK-KULINARIA
KRIST

LENMAS

LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL
PANEPOL
POLSMAK
RESULT

SOLLID

TOMPOL
WEINDICH
WIBIAL

WIPOL

ZUK-POL

Srodki do wedzonek
ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
CARGILL
C.ETPREYS
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
INWESTEL
JELITEX
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LIBRA

NOMAX
PANEPOL
POLSMAK
RESULT
SMAKPOL
SOFRAPOL
SOLLID
WEINDICH
WIBIAL

VITPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
zelatyny
AGNEX

AMCO

ANDPOL

ASSIST

BHZ

BJ PRODUCTS
BENEKO
CAMMPOL
DEGUSSA

EDPOL

FLOK

HERMANS
FLEISCH MANNSCHAFT
JELITEX

JELUX

JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
LIBRA

NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
PROMAR

REGIS

RESULT
WEINDICH
WIPOL

WIBIAL

ZUK-POL

ODZIEZ
OCHRONNA

buty
AGNEX
ART-MAS
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
EURODIS
EUROMASZ
HERMANS
JELITEX
KRAK-KULINARIA
MASTER
NOWPOL
PAK
PODAN
TECHMAKO
WEINDICH
ZUK-POL
hetmy, czepki
AGNEX
ART-MAS
ASSIST
BENEKO
EURODIS
GOBLEX
HERMANS
JELITEX
MASTER
NOWPOL
PAK
WEINDICH
ZUK-POL
fartuchy
AGNEX
ART-MAS

BENEKO
CAMMPOL
DYDONA
EURODIS
EUROMASZ
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
LENMAS
MASTER
NOMAX
NOWPOL
PAK

R. THIELMANN
TECHMAKO
TECH-POL
WEINDICH
ZUK-POL

kombinezony, spodnie

AGNEX
WEINDICH
BENEKO
EURODIS
GOBLEX
HERMANS
JELITEX
MASTER
ZUK-POL
rekawice gumowe
AGNEX
ART-MAS
BENEKO
EURODIS
GOBLEX
HERMANS
JELITEX
MASTER

PAK
TECH-POL
WEINDICH
ZUK-POL
rekawice metalowe
AGNEX
ART-MAS
BENEKO
EURODIS
EUROMASZ
HERMANS
INWESTEL
JELITEX

LAY PRZYPRAWY
LENMAS
MASTER

PAK

PODAN

R. THIELMANN
TECH-POL
WEINDICH

rekawice tekstylne
AGNEX

ART-MAS

BENEKO



EURODIS
MASTER
TECHMAKO
WEINDICH
1UK-POL

kabiny mycia,
kabiny sanitarne
ANBIEL

ASMET

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA BIELICKI
FIRMAWW
HOCKER

CLEVRO

JUmoPoL

MASMET

MASTER

MAT

PODAN
PROJEKT-POL
STALMIX

TECHMET

ZUK-POL

systemy centralnego
mycia hal

BK GIULINI POLSKA
COMBILINE
HOCKER
KRAK-KULINARIA
PODAN

POLINSKI AMT
PROJEKT-POL
RADEX

STALMIX

TECHMET
WEINDICH
ZUK-POL
urzadzenia sanitarne
(w tym bezdotykowe)
ALIMP

ANBIEL

ASMET

ARKA

AWE POLAND
AGNEX

CLEVRO

DAKSTAR

ELMIX

EUROMASZ

FIRMA BIELICKI
FIRMA WW

GROS

GREN

GAUDEN KAZIMIERZ
HOCKER

HENPOL

JBJ CONSULTING
JUmMOPOL
KERIMIKS

KESMET

KRAK-KULINARIA
MASMET
MASTER

MAT

ORAS

PODAN
PEK-MONT
PROBAL
POLINSKI AMT
PROJEKT-POL
RADEX
SPOMASZ WROCEAW
SMAKSTAL
SOLLID
SOMET
STALMIX
STOL-MET
T-MA
TECHMAKO
TECHMET

R. THIELMANN
SKALA
UNIMASZ
WAMMA
WAS-POL
WEINDICH
WIBO BT
WIEJAK
WT-POLSKA

podesty higieniczne
ANBIEL

ARCA SYSTEM
ARKA

ASMET

BASS TECHNOLOGY
CLEVRO

COMBI LINE
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
ERG

FIRMA BIELICKI
GAUDEN KAZIMIERZ
HOCKER

JUMOPOL

MASMET

MASTER

PEK-MONT

PODAN
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
SKRZYP

STALMIX

SPOMASZ WROCLAW
TECHMET

myjki butow,
fartuchow
ANBIEL

ARKA

ASMET

ASSIST

BASS TECHNOLOGY
CLEVRO

COMBI LINE

DAKSTAR
EKOMEX_

EKO SPOZ. BUILDING
EURODIS

FIRMA WW

FIRMA BIELICKI
GAUDEN KAZIMIERZ
GOSTER

GROS

HENPOL

HERMANS

HOCKER
HEMA-PROMEAT
JBJ CONSULTING
JuMoPoL
KARPOWICZ
KESMET

KOKOT STAL
LAMBDA-H-L
MASMET

MASTER

MAT

NUMAFA POLSKA
PAK

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
PROMET
REGIS

R. THIELMANN
SKALA
SKRZYP
SMAKSTAL
SOLLID
SOMET
STALMIX
STOL-MET
TECHMAKO
TECHMET
UNIMASZ
WAS-POL
WEINDICH
WIBO BT
WIEJAK

suszarki butow
i fartuchow
ANBIEL

ASMET

CLEVRO
DAKSTAR
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
EURODIS

FIRMA BIELICKI
FIRMAWW
GOSTER

HOCKER

JOKES

JUMOPOL
LAMBDA-H-L
MASMET
MASTER

MAT

NUMAFA POLSKA
PODAN
POLINSKI AMT
PROJEKT-POL
RADEX

REGIS

R. THIELMANN
SKALA
SKRZYP
SMAKSTAL
SOMET
STALMIX
TECHMAKO
TECHMET
UNIMASZ
WEINDICH
WT-POLSKA

sterylizatory butéw,
fartuchow
ANBIEL
ASMET
BROKELMANN
HENPOL
HOCKER

JBJ CONSULTING
kOKO

CLEVRO
MASMET
MASTER

PAK
PEK-MONT
PODAN
POLINSKI AMT
PROJEKT-POL
PROMET
RADEX

REGIS

R. THIELMANN
SKRZYP
SMAKSTAL
TECHMET
TECHMAKO
TI-MA
WAS-POL
WEINDICH
myjki kijow,
pojemnikow, wozkow
ALIMP
CLEVRO
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
GOSTER

GROS
HOCKER
KARPOWICZ
KISZEL

kOKo

KOKOT STAL
LAMBDA-H-L
MASTER
MASMET
METALBUD

BSF

NUMAFA POLSKA
PEK-MONT
PODAN
PROBAL
PROJEKT-POL
PROMAR
REVIC

R. THIELMANN
REYNPOL
SKRZYP
SMAKSTAL
SOLLID
TECHMET
WEINDICH
WIOLETTA

myjki tunelowe
iultradiwiekowe
BASS TECHNOLOGY
CLEVRO

METALBUD
PEK-MONT

bicze do myjek
BASS TECHNOLOGY
BJ CONSULTING
TECHMET

myjki biczowe
BASS TECHNOLOGY
LAMBDA-H-L
METEX

PEK-MONT
TECHMET

pranie i czyszczenie
odziezy roboczej
BOCO

PODAN

STALMIX

lampy bakteriobdjcze,
lampy owadobdéjcze
EKOMEX

MASTER

PAK

PODAN

R. THIELMANN
WEINDICH

reperacja i wymiana
odziezy zuzytej
BOCO

PODAN

Srodki czystosci,
preparaty myjace
specjalistyczne
ACRYLMED

AGNEX

BENEKO

BK GIULINI POLSKA
CID-LINES
ECOCHEM
EUROMASZ

GOBLEX

HERMANS

JELITEX
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BSF

KRAK-KULINARIA
LENMAS

PAK

PODAN

RADEX

R. THIELMANN
SANECHEM
SOLLID
TECHMAKO
TI-MA

TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL
urzadzenia do
filtrowaniai
uzdatniania wody
BK GIULINI POLSKA
ECORES
ELEKTROCAR
KERIMIKS
LAMBDA-H-L
MASTER
POLINSKI AMT
SANFIL

PODAN
WEINDICH

podgrzewacze wody,
kotty grzewcze,
zasobniki c.w.

ACV POLSKA

ECORES

JASTEF

PODAN

pistolety do mycia,
zwijacze wezy
NEDERMANN

PODAN

RADEX

WHITE

TECHMAKO

oczyszczalnie Sciekow
BK GIULINI POLSKA
EKOMEX
HEMA-PROMEAT
KERIMIKS

LAMBDA-H-L

MAREX

PEK-MONT

PODAN

STALBUDOM

TECHMET

ZAKEAD TECHNOLOGICZNY
ADAM TERLECKI

systemy wysokiego
sktadowania

BASS TECHNOLOGY
COMBILINE

PEK-MONT

systemy zmniejszania
objetosci odpadow
BASS TECHNOLOGY
COMBILINE

PEK-MONT

WYPOSAZENIE
SKLEPOWE

ALBA
ASMET
BROKELMANN
ELMIX
ELEKTRONIKA
GROS
INWESTEL
JUMOPOL
MAT

MERA
METALBUD
PAK
PEK-MONT
PODAN

R. THIELMANN
STEP POLAND
TECH-PLUS
WEINDICH
ZASADA

UStUGI
PROJEKTOWANIA

BASS TECHNOLOGY
BUDEM-PROJEKT
CALWENT

DAMAR

DARTECH

ECORES

EKOMEX.

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA KOWALEWSKI
ELEKTRONIKA
GOSTER

HENPOL

JUMoPOL

KERIMIKS

KOKO

MAVE 4
METALOWIEC BYDGOSZ(Z
PAK

PANELTECH
PEK-MONT

PODAN
PAWEL DYGON
POLINSKI AMT
PROJEKT-POL
PRZED.URZ. CHLOD.
R. THIELMANN

STEP POLAND
TECHMET

WAMMA

ZASADA

kompleksowe projekty
linii technologicznych
zwierzat rzeznych
BASS TECHNOLOGY
MECANOVA

PEK-MONT

TECHMET

projektowanie
ikompletne
wykonawstwo
sklepow miesnychi
snack baréw

PODAN

STEP POLAND

DORADZTWO,
SZKOLENIA I KURSY

BASS TECHNOLOGY
BK GIULINI POLSKA
DAMAR

EKO SPOZ. BUILDING
ELEKTRONIKA
FIRMA DORADCZA
FOOD SAFETY
INWESTEL
S-TECHNIK

LAY PRZYPRAWY
LLOYD'S REGISTER
MAVE 4

POLINDEX
POLSMAK
PRO-FAMET
POLINSKI AMT
PROMAR

R. THIELMANN
REGIS

RESULT
STECHNIK

SOLLID

VEMAG Polska
WEINDICH

audyty dziatow
produkcyjnych

i handlowych
BASS TECHNOLOGY
RESULT

szkolenia z zakresu
Lean Manufacturing
i Lean Management
RESULT

WYPOSAZENIE
HAL

bramy segmentowe
irolowe, rampy,
fartuchy bramowe
BASS TECHNOLOGY
ELKO

GLOBAL SYSTEM
INTERFLEX

SPOMASZ WROCLAW

elementy
przypodtogowe
inarozne do
wykanczania wnetrz
ANBIEL

ARKA

ARTGOS

ASMET

DROBEX-AGRO
FIRMA BIELICKI
FIRMA BYLINSKI
GOSTER

GPD.

HOCKER
KAFRA
KERIMIKS
KESMET
KOKOT STAL
KOMI POLSKA
MASMET
MASTER

MAT
PANELTECH
PEK-MONT
PROJEKT-POL
SKALA
SKRZYP
STALMI
TECHMET
UNIMASZ
WEINDICH
WIB0B.
WIEJAK

WT POLSKA

drzwi p/poz.
INTERFLEX

kottownie parowe,
wodne
THERMOSANIT

kraty i kanaty
Sciekowe
ANBIEL

ARKA
BROKELMANN
COMBILINE
DARTECH

EKO SPOZ. BUILDING
ELMIX

FIRMA BIELICKI
GOSTER

G.PD.

GREN

GROS

HENPOL
HOCKER
JUMOPOL
KESMET

KOMI POLSKA
MASMET
MASTER

MAT

METEX
PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
R. THIELMANN
SKRZYP
STALMIX
TECHMET
UNIMASZ
WAMMA

WEINDICH
WIBOB.T.
WIEJAK
WT-POLSKA
ZAMEK

ptyty warstwowe
nasciany, sufity do
chtodnii hal
ANBIEL

ARKA

ASMET
BAAS-PANEL

(BR FOOD TECHNIK
ECOTHERM

G.PD.

IZOPANEL

KERIMIKS

MASTER
PANELTECH

PODAN

TARMET

kurtyny drzwiowe
zPCV do hali chtodni
ANBIEL

ARKA

ASMET

BASS TECHNOLOGY
EKONIT

ELEKTRONIKA

ELMIX

G.PD.

FROZ SYSTEM

KOMI POLSKA

MASTER

MAT

PAK

PANELTECH
PROJEKT-POL

SKRZYP

SOLLID

STALMIX

TECHMAKO

TECHMET

TUPLEX

WEINDICH

WIEJAK

ZUK-POL

termo- i hydroizolacja
pianki poliuretanowej
SAAPPUR

meble ze stali
nierdzewnej

A&J

ARKA

ASMET

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR

EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA BIELICKI
GAUDEN KAZIMIERZ
GOSTER



GREN

GROS
HEMA-PROMEAT
HENPOL
JUGEMA
JUMoPOL
KESMET

KOMI POLSKA
LASKUS

M&M

MASMET
METALOWIEC BIALYSTOK
MASTER

MAT

NUMAFA POLSKA
PAK

PANELTECH
PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
SKRZYP
SMAKSTAL
SOMET

STALMIX
TECHMET
TUPLEX

TRACZ

WIEJAK

WIBO BT

WT POLSKA
ZASADA
ZUK-POL

wozki transportowe
ARCA SYSTEM
ARKA

ASMET
BROKELMANN
DAKSTAR
EKOMEX

ELMIX

ERG
EKO SPOZ. BUILDING
GOSTER
HENPOL
HOCKER
JUMoPOL
KESMET
KOMA
MASMET
MASTER
MAT
PEK-MONT
PLAN
PODAN
PROJEKT-POL
REVIC
SKRZYP
SOLLID
SOMET
STALMIX
TECHMET
TRACZ
WIBO BT,
WIEJAK

ZASADA

ZUK-POL
podnosniki do wozkow
ALIMP

ARKA

BASS TECHNOLOGY
DAKSTAR

EKOMEX
ELEKTROCAR
GRANA VENDING
JASTEF

KOMI POLSKA
LAMBDA-H-L
MASMET

MASTER

MAT

PAK

PEK-MONT

PLAN

PODAN
PROJEKT-POL
SPOMASZ WROCLAW
STALMIX

TECHMET
WEINDICH

wagi, inne maszyny
i urzadzenia wazace
ALIMP

AUTOMATYKA ZAPISEK
BOKAMA SERWIS
DIBAL POLSKA
GOBLEX

HENPOL

KISZEL

MADO

PLUS

OLESINSKI

PAK

PROJEKT-POL
PRO-NOVA

RADWAG

STALMIX

SYSTEMY WAGOWE

K. JAKUBCZAK
TECHMET

TI-MA

TOPS

UNISCALE

WAMMA

WAS-POL

WEINDICH

YAKUDO PLUS

systemy rejestracji
temperatury
iwilgotnosci

APAR

AUTOMATYKA ZAPISEK
DANFOSS
ELEKTRONIKA

ELTER

GENEZA

LAB-EL

LCKOLOR

MAVE 4

MASTER

MERA

MIKSTER

PAK

OLESINSKI
POLINSKI AMT
PCTHERM
PROMAR

SKRZYP

SYSTEMY WAGOWE
K. JAKUBCZAK
TECH-PLUS
TERMPOL
TERMOPRODUKT
TESTO

ZAKEAD REGENERACJI
WODOMIERZY
SIMEX

TEKOM

systemy wizualizacji,
nadzorowania
procesow
produkcyjnych
BASS TECHNOLOGY
MERA

OLESINSKI
SYSTEMY WAGOWE
K. JAKUBCZAK
TEKOM

TERMPOL

posadzki przemytowe
CHEMIKS

EUROSTEP
HYDROGROMEX

KAFRA

KERIMIKS

PODAN

VEGA

zasilacze
transformatorowe
KOMEL

kompletne linie
produkcyjne
BASS TECHNOLOGY
PODAN

REYNPOL

budowa hal
BORGA HALE
LLENTAB

systemy magazynowe
BASS TECHNOLOGY
COMBI LINE

INTERMIK

PEK-MONT

INNE WYPOSAZENIE |
UstuGl

pompy prézniowe
BECKER POLSKA
BUSCH POLSKA

wyroby hutnicze,
spawalnicze, blacha
macerowana
ARKA

DAKSTAR

KERIMIKS
KRUPSTAL

MASTER

MAT

SKRZYP

TECHMET

WYROBY DRZEWNE
D. KIMLA

stal nierdzewna,
kwasoodporna
A&J

DAKSTAR
EKOMEX
HOCKER
KERIMIKS
KRUPSTAL

MAT

MASTER

PLAN

PROMET
REX-POL
TARMET
TECHMET
POLINDEX
WT-POLSKA

smary i oleje do
maszyn spozywczych
AGNEX

AVO

BK GIULINI POLSKA
DAMAR

HOCKER

MASTER

POLINDEX

PAK

SKRZYP
TECH-PLUS
TECHMET
WEINDICH

kompleksowa
komputeryzacja
zaktadow miesnych
APLOK

INTE

MASTECH

$ruby, nakretki, nity,
podktadki KO

KOKOT STAL

MASTER

TECHMET

TECH-PLUS

WEINDICH

tuleje, slimaki (m.in.
do nadziewarek)
BASS TECHNOLOGY
BOKAMA SERWIS
DUET-W

BSF

GRANA VENDING
MAVE 4
TECH-PLUS
WEINDICH

pojazdy dostawcze
AS MOTORS

FORD

SN

klatki transportowe
dla drobiu
POLNET

systemy identyfikacji
tuszek drobiowych
POLNET

doki zatadunkowe
PARTNER

serwis maszyn
BASS TECHNOLOGY
S-TECHNIK

instalacje elektryczne
iwodne

ECORES

POLINSKI AMT

schematy procesow
technologicznych
ADITECH

BASS TECHNOLOGY

systemy sprezonego
powietrza
POLINSKI AMT

otwieraczei
zamykacze do puszek
PODAN

podsystemy do
monitorowania
irejestrowania
parametréw urzadzen
APLOK

INTE

MERA

komputerowe systemy
wspomagajace
zarzadzanie
przedsiebiorstwem
OKTASOFT

OLESINSKI

tworzywa do
przemystu
spozywczego
MULTI-PLAST

konstrukcyjne
tworzywa sztuczne
MULTI-PLAST

automatyka maszyn
masarskich i linii
produkcyjnych

BASS TECHNOLOGY
KAPERUS
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SPIS TRESCI

maszyny i technologie

Wczoraj a dzi$ - wszystko o produktach plasterkowanych

- drinz. Agnieszka Starek, dr. inz. Agata Bilcharz-Kania .................. ... oLl 5.8

Rola dodatkéw w produkcji miesa do grillowania
-drinz Jerzy Wajdzik ... s.18

aktualnosci

Konferencja branzy miesnej

- Zwigzek Polskie MIESO . ... ..o s.32
Szlakiem Polskiego Miesa- SMAKUJ WOLOWINE

- Zwigzek Polskie MIESO . ... u it e s.40
Promar rozbudowuje zaktad produkcyjny w Zawierciu

S PrOMar s.44
Aktualnosci z rynku miesa

-Redakaja OlM. .o e s.48
TablicaNOWOSCI ... e et e 5.6
Gietda Maszyn UZywanych .. ... et s.56
Branzowy SpPis Firm ... e s.63
SIS TEKIAM . L s.79

(=T 0 1P 5. 80



ODKOSTNIARKI KOMPLETNE ORAZ GELOWICE

Wytwarzanie gtowic odkostniajacych do wszystkich
typow rozdrabniaczy (,wilkow") o wielkosci 130 + 200,

%

70-700 Szczecin
ul.Rymarska 148 c

tel. kom. +48 602 677 100
tel. kom. +48 602 677 200
tel/fax. (91) 460 67 72
andrzejarendt@gmail.com
www.arendt.pl

q Gtowice pozwalaja przeksztatci¢ wszystkie
"wilki" w profesjonalne odkostniarki,
osiggajace wydajnosc (zaleznie od typu
"wilka" od 500 do pow. 3000 kg/godz.
przy uzyskach (z porcji rosotowych)
58% do 86% masy miesne;j.

Y
Wytwarzamy rowniez watki czyszczace

W nasce gowice wyposazamy Wilki" onyeh WRWGKGON o wezystich o ,zotackarek o crobiu

SPIS REKLAM

APIOK. .t s.34
Arendt ... s.79
Art-Mas ... s.38
AXIS oo s.35
Brokelmann ... s.27
Despol .. insert
Elektrocar ... s.39
Erka ..o s.21
Eurodis.........oooooiiiiin s.29
Industrial Auctions.................oooooe s.4
J& s.25
Jarvis Lo s. 17
Ka-Gra. ..o s.36,37
Librasys ....ooovuniii s.3
Master ................ s.7,8,11,13,15,22, 26,30
Metalbud.............ooooi s.5

Mtynkol ... s.38

NomaxTrading ......c.covvvvuiinennenn.. 5. 18,31
Pek-Mont ... 5.9
Plan ... s. 47
Podan.......oooovviiiiiiiiiii s.54,55
Promar...........cooiiiiiii, | str. okt., 45
Regis ..c.vvviiiiiii i | str. okt., s. 51
Sekwens ... ... s.16
Solarm ..., Il str. okt.,s. 1,10, 33
SPO-MASBIS ...oiiiii i s.49
Techmet ... s.23
VemagPolska ..................... Il str. okt., s. 19
Wamma .....oooviiiiiii insert

79
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STANDARDOWE MODULY REKLAMOWE

1 strona spadowa 1 strona z ramka 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony pion
140 x 205 - bez spadéw 125x172 125x 84 62,5x84 70x 205
150 x 215 - ze spadami

Cennik Reklam (netto)
Powierzchni Cena jednostkowa za reklame (2 kolory) w zaleznosci
ovl\(lllerzc nia od iloéci zaméwionych edycji
reklamowa ] 3 6 3
1 strona 760 685 650 610
1/2 strony 550 490 465 440
1/4 strony 420 380 360 340
Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowg)
w zaleznosci od ilosci zaméwionych edycji
1 strona 1520 1370 1300 1220
1/2 strony 1100 980 930 880
1/4 strony 672 608 576 544
Cennik jednej edycji ogloszenia w GIELDZIE (brutto)
Ogloszenia w gietdzie maszyn uzywanych
1 strona 1/2 strony 1/4 strony 1/8 strony +doptata
za zdjecie
550 360 190 100 20z

Uprzejmie informujemy, iz warunkiem zamieszczenia (lub przediuzenia) ogtoszenia w gietdzie maszyn uzywanych jest:
- uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowa edycja lub w kwocie obejmujacej wielokrotnos¢ edycji;
- oraz pisemne (faxem, mailem lub listowne) potwierdzenie tresci i ilosci edycji.

Brak przedpfaty i/lub niedostarczenie tresci ogfoszenia w terminie do 22. dnia miesigca poprze-
dzajacego wydanie Informatora, w ktérym ogfoszenie ma si¢ ukaza¢, oznacza jego niezamiesz-
czenie na famach czasopisma.

UWAGA!
Ogtoszenia w GIELDZIE publikowane sa wylacznie na zasadzie przedptat!

Konto: KOOPRESS Sp.zo.0. PKOBP SA10/0lsztyn 80 10203541 0000510202798403 SWIFT: BPKO PL PW

Konto: KOOPRESS Sp.z0.0. mBank/Olsztyn 74 11401111 0000232055001001  SWIFT CODE: BREX PL PWOLS
Informujemy, ze jeste$my ptatnikiem VAT (22%)

Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesiaca.





