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Pakowarki préozniowe )

— _i
Stotowe Wolnostojace |
Pakowarki prézniowe HENKELMAN:

o Blisko 30 modeli do wszystkich zastosowan, 2

¢ Niewiarygodna jako$é w dobrej cenie, ( g

e Zastosowanie pomp prézniowych BUSCH, {\\ =" —

o Pakowanie w atmosferze modyfikowanej MAP, m ? g

o Pelna funkcjonalnos¢ dlaréznych produktéow, -

e Nowoczesne wzomictwo, Drukowanie etykiet
dla spetnienia
wymogoéw HACCP

Pakowarki dwukomorowe typu
“MOJA-TWOJA” z listwami
o diugosci od 450 do 1100 mm.

l' Rowniez w wersji automatycznej
z przenosnikami tasmowymi.

Dwukomorowe

SolArM s.c.
o ArM ul.Wegierska 205 | tel.: 18 44572 14 solarm@solarm.pl
33-300 Nowy Sacz fax: 18 44579 70 www.solarm.pl



Dzien dobry!

Mowi sie, ze praktycznie
kazdy produkt moze wywolywac
uczulenia a alergie pokarmowe "’

znajdujg si¢ w czotowce. Spogladamy szerze] ‘
na ten problem. Poza zanieczyszczeniem \
Srodowiska, duzy wptyw na nadwrazliwos¢
pokarmowg ma dost¢p i konsumpcja zywnosci
przetworzonej przemystowo. Problem dotyka
- coraz wi¢cej ludzi. Wg. badan szacunkowych,
alergie pokarmowe ma obecnie 5-8% populacji
dzieci i 2-4% os6b dorostych. W tym
numerze bierzemy pod
lupe alergeny

pochodzenia
ZWIETZECEgO i przegladamy,
te wybrane, zawarte w przetworach
migsnych. /s. 10/ Szerzej o jakoSci migsa w
kontekscie technik uboju 1 postgpowania
pOUbOjOWCgO /s. 32/. Co wigcej - prezentujemy
relacje z Dni Przemysiu migsnego oraz produkty
wyréznione mianem Najwyzsze] jakosci w
) o Przemysle miesnym 2017 r. /s. 43/ Styczniowy
numer juz jest dla Panstwa! Nowy rok to nowe
[ 3 -»/ wyzwania zarowno dla branzy jak i dla kazdego z

\«nas. Zyczymy Pafstwu rozwijajacych wyzwan na
polu zawodowym i prywatnym!
1

ho\ Katarzyna Urbaniak

Redakrtor naczelna
4 4

kurbaniak@koopress.com




VARIOVAL

know-how in packaging

Potautomatyczny tray sealer z obrotowym stotem roboczym
do pakowania na tackach
w atmosferze zmodyfikowanej - ROTARIUS VG

¢ wieksza wydajnosc¢ niz w przypadku maszyn zgrzewajacych na zasadzie szuflady
e brak czasu oczekiwania - obrotowy stét

e fatwa wymiana narzedzi

» zwarta budowa pozwalajaca na oszczedno$¢ miejsca

¢ idealna prezentacja produktu

Rotarius VG zgrzewa tacki z r6znych materiatéw (PP, PET, PS, aluminium, powlekany karton).
Folia wierzchnia musi by¢ dopasowana do rodzaju materiatu, z ktérego s3 wykonane tacki.
W celu zapewnienia lepszej prezentacji produktéw mozna stosowac¢ folie z nadrukiem
punktowym i dodatkowe oznakowania folii. Zmiana formatéw odbywa sie w sposéb prosty,
bez dodatkowych narzedzi. St6t obracany manualnie pozwala uzyskaé wysoka

wydajnos¢: podczas procesu wymiany gazu i zgrzewania, mozliwe jest usuniecie
zamknietych opakowan i umieszczenie nowych. Powstajace resztki folii s3 "

nawijane automatycznie. g

VEMAG POLSKA Sp. z 0.0.

VE M AG 02-285 Warszawa, ul. Szyszkowa 20
tel. 22 867 56 59, tel./fax 22 867 67 50

e-mail: info@vemag.pl www.vemag.pl

Zapewniamy szybki i profesjonalny serwis, bogato wyposaZzony magazyn czesci zamiennych w Warszawie,
fachowe doradztwo przy zakupie. Zapraszamy do wspétpracy!
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1 Alergeny pochodzenia zwierzgcego w przetworach migsnych
[ styczen ] Technika uboju a jako$¢ migsa

<N

Charakterystyka migsa o dobrej jakosci
Alergeny pochodzenia roslinnego w przetworach migsnych [ luty J
N

Zastosowanie zimnej plazmy jako metody dekontaminaciji powierzchni migsa
L\marzec) Grzyby plesniowe w przetwdrstwie migsnym

Migsne produkty regionalne i radycyjne na Wielkanoc [ ]
Dobdr surowca dymotwdrczego a efektywnosS¢ wedzenia \ kwiecien ,

v ™~

[ 5 ]Aromatyiprzyprawy
. maj Skfadniki przypraw i zi6t przyprawowych determinujace jako$é migsa

\_ Y

Bezpieczenistwo zywieniowe wyrobéw miesnych [ 6 ]
\ Czerwiec /

[/ |_7 ] Aspekty jakosciowe pakowanego migsa kulinarnego
\lipiec /

Zwiazki bioaktywne wystepujace w migsie 8
Cechy zywieniowo-kulinarne migsa wofowego [ sierpien ]
[ ] Po nowosci wydanie targowe - POLAGRA TECH
| wrzesier / Migs0 i jego przetwory jako zywnos¢ wygodna

Naturalne dodatki zwigkszajace stabilno$¢ oksydacyjng wyrobow migsnych 1?)
Antyoksydanty w przetworstwie migsnym | ]
Wedliny podrobowe

\ pazdzigrnik/
(/1 1\} Kutrowanie jako zabieg ksztattujacy jako$¢ watrobianek i pasztetow
\ listopad / Migso zwierzat fownych jako zdrowa zywno$¢

Kuchnia modernistyczna na Swieta [ 12 ]
\_grudzien /
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Aplok 28 Master 7,10, 11,12, 13,14, 15, 23
Arendt 6 MatChyra 41
Art-Mas 35 Mtynkol 35
Axis 29 Pek-Mont 19
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Erka 37 Sekwens 23
Eurodis 31 Solarm 1,16, 33, Ill str. ok.
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Jarvis 17,20 Vemag Polska 3, Il str. okt.
Kagra 26, 27 Wamma insert

ODKOSTNIARKI KOMPLETNE ORAZ GLOWICE
70-700 Szczecin
ul.Rymarska 148 ¢
tel. kom. +48 602 677 100
tel. kom. +48 602 677 200
tel/fax. (91) 460 67 72
andrzejarendt@gmail.com
www.arendt.pl
g
Gtowice pozwalaja przeksztatci¢ wszystkie
"wilki" w profesjonalne odkostniarki,
osiggajace wydajnos¢ (zaleznie od typu
"wilka" od 500 do pow. 3000 kg/godz.
h iy 4 przy uzyskach (z porgji rosotowych)
A ¢ 58% do 86% masy miesnej.

Wytwarzanie gtowic odkostniajgcych do wszystkich
typow rozdrabniaczy (,wilkow") o wielkosci 130 =+ 200,

2%
Wytwarzamy rowniez watki czyszczace

. H N . H|HPTE Y
WﬂaSZe g|0WIGE Wypﬂsalamv ||W||k| fUZﬂvch WWWOTCOW do wszystkich typow ,zofadkarek" do drobiu.
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Aparaty ubojowe Aparaty ubojowe Aplikatory do szynek Bicze gumowe Brzeszczoty do  Drzwi kwasoodporne
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Kloce masarskie Kolumny do Kota tworzywowe Kota dociskowe do Konfiskatory Kosze na noze,
formowania migsa oraz aluminiowe skérowaczek stalki oraz rekawice
i odbtaniarek
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Kurtyny paskowe Listwy naroznikowe tapy gumowe do Myjki butow Myijki fartuchéw Naboje do
szczeciniarek ogtuszania zwierzat

Nosniki nozy Noze do kostkownic  Noze do kutréow  Noze do skérowaczek Noze do wycinania Noze pneumatyczne
i odbtaniarek zeberek
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Noze pneumatyczne N°iek ’“rk"lweld° Noze, sita, szarpaki  Noze, sita, glowice Noze trybowniki ~ Noze zytkowe do
do wycinania zeberek ‘t':;'o:;alul');:{: do "wilkéw" kutra Karl-Schnell wycinania zeberek



XAYGRA

TUNEL UV-C
System przelotowy do
sterylizacji bez uzycia chemii!

wigcej na stronach: 26, 27

Tunel UV jest wysokowydajnym systemem sterylizacji powierzchni. System zapobiega zanieczyszczeniom
krzyzowym i utrzymuje zarazki na niskim poziomie w procesie produkcyjnym.

Za pomoca skutecznego promieniowania UV mikroorganizmy sg zabijane w 99,99% zapewniajac najwyzszy
poziom bezpieczenstwa.

W ciggu kilku sekund reflektory UV niszcza wszelkie wirusy, bakterie, drozdze i inne formy.

Mato informacji?
Ka-Gra, Strzygtowska 40, 04-872 Warszawa, www.ka-gra.com.pl, biuro@ka-gra.com.pl, tel. 22 812 40 09

PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCY.NO-HANDLOWE

MASTER sp,;.

www.master-solec.pl

APLIKATOR UBOJOWY
APLIKATOR TERMET MODEL S$3000

S . Skuteczny aparat ubojowy Matador model:
WBrosly Iericin $p0s6h pORMIANA DZe e Securty 3000" aosal spciaie cpracowany aby
pokona¢ problemy zwigzane z bezpieczenstwem i wy-
dajnoscig podczas uboju. Zoptymalizowana konstrukcja
z nowym opatentowanym systemem zamykania zapewnia
wigcej na stronach: 7, 10, 11,12, 13, 14, 15, 23 szybsze i skuteczne dziatanie



NOWOSCI —

® PNEUMATYCZNA
JARVI SKOROWACZKA RECZNA
Szybki i fatwy sposob na MODEL JHS

usuniecie skory i stoniny Wigoe na stronach: 17, 20
) . e®®%e,
G, i

) @
** PROMOCJA °°
) )
SWIATECZHA
ODBIERZ SKOROWACZKE
JARVIS JHS ZA 1 Zt *
* do kazdych zakupionych
4 sztuk skérowaczek
JARVIS JHS

e dofgczamy jedng sztuke o
o za 1 zt/netto. ° [ )

Model JHS-350
5,0 mm

Model JHS-330
3,0 mm : \
Model JHS-31§5}731
1,5 mm

MASTER sp.i.

www.master-solec.pl

NOZ DO WYCINANIA

W RDZENIA KREGOWEGO

NOZ DO NACINANIA SZYNKI

wigcej na stronach: 7, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 23



— CZESC I: ALERGENY POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Dr inz. Magdalena Kuchlewska

Alergia pokarmowa definiowana jest
jako nieprawidtowa immunologiczna
odpowiedZz organizmu, powodujgca
wystepowanie réznych objawéw kli-
nicznych (w sposéb powtarzalny i od-
twarzalny) po zwyczajowo spozywa-
nych pokarmach lub po substancjach
dodawanych do zywnosci. Substan-
cje wywotujgce objawy chorobowe
u os6b predysponowanych do alergii
to alergeny.

Alergie pokarmowe sg istotnym pro-
blemem zdrowia publicznego na catym
Swiecie, jednak dane epidemiologiczne
na temat czestosci ich wystepowania
nie sg jednoznaczne. Szacuje sig, ze

Kota do wézkéw
wedzarniczych, odporne
na wysokie temperatury.

86-050 Solec Kujawski,

ul. Powstarcow 6a

tel /fax (52) 387 1244
e-mail: info@master-solec.pl

PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE

MASTER sp,.

problem wystepowania alergii pokarmo-
wych dotyczy obecnie 5-8% populacji
dzieci i 2-4% o0so6b dorostych. Inne dane
literaturowe wskazuja, ze 20% populaciji
zmienia swojg diete z powodu wystepo-
wania zaburzeh alergicznych.

Alergia moze wystgpi¢ u kazdego czfo-
wieka w réznym okresie jego zycia.
W duzej mierze zalezy to od tego jak
dtugo i w jakim nasileniu dany alergen
oddziatywat na przewdd pokarmowy.
W przypadku dzieci uczulenie na nie-
ktére alergeny, jak np. biatka mleka
krowiego, moze z wiekiem ustgpié. Ob-
serwowany w ostatnich latach wzrost
zachorowan na alergie pokarmowe wy-
nika z niekorzystnego wspoidziatania
czynnikow genetycznych i srodowisko-
wych. Za jedng z przyczyn wzrostu licz-
by oséb uczulonych na pokarmy uwaza
sie spozywanie wiekszej ilosci zywno-
sci przetworzonej. Nowe technologie
produkcyjne moga niekiedy obnizac
alergennos¢ produktow w stosunku do
wykorzystanych surowcéw, ale mogag
takze byc¢ przyczyng pojawiania sie nie-
znanych wczesniej alergendw, stano-
wigcych problem identyfikacyjny uktadu
immunologicznego.

Choroby alergiczne majg charakter
przewlekty, obnizajg jako$¢ zycia osob
chorych i ich rodzin. Objawy alergii po-
karmowych mogg by¢ rézne, wystepo-
wac¢ w obrebie jednego narzadu albo
dotyczy¢ kilku narzgdow jednoczesnie
- wyrdznia sie reakcje skorne, ze strony
uktadu oddechowego, ukfadu pokar-
mowego, uktadu sercowo-naczyniowe-
go, reakcje neurologiczne oraz reakcje
uogolnione (wstrzgs anafilaktyczny). >

10 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 269/01/2018 www.informatormasarski.pl
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Odcinacze papieru Ostrzatki nozy Peta Pistolety do wody Ptyty PE na stoty Poganiacze
rozbiorowe
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——— - e

Szczotki do myjek

Rozpieracze

Potki siatkowe do Praski do mies Pulpity do pisania Rekawice ochronne
wozkow wedzarniczych
-

1T e

Stoty rozbiorowe

|
\l//

Stojaki do workéw  Stoty do nadziewarek

Stalki do Stanowiska do Sterylizatory
oszatamiania bydta na $mieci

ostrzenia nozy
P

1
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Ta$my trans. do
S-haki Tasaki, topory skérowaczek Termometry Umywalki
i odbtaniarek

rzeznicze
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Iki do komér Wieszaki do boczku Widty, topaty,
wybieraki, mieszadta

wedzarniczych, chtodni

Wieszaki choinkowe Wieszaki do wezy

Urzadzenia do u

og{uszanla zwierzat

. 7l e |

R N I P
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Woézki do przewozu Wézki na osierdzia ~ Woézki wedzarnicze Woézko-wanny

Wirniki gumowe Wézki do farszu
nastrzykiwarek pojemnikéw



Alergia pokarmowa jest jedng z gtow-
nych przyczyn reakcji wstrzgsowych
i przypuszcza sie, ze liczba nagtych zgo-
now spowodowanych wstrzgsem anafi-
laktycznym po spozyciu pokarmu jest
0 wiele wigksza niz podajg statystyki.

Alergeny pokarmowe nie majg wspol-
nej budowy chemicznej i strukturalnej,
mogacej w sposob jednoznaczny wska-
zywacé na ich zdolno$¢ do alergizacji.
Wiekszo$¢ sposrdd naturalnie wyste-
pujacych alergenéw pokarmowych to
biatka o masie czgsteczkowej 10 — 40
kDa oraz rozpuszczalne w wodzie gliko-
proteiny o masie 10 — 70 kDa. Jednak
spotyka sie réwniez reakcje alergiczne
wywolywane przez czasteczki o ma-
sie mniejszej i wigkszej od podanych.
Wielko$¢ czasteczek alergenu wigze
sie przede wszystkim ze zdolnoscig
jego przenikania przez btone $luzowg
i jego immunogennoscig. Alergie po-

Uszczelki gumowe
oraz silikonowe
do komoér wedzarniczych,
chtodni, drzwi.

86-050 Solec Kujawski,

ul. Powstaricow 6a

tel /fax (52) 387 12 44
e-mail:info@master-solec.pl

PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE

MASTER sp,.

karmowg moga wywotywa¢ zaréwno
pokarmy pochodzenia zwierzecego,
jak i roslinnego, a osoby uczulone na
jeden pokarm mogg sta¢ sie nadwraz-
liwe na inny o pokrewnym charakterze
antygenowym. Chociaz ok. 170 réznych
rodzajow zywnosci i dodatkow moze
powodowac wystgpienie objawow aler-
gicznych wiadomo, ze wigkszo$¢ przy-
padkow alergii pokarmowych (blisko
90%) jest spowodowanych przez kilka
najpowazniejszych alergenéw. Skla-
syfikowano osiem grup stanowigcych
gtoéwne zrodta antygendw — sg to mleko
krowie, jaja, ryby, skorupiaki, orzechy,
orzeszki arachidowe, soja i pszenica
(tzw. wielka 6semka alergenéw pokar-
mowych). Niektére z nich sg stosowane
w przetwérstwie miesnym. Warto pa-
migta¢, ze konsumenci mogg takze by¢
uczuleni na samo migso, m.in. wotowe,
wieprzowe czy jagnigce.

Leczenie alergii pokarmowych polega
na stosowaniu $rodkéw farmakologicz-
nych oraz (jednoczesnie) eliminowaniu
z diety zywnosci (oraz jej sktadnikow)
o wtasdciwosciach alergennych —tzw. die-
ta eliminacyjna. Osobom uczulonym na
konkretne produkty (np. mleko) nie jest
trudno usung¢ je z diety, gdy wystepuja
one w postaci naturalnej. Te same aler-
geny moga jednak by¢ sktadowg nie-
ktorych produktow spozywczych, w tym
migsnych, a ich obecnos¢ moze nie zo-
sta¢ zauwazona przez konsumenta. Im
wigcej sktadnikbéw zawiera dany produkt
lub potrawa, tym wieksze jest ryzyko
wprowadzenia alergenow ukrytych, kté-
rymi moga by¢ zardwno sktadniki wyste-
pujace w potrawach w sposob naturalny,
jak i dodawane w procesach technolo-
gicznych. Jeden alergen moze wystepo-
wacé w wielu produktach spozywczych,
ale tez wiele alergenéw moze znajdowac
sie w jednym produkcie. >

12 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 269/01/2018 www.informatormasarski.pl
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Przeglad wybranych alergenéw po-
chodzenia zwierzecego zawartych
w przetworach migsnych

Jaja i produkty pochodne (m.in. jaja
w proszku, w ptynie, mrozone, samo
z6ttko lub biatko jaj). Uczulenie na jajko
wystepuje najczesciej w 4-5 roku zycia,
z reguty nie podzniej niz w pierwszej
dekadzie. Jajko skfada sie z biatka
(56-61%), zottka (27-32%) i skorupki
(8-12%). W sktad czesci biatkowej wcho-
dzi gtéwnie woda (ok. 88%) i biatko (ok.
10%), bedace zrédtem podstawowych
alergenéw. Z6ttko natomiast sktada sie
z wody (50%), lipidow (34%) i biatka
(16%). Do najczesciej uczulajacych bia-
tek zawartych w jajku nalezg: owotrans-
feryna (53%), owomukoid (38%), owo-
albumina (32%) i lizozym (15%). Mniej
alergenne wydajg sie by¢ owomucyna
i foswityna. Warto zwrdci¢ uwage takze

Plyty tworzywowe na
stoly rozbiorowe,
dostepne gr.imm do 80 mm
docinane na wymiar.

-

86-050 Solec Kujawski,

ul. Powstancow 6a

tel /fax (52) 387 1244
e-mail: info@master-solec.pl

PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE

MASTER sp,.

na zawartg w zottku jaja apowiteling.
Owomukoid (Gal d 1) jest glikoproteing
0 masie czasteczkowej 28 kDa, sktada-
jaca sie ze 186 reszt aminokwasowych.
Stanowig one trzy podwoéjne domeny
reagujgce jako natywne biatka globular-
ne, odporne zardbwno na wysoka tempe-
rature (100°C/ 30 min), jak i inne czynni-
ki denaturujgce.

Owoalbumina (Gal d 2) to monome-
ryczna fosfoglikoproteina o masie cza-
steczkowej ok. 43-45 kDa, zbudowana
z 385 aminokwaséw, nalezgca do ro-
dziny serpin. Wyizolowano trzy rodzaje
owoalbuminy: A1, A2 i A3, ktore réznig
sig iloscig grup fosforowych w czastecz-
ce: A1 - dwie grupy, A2 — jedna grupa,
A3 - bez grupy fosforowej. Wszyscy pa-
cjenci uczuleni na jajko kurze wykazujg
pozytywna reakcje na obecnos¢ owoal-
buminy. Wykazano, ze jest ona odpor-
na na dziatanie symulowanego soku
trawiennego (sok zotgdkowy i jelitowy),
a wstepna denaturacja w wysokiej tem-
peraturze powoduje wzrost jej odpor-
nos$ci na proteolize.

Owotransferyna (konalbumina, Gal d 3)
jest biatkiem o masie czgsteczkowej
77 kDa, zbudowanym z 686 aminokwa-
sow. Ma zdolnos¢ wigzania jondw zela-
za oraz wykazuje wiasciwosci antymi-
krobiologiczne.

Lizozym (Gal d 4) to biatko o masie
czasteczkowej 14,3 kDa, sktadajgce
sig ze 129 aminokwaséw. Pojedynczy
tancuch polipeptydowy jest potaczo-
ny czterema mostkami siarczkowymi.
Dane dotyczace alergennosci tego
biatka nie sg jednoznaczne, chociaz
najczesciej przypisuje mu sig staby po-
tencjat alergenny. W literaturze mozna
takze odnalez¢ informacje o wywotywa-
niu przez lizozym wziewnej alergii za-
wodowej pracownikow zatrudnionych
w przetworstwie jaj. >
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Apowitelina (Gal d 5) to alergen wyizo-
lowany z frakcji lipoproteinowej zott-
ka jaja kurzego. Badania wykazaly,
ze apowitelina | (di- lub tetrametr o 9
kDa podjednostkach) oraz apowitelina
VI o masie czasteczkowej 170 kDa dla
niektorych pacjentow mogag stanowi¢
gtébwne zagrozenie alergenowe.

Wykazano duze podobieAstwo im-
munologiczne poszczegodlnych biatek
wchodzacych w sktad jaj roznych ga-
tunkow ptactwa domowego (kury, in-
dyczki, kaczki, gesi). Ich konsumpcja
moze powodowac problemy alergiczne
wskutek mechanizmu reakcji krzyzowe;.
Jaja w przetworstwie migsnym stoso-
wane sg m.in. jako spoiwo w migsie
mielonym lub jako sktadnik panierki.
Masa jajowa bywa tez wykorzystywa-
na do produkcji konserw, pasztetow i
wielu innych wyrobéw migsnych. Dla-

SolArM

Stosuj klipsy SolArM:
+ Znaczaco obniz koszty produkgji,
« Oszczedzaj bez utraty jakosci,
« Dbaj o bezpieczeristwo maszyn,
« Korzystaj z porad polskiej firmy
z 25-letnim doswiadczeniem produkgji,
« Zapewnij swojej firmie pewnos$¢ dostaw
przy najnizszych cenach,
« Petna higiena, precyzja i solidnos¢,
» Kompleksowa oferta klipséw typu U, klipsow

tasSmowych oraz petelek.
O ke

33-335 Nawojowa 456
tel. (+48) 18 445 72 14, fax (+48) 18 44579 70
e-mail: solarm@solarm.pl, www.solarm.pl

tego osoby uczulone na biatka zawarte
w jajach powinny zawsze zapoznawac
sie ze sktadem produktu widniejgcym
na etykiecie danego wyrobu migsnego.
Mileko i produkty pochodne (tgcznie
z laktozg). Uczulenie na biatka mleka
jest obecnie najczesciej stwierdzang
alergia pokarmowa. Do potencjalnie
niebezpiecznych alergenéw zalicza
sie nie tylko mleko (krowie, owcze,
kozie, bawole, konskie), produkty
i potrawy z nich wytworzone, ale takze
produkty biatkowe otrzymywane z mle-
ka lub serwatki. Mleko krowie zawiera
ok. 30 réznych biatek mogacych wy-
kazywac¢ charakter alergenny. Wtasci-
wosci alergizujgce wykazujg frakcje
kazeinowe i trzy biatka serwatkowe:
B-laktoglobulina, a-laktoalbumina i al-
bumina serum krwi. Alergie moga row-
niez powodowac inne biatka lub pep-
tydy, ktérych zawartos¢ w mleku jest
niewielka. Nalezg do nich: laktoferyna,
transferyna, laktoperoksydaza, katala-
za, fosfataza alkaliczna i niektore pro-
dukty reakcji Maillarda. Uczulenie na
pojedynczy alergen jest rzadkie. Naj-
czesciej stwierdza sie nadwrazliwos¢
na kilka frakcji biatek mleka krowiego,
co spowodowane jest m.in. reakcja-
mi krzyzowymi pomigdzy tymi biatka-
mi, ich podobienstwem strukturalnym
i konformacjg przestrzenna.

Kazeina stanowi w mleku krowim ok.
80% biatek ogotem. Biatko to jest zto-
zone z wielu frakcji roznigcych sige mig-
dzy sobg masg czasteczkowsg, struk-
turg przestrzenng czy wtasciwosciami
fizykochemicznymi. Kazeina i jej frakcje
(aS1, aS2, B i K) noszg nazwe Bos d 8.
Czegsc¢ centralna miceli kazeiny ma cha-
rakter hydrofobowy, natomiast czesé
peryferyjna zawiera sktadniki hydrofilo-
we z wyeksponowanymi fragmentami
czasteczek k-kazeiny. Frakcje kaze- >
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iny aS1, aS2 i B sg podatne na dziata-
nie jondw wapnia, natomiast k-kazeina
nie. Frakcja kazeiny aS1 nie wystepuje
w mleku ludzkim i przypuszcza sig, ze
stgd moze wynika¢ silna alergennos¢
tego biatka w stosunku do organizmu
cztowieka. W mleku ludzkim obecny
jest natomiast homolog B-kazeiny, ktory
w budowie i charakterze jest zblizony
do B-kazeiny mleka krowiego. Cza-
steczka kazeiny jest odporna na dziafa-
nie wysokiej temperatury. Wrazliwa jest
natomiast na proteinazy i egzopeptyda-
zy, i fatwo ulega hydrolizie proteolitycz-
nej podczas procesow trawiennych.
Osoby uczulone na kazeine wykazujg
przewaznie wrazliwos¢ na wszystkie
cztery frakcje tego biatka. W badaniach
na myszach Balb/ ¢ oraz stosujgc ana-
lize in vitro z surowicag pacjentdw uczu-
lonych na mleko wykazano, ze znaczne
obnizenie alergennosci kazeiny mozna
uzyskac¢ po zastosowaniu dwustopnio-
wej hydrolizy przy uzyciu alkalazy, pro-
nazy i papainy.

Wséréd biatek serwatkowych, stanowig-
cych ok. 20% biatek mleka krowiego, do
najsilniejszych alergendéw nalezg [3-lak-
toglobulina (B-lg, Bos d 5) oraz a-lakto-
albumina (a-la, Bos d 4). Mleko krowie
zawiera ok. 2-4 g/l B-laktoglobuliny (co
stanowi ok. 50% frakcji biatek serwatko-
wych), natomiast w mleku ludzkim ten
rodzaj biatka naturalnie nie wystepuje.
Moze jednak w pewnej cze$ci przenikac
do pokarmu matki spozywajacej mleko
krowie i wytworzone z niego produkty,
poniewaz biatko to jest relatywnie od-
porne na hydrolize¢ kwasowa i dziata-
nie enzymow trawiennych (pepsyna,
trypsyna) i prawie niezmienione prze-
nika przez btony jelitowe do krwiobie-
gu. B-laktoglobulina nalezy do rodziny
lipokalin, ktorej charakterystycznymi
cechami sg: mozliwos$¢ wigzania i trans-

feru hydrofobowych ligandéw i retinolu,
jak rowniez wysoki potencjat alergenny.
W krowim mleku B-Ig wystepuje w po-
staci dimerow o masie 36 kDa. Biatko to
jest reprezentowane przez dwie formy
genetyczne — A i B, ktére roznig sie mu-
tacjami w pozycjach 64 i 118 aminokwa-
su (forma A zawiera kwas aspartamowy
i waling, natomiast forma B — glicyne
i alaning). W czasteczce znajdujg sie
dwa mostki siarczkowe i trzy wolne gru-
py cysteinowe, a struktura taka pozwala
na interakcje B-laktoglobuliny z kazeing
podczas prowadzonych procesow ter-
micznych.

Zawarto$¢ o-laktoalbuminy w mleku
krowim wynosi 1,0-1,5 g/l, co stanowi
ok. 20% wszystkich jego biatek serwat-
kowych. a-laktoalbumina jest monome-
rycznym, globularnym biatkiem sktada-
jacym sie ze 123 reszt aminokwasowych
z czterema mostkami siarczkowymi
0 masie czasteczkowej 14,4 kDa. Biat-
ko to ma silne zdolnosci wigzania jonéw
wapnia, stabilizujgcych jego strukture
drugorzedowsg. a-laktoalbumina jest
sktadnikiem systemu enzymatycznego
transferazy galaktozydowej odpowiada-
jacej za proces syntezy laktozy, a sktad
chemiczny o-la pochodzacej z mleka
krowiego jest bardzo podobny do skta-
du chemicznego a-la pochodzenia ludz-
kiego.

Alergennos¢ biatek mleka uzaleznio-
na jest od ich struktury pierwszorze-
dowej, struktury tahncuchéw bocznych
oraz przestrzennej konformacji ich
czgsteczek. Alergennos¢ te mozna,
w pewnym zakresie, zmniejszy¢ wraz ze
zmiang przestrzennej konformacji bia-
tek, np. podczas termicznej denaturacji.
W praktyce dotyczy to gtownie biatek
serwatkowych. Sg one bardziej termola-
bilne niz kazeina i ulegajg znaczacej de-
naturacji podczas ogrzewania mleka >
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w temp. powyzej 80°C. Wraz ze wzro-
stem temperatury obrobki termicznej
mleka, zwigksza sie zakres denaturaciji
biatek i, w pewnym stopniu, zmniejsza
sie odpowiedz ze strony uktadu odpor-
nosciowego. To dlatego niektdre osoby
uczulone na biatko mleka krowiego to-
lerujg mleko przegotowane lub mleko
w proszku. Warto jednak pamigtac, ze
obrdbka termiczna nie eliminuje catko-
wicie alergennych wtasciwosci biatek
mleka krowiego. Nalezy takze podkre-
Slic, ze chociaz B-laktoglobulina jest
bardziej cieptolabilna niz a-laktoalbumi-
na, jej termiczna denaturacja zachodzi
dopiero w temp. bliskiej 90°C i wyzszej,
i prowadzi do interakcji z micelami ka-
zeinowymi, co zmienia powierzchnie
tych miceli. Same micele kazeinowe sg
bardzo stabilne, a denaturacji ulegajg
dopiero po ogrzewaniu w temperaturze
ponad 120°C przez 1,5 h.

JARVIS

Pneumatyczna skérowaczka
reczna Model JHS
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Asortyment preparatéw biatek mleka
stosowanych w przetwdérstwie migsnym
obejmuje wiele produktéw: zardéwno
te, ktoére zawierajg niemal wyfgcznie
kazeing (np. kazeiniany) lub biatka ser-
watkowe (koncentraty i izolaty biatek
serwatkowych), ale rowniez preparaty
zawierajgce jednoczesnie kazeing i biat-
ka serwatkowe (np. biatczany, koprecy-
pitaty). Sposrdd nich w przemystowym
przetworstwie migsa najwieksze zna-
czenie majg obecnie kazeiniany i biat-
ka serwatkowe w postaci izolatow oraz
koncentratow. Kazeiniany stosuje sie
przy wytwarzaniu m.in. pasztetow, pie-
czeni, wedlin blokowych, szynek, a tak-
ze - jako zamiennik miesa - w produkcji
migsa mielonego, farszéw miesnych,
kietbasy parowkowej, serdelowej, zwy-
czajnej, mortadeli oraz konserw. Pre-
paraty biatek serwatkowych znalazty
zastosowanie np. przy produkcji drob-
no rozdrobnionych przetworéw mig-
snych (jak paréwki, mortadela, pasz-
tety) i miesnych wyrobow blokowych,
a modyfikowane biatka serwatkowe
o wtasciwosciach teksturotworczych
— przy wytwarzaniu kietbas parzonych
i surowych. Preparaty biatek mleka sto-
sowane w przetworstwie migsnym cha-
rakteryzujg sie dobrymi wtasciwosciami
funkcjonalnymi, m.in. nie denaturujg
w zakresach temperaturowych typo-
wo stosowanych w produkciji wyrobow
parzonych i wraz z dalszym wzrostem
temperatury zachowujg swoje pozada-
ne wifasciwosci technologiczne. Czyni
je to przydatnymi w produkcji przetwo-
rébw migsnych, ale stwarza tez niebez-
pieczenstwo dla konsumentow na nie
uczulonych. Ponadto stosowanie do-
datku preparatéw biatek mleka wigze
sie z wprowadzeniem do przetwordw,
poza biatkiem, takze innych sktadnikéw
mleka, nie wystepujgcych naturalnie >
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w surowcu migsnym. Nalezy do nich
m.in. laktoza (cukier mleczny), ktorej
obecno$¢ w spozywanym pokarmie
u wielu osob roéwniez moze wywotaé
niepozadane reakcje, najczesciej ze
strony przewodu pokarmowego, wyni-
kajace z nietolerancji laktozy.

Alergeny migsa ssakow

Omawiajgc problem alergii pokarmo-
wych zwigzanych z konsumpcjg prze-
tworow migsnych nie nalezy pomijac
faktu, ze samo mieso takze moze uczu-
lac. Do gtownych alergendéw migsa ssa-
kéw nalezg albuminy surowicze (Bos d
6, dawniej BSA), wystepujgce w siersci,
mleku, migéniach i surowicy oraz im-
munoglobuliny. W literaturze spotkaé
mozna takze nieliczne doniesienia do-
tyczace alergii na biatka migsni (aktyne,
miozyng i tropomiozyng). Opisano licz-
ne reakcje krzyzowe pomiedzy réznymi
miesami, miesem a mlekiem oraz po-
miedzy migsem a sierscig zwierzat. Bos
d 6, bedacy gtéwnym alergenem migsa
wotowego i cielecego, jest jednocze-
$nie (jak juz wczesniej wspomniano)
alergenem surowego mleka krowiego.
Szacuje sie, ze 13-20% (wg niektorych
autorow nawet 82%) dzieci uczulonych
na biatka mleka krowiego jest uczulona
takze na wotowine.

Bos d 6 oraz Ovi a 6 stanowig wazne
alergeny wotowiny i jagnieciny, wyka-
zujgc nie tylko podobng sekwencje
aminokwasow, ale takze zblizone wia-
sciwoéci uczulajgce. Nalezy wiec za-
chowac¢ ostroznos¢ przy stosowaniu
migsa jagnigt jako diety zastgpczej dla
0s6b uczulonych na mleko lub polialer-
gicznych.

Sposrod  specyficznych  alergenéw
migsa $wini (Sus scrofa) najczesciej
wymienia sie alergen biatkowy Sus a 5

(nalezacy do lipokalin) oraz Sus a 6 (sta-
nowiacy albumine surowiczg). Majg one
duze znaczenie wynikajace z czegstych
reakcji krzyzowych z ich odpowiednika-
mi w wotowinie i cielecinie. Inne biatka
migsa wieprzowego o roli uczulajacej to
Sus s HG oraz Sus s PRVB.

Z alergii na migso wyrasta sig zazwy-
czaj w ciggu pierwszych lat zycia, stad
jej wystepowanie u o0s6b dorostych
jest rzadkie. Zasadniczo obserwuje sig
silniejszg reakcje alergiczng (zalezng
od IgE) po spozyciu migsa surowego,
w poréwnaniu do gotowanego. Site
uczulajgcg produktow migsnych moze
takze ogranicza¢ dziatanie enzymow
proteolitycznych (trawienie). Gotowanie
powoduje zazwyczaj denaturacje biatek
migsa czynigc je mniej uczulajgcymi.
Jednak, jak wykazano, w niektérych
przypadkach ta sama obrébka cieplna
powoduje powstawanie nowych cza-
stek alergizujacych.

Sita uczulajgca migsa moze zostac zre-
dukowana przez odpowiednie potrakto-
wanie surowca (ogrzewanie, homoge-
nizacja, szybkie zamrazanie). Poniewaz
procedury obrobki termicznej miesa
stosowane w przemysle sg bardziej wy-
dajne niz sposoby domowe, sprawiajg
ze mozliwa staje sie konsumpcja niekto-
rych przetwordw migsnych nawet przez
osoby wykazujgce alergie na biatka
migsa.

Alergeny zawarte w zywnosci stanowig
duzy problem zaréwno dla jej producen-
téw jak i konsumentéw. Kontrola obec-
noéci alergenéw podczas produkcji
i przetworstwa zywnosci powinna gwa-
rantowac jej bezpieczenstwo zdrowot-
ne. Nalezy pamietac, ze nawet Slado-
we ilosci alergenu obecne w zywnosci
w wyniku skazenia (zanieczyszczenia)
krzyzowego w procesie produkcji lub
przetworstwa, nieodpowiedniego >

22 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 269/01/2018 www.informatormasarski.pl



ul. Mariafska 11
47 - 400 Racibérz

zadzworni:

... | Zamoéw

,' .
AW, pecherzu‘grubozwa

do wycinania zeberek.

+ Niewymagajacy wiekszej konserwacji, tatwy do czyszczenia
« Nie wpada w wibracje
- tatwa obstuga
« Trwata i ergonomiczna konstrukcja
+ Oprawa wykonana z tworzywa z powiokg antybakteryjng

Y Zalety w poréwnaniu z typowymi
\f“ recznymi wyciggaczami zeber
: « Mniejsza sita niezbgedna

do oddzielenia zeber
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magazynowania lub nieprawidtowego
etykietowania (znakowania) produk-
tébw, moga stanowi¢ zagrozenie dla
zdrowia, a nawet zycia konsumentow
— alergikdw. W zwigzku z tym jesli ist-
nieje prawdopodobienstwo obecno$ci
nawet Sladowych ilosci alergenu w da-
nym produkcie, producent ma obowia-
zek wilasciwie oznakowac swoj wyrob.
Dzigki temu osoby cierpigce na alergig
moga unikng¢ kontaktu z uczulajgcymi
je sktadnikami zywno$ci.

Literatura:

1. Balinska-Miskiewicz W. 2014: Dia-
gnostyka molekularna alergii pokar-
mowej — czy wiemy wigcej? Postepy
Higieny i Medycyny Doswiadczalnej
68, 754-767.

2. Brodziak A., Krdl J., Litwihczuk Z.
2012: Biatka serwatkowe — wiasci-
wosci funkcjonalne i zastosowanie.
Przemyst Spozywczy 3, 35-37.

3. Buczytko K. 2014: Nie tylko alerge-
ny: miesa ssakéw. Alergia 2, 23-28.

4. Chudy S., Pikul J., Rudzinska M.,
Oziemkowski P. 2002: Wifasciwo-
Sci fizykochemiczne i funkcjonalne
koncentratéw biatek serwatkowych.
Zywno$é. Nauka. Technologia. Ja-
kos¢. Suplement 3, 27-36.

5. Jarosz M. [red.] 2010: Praktyczny
podrecznik dietetyki. Instytut Zywno-
$ci i Zywienia, Warszawa.

6. Kaczmarski M., Korotkiewicz-Kacz-
marska E., Bobrus-Chociej A. 2009:
Aspekty epidemiologiczne, klinicz-
ne i spoteczne alergii pokarmowe;j.
Czes¢ Il. Aspekty kliniczne alergii
pokarmowej. Przeglad Pediatryczny
2, 133-138.

7. Kolanowski W. 2015: Alergeny w
zywnosci. Lista obowigzkowa. Prze-
glad Gastronomiczny 5, 14-15.

8. Kotodziej J. 2013: Alergeny w prze-
tworach migsnych. Gospodarka
Miesna 2, 26-27.

9. Kuchlewska M. 2015: Biatka mleka
w przetworstwie migsnym - techno-
logia i aspekty zywieniowe. Ogolno-
polski Informator Masarski 6, 18-28.

10.Makata H. 2017: Charakterystyka
alergendéw i obowiazki producentow
zywnosci. Gospodarka Migsna 8,
54-56.

11.Palka R. 2015: Alergeny a problem
zanieczyszczen krzyzowych. Go-
spodarka Migsna 7, 18-21,24.

12. Protasiewicz M., lwaniak A. 2014:
Alergie pokarmowe i alergeny zyw-
nosci. Bromatologia i Chemia Toksy-
kologiczna 2, 237 — 242.

13. Siemianowski K., Szpendowski J.
2012. Zastosowanie preparatéw bia-
tek mleka w przetwdrstwie migsa.
Przeglad Mleczarski 6, 10-15.

14. Wajdzik J. 2013. Stosowanie prepa-
ratow biatkowych w przetwodrstwie
migsnym. Gospodarka Migsna 9,
28-37.

15. Wroblewska B. 2002: Wielka ésem-
ka alergendéw pokarmowych. Alergia
4, 18-23.

16. Wrdblewska B. 2007: Biatka pocho-
dzenia zwierzecego jako alergeny
pokarmowe. Przemyst Spozywczy
12, 14-17.

17.Wroblewska B., Szymkiewicz A.,
Jedrychowski L. 2007: Wptyw pro-
cesow technologicznych na zmiany
alergennos$ci  zywnosci. Zywno$é.
Nauka. Technologia. Jako$c¢ 6, 7-19.

18.Ziarno M. 2006. Alergia na biatka
mleka a procesy technologiczne.
Przemyst Spozywczy 7, 26-28.

24 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 269/01/2018 www.informatormasarski.pl



Indus_trial
Auctions sv

Professionals in online auctions for the
food and beverage industry

Aukcja Internetowa maszyn do przemystu spozywczego Henderson Food
Machinery w Crossgar, Wielka Brytania

Henderson

Dzieh otwarty: 23 stycznia / zakonczenie aukcji: 25 stycznia Food Machinery Company

. =

Aukcja Internetowa maszyn do przetwarzania warzyw i miesa w dawnej
lokalizacji Kuijten Verswaren Eindhoven, Holandia

NADCHODZACE AUKCJE

Aukcja Internetowa maszyn do przetwérstwa miesnego i rybnego w Urk, Holandia

Aukcja Internetowa maszyn do przetwérstwa spozywczego, piekarniczego
i gastronomicznego w Eindhoven, Holandia

Aukcja Internetowa maszyn do przetwoérstwa spozywczego

Windsor|
Windsor Food Machinery Ltd w Ashford, Wielka Brytania \9

food machinery Ltd

www.Industrial-Auctions.com




GRA INNOWACYJNE ROZWIAZANIE DLA

FIRMA KA-GRA

Jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych w przemysle migsnym. Swq
prestizowq pozycje zdobylismy oferujqc klientom wieloletnie doswiadczenie - istniejemy od 1989 r.
Kompleksowe ustugi najwyzszej jakosci, szerokg game oferowanych produkiéw, profesjonalizm

oraz ogélnopolski zasieg dziatania. Nasz firma prowadzi aktywnq wspétprace z partnerami
z Austrii, Belgii, Danii, Niemiec, Rosji, Szwecji, Wioch oraz Stowacji. Jako regionalny przedstawiciel
firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek przyprawowych, stuzymy doradzitwem
technologicznym i marketingowym.

Firma KA-GRA jest przedstawicielem firmy FRONTMATEC na rynku polskim.

ZAJMUIJEMY SIE DOSTARCZANIEM INNOWACYJNYCH ROZWIAZAN Z DZIEDZINY:

4 Kompleksowych rozwuqzun
logistycznych w zaktadach
produkcyjnych
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AKTUALNOSCI

POLAGRA-TECH POZNAN 2017 r.
W dniach 25-28 wrzesnia 2017 odbyta sie
kolejna edycja Targéw Polagra Tech
w Poznaniu.
Podczas tegorocznej imprezy Ka-gra
z partnerami zaprezentowata najnowsze
trendy oraz innowacyjne rozwiqzania dla
przemystu spozywczego. Spotkanie byto
$wietng okazjq zaréwno do zapoznania sie
z ofertq firmy jak i do spotkan z Klientami.
Dziekujemy za wspélnie spedzony czas.
W przypadku zainteresowania Naszq ofertq
zapraszamy do kontaktu bezposredniego:
Ka-gra ul. Strzygtowska 40, Warszawa
tel. 22 812 40 65, e-mai: biuro@ka-gra.com.pl

PRODUKCJA WYROBOW ZE STALI KWASOODPORNEJ, POD SPECYFIKACJE
KLIENTA, UZUPEELNIA OFERTE O:

Meble KO . b

Wyposazenie szatni KO

KA-GRA tel. +48 22 812 40 84, +48 22 812 40 65 ul. Strzygtowska 40, 04-872 Warszawa,
www.ka-gra.com.pl
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WSPOLPRACA FIRMY AXIS | APLOK GWARANCJAROI AYSLNEGO WDROZENIA

//AXIS tel 58 320 63 01 0 -e mail: aXIs@ax15 pI

dla przemystu miesnego
oferujemy WAGI SPECJALNE,

dostosowane do réznych funkgji i warunkéw
sSrodowiskowych panujacych w zaktadach miesnych

typ N (wagi nierdzewne)

- odpornos¢ na wode i detergenty

typ H (wagi hermetyczne)

- odpornos¢ na sole i kwasy

Wagi dla przemystu miesnego

www.axis.pl
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TECHNIKA UBOJU A JAKOSC MIESA

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Przerwanie zyciowej przemiany materii
ubojem nie wstrzymuje proceséw me-
tabolizmu komérkowego w tkankach,
lecz jedynie zmienia ich kierunek. Roz-
poczynajacy sie w ten sposob proces
przemian poubojowych zwigzany jest
z przerwaniem zaopatrzenia komorek
i narzadow w tlen. Po zuzyciu zapasu tle-
nu nastepuje w takich warunkach skie-
rowanie przemian na droge beztlenowe;j
glikolizy. Uaktywniajg sig¢ wtedy enzymy
glikolityczne i proteolityczne, ktére po-
wodujg rozpad glikogenu i autolize bia-
tek katalizowang gtéwnie przez katepsy-
ny. Migso po pewnym czasie od uboju
zaczyna tezec, traci elastycznos¢ a jego
powierzchnia staje sie matowa. Stan ten
nazywa sie stezeniem poubojowym lub
stezeniem posmiertnym (rigor mortis)

i trwa w zalezno$ci od rodzaju miegsa,
jego pochodzenia gatunkowego i $ro-
dowiskowych warunkow termicznych od
kilku do kilkudziesieciu godzin. Postgpu-
jaca sukcesywnie destrukcja struktury
biatkowej migsni prowadzi w efekcie do
ustgpienia stezenia poubojowego i roz-
poczecia procesu dojrzewania miesa.
Nastepuje wtedy migkniecie i krusze-
nie migsa oraz powstawanie peptydéw
i wolnych aminokwaséw, ktore sg pre-
kursorami smaku i zapachu. Zachodza-
ce przemiany w czasie stezenia poubo-
jowego i dojrzewania najbardziej istotnie
wptywajg wiec na jako$¢ sensoryczna
miesa a w rezultacie takze na jego przy-
datnos¢ przerobowg i kulinarng oraz
trwato$¢ przechowalnicza. Przebieg tych
procesow w duzym stopniu, poza >

Biuro Projektowe z Rawicza
ul. Wojska Polskiego 26
tel./fax (65) 545 4498, tel. kom. 605 345 588
e-mail: kowproj@o2.pl

Wykonuje:

e projekty - technologiczne i budowlane zaktadéw przetwérstwa miesnego,

ubojni trzody i bydta oraz mrozni w zakresie: remontéw, modernizacji, rozbudowy

lub budowy nowych obiektéw; zaréwno duzych zaktadéw jak i o matej zdolnosci

produkcyjnej, réwniez dla tzw. dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej

projekty - instalacji c.o., wod. - kan. oraz kanalizacji technologicznych z separatorami

tluszczy, wentylagji i klimatyzacji oraz instalacji elektrycznych, a takze doboru agregatéw

chtodniczych do w/w obiektéw;
operaty wodno-prawne - na zrzut Sciekéw

i odprowadzenie wod deszczowych;

operaty ochrony powietrza - zwigzane z emisj3

dymow z emitorow wedzarn,

komoér wedzarniczych, kottowni itp.

Pracuja u nas technolodzy
z wieloletnia praktyka
w przetworstwie

miesnym i przy uboju zwierzat.
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czynnikami zwigzanymi z samym zyw-
cem rzeznym (rasa, pfec¢, wiek, kondycja
fizyczna), uzalezniony jest od przygoto-
wania zwierzat do uboju, techniki uboju
i obrobki poubojowej oraz zastosowa-
nych warunkéw wychtadzania poubojo-
wego. Znajomos¢ tych zaleznosci i ich
ocena przyczynia sie do racjonalnego
i prawidfowego zagospodarowania mie-
sa oraz doboru zabiegéw poprawiajg-
cych jego jakos¢ oraz wzrost akcepto-
walnosci konsumenckiej.

PRZYGOTOWANIE ZYWCA
DO UBOJU

Waznym etapem pozyskiwania surow-
ca migsnego dobrej jakosci jest od-
powiednie przygotowanie zywca do
uboju. Zwierzeta dostarczane do rzezni
wykazujg cechy zmeczenia a w wyniku
transportu oraz poézniejszych czynnosci
roztadunkowych i wystepujacego stresu,
drobnoustroje w ich organizmach tatwiej
przenikajg przez bfone Sluzowg jelita
cienkiego. W rezultacie trafiajg do krezki
jelitowej, wneki watrobowej oraz takze
do narzaddéw wewnetrznych i tkanki mie-
Sniowej. Prowadzi to do zanieczyszcza-
nia mikrobiologicznego migsa po uboju,
co w efekcie pogarsza jego jakos¢. Stan
taki sprzyja ponadto wystepowaniu mig-
sa wykazujgcego odchylenia jakosciowe
charakteryzowane jako cechy miesa wa-
dliwego.

W celu zapewnienia zwierzetom powro-
tu do stanu réwnowagi fizjologicznej a w
rezultacie do otrzymania po uboju migsa
o dobrej jakosci niezbedne technolo-
gicznie jest przeprowadzenie odpoczyn-
ku przedubojowego. Czas jego trwania
zalezy od kondycji zwierzgt rzeznych
oraz ich stanu fizjologicznego i wynosic
powinien minimum 2-6 godzin a skrajnie
siega¢ moze nawet 72 godzin. Proceso-
wi temu towarzyszy réwnolegle przebie-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

gajaca gtodéwka przedubojowa sprzy-
jajaca oprdznianiu z tresci przewodow
pokarmowych zwierzat przeznaczonych
do uboju. Migso pochodzace ze zwierzat
wypoczetych cechuje sie wigkszg zawar-
toscig glikogenu i dlatego skuteczniej
sie zakwasza, co w efekcie prowadzi do
lepszego jego wybarwienia a zarazem
pozwala na uzyskanie diuzszej trwatosci
przechowalniczej. Cechy te w praktyce
decydujg o wysokiej jakosci uzyskane-
go migsa w wyniku uboju wypoczetych
zwierzgt rzeznych. Dla skutecznosci
odpoczynku, zwierzeta w trakcie jego
trwania powinny mie¢ zagwarantowane
dobre warunki bytowania. Wilgotnosc¢
wzgledna powietrza w magazynach nie
powinna przekracza¢ 80% przy réwno-
czesnej zapewnionej odpowiedniej ich
wentylacji. W celu wyeliminowania ry-
zyka przegrzewania zwierzat rzeznych
a w szczego6lnosci swin, maksymalna
temperatura magazynowania musi by¢
nizsza niz 25°C. Natomiast stezenie
szkodliwych gazéw pogarszajgcych wa-
runki bytowania w pomieszczeniach nie
powinno przekracza¢ poziomu:

dlaCO, 0,25-0,3%
dlaNH, 0,0176 g/kg
dlaH,S 15 ppm

Wypoczete zwierzeta z kojcow lub za-
grod manipulacyjnych powinny by¢
mozliwie krétka drogg kierowane do
stanowiska oszatamiania. Nalezy wtedy
bezwzglednie wyeliminowa¢ czynniki
stresogenne w czasie przemieszczania
sie zwierzat. Dotyczy to gtbwnie warun-
kéw technicznych i sposobu obcho-
dzenia sie ze zwierzetami, ktore nalezy
przepedzac¢ matymi grupkami (5-6 sztuk)
lub pojedynczo (bydto doroste) i nie
korzysta¢ z poganiaczy elektrycznych
mogacych wptywaé na wystepowanie
po uboju w migsie wybroczyn krwawych
pogarszajacych jego jakos¢. Stre- >
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sogenne odziatywanie w stosunku do
trzody chlewnej sprzyja wystepowaniu w
miesie po uboju odchylen jakosciowych
okreslanych jako migso wadliwe typu
PSE w przeciwienstwie do bydfa ,gdzie
niekorzystny dtugotrwalty stres powoduje
czesto pojawienie sie miesa wotowego o
cechach charakterystycznych dla migsa
DFD.

UBOJ | OBROBKA POUBOJOWA

Zapobieganie zanieczyszczeniu mieg-
sa bakteriami w czasie uboju i obrébki
poubojowej sprowadza sie do zastoso-
wania odpowiedniej techniki oszatamia-
nia oraz uzycia poprawnie dziatajgcego
sprzetu podczas tych czynnosci, jak row-
niez w czasie zabiegu kiucia i wykrwa-
wiania. Proces oszatamiania zwierzat
rzeznych jest niezbednym warunkiem
przeprowadzenia humanitarnego uboju
i powinien wytgcza¢ tylko swiadomosc¢
czuciowg i ruchowg a przede wszystkim
odczucie bolu a nie zaktéca¢ zdolnosci
ruchowej zwierzecia. Efekt ten powinien
trwac ok. 60 s, tak aby mozna byto wyko-
nac zabieg ktucia. Wystepujgce nastegp-
nie wykrwawianie bez zaktécen fizjolo-
gicznych czynnosci serca doprowadza
do smierci zwierzecia. Przy zachowaniu
takich uwarunkowan uzyskuje sig dobrej
jakosci migso, ktore nie wykazuje istot-
nych odchylen jakosciowych.

W praktyce ubojowej stosuje sie gtéwnie

nastgpujgce metody oszatamiania:

- elektryczne (elektronarkoza),

- mechaniczne okreslane jako udaro-
we,

- trzpieniowe przy uzyciu aparatu pi-
stoletowego typu Radical lub bolco-
we wykorzystujgce sprezone powie-
trze,

- farmakologiczne (stosowanie dwu-
tlenku wegla).

MASZYNY | TECHNOLOGIE

Metoda elektryczna stosowana gtéwnie
w przypadku trzody chlewnej polega na
wykorzystaniu oszatamiajgcego pradu
elektrycznego o prawidtowych parame-
trach (natezenie, napiecie, czestotliwose,
tadunek elektryczny) przy zastosowaniu
odpowiednich urzgdzen elektrodowych
(kleszcze, widetki elektryczne, restra-
inery). Na skuteczno$¢ oszatamiania
elektrycznego wptywa w duzym stopniu
ksztatt elektrod, sposob ich przytoze-
nia oraz odpowiednia wilgotnos¢ skory
zwierzecia, ktdrg osigga sie myjac zwie-
rzeta na kilkanascie minut przed oszata-
mianiem. Przestrzeganie tej reguly jest
wazne, poniewaz nadmiernie mokra skoé-
ra zaraz po umyciu powoduje, ze prad
.,plynie” po niej a oddziatywanie jego na
tkanke mozgowa staje sie ograniczone.
Stosujac urzadzenia z nowoczesnymi
zasilaczami mikroprocesowymi uzysku-
je sie duza skutecznos¢ oszatamiania
a zarazem eliminuje sie ryzyko wyste-
powania odchylen jakosciowych migsa
po uboju, przejawiajacych sie krwiakami
i wybroczynami krwawymi. Ztej jakosci
i starej generacji sprzet do oszatamiania
pracujacy ze statg czestotliwoscig row-
ng czestotliwosci sieci zasilajgcej moze
powodowac u zwierzat zaktdcenie pracy
serca, zrywanie widkien migsniowych,
uszkodzenie kregostupa i stabe oddzia-
tywanie pradu na ich mézg. W efekcie
prowadzi to do gorszego podzniejszego
stopienia wykrwawienia, co obniza ja-
kos¢ uzyskanego migsa po uboju.

W celu wyeliminowania potencjalnych
zagrozeh dla jakosci migsa wskutek sto-
sowania elektronarkozy coraz czesciej
W procesie oszatamiania $win wykorzy-
stuje sie metode farmakologiczng. Polega
ona na dziataniu na zwierzeta mieszani-
ng gazowg (CO,, powietrze) zawierajaca
w sktadzie 65-70% CO,. Srodowisko
takie w ciggu 30-45 s powoduje utrate
Swiadomosci zwierzat, nie pozosta- >
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Wykonujemy réwniez remonty. 'tJeII Jgg‘;gg"é’g (1)‘5‘
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kom. 605 317 804
e-mail: mlynki@mlynki.com.pl
www.mlynki.com.pl




wiajgc zadnych niekorzystnych zmian
w organizmie. Metoda ta sprzyja tez
dobremu wykrwawieniu bedgcego re-
zultatem wzmozonej akcji serca i ptuc
jako fizjologicznej reakcji na wysokie
stezenie CO,. Migso pochodzace od
zwierzat oszofomionych farmakologicz-
nie wykazuje dobrg jako$¢ a zastosowa-
nie CO, wptywa na tworzenie sig nizszej
wartosci pH migsa, co jest pozadane dla
intensywnosci barwy czerwonej wspo-
maganej dodatkowo tworzeniem sig kar-
bosymioglobiny. Obnizona wartos¢ pH
miesa ponadto wptywa na wzrost jego
trwatosci przechowalniczej. Oszatamia-
nie swin przy uzyciu CO, w poréwnaniu
z elektronarkozg zmniejsza znaczne ry-
zyko powstawania miesa o odchyleniach
jakosciowych typu PSE.

Do oszaftamiania bydta oraz matych
przezuwaczy stosuje sie najczesciej pi-
stoletowe aparaty iglicowe typu Radical
(tzw. trzpieniowe), wzglednie pneuma-
tyczne bolcowe aparaty oszatamiajgce
dziatajgce na zasadzie wykorzystania
sprezonego powietrza. Dla skutecznosci
zabiegu niezbedny jest dobor nabojéw o
odpowiedniej sile wybuchu (aparaty trz-
pieniowe) lub wielko$¢ cisnienia zasto-
sowanego w postaci sprezonego powie-
trza (aparaty bolcowe). Z praktycznego
punktu widzenia nie stwierdza sie istot-
nego wptywu na jakos¢ migsa po ubo-
ju rodzaju zastosowanego aparatu do
oszatamiania. Nowymi technikami osza-
tamiania bydta sg stanowiska oszata-
miania elekirycznego z wykrwawianiem
w pozycji naturalnej, czyli stojacej.
W tym systemie tréjelektrodowym osza-
tamianie trwa 20 s. Oszatamiajgc bydfo
na stanowiskach oszatamiania elektrycz-
nego, kiucie i poczatkowa faza wykrwa-
wiania odbywa sig w pozycji stojacej i
trwa ono ok.15 s, po czym nastepuje
podwieszanie tusz na kolejke podwie-
szong i kierowanie ich do korytarza

MASZYNY | TECHNOLOGIE

wykrwawiania. Warunki takie eliminu-
ja ryzyko wadliwego wykonania kfucia
i przebiegu wykrwawiania, co pozwala
na uzyskanie migsa o dobrej jakosci.
Niezbednym warunkiem uzyskania mig-
sa o dobrej jakosci niezaleznie od ga-
tunkowego pochodzenia jest zawsze
poprawnie przeprowadzone ktucie i na-
stepujgce po nim wykrwawianie. Pod-
czas ktucia trzeba bezwzglednie wyelimi-
nowac zjawisko tzw. zabokowania, ktore
prowadzi do zakrwawienia niektorych
czesci zasadniczych tuszy (np. karkow-
ka) i rownoczesnie gorszego wykrwawie-
nia. Dobrym rozwigzaniem technicznym
jest wykonanie ktucia przy uzyciu noza
rurkowego pofgczonego z systemem
ssgcym, co pozwala na wzrost stopnia
wykrwawienia. W rezultacie wptywa to
pozytywnie na jakoS¢ miesa oraz jego
trwato§¢ przechowalnicza, poniewaz
optymalne wykrwawienie w duzym stop-
niu eliminuje bowiem niekorzystne bufo-
rujgce dziatanie pozostajacej w tkankach
nadmiernej ilosci krwi.

Po zakonczonym wykrwawieniu zakres
czynnosci wykonywanych przy powto-
kach zewnetrznych tuszy zalezg od
gatunku zwierzecia oraz techniczno-
technologicznych warunkéw prowadze-
nia obrébki poubojowej. W przypadku
trzody chlewnej dominuje technologia
nie zdejmowania skoéry ale stosuje sie
zawsze oparzanie i odszczecinianie, nie-
kiedy opalanie oraz obligatoryjnie czysz-
czenie powierzchni tuszy. Tradycyjna
technika oparzania w wodnych oparzel-
nikach sprzyja zanieczyszczeniu tuszy
ze wzgledu na potencjalng obecnosc
w wodzie moczu i krwi. Tak brudna woda
moze rowniez dostawac¢ sie do ukfadu
oddechowego. Najlepszym rozwigza-
niem dla uzyskania skutecznosci opa-
rzania oceniang stopniem keratynolizy
a zarazem dobrych warunkow higienicz-
nych catego procesu jest stosowanie >
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oparzania kondensacyjnego lub natry-
skowego. Przy tych technikach kazda
tusza jest oparzana Swiezg woda lub
parg wodng, co eliminuje w petni ryzyko
zanieczyszczenia kolejno oparzanych
tusz zanieczyszczong wczesniej woda.
Proces przebiega w czasie 7 minut
w temperaturze 61,5°C i daje gwarancje
duzej higieny, estetyki i pewnosci toksy-
kologicznej. Przy tych technikach elimi-
nuje sie rowniez wnikanie brudnej wody
do ptuc. W celu usunigcia ewentualnych
pozostatosci szczeciny a takze naskorka
i zarazem zniszczenia bakterii obecnych
na skoérze tuszy mozna stosowacé opa-
lanie w temperaturze 800-900°C przez
ok.15 s. Zabieg ten pozwala uzyskac¢
powierzchnie tuszy swinskiej w bardzo
dobrym stanie mikrobiologicznym, co
eliminuje ryzyko pogorszenia sig jakosci
miesa po uboju. W przypadku obrobki
poubojowej tusz bydlecych, tusz matych
przezuwaczy obligatoryjnie stosowany
jest zabieg skérowania i stad proces
opalania traci jakiekolwiek znaczenie
praktyczne.

Poza opalaniem istniejg w czasie obrobki
poubojowej inne metody poprawiajgce
stan mikrobiologiczny tusz. W przypad-
ku przezuwaczy mozliwe jest stosowanie
mycia i dezynfekcji powierzchni tuszy
przed skoérowaniem traktujac je 1% roz-
tworem NaOH, ktory nalezy pdzniej do-
ktadnie sptukac. Zabieg ten skutecznie
unieszkodliwia obecne na skorze bakte-
rie Escherichia coli.

Po zakonczonych czynnosciach na po-
wtokach zewnetrznych tusz i po zdjeciu
skory w przypadku przezuwaczy kon-
czg sie czynnosci obrobki poubojowej
w strefie brudnej hali uboju. Dalsze pro-
cesy obrobki a w tym wytrzewianie na-
lezy prowadzi¢ tak, aby nie dochodzito
do zanieczyszczenia migsa w tuszach
treScia pokarmowg wydostajaca sie
z ewentualnie uszkodzonych przewo-
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déw pokarmowych. Niezbednym warun-
kiem uzyskania migsa o dobrej jakosci
jest obowigzujgca dezynfekcja urzadzen
a gtownie ich czesci roboczych stoso-
wanych w trakcie obrobki poubojowej.
Dotyczy to przede wszystkim nozy i pit.
W przypadku uboju bydfa istotnym czyn-
nikiem jest zajmowanie sie odpadami
klasyfikowanymi jako materialy szcze-
golnego ryzyka, SRM (Specifik Risk Ma-
terial).
W celu utrzymania dobrej jakosci migsa
w tuszach po uboju niezbedne sa higie-
niczne warunki prowadzenia wszystkich
procesow zwigzanych z ubojem i obréb-
ka poubojowa. Daje to rowniez przestan-
ki do uzyskania wymaganej trwatosci
przechowalniczej migsa. Mimo stosowa-
nych reziméw technologicznych na po-
wierzchni tusz wystepuje jednak szereg
drobnoustrojow. Gtoéwnie wyodrebnia
sie bakterie z rodzaju Pseudomonas, Mi-
crococcus, Streptococcus, Proteus, Ba-
cillus, Clostridium oraz szczepy Escheri-
chia coli. Wystepujg na swiezym migsie
roéwniez plesnie z rodzaju Cladosporium,
Mucor, Penicillium, Phizopus, Aspergil-
lus oraz drozdze Candida, Rhodotorula
i Saccharomyces. Pojawiajg sig rowniez
patogenne pateczki Salmonella i bakterie
Yersinia enterocolitica. W celu skutecznej
poprawy jakosci migsa i zarazem stanu
mikrobiologicznego tusz w czasie obrdb-
ki poubojowej mozna stosowac zabiegi
odkazajagce, do ktorych naleza:
- dziatanie goracej wody (80°C) przez
10 s,
- natrysk 5% roztworem kwasu mleko-
wego,
- natrysk 2% roztworem kwasu octo-
wego,
- natrysk roztworem zawierajagcym:
- 2% kwasu octowego,
- 1% kwasu mlekowego,
- 0, 25% kwasu cytrynowego,
- 0,1% kwasu askorbinowego. >
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Roztwory kwasow sg dos¢ skuteczne
wobec mikroflory wystepujacej na tu-
szach zwierzat po uboju. Stosowanie ta-
kich zabiegow dezynfekujgcych sprzyja
w praktyce wiec poprawie jakosci uzy-
skanego migsa oraz jego trwatosci prze-
chowalniczej.

CHLODZENIE POUBOJOWE

Pewng naturalng przeszkodag uniemozli-
wiajgca rozwoj drobnoustrojow jest natu-
ralnie wystepujgce stezenie poubojowe
(rigor mortis), ktére zachodzi na etapie
wychtadzania poubojowego. Wychta-
dzanie staje sie wigc rowniez istotnym
elementem sktadowym procesu pozyski-
wania migsa i wptywa w duzym stopniu
na jego cechy jakosciowe. Jak wiadomo
mieso po zakonczonej obrobce poubo-
jowej moze by¢ zanieczyszczone wielo-
ma réznymi gatunkami i rodzajami drob-
noustrojéw. Stosowanie skutecznego
sposobu wychfadzania prowadzi do roz-
woju i wyksztattowania sig tylko specy-
ficznej mikroflory bakteryjnej, okreslanej
jako tzw. mikroflora chfodni, ktéra moze
rozwijac sie wtasnie w takich warunkach.
Nalezg do niej bakterie psychrofilne (wa-
runki rozwoju -2 + 7°C) i psychrotrofowe
(warunki rozwoju 0 + 37°C). Natomiast
grozne bakterie cieptolubne (mezofilne)
nie majg sprzyjajacych warunkéw do
swojego namnazania sie. Powszechnie
stosowane techniki szybkiego wychta-
dzania juz w duzym stopniu eliminu-
ja wiec rozwoj drobnoustrojow, ktore
przedostaty sie na powierzchnie migsa
(tusze, pottusze, cwierctusze). Zabieg
skutecznego chfodzenia w przypadku
metod szybkich pozwala ponadto na
wyeliminowanie zagrozen zwigzanych
z wystepowaniem odchylen jakoscio-
wych miesa w zakresie jego zapachu
i barwy. Stosowanie niskich tempera-
tur powietrza oraz jego duzej predkosci
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przeptywu juz od poczgtku procesu wy-
chfadzania prowadzi do szybkiego obni-
zenia temperatury miesa, co dodatkowo
powoduje zmniejszenie wielkosci ubyt-
kéw masy. Jest to wynikiem zmniejsza-
jacej sie réznicy czastkowego cisnienia
pary wodnej miedzy powierzchnig tusz
a otaczajgcym powietrzem. Proces nale-
zy jednak prowadzi¢ tak, aby nie doszto
do niekorzystnego skurczu migsni okre-
Slanego jako skurcz chtodniczy (cold
shortening). Zagrozenie to dotyczy jed-
nak gtéwnie tusz owczych i bydlecych.
Migso pochodzace z tusz wychtadza-
nych zbyt dtugo wykazuje w praktyce
znacznie gorsze cechy jakosciowe, co
przektada sie na nizsze wyrdzniki oce-
ny sensorycznej w zakresie barwy, za-
pachu, smaku i konsystencji. Stwierdza
sie rowniez wptyw techniki i dynamiki
wychtadzania poubojowego na wyste-
powanie migsa wykazujgcego odchyle-
nia jakosciowe, charakteryzowane jako
zaparzenia, kwasna fermentacja czy tzw.
»5ztych migsa”. Ponadto potaczenie zbyt
wolnego wychtadzania ze ztym wcze-
Sniejszym przygotowaniem zywca do
uboju ze wzgledu na brak odpoczynku
moze wyraznie wptywac¢ na wystepowa-
nie miesa wieprzowego wykazujgcego
odchylenia jakosciowe charakteryzowa-
ne jako PSE. m

Literatura dostepna u autora.
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XLVIII DNI PRZEMYStU MIESNEGO

Aneta Kern-Jedrychowska
Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS

30 grudnia 2017 roku w Warszawie od-
byty si¢ po raz czterdziesty 6smy pod
honorowym patronatem Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi DNI PRZEMYStU
MIESNEGO. Organizatorem konferencji
byt Instytut Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego, we wspofpracy ze
Stowarzyszeniem Naukowo-Technicz-
nym Inzynierow i Technikéw Przemystu
Spozywczego oraz Fundacjg Techniki
Polskie;.

Przybytych na spotkanie gosci powitat
Dyrektor Instytutu Biotechnologii Prze-
mystu Rolno-Spozywczego im prof. Wa-
ctawa Dagbrowskiego w Warszawie prof.
dr hab. inz. Artur Hugo Swiergiel. Sym-
pozjum pt. ,Aktualne prace legislacyjne
istotne dla branzy migsnej” poprowadzit
dr inz. Piotr Szymanki. Na spotkaniu wy-
gtoszono trzy referaty plenarne oraz piec
doniesien ustnych firm wspétpracujacych
z przemystem migsnym i drobiarskim.
W drugiej czesci DNI ogfoszono wyniki
Konkursu ,Produkty najwyzszej jakoSci

XLV DNI
PRZEMYSLU

w przemysle miesnym” JESIEN 2017
oraz odbyfa sie wystawa i degustacja na-
grodzonych produktow.

Pierwszy wyktad pt. ,Aktualny stan prac
legislacyjnych dotyczacy znakowania
zywnosci wytwarzanej bez udziatu orga-
nizmow zmodyfikowanych genetycznie”
poprowadzita Pani Matgorzata WoZniak
z Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Prelegentka zwrdcita uwage, iz prawo
UE nie jest zharmonizowane w obszarze
znakowania produktéw jako ,wolne od
GMO”. Niektore kraje cztonkowskie, takie
jak: Niemcy, Austria, Francja, Gorny Tyrol
we Wioszech, Stowenia i Wegry, wyszty
naprzeciw oczekiwaniom konsumen-
téw i wprowadzity regulacje wewnetrzne
w zakresie znakowania zywnosci wol-
nej od GMO. W Polsce trwajg prace nad
projektem ustawy o dobrowolnym zna-
kowaniu produktéw wytworzonych bez
wykorzystania organizmow genetycznie
zmodyfikowanych lub tez w procesie ich
wytwarzania nie byty wykorzystywane ta-

h
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kie organizmy. W zwigzku z wprowadze-
niem wielu zmian i poprawek po konsul-
tacjach publicznych, projekt ponownie
bedzie przedktadany do oceny.

Drugi wykfad przedstawita Pani Bozena
Ptawska z Ministerstwa Rolnictwa i Roz-
woju Wsi pt. ,Zjawisko podwaéjnej jakosci
zywnosci w Unii Europejskiej”. Zjawisko
funkcjonujgce pod nazwg ,zywno$¢ po-
dwojnej jakosci” polega na oferowaniu
konsumentom na wspélnym rynku pro-
duktow tej samej marki i w takim samym
opakowaniu ale roznigcych sie jednocze-
$nie skfadem. Problem ten zgtosity Cze-
chy, Stowacja i Wegry, ktorzy uwazaja, ze
konsumenci Europy Srodkowo-Wschod-
niej otrzymuja zywnosé gorszej jakosci
niz konsumenci Europy Zachodniej. Pol-
ska jest réwniez zainteresowana wyja-
$nieniem zjawiska ,podwadjnej jakosci”,
ale w oparciu o ujednolicong metodyke

badan poréwnawczych. Polskie stuzby
kontrolne podejmg monitorowanie pro-
duktow, ktére moga kwalifikowac sie do
analizy pod tym katem wéwczas, gdy
zostanie opracowana wspolna metody-
ka badawcza przez JRC, czyli Centrum
Badawcze Komisji Europejskiej. Bada-
nia, ktére zostang przeprowadzone na
tej podstawie we wszystkich panstwach
cztonkowskich umozliwig wyciagnigcie
obiektywnych wnioskéw i oceny faktycz-
nego wystgpowania problemu ,podwdéj-
nej jakosci zywnosci” oraz jego skali.

Ostatni referat pt. ,Projekt przewodnika
Komisji Europejskiej dotyczacego zasady
przenoszenia substancji dodatkowych”
wygtosita Pani Joanna Gajda-Wyrebek
z Narodowego Instytut Zdrowia Publicz-
nego. Zasada przenoszenia (ang. carry-
-over) dotyczy sytuacji, gdy substancja
dodatkowa nie jest bezposrednio do-

Integralng czescig spotkania byty prezentacje firm wspétpracujgcych
z przemystem migsnym i drobiarskim. Swoje oferty przedstawili:
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dawana do produktu, lecz jest do niego
wnoszona wraz ze sktadnikiem. Omawia-
na zasada stwarza problemy, zaréwno
producentom jak i organom kontrolujg-
cym, gtéwnie przy ocenie, czy dana sub-
stancja dodatkowa moze by¢é obecna
w $rodku spozywczym oraz czy powin-
na by¢ wykazana w wykazie sktadnikow
produktu gotowego. Dlatego tez Komisja
Europejska opracowata projekt przewod-
nika dotyczacego zasady przenoszenia,

AKTUALNOSCI

ktéry omoéwita prelegentka. Projekt ten
zawiera zasady przenoszenia: substanc;ji
dodatkowych wnoszonych do produktu
wraz ze sktadnikami, substancji dodat-
kowych wnoszonych do produktu wraz
z dodatkami do zywnosci, aromatami lub
enzymami oraz substancji dodatkowych
dodawanych do sktadnika i petnigcych
funkcje technologiczng w produkcie final-
nym z dodatkiem tego sktadnika.

WYNIKI XLVIIl KONKURSU ,,PRODUKTY NAJWYZSZEJ
JAKOSCI W PRZEMYSLE MIESNYM” JESIEN 2017

Aneta Kern-Jedrychowska
Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS

Instytut Biotechnologii Przemystu Rol-
no-Spozywczego im. prof. Wactawa
Dabrowskiego zorganizowat po raz
czterdziesty 6smy pod honorowym pa-
tronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi KONKURS pod tytutem ,Produkty
najwyzszej jakosci w przemysle mig-
snym” JESIEN 2017.

XLVIII KONKURS JESIEN 2017 obejmo-
wat nastegpujgce grupy wedlin: wedzonki

(wszystkie rodzaje), kietbasy, wedliny su-
rowe i surowe dojrzewajgce (wedzonki,
kietbasy) oraz inne produkty w ilosci 119
prébki z 35 zaktaddéw migsnych i drobiar-
skich. Ocene konkursowg przeprowa-
dzono w dniach 05 i 06 pazdziernika br.
w Zaktadzie Technologii Migsa i Ttuszczu
IBPRS w Warszawie.

Przedmiotem oceny byly nastepujace
wedliny:
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* 61 szt. probek wedzonek, w tym:
31 szt. szynek, 5 szt. baleronéw,
6 szt. boczkéw, 15 szt. poledwic
i 4 szt. innych wedzonek;

* 14 szt. prébek kietbas podsusza-
nych w tym: 12 szt. kietbas srednio
rozdrobnionych i 2 szt. kietbasy gru-
bo rozdrobnionej;

* 19 szt. prébek kietbas suszonych,
w tym: 12 szt. kietbas drobno roz-
drobnionych, 4 szt. kietbas $rednio
rozdrobnionych, 3 szt. kietbas grubo
rozdrobnionych;

* 4 szt. prébek kietbas surowych
i surowych dojrzewajgcych, w tym:
2 szt. kietbasy drobno rozdrobnionej
surowej, 3 szt. kietbasy $rednio roz-
drobnionej surowej dojrzewajgcych;

21 szt. prébek innych produktow mig-
snych, w tym: 1 szt. kietbasy drobno
rozdrobnionej, 14 szt. kietbas srednio
rozdrobnionych, 2 szt. kietbas grubo
rozdrobnionych, 1 szt. kietbasy homo-

genizowanej, 1 szt. wyrobu garmazeryj-
nego, 1 szt. produktu blokowego grubo
rozdrobnionego.
Do Konkursu zgtoszono 17 szt. probek
wedlin deklarowanych przez producen-
téw jako produkty wytwarzane metodami
tradycyjnymi.
Oceneg sensoryczng wykonano metodg
5-cio punktowg wedtug szczegotowych
wymagan dla danego sortymentu, za-
wartych w normach polskich lub zakta-
dowych. Do oceny podawano prébki
zakodowane a oceniajgcy wykonywali
oceny indywidualnie.

Oceniano nastepujgce cechy:

* wyglad zewnetrzny na catym batonie
wedzonki lub kietbasy,

* konsystencje batonu kietbasy,

* wyglad przekroju na dwdch przekro-
jonych batonach wedzonki lub kiet-
basy,

e smak i zapach na plastrach pocho-
dzacych z co najmniej dwoch bato-
néw wedzonki lub kietbasy.

Podstawg konkursowej oceny jakosciowej wedlin byta ocena sensoryczna
wykonana przez dwa dziewigcioosobowe zespoty rzeczoznawcow.

| Zespot

1. Stawomir Kus$

- Zakfad Przetworstwa Migsnego Mafgorzata Kus
w Rudzie Slgskiej

2. Andrzej Tecza

- Zakfad Przetworstwa Migsnego Mafgorzata Kus
w Rudzie Slgskiej

3. Marek Marcinek

- LUKULLUS Sp. z 0.0. Sp. kom., Michatow

4. Michat Sobieraj

- Jamir Sobieraj i Wspdlnicy Sp. j., Bechcice

5. Aneta Kern-Jedrychowska
Magdalena Kotak

- Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS, Warszawa
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Warszawa

. Mirostaw Stowinski

- Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, Warszawa

- Federacja Konsumentow, Warszawa

. Elzbieta Gérecka

- SITSPOZ, Zarzad Gtéwny, Warszawa

6
7. Mateusz Sokotowski
8
9

. Piotr Szymanski

- Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS, Warszawa
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1l Zespot

- ,DUBIMEX” Zaktad Przetworstwa Migsa Sp.|.

1. Artur Magiera Zygmunt Dubielak, Gostynin

2. Henryka Zychowicz - Przetworstwo Miesa ZYCHOWICZ Sp. z 0.0., Daleszyce

- Przetworstwo Migsa ZYCHOWICZ

3. Konrad Zychowicz Sp. 2 0.0., Daleszyce

4. Elzbieta Sakowska

. - Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Warszawa
Bozena Ptawska

5. Krzysztof Dasiewicz - Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, Warszawa

6. Michat Herde - Federacja Konsumentéw, Warszawa

7. Stanistaw Lenartowicz | - SITSPOZ, Zarzad Gtéwny, Warszawa

8. Anna Okon - Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS, Warszawa

9. Piotr Moch - Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS, Warszawa

Skala ocen dla kazdej cechy jako$ciowej*:

Punkty* | Jako$¢ Wiasciwosci

Spetnienie wszystkich wymagan odpowiedniej normy lub de-

5 bardzo dobra klaracji jako$ciowej bez zadnych zastrzezeh

Spetnienie wszystkich wymagan odpowiedniej normy lub de-
klaracji jakoSciowej w zakresie pierwszorzednych cech jako-
Sciowych**. Dopuszczalne nieznaczne odchylenia jakoscio-
we w zakresie drugorzednych cech jakosciowych***

4 dobra

Znaczne odchylenia jakosciowe w zakresie drugorzednych
3 dostateczna cech jakosciowych lub produkt nietypowy dla danego sorty-
mentu

Znaczne odchylenia jakosciowe w zakresie pierwszorzed-

2 za nych cech jakosciowych**

Smak i zapach obcy oraz $wiadczacy o nieswiezosci lub
zepsuciu produktu; barwa na przekroju niewtasciwa dla da-
nego sortymentu $wiadczgca o zepsuciu, zjetczaly ttuszcz,
osliztos¢ i plesh na powierzchni.

1 dyskwalifikujgca

*  Przewiduje sie mozliwo$c¢ stosowania ocen potéwkowych: 4,5, 3,5, 2,5 1,5 punktu.

** Pierwszorzedne cechy jakosciowe — cechy sensoryczne, ktérych uchybienia
moga prowadzi¢ do dyskwalifikacji produktu do spozycia.

***Drugorzedne cechy jakosciowe — pozostate cechy sensoryczne, ktoérych
uchybienia nie prowadza do dyskwalifikacji produktu do spozycia.
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Jakos¢ catkowitg (ogolna) oceniane;j
prébki wedliny obliczano przez pomno-
zenie $rednich wartosci oceny dla kaz-
dej cechy, przez wspotczynnik wazkosci
dla tej cechy i zsumowanie uzyskanych
iloczynéw.

Probki wedlin, ktére uzyskaty jakos¢ cat-
kowitg na poziomie 4,5 do 5 punktow,
a zadna z ocenianych cech jakoscio-
wych nie otrzymata noty nizszej niz
4 punkty, zostaly zakwalifikowane do ba-
dan chemicznych.

W badaniach chemicznych oznaczano
miedzy innymi zawarto$¢: wody, biatka,
ttuszczu, chlorku sodu, fosforanéw do-
danych jako P,O,, skrobi oraz pozosta-

2757
tosci azotynow i azotanow.

Wyniki oceny sensorycznej

Wartosci uzyskanych ocen wygladu ze-
wnetrznego probek wedzonek ksztat-
towaty sie na poziomie 4,75-5,00 przy
wartosci Sredniej 4,89 pkt. Oceny prze-
kroju analizowanych sortymentow za-
wieraly sie pomiedzy 4,33-5,00 przy
wartosci sredniej 4,79 pkt. Natomiast
wartosci wyréznika smaku i zapachu wa-
haty sie od 4,28 do 5,00 pkt. przy war-
tosci sredniej 4,72 pkt. Jakos¢ catkowita

(ogdlna) ocenianych prébek wedzonek
(obliczona przez pomnozenie Srednich
wartosci oceny dla kazdej cechy przez
wspofczynnik wazkosci dla tej cechy
i zsumowania iloczynéw) ksztattowata
sie od 4,50 do 5,00 przy wartosci Sredniej
4,78 pkt.

Wartosci uzyskanych ocen wygladu ze-
wnetrznego analizowanych probek kiet-
bas zawieraly sie od wartosci 4,72 do
5,00 pkt. przy wartosci sredniej 4,94 pkt.
Noty za konsystencje batonéw analizo-
wanych sortymentéw kietbas zawieraty
sie pomiedzy 4,75-5,00 przy wartosci
Sredniej 4,94 pkt. Oceny wyrdznika prze-
kroju wahaty sie¢ od wartosci minimal-
nej 4,44 do maksymalnej 5,00 pkt. przy
sredniej wartosci 4,87 pkt.. Z kolei war-
tosci uzyskanych ocen wyrdznika sma-
ku i zapachu oscylowaty w granicach
4,44 - 5,00 pkt. przy wartosci Sredniej
4,87 pkt. Jakosc¢ catkowita (ogodlna) oce-
nianych prébek kietbas ksztattowata sie
od wartosci 4,53 do 5,00 pkt. przy warto-
Sci Sredniej 4,87 pkt..

Ocena sensoryczna wykazata, ze prawie
wszystkie oceniane produkty zgfoszo-
ne do Konkursu charakteryzowaty sie
bardzo dobrym lub dobrym poziomem
jakosci.

Wspotczynniki wazkosci dla ocenianych wedlin

) Kietbasy Kietbasy pa- Wyroby
. |Kietbasy rzone L
Cechy Wedzonki . |surowe ) Produkty |garmazeryjne
o suszone i ) (bez kietbas A
jakosciowe i surowe . blokowe |[i migso
podsuszane | ;- . suchych i )
dojrzewajgce kulinarne
podsuszanych)
Wyglad 0.2 02 0,1 0.2 0.2 02
zewnetrzny
Konsystencja|_ 0.1 0.1 ) ) )
batonu
Wyglad 144 02 0,3 03 03 02
na przekroju
Smak 05 05 05 05 05 06
i zapach
razem 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0
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Sensorycznych wymagan konkurso-

wych nie spetnito dwa produkty:

* baleron wyprodukowany wg Normy
Polskiej, w ktorym stwierdzono liczne
drzewka karagenowe na przekroju;

* wedzonka bekonowa wyproduko-
wany wg Normy Polskiej, w ktérej
stwierdzono nietypowy smak.

Po ocenie sensorycznej 117 prébek pro-
duktéw migsnych zakwalifikowano do
drugiego etapu KONKURSU, badan che-
micznych.

Wyniki analizy chemicznej

Analizujgc otrzymane wyniki stwierdzo-
no stosunkowo niskg zawarto$ci chlor-
ku sodu w badanych probkach kietbas
podsuszanych oraz w wedzonkach pa-
rzonych. Wyniki uzyskane dla kietbas
podsuszanych oscylowaly od 1,8 do
2,8% przy wartosci sredniej 2,2% chlorku
sodu w produkcie. W przypadku kietbas
podsuszanych, nieobligatoryjna juz nor-
ma na przetwory migsne PN-A-82007,
dopuszczata zawartos¢ soli do poziomu
3,5% w wyrobie gotowym. Wyniki otrzy-
mane dla wedzonek parzonych waha-
ty sie od 0,6% - 3,4% przy Sredniej za-
wartosci 1,9%. W przypadku wedzonek
parzonych, norma na przetwory migsne
PN-A-82007 dopuszczata zawartosc soli
do 4,0% w produkcie.

Przeprowadzona analiza chemiczna,
wykazata stosunkowo niskg zawarto$¢
tluszczu w kietbasach podsuszanych.
Otrzymane wyniki dla kietbas podsu-
szanych oscylowaly od 4,7 do 25,5%
przy sredniej zawartosci ttuszczu 13,5%.
W przypadku kietbas podsuszanych,
norma na przetwory miesne PN-A-
82007 dopuszczata zawartos¢ ttuszczu
do 40%. Zawartosc¢ ttuszczu dla kietbas
suszonych wahata sie od 11,6 do 44,8%
przy sredniej zawartosci ttuszczu 31,5%

AKTUALNOSCI

w wyrobie gotowym. W przypadku kiet-
bas suszonych, norma na przetwory
miesne PN-A-82007 dopuszczata zawar-
tos¢ ttuszczu do 45%.

Wyniki zawartos$ci biatka dla kietbas su-
chych wahaty sie od 23,8 — 32,1% przy
sredniej wartosci 27,1%. W przypadku
kietbas suszonych norma PN-A-82007
wprowadzata kryterium dla zawartosci
biatka w gotowym produkcie nie mniej
niz 17,0% lub 18,0%, w zaleznosci od
stopnia rozdrobnienia produktu. Otrzy-
mane wyniki dla kietbas podsuszanych
oscylowaty od 18,1 do 25,7% przy sred-
niej zawartosci biatka 21,1%. W przy-
padku kietbas podsuszanych norma
PN-A-82007 wprowadzata kryterium dla
zawartosci biatka w gotowym produkcie-
nie mniej niz 15,0%.

Analizujgc otrzymane wyniki stwierdzo-
no rowniez niskg zawartos¢ fosfora-
noéw dodanych w badanych probkach
wedzonek. Dla tego typu produktow
zawartos$¢ fosforanéw dodanych ozna-
czonych jako P,O, ksztattowata sig od
0,6 - 4,3 g/kg przy wartosci $redniej
1,8 g/kg. Nalezy podkreslic, iz na
54 probek wedzonek poddanych anali-
zie chemicznej w 32 nie wykryto fosfora-
now dodanych.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
maksymalna dopuszczalna zawartos¢
fosforandbw dodanych w przeliczeniu
na P,O, w gotowym produkcie wynosi
5 g/kg.

Na podstawie otrzymanych wynikéw
stwierdzono niezgodnos$¢ z wymagania-
mi norm dla jednej probeki:

e wedzonki szynki wyprodukowanej
wg normy zaktadowej, w produkcie
tym stwierdzono zawyzong zawar-
tos¢ ttuszczu w stosunku do tej do-
puszczonej w nomie zaktadowej,
zanizong zawarto$¢ biatka w stosun-
ku do tej dopuszczonej w nomie za-
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ktadowej oraz zawyzong zawarto$¢
soli w stosunku do tej dopuszczonej
w nomie zaktadowe;j

Wyniki konkursu

Reasumujgc wyniki oceny sensorycznej i
analiz chemicznych, wymagania konkur-
sowe spetnito 116 probek:

* 58 szt. probek wedzonek, w tym:
30 szt. szynek, 4 szt. balerondw,
6 szt. boczkéw, 15 szt. poledwic
i 3 szt. innych wedzonek;

* 14 szt. probek kietbas podsusza-
nych w tym: 12 szt. kietbas srednio
rozdrobnionych i 2 szt. kietbasy gru-
bo rozdrobnionej;

* 19 szt. prébek kietbas suszonych,
w tym: 12 szt. kietbas drobno roz-
drobnionych, 4 szt. kietbas $rednio
rozdrobnionych, 3 szt. kietbas grubo
rozdrobnionych;

e 4 szt. probek kietbas surowych
i surowych dojrzewajacych, w tym:
2 szt. kietbasy drobno rozdrobnionej

I miejsce: Zaktady Przetworstwa Migsnego
+HENRYK KANIA” S.A.

w Pszczynie. Puchar odebrat

Pan Piotr Wiewiora - Prezes

surowej, 3 szt. kietbasy Srednio roz-
drobnionej surowej dojrzewajgcych;

e 21 szt. prébek innych produktow
miesnych, w tym: 1 szt. kietbasy
drobno rozdrobnionej, 14 szt. kietf-
bas s$rednio rozdrobnionych, 2 szt.
kietbas grubo rozdrobnionych, 1 szt.
kietbasy homogenizowanej, 1 szt.
wyrobu garmazeryjnego, 1 szt. pro-
duktu blokowego grubo rozdrobnio-
nego.

Oznacza to, ze nagrodzone produkty
W ocenie sensorycznej uzyskaty jako$¢
catkowitg na poziomie 4,5 do 5 punktéw,
a zadna z cech jakosciowych nie otrzy-
mata noty nizszej niz 4 punkty, natomiast
w badaniach chemicznych byty zgodne
z wiasciwymi normami.

Wymagania konkursowe spetnito 116
prébek wedlin z 35 zaktaddéw migsnych
i drobiarskich. Wszyscy producenci zo-
stang wyréznieni dyplomami ,za najwyz-
szg jakos¢ produktu” XLVIII KONKURSU
JESIEN 2017.

Il miejsce: Zaktad Ustugowo-Handlowy
»WOJCIECHOWSKI”

Zdzistaw Wojciechowski

w Bukowcu Opoczynskim. Puchar
odebrat Pan Zdzistaw Wojciechowski

- Wiasciciel

www.informatormasarski.pl OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 269/01/2018 49



AKTUALNOSCI
NASTEPUJACE ZAKLADY MIESNE ZOSTANA DODATKOWO NAGRODZONE:

Puchar Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi za zwycigstwo w XLVIIIl KONKURSIE ,,Pro-
dukty najwyzszej jakosci w przemysle migsnym” JESIEN 2017 otrzymaty:
Zaktady Miesne HENRYK KANIA S.A. w Pszczynie
Puchar Dyrektora Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego za
»Wyrozniajaca sig liczbg nagrodzonych wedlin” w XLVIII KONKURSIE ,Produkty
najwyzszej jakosci w przemysle miesnym” JESIEN 2017 otrzymat:

Zaktad Ustugowo-Handlowy ,,WOJCIECHOWSKI” Zdzistaw Wojciechowski
w Bukowcu Opoczynskim

Specjalne wyrdznienie za najwyzej oceniony produkt wytwarzany metodami
tradycyjnymi otrzymaty:

Zaktady Miesne HAGA PLUS Sp. z 0.0. w Jastrzebiu Zdroju
za szynke jak dawniej

Specjalny dyplom za uzyskanie wysokich not w ocenie sensorycznej produktéw
wytwarzanych metodami tradycyjnymi otrzymat:

Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Ernestyn Janeta w Lubomi
za kietbase ze $swiniobicia.
Specjalne wyrdznienie za najwyzej ocenione produkty z grupy kietbas surowych
i suszonych otrzymaty:
Zaktady Migsne HENRYK KANIA S.A. w Pszczynie

za kabanosy bekonowe MAESTRO 120 g i kabanosy z wedzarni z filetem
z kurczaka 175 g.

Specjalny dyplom za uzyskanie wysokich not w ocenie sensorycznej produktow
z grupy kietbas surowych i suszonych otrzymat:

Madej Wrébel Sp. z o. 0. w Rudzie Slgskiej
za kietbase extra suchg z indykiem.
Specjalne wyrdznienie za najwyzej oceniony produkt z grupy wedzonek otrzymali:
»DUBIMEX” Zaktad Przetwoérstwa Migsa Sp. J.
Zygmunt Dubielak w Gostyninie
za bekon wedzony
oraz
Zaktad Miesny BUKAT Sp. J. Kotodzinscy w Jarocinie
za schab dojrzewajacy.

Specjalny dyplom za uzyskanie wysokich not w ocenie sensorycznej produktéw
z grupy wedzonek otrzymat:

Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Ernestyn Janeta w Lubomi
za szynke dojrzewajaca.
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DYPLOMY OTRZYMALI
NASTEPUJACY PRODUCENCI:

Dwadziescia osiem produktow:

1. Zaktady Migsne HENRYK KANIA S.A.
w Pszczynie za sortymenty: kietbaski wie-
denskie krétkie 300 g, kietbasa ze scha-
bu, szynka konserwowa plastry, kietbasa
krélewska z szynki, kietbaski biate cienkie
300 g, filet z indyka pieczony, szynka pie-
czona duze plastry 150 g, filet z kurcza-
ka pieczony, szynka z wedzarni, karczek
ciemno wedzony, schab pieczony plastry,
szynka z wedzarni plastry 100 g, boczek
pieczony plastry, schab z wedzarni, frank-
furterki parzone i wedzone 270 g, Chipsy
boczkowe, Chipsy migsne classic 25 g,
Chipsy migsne o smaku zielonej cebulki
25 g, kabanoski z kurczakiem MAESTRO
120 g, kabanosy wieprzowe MAESTRO,
kabanosy bekonowe MAESTRO 120 g,
kabanoski paprykowe MAESTRO 120 g,
kabanoski uwertura klasyczna MAESTRO
120 g, kabanosy z pieprzem, kabanoski
wedzone MAESTRO 120 g, kabanosy z
wedzarni z filetem
z kurczaka 175 g,
kabanosy z serem,

kabanosy peppe- r kK
roni MAESTRO. | “e“ e | ‘

STRZ MASARSKI Z PSZCzyy,

Dwanascie produktow:

2. Zaktad Ustugowo-Handlowy ,WOJ-
CIECHOWSKI” Zdzistaw Wojciechowski
w Bukowcu Opoczynskim za sortymen-
ty: szynka krucha, szynka bukowiecka,
szynka wieprzowa gotowana, szynka
opoczynska, wedzonka krotoszynska,
kietbasa tatrzahska, kietbasa zywiecka,
kietbasa domowa,
szynka babuni,
kiefbasa jafowco-
wa, szynka pieczo-
na szara, kabanos.

Pie¢ produktow:

3. Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Er-
nestyn Janeta w Lubomi za sortymenty:
szynka dojrzewajgca, szynka tradycyjna,
schab z wedzarni,
kietbasa ze swi-
niobicia, kietbasa
Iwowska.

ZAKLAD RZEZNICZO-WEDLINIARSK]

Cztery produkty:

4. Zaktad  Przetwérstwa  Migsnego
DWORECKI Sp. J. w Golejewie za sorty-
menty: szynka dwor-
ska, poledwica dwor-
ska, boczek dworski,
kietbasa dworska.

5. LUKULLUS Sp. z 0.0. Sp. kom. w Mi-
chatowie za sortymenty: szynka wolno

gotowana, szynka - N
bradenburska, kiel- @\
basa  krakowska W

sucha bez konser-
wantow, schab wol- Lu u!;;!'us

no gotowany.

6. Bell Polska Sp. z 0.0. w Niepotomi-
cach za sortymenty: parowki wieprzowe
700 g BARONI, mielonka tyrolska 270 g
BARONI, kietbasa
krolewska z szyn-
ki PIKOK, salami
boomerang PRE-
MIUM.

Trzy produkty:

7. ~JAMIR” Sobie-
raj i Wspolnicy Sp.

RS A N1 IR
za sortymenty: ta- ‘IAM IR
trzanska, kietbasa w

krakowska, kietba-
sa jatowcowa.
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8. Zaktad Migsny
BUKAT Sp. J. Kofo-
dzinscy w Jarocinie
za sortymenty: Kiet-
basa zywiecka, szyn-
ka w kotte gotowana,
schab dojrzewajacy.

S

Y’

9. Zakfady Migsne HAGA PLUS Sp. z
0.0. w Jastrzebiu Zdroju za sortymenty:

kietbaski pieprzo- P
HAGA)

we, kietbasa go-

spodarza, szynka

jak dawnie;.

10. Zaktad Przetwérstwa Miesa ,MAT-
THIAS” Sp. z o.0.

w Kolonii Zamek za
sortymenty: klopsy w
sosie, kietbasa kru-
cha, boczek z lubel-
skiej zagrody.

11. AGRO-HANDEL Sp. z o0.0. w Mo-
sciszkach za sortymenty: kietbasa z kija,
karkowka z trady-

cyinej  wedzarni, - (]{el Handel
szynka z tradycyj-

nej wedzarni.

12. Zaktady Miesne PAMSO S.A. w Pa-
bianicach za sortymentv: karczek we-
dzony, kietbasa
krakowska sucha,
kietbasa ,,Podkomo-
rzy” gruba.

13. Zaktad Przetworstwa Migsnego Mat-
gorzata Ku$ w Rudzie Slaskiej za sor-
tymenty: kietbaski Cho- rl2kd
rizo, szynka Jadwigi, Fliesnego

schab Jadwigi.

| AKTUALNOSCI

14. Zaktady Miesne
,BYSTRY” Sp. z o.0.
Sp. kom. w Swarze-
dzu za sortymenty:
szynka rodzinna, to-
patka z przyprawami,
poledwica surowa
wedzona.

15. Zaktad Masarski JOZEF KAROLCZAK
w Topoli Szlacheckiej za sortymenty:
baleron wedzony
parzony, kietbasa
zywiecka, kietba-
sa gtogowska.

Dwa produkty:

16. Zaktady  Mie-
sne SKIBA S.A.
w Chojnicach za
sortymenty: kietba-
sa polska, szynka
bursztynowa.

17. Przetworstwo Migsa ZYCHOWICZ
Sp. zo.0. w Daleszycach za sgrtymenty:
boczek Z beczki’ PRZETWORSTWO MIESA

szynka biafa extra. Zoéowicz

18. Zaktad Przetworstwa Migsnego ,No-
wakowski” Sp. z 0.0. w Dabrowie za sor-
tymenty:  szynka 3
mocno kopcona, g e
boczek domowy z || Qﬂ%@%}&@
pieca. ‘ : ./

wedliny z tradycjq

19. Zaktady Migsne ,DOBROSLAWOW”
Henryk Amanowicz w Dobrostawowie
za sortymenty:
poledwica krucha,
szynka krucha.
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AKTUALNOSCI |

20. ,DUBIMEX” Zaktad Przetworstwa
Miesa Sp. J. Zygmunt Dubielak w Gosty-
ninie za sortymen-
ty: szynka olchg

ubiney
wedzony. —

wedzona, bekon

21.Zaktad Przetworstwa Migsa Roman
Aniotkowski i Ewa

Aniotkowska Sp. J. =g ’
w Grudzigdzu za
sortymenty:  kiet-
basa Bohuna, we-
dzonka dworska.

22. Zaktad Migsny
WASAG Sp. J. w
Hedwizynie za sorty-
menty: schab fasze-
rowany, poledwica
naturalna Eko.

23.Zaktad  Przetworstwa
Krzysztof Sobieraj
w Krzeszycach za
sortymenty:  kra-
kowska z dzika,
szynka z dzika.

Migsnego

2ys2tof
Seibre;

KRZESZYCE

24.Zaktad Prze-
tworstwa Mie-
snego HENRYK
KOLDRAS w
Proszéwkach za
sortymenty: szyn-
ka Franciszka,
kietbasa wiejska z
Proszowek.

25. Zaktady Migsne STANISLAWOW Sp.
z 0.0. w Stanistawowie za sortymenty:
kietbasa  polska
surowa, o0gonow-
ka tososiowa.

Zaktady Miesne
Stanistawow,

26.Zaktad  Przetwérstwa  Migsnego
»,GROT” J. Grot Sp. J. w Starowej Gorze
za sortymenty: po-

ledwica z beczki,

kietbasa biata su-

rowa extra z szyn-

ki.

27. Gminna Spoétdzielnia
-~Samopomoc  Chtop-
ska” w Zukowie za sor-
tymenty: boczek zukow-
ski, kietbasa domowa.

GS

ZUKOWO
Jeden produkt:

28. Polskie Migso RUSTEZ )
%

i Wedliny tUKOSZ ~ [ 7
Sp. z 0.0. w Chy- Q 7%
biu za kietbase su- —
chg z indyka.

29. GRZEGORZ PYKA Skup, Przetwor-
stwo i Sprzedaz Art. Migsnych w Jemiel-

nicy za Kkietbase
krakowska pieczo-
ng extra.

\/

30. Zaktady  Miesne
Jmeat - tukéw” S.A.
w tukowie za salami
tukowskie.

YUKOW

7 NATURY 0D SERCY

31. AGRO-VISBEK BYDGOSZCZ Sp.
z 0.0. Zaktad w Nakle nad Notecig za

schab  wedzony
ekologiczny. A%RO-VISBEK

ZAKLAD W NAKLE
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32.Zaktad  Migsny y v
KONARCZAK Sp. J. 4 \
w Pogorzeli za kiet- |
basg biatg parzong |
wielkopolska. \

33. MADEJ WROBEL Sp. z 0.0. w Ru-

dzie Slaskiej

za kietbase —/@E&\,;
extra sucha z MADEJ] WROBEL
indykiem.

34. Zaktady Mie-
sne ,UNIMIES” |
S.AA. w Chrza- |
nowie za szynke
kruchg z Chrzano-
wa.

| AKTUALNOSCI

35. Przedsigbior- WALICHNO W 7

i P £
stwo Produkcyjno
- Handlowo - Ustu- ( MARKO ®>
gowe ,MARK'S”

Sp. z 0.0. w Sokolnikach za kietbase
jatowcows .

Nagrodzone w Konkursie produkty
moga by¢ znakowane znakiem towaro-
wym ,Produkt najwyzszej jakosci” JE-
SIEN 2017.

JESIEN 2017

%ﬁmmﬂ?&f}“p
=

MIESNEGO

Warszawa, 30 listopada 2017 r.
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN MASARSKICH

Kupulemy
maszyny poleasingowe
maszyny do remontu
linie produkcyjne
cate Zaktady Miesne
i inne...

Oferujemy:
» szybka decyzje o zakupie maszyny

* ptatnosci przelewem lub gotowka
w dniu odbioru maszyny

» wiasny demontaz maszyn przy
zachowaniu standardow BHP

» wiasny transport

Wyslij nam swoje maszyny z proponowang ceng
na maila: bartek@servo-maszyny.pl

lub skontaktuj sie z nami telefonicznie:
+48 698 693 890
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkow, noze do kutrow,
slimaki do wilkdw, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

Sprzedam

Maszyny, urzadzenia i pozostate
wyposazenie z likwidowanej MIEJSCE
ubojni, masarni i sklepéw
migsnych. NA
Sprzedam maszyny masarskie
oraz wyposazenie gastronomii TWOJ A
w Lesznie (Wielkopolska).

Oferuje: beczki, skrzynki, haki, REKLAM E

mauzery.

Znajdziesz nas na allegro,
firma: maszynysmakosz,

e-mail: maszynysmakosz@wp.pl
Tel. kom. 661 020 625, 609 606 248
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

PLATNE
GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

SPRZEDAM, WYDZIERZAWIE,
Ubojnie trzody, 40 szt./h komplet,

bydta 10 szt./h, kuter 120 K+G, separa-
tor P 20 Inject Star, samochéd do zywca
DAF. Duzo sprzetu wyposazenia sklepow
migsnych. Wilk 130, sprzet gastronomicz-
ny (wyposazenie restauracji, gotowe hale)
pomieszczenia magazynowe z zapleczem
spozywczym (szatnie, hale, chtodnie).
Brane pod uwage inne propozycje

Tel. 605 603 397

MIEJSCE NA
TWOJA REKLAME

Serwis czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA

oferuje w ciggtej sprzedazy:

noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutréw
uszczelki do komoér i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkow
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skorowaczki zwykfe i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skoérowaczek (rézne typy)
noze do skoérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

% KALTEKS st voni

maszyny masarskie i1 agregaty chlodnicze

Zdjecia maszyn i aktualnosci na stronie: www.kalteks.eu Sprzedaz réwniez za posrednictwem leasingu

* Handtmann VF-620 PCK-3 z Wilkiem
NA GWARANCJI
* Handtmann VF-628 z Wilkiem
NA GWARANCJI
* Handtmann VF-630 PCK-3
NA GWARANCJI
* Handtmann VF-620 NA GWARANCJI
* Handtmann VF-630 NA GWARANCJI
* Handtmann VF-610 NA GWARANCJI
* Handtmann VF-200/VF-300 monitor +
LINIA AL-216 2009 rok NA GWARANCJI
¢ Handtmann VF-300 MC NA GWARANCJI
* Handtmann VF-300 monitor
NA GWARANCJI

* Handtmann VF-200 MC NA GWARANCJI
* Handtmann VF-200 monitor
NA GWARANCJI
* Handtmann VF-100 monitor
NA GWARANCJI
* Handtmann VF-80 MC
NA GWARANCJI
* Handtmann VF-50 MC NA GWARANCJI
* tuskarka Lodu Maja 5000 KG
* Skérowaczka MAJA
» Kostkownica Ruhle
» Kostkownica Treif
* Nadziewarka Frey 25L
* Nowy sterylizator nozy

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY
| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH CZESCIACH.

95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanéw 4a, Youtube: kalteks, biuro@kalteks.pl,
www.kalteks.pl tel: 604 500 592 tel: 531-900-299NIP- 835-000-16-07

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAM
» Pakowaczka prézniowa Supervac 169B z pompa
250 m?3,* tamacz kosci wotowych i wieprzowych
LASKA MBS6, * Kuter LASKA KR 500 VAC, *Sepa- S P RZE DAM
rator INJECT STAR P40, Mieszatka Spomasz 350 |

u
spirale, * Klipsownica automat Technopack DCAE WYPOSAZE N I E
do 75 mm, * Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 iglty
142 noze 2 gtowice, * Pakowaczka prozniowa Su-
pervac GK169 z gwarancja, * Naprawa starszych M AS AR N I

nadziewarek Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200 , VF
300.

Remonty pomp prozniowych Busch i Rietschle. Tel_ 608 248 487
Tel. 501 659 868

SPRZEDAM
* Kuter 120L firmy Spomasz Zary, silnik 18 KW;
* Kolejke do magazynowania wraz z wagg do
transportu poftusz wieprzowych oraz c¢wierci

M | EJ SCE N A wotowych, ¢ Mieszatke spiralng 350L firmy Spo-

masz Zary, * Kuter przelotowy czeski * Nadzie-

warkeg Handtmann, typ 50 lub zamienig na wigk-
TWOJA REKLAME szg, * Samochody - 4 szt., Mercedez Benz rok

produkcji 2005/2007, pojemno$é 2148, diesel

311 CDI Sprinter (kontener-chfodnia), pierwszy

wiasciciel. Cena do uzgodnienia

Tel. (95) 757 30 17, 694 721 793

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO

Alingp

www.alimp.com.pl Mystowice, ul. Mikotowska 50
e-mail: info@alimp.com.pl tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61

Multivac, Cryovac
* Obkurczarki - osuszarki

* Pakowaczki karuzelowe
Nadziewarki VEMAG skorowaczki

Zdjecia www.alimp.com.pl

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 » 501 298 341 » 508 398 044
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

WYNAJME
LUB KUPIE

Szukam zaktadu

w okolicach Warszawy
(50 - 70 km)

Z przeznaczeniem na
rozbior drobiu.
Minimalna powierzchnia
to 1500 m® pod dachem.

Tel. 606 489 432
email: tajphui@wp.pl

SPRZEDAM MASZYNY
WYPOSAZENIE

ZAKLADU MIESNEGO

np. nadziewarka WEMAG DPC 10
z przystawkami,

wilk katowy Seydelmann 130,
mieszatka prozniowa 800 |,

wozki wedzarnicze,

wozki do farszu i inne

Tel. +48 609 903 721

Rzeznia wofowa
wykona ustugi
ubojowe bydta

Tel. 511 075 866

zm.dobre.staniszewski.@interia.pl

Sprzedam urzadzenie
do barwienia wyrobéw
wedliniarskich OPTY OBL - 1

Rok produkcji: 2005
Cena netto: 40 tys. zt

TEL. 507 420 375

SPRZEDAM LUB
WYDZIERZAWIE

zaktad rozbioru i przetwoérstwa migsa
wraz z siecig 6 sklepow firmowych lub
przyjme wspolnika.

Lokalizacja powiat brzeski,
wojewoddztwo opolskie

Tel 604 111 811

SPRZEDAM

* Krajalnica do wedlin TREIF - model DIVIDER
440 DC (rok 2012) po pokazach
Girill elektr. na kurczaki UBERT - model RT44E
(rok 2006) nowy
Drukarka MARKEM model SMARTDATA 2|
(rok 2007) po testach

¢ Wilkomieszatka WEBO - model LM 32A
uzywany
Porcjomat pneumatic do migsa mielonego
CARSO uzywany

CENY DO UZGODNIENIA

tel. 22 380 44 88, e-mail: info@despol.pl

KUPIE

OPALARKE DO
SZCZECINY

Tel. 603 975 367
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

FIRMA BAZBI oferuje:

tuskarki do lodu firm: HIGEL, MAJA, FUNK od 300 kg - 6.000 kg/24h
(nowe i uzywane)
skérowaczki tasmowe firm: MAJA, WEBER

kostkownice firm_y RUHLE, TRIEF
nastrzykiwarki RUHLE i INJECT STAR 9-240 igiet
tasmy i kota dociskowe do skorowaczek - rézne typy

WYKONUJEMY REMONTY MASZYN POSIADAMY NAJNIZSZE CENY MASZYN
tel. (33) 81561 35 603 772 940

Informujemy, iz warunkiem za-
mieszczenia (lub przedtuzenia)
ogtoszenia w gietdzie maszyn
uzywanych jest:
- uiszczenie przedpfaty
(wg. cennika) przed kazdo-
razowg edycjg lub w kwocie
obejmujacej wielokrotnosé
edycji;
- oraz pisemne (faxem, e-mailem lub
listownie) potwierdzenie tresci
i ilosci edyciji.

Brak przedptaty i /lub niedostar-

czenie tresci w terminie do 20. dnia

miesigca poprzedzajgcego wydanie Informatora, w ktérym ogtoszenie ma
sie ukazaé, oznacza jego niezamieszczenie na tamach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE publikowane sg wytacznie

na zasadzie przedptat!
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CENNIK OGLOSZEN

Format
strony

Ogfoszenie
bez zdje¢

Maksymalna
ilos¢ zdjec

w ogtoszeniu
Cennik

publikacji
zdje¢

1/8 1/4 1/2 1
1 p 4 8

Dopfata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

* Ceny brutto

TreS¢ ogtoszen wraz z dowodem dokonania wptaty
przyjmujemy do 20 dnia kazdego miesigca
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

I
AN
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia:

TreSC 0gltOSZeNnia: ...

Zgtoszenia pod nr fax 89 533 43 30
lub adresem e-mail: masarski@koopress.com
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BRANZOWY SPIS FIRM

boksy gtuszenia
BASS Technology
COMBI LINE
DARTECH

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
GOSTER
JUMOPOL
HENPOL
MASMET
PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
TECHMET
WAMMA
czyszczarka zotadkow
REVIC

kojec ubojowy
BASS Technology
COMBI LINE
FIRMA WW
FIRMA BYLINSKI
GOSTER
HENPOL
JUMOPOL

MAT

MASTER

PAK

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
STALMIX

TRACZ
TECHMET
WAMMA
WIOLETTA

kojec do uboju rytualnego
BASS Technology
COMBI LINE
PEK-MONT
PODAN
TECHMET

linie ubojowe
COMBI LINE,
FIRMA BYLINSKI
GOSTER

EKO SPOZ. BUILDING
EKOMEX
HENPOL

JOTES

JUGEMA
JUMOPOL
MASMET
MASTER
MECANQVA
METEX

PB SYSTEM

www.informatormasarski.pl

TECH-POL TECHMET
PODAN WEINDICH TESTO
POLINSKI AMT prézniowy transport UNISCALE
PROJEKT-POL odpadéw poubojowych ZAKELAD TEGHNIKI
REGIS BASS Technology MIKROPROCESOROWEJ
R. THIELMANN COMBI LINE ZUK-POL
SERVO PEK-MONT urzadzenia do odsysania
STALMIX PODAN szpiku
TECHMET POLINSKI AMT BASS Technology
TRACZ SERVO COMBI LINE
WAMMA TECHMET MASTER
urzadzenia do gfuszenia systemy odprowadzania POLINSKI AMT
zwierzat krwi technicznej PODAN
AGNEX BASS Technology SERVO
BENEKO COMBI LINE TECHMET
COMBI LINE EKO SPOZ. BUILDING WEINDICH
FIRMA WW FIRMA WW fapy do szczeciniarek
GOSTER HENPOL JBJ CONSULTING
KOMA MASTER TECHMET
MASTER PEK-MONT bezholcowe pistolety
METALOWIEC BYDGOSZCZ PODAN ubojowe
NOWPOL PROJEKT-POL COMBI LINE
PAK SERVO PODAN
PEK-MONT TECHMET szczeciniarki
PODAN ) WAMMA ALBA
PAWEL DYGON urzadzenia do pozyskiwania  BASS Technology
POLINSKI AMT krwi COMBI LINE
R. THIELMANN BASS Technology EKO SPOZ. BUILDING
SERVO COMBI LINE FIRMA WW
TECHMET GOSTER JOTES
TECH-POL HENPOL JUGEMA
TRACZ MASTER KARPOWICZ
WAMMA PEK-MONT MASTER
WEINDICH PODAN METEX
ZUK-POL POLINSKI AMT METALOWIEC BYDGOSZCZ
Klipsy do zaciskania PROJEKT-POL PEK-MONT
przetykow R. THIELMANN PODAN
AGNEX SERVO R. THIELMANN
COMBI LINE TECHMET SERVO
KRAK-KULINARIA WAMMA TECHMET
BENEKO WEINDICH WIOLETTA
MASTER ZUK-POL surowce i migso:
NOWPOL odbior i przetwarzanie krwi  wieprzowe, wotowe,
TECHMET BASS Technology drobiowe
TECH-POL COMBI LINE C.ET PREYS
WEGA PEK-MONT chiodnie sktadowe
WEINDICH PODAN BASS Technology
WIOLETTA SERVO GRABO
kotki do zatykania TECHMET poganiacz zwierzat
otworow klasyfikatory migsnosci, PODAN
postrzatowych pH-metry bolcowe pistolety ubojowe
AGNEX BENEKO AGNEX
BASS Technology COMBI LINE KRAK-KULINARIA
BENEKO ELMETRON MASTER
COMBI LINE KOMENDER PODAN
MASTER MASTER TECHMET
KRAK-KULINARIA PAK grzatki i skrobaki gumowe
NOWPOL PODAN TECHMET
PAK RADWAG jeliciarnie
TECHMET R. THIELMANN SPOMASZ WROCLAW
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ROZBIOR

linie rozhiorowe,
brzeszczoty
ALIMP

ALIMPEX
ANBIEL

ARKA

BASS Technology
COMBI LINE
DADAUX POLSKA
EKOMEX |

EKO SPOZ. BUILDING
ERKA

FIRMA BIELICKI
GOSTER

KISZEL

MADOQ

MASMET
MASTER

PAK

PB SYSTEM
PEK-MONT

PLAN

PODAN
PROJEKT-POL
REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL
SERVO

STALMIX
SWORD
TECHMET
TECH-PLUS
TECH-POL
UNIMASZ
WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL

stoly masarskie rozbiorowe
ALIMP

ALIMPEX

ANBIEL

ARKA

ASMET

ASSIST

BASS Technology
COMBI LINE
DAKSTAR
DAR-MASZ
ELMIX

EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
GOSTER

GROS

HENPOL

FIRMA BIELICKI
HERMANS
HOCKER

JOTES
JUMOPOL

JUGEMA

KESMET

LASKUS

MASMET

MASTER

MAT

METALOWIEC BIAtYSTOK
METEX

NOWPOL

PAK

MAVE4

METALOWIEC BYDGOSZCZ
PEK-MONT

PODAN

POLMIX

PLAN

PROJEKT-POL
SKRZYP

SMAKSTAL

R. THIELMANN
SERVO

STALMIX

SPOMASZ WROCEAW
STOL-MET

TECHMET
TECH-PLUS

TRACZ

UNIMASZ

WAMMA

WEINDICH

WIBO BT

WIEJAK

WOLETTA

ZASADA

2UK-POL

piyty PE na stoly rozbiorowe

ANBIEL
ASMET
ASSIST
BENEKO
DAKSTAR
EKONIT

FIRMA BIELICKI
HOCKER
KRAK-KULINARIA
MAT

MASMET
MASTER
MULTI-PLAST
NOWPOL

PAK
PEK-MONT
PLAN

PODAN

R. THIELMANN
SKRZYP
SMAKSTAL
STALMIX

BRANZOWY SPIS FIRM

TECHMAKO
TECHMET
TUPLEX
WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL

kloce rzeznicze (drewniane,
plastikowe)
ANBIEL

ASMET

ASSIST

ARKA

BENEKO
DAKSTAR
DAR-MASZ

ELMIX

FIRMA BIELICKI
GOSTER

HENPOL

HOCKER
HEMA-PROMEAT
JUMOPOL
KRAK-KULINARIA
MASMET
MASTER

MAT

NOMAX

NOWPOL

PAK

PEK-MONT
PODAN

POLMIX
PROJEKT-POL
SKRZYP
SMAKSTAL
STALMIX

R. THIELMANN
TECHMAKO
TECHMET
TECH-POL

TI-MA

TRACZ

UNIMASZ
WEINDICH
WYROBY DRZEWNE
D. KLIMA
ZUK-POL

kolejki, zawieszenia
Slizgowe i rolkowe
BASS Technology
COMBI LINE
DARTECH

FIRMA WW

EKO SPOZ. BUILDING
HENPOL

HOCKER
JUMOPOL
MASMET
MASTER
METALOWIEC BYDGOSZCZ

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
RADWAG
RENOX

R. THIELMANN
SERVO
STALMIX
TECHMET
TECH-PLUS
TRACZ

WAMMA
WIEJAK

inne przeno$niki,
linie transportowe
AMSORT

ARKA

BASS Technology
COMBI LINE
DARTECH
GOSTER

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
INTERROLL
JUMOPOL
KAZBI

MASMET
MECANQVA
METEX
PEK-MONT
PLAN

PODAN
PROJEKT-POL
SERVO
TECHMET

haki

ASMET

ASSIST

BASS Technology
BENEKO

COMBI LINE
DAKSTAR
DAR-MASZ
GOSTER
HENPOL
HOCKER
JUMOPOL
MASMET
MASTER
NOMAX
NOWPOL
METALOWIEC BIALYSTOK
PAK

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
RENOX

R. THIELMANN
TECHMET
TECH-PLUS
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BRANZOWY SPIS FIRM

TECH-POL
TRACZ

WAMMA
WEINDICH
WIEJAK

hale rozbioru - proste
i zmechanizowane
BASS Technology
MECANQVA
PEK-MONT
eurohaki

JMS STAL-PRODUKT
TECHMET

noze

AGNEX

ALBA

ART-MAS

ASSIST

BENEKO

ERKA

EURODIS
EUROMASZ
BOKAMA SERWIS
GROS

GRANA VENDING
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
JUMOPOL
KRAK-KULINARIA
LENMAS

MADO

MASTER

METGIS

LAY PRZYPRAWY
MEAT-TECH
METALBUD
TECH-POL
NOMAX
NOWIMEX

PAK

PEK-MONT
PODAN

R. THIELMANN
SWORD
TECH-PLUS
TI-MA

WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL
odttuszczarki do ryb
SOLARM

prasy do migsa
SOLARM

noze do migsa mrozonego
ALIMPEX
EKOMEX
ELEKTROCAR
EURODIS

GRANA VENDING

www.informatormasarski.pl

MADO R. THIELMANN SOLARM

MASTER TECH-POL SWORD

METGIS ZUK-POL WEINDICH

NOMAX ostrzatki do nozy, stalki WILK

NOWIMEX AGNEX pity do ko$ci pokrzepowej

PODAN ART-MAS PODAN

PROMAR ASSIST sterylizatory

R. THIELMANN BENEKO (nozy, pit)

SERVO ELEKTROCAR ANBIEL

SWORD EURODIS ARKA

TECH-PLUS EUROMASZ ASMET

TECH-POL GROS AWE POLAND

WALOWSKY HERMANS BENEKO

WEINDICH INWESTEL COMBI LINE

WILK INTER-MASCH DAKSTAR

WIOLETTA KRAK-KULINARIA EKO SPOZ. BUILDING

noze do skorowaczek JELITEX EKOMEX

i odbfoniarek LAY PRZYPRAWY ERKA

ART-MAS LENMAS FIRMA BIELICKI

ASSIST MASTER FIRMA WW

BETAZET NOMAX GAUDEN KAZIMIERZ

EKOMEX NOWPOL GOSTER

ELEKTROCAR PAK GROS

ERKA PODAN HEMA-PROMEAT

EURODIS R. THIELMANN HENPOL

KRAK-KULINARIA DADAUX POL HOCKER

MASTER TECH-POL JUMOPOL

NOMAX TI-MA KOMEL

NOWPOL WEBER POLAND MASMET

NOWIMEX WEINDICH MASTER

PAK WIBO BT NOWPOL

PANEPOL WIEJAK PAK

PLAN maszyny do ostrzenia nozy = PEK-MONT

PODAN ART-MAS PODAN

SMAKSTAL BENEKO POLMIX

PROMAR ELEKTROCAR PROBAL

R. THIELMANN KRAK-KULINARIA PROJEKT-POL

SWORD LAY PRZYPRAWY SERVO

TECH-POL MASTER SMAKSTAL

TI-MA PODAN R. THIELMANN

WEINDICH PROMAR SKALA

WEST WIBO BT SKRZYP

WIOLETTA WIEJAK SPOMASZ WROCLAW

WALOWSKY pity (w tym tasmowe) SOLLID

ZUK-POL AGNEX STALMIX

roboty tnace/znakowanie ART-MAS STOL-MET

tusz COMBI LINE TECHMAKO

BASS Technology DADAUX POLSKA TECHMET

PODAN ERKA TECH-POL

tasaki, topory KRAK-KULINARIA TI-MA

AGNEX INWESTEL UNIMASZ

ART-MAS KOMEL WEINDICH

EUROMASZ MADOQ WIBO BT

DADAUX POL MASTER WIOLETTA

HERMANS PEK-MONT WIEJAK

KRAK-KULINARIA PODAN skorowaczki

MASTER PROMAR ALBA

NOMAX R. THIELMANN ALASKA

LAY PRZYPRAWY REYNPOL BOKAMA SERWIS

NOWPOL SERVO DADAUX POLSKA
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DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
FIRMA WW
KRAK-KULINARIA
MASTER
SMAKSTAL
PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
TECHMET
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

cymbry
DAKSTAR

JBJ CONSULTING
TECHMET

wozki do skorowania bydta
BASS Technology
COMBI LINE
GOSTER
JUMOPOL
MASTER
PEK-MONT
PODAN

R. THIELMANN
TRACZ
WEINDICH
odbfoniarki
ALASKA

ALBA

DADAUX POLSKA
EKOMEX
ELEKTROCAR
KRAK-KULINARIA
MASTER

MAVE4

PAK

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA
odkostniarki (w tym glowice
odkostniajace)
ARENDT
BOKAMA SERWIS
EKOMEX
ELEKTROCAR
ELTI

GRANA VENDING
KOKO

MASTER

MAVE4

PROMAR

68

SERVO

R. THIELMANN
TECH-PLUS
UNIVERSAL
WEINDICH
WIOLETTA
oparzelniki zanurzeniowe
BASS Technology
METEX

PEK-MONT
TECHMET
odmigs$niarki
ELEKTROCAR
SERVO

R. THIELMANN
TECH-PLUS
opalacze do gtow
KOMA

MASTER

PODAN

TECH-POL

R. THIELMANN
WEINDICH
urzadzenia do wyciagania
ieberek

BENEKO

EKOMEX

INWESTEL

MASTER

PODAN

TECH-POL
WEINDICH

ZUK-POL

urzadzenia do wyciagania
kosci fopatkowej
PODAN

odciazniki sprezynowe
ERKA

KOMEL

MASTER

METEX

PAK

PODAN

R. THIELMANN
TECH-POL
WEINDICH
WIOLETTA

gumy i taSmy

do skorowaczek
WEST

stanowiska do rozhioru
bydta, podesty
automatyczne

ARKA

BASS Technology
COMBI LINE

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW

HENPOL

MASMET

BRANZOWY SPIS FIRM

PEK-MONT

PLAN

PODAN
TECHMET
urzadzenia do pozyskiwania
krwi

BASS Technology
MASTER
PEK-MONT
TECHMET
separatory
ALIMP

BASS Technology
COMBI LINE
EKOMEX
ELEKTROCAR
ELTI

METGIS

MAVE4

PODAN

R. THIELMANN
SERVO
TECHMET

ROZDRABNIANIE,
KUTROWANIE

kostkarki

ALIMP

BASS Technology
EKOMEX

MADO

R. THIELMANN
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
kostkownice
ALIMP

ALBA

BASS Technology
DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
MADO

PODAN

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

WILK

WIOLETTA
krajalnice automatyczne
ALIMPEX
BENEKO
DADAUX POLSKA
EKOMEX

KAZBI

MADO

MAVE4

PP GAL

REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL
SERVO

SOLARM
TECH-PLUS
WEBER POLAND
WEINDICH
WIEJAK
WIOLETTA

kutry (misowe, prézniowe,
przelotowe)
ALIMPEX

ALBA

DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX

GRANA VENDING
KRAK-KULINARIA
MADO

MAVE4
MEATTECH
Metalbud
METGIS
PANEPOL

PP GAL
PROMAR

REGIS

REX-POL
REYNPOL

R. THIELMANN
SERVO

SOLLID
SPO-MAS-BIS
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA
miynki koloidalne
BENEKO
EKOMEX
ELEKTROCAR
DAR-MASZ
DADAUX POLSKA
GROS

MASTER
METGIS
MEYNKOL

R. THIELMANN
SERVO

SOLLID
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SOLARM
WEINDICH
WIOLETTA
terminizatory-kutry
EKOMEX

MADO

Metalbud

R. THIELMANN
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA

wilki

ALBA

ALIMP

DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GOBLEX

GRANA VENDING
KRAK-KULINARIA
MADO

MAVE4

Metalbud
METGIS
INTER-MASCH
PAK

PP GAL
PROMAR

REGIS

REVIC

REYNPOL

R. THIELMANN
SERVO

SOLARM

SOLLID
SPO-MAS-BIS
TI-MA
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA
rozdrabniacze do migsa
mrozonego
PODAN

NASTRZYKIWANIE,
MASOWANIE

nastrzykiwarki
ASSIST

BENEKO
BOKAMA SERWIS
GAROS

EKOMEX
ELEKTROCAR
EWA BIS
KARPOWICZ

www.informatormasarski.pl

BRANZOWY SPIS FIRM

INWESTPOL CONSULTING PROMAR WEINDICH

KRAK-KULINARIA REGIS WILK

LAY PRZYPRAWY SPOMASZ WROCLAW WIOLETTA

MASTER R. THIELMANN VEMAG Polska

MAVE4 SERVO mieszatko-masownice

METALBUD TECH-PLUS EKOMEX

SKRZYP WEINDICH ELEKTROCAR

SMAKSTAL WIOLETTA DAKSTAR

PP GAL masownice prézniowe GRANA VENDING

PROMAR ALIMP INWESTPOL CONSULTING

REGIS BOKAMA SERWIS MASMET

REX-POL DAKSTAR Metalbud

R. THIELMANN DAR-MASZ PEK-MONT

TECH-PLUS EKOMEX R. THIELMANN

WALOWSKY ELEKTROCAR SERVO

WEINDICH FIRMA WW TECH-PLUS

WEST GAUDEN KAZIMIERZ WEINDICH

VEMAG Polska GRANA VENDING WEST

igly do nastrzykiwarek INWESTPOL CONSULTING WIOLETTA

AGNEX KARPOWICZ stacje przygotowania

BOKAMA SERWIS LAMBDA-H-L solanki

EKOMEX MASMET BASS Technology

ELEKTROCAR MAVE4 PP GAL

KARPQOWICZ Metalbud WALOWSKY

MASTER PEK-MONT VEMAG Polska

METGIS PP GAL

PODAN REVIC

PP GAL R. THIELMANN nadziewarki

PROMAR SERVO ALIMP

R. THIELMANN SPOMASZ WROCLAW ALBA

SKRZYP TECH-PLUS ASSIST

TECH-POL WEINDICH BENEKO

TECH-PLUS WIOLETTA BOKAMA SERWIS

WALOWSKY mieszatki DAKSTAR

WEINDICH ALIMP DAR-MASZ

WEST BOKAMA SERWIS DADAUX POLSKA

WIOLETTA DADAUX POLSKA EKOMEX

VEMAG Polska DAKSTAR GROS

masownice DAR-MASZ GOBLEX

ALIMP EKOMEX LAY PRZYPRAWY

BOKAMA SERWIS ELEKTROCAR MADQ

DAKSTAR GRANA VENDING MAVE4

DAR-MASZ INWESTPOL CONSULTING Metalbud

EKOMEX JASTEF PAK

ELEKTROCAR MADO PEK-MONT

EWA BIS MAVE4 PLAN

FIRMA WW N&N PP GAL

GAROS PP GAL PODAN

GAUDEN KAZIMIERZ PROMAR PROMAR

INWESTPOL CONSULTING R. THIELMANN REGIS

JOTES REGIS R. THIELMANN

KRAK-KULINARIA REVIC REYNPOL

KARPQOWICZ REYNPOL SERVO

MADO SERVO TECH-POL

MASMET SOLLID TECH-PLUS

MAVE4 SPO-MAS-BIS WALOWSKY

MATALBUD SPOMASZ WROCLAW WEINDICH

PEK-MONT TECH-PLUS WILK

PP GAL WALOWSKY VEMAG Polska
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WIOLETTA

linie do produkcji paréwek
ALBA

BOKAMA SERWIS
EKOMEX

MAVE4

PODAN

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN
REYNPOL
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
kotleciarki, linie do prod.
hamburgeréw
ALIMP

DADAUX POLSKA
EKOMEX

GOBLEX

MADQ

MASMET

MAVE4

PODAN

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
odkrecarki do kiethas
i jelit naturalnych
ALBA

BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
EKOMEX

MADOQ

MASTER

MAVE4

PLAN

PODAN

PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
SERVO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
wiazarki do mies
DAMAR
WEINDICH
naciagarki jelit naturalnych
EKOMEX

MAVE4

PLAN

PP GAL

PROMAR

SERVO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
pompy do farszu
BOKAMA SERWIS
EKOMEX
MASTER

PLAN

PP GAL

R. THIELMANN
MAVE4

SERVO
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
foremki

ANDPOL

ARKA

ASSIST

BENEKO

FLOK

HERMANS
JELITEX

LASKUS

LENMAS
MASTER
METALOWIEC BIALYSTOK
NADEX

NOMAX

NOWPOL
PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
SKRZYP

SOLLID

R. THIELMANN
TECH-PLUS
WEGA

WEINDICH

wieze, kolumny do
formowania szynek
ARKA

EKO SPOZ. BUILDING
DAKSTAR
GOSTER

LENMAS
MASTER

MAVE4
METALOWIEC BIAtYSTOK
NOWPOL

PAK

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
SERVO

SKRZYP

SOLLID

R. THIELMANN
TARMET

BRANZOWY SPIS FIRM

TECH-POL
WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

wozki do farszu
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAR-MASZ

EKO SPOZ. BUILDING
GOSTER

GRANA VENDING
JUMOPOL
HENPOL
HOCKER

KISZEL

MASTER

PAK

PODAN
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
SERVO

SKRZYP
STALKART
STALMIX

TRACZ

WAMMA
WEINDICH

WIBO B.T.
WIOLETTA
wanny masarskie
ARKA

BOKAMA SERWIS
BROKELMANN
DAKSTAR

EKO SPOZ. BUILDING
GOSTER
JUMOPOL
KISZEL
KRUP-STAL
MADO

MASMET
MASTER
POLMIX
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
SERVO

SKRZYP

SOMET
STALKART
TARMET

TRACZ
WAS-POL
WEINDICH
WIOLETTA

JELITA NATURALNE

ANDPOL
ANEPOL
BHZ

CAMMPOL
GEMM-POL
GROTEX
HERMANS
JELITEX
JELUX
LENMAS
NOMAX
NOWORIM
NOVUM
PANEPOL
PEKPOL
ZYCHAL INTERNATIONAL
PROMAR
REICO
T&K
TOMPOL
VECTOR-FOOD
WEINDICH
WIBIAL
ZUK-POL

OSLONKI

barierowe
AGNEX

ANDPOL

ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FLOK

FOL-PACK
GOBLEX

HEKA CASINGS
HERMANS
JELITEX

JELUX
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
NADEX

NOMAX
PANEPOL
PROMAR

SOLLID
WEINDICH
WIPOL

ZUK-POL
biatkowe

AGNEX

ANDPOL

ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
DARMEX CASING
FABIOS

FLOK

FOL-PACK
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BRANZOWY SPIS FIRM

HERMANS CASETECH POLSKA BENEKO kolagenowe jadalne
JELUX DARMEX CASING CAMMPOL FABIOS

JELITEX FABIOS FABIOS Fcase
KRAK-KULINARIA FLOK FLOK

KONRAD HEKA CASINGS INDASIA LINIE

LENMAS HERMANS JELITEX PRODUKCYJNE
NOMAX JELITEX KRAK-KULINARIA

PAK NOWORIM NADEX linie do produkcji
PANEPOL PANEPOL NOMAX migsa mielonego
SOLLID nadruk na ostonkach REGIS BASS Technology
WEINDICH ASSIST SOLLID VEMAG

WIBIAL BASS Technology WEINDICH WALOWSKY
ZUK-POL BENEKO WIPOL linie do produkcji
celulozowe CAMMPOL tomofan wyrobow convenience
AGNEX CARLESTAM ANDPOL BASS Technology
ANDPOL DARMEX CASING ASSIST VEMAG

ASSIST FOL-PACK BENEKO WALOWSKY
BENEKO FLOK JELITEX

BHZ GASIOR NADEX

CAMMPOL HEKA CASINGS WEINDICH

CARLESTAM HERMANS wielowarstwowe

FLOK JELITEX AGNEX dymogeneratory
HERMANS JELUX ANDPOL DAKSTAR
JELITEX KONRAD ASSIST EKOMEX

JELUX NOMAX BENEKO ELEKTROCAR
JOKES PAK BHZ GROS

LAY PRZYPRAWY PANEPOL CAMMPOL JOTES

LENMAS PROMAR CARLESTAM JUGEMA

NADEX SOLLID DARMEX CASING LAMBDA-H-L
NOMAX poliamidowe FLOK MASTER
PANEPOL AGNEX GASIOR PEK-MONT
SOLLID ANDPOL GOBLEX POLMIX
WEINDICH ASSIST HERMANS PROMAR

WIBIAL BENEKO INCO-VERITAS REX-POL
marszczone BHZ JELITEX SKRZYP

AGNEX CAMMPOL JELUX SPOMASZ WROCLAW
ANDPOL CARLESTAM LENMAS R. THIELMANN
ASSIST DARMEX CASING NOMAX SERVO

BHZ FLOK PAK SOLLID

BENEKO GASIOR SOLLID TECH-PLUS
CAMMPOL GROTEX WEINDICH WALOWSKY
FABIOS HEKA CASINGS WIPOL WEINDICH

FLOK HERMANS ZUK-POL VEMAG Polska
GASIOR JELITEX wiskozowe ZASADA

GROTEX JELUX AGNEX preparaty dymne, dymy
HEKA CASINGS KONRAD ANDPOL wedzarnicze
HERMANS KRAK-KULINARIA ASSIST ASSIST

JELITEX LENMAS BENEKO BENEKO

JELUX NOMAX BHZ BJ PRODUCTS
LENMAS PAK CAMMPOL BROSTE

PAK PANEPOL CARLESTAM BHZ

PANEPOL PROMAR FLOK CAMMPOL
SOLLID SOLLID GROTEX CARLESTAM
WEINDICH WEINDICH HERMANS ELEKTROCAR
ZUK-POL WIPOL JELUX EUROCONSULTANT
marszczenie ostonek ZUK-POL NOMAX FLOK

ANDPOL szyte PAK GROS

ASSIST AGNEX SOLLID INWESTEL
BENEKO ANDPOL WEINDICH LENMAS
CAMMPOL ASSIST ZUK-POL MOGUNTIA
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NOMAX

NOWPOL

C. E. ROEPER
RETTENMAIER
PANEPOL

PROMAR
SOFRAPOL
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

folie celulozowe do
wedzenia i parzenia
CELULOZON
intensyfikatory zapachu
ASSIST

BENEKO

JELITEX

LENMAS

komory wedzarnicze
ALASKA

ALIMP

ALIMPEX

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GOBLEX

GROS

JOTES

JUGEMA
LAMBDA-H-L
METALBUD
PEKMONT

POLMIX

PROMAR
PROTECH

REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

SKRZYP

SOLLID

SORGO

SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS

TESPO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

sita, siatki do wedzenia

METEX

komory wedzarniczo-
parzelnicze

ALIMPEX

BOKAMA SERWIS
BROKELMANN
DAKSTAR

DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX

JOTES

JUGEMA
LAMBDA-H-L
METALBUD
PEK-MONT
POLMIX
PROMAR
REX-POL

REVIC

R. THIELMANN
SERVO

SOLLID
SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS
TESPO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

ZASADA

kosze do wedzenia
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
HOCKER
JUGEMA
MASTER
PEK-MONT
POLMIX
PROJEKT-POL
REX-POL

R. THIELMANN
SKRZYP

SOLLID
SPOMASZ WROCLAW
TECHMAKO
TRACZ
WEINDICH

kotty do gotowania
i parzenia

ALIMP

ASMET

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GOSTER

GROS

JOTES

JUGEMA
KARPOWICZ
LAMBDA-H-L

BRANZOWY SPIS FIRM

MAVE4
METALBUD
PEK-MONT
POLMIX

REVIC

REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

SKRZYP
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

komory dojrzewalnicze
ALIMP

ALIMPEX

BASS Technology
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
JOTES
PEK-MONT
PROMAR
PROTECH
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

SORGO
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
ZASADA

widrki, zrebki, klocki
wedzarnicze
AWPOL

BENEKO
CAMMPOL
ELEKTROCAR
GROS

INWESTEL
JELITEX
KRAK-KULINARIA
Monrol

NOMAX
NOWPOL

PAK

PROMAR
RETTENMAIER
REX-POL

TESPO
WEINDICH
WYROBY DRZEWNE
D. KLIMA
ZREBEK

wozki wedzarnicze
ALIMP

ANBIEL

ARKA

ASMET

BOKAMA SERWIS
BROKELMANN
DAKSTAR
DAR-MASZ
ELEKTROCAR
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA BYLINSKI
FIRMA WW
JUMOPOL
GOSTER

GROS

HENPOL

JOTES

JUGEMA
KESMET

KOKO
LAMBDA-H-L
MASMET
MASTER

MAT

METEX
METALOWIEC BIALYSTOK
PAK

PEK-MONT
PODAN

POLMIX
PROJEKT-POL
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

SOMET
STALKART
STALMIX
SPOMASZ WROCLAW
TECHMAKO
TECHMET
TECH-PLUS
TRACZ

WAMMA
WAS-POL
WEINDICH

WIBO B.T.
WIEJAK
WIOLETTA
ZASADA

kije wedzarnicze
ANBIEL

ARKA

ASMET

BENEKO
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
ELEKTROCAR
GROS

HOCKER
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BRANZOWY SPIS FIRM

JOTES

JUGEMA
LAMBDA-H-L
LENMAS

MASMET

MASTER

MAT

NOWPOL

PAK

PEK-MONT
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
REX-POL

SOLLID
STALKART
STALMIX
TECHMAKO
TECHMET
TECH-PLUS
TECH-POL

TRACZ

WAS-POL

WIBO B.T.

WIEJAK

piece, piekarniki
(w tym obrotowe)
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX

JUGEMA
LAMBDA-H-L
PEK-MONT
PROMAR
REX-POL

R. THIELMANN
RATIONAL POLSKA
SERVO

SKRZYP
WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

palniki gazowe do komér
parzelniczych, piecow i
kottow warzelnych
TERMICA

fabryki szynek iberyjskich
BASS Technology
COMBI LINE

CHLODZENIE

agregaty chfodnicze
EKOMEX
ELEKTRONIKA
G.PD.

GROS

KERIMIKS

KLIMEX

www.informatormasarski.pl

PEK-MONT

POLARIS

PROMAR

R. THIELMANN

REX-POL

SERVO

TREPKA

ZAKt. REG. WODOMIERZY
WIOLETTA

amoniakalne urzadzenia
chiodnicze

POLARIS
PROMAR
REX-POL
SERVO

R. THIELMANN
TECHMET
TECH-PLUS
WALOWSKY
VEMAG Polska
ZASADA
komory rozmrazalnicze

PRZEDS. URZADZ. CHtOD.
REX-POL
SKRZYP
SZRON
STALMIX
TECHMET
WAMMA
WIBO BT
WIEJAK
WT-POLSKA
ZASADA

G.PD. ALIMPEX klamki, zawiasy itp. do

KERIMIKS EKOMEX drzwi chiodniczych

TOPS G.PD. ARKA

WIOLETTA EWA BIS ANBIEL

instalacje chtodnictwa KERIMIKS ASMET

przemystowego PEK-MONT DAKSTAR

C&K SYSTEM PROTECH FROZ-SYSTEM

EKOMEX REYNPOL GOSTER

ELCHLOD REX-POL G.PD.

ELEKTRONIKA SERVO MASTER

G.PD. zamrazarki plytowe PEK-MONT

IGLOTECH EWA BIS POLMIX

KERIMIKS G.PD. PROJEKT-POL

POLARIS GRASSO REX-POL

R. THIELMANN PODAN SKRZYP

SZRON SERVO STALMIX

komory chiodnicze drzwi chiodnicze WIBO BT

BAAS-PANEL ALIMP WIEJAK

COLD’'OR ANBIEL meble chiodnicze

DAKSTAR ARKA ALFACO

EKOMEX ASMET czynniki chtodnicze

ELEKTRONIKA BASS-PANEL ALFACO

EWA BIS COLD’OR regulatory i czujniki

FROZ SYSTEM DAKSTAR temperatury, cisnienia

G.PD. EKOMEX APAR

GROS ELEKTRONIKA AMPERQ-THERMO-EST

KERIMIKS EKO SPOZ. BUILDING DANFOSS

PANELTECH FIRMA BIELICKI ELEKTRO-INSTAL

PEK-MONT FIRMA BYLINSKI ELMI

POLARIS FIRMA WW GOBLEX

POLMIX FROZ-SYSTEM G.PD.

REX-POL GOSTER LAB-EL

R. THIELMANN G.PD. MERA

SORGO GREN PC THERM

TECH-PLUS HENPOL POLINSKI AMT

TOPS JOTES TERMPOL

TREPKA JUMOPOL TESCO

komory szybkiego KARPOWICZ WT POLSKA

schfadzania KERIMIKS termometry, higrometry

ALIMPEX KESMET APAR

BASS Technology KOKOT STAL ELMETRON

EKOMEX MASMET LAB-EL

DAKSTAR MASTER MERA

EWA BIS MAT TESTO

G.PD. METALOWIEC BIALYSTOK TERMOPRODUKT

KERIMIKS PANELTECH tuskarki lodu

Metalbud PEK-MONT BOKAMA SERWIS

PROTECH POLMIX DADAUX POLSKA

PEK-MONT PROJEKT-POL DAKSTAR
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DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
G.PD.

GROS
KARPOWICZ
METALBUD
PANEPOL
PROMAR
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

WOLF SYSTEM
suchy lod

WOLF SYSTEM
chillery

ALFACO

ALIMP

EKOMEX
ELCHLOD
WEINDICH
wytwornice lodu
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DADAUX POLSKA
ELEKTROCAR
GOBLEX

G.PD.

GRASSO
KARPOWICZ
KERIMIKS

GROS
METALOWIEC BIAtYSTOK
METALBUD

R. THIELMANN
POLARIS

SAORA

SERVO

REX-POL
TECH-PLUS
WALOWSKY
elektroniczne sterowniki
chiodnicze
ALFACO
wytwornice wody lodowej
EKOMEX

G.PD.
KARPOWICZ
PEK-MONT
REX-POL

R. THIELMANN
chiodnice przemystowe
G.PD.

GRASSO
KERIMIKS
REX-POL

SERVO

TECH-PLUS
klimatyzacja, wentylacja
ALFACO

C&K SYSTEM
DANFOSS

CALWENT

EKOMEX
ELEKTRONIKA

G.PD.

IGLOTECH

KERIMIKS

KLIMEX

SERVO

TREPKA

WIOLETTA

WOLF SYSTEM
nadwozia chiodnicze
G.PD.

PAKOWANIE, OPAKOWANIA

automaty klipsujace,
klipsownice
ALIMP

ALBA

BENEKO
DADAUX POLSKA
DARMEX CASING
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX

MADOQ

MAGA

PAK

PANEPOL

PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
SMAKSTAL
SOLARM

SOLLID

TI-MA
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

Klipsy, petelki
ALIMP

ALBA

ANDPOL

ASSIST

BENEKO
DARMEX CASING
EKOMEX
ELEKTROCAR
FLOK

GOBLEX

GROS

BRANZOWY SPIS FIRM

HERMANS
JELUX

LENMAS
MASTER
MENING

NADEX

NOMAX
NOWPOL

PAK

PANEPOL

PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
SMAKSTAL
SOLARM

SOLLID

TI-MA
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
petelkownice sznurowe
PODAN

maszyny petelkujace
i wiazace
DAMAR

linie pakujace
BASS Technology
DAMAR

EKOMEX
ELEKTROCAR
EWA BIS
GOBLEX

KAZBI

KOLITH

KRAM

MADO

MAVE4
MULTIVAC
PANEPOL

PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
TECH-PLUS
TEPRO

ULMA PACKAGING
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
maszyny rolowe do
pakowania

BASS Technology
DADAUX POLSKA
EKOMEX
ELEKTROCAR
MULTIVAC

PP GAL
PROMAR

SERVO

TEPRO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

folie do maszyn rolowych
ARTGOS

ASSIST

BOKAMA SERWIS
CARLESTAM
DADAUX POLSKA
EKOMEX
FOL-PACK
GOBLEX

JELUX

KRAM

MULTIVAC
NADEX

SERVO
WEINDICH
pakowarki
ALIMP

AVO WERKE
BASS Technology
BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
DAR MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
EWA BIS
GOBLEX

KOLITH
KRAK-KULINARIA
MULTIVAC

PAK

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN
REYNPOL

SERVO
SMAKSTAL
SOLARM

TEPRO

ULMA PACKAGING
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
gorace stoly
ASSIST

BASS Technology
BENEKO

DIBAL POLSKA
EKOMEX
GOBLEX

KRAM

MASTER
MULTIVAC

PAK

TECH-PLUS
WEINDICH
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WIOLETTA
obkurczarki
BASS Technology
BOKAMA SERWIS
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
KOLITH
LENMAS

MADO
MULTIVAC

PP GAL
PROMAR
SERVO

ULMA PACKAGING
WEINDICH
siatki (w tym
termokurczliwe)
ASSIST

AGNEX

BENEKO
CAMMPOL
DAMAR
EKOMEX

FLOK

HERMANS
INDASIA
JELITEX

JELUX

NOMAX
NOWPOL

PAK

PEKPOL

PODAN

SOLLID
TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL
przedza wedliniarska
AGNEX

ANEPOL
ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
EKOMEX

FLOK

HERMANS
JELUX
KRAK-KULINARIA
LENMAS

NADEX

NOMAX
NOWPOL

PAK

WEINDICH
ZUK-POL
sznurki ozdobne
AGNEX

ALIMP

ANDPOL

www.informatormasarski.pl

BRANZOWY SPIS FIRM

ASSIST PAK KOLITH

BENEKO PEKPOL YAKUDO PLUS

CAMMPOL PEK-MONT etykieciarki

DAMAR SKRZYP KOLITH

EURODIS SOLLID PODAN

EKOMEX TOMPOL YAKUDO PLUS

FLOK WEINDICH sznurowarki

HERMANS pojemniki i skrzynki PODAN

JELUX plastikowe linie formowania i

LENMAS AGNEX pakowania w kartony

NADEX ANDPOL BASS Technology

NOWPOL ARCA SYSTEM PODAN

PAK ) ASSIST drukarki atramentowe

PAWEL DYGON BENEKO BASS Technology

PODAN CAMMPOL SYSTEMY WAGOWE

SOLLID CLEVRO K. JAKUBCZAK

WEINDICH ERG TECHMET

wigzarki FLOK detektory metali

MOSCA DIRECT POLAND HERMANS ALIMP

woreczki termokurczliwe JELITEX DIBAL POLSKA

ALASKA KOMI POLSKA KAZBI

ASSIST LENMAS MADO

BENEKO NOWPOL MAVE4

CAMMPOL PEK SAN MULTIVAC

CARLESTAM PODAN PODAN

EKOMEX WEINDICH R. THIELMANN

FLOK etykiety WOLF SYSTEM

FOL-PACK ALASKA opakowania prézniowe

GASIOR BENEKO ELEKTRO-INSTAL

GOBLEX DIBAL POLSKA GOBLEX

HERMANS FLOK M&M

JELITEX FOL-PAC pasteryzatory

KRAM GOBLEX PEK-MONT

NADEX MASTERPRESS

PODAN NADEX

WALOWSKY NOWPOL dekoracyjne

WEINDICH RADWAG AGNEX

ZUK-POL SYSTEMY WAGOWE AMCO

worki do wiezy K. JAKUBCZAK ANDPOL

i pasteryzacji TECH PLUS ALL SPICE

CARLESTAM WEINDICH ASSIST

EKOMEX wagi etykietujace BHZ

JELITEX BENEKO BJ PRODUCTS

LENMAS BOKAMA SERWIS BENEKO

MERCUR DIBAL POLSKA CAMMPOL

SOLLID EKOMEX CARLESTAM

WEINDICH KAZBI C.ET PREYS

foremki, puszki KOLITH EDPOL

(inne metalowe) MADO FLEISCH MANNSCHAFT

ASSIST MULTIVAC FLOK

BENEKO SYSTEMY WAGOWE GOLDMANN HSH

CAMMPOL K. JAKUBCZAK GROTEX

FOL-PACK PRO-NOVA HERMANS

JELITEX SATO INWESTEL

JELUX TECHMET JELITEX

LENMAS WEINDICH JELUX

MASTER YAKUDO PLUS Jutrzenka Colian

NADEX linie wazaco-etykietujace KRAK-KULINARIA

NOVUM BASS Technology KRIST
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KULINARIA

LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL
NOVUM
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SEKWENS
SHARMAN
SOFRAPOL
SOLLID
WEINDICH
WITEX

WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
marynaty

ADI TECH
AGNEX

AMCO

ANDPOL

ASSIST

AVO WERKE
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
C.ET PREYS
EDPOL

INDASIA
INWESTEL

FLOK
GOLDMANN HSH
JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOMAX
POLSMAK
PROMAR
RESULT
SOFRAPOL
SMAKPOL
WALOWSKY
WEINDICH
WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

mieszanki przyprawowe

ADI TECH
AMCO
ANDPOL
AGNEX
ALMI

76

ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.ET PREYS
DARMEX

EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT

FLOK

GROTEX
GOLDMANN HSH
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
Jutrzenka Colian
JUVET

KRIST
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOVICHEM
NOVUM

NOMAX
NOWPOL
PANEPOL

PAK

POLSMAK
PROMAR
PROTEINA FOOD
REGIS

RESULT
SEKWENS
SHARMAN
SMAKSTAL
SMAKPOL
SOFRAPOL
SOLLID

TOMPOL

VITPOL
WALOWSKY
WEINDICH
WITEX

WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
naturaine
AGNEX

AMCO

ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL

C.ET PREYS

BRANZOWY SPIS FIRM

C.E. ROEPER
EDPOL
EUROGUM
FLOK
GROTEX
GOLDMANN HSH
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
Jutrzenka Colian
JUVET
KRAK-KULINARIA
KRIST
KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVUM
NOWPOL
PAK
PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS
RESULT
SEKWENS
SHARMAN
T&K

WITEX
WEINDICH
ZUK-POL
oleje, sosy
ASSIST
AGNEX
ANDPOL
BENEKO
C.ET PREYS
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
INWESTEL
KULINARIA
LIBRA
PROMAR
RESULT
SOFRAPOL
WEINDICH
WIBIAL
peklosol
AGNEX
AMCO
ASSIST

BHZ

BENEKOQ
CAMMPOL
C.ET PREYS
FLOK
HERMANS
JELITEX

JELUX

Jutrzenka Colian
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
NOMAX

NOWPOL

PAK

POLSMAK
PROMAR
SEKWENS
WEINDICH
WIBIAL

ZUK-POL

sol

AGNEX

BENEKO

BHZ

CAMMPOL

C.FT PREYS
FLOK

HERMANS
JELITEX

JELUX
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL

PAK

POLSMAK
SEKWENS
WEINDICH
ZUK-POL
suszone warzywa
AGNEX

ANEPOL

BENEKO
CARLESTAM
C.FT PREYS
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JELUX

Jutrzenka Colian
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

NOVUM

NOWPOL
POLSMAK
RESULT
SEKWENS
TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL
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Srodki do solanek
AGNEX

AMCO

ALL SPICE
ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.FET PREYS
DEGUSSA
EDPOL

FLOK

HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JELUX

JUVET
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

KRIST
KULINARIA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SEKWENS
SOFRAPOL
SOLLID
WALOWSKY
WEINDICH
WIBIAL

WIPOL

WITEX

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

DODATKI
FUNKCJONALNE

aromaty
AGNEX

ADI TECH

ALL SPICE
ANDPOL
ASSIST
WEINDICH
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

www.informatormasarski.pl

BRANZOWY SPIS FIRM

BK GIULINI POLSKA NOVICHEM BK GIULINI POLSKA

CAMMPOL NOWPOL CAMMPOL

CARGILL PAK CARGILL

C.FT PREYS PANEPOL C.FT. PREYS

DARMEX CASING PROMAR DEGUSSA

DEGUSSA REGIS EDPOL

EDPOL RESULT FLEISCH MANNSCHAFT

EUROCONSULTANT T&K FLOK

FLOK WEINDICH GROTEX

GOLDMANN HSH ZUK-POL HERMANS

GROTEX biatka, izolaty biatkowe INDASIA

HERMANS AGNEX INWESTEL

INWESTEL ANDPOL JELITEX

JELITEX ANEPOL JUVET

JELUX ASSIST KRIST

JUVET BENEKO KULINARIA

KULINARIA BHZ LENMAS

LAY PRZYPRAWY BJ PRODUCTS LAY PRZYPRAWY

LENMAS CAMMPOL LIBRA

LIBRA CARGILL MOGUNTIA

NOMAX C.FT PREYS NOMAX

NOVICHEM DARMEX NOVICHEM

NOWPOL DEGUSSA NOWPOL

PAK DYDONA PAK

PANEPOL EDPOL PANEPOL

POLSMAK FLOK POLSMAK

PROMAR FLEISCH MANNSCHAFT PROMAR

REGIS GROTEX REGIS

RESULT HERMANS RESULT

C.E. ROEPER INWESTEL RETTENMAIER

SOFRAPOL JELITEX SOLLID

WAGA JELUX WEINDICH

WEINDICH JUVET WIPOL

ZALTECH POLSKA KRAK-KULINARIA ZALTECH POLSKA

biatka sojowe KULINARIA ZUK-POL

AGNEX LENMAS fosforany, polifosforany

ANDPOL LIBRA AGNEX

ANEPOL NOVICHEM AMCO

ASSIST NOVUM ALWERNIA

BENEKO NOWPOL ANDPOL

BHZ PAK ANEPOL

BJ PRODUCTS PANEPOL ASSIST

CAMMPOL POLSMAK BENEKO

CARGILL PROTEINA FOOD BHZ

C.ET PREYS PROMAR BK GIULINI POLSKA

DARMEX REGIS CAMMPOL

DEGUSSA RESULT CARGILL

EDPOL RETTENMAIER C.FTPREYS

FLEISH MANNSCHAFT SANDI DEGUSSA

FLOK TOMPOL FLEISCH MANNSCHAFT

GROTEX WEINDICH FLOK

HERMANS ZUK-POL HERMANS

JELITEX emulgatory INWESTEL

JELUX AGNEX JELITEX

JUVET AMCO JUVET

KULINARIA ANDPOL KRIST

KRAK-KULINARIA ASSIST KULINARIA

LENMAS BENEKO LENMAS

LIBRA BHZ LIBRA

NOMAX BJ PRODUCTS MOGUNTIA
0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 269/01/2018 77



NOMAX
NOVICHEM
PAK

PANEPOL
POLSMAK
REGIS
RESULT
WEINDICH
ZUK-POL
hydrokoloidy
AGNEX
ASSIST

BHZ

BENEKO

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.E. ROEPER
C.FT PREYS
EUROGUM
FLOK
INWESTEL
KULINARIA
LENMAS
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
POLSMAK
PROMAR
RESULT
WEINDICH
karageny
AGNEX

AMCO

ALL SPICE
ANDPOL
ANEPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
C.E. ROEPER
C.ET PREYS
DEGUSSA
EDPOL
EUROGUM
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
HERMANS
INWESTEL
JELITEX
JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
PROTEINA FOOD
RESULT

SOLLID
WEINDICH
ZUK-POL

kultury bakteryjne
ADI TECH

AGNEX

ANDPOL

ASSIST

BENEKO
CARGILL

FLOK

INWESTEL

LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

NOMAX
PANEPOL
WEINDICH
preparaty do nastrzyku
AGNEX

ALL SPICE
ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
BOSTON
CAMMPOL
CARGILL
CARLESTAM
C.ET PREYS
DARMEX
DEGUSSA
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
GROTEX
INDASIA
INWESTEL
JUVET
KRAK-KULINARIA
KRIST
KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX

BRANZOWY SPIS FIRM

NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SMAKPOL
SOFRAPOL
SOLLID
TOMPOL

SANDI
WEINDICH
WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
skrobie modyfikowane
AGNEX

ANDPOL
ANEPOL
BENEKO
CAMMPOL
CARGILL
CARLESTAM
EDPOL

FLOK

GROTEX

JUVET

LENMAS

LIBRA

NOMAX

PAK

PANEPOL
POLSMAK
ZUK-POL
stabilizatory barwy,
barwniki

AMCO

INDASIA
PANEPOL

WEGA

WITEX
stabilizatory tekstury
AMCO

AGNEX

ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
CARLESTAM
C.ET PREYS
DEGUSSA
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
HERMANS

FLEISCH MANNSCHAFT
JUVET
KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA

LAY PRZYPRAWY
NOMAX
PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

SOLLID
WEINDICH
ZALTECH POLSKA
srodki wybarwiajace
AGNEX

ANDPOL

ASSIST

BHZ

BENEKO

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.FT PREYS
DEGUSSA

EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

HERMANS
INWESTEL
JELITEX

JUVET
KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

LAY PRZYPRAWY
PENEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SOFRAPOL
SOLLID
SMAKPOL
WEINDICH
WIPOL

ZUK-POL

Srodki wigzace
AGNEX

AMCO

ASSIST

BHZ

BENEKO

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
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Dane techniczne materiatow
do reklam

Ogtoszenia do naszego informatora mozecie Panstwo
dostarczy¢ w nastepujacych formatach graficznych:

EPS CMYK z lllustratora z fontami zamienionymi na krzywe,
rozdzielczos¢ osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi.
(wersja CS6 i nizsza)

PDF CMYK z fontami zamienionymi na krzywe, rozdzielczos¢
osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi

TIFF CMYK o rozdzielczosci 300 dpi

Formaty reklam:

1 strona spadowa* 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony w pionie
144 x 205 mm 119 x 88 mm 58 x 88 mm 58 x 177 mm

*Wszystkie wazne elementy reklamy na 1 strone: teksty, znaki firmowe, mu-
szg byé umieszczone min. 8 mm od krawedzi strony i miescic¢ sie¢ w obszarze
128 x 189 mm. Reklama na 1 strong musi by¢ przygotowana ze spadami +5 mm
od kazdej krawedzi strony. Wymiar reklamy ze spadami: 154 x 215 mm.

Spad drukarski — obszar druku, ktéry wychodzi poza krawgdz ostatecznej publikaciji.
Spad gwarantuje, ze obszar druku bedzie dochodzit do samej krawedzi po przycigciu arkusza.
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CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory) w zaleznosci od ilosci
zaméwionych edycji

Powierzchnia
reklamowa

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa) w zaleznosci od
ilosci zamoéwionych edycji

* Ceny netto

Informujemy, ze jeste$my ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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Nasz pomyst na nowoczesny produkt:

Oszczedne procesy
nadziewania z alginianami

Nowa linia VEMAG Coex Casing CC215 stuzy do produkcji wedlin w ostonce
alginianowej przy zachowaniu wysokiej wydajnosci. W ten sposéb powstaje bogaty
asortyment kietbasek, produktéw koszernych i Halal — bez uzycia tradycyjnych jelit
baranich czy wieprzowych. Od tej chwili mozliwe jest réwnie uzyskanie prawdziwych
wyroboéw wegetarianskich, ktore otwierajg nowe mozliwosci.

Extra diugie tasmy oddzielajaco-formujgce porcjuja w ciggtym procesie do 800 porciji
na minute, przy zachowaniu niskich kosztéw zaktadowych. Modutowy system firmy
VEMAG gwarantuje osiagniecie maksymalnej wydajnosci w produkciji kietbas przy
zachowaniu optymalnej rentownosci.

Oczekujemy na kontakt zainteresowanych linig alginianowa VEMAG Coex Casing
CC215 w celu przedstawienia dodatkowych zalet.

Vemag Polska Sp. z 0.0. | ul. Szyszkowa 20 | 02-285 Warszawa

tel. 22 867 56 59 | tel./fax 22 867 67 50 | e-mail:info@vemag.pl | www.vemag.pl

Fils

I



76 lat doswiadczenia w produRcji maszyn

Pity tasmowe KT (R

Pily tasmowe KT:

e 6 modeli o zr6znicowanej wielkosci,

e Stoly w wersji ruchomej, statej lub z rolkami,

e Automatyczny hamulec bezpieczenstwa,

e 2 predkosci ciecia w modelach wolnostojacych,
Bardzo wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej,

W|Ik| | Wilkomieszatki

Prasa do miesa KT-ALP

SolArM s.c.
'M ul.Wegierska 205 tel.: 18 44572 14 solarm@solarm.pl
o 33-300 Nowy Sacz fax: 18 4457970 www.solarm.pl




