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— stabilizujg barwe przekroju wyrobow miesnych.
Polecane do wedzonek, kietbas i wyrobow homogenizowanych.

Skontaktuj sie-z.nami, wejdz na =
www.smakovitaicom R=GIS

GIELDA MASZYN UZYWANYCH - NIEBIESKIE STRONY

www.informatormasarski.pl



Nasz pomyst na innowacije:

Nadziewarka prézniowa
HP3 dla rzemiosta

Prawdziwe regionalne specjaly, produkowane wediug receptur przekazywanych z
pokolenia na pokolenie powstajg w zaktadach rzemiesiniczych. Wtasnie z myslg o
rzemio$le VEMAG stworzyt najmniejsza na Swiecie nadziewarke prézniowa HP3.
Tym samym dat mozliwo$¢ przejScia od nadziewarek ttokowych do nadziewarek
prozniowych. Sercem maszyny jest Slimakowa pompa farszu. Nadziewarka HP3
jest wszechstronna i uniwersalna .Szeroki wybor przystawek oraz osprzgtu pozwala
na produkcjg matych szarz, czgstych zmian produktu. Nowy, dzielony lej nadziewarek
HP3 posiada optymalny i ergonomiczny ksztatt, utatwiajgcy zatadunek i maksymalne
wykorzystanie surowca. A wszystko to w optymalnej cenie w stosunku jakosci.

Z przyjemnoscig przedstawimy Parstwu dodatkowe zalety nadziewarki HP3.
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VEMAG] yamiovaC &CAEEY Tomaco xmiVEG ,.,a..l.,c.,g

FOOD MACHINERY COMPANY

ANLAGENBAU

Vemag Polska Sp. z 0.0. | ul. Szyszkowa 20 | 02-285 Warszawa
tel. 22 867 56 59 | tel./ffax 22 867 67 50 | e-mailiinfo@vemag.pl | www.vemag.p!
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PAKOWARKI
PROZNIOWE

Blisko 30 modeli w ofercie

> Pakowanie w atmosferze modyfikowanej MAP

> Zastosowanie niezawodnych pomp prézniowych
BUSCH

100% bezpieczenstwa i niezawodnosci
Funkcjonalny design

> Pakowarki typu MOJA-TWOJA
z listwami o dtugosci od 450 do
1100 mm.

> W wersji automatycznej
z przenosnikami taSmowymi.

> Drukowanie etykiet dla spetnienia wymogéw HACCP.

SolArM s.c.
o r ul. Wegierska 224A

2AKEAD PRZETWORSTWA METALOWEGO  33-300 Nowy Sacz

tel.: 18 44221 21
fax.: 18 442 21 20

solarm@solarm.pl
www.solarm.pl




Dzient dobry! Mamy troche wiadomosci z branzowego podworka,

M Ve

ale wszystko, w lipcowym wydaniu, kreci si¢ dookola JAKOSCI.
W piguice wiedzy odpowiadamy na pytanie - jak pakowanie p
mi¢sa wplywa na jego jakoS¢? Z jednej strony nasze preferen-

cje i panujaca moda a z drugiej trwalto$¢ produktu i jego bezpieczen-

stwo dla nas konsumentéw, czyli dazenie do wartoSci tego, co jemy. Vg
Chcac przediuzyé termin przydatnosci do spozycia, poszukujemy g" ' l'f‘/f,\
efektywnych systemdéw i rozwigzah w opakowaniach miesnych. = {lf

 Po wigcej informacji w tej dziedzinie zapraszamy na /s. 12/.
Za nami 49 dni Przemyslu Migsnego. Relacjonujemy to wydarze-

nie dla Pafistwa. Poza licznymi spotkaniami i konferencjami towa-

rzyszg tej imprezie zmagania wytworcow 1 producentéw o miano
_ najlepszych pod wzgledem jakoSci. Z przyjemnoscia prezentujemy
~  produkty bedace klasg samg w sobie w przemysle migsnym. Zwy-
cigzcom gratulujemy i zyczymy dalszego trzymania poziomu naj-

wyzszych lotow /s. 40/. Przyjacielskie rozgrywki meczowe branzy

spozywczej w tenisie ziemnym zostaja w pamicei do nastgpnego

roku. Tymczasem krotka fotorelacja z XV jubileuszowych mi-

strzostw Polski i prezentacja zwycigzcow /s. 56/.

I Katarzyna Urbaniakf\

Redaktor naczelna _f/./”c :
kurbaniak@koopress.com
o
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Seria automatycznych
wilkow katowych
W-200 B oraz W-280 B

przeznaczone do rozdrabniania caty %

blokéw miesa mrozonego do -20°C
oraz wykonywania innych operacji-
technologicznych w zaleznoéci od uzyi
osprzetu. :

~ MASZYNY | URZADZENIA
pozywczego i higieny produkcji

* skrécenie proceséw poprzez skupil
obrébki w jednej maszynie

* wysoka wydajnosé

* unikalna konstrukcja élimakéw
nadmiernemu wzrostowi temperai
podczas rozdrabniania

* uzyskanie réznych stopni rozdrob:

Y =
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NASTRZYKIWARKI SERII SAS

KUTRY PROZNIOWE

®
NOWICKI

www.metalbud.com
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JARVIS
Pneumatyczna skorowaczka reczna Model JHS

NOWA NIZSZA CENA

7400 ztnetto |
I Zalety: niska waga 1,5 kg l
s
Q’L- | szybka wymiana ostrza, |
7,
s . .
17»'0 /G& Model JHS-315 I bardzo niski koszt l
O{S‘ {‘/ 1,5 mm utrzymania
Co % -
1
Do zakupionej
Szybki i latwy sposéb skorowaczki I
- - -~ - - is!
na usuniecie skory i stoniny 100 szt. ostrzy gratis!

Ogtluszacze prochowe JARVIS Typu C oraz P

Posiadajg wszystkie niezbedne certyfikaty. Czy urzadzenia innych
producentéw posiadajq certyfikaty wydane przez niezalezny instytut?

r——_

NOWA NIZSZA CENA

| 2500 zt/netto*

) ’ * dotyczy pistoletu
Jarvis Cartridge JARVIS PAS Typ C
Stunner 22 — e e
Cal and 25 Cal

r_--—-—— — "

s CE | D o

992 993 1000 szt. amunicji gratis!

Jarvis Cartridge Stunner
22 Cal and 25 Cal

L L] L] L] -_— L] J
Niezawodnos$¢ oraz skutecznosé naszych urzadzen pozwalajg dba¢ o dobrostan zwierzat.
Certyfikat 2017 EC - wydany przez niezalezny instytut PTB Braunschwieg / Niemcy /D

Jarvis oferuje bezptatny serwis i szkolenia

Przy zakupie nowych urzgdzen JARVIS w rozliczeniu przyjmujemy stary sprzet naszej i innych firm

®
JARVI S Jarvis Polska Limited Sp.z o.0.

St.Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Swiatowy lider w dziedzinie Sprzetu do przetworstwa migsa Tel.:48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
Dodatkowe informacje o sprzecie e-mail:info@jarvispolska.pl,
na naszej stronie internetowej! www.jarvispolska.pl
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Aparaty ubojowe Aparaty ubojowe Aplikatory do szynek Bicze gumowe Brzeszczoty do  Drzwi kwasoodporne
pneumatyczne do myjek pit taSmowych
\/ ~
- g
o =
¥
Fartuchy ochronne  Formy siatkowe Haki Igty do nastrzykiwarek Kije wedzarnicze Klipsy do
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Kloce masarskie Kolumny do Kota tworzywowe Kota dociskowe do Konfiskatory Kosze na noze,
formowania migsa oraz aluminiowe skérowaczek stalki oraz rekawice
i odbtaniarek
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Kurtyny paskowe Listwy naroznikowe tapy gumowe do Myjki butow Myijki fartuchéw Naboje do
szczeciniarek ogtuszania zwierzat

Nosniki nozy Noze do kostkownic  Noze do kutréow  Noze do skérowaczek Noze do wycinania Noze pneumatyczne
i odbtaniarek zeberek
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Noze pneumatyczne N°iek ’“rk"lweld° Noze, sita, szarpaki  Noze, sita, glowice Noze trybowniki ~ Noze zytkowe do
do wycinania zeberek ‘t':;'o:;alul');:{: do "wilkéw" kutra Karl-Schnell wycinania zeberek
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URZADZENIE DO SEGREGACJI

KAQRA KATEGORII 2 | 3 NA UBOJNIE

wigcej na stronach: 38, 39

Maszyna do rozdrabniania jelit wieprzo-
wych i wotowych celem oddzielenia
tresci pokarmowej od struktury jelitowe;j.
R&zne warianty zatadunkéw i automaty-
zacji procesu, dopasowanie zaréwno do
wiekszych i mniejszych zaktadow.

Jako$¢ produktu dopasowana do wy-

magan kliental!

JARVIS

Szybki i tatwy sposdb na
usuniecie skory i stoniny

Model JHS-315
1,5 mm

PNEUMATYCZNA
SKOROWACZKA RECZNA
MODEL JHS

wigcej na stronach: 5, 33

NOWA NIZSZA CENA-I
| 7400 zt/netto |

Zalety:
niska waga 1,5 kg, szybka
wymiana ostrza, bardzo
niski koszt utrzymania

e R R |

I Do zakupionej skorowaczki I
100 szt. ostrzy gratis!

g U e |




DEUGOSCI
OSTRZA:
13cm-23 zt
15cm- 26 zt
17 cm- 28zt

DOSTEPNE KOLORY
RACZKI:
H Em

OSTRZALKI

SHARP EASY
INOX

REKAWICE
ANTYI‘IIIEGIEGIIIWE

”‘3‘ \ giﬁr
i

Tia

Curodls

OFICJALNY PARTNER OCHRONY B.H.P

" 1SO 9001

L e DEUGOSCI OSTRZA:

18 cm - 42 zt 13cm-28 zt
15cm- 32zt
DEUGOSCI OSTRZA:
13cm-27 zt
15cm-31zt
o’
DEUGOSCI OSTRZA:
13 cm - 24 zt
17cm-27 zt
DEUGOSC
OSTRZA:
20cm-49 zt

Ul. Poznanska 16-18

89-203 Zamos¢ k. Bydgoszczy
Tel: 523840142

info@eurodis.pl ¢ www.eurodis.pl
www.dassaudfils.com



Industrial

Auctions sv

Professionals in online auctions for
the food and beverage industry

Industrial Auctions prowadzi dziatalno$é miedzynarodowq w sektorze
przemystowym, specjalizuje sie¢ w aukcjach on-line - w sprzedazy maszyn,
inwentaryzaciji i prowadzeniu negocjacji business-to-business.
Maszyny, linie produkcyjne, kompletne firmy sq sprzedawane na aukcjach
przemystowych on-line.

Industrial Auctions organizowato aukcje dla:

) j Y
() vs

FrieslandCampina gir
Aukcjainternetowa maszyn dia przemystu spozywczego

w imieniu Windsor Food Machinery Ltd w Ashford, Wielka Brytania \9
Windsor

food machinery Ltd

www.Industrial-auctions.com
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Szczotki do myjek

Rozpieracze
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Iki do komér Wieszaki do boczku Widty, fopaty,
wybieraki, mieszadta

wedzarniczych, chtodni

Wieszaki choinkowe Wieszaki do wezy

Urzadzenia do u

og{uszanla zwierzat
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Woézki do przewozu Wézki na osierdzia ~ Woézki wedzarnicze Woézko-wanny

Wirniki gumowe Wézki do farszu
nastrzykiwarek pojemnikéw



| MASZYNY | TECHNOLOGIE

ASPEKTY JAKOSCIOWE PAKOWANEGO MIESA

KULINARNEGO

Dr inz. Jerzy Wajdzik

W migsie kulinarnym uzyskanym
w wyniku rozbioru i wykrawania wy-
stepuje szereg drobnoustrojéw w po-
staci réznych szczepdw bakteryjnych
pochodzgcych z powierzchni skory,
badz bton sluzowych oraz z tresci jelit
zwierzat rzeznych, a takze z otacza-
jacego surowce miesne $Srodowiska,
tj. z podtoza i wody. Najczesciej spo-
tykanymi drobnoustrojami obecnymi
na wychtodzonym migsie sg bakterie
z rodzaju Flavobacterium i Psychro-

Formy siatkowe, azurowe

86-050 Solec Kujawski

ul. Powstarncéw 6a

tel/fax 52 38712 44
e-mail:info@master-solec.pl

PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYINO-HANDLOWE

MASTER sp,.

bacter oraz psychrofilne, powodujg-
ce psucie sie miesa a reprezentujgce
rodzaj Acinetobacter, Pseudomonas
i Moraxella. Obecne sa takze bakteryjne
mikroorganizmy G(+) wytwarzajgce en-
terotoksyny, ziarniaki z rodzaju Staphy-
lococcus i Micrococcus oraz rdzne
gatunki bakterii z rodziny Enterobacte-
riaceae. Tak bogate spektrum mikroflo-
ry bakteryjnej powoduje, ze w czasie
przechowywania chtodniczego migsa
dochodzi do selektywnego jej rozwo-
ju, czyli wzrostu tych drobnoustrojow,
ktore najlepiej dostosowujg sie do pa-
nujgcych warunkéw Srodowiskowych.
W warunkach aerobowych, a jedno-
czes$nie w temperaturze ponizej 8°C
dominujg wtedy bakterie G (-), gtéwnie
z rodzaju Pseudomonas, a zwfaszcza
szczepy Pseudomonas fragi, Pseudo-
monas lundensis, Pseudomonas flu-
orescens, Pseudomonas panacis,
Pseudomonas brenneri, Pseudomonas
bateli oraz Pseudomonas koreensis.
W warunkach chtodniczych pojawia-
ja sie réwniez wzglednie beztlenowe
szczepy z rodzaju Chryseobacterium.
W czasie chtodniczego przechowy-
wania miesa rozwija¢ sie mogg takze
chorobotwércze szczepy Yersinia en-
terocolitica, Listeria monocytogenes
i Escherichia coli oraz grozne bakterie
z rodzaju Streptococcus, a szczegodlnie
gatunki z rodzaju Enterococcus. >

12 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 275/07/2018 www.informatormasarski.pl
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Bezptatne testy urzqgdzen u klienta oraz szkolenia
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Dziatanie bakterii na migso jest roz-
norodne, co przektada sie na wiele
niekorzystnych zmian jakosciowych
w czasie jego chtodniczego prze-
chowywania. Za zbyt ciemng barwe
wychtodzonego migsa jest czesto od-
powiedzialna Sarcina (rodzina Clostri-
diaceae) a enterobakterie w postaci
pateczek Serratia mercescens, ktore
wykazujgc duzg aktywnos$¢ enzyma-
tyczng poprzez wytwarzanie hydro-
laz, powodowa¢ mogag w takich wa-
runkach rozktad biatek oraz ttuszczu
a réwnoczesnie wytwarza¢ czerwony
barwnik (pigment prodigiozyna), po-
wodujgcy czerwong plamisto$¢ migsa.
Natomiast pojawienie sie¢ w miesie ku-
linarnym pafteczek z rodzaju Proteus,
nalezgcych rowniez do enterobakterii i
wykazujgcych wtasciwoséci gnilne, jest

Formy do miesa

86-050 Solec Kujawski
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czesto przyczyng szybkiego jego psu-
cia sie.

W warunkach przechowywania chtod-
niczego migsa, poza bakteriami, moga
rébwniez rozwija¢ sie bedgce bez-
wzglednymi tlenowcami grzyby ple-
sniowe. Niektére z nich sg zdolne do
wytwarzania szkodliwych toksyn. Przy
ograniczonym dostepie tlenu, plesnie
czesto wytwarzajg enzymy dziatajg-
ce hydrolitycznie i amylolitycznie, co
w efekcie prowadzi do niekorzystnych
zmian i ograniczenia trwatosci miesa.
Psychrofilne plesnie z rodzaju Thamni-
dium, w tym gtownie szczep Thamidium
elegans wytwarzajagcy biatg grzybnie
i szare zarodniki, mogg powodowac
psucie sie migsa magazynowanego
w chtodniach. W takich warunkach
przechowywania niekorzystne zmiany
w migsie powodujg takze plesnie z ro-
dzaju Rhizopus i Mucor. W chtodniach
moga rozwijac sie ponadto potencjalnie
toksynotworcze plesnie, gtownie maja-
ce mozliwos¢ do wytwarzania aflatok-
syn, tj. Aspergillus flavus i Aspergillus
parasiticus oraz gatunki z rodzaju Fu-
sarium, ktore potencjalnie sg zdolne do
wytwarzania mykotoksyn. W praktyce
jednak skuteczne wychtodzenie migsa
i przetrzymywanie go w niskich tempe-
raturach ogranicza w duzym stopniu ry-
zyko powstawanie toksyn pochodzenia
plesniowego, poniewaz nie sg to opty-
malne warunki do wytwarzania tych
substancji przez te mikroorganizmy.

W przypadku produkcji migsa drobio-
wego do jego zakazenia dochodzi cze-
sto w wyniku dostepu do niego bakterii
wystepujgcych na powierzchni  pior
ptakow, szczegolnie tych drobnoustro-
jow, ktore cechujg sie wzrostem >

14 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 275/07/2018 www.informatormasarski.pl
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w warunkach tlenowych i duzg przy-
czepnoscig do skéry. Nalezg one naj-
czesciejdo grupy mezofilnychipsychro-
filnych bakterii z rodzaju Pseudomonas.
Bakterie te, ocenia sig czesto jako
wskaznik stanu mikrobiologicznego
miesa, a rozwijajg sie one w warunkach
chtodniczych i wykazujg niekiedy zielo-
na fluorescencjg, co jest rezultatem wy-
tworzenia pyoverdiny przez Pseudomo-
nas fluorescens. Grozne w przypadku
miesa drobiowego sg ponadto bakterie
pochodzgce z przewodu pokarmowe-
go ptakow, gtéwnie szczepy z rodzaju
Salmonella oraz mikroaerofilne (rozwoj
przy stezeniu tlenu 3-6%) G(-) patecz-
ki z rodzaju Campylobacter, ktére roz-
wijajg sie w srodowisku siegajacym
zawartosci 10% dwutlenku wegla, co
nalezy bra¢ pod uwage przy tworze-

Kolumny parzelnicze
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niu sktadu atmosfery ochronnej przy
opakowaniu migsa w systemie MAP.
Najwazniejszym czynnikiem wptywaja-
cym na trwatos¢ migsa kulinarnego jest
zawsze temperatura jego przechowy-
wania. Wiadomo, Ze im jest ona nizsza,
tym wolniej namnazajg sie¢ mikroorga-
nizmy. W zakresie temperatur -1°C do
5°C mogg namnazag sie jedynie bakte-
rie psychrofilne i psychrotolerancyjne,
ktore stanowig tzw. mikroflore chtodni,
mogaca jednak psu¢ migso, ale tylko
bardzo powoli. W temperaturze ok. 0°C
rozwijajg sie gtownie niektore szczepy
bakterii z rodzaju Lactobacillus i Ente-
rococcus oraz niestety réwniez choro-
botworcze szczepy z rodzaju Listeria.
Natomiast w temperaturze ponizej zera,
tj. w przedziale od -1°C do -18°C moga
namnazac sie juz tylko bakterie krioto-
lerancyjne oraz plesnie i drozdze, ale
proces ten przebiega powoli.

Poza czynnikami mikrobiologicznymi
powodujgcymi psucie sie miesa nie-
korzystne zmiany jako$ciowe nastepu-
ja w nim wskutek dziatania enzymow
wtasnych migsa oraz w wyniku zacho-
dzacych zmian chemicznych, bioche-
micznych i fizycznych. Dla utrzymania
dobrej jakosci, a zarazem trwatosci
przechowalniczej, jako rezultat dzia-
tan powodujgcych wydtuzenie terminu
przydatnosci do spozycia miesa, nie-
zbedne jest stosowanie wfasciwie do-
branych systeméw pakowania.

SYSTEMY PAKOWANIA MIESA
KULINARNEGO

W przemysle miesnym w celu przedtu-
zenia terminu przydatnosci do spozy-
cia miesa kulinarnego stosuje sie >»
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systemy pakowania w atmosferze mo-
dyfikowanej, w ramach ktérego wy-
réznia sie pakowanie prézniowe VAC
(z ang. Vacuum Packaging) i pakowa-
nie w modyfikowanej atmosferze ga-
zow MAP (z ang. Modified Atmosphere
Packaging).

Pakowanie migsa w systemie
Vacuum

Pakowanie w systemie proznio-
wym polega na umieszczeniu migsa
w opakowaniu z tworzywa o matej prze-
puszczalnosci gazow, usunigciu z nie-
go powietrza i szczelnym zamknigciu.
Koniecznym warunkiem skuteczno$ci
tego sytemu pakowania jest usunigcie
ok. 98-99% powietrza z opakowania.
Wigkszos¢ mikroorganizméw do roz-

Mini wieze
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woju potrzebuje tlenu, a ze wzgledu
na prawie catkowitg jego eliminacje
w opakowaniu prozniowym, uniemozli-
wiony jest w takich warunkach wzrost
bakterii tlenowych, ples$ni czy drozdzy.
Przyczynia sie to znacznie do wydtu-
zenia czasu przydatnosci do spozycia
zapakowanego migsa, a takze pozwa-
la na zachowanie jego odpowiednich
a pozadanych przez konsumentéw,
cech sensorycznych. Nalezy jednak
pamietac, iz jakosc¢ i trwaftos¢ zapa-
kowanego prdzniowo migsa zalezy
w duzym stopniu od tego, czy nie zo-
stalo ono wtoérnie zanieczyszczone
mikrobiologicznie przed pakowaniem,
tj. podczas proceséw technologicznych
(np. w trakcie porcjowania i dzielenia).
Z punktu widzenia jakos$ciowego ten
system pakowania dodatkowo zapo-
biega wysuszeniu powierzchniowemu
migsa i tworzeniu sie na jego powierzch-
ni twardej przyschnigtej i czesto ciem-
nej warstwy. W opakowaniu z wytwo-
rzong proznig mieso jednakze uzyskuje
ciemna, nieatrakcyjng dla konsumenta
barwe w zwigzku z powstawaniem utle-
nionej formy mioglobiny (MMb) oraz
powstaje w opakowaniu tez nieatrakcyj-
ny wyciek przechowalniczy kojarzony
czesto przez konsumenta jako oznaka
zepsucia. Dlatego tez prdézniowo zwy-
kle pakuje sie cate miesnie lub wigksze
elementy kulinarne, a nie mate porcje
detaliczne dla konsumenta. Nie biorgc
pod uwage ryzyka tworzenia sig niepo-
zgdanej metmioglobiny i powstawania
wyciekoéw, pakowanie prozniowe jest
jednak dobrym sposobem przedtuza-
nia okresu trwatosci migs ale gtéwnie
odpornych na deformacje. >
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S-101 S-1009 S-1008
Numery patentéw

4186 462
4 451953

Wazy tylko 889 g
Wszystkie modele dostepne z ust. gtebokosci 1/16”,1/8” i 3/16”
$-1008 — najmniejsza gtowica tngca dostepna na rynku.

Trzy wydajne, niesamowicie wszechstronne urzgdzenia - najlepszy wybdr do
recznego skérowania wotéw, wieprzy, drobiu, bawotéw i ryb.

Wszechstronnosé - to stowo-klucz wspdlne dla tych trzech urzgdzen. Idealnie
nadajqg sie one do usuwania szczeciny tucznikéw, plam naskérnych, wykrawania
pasdéw, zrazowej gérnej, udzca, éwierctuszy tylnej, poledwicy wieprzowej z kosciq
i bez kosci, zeberek bydlecych, golonki oraz do obrébki podgardia i tba. Bedq takze
odpowiednie do usuwania skéry i ttuszczu z szynki surowej i peklowanej, skéro-
wania ryb i usuwania skéry z piersi kurczaka, a takze przycinania topatki indyczej
i odbtaniania indykéw. Dzieki stosowaniu recznych skérowaczek polepszany jest
ogdiny wyglqd produktu - zapewniajg one gtadkie ciecie na rownqg gtebokosé.
Dzieki swojej ciggle ulepszanej konstrukceji urzqdzenia wyraznie zwiekszajq wydaj-
nos¢ i przeréb tusz. Niezliczone setki zaktaddw miesnych i drobiowych odkryty juz
wyjatkowe zalety ptynqgce z instalacji tego rewolucyjnego narzedzia pneumatycz-
nego na swoich liniach.



Obecnie coraz czesciej stosuje sie
nowe metody pakowania prézniowego,
takie jak Pi-VAC i pakowanie prozniowe
z efektem skin. Pierwsza z nich polega
na zapakowaniu migsa od razu po ubo-
ju w specjalng folie Scisle przylegajaca
do migsa. Metoda ta powinna by¢ uzy-
wana wtedy, gdy zastosowany zostanie
rozbior i wykrawanie migsa ciepfego, 1j.
jeszcze przed wystgpieniem stezenia
posmiertnego (rigor mortis). Pozwala
ona na znaczng poprawe kruchosci
miesa oraz minimalizacje wycieku soku
miesnego w trakcie przechowywania.
Dzieki zastosowaniu takiej nowocze-
snej metody pakowania i dobranych do
tego odpowiednich materiatéw opako-
waniowych udato sie unikng¢ dotych-
czasowych probleméw zwigzanych
z tradycyjnymi metodami pakowania.
Swieze mieso wskutek wytworzonego
podcisnienia zasysane jest do rekawa,
co niweluje trudnosci z tradycyjnym
zapakowaniem migsa ciepfego, ktore
charakteryzuje sie zawsze kleistg po-
wierzchnia. Uzycie trwale elastycznych
materiatbw opakowaniowych pozwa-
la ponadto unikng¢ denaturacji po-
wierzchni migsa pakowanego w worki
termokurczliwe a zachodzgcej w trakcie
ich obkurczania. Z kolei w opakowaniu
prézniowym z efektem skin produkt
znajduje sig na tacce i jest otoczo-
ny folig, Scisle do niego przylegajaca.
W opakowaniu tym stosuje sig folie
z funkcjg samoistnego usuwania pary
wodnej, co pozwala nawet na przygoto-
wanie migsa do spozycia bezposrednio
w opakowaniu, czyli bez koniecznosci
zdejmowania folii, czy tez jej przektuwa-
nia. Migso umieszczone w takim opa-
kowaniu moze nadal dojrzewac, dzigki

MASZYNY | TECHNOLOGIE

czemu poprawia si€ jego kruchosc¢ oraz
walory smakowe. Jednak cena takiego
opakowania jest kilkakrotnie wyzsza od
tradycyjnego opakowania prézniowego
i wobec tego w praktyce znajduje real-
ne zastosowanie w przypadku pakowa-
nia kulinarnego migsa wotowego oraz
owczego poddawanego dojrzewaniu.

Wszelkie migsa pakowane prézniowo
nalezy przechowywa¢ bezwzglednie
w warunkach chtodniczych i to naj-
lepiej w warunkach nieprzekraczania
temperatury wynoszacej 3°C. Niespet-
nienie takich kryteriow moze by¢ przy-
czyna rozwoju mikroflory beztlenowej
oraz wzglednie beztlenowej. W czasie
magazynowania mies zapakowanych
prézniowo dominujaca mikroflorg sta-
ja sie bakterie fermentacji mlekowej,
ktdére moga stanowi¢ nawet 99% catej
obecnej mikroflory. Ich skutecznosé
dziatania i przydatno$¢ dla jakosci za-
pakowanego migsa jest powodowany
konkurencyjnym wobec innych proce-
sO6w metabolizmem zwigzanym z pro-
cesem fermentacyjnym. Powstajgcy
w efekcie kwas mlekowy, obnizajgc
warto§¢ pH Srodowiska, ogranicza
rozw0j drobnoustrojow patogennych
(np. Listeria monocytogenes, Yersinia
enterocolitica), bakterii gnilnych zrodza-
ju Pseudomonas oraz bakterii Moraxella
i Acinetobacter. Ten ostatni rodzaj,
mimo ze nalezy do drobnoustrojow
wzglednie chorobotwodrczych, nie jest
jednak duzym zagrozeniem dla trwa-
tosci przechowywanego w warunkach
prozniowych migsa ze wzgledu na
mozliwosci wzrostu tych drobnoustro-
jow tylko w warunkach tlenowych. Na-
tomiast bakterie z rodzaju Pseudomo-
nas, bedace tlenowcami, wzrastajg >
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Firma PROBITECH POLAND CORP Sebastian Gorecki
zrealizowata projekt pn.

»Wsparcie procesé6w badawczo-rozwojowych w ,,PROBITECH
POLAND CORP” poprzez zakup infrastruktury B+R oraz aparatury
naukowo-badawczej, niezbednych do realizacji prac B+R
w obszarze innowacyjnych klipséw aluminiowych do zamykania
ostonek wedliniarskich”,
wspotfinansowany ze Srodkéw UE, tj. Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Kujawsko-Pomorskiego na lata
2014-2020.

W wyniku realizacji projektu Beneficjent zakupit infrastrukture B+R
oraz aparature naukowo-badawczqg oraz rozpoczgt prowadzenie
prac B+R w zakresie opracowania, poddania badaniom,
testom, pracom doswiadczalnym i rozwojowym oraz wdrozenia
nowatorskiej i innowacyjnej na skale Swiatowq konstrukcji
(materiatowo-technicznej) aluminiowych klipséw wedliniarskich
do zamykania ostonek wedliniarskich.

; Jr, Woiewsdztwo Unia Europejska
E:j.l?g;:jzsekle szfcéposr’(’“ta Kujawsko-Pomorskie Europejsk[i)Fandusz
Program Regionalny - oiska Rozwoju Regionalnego

Firma PROBITECH POLAND CORP Sebastian Gérecki
zrealizowata projekt pn.

»~Wprowadzenie na rynek - klipséw aluminiowych CLIPSAR®
do zamykania ostonek wedliniarskich - innowacyjnego na skale
swiatowq, znaczqco ulepszonego produktu o unikalnych
wtasciwosciach”, wspétfinansowany ze Srodkoéw UE,
tj. Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewoédztwa
Kujawsko-Pomorskiego na lata 2014-2020.

W wyniku realizacji projektu Beneficjent zdywersyfikowat dziatalnosé
firmy, rozszerzyt jej oferte, planuje zatrudnienie nowych oséb.

Fundusze : Wojewédztwo Unia Europejska
Europejskie §ch§pospol|ta Kujawsko-Pomorskie Europejsk[i)Fandusz
Program Regionalny - oiska Rozwoju Regionalnego
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niestety réwniez w warunkach beztle-
nowych, ale tylko w srodowisku z obec-
noscig NO,~.

Srodowisko wytworzone w opakowa-
niach systemu Vac umozliwia takze roz-
woj chorobotwdrczym enterobakteriom
nalezagcym do wzglednych beztlenow-
cOw z rodzaju Listeria, ktére stanowig
czynnik etiologiczny listeriozy. Rozwija-
jace sie natomiast w warunkach proéz-
niowych bakterie z rodzaju Lactobacil-
lus stajag sie konkurencyjne w stosunku
do innych drobnoustrojow poprzez
zabieranie im substancji odzywczych,
przez co utrudniajg w rezultacie ich
wzrost. Niektoére z bakterii fermenta-
cji mlekowej dodatkowo wytwarzajg
bakteriocyny hamujace wzrost innych
bakterii a heterofermentatywny szczep
Leuconostoc carnosus wzrastajgcy juz
przy 2°C w warunkach beztlenowych
skutecznie hamuje rozwoj groznej Li-
steria monocytogenes. Niestety, niekon-
trolowany wzrost bakterii fermentaciji
mlekowej moze by¢ jednak przyczyng
psucia sie migsa zapakowanego proz-
niowo. Dochodzi do tego najszybciej
wtedy, gdy bakterie te wytwarzajg poza
kwasem mlekowym inne matabolity.
Psucie objawia sie wtedy wyczuwal-
nym zapachem kwasnym, okreslanym
czesto jako serowy. Ponadto hetero-
fermentatywne szczepy Lactobacillus
viridescens sa przyczyng powstawania
w zapakowanym migsie niekorzystnych
zmian organoleptycznych. Wytwarza-
jac nadtlenek wodoru przy aerobowym
swoim wzroécie, utleniajg w ten sposob
barwniki hemowe, co prowadzi w efek-
cie do odchylen w zakresie barwy mig-
sa charakteryzowanej jako pojawienie
sie barwy szaro-zielonej.

MASZYNY | TECHNOLOGIE

Czestg przyczyna psucia sie miesa
zapakowanego prézniowo sg rowniez
bakterie Brochothrix thermosphacta,
ktore dostajg sie do niego ze skory
zwierzecia. Te G(+) pateczki nalezace
do rodziny Enterobacteriaceae namna-
Zajg sie gtownie wiasnie w warunkach
beztlenowych lub przy matej zawartosci
tlenu oraz przy wartosci pH wynoszacej
5-9 jednostek. Bakterie te produkujg
lotne produkty swojej przemiany ma-
terii, ktore sg odpowiedzialne za niepo-
Zzgdany zapach zapakowanego miesa.
Warunki pakowania migsa w otocze-
niu niskiego stezenia tlenu (warunki
prézniowe) sprzyjajg rébwniez rozwojo-
wi przetrwalnikujacych beztlenowych
bakterii z rodzaju Clostridium, ktore
w $rodowisku o duzej zawartosci biatka
prowadzg do procesow gnilnych z wy-
twarzaniem amin, H,S i NH,. Niektore
szczepy z tego rodzaju nalezg do ga-
tunkéw psychrofilnych (np. Clostridium
gasigenes, Clostridium putrefaciens)
i mogg powodowacé kwasnienie migsa
potaczone ze zmiang jego zapachu.
Z grupy bakterii chorobotworczych
w migsach zapakowanych proznio-
WO moze rozwija¢ sie rowniez grozny
i chorobotwdrczy, wytwarzajacy neuro-
oksyne (botulina) szczep Clostridium
botulinum, ktéry trafia do migsa jako
zanieczyszczenie pochodzgce z gleby,
wody czy tre$ci pokarmowej ubijanych
zwierzat. Zabarwienie na zielono wy-
ciekajacego soku migsnego i niekiedy
zewnetrznej warstwy ttuszczu w czasie
przechowywania prozniowego migsa
moze by¢ wynikiem rozwoju wzgled-
nie beztlenowych bakterii Shewanella
putrefaciens, ktérym sprzyja Srodowi-
sko o wartosci pH>6,0. Bakterie te »
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powodujg powstawanie niekorzystne-
go zapachu w migsie przechowywa-
nym prozniowo.

Pakowanie prozniowe nastrecza nieste-
ty takze wiele problemow natury senso-
rycznej i jakosciowej, ale nie ogranicza-
jacych mozliwosci przechowalniczych
migsa. Po dtuzszym przechowywaniu
migsa zapakowanego w tym systemie
powstaje w opakowaniu ,zapach opa-
kowania prozniowego” wywotany ak-
tywnoscia drobnoustrojéw. Poza tym
dituzsze przechowywanie w prézni wy-
wotuje w niepozadanym stopniu nad-
mierng krucho$¢ migsa oraz zmiany
jego barwy wskutek powstania metmio-
globiny (Fe+3), spowodowanej dzia-
faniem obecnego w ilosci resztkowej
tlenu w opakowaniu. Niekorzystne dla
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jakosci sensorycznej migsa zapakowa-
nego proézniowo, a zwtaszcza jego bar-
wy jest obecnos¢ w opakowaniu tlenu
przekraczajgca poziom 1%. Przyczyna
takiego powszechnego zjawiska przy
pakowaniu migsa w systemie proz-
niowym moze by¢ poza ewentualnym
rozhermetyzowaniem opakowania, nie-
dostateczny poziom wytworzonej proz-
ni. Obecny juz na tak niskim poziomie
tlen wptywa destrukcyjnie na barwe
zapakowanego migsa, prowadzac do
powstawania metmioglobiny. Istotny
jest fakt, ze utleniona forma mioglobiny
najintensywniej jednak tworzy sie przy
zawartosci tlenu w opakowaniu na po-
ziomie 5-10%. Destrukcyjne dziatanie
tlenu na natywne barwniki hemowe
jest potegowane dodatkowo przez >»

W naszej szerokej ofercie znajdziecie Paristwo najwyzszej jakosci wyposazenie stanowisk w zalﬂadach przetwérezych i pmd_ukc_ylnych

przemystu migsnego. Wérdd niej: . noze, noze wymienne do odbtoniarek, brzeszczoty i ostrzatki do nozy _——
m.in. firm: DICK, GIESSER, ICEL, SWIBO, VICTORINOX, BERTRAN & GRAF. b 2
- rekawice i fartuchy metalowe (regenerujemy rekawice metalowe) /4

Vi

Rowniez w ofercie wyposazenie utrzymania czystosci produkji europejskiej odporne na kwasy, zasady i wysoka temperature
Posiadamy réwniez szeroka game artykutow jednorazowego uzytku. g /
iwiele wiele innych produktéw - zapraszamy do kontaktu, towar wysytamy przesytka kurierska DHL - gwarancja terminowej ‘dostawy.m

tel. +48 91 88 540 96, fax91 88 540 97

Ubrania i wyposazenie produkcyjne

ART- MAS Sp. z o.0. w Szczecinie
info@art-mas.pl ® www.art-mas.pl
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promienie stoneczne i wzrost tempe-
ratury powyzej 6°C. System pakowa-
nia prozniowego moze powodowac
rébwniez negatywng deformacje za-
pakowanych elementéw migsa oraz
sklejanie sie kawatkow zapakowanego
miesa. Przy tym systemie pakowania
nalezy ponadto liczy¢ sie z wystepo-
waniem niepozgdanych wyciekow, kto-
rym sprzyja wytworzone podcisnienie
w opakowaniach.

Pakowanie migsa w systemie MAP

System pakowania MAP oparty jest
na wykorzystaniu mieszaniny gazow
ochronnych o odpowiednio dobranym
sktadzie, ktorymi zastepuje sie powie-
trze. W praktyce z gazéw ochronnych

ul. Marianska 11
47 - 400 Racibérz

zadzworn:

... | Zamoéw

MASZYNY | TECHNOLOGIE

stosuje sie tlen, dwutlenek wegla i azot.
Podstawg pakowania w atmosferze
modyfikowanej jest wytworzenie we-
wnatrz opakowania warunkéw do od-
powiednio zrownowazonego przedtu-
Zenia terminu przydatnosci do spozycia
zapakowanego migsa przy réwnocze-
snym zagwarantowaniu jego wysokiej
jakosci.

Kazdy z gazébw znajdujacych sie
w opakowaniu petni okreslong funk-
cje. Dwutlenek wegla stanowiacy gaz
ochronny ma wifasciwosci inhibitujgce
rozwoj bakterii tlenowych i plesni. Jed-
noczes$nie jest on w zasadzie obojegtny
smakowo i zapachowo. Przy stezeniu
dwutlenek wegla w atmosferze modyfi-
kowanej na poziomie co najmniej 20%,
dwukrotnie zmniejsza sie¢ szybkoS¢ >
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wzrostu bakterii tlenowych. Dodatko-
wo, w przypadku migsa naturalnie cha-
rakteryzujagcego sie duzag zawartoscig
wody, gaz ten wptywa na obnizenie
wartosci pH, gdyz rozpuszczajac sie
w wodzie, tworzy kwas weglowy.
W rezultacie nastepuje obnizenie sig
wartosci pH na powierzchni zapakowa-
nego wyrobu migsnego o ok. 0,2-0,4
jednostki. Nalezy jednak pamietac, iz
w poréwnaniu z pozostatymi sktadni-
kami mieszaniny gazéw, ma on jednak
najwiekszg zdolnos¢ przenikania przez
materiaty opakowaniowe. Dlatego tez
w przypadku opakowan w systemie
MAP konieczne jest uzycie materiatéw
opakowaniowych o wysokiej barie-
rowosci wobec stosowanych gazow.
Tlen w opakowaniu ze $wiezym mie-
sem kulinarnym wptywa natomiast na

MASZYNY | TECHNOLOGIE

stabilizacje barwy, gdyz w jego obec-
nosci podstawowy barwnik hemowy
miesa obecny na jego powierzchni
ulega utlenowaniu i wystepuje gtéwnie
w formie oksymioglobiny (Fe+2) o po-
zadanej czerwonej barwie. Précz tego
tlen obecny w opakowaniach z migsem
zapobiega namnazaniu sige bakterii
beztlenowych. Jednak z drugiej strony
powoduje on autooksydacje ttuszczow,
utlenianie witamin, reakcje enzymatycz-
nego ciemnienia oraz umozliwia roz-
woj bakterii tlenowych, w tym gnilnych
z rodzaju Pseudomonas oraz oportu-
nistycznych bakterii z rodzaju Proteus,
ktore wytwarzajac proteazy, rozktadajg
biatko, co w efekcie prowadzi do psu-
cia sie migsa zapakowanego w atmos-
ferze zawierajacej tlen. Jako sktadnik
mieszaniny ochronnej, gaz ten >»

Mtynki koloidalne - wykonanie z materiatow

kwasoodpornych i nierdzewnych,
czesci tnace odpowiednio utwardzane.

Zastosowanie:

rozdrabnianie miesa, surowych skér, ryb - pasta rybna
- KM 100 o wydajnosci 100 kg/h i mocy 4 -5,5 kW

- KM 300 o wydajnosci 300 kg/h i mocy 7,5-11 kW

- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW

MLYNKOL

Krzysztof Calak

Ceny umiarkowane, ponad 30-letnie doswiadczenie w produkgji.
Wykonujemy réwniez remonty.

Serwis zapewniony natychmiast po dostarczeniu urzadzenia do naszego zaktadu.

05-420 Jozeféw

ul. Jagodowa 14

tel. 227892205

tel./fax. 22 789 27 36

kom. 605 317 804

e-mail: mlynki@mlynki.com.pl
www.mlynki.com.pl
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MACCHINE CONFEZIONATRICI - PACKAGING MACHINES

AUTOMATYZACJA
PROCESU
PAKOWANIA

SZEROKA GAMA NOWOCZESNYCH, INNOWACYJNYCH MASZYN

MASZYNY TERMOFORMUJACE

uszczelnienie i zgrzanie kazdego
rodzaju tacek

wydajny system pakowania

w prézni, MAP lub z efektem
»skin”

rozwiazania dla matych produ-
centow jak i zautomatyzowanych
zaktadow

idealne do pakowania gotowych
positkow

wykonane w catosci ze stali
nierdzewnej

modele Olypia, Athena i Orion

szybki i precyzyjny system
pakowania w prézni, MAP lub

z efektem ,skin”

wysoka wydajnos¢ i oszczednos¢
energii

umozliwiaja stworzenie catego
opakowania o réznych ksztattach
i wielkosciach

niezawodne rozwigzanie zwiek-
szajace wydajnosc

przeznaczone do produktéw
spozywczych

mozliwo$¢ pakowania w tlenie
stabilna konstrukcja ze stali
nierdzewnej

SolArM s.c.
o r ul. Wegierska 224A

2AKEAD PRZETWORSTWA METALOWEGO  33-300 Nowy Sacz

tel.: 18 44221 21
fax.: 18 442 21 20

solarm@solarm.pl
www.solarm.pl




przydatny okazuje sie w sktadzie mie-
szanin gazowych stosowanych do
Swiezego miesa bogatego w natywne
barwniki hemowe (Mb, Hb), gdzie po-
woduje ich utlenowanie (tworzenie sie
m.in. oksymioglobiny). Dla optymal-
nego przebiegu procesu utlenowania
jego ilos¢ powinna sigga¢ w skfadzie
mieszaniny gazow od 20% do nawet
80% w zaleznosci od rodzaju gatunko-
wego miesa. Jego relatywnie duza ilo$¢
jest szczegolnie pozgdana w przypad-
ku wotowiny, baraniny i migsa zwierzy-
ny townej, czyli mies bogatych w barw-
niki hemowe. Do pakowania migsa
o0 mafej podazy barwnikéw hemowych
(np. drobiowe migsnie piersiowe)ilos¢
tlenu w atmosferze modyfikowanej ule-
ga znacznemu obnizeniu i siega nawet
poziomu bliskiemu zeru. llo$¢ tlenu
w opakowaniach systemu MAP i jego
odpowiednie cisnienie czastkowe po-
winno zawsze gwarantowac¢ tworzenie
sie pozgdanej oksymioglobiny (Mb-02)
0 zywo-czerwonej barwie. Ograniczenie
iloéci dostepu tlenu do zapakowanego
migsa prowadzi bowiem do powstawa-
nia niekorzystnej brunatno-szarej met-
mioglobiny (MMb), ktdra obniza jakos¢
sensoryczng zapakowanego miesa.
Z tego wzgledu, dla uksztattowania po-
zgdanej czerwonej barwy migsa zapa-
kowanego, istotna jest wtasciwa ilos¢
tlenu w opakowaniach na poziomie
gwarantujgcym skuteczne utlenowa-
nie obecnej mioglobiny. Niezbednym
czynnikiem skutecznosci tworzenia sie
oksymioglobiny jest tatwy dostep tlenu
do powierzchni zapakowanego migsa
w opakowaniu. Stgd opakowania po-
winny uniemozliwia¢  powstawanie
stykow pomigdzy ich sciankami a po-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

wierzchnig zapakowanego migsa. Azot
jako sktadnik atmosfery ochronnej
petni funkcje gazu obojetnego, wypet-
niajacego tylko opakowania, poniewaz
zapobiega ich ,zapadnigciu sig”, powo-
dowanego zmianami stgzenia dwutlen-
ku wegla w atmosferze modyfikowanej.
Ponadto, gaz ten uzywany jest w celu
wyparcia resztkowej pozostatosci tlenu
(skfadnik powietrza) ze skfadu tworzg-
cej sie atmosfery wewnatrz opakowania
powstajgcej z CO, i N,. Wyeliminowa-
nie ze sktadu tlenu, zapobiega takze
utlenianiu kwaséw ttuszczowych, co
wptywa pozytywnie na poprawe trwato-
$ci zapakowanego migsa, co moze by¢
przydatne w praktyce przy pakowaniu
miesa drobiowego pochodzgcego
Zz miesni piersiowych i niektérych migs
garmazeryjnych.

Sktad mieszaniny gazéw nie jest jed-
nak staly w czasie przechowywania
zamknigtych opakowan w systemie
MAP, co jest rezultatem przenikania ga-
zbw przez materiat opakowaniowy oraz
zachodzacych proceséw biochemicz-
nych w zapakowanym miesie. Stad
niezbedna jest wifasciwa proporcja
ilosciowa skfadnikéw mieszaniny ga-
z6w dostosowana zawsze do rodzaju
gatunkowego pakowanego migesa oraz
dobdr odpowiedniego materiatu opa-
kowaniowego pod katem jego prze-
puszczalnosci dla gazoéw tworzacych
atmosfere ochronng. Wzajemne pro-
porcje gazow w opakowaniach MAP
z obecnoscig dwutlenku wegla zo-
stajg najczesciej naruszone wskutek
absorpcji tego gazu przez migso i roz-
puszczania sie go w wodzie. W efekcie
moze wystepowa¢ wtedy wspomnia-
ne juz wczesniej zapadanie sie »
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JARVIS SOIArM FrobucenT
Pneumatyczna skorowaczka [l KLIPSOW

reczna Model JHS Idealna jakos¢ i gwarancja bezpieczenstwa
> produkujemy z aluminium
m m najwyzszej jakosci,

NIZSZA CENA I > > oferujemy petna game
7400 ZHnettO Q @ wielkosci i twardoéci,
Zalety: niska > dostepne klipsy typu U
y oraz tasmowe,
| waga 1,5 kg I \» % > najnizsze ceny na rynku

szybka wymiana
I ostrza, bardzo I
niski koszt

i ekspresowe dostawy.

PETELKI

utrzymania > szeroka gama

L P — koloréw,

r GEED GED GED GEED GED D > idealne ('.10 .

Do zakupionej skérowaczki wszystkich modeli
I 100 szt. ostrz tis! [ Klipsownic,

. y gratis: > bardzo mocne,
L GEED GED GED GED =D o= J odporne na
Model JHS-315 1,5 mm wysoka i
Szybki i tatwy sposéb na usuniecie temperature oraz \
skéry i stoniny wilgoc, > |

= = > oferujemy petelki na tasmach oraz luzem.
Jarvis Polska Limited Sp. z o0.0.

St. Dagbrowa 39, 76-231 Damnica Polska

i L SolArM s.c.
Tel.: 48 59 725_6,2 67, ,MOt,)IIe' 48 696 625 474 ul. Wegierska 224A tel.: 18 442 21 21 solarm@solarm.pl
e-mail: info@jarvispolska.pl, 33-300 Nowy Sacz fax.: 18 442 21 20 www.solarm.pl

www.jarvispolska.pl

ODKOSTNIARKI KOMPLETNE ORAZ GLOWICE
70-700 Szczecin
ul.Rymarska 148 ¢

tel. kom. +48 602 677 100
tel. kom. +48 602 677 200
tel/fax. (91) 460 67 72
andrzejarendt@gmail.com
www.arendt.pl

Whytwarzanie gtowic odkostniajgcych do wszystkich
typow rozdrabniaczy (,wilkow") o wielkosci 130 + 200,
B b T

Gtowice pozwalaja przeksztatci¢ wszystkie
"wilki" w profesjonalne odkostniarki,
osiggajace wydajnosc (zaleznie od typu
"wilka" od 500 do pow. 3000 kg/godz.
przy uzyskach (z porcji rosotowych)
58% do 86% masy miesnej.

¢
Wytwarzamy rowniez watki czyszczace

W nasze glowice wyposazamy Wlki" ZRYC WYMWOTEON o wezystiioh o ,zotadkaroke do crobi




opakowania, ktére w praktyce niweluje
odpowiednia zawarto$¢ azotu w mie-
szaninie gazéw tworzgcych atmosfere
ochronng.

Bezpieczenstwo mikrobiologiczne zwig-
zane z pakowaniem wyrobow mig-
snych w systemie MAP nie jest dosta-
tecznie jeszcze poznane. Ten system
pakowania najlepiej sprawdza sie w pa-
kowaniu wyroboéw migsnych o bardzo
dobrej czystosdci mikrobiologicznej. Na
efekt trwafosciowy zapakowanego mig-
sa duzy wpltyw ma zawsze sktad mie-
szaniny gazéw. Najbardziej istotny dla
trwatosciowego efektu przechowalni-
czego dwutlenek wegla skutecznie in-
hibituje bakterie G(-), w tym z rodzaju
Pseudomonas, Acinetobacter, Moraxel-
la oraz z rodziny Enterobacteriaceae.
Gaz ten niestety nie hamuje rozwoju
wielu drobnoustrojow beztlenowych
i wzglednie beztlenowych (np. z rodza-
ju Lactobacillus, Aeromonas i chorobo-
tworczych szczepdw Yersinia). Zmody-
fikowana atmosfera gazowa nie wptywa
réwniez znaczgco na wzrost beztleno-
wych bakterii patogennych. W produk-
tach pakowanych w atmosferze o duze;j
zawartosci CO, dominujgcg mikroflorg
stajg sie bakterie fermentacji mlekowe;,
ktére mogg by¢ jednak dodatkowym,
w poczatkowym etapie przechowywa-
nia czynnikiem konserwujgcym, wsku-
tek wytwarzania metabolitycznego
kwasu mlekowego. Zbyt nadmierny
ich rozwdj powoduje niestety juz nie-
korzystne kwasnienie oraz pogorszenie
sie barwy zapakowanych migs kuli-
narnych. Pakowanie migsa przy zasto-
sowaniu systemu MAP w atmosferze
pozbawionej tlenu nie hamuje rowniez
rozwoju bakterii Clostridium botuli-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

num, ktére namnazajg sie w warun-
kach beztlenowych juz od temperatu-
ry minimalnej wynoszacej 3,3°C. Stad
w okresie chtodniczego przechowywa-
nia zapakowanych migs w warunkach
beztlenowych moze dochodzi¢ do pro-
dukowania przez te drobnoustroje nie-
bezpiecznych neurotoksyn. Skutecz-
nym sposobem niedopuszczajgcym
do namnazanie sie bakterii z rodzaju
Clostridium jest wprowadzenie do skta-
du atmosfery ochronnej opartej na CO,
i N, minimum ok. 5% tlenu. Warunki ta-
kie juz skutecznie eliminujg ryzyko roz-
woju szczepow Clostridium botulinum.

Z punktu widzenia jako$ciowego, pro-
dukty pakowane w systemie MAP, nie
ulegaja deformaciji i sklejaniu sie. Pa-
kowanie tego typu zapobiega rowniez
nadmiernym wyciekom sokéw mig-
snych i pozwala przy odpowiednim
doborze jakosciowym i ilosciowym
mieszaniny gazow na wytworzenie
atrakcyjnej konsumencko barwy zapa-
kowanych mies. m

Literatura

1. Anonim (2008): Poroéwnanie opako-
wan typu MAP i skin. ,Mieso i Wedli-
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“SPO-MAS” i “SPO-MAS-BIS”
~ PRODUKCYJNO-HANDLOWO-UStUGOWA

Producent czesci zamiennych do maszyn

\
N Masarniczych z tradycjg wieloletnig
™ ™ J Do kazdej maszyny:
* gwarancja ¢ serwis * zaswiadczenie dopuszczenia do ruchu
MASZYNY MASARNICZE NOWE I'\PO GENERALNYM REMONCIE
\
Mieszalniki farszu
140 L i 200 L
NOWE
\ obroty prawo lewo
\/ : topatkowy samowytadowczy

Wilk W-82
R NOWY
motoreduktor 1,5 KW
sterowanie maszyng 24V
krata BHP 24V

Wilk W-130 BN.
Przektadniowy kwasoodporny
po generalnym remoncie.

Mieszalnik farszu 250 L i 350 L
spiralny, kwasoodporny
PO REMONCIE.

Wilk W-130 T
NOWY o
motoreduktor 11KW q@ ot

sterowanie maszyng 24V
krata BHP 24V

g

68-200 Zary, ul. Podhalanska 15a
tel. (68) 374 81 61, tel. kom. 602 131 064

www.spo-mas.eu, spomas@interia.pl



Rozwigzania dla przemystu m

A _a ul. Pojezierska 97, 91-341 t 6dz
po— " ey tel.: 42 654 48 56, aplok@aplok.pl
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o Z W AN
oy e AN A B

SOFTWap,
3 OPROGRAMOWANIE

KONTROLA WJAZDOW
@A |WYJAZDOW Z ZAKEADU
PRZEZ WAGE SAMOCHODOWA
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KLASYFIKACJA MIESNOSCI
@ - PROTOKOL Z USTALENIA
KLAS JAKOSCI TUSZ MIESA

@A CHLODNIA
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PEKLOWANIE
| PRODUKCJA

EA WEDZARNIA
MAGAZYNY

EA WYDANIA
ZAMOWENIA
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www.aplok.pl



WSPOLPRACA FIRMY AXIS | APLOK GWARANCJA POMYSLNEGO WDROZENIA

: tel 58320 6301... ail: axis@axis.pl

dla przemystu miesnego

oferujemy WAGI SPECJALNE,

dostosowane do réznych funkgji i warunkéw
srodowiskowych panujacych w zaktadach miesnych

typ N (wagi nierdzewne)
- odpornos¢ na wode i detergenty

typ H (wagi hermetyczne)

- odpornosc¢ na sole i kwasy

www.axis.pl
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ASRA INNOWACYJNE ROZWIAZANIE DLA

FIRMA KA-GRA

Jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych w przemysle miesnym. Swq
prestizowq pozycje zdobylismy oferujac klientom wieloletnie doswiadczenie - istniejemy od 1989 r.
Kompleksowe ustugi najwyzszej jakosci, szerokg game oferowanych produkiéw, profesjonalizm

oraz ogélnopolski zasieg dziatania. Nasz firma prowadzi aktywnq wspétprace z partnerami
z Austrii, Belgii, Danii, Niemiec, Rosji, Szwecji, Wioch oraz Stowacji. Jako regionalny przedstawiciel
firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek przyprawowych, stuzymy doradztwem
technologicznym i marketingowym.

Firma KA-GRA jest przedstawicielem firmy FRONTMATEC na rynku polskim.

ZAJMUJEMY SIE DOSTARCZANIEM INNOWACYJNYCH ROZWIAZAN Z DZIEDZINY:

. Kompleksowych rozwigzan
logistycznych w zaktadach
produkcyjnych




PRZEMYSLU MIESNEGO | SPOZYWCZEGO KAQRA

DKS - URZADZENIE DO SEGREGACII
KATEGORII 2 1 3 NA UBOJNIE

Maszyna do rozdrabniania jelit wieprzowych i wotowych celem
oddzielenia tresci pokarmowej od struktury jelitowej.
Rézne warianty zatadunkéw i automatyzacji procesu,

dopasowanie zaréwno do wiekszych i mniejszych zaktadéw.
Jakosé produktu dopasowana do wymagan klienta!

Higiena pracownikéw oraz narzedzi pracy

PRODUKCJA WYROBOW ZE STALI KWASOODPORNEJ, POD SPECYFIKACJE
KLIENTA, UZUPEENIA OFERTE O:

Meble KO ] Kolumny parzelnicze
Wyposazenie szatni KO

KA-GRA tel. +48 22 812 40 84, +48 22 812 40 65 ul. Strzygtowska 40, 04-872 Warszawa,
www.ka-gra.com.pl
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XLIX DNI PRZEMYStU MIESNEGO

Beata taszkiewicz

Aneta Kern-Jedrychowska

Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS

17 maja 2018 roku w Warszawie odbyty sie po raz czterdziesty dziewigty pod
honorowym patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi DNI PRZEMYStU
MIESNEGO pt. ,Zmiany na rynku migsa”. Rownolegle odbyto sie¢ sympozjum
Naukowo-Techniczne pt. ,Postep w Technologii Migsa. Nauka — Praktyce”, kt6-
re poprowadzit dr inz. Piotr Szymanski. Na spotkaniu wygtoszono trzy referaty
plenarne oraz zaprezentowano 23 doniesienia naukowe. W drugiej cze$ci spo-
tkania ogfoszono wyniki Konkursu ,Produkty najwyzszej jakosci w przemysle
migesnym” WIOSNA 2018 oraz odbyta sie wystawa i degustacja nagrodzonych
produktow. Przybytych na spotkanie gosci powitat Dyrektor Instytutu Biotech-
nologii Przemystu Rolno-Spozywczego im prof. Wactawa Dgbrowskiego w War-
szawie prof. dr hab. inz. Artur Hugo Swiergiel.

Organizatorem konferencji byt Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spo-
zywczego, we wspotpracy ze Stowarzyszeniem Naukowo-Technicznym Inzy-
nierdw i Technikow Przemystu Spozywczego oraz Fundacjg Techniki Polskiej.
Pierwszy wyktad pt. ,Afrykanski Pomér Swin — problemy i zagrozenia” przed-
stawit Pan Grzegorz Wozniakowski z Panstwowego Instytutu Weterynaryjnego
w Pufawach. Prelegent omoéwit czym jest afrykanski pomor swin (ASF) - jest to
choroba zakazna $win wywotana przez wirus afrykanskiego pomoru (ASFV).
Autor przedstawit historig rozwoju tej zakaznej choroby Swir oraz perspektywy
rozwoju ASF u dzikéw i $win. Pierwszy przypadek ASF stwierdzono w Afryce.
W 1957 r. wirus ten wykryto w Portugalii. W Polsce pierwszy przypadek ASF
stwierdzono w 2014 r. przy granicy z Biatorusig. Smiertelno$é wéréd $win za-
kazonych ASF wynosi prawie 100% po ok. 7-10 dniach od wystgpienia wirusa,
natomiast w przypadku wolno zyjacych zwierzgt afrykanskich $winiowatych,
jak rowniez wsrod dzikdw europejskich choroba przebiega bezobjawowo,
co sprzyja szerzeniu sie ASFV wsrod dzikow. Pierwsze ognisko ASF w Pol-
sce odnotowano w lipcu 2014 r. we wsi Zielona. Do najczgstszych przyczyn
wystgpienia ognisk ASF zaliczono: zakupy zakazonych swin, karmienie $wih
zanieczyszczong pasza, kontakt swih z zakazonymi dzikami. W zwalczaniu tej
choroby konieczny jest kontrolowany i wtasciwie zorganizowany odstrzat dzi-
kow (gtéwnie samic) oraz zaprzestanie dokarmiania dzikéw. Gwattowny wzrost
tempa szerzenia sie choroby u dzikbw moze spowodowaé powazne proble-
my w populacji trzody chlewnej. Zasadne jest zatem wprowadzenie ogrodzeh
w gospodarstwach rolnych utrzymujgcych swinie na obszarach, gdzie stwier-
dza sie obecnos¢ dzikéw, celem bioasekuracji.
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Drugi wyktad przedstawit Pan Stanistaw Tyszkiewicz Instytutu Biotechnologii
Przemystu Rolno-Spozywczego pt. ,Mieso wotowe. Tusze i elementy. Pierw-
sza polskojezyczna norma Europejskiej Komisji Gospodarczej ONZ”. Prelegent
omowit zagadnienia zwigzane z normg na mieso wotowe EKG/ONZ, ktéra po-
wstata w wyniku prac Grupy Roboczej ds. Norm Jakosciowych dla Produktow
Rolnych. Wersja normy w jezyku polskim, gtéwnie w zakresie ttumaczenia spe-
cyficznych nazw elementéw handlowych, zostata opracowana przez Polskie
Zrzeszenia Producentow Bydfa Migsnego. W normie tej przyjeto zestaw ilustra-
Cji pottusz i elementdw rozbioru z podziatem anatomicznym na poszczegoéine
migsnie oraz tacinskie nazwy pochodzacy z australijskiej normy ,Handbook of
Australian Meat”. Celem powstania niniejszej normy jest uniemozliwienie faf-
szerstw polegajgcych na zamianie cenniejszych sortymentow miesa na mniej
cenne oraz mozliwosc¢ sprawdzenia deklarowanych cech szczegodlnych danego
sortymentu.

R

Ostatni wyktad pt. ,Rynek migsa w Polsce i na $wiecie. Stan obecny i perspek-
tywy” wygtosita Pani Marzena Trajer z Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa.
Prelegentka omoéwita zmiany na rynku migsa obserwowane w ciggu ostatnich
lat. Globalna produkcja wieprzowiny i drobiu wykazuje trend wzrostowy. Podob-
ne tendencje obserwuje sie w produkcji wotowiny, jednak tempo tego wzrostu
jest wolniejsze niz w przypadku wieprzowiny i drobiu. W Polsce produkcja mig-
sa jest jedng z wazniejszych gatezi produkc;ji rolniczej, co wigze sie z korzyst-
nymi warunkami do rozwoju produkcji zwierzecej i duzym potencjatem uzytkow
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rolnych do chowu zwierzagt. W roku 2016 Polska zajmowata 4. miejsce w UE
pod wzgledem wolumenu produkcji miesa (drobiu, wieprzowiny i wotowiny).
Nasz kraj jest liderem UE w produkcji drobiu, czwartym producentem wieprzo-
winy oraz siodmym wotowiny. Polska jest samowystarczalna w produkcji migsa
wotowego i drobiowego. Nadwyzki produkcji kierowane sa na eksport, czemu
w duzej mierze sprzyjajg nadwyzki kosztowo-cenowe w porownaniu z wotowing
i drobiem z innych krajow UE. W przypadku wieprzowiny od 2010 r. krajowa
produkcja pokrywa wewnetrzne zapotrzebowanie w okofo 92%. Wynika to ze
zmniejszenia produkcji, podczas gdy poziom konsumpcji utrzymuje sig na rela-
tywnie wysokim poziomie.

Integralng czescig spotkania byty prezentacje firm wspofpracujacych z przemy-
stem migsnym i drobiarskim. Swoje oferty przedstawili:

POMONA POMONA Company Sp. z 0.0., Zyrardéw
b COMPANY

MAS Po L MAS-POL Kielce Sp. z 0.0., Checiny

E L C E —

Chr. Hansen Poland Sp. z 0.0., Czastkow
Mazowiecki

Rok zatozenia 1991

MDNRDL PU.PH. MONROL Sp. z o0.0., Monki

EkoLoGICZNE ZREBKI WEDZARNICZE

LIPiCE ’ ALL SPICE, Dziekanéw Nowy

WIPOL  wrouss oo, copms

We Inspire Food Brands
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WYNIKI XLIX KONKURSU

,PRODUKTY NAJWYZSZEJ JAKOSCI
W PRZEMYSLE MIESNYM”

WIOSNA 2018

Aneta Kern-Jedrychowska
Zaktad Technologii Migsa i Tluszczu IBPRS

Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im. prof. Wactawa Dgbrow-
skiego Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu zorganizowat po raz czterdziesty dzie-
wigty pod honorowym patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi KONKURS pod
tytutem ,Produkty najwyzszej jakosci w przemys$le migsnym” WIOSNA 2018.

KONKURS WIOSNA 2018 obejmowat nastepujace grupy wedliny: kietbasy, produkty
blokowe (drobno, $rednio i grubo rozdrobnione, rolady), wedliny podrobowe (watro-
bianki, pasztetowe, kiszki, salcesony), wyroby garmazeryjne (w tym dania gotowe),
galarety migsne i migsno-warzywne, konserwy i inne produkty w ilosci 158 probek
zgtoszonych z 43 zaktaddw migsnych i drobiarskich. Oceng konkursowg przepro-
wadzono w dniach 8 i 9 marca br. w Zaktadzie Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS
w Warszawie.

Przedmiotem oceny byty nastepujgce asortymenty:

* 66 szt. probek kietbas, w tym: 8 szt. kietbas homogenizowanych, 16 szt. kietbas
drobno rozdrobnionych, 33 szt. kietbas $rednio rozdrobnionych, 9 szt. kietbas gru-
bo rozdrobnionych,

* 6 szt. prébek produktéw blokowych, w tym: 1 szt. produktéw blokowych gru-
bo rozdrobnionych, 2 szt. produktéw blokowych $rednio rozdrobnionych, 1 szt.
produktow blokowych drobno rozdrobnionych, 1 szt. studzienin, 1 szt. produktow
blokowych typu rolada,

» 21 szt. prébek wedlin podrobowych, w tym: 6 szt. salcesondw, 10 szt. paszteto-
wych, 5 szt. kiszek,

* 31 szt. préobek wyrobdéw garmazeryjnych i garmazeryjnych kulinarnych,
w tym: 1 szt. flakdw, 2 szt. pieczeni, 9 szt. pasztetow, 2 szt. pierogdw, 2 szt. kro-
kietow, 2 szt. galaret, 1 szt. golonki, 4 szt. wyrobdw garmazeryjnych drobiowych,
4 szt. wyrobow garmazeryjnych wieprzowych, 1 szt. gotgbkéw, 1 szt. klopséw
i 2 szt. szasztykow

* 2 szt. prébek konserw sterylizowanych,

* 1 szt. wyrobu migsnego surowego,

* 10 szt. wedzonek.

Do Konkursu zgtoszono 17 szt. probek wyrobdw deklarowanych przez producentow
jako produkty typu ,zywnos$¢ wygodna”.
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Podstawg konkursowej oceny jakosciowej wedlin byta ocena sensoryczna wykonana
przez dwa osmioosobowe zespoty rzeczoznawcodw.

| Zespot

1.

Ewa ANIOLKOWSKA

Zaktad Przetwérstwa Migsa Roman Aniotkowski Ewa Aniotkowska Spétka Jawna
w Grudzigdzu

Justyna STANKIEWICZ

Zaktad Przetworstwa Migsa Roman Aniotkowski Ewa Aniotkowska Spétka Jawna
w Grudzigdzu

Sylwester DOROCINSKI

Zaktad Ustugowo-Handlowy ,WOJCIECHOWSKI” Zdzistaw Wojciechowski

w Bukowcu Opoczyriskim

Anna PATKOWSKA/ Magdalena KOLAK

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Warszawa

Mirostaw SEOWINSKI

Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, Warszawa
Agnieszka SOWINSKA

Federacja Konsumentéw, Warszawa

Gabriela PIESAK

SITSPOZ, Zarzad Gtéwny, Warszawa

Piotr SZYMANSKI
Zakfad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS, Warszawa

Il Zespot

1.

Matgorzata SOBIERAJ
Zaktady Migsne PAMSO S.A. w Pabianicach

Marian SMYCZEK
Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Ernestyn Janeta w Lubomi

Jarostaw KUJAWA/Katarzyna ZAJACZKOWSKA
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Warszawa

Krzysztof DASIEWICZ
Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, Warszawa

Michat HERDE
Federacja Konsumentow, Warszawa

Stanistaw LENARTOWICZ
SITSPOZ, Zarzad Gtowny, Warszawa

Anna OKON
Zaktad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS, Warszawa

Piotr MOCH
Zakfad Technologii Migsa i Ttuszczu IBPRS, Warszawa
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Oceneg sensoryczng wykonano metodg 5-cio punktowa wediug szczegétowych wy-

magan dla danego sortymentu, zawartych w normach polskich lub zaktadowych. Do

oceny podawano probki zakodowane, a oceniajgcy wykonywali oceny indywidualnie.

Oceniano nastepujgce cechy:

* wyglad zewnetrzny na catym batonie,

* wyglad przekroju na dwoch przekrojonych batonach,

* smak i zapach na plastrach pochodzgcych co najmniej z dwdch batondéw pro-
duktow.

Skala ocen dla kazdej cechy jakosciowej*:

Punkty* Jakos¢ Wtasciwosci

Spetnienie wszystkich wymagan odpowiedniej normy lub de-

2 BEREIED COERE klaracji jakosciowej bez zadnych zastrzezen

Spetnienie wszystkich wymagan odpowiedniej normy lub de-
klaracji jakosciowej w zakresie pierwszorzednych cech jako-

4 dobra o ok : IO
Sciowych**. Dopuszczalne nieznaczne odchylenia jako$cio-
we w zakresie drugorzednych cech jakoSciowych***
Znaczne odchylenia jakosciowe w zakresie drugorzednych

3 dostateczna | cech jakosciowych lub produkt nietypowy dla danego sor-
tymentu

> Aa Znaczne odchylenia jakoSciowe w zakresie pierwszorzed-

nych cech jakosciowych**

*  Przewiduje sig mozliwo$c¢ stosowania ocen potéwkowych: 4,5, 3,5, 2,5 1,5 punktu.

** Pierwszorzedne cechy jakosciowe (smak i zapach) — cechy sensoryczne, ktérych
uchybienia mogg prowadzi¢ do dyskwalifikacji produktu do spozycia.

***Drugorzedne cechy jakosciowe — pozostate cechy sensoryczne, ktérych uchybienia
nie prowadzg do dyskwalifikacji produktu do spozycia.

Wspotczynniki wazkosci dla ocenianych wedlin

Kietbasy o o g
parzone | > 4|8 W;Irrr%k:z 2 § |Kietbasy fﬁ:g\ﬁy =
Cechy (bez kietbas | = 2| & & | 9am 5 3| suszone| . S
. - . | B 2| >3 | zeryjne, o N - isurowe | N
jakosciowe suchychi | @ | € 8 ; c = | i podsu . 1
= 0| = migso = dojrze- | &
podsusza- |~ | Q, Kulinarne | < | szane | o o | =
nych) = @ a
Wyglad 0.2 02 | 02 02 02| 02 01 |02
zewnetrzny
Konsystencja ) ) ) ) ) 0.1 0.1 i
batonu
Wyglad 03 03 | 02 02 02| 02 03 (03
na przekroju
Sl 05 05 | 06 06 06| 05 05 |05
i zapach
razem 1,0 1,0 | 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0
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Jakos¢ catkowitg (ogoina) ocenianej probki wedliny obliczano przez pomnozenie
Srednich wartosci oceny dla kazdej cechy, przez wspotczynnik wazkosci dla tej ce-
chy i zsumowanie uzyskanych iloczynéw.

Probki wyrobow, ktére uzyskaly jakosé catkowita na poziomie 4,5 do 5 punktow,
a zadna z ocenianych cech jakosciowych nie otrzymata noty nizszej niz 4 punkty,
zostaty zakwalifikowane do badan chemicznych.

W badaniach chemicznych oznaczano m.in. zawartos¢: wody, biatka, ttuszczu, chlorku
sodu, fosforu dodanego jako P,O,, weglowodandw, skrobi oraz azotynow i azotanow.

Wyniki oceny sensorycznej

Wartosci uzyskanych ocen wygladu zewnetrznego analizowanych probek pro-
duktow miesnych ksztaftowaty sie na poziomie 4,13 - 5,00 przy wartosci Sredniej
4,93 pkt. Noty za konsystencje batondw analizowanych sortymentow kietbas zawie-
raly sie pomiedzy 4,88-5,00 przy wartosci $redniej 4,98 pkt..Oceny przekroju ana-
lizowanych produktoéw zawieraty sie pomiedzy 4,19 - 5,00 przy wartosci Sredniej
4,87 pkt. Natomiast wartosci wyrdznika smaku i zapachu wahaty sie od 4,38 do 5,00
pkt. przy wartosci $redniej 4,80 pkt. Jakos¢ catkowita (ogolna) ocenianych probek
(obliczona przez pomnozenie srednich wartosci oceny dla kazdej cechy przez wspot-
czynnik wazkosci dla tej cechy i zsumowania iloczynow) ksztattowata sie od 4,28 do
5,00 przy wartosci sredniej 4,85 pkt. Ocena sensoryczna wykazata, ze wszystkie oce-
niane produkty charakteryzowaty sie bardzo dobrym lub dobrym poziomem jakosci.
Stwierdzono, ze oceniane produkty zgtoszone do Konkursu, charakteryzowaly sig
pozadang smakowitoscig z wyraznie wyczuwalnymi naturalnymi przyprawami.
Sensorycznych wymagan konkursowych nie spetnit jeden produkt:

- wyrdéb garmazeryjny wg normy zaktadowej, w ktorym stwierdzono niezgodnos$c¢

z normg w zakresie wygladu na przekroju.

Po ocenie sensorycznej 157 probek produktow miesnych zakwalifikowano do dru-
giego etapu KONKURSU, badan chemicznych.

Wyniki analizy chemicznej

Analizujgc otrzymane wyniki stwierdzono stosunkowo niskg zawartosci chlorku sodu
w badanych produktach miesnych. Wyniki uzyskane dla kietbas oscylowaty od 1,1
do 2,4% przy wartosci sredniej 1,8% chlorku sodu w produkcie. W przypadku kietbas
(z wytgczeniem suchych i podsuszanych), nieobligatoryjna juz norma na przetwory
migsne PN-A-82007, dopuszczata zawartos¢ soli do poziomu 3,0% w wyrobie go-
towym. Wyniki otrzymane dla wyrobéw podrobowych wahaty sie od 0,8- 2,5% przy
sredniej zawartosci 1,5%. Dla produktow podrobowych typu watrobianki, paszteto-
we, kiszki norma PN-A-82007 dopuszczata maksymalng zawartos¢ soli na poziomie
2,5% natomiast dla salcesonow dodatek chlorku sodu limitowany byt na poziomie
3,0% w wyrobie gotowym. Przeprowadzona analiza chemiczna wykazata stosun-
kowo niskg zawartos¢ ttuszczu w kietbasach $rednio rozdrobnionych. Zawartosci
ttuszczu dla tego typu produktow wahaty sie od 7,0 do 27,0% przy sredniej zawar-
tosci ttuszczu 17,6% w wyrobie gotowym. W przypadku kietbas srednio rozdrobnio-
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nych norma na przetwory migsne PN-A-82007 dopuszczata zawartos¢ tluszczu do

35%. Wyniki otrzymane dla wyrobéw podrobowych wahaty sie od 6,2 - 31,7% przy

Sredniej zawartosci 19,2%. Dla produktow podrobowych typu watrobianki, paszteto-

we, norma PN-A-82007 dopuszczata maksymalng zawartos¢ ttuszczu na poziomie

60,0% natomiast dla salcesonéw limitowany byt na poziomie 35,5% a dla kiszek 40%

w wyrobie gotowym.

Analizujgc otrzymane wyniki stwierdzono, ze zawartosc¢ fosforu dodanego (P,0,)

w kietbasach ksztaftowata sie od 0,5 - 2,5 g/kg przy wartosci $redniej 1,4 g/kg. Zgod-

nie z obowigzujgcymi przepisami maksymalna dopuszczalna zawartos¢ fosforanow

dodanych w przeliczeniu na P,0O, w gotowym produkcie wynosi 5 g/kg. Nalezy pod-

kresli¢, iz na 38 probek kietbas parzonych poddanych analizie chemicznej w 27 nie

wykryto fosforandw dodanych.

Na podstawie otrzymanych wynikéw stwierdzono niezgodno$¢ z wymaganiami norm

dla 5 probek wedlin:

* wedzonki szynki surowo dojrzewajgcej wg normy zaktadowej, w ktorej stwierdzo-
no zawyzong zawartos¢ wody,

* kietbasy grubo rozdrobnionej wg normy zaktadowej, w ktorej stwierdzono zawy-
z0ong zawartos¢ wody i zanizong zawartosc¢ biatka,

* wedzonki poledwicy wg normy zaktadowej, w ktorej stwierdzono zawyzong za-
wartos¢ ttuszczu,

* wedzonki poledwicy wg normy zaktadowej, w ktorej stwierdzono zawyzong za-
wartos¢ soli,

* boczku wedzonego surowego wg normy zaktadowej, w ktorym stwierdzono za-
nizong zawartos¢ biatka.

Wyniki konkursu

Reasumujac wyniki oceny sensorycznej i analiz chemicznych, wymagania konkurso-

we spetnito 152 probki:

* 65 szt. prébek kietbas, w tym: 8 szt. kietbas homogenizowanych, 16 szt. kietbas
drobno rozdrobnionych, 33 szt. kietbas srednio rozdrobnionych, 8 szt. kietbas
grubo rozdrobnionych,

* 5 szt. probek produktéw blokowych, w tym: 1 szt. produktdéw blokowych gru-
bo rozdrobnionych, 2 szt. produktow blokowych $rednio rozdrobnionych, 1 szt.
produktéw blokowych drobno rozdrobnionych, 1 szt. studzienin, 1 szt. produktow
blokowych typu rolada,

e 21 szt. prébek wedlin podrobowych, w tym: 6 szt. salcesondw, 10 szt. paszte-
towych, 5 szt. kiszek,

e 31 szt. prébek wyrobow garmazeryjnych i garmazeryjnych kulinarnych,
w tym: 1 szt. flakdw, 2 szt. pieczeni, 9 szt. pasztetow, 2 szt. pierogow, 2 szt. kro-
kietdw, 2 szt. galaret, 1 szt. golonki, 4 szt. wyrobow garmazeryjnych drobiowych,
4 szt. wyrobdw garmazeryjnych wieprzowych, 1 szt. gotgbkow, 1 szt. klopsow
i 2 szt. szasztykow,

* 2 szt. prébek konserw sterylizowanych,

* 1 szt. wyrobu migsnego surowego,

* 6 szt. wedzonek.

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 275/07/2018 47



AKTUALNOSCI

Oznacza to, ze nagrodzone produkty w ocenie sensorycznej uzyskaty jakos¢ catko-
witg na poziomie 4,5 do 5 punktéw, a zadna z cech jako$ciowych nie otrzymata noty
nizszej niz 4 punkty, natomiast w badaniach chemicznych byty zgodne z wtasciwymi
normami.

Wymagania jakosciowe spetnito 152 prob produktow z 43 firm biorgcych udziat
w konkursie. Wszyscy producenci zostang wyrdznieni dyplomami ,za najwyzszg ja-
kosc¢ produktu” WIOSNA 2018.

Nastepujgce firmy zostaty dodatkowo nagrodzone:

Puchar za zwyciestwo w XLIX KONKURSIE ,Produkty najwyzszej jakosci w przemy-
$le migsnym” WIOSNA 2018 otrzymaty:

O Zaktady Miesne HENRYK KANIA S.A. w Pszczynie.
Puchar ,za wyrdzniajgcg sie liczbe nagrodzonych produktow” w XLIX KONKUR-
SIE ,Produkty najwyzszej jakosci w przemysle miesnym” WIOSNA 2018 otrzyma-
ty dwa zaktady:

3 ,,SPA’ Sp. z 0.0. Zaktad Przetworczy w Smiglu

oraz

O Animex Foods Sp. z 0.0. Sp. k. Oddziat w Morlinach.

Specjalne dyplomy za najwyzej ocenione produkty typu zywno$¢ wygodna otrzymat:

3 ,,SPA’ Sp. z 0.0. Zaktad Przetworczy w Smiglu
za

Nuggets petnomiesniowy.

Specjalne wyréznienie za uzyskanie wysokich not w ocenie sensorycznej zgtoszo-
nych produktow typu zywno$¢ wygodna otrzymali:

O Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Ernestyn Janeta w Lubomi
za
rolady wieprzowe pieczone w sosie wtasnym

oraz

O KONSPOL - HOLDING” Sp. z 0.0. w Nowym Sgczu za pierozki Gyoza z kurcza-
kiem.
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DYPLOMY OTRZYMALI NASTEPUJACY PRODUCENCI:

Dwadziescia trzy produkty

1.

Zaktady Migesne HENRYK KANIA S.A. w Pszczynie za
sortymenty: filet z indyka plastry, filet z kurczaka plastry,
szynka z wedzarni, schab z wedzarni, schab pieczony
plastry, boczek pieczony plastry, kietbasa podwawel-
ska, kietbasa $lgska, kietbasa szlachetna, kietbaski bia-
te, kietbaski slaskie, kietbasa krucha z szynki, kietbasa
zywiecka Srednio rozdrobniona, kietbasa krakowska,
kietbasa krakowska Nature, kabanosy z szynki, kaba-
nosy drobiowo-wieprzowe, kabanosy z serem, kaba-
nosy z chili, kabanosy Nature, kabanosy z pieprzem,
kabanosy z wedzarni, kietbasa zywiecka grubo roz-
drobniona.

Osiem produktéw:

2.

Animex Foods Sp. z 0.0. Sp. k. Oddziat w Morlinach
za sortymenty: poledwica sopocka, parowki z szynki,
tososiowa poledwica wieprzowa, szynka konserwowa,
krakowska sucha, zywiecka kietbasa z indyka, kietbasa
krakowska sucha, salami ostrodzkie.

,SPA” Sp. z 0.0. Zaktad Przetworczy w Smiglu za sor-
tymenty: Cordon bleu, szaszlyk wieprzowy z boczkiem
i cebulg, De volaille, Nuggets petnomigsniowy, gotgbek
parowany, gicz z dzika, pieczona, szasztyk drobiowy
z papryka i cebulg, szaszlyk z dzika ze Sliwka, smazony
i pieczony.

Siedem produktow:

4.

,SOKOLOW” S.A. Oddziat w Czyzewie za sortymenty:
pasztet klasyczny 200 g, pasztet z dodatkiem borowika
200 g, pasztet z zurawing 200 g, pasztet z krolikiem
200g, parowki z szynki Nature 250 g, kietbaski wieden-
skie 2x180 g, kietbasa podwawelska.

Pie¢ produktow:

5.

~-AVES” Sp. z 0.0. w Gajewnikach za sortymenty: pasz-
tet drobiowy ze sliwkg, pasztet drobiowy z zurawing,
rolada z mozzarellg i suszonymi pomidorami, kurczak
z jarmuzem i komosg ryzowa, rolada ze szpinakiem.

“enrﬁ( Kanig

al .
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6. Zaktad Przetworstwa Migsnego DWORECKI Sp. J.
w Golejewie za sortymenty: salceson bawarski, kietba-
sa z kotfa, biata parzona firmowa, smalczyk ze spizarni,
miesiwo ze spizarni.

7. Zaktad Przetworstwa Migsa ,MATTHIAS” Sp. z o.o.
w Kolonii Zamek za sortymenty: pasztetowa, salce-
son czarny, pieczen rzymska, flaczki firmowe, kietbasa
podlaska.

8. LUKULLUS Sp. z 0.0. Sp. kom. w Michatowie za sor-
tymenty: pasztetowa wedzona, kaszanka gryczana, \ - 4
kietbasa krucha z kija, kietbasa slaska PREMIUM, kiet-
basa schabdwka Lu U!T;!" US

9. ,SOKOLOW” S.A. Oddziat w Sokofowie Podlaskim za
sortymenty: szynka krucha, szynka wedzona Nature,
boczek parzony, szynka konserwowa, kietbasa szla-
chetna.

Cztery produkty:

10. ,SOKOLOW” S.A. Oddziat w Jarostawiu za sortymen-
ty: szynka z wedzarni, boczek pieczony, schab z we-
dzarni, boczek z wedzarni rolowany.

11.Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Ernestyn Janeta g —
w Lubomi za sortymenty: burger wotowy, ser smazo-
ny z szynka, rolady wieprzowe pieczone w sosie wia- =
snym, zupa porowa ZAKEAD RZEZNICZO-WEDLINIARSKI
12. Zaktad Masarski KRAWCZYK Sp. z o.0. Sp. k. MASARNIA

w Mileczkowie za sortymenty: pasztecik z pomidora-
mi, klops wieprzowy, Luncheon meat z galaretka. pa-
réwki delikatesowe.
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13. Bell Polska Sp. z 0.0. w Niepofomicach za sortymen-
ty: salami naturalne, salami pepperoni, salami klasycz-
ne dojrzewajgce, salami paprykowe dojrzewajace.

14. Zaktady Miesne PAMSO S.A. w Pabianicach za sor-
tymenty: kaszanka pabianicka, parowki ,Misiaczki”,
kietbasa stowianska, kietbasa podwawelska.

15. Animex Foods Sp. z 0.0. Sp. k. Oddziat w Starachowi-
cach za sortymenty: schab wedzony, kietbasa biata z
szynki,kietbasazywiecka286g, kietbasazywiecka600g.

16. Zaktad Przetwoérstwa Migsnego ,GROT” J.Grot Sp. J.
w Starowej Gorze za sortymenty: kaszanka cienka,
pierogi z kapustg i grzybami, kietbasa bez E — gril, pie-
rogi z migsem.

Trzy produkty:

17. Zaktad Migsny ,ZBYSZKO” Zbigniew Kruk w Beduniu
Wsi za sortymenty: kietbasa od Zbyszka, pasztetowa,
Zetki - paroéwki z witaminami.

18.Zaktad Ustugowo-Handlowy ,WOJCIECHOWSKI”
Zdzistaw Wojciechowski w Bukowcu Opoczynskim
za sortymenty: pasztet pieczony, pasztet staropolski,
klops zapiekany

19. Elblgskie Centrum Migsne EL-HURT Produkcja i Han-
del Sp. J. Jolanta Grudzien, Zbigniew Grudzien w El-
blagu za sortymenty: pasztetowa, golonka elblgska,
kietbasa elblgska.

20. Zakfady Migsne ,NOVE” Sp. z 0.0. w Nowem za sor-

—
tymenty: salceson biaty lux, galaretki z szynka, szynka "ave
natura z ttuszczykiem.
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21. Zaktady Migsne ,PEKPOL Ostroteka” S.A. w Ostrote-
ce za sortymenty: karkdwka mojej mamy, schab mojej
mamy, boczek mojej mamy.

22. Zaktady Migsne ,KAWIKS” w Patokach za sortymenty:
galaretka wieprzowa, kietbasa drobiowa z fileta, indyk
delikatny.

23. Zakfad Przetworstwa Migsnego Sp.J. Matgorzata Kus
w Rudzie Slaskiej za sortymenty: krupniok, krokiety
z migsem, kietbasa szefa.

24. Zakfady Miesne ,BYSTRY” Sp. z 0.0. Sp. kom. w Swa-
rzedzu za sortymenty: kietbaski paryskie, kietbasa pol-
ska pieczona, kietbasa swojska.

Dwa produkty:

25. ,JAMIR” Sobieraj i Wspolnicy Sp. J. w Bechcicach
za sortymenty: pasztet drobiowy, kaszanka zapiekana.

26. Przedsiebiorstwo Drobiarskie ,DROBEX” Sp. z o.0.
Oddziat w Bydgoszczy za sortymenty: boczek dojrze-
wajacy, kindziuk.

27. Animex Foods Sp. z 0.0. Sp. k. Oddziat w Etku za sor-
tymenty: kietbasa mysliwska, kietbasa Slgska.

28. ,DUBIMEX” Zaktad Przetworstwa Miesa Sp. J. Zyg-
munt Dubielak w Gostyninie za sortymenty: pasztet ze
szczypiorkiem, kietbasa olchg wedzona.

29. Zaktad Przetworstwa Migsa Roman Aniotkowski i Ewa
Aniotkowska Sp. J. w Grudzigdzu za sortymenty: pasz-
tet wioscianski, salceson krolewski.

P e KD

~E=3-

FKnwiecs

Zaktad
Przetwérstwa
Piesnego

stgre f
>

% serca Kujaw

idrobex
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30. Zakfad Migsny WASAG Sp. J. w Hedwizynie za sorty-
menty: salceson czosnkowy, pieczona roztoczanska.

31. Zaktady Migsne tUKOW S.A. w Lukowie za sortymen-
ty: pasztet tukowska spizarnia, pasztet fukowska spi-
zarnia z zurawing.

32. ,KONSPOL - HOLDING” Sp. z 0.0. w Nowym Sgczu
za sortymenty: Pierozki Gyoza z kurczakiem, szynka
z indyka.

33. Zaktady Migsne STANISLAWOW Sp. z 0.0. w Stani- ety Micsne
stawowie za sortymenty: szynka z wedzarni, schab Stanistawow.

z wedzarni.

Jeden produkt:

34. ,SOKOLOW” S.A. Oddziat w Debicy za salami
Nature 80 g.

PRZETWORSTWO MIESA

35. Przetworstwo Migsa ZYCHOWICZ Sp. z o.0. Z l ;
w Daleszycach za Parowki z cielgcing Premium. gerowtez

36. AGRO-VISBEK BYDGOSZCZ Sp. z 0.0. Zakiad A'AfeR

w Nakle nad Notecig za kietbase $laska.

ZAKtAD W NAKLE

O-VISBEK

37. Zaktad Migsny KONARCZAK Sp. J. w Pogorzeli
za salceson ozorkowy.

38. ,SOKOLOW” S.A. Oddziat w Robakowie
za frankfurterki.
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39. Zakfad Przetworstwa Migsnego ,StAWA’” Sp. z o0.0.
w Stawie za szynke krucha osetka.

40. Przedsigbiorstwo Produkcyjno - Handlowo - Ustugowe
»,MARK'S” Sp. z 0. 0. w Sokolnikach za pasztetowg
ze swiniobicia.

41. Animex Foods Sp. z 0.0. Sp. k. Oddziat w Suwatkach — * —
za kietbase $laska z filetem kurczaka ANIMEX

42. Zaktady Migsne LUKOW S.A. Zaktad Produkcyjny
w Smifowie za poledwice z wedzarni.

43. Zakfady Migsne OLEWNIK - BIS Sp. z 0.0.
w Swierczynku za kietbase krakowska.

Nagrodzone w Konkursie produkty mogg by¢ znakowane znakiem towarowym
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Zaktady Migsne HENRYK KANIA S.A. SPA Sp. zo0.0. Zakfad Przetworczy
w Pszczynie - Pan Piotr Wiewiora w Smiglu - Pan Jacek Wawrowski

Animex Foods Sp. z 0.0. Sp. k. Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Ernestyn
Oddziat w Morlinach - Pan Filip Lagrzycki Janeta w Lubomi
- Pani Ewelina Janeta-Skorupko
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XLIX DNI
PRZEMYSLU
MIESNEGO

Warszawa, 17 maja 2018 r.

% KONKURS
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JUBILEUSZOWE MISTRZOSTWA POLSKI BRANZY
SPOZYWCZEJ W TENISIE ZIEMNYM
9-10 czerwca 2018, Olsztyn

PROMAROPEN 2018 — WSPANIALY JUBILEUSZ

Jak najlepiej uczci¢ 15-ta rocznice Turnieju? Rozgrywajac kolejny z przyjaciofmi.
| doktadnie tak zrobilismy. W dniach 9-10 czerwca $wigtowali$my w Olsztynie
XV Jubileuszowe Mistrzostwa Polski Branzy Spozywczej w Tenisie Ziemnym
PromarOpen 2018.

Pl promaropen

Tak jak od kilku lat, mecze rozgrywane byty na 8 kortach kompleksu Jodtowa.
W zmaganiach wzigto udziat 55 zawodnikow.

Uczestnicy rozegrali fantastyczne mecze, wspierani przez rodziny i wspotzawodni-
kow. Czas oczekiwan na kolejne pojedynki mijat w atmosferze pikniku i przyjaciel-
skich rozmoéw. Wieczorem czekata na wszystkich uroczysta kolacja. Jak przystato
na jubileusz, byt wspaniaty tort czekoladowy oraz $piewanie ,sto lat”.

tacznie w imprezie wzigto udziat 150 osob.

Puchar Przechodni dla najlepszej druzyny, ufundowany przez Prezesa Indykpolu,
trafit w tym roku ponownie w rece firmy Indykpol. Gratulujemy!

Oto petna prezentacja zwycigezcow w poszczegoélnych kategoriach:

Turniej Junioréw:

1 Cwalina Marcel

2 Cieplinski Mitosz

3 Koztowski Tomasz, Cwalina Maks
Turniej Kobiet:

1 Mazuch Natalia (JBB Batdyga)

2 Swigtek Beata (Rex-Pol Sp. z 0.0.)

3 Sosnicka Matgorzata (Indykpol S.A.), Mielczarek Karolina (Mielczarek ZM)
Gra pojedyncza mezczyzn, do 40 lat:

1 Wyrebski Barttomiej (Wyrebski Przedsigbiorstwo Drobiarskie)

2 Klimkowski Lech (Indykpol S.A.)

3 Wyrebski tukasz (Wyrebski Przedsigbiorstwo Drobiarskie), Krysiak Marcin
(Olewnik ZM)
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Gra pojedyncza mezczyzn, 41-55 lat:

1 Mazuch Mirostaw (JBB Batdyga)

2 Kapkowski Marek (Mikster Sp. z 0.0.)

3 Gontarz Mariusz (Coveris Rigid Polska Sp. z. 0.0.),
Cieplinski Klaudiusz (Olewnik ZM)

Gra pojedyncza mezczyzn, +56 lat:

1 Krzewicki Leszek (Indykpol S.A.)

2 Wyrebski Grzegorz (Wyrebski Przedsigbiorstwo Drobiarskie)

3 Przywara Zbigniew (Interdruk S.A.), Parkosz Krzysztof (Rex-Pol Sp. z 0.0.)

Gra podwdéjna:

1 Kulikowski Piotr (Indykpol S.A.), Klimkowski Lech (Indykpol S.A.)

2 Sosnicki Maciej (Indykpol S.A.), Ramotowski Bartosz (Animex Foods)

3 Wszelaki Robert, Switata Michat (Switata Int.), Cieplinski Klaudiusz, Krysiak Mar-
cin (Olewnik ZM)

Turniej pocieszenia:

1 Ramotowski Bartosz (Animex Foods)

2 Sosnicki Maciej (Indykpol S.A.)

3 Rams Pawet (Mikster Sp. z 0.0.), Mielczarek Krzysztof (Mielczarek ZM)

Organizator

= promar:

wiecej niz standard

Partnerzy medialni
=] MIESNE
EFPOLSKIE MIESO TeNts s | iesnam

Partnerzy turnieju

Kwartalnik

Fresh Logistics FOODfex

Raben Group INDYKPOL

MO A D G

INDUSTRIAL TECHNOLOGY ZREBKI DO WEDZENIA 1988

B

DSI Food Technology Podanfol Po[;@?wz@‘o

professional packaging
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E promar

el igstor |
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0d 16-11-2018 EKOSTYL 2018
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AKTUALNOSCI |
RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO
Ceny sprzedazy elementéw i przetworow z wieprzowiny w Polsce i makroregionach

Srednie ceny sprzedazy elementéw i przetworéw wieprzowych
(bez VAT) w zaktadach migsnych (kraj +UE).

CENY SPRZEDAZY
CENA [zi/tone] Tygodniowa
TOWAR zmiana ceny
2018-06-17 2018-06-10 [%]
POLSKA
schab srodkowy z koscig 11 620 11 377 2,14
szynka gotowana 18 095 17 624 2,67
kietbasa torunska 10 317 10 596 -2,63
POLNOCNO-ZACHODNI (pomorskie, zachodnio-pomorskie)
schab srodkowy z koscig 10104 9721 3,94
szynka gotowana 20 089 17 308 16,06
kietbasa torunska * * *

POLNOCNO-WSCHODNI (podlaskie, warminsko-mazurskie)

schab srodkowy z koscig * * *
szynka gotowana * * *
kietbasa torunska * * *
WIELKOPOLSKI (wielkopolskie)
schab srodkowy z koscig 11 230 12 659 -11,29
szynka gotowana 19 046 17 317 9,98
kietbasa torunska * * *
KUJAWSKI (kujawsko-pomorskie)

schab srodkowy z koscig 10 562 10 636 -0,70
szynka gotowana 16 241 16 685 -2,66
kietbasa toruriska * * *

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczaja ostatni dzien analizowanego tygodnia
(poniedziatek - niedziela).

* - w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikalnosci dostawcow danych rynkowych nie jest mozliwe
prezentowanie danych dla regionu.

Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkéw Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ INFORMACJI RYNKOWEJ

Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 .
(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z pdzn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 24/2018
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RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy elementéw i przetworow z wieprzowiny w Polsce i makroregionach

Srednie ceny sprzedazy elementdw i przetworéw wieprzowych
(bez VAT) w zaktadach migsnych (kraj +UE).

CENY SPRZEDAZY
CENA [zf/tong] Tygodniowa
TOWAR zmiana ceny
2018-06-17 2018-06-10 [%]
MAZOWIECKO-LODZKI (t6dzkie, mazowieckie)
schab srodkowy z koScig 11748 11 816 -0,57
szynka gotowana 19 682 21116 -6,79
kietbasa torunska 10 742 11107 -3,29

POLUDNIOWO-ZACHODNI (dolnoslaskie, lubuskie, opolskie)

schab srodkowy z koscig 11 245 10 886 3,30
szynka gotowana 17 964 17 391 3,30
kietbasa torunska * * *

POLUDNIOWO-SRODKOWY (mafopolskie, $laskie, $wigtokrzyskie)

schab srodkowy z koscig 10 741 10 813 -0,66
szynka gotowana 15 408 15 458 -0,32
kietbasa torunska 9 838 10315 -4,63

WSCHODNI-DOLNY (lubelskie, podkarpackie)

schab srodkowy z koscig 12 467 12 049 3,47
szynka gotowana 17 291 16 432 5,23
kiefbasa torunska * 10 291 *

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczajg ostatni dzien analizowanego tygodnia
(poniedziatek - niedziela).

* - w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikalno$ci dostawcow danych rynkowych nie jest mozliwe
prezentowanie danych dla regionu.

Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkéw Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ INFORMACJI RYNKOWEJ

Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 r.
(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z p6zn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 24/2018
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SPRZEDAM:

Waga trzody elektroniczna 500 kg
Waga inwentarza samochodowa
1000 kg

Waga inwentarza 1500 kg
Piekarnik Hobart
Gniatarko-szlamiarka 5-cio wafo-
wa SPOMASZ
Gniatarko-szlamiarka WIBO
(nowe watki — po remoncie)
Podnosnik stupkowy do cymbrow
Pneumatyczny podest ruchomy
do uboju GNT TECHMET
Dymogenerator DAKSTAR
Odkostniarka do gotowanych
korpuséw drobiowych

Winda zatadowcza podest

1000 kg

Prasa — wieza do szynek

— prostokat

Prasa — wieza do szynek

— malboro

Prasa — wieza do szynek - serca
Aplikator do szynek NOWICKI
Wyparzarka LOZAMET + stolik
Tenderyzator krgzkowy NOWICKI
Stoét rozbiorowy duzy - 2 szt.
Stoét rozbiorowy maty — 2 szt.

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Zaktad Wedliniarski i Ubojnia
Grzegorz Kepa

Stét do rozmrazania (4-poziomo-
wy + wanna ociekowa)

Woézek na osierdzia wotowe
Konfiskator ubojowy

Myjka obuwia

Wanna do oparzania tucznikow
(na 1 szt.)

Wanna do oparzania tucznikow
(na 2 szt.)

Przyczepa gastronomiczna
Kociot 90 | elektryczny Brokel-
mann

Mieszatka 120 | PRESTA
Skoérowaczka MAJA + noz
Kociof olejowy 1000 | NOWICKI
Patelnia KAMET 60 |

Pita brzeszczotowa do przeci-
nania wieprzowiny i wotowiny
Keymaster + sterylizator
Klatka oszatamiania bydtfa

+ tapczan

Pita fi 170 EFA

Szafka odziezowa na 5 os6b

— 4 szt.

Whytadunek do kutra 120 |
NOWICKI

Zgrzewarka TSS115-2014 .

Zdjecia urzgdzenh na stronie: www.czestkow.pl
Czestkéw B10, 98-113 Buczek - grzegorz.kepa@list.pl
Tel. (43)6774320, Tel. 603870910, Tel. 601725474
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

- 0 MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO
Alimp

www.alimp.com.pl Mystowice, ul. Mikotowska 50
e-mail: info@alimp.com.pl tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61

Obkurczarki - osuszarki - Pakowaczki
karuzelowe rolowe komorowe

Linia szybkiego wedzenia Unitherm
Nacinarka do szynek SCHRODER
Skérowaczki dwuostrzowe - dwutasmowe
Bebny pasy do SEPAmatic Baader
Nadziewarka Vemag DP10 Handtmann VF50

Zdjecia www.alimp.com.pl

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
Slimaki do wilkdw, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076
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KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

PLATNE
GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

SPRZEDAM, WYDZIERZAWIE,

Uboijnig trzody, 40 szt./h komplet,

bydta 10 szt./h, kuter 120 K+ G, separator
P 20 Inject Star. Duzo sprzetu wyposaze-
nia sklepéw migsnych. Wilk 130, sprzet
gastronomiczny (wyposazenie restauracji,
gotowe hale) pomieszczenia magazynowe
z zapleczem spozywczym (szatnie, hale,
chtodnie).

Brane pod uwage inne propozycje

Tel. 605 603 397

SPRZEDAM

* Pakowaczka prézniowa Supervac 169B z pompg
250 m?,* tamacz kosci wotowych i wieprzowych
LASKA MB6, * Kuter LASKA KR 500 VAC, *Sepa-
rator INJECT STAR P40, Mieszatka Spomasz 350 |
spirale, * Klipsownica automat Technopack DCAE
do 75 mm, * Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty
142 noze 2 gtowice, * Pakowaczka prézniowa Su-
pervac GK169 z gwarancjg, * Naprawa starszych
nadziewarek Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200 , VF
300.

Remonty pomp prézniowych Busch i Rietschle.

Tel. 501 659 868

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Serwis czesci
Masarniczo-Produkcyjnych
SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA

oferuje w ciggtej sprzedazy:

noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutréw
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkow
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skorowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skorowaczek (rézne typy)
noze do skérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

% KALTEKS st voni

maszyny masarskie i1 agregaty chlodnicze

Zdjgcia maszyn i aktualnosci na stronie: www.kalteks.eu Sprzedaz réwniez za posrednictwem leasingu

* Handtmann VF-628 z Wilkiem * Handtmann VF-200 monitor
NA GWARANCJI NA GWARANCJI

* Handtmann VF-630 NA GWARANCJI * Handtmann VF-80 MC NA GWARANCJI

* Handtmann VF-620 PCK-3 * Handtmann VF-50 MC NA GWARANCJI
NA GWARANCJI » Pakowaczka Multivac C-500

* Handtmann VF-620 z Wilkiem * Mieszatka 450l NADRATOWSKI 2006 rok
NA GWARANCJI  Skorowaczka MAJA

* Handtmann VF-200/VF-300 monitor + » Skérowaczka WEBER
LINIA AL-216 2009 rok NA GWARANCJI * Kostkownica Ruhle

* Linia Handtmann PLS-115 * Nowy sterylizator nozy

* Handtmann VF-300 MC NA GWARANCJI

* Handtmann VF-200 MC NA GWARANCJI

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY
| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH CZESCIACH.

95-060 Brzeziny (kofo todzi) Jordanéw 4a, Youtube: kalteks, biuro@kalteks.pl,
www.kalteks.pl tel: 604 500 592 tel: 531-900-299NIP- 835-000-16-07

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 275/07/2018




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

FIRMA BAZBI oferuje:

tuskarki do lodu firm: HIGEL, MAJA, FUNK od 300 kg - 6.000 kg/24h
(nowe i uzywane)

skorowaczki tasmowe firm: MAJA, WEBER

kostkownice firmy RUHLE, TRIEF

nastrzykiwarki RUHLE i INJECT STAR 9-240 igiet

tasmy i kofa dociskowe do skorowaczek - rézne typy

WYKONUJEMY REMONTY MASZYN POSIADAMY NAJNIZSZE CENY MASZYN
tel. (33) 81561 35 603 772 940

SPRZEDAM
. MIEJSCE NA
WYPOSAZENIE TWOJA REKLAME
MASARNI

Tel. 608 248 487

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl

0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 275/07/2018 www.informatormasarski.pl




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUPUJEMY:
choinki masarnicze KO,
palety H1, H3, pojemniki,
skrzynki E2,
haki masarnicze.

Nr. tel. 661 020 625,
609 606 248

SPRZEDAM LUB WYDZIERZAWIE

zaktad migsny
(ubdj, rozbiér, produkcija)
z wyposazeniem lub
bez wyposazenia.
Dodatkowo sprzedam maszyny
i urzgdzenia masarskie oraz
wyposazenie sklepow migsnych

Tel. kontaktowy 605 126 342

Rzeznia wotowa
wykona ustugi
ubojowe bydta

Tel. 511 075 866
zm.dobre.staniszewski.@interia.pl

Sprzedajemy maszyny
czotowych producentow

migdzy innymi: Handtmann, Nowicki,
Maja, Laska, Vemag, Kolbe i inne.

W naszej ofercie znajdziesz takze:
skrzynki, beczki, haki, palety H1.

Zapraszamy do kontaktu:
661 020 625, 609 606 248

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 » 501 298 341 » 508 398 044

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 275/07/2018




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MIEJSCE NA

TWOJA REKLAME

Informujemy, iz warunkiem
zamieszczenia (lub przedtuzenia)
ogtoszenia w gietdzie maszyn
uzywanych jest:
- uiszczenie przedptaty
(wg. cennika) przed
kazdorazowa edycja lub
w kwocie obejmujacej
wielokrotnos¢ edycji;
- oraz pisemne (faxem, e-mailem
lub listownie) potwierdzenie tresci
i ilosci edyciji.

Brak przedptaty i /lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajgcego wydanie Informatora, w kiérym ogtoszenie ma
sie ukazaé, oznacza jego niezamieszczenie na tamach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE publikowane sg wytacznie

na zasadzie przedptat!
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CENNIK OGLOSZEN

Lo 1/8 1/4 1/2 1

strony

Ogfoszenie
bez zdje¢

Maksymalna
ilo¢ zdjed 1 2 4 8

w ogtoszeniu

Cennik
publikaciji Dopfata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto
zdjec

* Ceny brutto

TreS¢ ogtoszen wraz z dowodem dokonania wptaty
przyjmujemy do 20 dnia kazdego miesigca

www.informatormasarski.ol 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 275/07/2018 77



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

I
AN
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia:

TreSC 0gltOSZeNnia: ...

Zgtoszenia pod nr fax 89 533 43 30
lub adresem e-mail: masarski@koopress.com
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INNE |

Dane techniczne materiatéow
do reklam

Ogtoszenia do naszego informatora mozecie Panstwo
dostarczy¢ w nastepujacych formatach graficznych:

EPS CMYK z lllustratora z fontami zamienionymi na krzywe,
rozdzielczo$¢ osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi.
(wersja CS6 i nizsza)

PDF CMYK z fontami zamienionymi na krzywe, rozdzielczo$¢
osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi

TIFF CMYK o rozdzielczosci 300 dpi

Formaty reklam:

1 strona spadowa* 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony w pionie
144 x 205 mm 119 x 88 mm 58 x 88 mm 58 x 177 mm

*Wszystkie wazne elementy reklamy na 1 strone: teksty, znaki firmowe, mu-
szg by¢ umieszczone min. 8 mm od krawedzi strony i miesci¢ sie w obszarze
128 x 189 mm. Reklama na 1 strong musi by¢ przygotowana ze spadami +5 mm
od kazdej krawedzi strony. Wymiar reklamy ze spadami: 154 x 215 mm.

Spad drukarski — obszar druku, ktéry wychodzi poza krawedz ostatecznej publikacji.
Spad gwarantuje, ze obszar druku bedzie dochodzit do samej krawedzi po przycieciu arkusza.
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CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory) w zaleznosci od ilosci
zaméwionych edycji

Powierzchnia
reklamowa

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa) w zaleznosci od
ilosci zamoéwionych edycji

* Ceny netto

Informujemy, ze jeste$my ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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MASZYNY DLA

PRZEMYStU
MIESNEGO

i j" ——
80 LAT DOSWIADCZENIA W PRODUKCJI URZADZEN

> 6 modeli o zré6znicowanej wielkosci,

> Stoty w wersji ruchomej, statej lub z
rolkami,

> Dwie predkosci ciecia w modelach
wolnostojacych,

> Automatyczny hamulec bezpieczenstwa,

> Wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej.

PRASY DO MIESA

WILKI IWILK(SMIESZAI:KI e .
> Nowa jakos¢ przygotowywania

> Najbardziej trwate, bezawaryjne miesa
i precyzyjne urzadzenia do
obroébki mechanicznej miesa

SolArM s.c.
o r ul. Wegierska 224A

ZAKEAD PRZETWORSTWA METALOWEGO  33-300 Nowy Sacz

tel.: 18 44221 21
fax.: 18 442 21 20

solarm@solarm.pl
www.solarm.pl




BADZ W ZASIEGU
SWOICH KLIENTOW!

www.informatormasarski.pl
masarski@koopress.com

speCJollstowzbro nzy

W zaleznos$ci od upodoban, jestesmy
w wersji papierowej lub elektroniczne;j



