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Moda a moze koniecznos¢
- wykorzystanie odpadow
w przemysle miesnym

Zwierzece surowce farmaceutyczne

Istota produkcji konserw
pasteryzowanych

Wieprzowina - uwarunkowania
i wady - Czy wieprzowina jest
niezdrowa?

Jak rozpozna¢ dobra wotowine
- ocena jakosci?

Spozywanie miesa

w réznych religiach

Aspekty produkgcji kietbasy
polskiej surowej

Jak stworzyc idealng solanke
do peklowania mies - solomierze

Rola kutrowania w ksztattowaniu
cech jakosciowych kiszek
watrobianych

Czy jedzenie wege to tylko trend?

Szkodliwy dym z grilla i niezdrowy
styl zycia - prawda czy fatsz?

Miesa marynowane

Kultury startowe
jako dodatki funkcjonalne

Grillowane dylematy

Niskotemperaturowe utrwalanie
2Zywnosci pochodzenia zwierzecego

Atrybuty wieprzowiny

Przygotowanie zywca do uboju
a jakos¢ miesa

Przydatnos¢ przerobowa
miesa wotowego

Wykorzystanie metod
chromatograficznych do
rozpoznawania i réznicowania
réznych gatunkéw mies

Mieso i wedliny
na swigtecznym stole
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Dziefi dobry! Tematy Wydania - wieprzowina
- czy warto ja jes¢, jakie sg uwarunkowania

- wady 1 zalety? /s. 14/ oraz 0 czym nalezy
pamictac przy produkeji konserw
migsnych/s. 32/. Ten gatunek miesa jest bardzo

popularny w Polsce i nadaje si¢ do kazdego rodzaju
obrobki - dobrze smakuje w wersji gotowanej, pieczonej

1 duszonej. Poza wartoSciami zdrowotnymi jest cennym Zrodiem
witamin, fatwo przyswajalnego biatka, zawiera tzw. dobre ttuszcze.

Do tej pory, wieprzowina, byta fatwo dostgpna na rynku i dosy¢ tania, ale

zrodlo informacji: portalspozywezy.pl

sytuacja dynamicznie ewoluuje. Zmieniamy nawyki zywieniowe, szukamy
tzw. zdrowych rozwigzan. W roku 2019 Polacy wybierali mi¢so drobiowe,

a spozycie wieprzowiny spadato. \Wedtug analitykdéw z Hiper-Com Poland,
w latach 2018-2019 $rednie ceny promocyjne wieprzowiny wzrosty o niecale
13%. Najbardziej zdrozato podgardle, bo az o blisko 32%. Koszt zakupu
topatki zwickszyt si¢ o ponad 22%, boczku - o ok. 18%, a szynki - 0 16%.

W ub.r. bylo tez o prawie 17% mniej promocji niz rok wezesniej. Spadek byt

widoczny w supermarketach - o ok. 27%,

w hipermarketach - o przeszto 24%,

a takze w sieciach cash&carry - o ponad
13%”. Na ceny migsa, miat wptyw
szalejacy wirus ASE wzrost deficytu
w Chinach. Wg analitykow prognozy
na rok 2020 sg niepewne, czekamy

na wiesci z rynku.

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com



0G0/ N0 PXOJLT S KC I

INFORMATOR
MASARSKI

LUTY 2020

Z POMYSLEM

14 Wieprzowina - uwarunkowania i wady
Dr hab. inz. Agnieszka Starek prof. uczelni

| PRZETWORSTWO

I MASZYNY | TECHNOLOGIE

32 lIstota produkciji konserw pasteryzowanych
Drinz. Jerzy Wajdzik

| AKTUALNOSCI

45, 47 Rynek migsa wotowego
50, 51 Rynek migsa wieprzowego

| INNE

6 Spis reklam

8, 9, 10 Nowosci

52 Gietda maszyn uzywanych
80  Cennik reklam
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Kloce masarskie Kolumny do Kota tworzywowe Kota dociskowe do Konfiskatory Kosze na noze,
formowania miesa oraz aluminiowe skérowaczek stalki oraz rekawice
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Kurtyny paskowe Listwy naroznikowe tapy gumowe do Myjki butéw Myijki fartuchow Naboje do
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do wycinania Zeberek do "wilkow" kutra Karl-Schnell wycinania zeberek
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+ zasilana elektrycznie pita tasmowa
+ do podziatu tusz wieprzowych i wotowych
+ idealna dla mniejszych zaktadow

Jarvis Polska Limited Sp. z o.0.

J ARVI S Tel: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474

e-mail: info@jarvispolska.pl, www.jarvispolska.pl
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XAYGRA

INTEL CONTROL
TWIST TYPE 23743
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Modutowa stacja higieny

» Zapewnia bezpieczng higieng personelu przy wejsciu na produkcje. Zaczynajac
od czyszczenia rgk, poprzez suszenie, do dezynfekcji rak z jednoczesnym
czyszczeniem podeszw.

* Nowy rodzaj dozownika Twist umozliwia wszechstronng dezynfekcje rgk za
pomoca specjalnych dysz rozpylajgcych, indywidualnie regulowang gorng
obudowe, by usprawni¢ ruch personelu. Sygnalizacja poprawnej dezynfekcji
oraz mozliwo$¢ podtaczenia czytnika kart i adaptacji do réznych kombinaciji sluz.

* Nowy rodzaj szczotek z czyszczeniem bokoéw obuwia na cafej dtugosci Sluzy
z mozliwoscig ich dezynfekcji UV
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MASTER = MYJKA CISNIENIOWA
www.master-solec.pl D0 REKAWIC METALOWYCH

To niezawodne urzqdzenie czysci
i dezynfekuje najbardziej zabru-
dzone rekawice w max. 10-15 se-
kund. Myjka wyposazona w zinte-
growang pompe o mocy 160 bar.
zatgczang za pomocq zaworu sto-
powego.

Dane techniczne:

-+ Wymiary (szer. X gt. X wys.)
610/853 x 640 x 950/1500 mm

« Podtqgczenie elektryczne
400 V/N [ PE, 50/60 Hz

+  Pobdér mocy 2,6 kW

+  Podtqczenie wody 3/4 ,maks.
43°C, min. 2,5 bar

+  Odptyw wody DN 50
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Odcinacze papieru Ostrzatki nozy Pistolety do wody

Pétki siatkowe do
woézkoéw wedzarniczych

Pulpity do pisania Rekawice ochronne
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KAQRA INNOWACYJNE ROZWIAZANIE DLA

FIRMA KA-GRA

Jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych w przemysle miesnym. Swq
prestizowq pozycje zdobylismy oferujqc klientom wieloletnie doswiadczenie - istniejemy od 1989 r.
Kompleksowe ustugi najwyzszej jakosci, szerokqg game oferowanych produktéw, profesjonalizm

oraz ogdlnopolski zasieg dziatania. Nasz firma prowadzi aktywnq wspétprace z partnerami
z Austrii, Belgii, Danii, Niemiec, Rosji, Szwecji, Wtoch oraz Stowacji. Jako regionalny przedstawiciel
firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek przyprawowych, stuzymy doradztwem
technologicznym i marketingowym.

Firma KA-GRA jest przedstawicielem firmy FRONTMATEC na rynku polskim.

ZAJMUJEMY SIE DOSTARCZANIEM INNOWACYJNYCH ROZWIAZAN Z DZIEDZINY:

Kompleksowych rozwiqzan
logistycznych w zaktadach S
produkcyjnych Automatyki produkcji




PRZEMYSLU MIESNEGO | SPOZYWCZEGO KAQRA

Modutowa stacja higieny.

Zapewnia bezpieczng higiene personelu przy wejsciv na produkcje. Zaczynajac od czysz-
czenia rgk , poprzez suszenie, do dezynfekcji rgk z jednoczesnym czyszczeniem podeszw.
Nowy rodzaj dozownika Twist umozli-

wia wszechstronng dezynfekcje rgk za

pomocq specjalnych dysz rozpylajgcych,

indywidualnie regulowanq gérnq obu-

dowe, by usprawni¢ ruch personelu. Sy-

gnalizacja poprawnej dezynfekcji oraz

mozliwo$é¢ podiqczenia czytnika kart i

adaptacji do réznych kombinacji sluz.

Nowy rodzaj szczotek z czyszczeniem

bokéw obuwia na catej dtugosci sluzy z

mozliwosciq ich dezynfekcji UV.

Higiena pracownikéw oraz narzedzi pracy e

PRODUKCJA WYROBOW ZE STALI KWASOODPORNEJ, POD SPECYFIKACJE
KLIENTA, UZUPEENIA OFERTE O:

Meble KO =1 . = - Kolumny parzelnicze

i o
f'll'-i‘lr|];|[r'[”” i RZETELMA : lFS .= lFS

KA-GRA tel. +48 22 812 40 84, +48 22 812 40 65 ul. Strzygtowska 40, 04-872 Warszawa,
www.ka-gra.com.pl



- UWARUNKOWANIA | WADY

Dr hab. inz. Agnieszka Starek prof. uczelni

Sektor miesny jest podatny na szybko zmieniajgce sie trendy.
Coraz czesciej na sklepowych pétkach dostepna jest bowiem
dziczyzna. Gtéwnie ze wzgledu na to, ze Polacy zarabiajg co-
raz wigcej, mogg pozwoli¢ sobie na zakup kietbasy i pasztetu
z dzika, kabanosoOw z jelenia, a nawet gulaszu z dzika poddanego
metodzie wolnego gotowania wymagajacego jedynie podgrzania

przed podaniem.

Tego typu produkty sa wyraziste
w smaku i Swietnie sprawdzajg sie
na specjalne okazje. Producenci
przypraw i dodatkow dla tego sek-
tora rowniez starajg sie wprowadzacé
wiele innowacji i nowosci, réwniez
tych inspirowanych kuchniami $wia-
ta. Stad tez, na rynku dostepne sa:
szynka z czarnuszka, chorizo z we-
dzong papryka, salami z suszonymi
pomidorami itp. Obecnie na Swie-
cie, ale réwniez i w Polsce powstaje
trend zwigzany ze stylem zycia i wyz-
szg Swiadomoscig spofeczehstwa
— tak zwany fleksitarianizm. Polega
on na ,elastycznym” podejsciu do
diety i na stopniowym ograniczaniu
spozycia migsa. Obawa przed nad-
miernym uzyciem substancji dodat-
kowych czy antybiotykdw w sktadzie
produktéw pochodzenia zwierzece-
go to gtéwne argumenty na rzecz
ich redukcji w diecie. Wiele osob
rezygnuje roOwniez z miesa, ponie-

waz uwaza, ze jest ono ztej jakosci
(brak pozgdanego smaku i zapachu
migsa). Coraz powszechniejsze sta-
je sie niejedzenie migsa ze wzgle-
doéw etycznych (cierpienie zwierzat,
niechumanitarny ubdj). Technolodzy
zywnosci potrafig jednak zaskoczy¢
SW0jg innowacyjnoscia, poniewaz
biatko zwierzece starajg sie zasta-
pi¢ biatkiem roslinnym. Kreatywnosc¢
w doborze roslinnych sktadnikéw
i technologii produkcji juz na dzien
dzisiejszy jest na wysokim poziomie
i stale sie rozwija. Produkcja zyw-
nosci wege oparta jest na Swie-
zych warzywach, takich jak rosliny
strgczkowe: soja, ciecierzyca, fa-
sola, groch, czy soczewica, a takze
biatko pszenicy. Do tego dochodzg
rézne dodatki: naturalne barwniki
(np. sok z buraka), naturalne regula-
tory kwasowosci (np. sok z cytryny,
ocet jabtkowy), suszone warzywa,
przyprawy, ttfoczone na zimno >

14 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 294/02/2020 www.informatormasarski.pl
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oleje roslinne i aromaty. Wtasciwg
konsystencje oraz soczystg struk-
ture uzyskuje sie dzigki dodawaniu:
ziemniakow, skrobi czy glutenu. Co
wiecej, z korzeni soi drogg inzynierii
genetycznej pozyskuje sie leg-he-
moglobing, ktoéra wykazuje podob-
ne wtasciwosci co hemoglobina czy
mioglobina, imitujgc tym samym so-
czysty i krwistg wotowineg. W ten o to
sposéb otrzymywana jest roslinna
masa, z ktorej formuje sie burgery,
klopsiki itd. Gtéwne substytuty mieg-
sa to produkty Naturli, ktére mozna
kupi¢ w Netto lub na stronie Organic,
Beyoned Meat (dostepne w Makro)

REKLAMA

Tasmy transportowe,
kota dociskowe, noze
do skérowaczek

-

ANTERT, o

czy jeszcze nieosiggalne w Polsce
Impossible Burger.

Ale co z osobami, ktére nie potrafig
lub nie chcg catkowicie zrezygnowac
ze spozywania miesa? Wprowadze-
nie wymienionych powyzej zmian
w jadfospisie utrudnia przeciez wiele
czynnikéw. Z reguty chodzi o ktopo-
tliwos¢ przygotowywania positkéw
bezmiesnych dla siebie i miesnych
dla pozostatych cztonkéw rodziny,
kwestie finansowe oraz mozliwe
niedobory sktadnikow odzywczych.
Wieprzowina to wtasnie ten gatunek
migsa, ktory jest tatwo dostepny i na
dzien dzisiejszy jeszcze stosunko-
wo tani. Sek w tym, ze zwolennikow
jedzenia wieprzowiny jest obecnie
porownywalna ilos¢, co osob uni-
kajgcych jej w swoim menu. Chodzi
tutaj gtownie o bezpieczenstwo spo-
zywanej zywnosci. Na jakos¢ miesa
wieprzowego wptywaja generalnie
czynniki genetyczne i srodowisko-
we. Wiele cech jakosci wieprzowiny
jest uwarunkowanych witasnie przez
geny, m.in. RYR1 (gen receptora
ryanodiny), PRKAG3 (gen podjed-
nostki y kinazy biatkowej aktywo-
wanej przez AMP), PKM2 (gen kina-
zy pirogronianowej miesni), CAST
(gen kalpastatyny), MYOG (gen
miogeniny), H-FABP (gen biatka
transportujgcego kwasy ttuszczowe
migsnia sercowego). Do czynnikow
Srodowiskowych nalezg warunki >

16 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 294/02/2020 www.informatormasarski.pl



B WSZYSTKO DLA MASARNI, UBOJNI, GASTRONOMII B

ul. Powstancéw 6a

86-050 Solec Kujawski
PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE {el.flax (52) 387-21-10, (52) 387-12-44

duce n tel. 696 04 47 74
Sp j ';”M - m,gsﬂe” e-mail: info@master-solec.pl
= I u

www.master-solec.pl
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odchowu (technologie chowu i tu-
czu), pora roku, poziom stresoréw
podczas tuczu i obrotu przedubojo-
wego, technologia uboju oraz spo-
sOb schtadzania tusz i dojrzewanie
migsa [Sienkiewicz i Lewandowska,
2012; Stepanow i in., 2019]. Wy-
mienione czynniki tacznie decydujg
o finalnej jakosci migsa. Zaistniate
nieprawidtowo$ci, chociazby na jed-
nym z etapdw produkciji miesa mogg
wptynac¢ na jego przydatnos¢ na tyle
negatywnie, iz mimo prawidtowego
przebiegu pozostatych procesoéw,
gotowy produkt bedzie wykazywat
gorszg jakos¢.
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PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

Przemyst migsny staje przed po-
waznym wyzwaniem ze wzgledu na
coraz czestsze wystepowanie mie-
sa jasnego (pale), migkkiego (soft)
i wodnistego (exudative), nazywa-
nego miesem PSE. W poréwnaniu
do migsa o odpowiedniej jakosSci
RFN (reddish-pink, firm, non-exuda-
tive — czerwonaworézowe, twarde,
nieciekngce) posiada ono bledszy
kolor, miekka konsystencje, obnizo-
na zdolnosé utrzymania wody wta-
snej, wysoki ubytek masy i znacz-
ne zakwaszenie tkanki migsniowej
w 45 minut i 24 godziny po uboju. Do-
ktadniej, wada PSE jest wynikiem >

Tarcze tngce,
do wycinania
hmmmtytnﬁm
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SPRZET DO UBOJU | ROZBIORU

Podlacz nowoczesny trymer FREUND
do posiadanego silnika elektrycznego
innego systemu.

Trymery FREUND sa
dostepne w $rednicach:

35mm 52 mm 69 mm
GERMAN QUALITY BLALGHTER-TOOLS 90 mm 128 mm

DOSTARCZAMY TARCZE, BRZESZCZOTY, TASMY TNACE DO PiL
WSZYSTKICH PRODUCENTOW
BOGATY MAGAZYN CZESCI ZAMIENNYCH DO MASZYN m.in.
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nieprawidtowej przemiany materii
organizmu zwierzecia przed ubojem
i polega na powstawaniu duzej ilosci
kwasu mlekowego w migsniach, co
skutkuje szybkim spadkiem pH za-
raz po uboju. Dochodzi wéwczas do
pekania btony komorkowej, przez
ktérg wycieka woda oraz barwniki
migsniowe. Przyczyng jej powstawa-
nia jest obecnosc¢, gtéwnie u swin,
zmutowanej formy genu receptora
ryanodiny (RYR1), warunkujacego
wystepowanie stresu. Powstawaniu
tej wady sprzyja bowiem nie tylko
wyzej wymieniona mutacja, ale row-
niez zte obchodzenie sie ze zwierze-

REKLAMA

JARVIS

Pneumatyczna skérowaczka

reczna Model JHS

r NOWA,
I NIZSZA CENA
7000 zt/netto
do negocjacji
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waga 1,5 kg
} I szybka wymiana I
‘

ostrza, bardzo
niski koszt
utrzymania
L

Do zakupionej skorowaczki
J 100 szt. ostrzy gratis! [
Model JHS-315 1,5 mm
Szybki i tatwy sposé6b na usuniecie
skory i stoniny

Jarvis Polska Limited Sp. z o.0.
St. Dagbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Tel.: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
e-mail: info@jarvispolska.pl, www.jarvispolska.pl

tami przed ubojem. Doswiadczenia
przeprowadzone przez wielu na-
ukowcéw [Babicz i in., 2003; Ka-
pelanski i in., 2009; Ropka-Molik,
i in., 2017] potwierdzity, iz obecnos$¢
mutacji w genie RYR1 warunkuje
zmniejszenie odpornosci wielu ras
Swin (rasy pbz, wbp, Pietrain, Duroc)
na czynniki stresowe. Rowniez wyni-
ki badan dotyczace populacji swin
rasy putawskiej, zostaty uwzglednio-
ne przy doborze zwierzat do krzy-
zowania, co umozliwito eliminacje
z hodowli swinh wrazliwych na stres
(homozygot TT) oraz wptyneto na
ograniczenie  heterozygotycznych
nosicieli badanej mutacji. Co wig-
cej, przeprowadzona przez naukow-
coOw ocena genotypow pozwolita na
zmniejszenie ilosci upadkow zwie-
rzat spowodowanych czynnikami
stresujgcymi  (transport, przepe-
dzanie, wysoka temperatura itp.)
i znacznie zwigkszyta efektywnos$c
produkcji. W konsekwencji mutacja
u swin w genie RYR1, zostata uzna-
na za gtéwny czynnik genetyczny
warunkujgcy wystepowanie hiper-
termii ztoSliwej (malignant hyperther-
mia) [Fuijii i in., 1991; lle i in., 2018].
Jak informuje Mtynek i in. [2013]
zazwyczaj zmiany PSE nie obejmujg
catego uktadu miesniowego tuszy,
ale wystepujga w najwartosciow-
szych czesciach, o duzym udziale
biatych wtdkien miesniowych, >
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W poréwnaniu do migsa o od-
powiedniej jakosci RFN (red-
dish-pink, firm, non-exudative
- czerwonaworozowe, twarde,
nieciekngce) posiada ono bled-
szy kolor, miekka konsystencje,
obnizong zdolnos$¢ utrzymania
wody wiasnej, wysoki ubytek
masy i znaczne zakwaszenie
tkanki miesniowej w 45 minut
i 24 godziny po uboju.

ktére z powodu wiekszej zawartosci
glikogenu sa bardziej predyspono-
wane do powstania PSE niz wtokna
czerwone. Takie zalezno$ci autorzy
pracy zaobserwowali na tucznikach
importowanych z trzech krajow eu-
ropejskich (Stowaciji, Wegier i Ho-
landii), w ktérych wykryto nizszy
udziat wad typu PSE w musculus
semimembranosus, niz w musculus
longissimus dorsi. Dodatkowo prze-
dtuzenie okresu odpoczynku i ob-
nizenie temperatury transportu tych
zwierzat miaty pozytywny wptyw na
jakos¢ miesa.

Konsekwencje wystepowania migsa
PSE byty ostatnio przedmiotem ba-
dan eksperymentalnych przeprowa-
dzonych przez Carvalho i in. [2017].
W tym przypadku 16 samic brojleréw

Ross (stosowano u nich typowg die-
te z maki kukurydzianej i sojowej),
przewieziono 155 km do rzezni. Na-
stepnie poddano je ubojowi zgod-
nie ze standardowymi praktykami
przemystowymi, kioére polegaty na
wieszaniu, ogtuszaniu dwutlenkiem
wegla, wykrwawianiu, oparzeniu,
odttuszczaniu i patroszeniu. Osiem
tusz umieszczono w osobnych pla-
stikowych workach (worki Ziploc)
i przechowywano w temperaturze
37°C w piekarniku przez 200 minut
w celu wytworzenia migsa podob-
nego do PSE. Wykazano, iz migsnie
tych ptakéw miaty szybszy spadek
pH w poréwnaniu z probg kontrolna.
Nastgpstwem zmian tego wyrdzni-
ka jakosci byta wieksza podatnos¢
biatek na stres oksydacyjny oraz
inne zmiany biochemiczne w mig-
sie poubojowym, takie jak proteoli-
za. Aktywnosci katalazy (CAT), pe-
roksydazy glutationowej (GSH-PXx)
i dysmutazy ponadtlenkowej (SOD)
byty znacznie nizsze w prébkach in-
dukowanych PSE niz w normalnych
odpowiednikach.  Nieodpowiednia
tekstura migsa jest wysoce niepozg-
dana i nieakceptowana przez konsu-
mentow. Niestety autorzy pracy za-
obserwowali, ze miesnie piersi PSE
wykazaty znacznie nizszg twardosc¢,
zujnos¢, kohezyjnos¢ i gumiastosc
w poréwnaniu do probek kontrol-
nych. Blado$¢ migsa PSE mozna
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przypisa¢ denaturacji biatek sarko-
plazmatycznych, co zwigksza roz-
praszanie swiatta w miesniu (Barbut
i in., 2008). Warto$¢ L* normalnych
probek pobranych z migsa brojlerow
(54,46) byta statystycznie istotnie
nizsza niz wartos¢ miesa indukowa-
nego PSE (57,39). Nie stwierdzono
natomiast znacznych réznic w za-
czerwienieniu (a*) i zazétceniu (b*)
migdzy normalng a indukowang PSE
piersia kurczaka. Podobne wyniki
badan byly zgtoszone przez Lesio-
wa i Xionga [2013] w przypadku

REKLAMA

wieprzowiny (stan PSE wywotano
przez inkubacje 30 minut po $mierci
migsnia longissimus w 35°C przez
7 godzin, a nastepnie schfodzenie
do 4°C), ktorzy wykazali, ze nor-
malne migso miato znacznie nizsze
parametry barwy niz PSE. Wyniki
badan McKee i Sams [1998], suge-
rujg, ze podwyzszone posmiertne
temperatury podczas przetwarzania
skutkujg przyspieszeniem zmian
biochemicznych w migsniach, i po-
wstawaniem migsa bladego rowniez
u miesa indykow. Wedtug Chmiel
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i in. [2012] migso wieprzowe (po-
zyskane z musculus longissimus
lumborum) obarczone wadg PSE
charakteryzowato sie wiekszg iloscig
wycieku swobodnego, wycieku po
obrobce termicznej, gorszg zdol-
noscig utrzymywania wody wifasnej
w poréwnaniu z migsem normalnym
RFN. Charakteryzowato sie rowniez
najwyzsza, a migso RFN najnizszg
jasnosciag (L*) barwy. Nie stwierdzo-
no jednak istotnego zréznicowania
fizycznych parametréw barwy a* i b*
dla obu probek migsa. Co wiecej, za-
wartosci wody, biatka ogétem i ttusz-
czu ksztattowafa sie na podobnym

REKLAMA

www. master-aolac.pl

PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

poziomie. Obecnie dzieki tej wiedzy
mozna pozyskiwa¢ migso wieprzo-
we charakteryzujgce sie odpowied-
nig barwg, smakiem, teksturg i przy-
datnos¢ przetwodrczg oraz kulinarng.
Wada PSE to nie jedyny problem
wystepujacy w sektorze migsnym.
Rownie negatywng zmiang jest po-
wstawanie migsa ASE (Acid, Soft,
Exudative), czyli kwasnego, migk-
kiego i wodnistego. Pojawienie sig
tej wady zwigzane jest z oddziatywa-
niem czynnika genetycznego (gen
RN -). Jak wyjasniajg Koc¢win-Pod-
siadta i Krzecio [2005] przyczyna tej
wady jest bardzo wysoki potencjat
glikolityczny (zawartos¢ substanciji
mogacych ulega¢ przemianie do
kwasu mlekowego, a zwtaszcza gli-
kogenu) w migsniach, stwierdzany
juz za zycia zwierzecia. W tym przy-
padku migso nie wykazuje bardzo
niskiego pH bezposrednio po uboju,
jednak po uptywie kilku godzin za-
kwaszenie ulega ciggtemu wzrostowi
i w koncowym efekcie pH moze osig-
gnac¢ wartos¢ nawet ponizej 5,4. Jak
wykazali Przybyliski i in. [2012] mig-
so wieprzowe ASE (pobrane z tucz-
nikdbw pochodzacych ze skrzyzowa-
nia linii Naima z knurami hybrydami
linii P76 - PenArLan) charakteryzuje
sie jasng barwg, duzym wyciekiem
wody i najmniejszg marmurkowato-
$cig. Stosunkowo niskie pH konco-
we tego migsa oraz wspomniana >
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Coraz powszechniejsze sta-
je sie niejedzenie miesa ze
wzgleddéw etycznych (cierpienie
zwierzat, niehumanitarny ubgj).
Technolodzy zywnosci potrafig
jednak zaskoczy¢ swojg inno-
wacyjnoscia, poniewaz biatko
zwierzece starajg sie zastgpié
biatkiem roslinnym.

mafa marmurkowatos¢ wplynety na
najnizszg oceng jakosci sensorycz-
nej po obrébce cieplnej. Migso to
bowiem odznaczato sig stosunkowo
matg kruchoscig, najmniejszg so-
czystoscig i smakowitoscig oraz ja-
koscig 0golng. Potwierdzeniem tych
zaleznosci sg badania Jaworskiej
i in. [2006], w ktorych stwierdzono
pozytywny wptyw wzrostu pH i mar-
murkowatosci na jakos¢ sensorycz-
na gotowanego migsa wieprzowego.
Autorzy pracy swoje analizy przepro-
wadzili na tucznikach uzyskanych ze
skrzyzowania polskiej maciorki Lan-
drace x Polish Large White i Naima
z mieszahcami knuréw P76-PenAr-
Lan.

Celem pracy Denaburskiego i in.
[2003] byta ocena jakosci miesa
tucznikébw pochodzacych od réz-
nych producentow (gospodarstwa

mafe i wielkotowarowe) i transpor-
towanych do ubojni firmy migsnej
z roznych odlegtosci (50 i 100 km).
Materiat doswiadczalny stanowity
zwierzeta pokrojem zblizone do rasy
wielkiej biatej polskiej (wbp) i polskiej
biatej zwistouchej (pbz). Wszystkie
analizowane grupy tucznikbw pod-
dawano ubojowi bezposrednio po
transporcie, bez stosowania wypo-
czynku przedubojowego. Autorzy
pracy zaobserwowali, ze migso tucz-
nikdéw (musculus. longissimus dorsi),
ktore byto przewozone przez dtuzszy
czas miato najgorszag jako$¢, okre-
$long na podstawie pomiaréw pH,
barwy oraz wodochfonnosci. Cecho-
wato sig ono réwniez gorszymi walo-
rami smakowymi, soczystoscig oraz
kruchoscig w porownaniu do migsa
przewozonego kréce;.

Mimo wielu kontrowersji zwigzanych
z umieszczeniem produktéw pocho-
dzenia zwierzecego w diecie Pola-
kdéw, mieso wcigz stanowi powazng
pozycje, przy wyraznej przewadze
wieprzowiny. Niestety aktualny stan
wiedzy wskazuje na mocne zroz-
nicowanie jakosciowe tego gatun-
ku migsa. Najczestszymi zmianami
wystepujacymi w migsie sg wady
PSE i ASE, spowodowane czyn-
nikami produkcyjnymi, takimi jak:
gatunek, rasa, wiek, sposob zywie-
nia zwierzgt, warunki zoohigienicz-
ne i dobrostan. Determinantami >
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Mtynki koloidalne - wykonanie z materiatéw
kwasoodpornych i nierdzewnych,
czesci tngce odpowiednio utwardzane.

Zastosowanie:

rozdrabnianie miesa, surowych skér, ryb - pasta rybna
- KM 100 o wydajnosci 100 kg/h i mocy 4 -5,5 kW

- KM 300 o wydajnosci 300 kg/h i mocy 7,5-11 kW

- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW
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jakosci migsa sg rowniez czynniki
zwigzane z obrotem przedubojo-
wym, warunkami transportu i prze-
trzymywania przed ubojem, spo-
sobem przeprowadzania uboju.
Ztozono$¢ problemu  pogtebiajg
jeszcze czas i sposOb przeprowa-
dzania zabiegow technologicznych
oraz zaleznosci migdzy wymienio-
nymi czynnikami. Wykorzystanie
w przetworstwie takiego migsa moze
powodowacg istotne straty finansowe
zaktadéw miesnych. Koszty wynika-
jace zaréwno z niskiej jakosci surow-
ca migsnego, jak i jego przetworow
sg przenoszone rowniez na konsu-
menta. Niezbedne wobec tego staje
sie ciggte przeprowadzanie badan
naukowych na temat pozyskiwane-
go surowca oraz odchylen jakoscio-
wych, jakimi moze by¢ on obarczony.
Rownie istotnego znaczenia nabiera
rozeznanie dotyczace mozliwosci ra-
cjonalnego zagospodarowania mieg-
sa o0 obnizonej jakosci. Polega ono
gtownie na prawidtowym rozpozna-
niu wad miesa, podjeciu odpowied-
nich zabiegbw uszlachetniajgcych,
ktére ograniczytyby oddziatywanie
niekorzystnych cech migsa. Rozmiar
i charakter tych zabiegow uszla-
chetniajgcych uzalezniony jest od
skali wystepowania wad miesa,
kierunku koncowego przetwarza-
nia oraz terminu, w ktorym mozna
podja¢ zabiegi przetwércze. Wzrost

konsumpcji migsa wieprzowego
w przysztosci uzalezniony bedzie
w znacznym stopniu od poprawy
jego jakosci, ktéra odnosi sie bez-
posrednio do cech sensorycznych,
takich jak: barwa, kruchos$¢, sma-
kowitos$¢, zapach, technologicznych
zwigzanych z wodnistoscig i prze-
ttuszczeniem migsa i kulinarnych,
do ktérych nalezy tatwos¢ przetwa-
rzania. m
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| MASZYNY | TECHNOLOGIE

ISTOTA PRODUKCJI KONSERW
PASTERYZOWANYCH

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Konserwy definiuje sie jako przetwory zamkniete hermetycznie
w opakowaniach i poddane dziataniu temperatury w procesie
apertyzacji. Efektem takiego utrwalenia jest uzyskanie przez nie
trwatosci uzytkowej, jatowosci handlowej oraz bezpieczenstwa
zdrowotnego, przy réwnoczesnym wytworzeniu charakterystycz-
nego profilu smakowo-zapachowego wyrobow.

W grupie produktéw apertyzowa-
nych wyréznia sie konserwy paste-
ryzowane, ktére sg produkowane w
opakowaniach metalowych (puszki)
lub foliach wielowarstwowych (folie
laminowane) i poddane obrdbce ter-
micznej przeprowadzonej w tempe-
raturze nie przekraczajgcej 100°C.
Tak tagodne warunki obrobki dajg
produkt o lepszej jakosci od kon-
serw obrabianych w temperaturze
powyzej 100°C, ale niestety krotszej
trwafosci przechowalniczej. Paste-
ryzacja niszczy lub hamuje bowiem
tylko wzrost wigkszosci wegetatyw-
nych form drobnoustrojéw, w tym
chorobotwérczych oraz ich enzy-
mow, przy jednoczesnym zacho-
waniu charakterystycznego smaku
i uniknieciu znacznego obnizenia
wartosci odzywczych gotowego wy-
robu. Proces ten nie niszczy jednak
bakteryjnych form przetrwalniko-

wych ani wigkszosci wiruséw. Z tego
wzgledu konserwy pasteryzowane
traktowane sa jako potkonserwy,
w odroznieniu od sterylizowanych
(FO>3,0 min.) okreslanych terminem
konserw petnych. Do grupy konserw
pasteryzowanych nalezg gtéwnie
szynki, topatki i poledwice. Zdecy-
dowanie rzadziej jako konserwy pa-
steryzowane produkuje sie wyroby
Zz migsa rozdrobnionego oraz wyro-
by migsne z dodatkiem podrobdéw
i surowcow roslinnych.
Proces pasteryzacji konserw mozna
prowadzi¢ w postaci:
* pasteryzacji niskiej -
w temperaturze do 75°C,
* pasteryzacji wysokiej - obrébka
w temperaturze powyzej 75°C,
* tyndalizacji - wielokrotna pastery-
zacja (pasteryzacja frakcjonowa-
na).

obrdbka

>
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PROCES PRODUKCJI KONSERW
PASTERYZOWANYCH

Dobér surowca

Najbardziej przydatnym surowcem
do produkcji konserw pasteryzowa-
nych jest migso wieprzowe, uzyska-
ne z wykrawania elementow zasad-
niczych pochodzacych z rozbioru
pottusz. Wykorzystujgc do produkciji
cate anatomiczne i nierozdrobnione
miesnie produkuje sie szynki, fo-
patki i poledwice a kierujgc do pro-
dukcji migsa drobne w okreslonych
klasach jakosciowych, wytwarza
sie konserwy typu mielonki, szynki
mielone i topatki mielone. Wszystkie
przeznaczane do produkcji surowce
miesne muszg by¢ wysokiej jakosci
i 0 dobrej czystosci mikrobiologicz-
nej zagwarantowanej skutecznie
przeprowadzonym procesem chto-
dzenia. Nie moga wykazywa¢ od-
chyleh jakosciowych typu PSE lub
DFD, a po uptywie 24 h od uboju mu-
szg charakteryzowaé¢ sie warto$cig
pH na poziomie minimalnym wyno-
szacym 5,6. Ponadto do produkcji
mozna kierowa¢ migeso mrozone,
ktére rowniez powinno wykazywac
wysoka jakos¢, bedgca rezultatem
poprawnosci wykonania techniki
mrozenia i rozmrazania. Zamrozone
surowce przeznaczane do produk-
cji konserw pasteryzowanych moz-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

na magazynowa¢ w temperaturze
nie wyzszej niz -18°C przez okres
maksymalnie wynoszacy 4 miesig-
ce. Takie warunki przechowywania
i pozniejsze powolne rozmrazanie
daje gwarancje utrzymania zadowa-
lajgcej jakosci miesnego surowca
konserwowego.

Przygotowujgc migso do produkcji
zgodnie z zasadami dobrej praktyki
produkcyjnej i uwzglednieniu wspo-
mnianych wymogow daje gwaran-
cje wyprodukowania konserw pa-
steryzowanych o wysokiej jako$ci,
a zarazem dobrej trwatosci prze-
chowalniczej. Migsnie uzyskiwane
z wykrawania szynek, jako najbar-
dziej wartosciowy surowiec do pro-
dukcji konserw pasteryzowanych,
mozna poddawac selekcji w zalez-
noéci od ich barwy, dzielgc je we-
dtug tego kryterium na jasne i ciem-
ne. Do jasnych zalicza sig: migsieh
dwugtowy uda, migsien potbtoniasty
i migsien biodrowy.

Pozostate miesnie szynki, tj. migsnie
ciemne (tzw. gtowka poledwiczki,
miesien smukly, miesien fonowy,
migsien brzuchaty, migsien czwo-
rogfowy uda) oraz migénie jasne,
charakteryzujace sie kontrastem
barwy (miesien potsciegnisty), two-
rzg odrebng grupe jakosciowa prze-
znaczang do produkcji konserw
z catych migs$ni, jak réwniez wyro-
béw z migsa rozdrobnionego >
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TECHNICZNE WYPOSAZENIE
o. A'M BRANZY SPOZYWCZE)
PRASY DO MIESA KOTLECIARKI

> Powtarzalne porcje miesa
od 0,5 do 30 mm

> Wydajnos¢ do 500 sztuk
na godzine

> Wystarczy potozy¢ mieso
na blat, wsunac i gotowe,
bez uzycia jakichkolwiek
przyciskéw

> Catkowicie zabudowana

przestrzen robocza

uniemozliwiajaca

podtozenie reki

PAKOWARKI PROZNIOWE
WOLNOSTOJACE HENKELMAN

POI:AUTOMATYCZNA KT-ALP

> Zaprojektowane z mysla o przemysle
spozywczym, gdzie liczy sie wydajnos¢
i precyzja

> Przenosnik tasmowy przesuwa
kawatki miesna bezposrednio pod ttok

> Mozliwos¢ ustawienia wysokosci
zgniotu od 1 do 20 mm

> Bardzo bezpieczna strefa pracy - brak
mozliwosci podtozenie reki L |

AUTOMATYCZNA POUND 2500S

ul. Wegierska 224A, 33-300 Nowy Sacz



¥ tecnovac

MALCHINE COMPEDONATEN - FACKADRSD MACHIMES

AUTOMATYZACJA PROCESU PAKOWANIA

> Uszczelnienie i zgrzanie kazdego
rodzaju tacek

> Wydajny system pakowania
w prézni, MAP lub z efektem
»skin”

> Rozwigzania dla matych produ-
centéw jak i zautomatyzowanych
zaktadow

> Idealne do pakowania gotowych
positkow

> Wykonane w catosci ze stali
nierdzewnej

Modele Olypia, Athena i Orion

PAKOWARKI PROZNIOWE TYPU
MOJA-TWOJA

Szybki i precyzyjny system pakowania
w prozni, MAP lub z efektem ,skin”
Wysoka wydajnos¢ i oszczednosc
energii

Umozliwiaja stworzenie catego opako-
wania o réznych ksztattach i wielko-
$ciach

Niezawodne rozwigzanie zwiekszajace
wydajnosé

Przeznaczone do produktéw spozyw-
czych

Mozliwos¢ pakowania w tlenie

Stabilna konstrukcja ze stali nierdzewnej

MASZYNY TERMOFORMUJACE

tel.: 18 442 21 21, fax.: 18 442 21 20 solarm@solarm.pl, www.solarm.pl



Zamrozone surowce przezna-
czane do produkcji konserw
pasteryzowanych mozna ma-
gazynowa¢ w temperaturze nie
wyzszej niz -18°C przez okres
maksymalnie wynoszacy 4 mie-
sigce.

(szynki mielone). W przypadku to-
patek uzyskane w procesie ich wy-
krawania migsnie (migsien podto-
patkowy, migsienn podgrzebieniowy,
migsien nadgrzebieniowy, miesien
trojgtowy ramienia) nie selekcjonuje
sie w zalezno$ci od intensywno$ci
i jakosci barwy czerwonej. Wszystkie
one bowiem, jako naturalnie ciemne
mozna kierowa¢ do produkcji fopa-
tek oraz topatki mielonej. Cennym
surowcem do produkcji konserw
pasteryzowanych jest takze najdtuz-
szy miesien grzbietu (poledwica wie-
przowa) otrzymywany z wykrawania
schabu. Migsa drobne pozyskane
z wykrawania wieprzowych elemen-
téw zasadniczych i selekcjonowane
na okreslone klasy jakosciowe nie-
zaleznie od ich pochodzenia ana-
tomicznego wykorzystywa¢ mozna
bez ograniczeh do produkcji kon-
serw pasteryzowanych typu mielon-
ki, szynki mielone i topatki mielone.

MASZYNY | TECHNOLOGIE

Dodatki, ich stosowanie
i opakowania

Ze wzgledu na fakt, ze konserwy
pasteryzowane nalezg do wyrobow
o wydajnosci produkcyjnej nie-
przekraczajgcej 130% wykorzystuje
sie do ich produkcji, tylko niektére
niezbedne technologicznie dodat-
ki funkcjonalne, do ktérych nalezg
gtéwnie: sole fosforanowe, cytrynia-
ny, cukry, kwasy askorbinowe i ich
sole sodowe, skrobie, glutaminian
sodu, aromaty i zelatyna. Rzadziej
jako dodatki stosuje sie hydrokolo-
idy niebiatkowe, biatka pochodze-
nia zwierzecego oraz biatka sojowe.
W przypadku produkowania kon-
serw z calych miesni duze zasto-
sowanie znajduje proces nastrzyki-
wania surowca solankg peklujgca
zawierajgcg w swoim sktadzie odpo-
wiednio skomponowane jakosciowo
i ilosciowo funkcjonalne sktadniki.
Technologicznie w procesie produk-
cji wykorzystuje sie wtedy takze za-
bieg uplastyczniania nastrzyknigtych
wczesniej miesni. Dla poprawy zwig-
zania bloku konserwy przydatnos¢
znajduje takze zabieg tenderyzacji
przeprowadzony na nastrzyknietym
surowcu lub prowadzony w trakcie
samego nastrzykiwania, czyli przed
jego uplastycznieniem.

Mase wsadowg konserw pasteryzo-
wanych, ktdrg napetnia sie opako-
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wania, a powstatg na bazie migsa
rozdrobnionego przygotowuje sie,
wykorzystujac zabieg uplastycznia-
nia (masownice) lub proces mie-
szania (mieszarki). W tych zabie-
gach technologicznych nastepuje
wymieszanie surowca z dodatkami
wprowadzonymi najczesciej jako
sktadniki solanki zalewowej oraz
uplastycznienie catej masy, co
wptywa na lepsza jakos¢ gotowe-
go wyrobu. Przygotowanym i upla-
stycznionym surowcem konser-
wowym napetnia sie w warunkach
prozniowych opakowania, stosujgc
do tego odpowiednie urzgdzenia
(nadziewarki, prasy pneumatycz-
ne). Produkujgc konserwy z catych
wyselekcjonowanych i obrobionych
ciemnych miesni, ktore zawierajac
wiekszg ilos¢ tkanki tgcznej, po-
wodujg, ze dochodzi w czasie ob-
rébki termicznej do wydzielania sie
wiekszej ilosci wycieku cieplnego
niz w przypadku obrobki miesni ja-
snych, nalezy uwzgledni¢ dodatek
wigzacych hydrofilnych substancii
zelujgeych. W celu ustabilizowania
powstajgcych wyciekéw cieplnych
szczegOlnie przydatny jest wtedy
dodatek zelatyny aplikowany bezpo-
srednio po napetnieniu opakowan
na powierzchnie wsadu zawartosci
opakowania konserwy. Ten biatko-
wy hydrokoloid powoduje zwigzanie
powstajgcych wyciekow cieplnych,

ktére przechodzg po wychtodzeniu
z postaci zolu w charakterystyczny
zel (galarete).

Jako opakowania do produkcji kon-
serw pasteryzowanych stosuje sig
przede wszystkim puszki metalo-
we, ktére sg zrOznicowane, tak ze
wzgledu na uzycie rodzaju metalu,
lakierow, litografii, jak i ze wzgledu
na ksztaft, rozmiar i budowe. Pod-
stawowe zastosowanie majg pusz-

Zastosowanie, skrajnie wyso-
kich parametréw obrébki ciepl-
nej (temperatura, czas) moze
bowiem prowadzi¢ do wzrostu
ilosci galarety i ostabienia zwig-
zania bryty konserwy.

ki cylindryczne, zwane okragtymi.
W produkciji tej grupy konserw duzg
przydatnos¢ posiadajg takze puszki
ksztattowe, a mianowicie: familijne
(F), mandolinowe (M), pulman (P)
i oblong (O). Cechujg sie one roz-
nym ksztaftem i pojemnoscig wyra-
zang w lbs, tj. w funtach angielskich
(1lbs= 453,5929), ktéra wynosi dla
poszczegolnych formatéw opako-
wan:

F-1+5Ilbs P-6+161lbs

M-7 +~12Ibs O-11i211lbs >
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Coraz czesciej do konserw pastery-

zowanych stosuje sie opakowania

z tworzyw sztucznych (folie wielo-

warstwowe), ktére muszg zapew-

niac:

* trwato$¢ przechowalniczg kon-
serw porownywalng z trwatoscig
analogicznego produkiu w pusz-
ce,

* wydajnos¢ produkcyjng, co naj-
mniej rowng wydajnosci produk-
tu w puszce,

* niezbedng wytrzymatos¢ mecha-
niczna,

» funkcjonalno$¢ i fatwe zdejmo-
wanie folii z produktu.

Elastyczne opakowania z two-
rzyw sztucznych ztozone sg czesto
z dwodch rodzajoéw folii, tj. formowal-
nej termicznie i nieformowanej. Folia
formowalna powinna by¢ o grubosci
230- 240 um, kurczliwosci ok. 25%
w temperaturze 70°C i przepuszczal-
nosci dla tlenu wynoszacej 8 cm® /
m?2/ 24h / 24°C. Natomiast folia nie-
formowalna powinna by¢ o grubosci
120 - 170 um i wykazywa¢ maksy-
malng przepuszczalnos¢ dla tlenu
na poziomie wynoszacym 12 cm? /
m?2 /24 h / 24°C.

Obrébka pasteryzacyjna

Ogrzewanie pasteryzacyjne przy-
gotowanego surowca umieszczo-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

nego w opakowaniu hermetycznym
w czasie pasteryzacji powoduje
rozluznienie struktury komodrkowe;j
tkanki, termohydrolize kolagenu
oraz pecznienie i kleikowanie do-
danej opcjonalnie skrobi. W tym
czasie biatka miesniowe koaguluja,
a nastepnie denaturuja, co powodu-
je zmiane ich trzecio- i drugorzedo-
wej struktury oraz nastepujg zmiany
we wzajemnej relacji biatko-woda.
W pierwszym etapie obrdbki paste-
ryzacyjnej (w temperaturze 35-40°C)
zachodzi koagulacja biatek miofibry-
larnych a w drugim etapie wystepu-
je koagulacja biatek sarkoplazma-
tycznych (w temperaturze powyzej
55°C). Procesy te sg poczatkiem
denaturacji, w wyniku ktérej biatka
miofibrylarne ulegajg kurczeniu sig
i tracg w pewnym zakresie swojg wo-
dochtonnos¢, co powoduje uwalnia-
nie sie wody w postaci wycieku ciepl-
nego. Jednoczesnie zachodzi w tym
czasie termohydroliza i kurczenie sie
kolagenu, prowadzace do powsta-
wania rozpuszczalnej glutyny (zol),
ktéra wigze wodny wyciek ciepiny,
tworzac po ozigbieniu charaktery-
styczng galarete (zel). Zjawisko two-
rzenia sie galarety i jej ilos¢ moga
by¢ wzmacniane obecnoscig zelaty-
ny dodanej w fazie napetniania opa-
kowan. Dla uzyskania dobrej jakosci
konserw pozadana jest zachodzgca
w czasie pasteryzacji zelatynizacja
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w obrabianych termicznie miesniach
powodujgca wzrost ich kruchosci
i zatrzymanie pewnej ilosci wody,
dajacej pozadang soczystos¢ bloku
konserwy. Zakres tego zjawiska nie
chroni jednak w petni konserw przed
powstawaniem wyciekow cieplnych,
ktérych ilos¢ mozna ogranicza¢ lub
niwelowa¢ dodatkami funkcjonalny-
mi wprowadzanymi do surowca (fos-
forany, biatka niemigsne, skrobie) na
etapie jego obrébki mechanicznej.

W produkcji konserw pasteryzowa-
nych, ze wzgledu na relatywnie niskg
temperature obrébki, bezwzglednie
wymagane sg rezimowe warunki
produkcji w zakresie przestrzegania
zasad higieny, co umozliwia prowa-
dzenie pasteryzacji w optymalnych
warunkach. Zastosowanie, skraj-
nie wysokich parametrow obrébki
cieplnej (temperatura, czas) moze
bowiem prowadzi¢ do wzrostu ilosci
galarety i ostabienia zwigzania bry-
ty konserwy. W praktyce dogrzewa
sie je do temperatury maksymalnie
wynoszacej 75°C w centrum geo-
metrycznym bryty konserwy a sku-
teczny czas pasteryzacji ustala sie
w oparciu o tzw. wartos¢ pastery-
zacyjna P, okreslang oddzielnie dla
kazdego asortymentu konserwy.
W praktyce dla pasteryzacji jako
temperature odniesienia przyjeto
72°C, a wartos¢ P okreslana dla da-
nego asortymentu wynosi najcze-

sciej 70-180 min, ale w przypadku
konserw w puszkach 21 Ibs format O
siega 380 min. Dla konserw w opa-
kowaniu F (3 Ibs) wartos¢ P wynosi
natomiast 180 min, w opakowaniu
F (5 Ibs) - 220 min, a dla formatu O
- (11 1Ibs)-350 min. Niedostatecz-
ne dogrzanie konserw pasteryzo-
wanych powoduje skrécenie ich
trwatosci przechowalniczej, czego
przejawem sg powstajgce bomba-
ze mikrobiologiczne. Niezbednym
warunkiem dla uzyskania wysokiej
jakosci i trwafosci przechowalniczej
konserw pasteryzowanych jest po-
nadto szybkie ich schfodzenie do
temperatury ponizej 20°C po za-
konczonej obrébce termicznej. Tak
przeprowadzony proces chtodzenia
obniza ilos¢ wycieku cieplnego (ga-
larety) oraz ogranicza ryzyko rozwo-
ju drobnoustrojow, ktorych nie znisz-
czyta pasteryzacja.

Zastosowanie, skrajnie wysokich
parametrow obrobki cieplnej (tem-
peratura, czas) moze bowiem pro-
wadzi¢ do wzrostu ilosci galarety
i ostabienia zwigzania bryty konser-
wy. W konserwach pasteryzowanych
po zakohczonej obrébce pozosta-
ja jednak zdolne do rozmnazania
przetrwalniki mezofilnych bakterii,
w tym gtéwnie proteolityczne szcze-
py Clostridium botulinum. Pastery-
zacje przezywajg rowniez bakterie
z rodzaju Bacillus i termooporne
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szczepy z rodziny Lactobacillaceae
oraz bakterie z rodzaju Enterococ-
cus, ktére dostajg sie najczesciej do
wyrobu wraz z surowcem jako efekt
jego niedostatecznej higieny i wa-
dliwie przeprowadzonego procesu
chtodzenia. Ze wszystkich drobno-
ustrojéw szczegodlnie istotne zna-
czenie dla jakosci mikrobiologicz-
nej konserw pasteryzowanych majg
przede wszystkim enterokokki, ktére
stanowig zarazem ich specyficzng
mikroflore. Jako wzgledne beztle-
nowce mogg one bowiem wzrastac
w gotowym wyrobie, tym bardziej ze
rozwijajg sie w warunkach chtodni-
czych. Z powyzszego wzgledu bak-
terie te, nalezace do tzw. paciorkow-
cow katowych, petnig coraz czesciej
role wskaznikdw sanitarnych oraz
wyrdznikdw jakosci higienicznej wy-
robow migsnych, w tym takze kon-
serw pasteryzowanych. O wyborze
tych bakterii jako wskaznikowych
decyduje ponadto stosunkowo duza
cieptoopornos¢ ich wegetatywnych
komorek. Jako drobnoustréj wskaz-
nikowy z rodzaju Enterococcus
okreslajgcy skutecznos¢ pasteryza-
Cji przyjmuje sie najczesciej szczep
Enterococcus faecium. Wynika to
z faktu, ze szczep ten wzrasta w za-
kresie temperatur od 10°C do 45°C
i nie przeszkadza mu obecno$c¢
chlorku sodu, a sprzyja alkaliczne
Srodowisko. Warunki takie w duzym

MASZYNY | TECHNOLOGIE

stopniu  wystepujg  powszechnie
w pasteryzowanych konserwach
migsnych.

Skutecznos¢ zabiegu pasteryzacii
mozna zwigkszy¢ przez zastosowa-
nie podwdjnej lub potrdjnej pastery-
zacji (tyndalizacja). W metodzie tej
kolejno nastepujace po pierwszej
pasteryzacje inaktywujg szczepy
bakterii, ktére jg przetrwaty. W czasie
przerw miedzy zabiegami pasteryza-
cyjnymi (24 h, temperatura 20-25°C)
formy przetrwalnikowe bakterii, ktore
przetrwaty pierwszg obrobke, prze-
ksztatcajg sie w formy wegetatyw-
ne i zostajg w kolejnej pasteryzaciji
unieszkodliwione. Mimo Ze tyndaliza-
cja poprawia znacznie skuteczno$c
pasteryzacji, nie daje jednak prze-
stanek do traktowania tak wyprodu-
kowanych konserw, jako zblizonych
stabilnosciag mikrobiologiczng do
konserw sterylizowanych petnych.
Skutecznos¢ zabiegu pasteryzaciji
okresla sie prébg termostatowa, ktéra
powinna przebiega¢ w temperaturze
36-38°C przez 3 doby. Technologicz-
nie rezultat mikrobiologiczny obrobki
konserw potwierdza negatywny wy-
ciek przeprowadzonej préby.
Wszystkie konserwy pasteryzowa-
ne mozna magazynowa¢ w tempe-
raturze ponizej 5°C maksymalnie
przez okres tylko 6 miesiecy. Sg to
warunki, ktorych skutecznos¢ jest
dodatkowo wspomagana przez >
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obecnos¢ w migsnych konserwach
pasteryzowanych powszechnie uzy-
wanego w przetworstwie azotynu
sodu. Substancja ta utrzymuje bo-
wiem niebezpieczne spory Clostri-
dium botulinum w postaci spoczyn-
kowej.

OCENA JAKOSCI

W zwigzku z faktem, ze konserwy pa-
steryzowane sg wyrobami miesny-
mi, najczesciej nalezacymi do grupy
premium, powinny one podlegac
odpowiedniej ocenie jakosciowe;.
Do wyroznikow takiej oceny branych
pod uwage najczesciej nalezg:

* ilos¢ substancji dodanych,

* ilos¢ wody dodane;,

* wskaznik PFF, ktory charaktery-
zuje zawarto$¢ miesa a wyrazony
jest w procentach masowych [m/
m] ilosci biatka zawartej w masie
bezttuszczowej konserwy.

Z punktu widzenia konsumenta naj-
wazniejszym wyrdznikiem oceny ja-
kosciowej jest wskaznik PFF, ktory
opisany jest rownaniem:

MASZYNY | TECHNOLOGIE

PFF= (% biatka oznaczony anali-
tycznie) / (100 - % ttuszczu oznaczo-
ny analitycznie) x 100

Wysokiej jakosci konserwy pastery-
zowane cechujg sig wskaznikiem PFF
na poziomie nie nizszym, niz 18,5%. m
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KALENDARZ
TARGOWY

2020 -

Q

Mazurskie

AGRO SHOW

Ostroda

MAZURSKIE AGRO SHOW OSTRODA 2020
- Wystawa Rolnicza
Ostréda, ul. Grunwaldzka 55, EXPO MAZURY

[06-09 uty

=FERMA

FERMA BYDtA SWIN i DROBIU 2020
£édz, Al. Politechniki 4, Expo-tédz

=
KONGRES
MIESNY
Kongres Miesny
Warszawa, ul. Krolewska 11,
Hotel Sofitel Warsaw Victoria

(27 ury |

AGRO-PARK

TARG! ROLHECEE
AGRO-PARK 2020 - Targi Rolnicze
Lublin, ul. Dworcowa 11:
Centrum Wystawienniczo-Konferencyjne
Targi Lublin

(29 1y |

WARSAW

TEEGH
Food Tech 2020 - Targi Technologii Spozywczych
Nadarzyn, Al. Katowicka 62;

Centrum Wystawienniczo Kongresowe
WARSAW EXPO

03-05 marzec

AGROTECH 2020 - Miedzynarodowe Targi
Techniki Rolniczej
Kielce, ul. Zaktadowa 1, Tereny Targowe TK

13-15 marzec

=
Euro

GAS
17/
(o]

EUROGASTRO 2020 - Miedzynarodowe Targi
Gastronomiczne

Nadarzyn, Al. Katowicka 62; Centrum
Wystawienniczo Kongresowe WARSAW EXPO
(2527 marzec

N Vetizoica
VETMEDICA 2020 - Targi Medycyny
Weterynaryjnej

£6dz, Al. Politechniki 4, Expo-tddz

[ 18-19 kwiecieri
WorldFood

Poland
WorldFood Poland 2020 - Miedzynarodowe Targi
Zywnosci i Napojow
Warszawa, ul. Pradzyniskiego 12/14, EXPO XXI

21-23 kwiecien

Glutﬁn Free
EXXPO
Gluten Free EXPO 2020

Krakéw. ul. Galicyjska 9, Miedzynarodowe
Centrum Targowo-Kongresowe EXPO Krakéw

[08-09 ma |

ZIELONE
AGRO SHOW

Zielone Agro Show 2020 - Wystawa Rolnicza
Utez (08-503 Nowodwdr), Moto Park



KALENDARZ

TARGOWY

opolagra
i
OPOLAGRA 2020 - Wystawa Rolnicza

Kamier Slaski, ul. Lotnicza 5-7, lotnisko

©
AGRO FOMERANIA

AGRO POMERANIA 2020 - Barzkowickie Targi
Rolne

Barzkowice, Zachodniopomorski Osrodek
Doradztwa Rolniczego

11-13 wrzesien

AGRO SHOW

AGRO SHOW 2020 - Miedzynarodowa Wystawa
Rolnicza
Bednary koto Poznania (gm. Pobiedziska)

17-20 wrzesien

WARSAW

Warsaw Food Expo 2020 - Miedzynarodowe Targi
Zywnosci

Nadarzyn, Al. Katowicka 62; Centrum
Wystawienniczo Kongresowe WARSAW EXPO

(&}E&a,.

SMAKI REGIONOW 2020
Poznan, ul. Gtogowska 14, Tereny Targowe MTP

26-28 wrzesien

o
E;_ POLAGRA FOOD

POLAGRA-FOOD 2020 - Miedzynarodowe Targi
Wyrobéw Spozywczych

---:j} POLAGRA-TECH

Polagra-Tech 2020 - Miedzynarodowe Targi
Technologii Spozywczych

{_% POLAGRA GASTRO

POLAGRA GASTRO 2020 - Miedzynarodowe Targi
Gastronomii

Poznan, ul. Gtogowska 14, Tereny Targowe MTP
28 wrzesien - 01 pazdziernik

WARSAW
Oz~
WEEK

Warsaw Industry Week 2020 - Miedzynarodowe
Targi Innowacyjnych Rozwigzan Przemystowych
Nadarzyn, Al. Katowicka 62; Centrum
Wystawienniczo Kongresowe WARSAW EXPO

03-05 listopad

GASTROFOOD

GASTROFOOD 2020 - Targi Artykutow
Spozywczych i Napojow dla Gastronomii
Krakéw. ul. Galicyjska 9, Miedzynarodowe
Centrum Targowo-Kongresowe EXPO Krakow

04-06 listopad

EKOstyl 2020 - Targi Zdrowej Zywnosci,

Stylu Zycia i Ekorodziny

Bielsko-Biata, ul Karbowa 26; Hala Wielofunkcyjna
BBOSIR

20-22 listopad
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RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy elementow i przetwordw wieprzowych za okres:

CENY SPRZEDAZY
TOWAR CENA [z}/tone] :""3:::':;’:’13
2020-01-19 2020-01-12 [%]
POLSKA
schab $rodkowy z koscig 12 390 13 391 -7,47
szynka gotowana 20 346 19 899 2,25
kietbasa torunska 13 071 12717 2,79

POLNOCNO-ZACHODNI wojew6dztwa: pomorskie, zachodnio-pomorskie

schab srodkowy z koscig

*

*

*

szynka gotowana

*

*

*

kietbasa torunska

*

*

*

POLNOCNO-WSCHODNI wojewédztwa: podlaskie, warminsko-mazurskie

schab srodkowy z koscig

*

*

*

szynka gotowana

*

*

*

kietbasa torunska

*

*

*

WIELKOPOLSKI wojewédztwo: wielkopolskie

schab $rodkowy z koécig

11 416

12 441

-8,24

szynka gotowana

20 900

20 389

2,51

kietbasa torunska

*

*

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczajg koncowy dzien analizowanego tygodnia

(poniedziatek - niedziela)

* - w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikalnosci dostawcow danych rynkowych nie jest mozliwe

prezentowanie danych dla regionu.

Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkow Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ INFORMACJI RYNKOWEJ
Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 r.

(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z pdzn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 3/2020
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AKTUALNOSCI |

RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy elementow i przetworow wieprzowych za okres:
13.01.2019 - 19.01.2020 r.

CENY SPRZEDAZY
TOWAR CENA [zt/tone] ZTI“"?:::'(‘:’;"I’;
2020-01-19 2020-01-12 [%]
KUJAWSKI wojewédztwo: kujawsko-pomorskie
schab srodkowy z koscig * * S
szynka gotowana 19 830 19 850 -0,10
kietbasa toruriska * * *
MAZOWIECKO-LODZKI wojewddztwa: t6dzkie, mazowieckie
schab $rodkowy z koscig 13 983 14 373 2,72
szynka gotowana 23 565 23223 1,47
kietbasa toruriska 14 840 14 798 0,28
POLUDNIOWO-ZACHODNI wojewédztwa: dolnoslgskie, lubuskie, opolskie
schab $rodkowy z koscig 14 287 15 457 -7,57
szynka gotowana * * *
kietbasa toruniska * * *

POLUDNIOWO-SRODKOWY wojewddztwa: matopolskie, slgskie,
Swietokrzyskie

schab Srodkowy z koscig 14 670 14 931 -1,75
szynka gotowana * * *
kietbasa torunska 11 265 11 254 0,10

WSCHODNI-DOLNY wojewodztwa: lubelskie, podkarpackie

schab $rodkowy z koscig * * *
szynka gotowana 20 888 21 036 -0,70
kietbasa torunska * * *

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczajg koncowy dzien analizowanego tygodnia
(poniedziatek - niedziela)

* - w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikalnosci dostawcow danych rynkowych nie jest mozliwe
prezentowanie danych dla regionu.

Zrodfo: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkéw Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ INFORMACJI RYNKOWEJ

Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 .
(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z pézn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 3/2020
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KUPIE

MASZYNY MASARSKIE
Ptatne gotowka

email: kryspin25@vp.pl
tel. 608 838 247

SPRZEDAM

» Pakowaczka prozniowa Supervac 169B do migsa
iwedlin zpompg 250 m® « Kuter LASKA KR 500 VAC
* Separator kosci wotowych i wieprzowych INJECT
STAR P40 < Klipsownica automat Technopack
DCAE do 75 mm ¢ Nastrzykiwarka Lutetia 2000
144 igty 142 noze 2 glowice * Naprawa starszych
nadziewarek Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200,
VF 300. Remonty pomp prézniowych Busch
i Rietschle. Remonty klipsownic Technopack.

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

| GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAM

Nastrzykiwarke
MH140 Metalbud
Nowicki

* llosC igiet 136

* filtr solanki

Tel. 509 595 878

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) B
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skdérowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skorowaczek (rézne typy)
noze do skérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

Zabytkowa krajalnica
do wedlin

Tel. 576 948 827
e-mail.: lukas.46@wp.pl

SPRZEDAM
WYPOSAZENIE
MASARNI,
NADZIEWARKA
DO KIELBAS

Tel. 608 248 487

SPRZEDAM
linie do uboju $win (trzody)
o wydajnosci 60-80 szt./h.
Stan bardzo dobry, kompletna.
Cena 60 tys. zt.
Kontakt: 602 294 543

PRACA
Poszukujemy pracownika
na stanowisko
MONTER-SERWISANT
Mile widziane specjalizacje:
elektryk, elektromechanik.
Praca w terenie. Zapraszamy!
Tel: 058 556 43 29

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY MASARSKIE

odbior natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail:
skiermaszyny@wp.pl

tel. 660 818 032

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAM

pompe prozniowa Rietschle
500 m?h lub caty kompletny
system centralny ok 1700 mé/h.
Stan bardzo dobry.
Tel. 668 653 049

Serwis czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciggtej sprzedazy:
noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkow
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO

= D)
Alimp

www.alimp.com.pl Mystowice, ul. Mikotowska 50
e-mail: info@alimp.com.pl tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61

Cryovac

Pakowaczka karuzelowa FUROKAWA
Obkurczarka osuszarka rozdmuch workow

SEPAmatic BAADER

Bebny, pasy i inne czesci
Kuter Nowicki 125L Schroder nacinarka szynek

Zdjecia: www.alimp.com.pl

% Kﬂl I E K S Kesvsziof Bromirei

IS EIey masarskie
Zdjecia maszyn i aktualnosci na stronie: www.kalteks.pl

Handtmann VF-612 - 2009 rok - PCK-3 ¢ Handtmann VF-200 MC - po remoncie
- po remoncie - na gwarancji - na gwarancji
Handtmann VF-612 — 2006 rok - PCK-2 Handtmann VF-200 MC - po przegladzie
- po remoncie - na gwaranc;ji technicznym
Handtmann PVLH-226 - 2009 rok Handtmann VF-100 MC - po remoncie
- po remoncie — na gwarancji - na gwarancji
PAKOWACZKA MULTIVAC R-230 2010 rok Handtmann VF-100 MC - po porzegladzie
- po remoncie - na gwarancji technicznym
Kuter Seydelmann K-325 - 330! Klipsownica pétautomatyczna TipperTie
- po remoncie - na gwaranc;ji technopack DCM-90 - po remoncie na
Kuter RISCO-125 125l - po remoncie gwarancji
- na gwarancji Klipsownica stotowa dwurzedowa
Klipsownica Alpina TipperTie 18-15 - po remoncie - na gwarancji
- po przegladzie technicznym tuskarka lodu MAJA 1500kg/h
Linia Handtmann AL-216 - po remoncie - po remoncie - na gwarangcji
- na gwarancji Skoérowaczka Townsend - po remoncie
* Linia Handtmann AL-216 Z - 2009 rok - na gwarancji
- po remoncie - na gwarancji * Skoérowaczka MAJA, WEBER
PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY
| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH CZESCIACH
FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl,
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299.
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia w gietdzie maszyn
uzywanych jest:
* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowag edycja lub
w kwocie obejmujgcej wielokrotnos¢ edyciji;
* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptfaty i /lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajgcego wydanie Informatora, w ktérym ogtoszenie ma
sie ukazaé, oznacza jego niezamieszczenie na famach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE publikowane sg wytacznie

na zasadzie przedptat!
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1/8 1/4 1/2 1
Ogtoszenie

bez zdje¢

Maksymalna

ilos¢ zdje¢ 1 2 il 8

w ogtoszeniu

Cennik publikaciji

sdjed Dopfata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

* Ceny brutto

Tres¢ ogtoszen wraz z dowodem dokonania
wptaty przyjmujemy do 20 dnia kazdego miesigca
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrMa:
AAIES: .o
NP e
Osoba do kontaktu: ..o

Format ogloszenia: ~ 1/8[ |  1/4] |
TreSC 0gloszenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 294/02/2020
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Badz na biezgco
Zamow bezptatng
prenumerate

wwwi.informatormasdrski.pl/prenumerata
masarski(@koopress.com
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BRANZOWY SPIS FIRM

boksy gtuszenia
BASS Technology
COMBI LINE
DARTECH

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
GOSTER
JUMOPOL
MASMET
PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
TECHMET
WAMMA
czyszczarka zotadkow
REVIC

kojec ubojowy
BASS Technology
COMBI LINE
FIRMA WW
FIRMA BYLINSKI
GOSTER
JUMOPOL

MAT

MASTER

PAK

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
STALMIX

TRACZ
TECHMET
WAMMA
WIOLETTA

kojec do uboju
rytualnego

BASS Technology
COMBI LINE
PEK-MONT
PODAN
TECHMET

linie ubojowe
COMBI LINE
FIRMA BYLINSKI
GOSTER |

EKO SPOZ. BUILDING
EKOMEX

JOTES

JUGEMA
JUMOPOL
MASMET
MASTER
MECANOVA
METEX

PB SYSTEM
PEK-MONT

www.informatormasarski.pl

PROJEKT-POL

WEINDICH
prézniowy transport

ZAKEAD TECHNIKI
MIKROPROCESOROWEJ

REGIS odpadéw poubojowych ZUK-POL

R. THIELMANN BASS Technology urzadzenia do odsysania

SERVO COMBI LINE szpiku

STALMIX PEK-MONT BASS Technology

TECHMET PODAN COMBI LINE

TRACZ SERVO MASTER

WAMMA TECHMET PODAN

urzadzenia do gfuszenia  systemy odprowadzania SERVO

zwierzat krwi technicznej TECHMET

AGNEX BASS Technology WEINDICH

BENEKO COMBI LINE tapy do szczeciniarek

COMBI LINE EKO SPOZ. BUILDING JBJ CONSULTING

FIRMA WW FIRMA WW TECHMET

GOSTER MASTER bezbolcowe pistolety

KOMA PEK-MONT ubojowe

MASTER PODAN COMBI LINE

METALOWIEC PROJEKT-POL PODAN

BYDGOSZ(CZ SERVO szczeciniarki

NOWPOL TECHMET ALBA

PAK WAMMA BASS Technology

PEK-MONT urzadzenia do COMBI LINE

PODAN . pozyskiwania krwi EKO SPOZ. BUILDING

PAWEL DYGON BASS Technology FIRMA WW

R. THIELMANN COMBI LINE JOTES

SERVO GOSTER JUGEMA

TECHMET MASTER KARPOWICZ

TECH-POL PEK-MONT MASTER

TRACZ PODAN METEX

WAMMA PROJEKT-POL METALOWIEC

WEINDICH R. THIELMANN BYDGOSZCZ

ZUK-POL SERVO PEK-MONT

klipsy do zaciskania TECHMET PODAN

przetykow WAMMA R. THIELMANN

AGNEX WEINDICH SERVO

COMBI LINE ZUK-POL TECHMET

KRAK-KULINARIA odbior i przetwarzanie WIOLETTA

BENEKO krwi surowce i migso:

MASTER BASS Technology wieprzowe, wotowe,

NOWPOL COMBI LINE drobiowe

TECHMET PEK-MONT C.ET PREYS

TECH-POL PODAN chfodnie sktadowe

WEGA SERVO BASS Technology

WEINDICH TECHMET GRABO

WIOLETTA klasyfikatory migsnosci, poganiacz zwierzat

kotki do zatykania pH-metry PODAN

otworéw BENEKO bolcowe pistolety

postrzatowych COMBI LINE ubojowe

AGNEX ELMETRON AGNEX

BASS Technology KOMENDER KRAK-KULINARIA

BENEKO MASTER MASTER

COMBI LINE PAK PODAN

MASTER PODAN TECHMET

KRAK-KULINARIA RADWAG grzatki i skrobaki

NOWPOL R. THIELMANN gumowe

PAK TECHMET TECHMET

TECHMET TESTO jeliciarnie

TECH-POL UNISCALE SPOMASZ WROCLAW
0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 294/02/2020 61



ROZBIOR

linie rozbiorowe,
brzeszczoty
ALIMP

ALIMPEX
ANBIEL

ARKA

BASS Technology
COMBI LINE
DADAUX POLSKA
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
ERKA

FIRMA BIELICKI
GOSTER

KISZEL

MADO

MASMET
MASTER

PAK

PB SYSTEM
PEK-MONT

PLAN

PODAN
PROJEKT-POL
REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL
SERVO

STALMIX
SWORD
TECHMET
TECH-PLUS
TECH-POL
UNIMASZ
WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL

stoty masarskie
rozbiorowe
ALIMP

ALIMPEX
ANBIEL

ARKA

ASMET

ASSIST

BASS Technology
COMBI LINE
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
GOSTER

GROS

FIRMA BIELICKI
HOCKER

JOTES

62

JUMOPOL
JUGEMA
KESMET
LASKUS
MASMET
MASTER

MAT
METALOWIEC BIALYSTOK
METEX
NOWPOL

PAK

MAVE4
METALOWIEC
BYDGOSZCZ
PEK-MONT
PODAN
POLMIX

PLAN
PROJEKT-POL
SKRZYP
SMAKSTAL

R. THIELMANN
SERVO
STALMIX
SPOMASZ WROCLAW
STOL-MET
TECHMET
TECH-PLUS
TRACZ
UNIMASZ
WAMMA
WEINDICH
WIBO BT
WIEJAK
WOLETTA
ZASADA
ZUK-POL

ptyty PE na stoly
rozbiorowe
ANBIEL
ASMET
ASSIST
BENEKO
DAKSTAR
EKONIT

FIRMA BIELICKI
HOCKER
KRAK-KULINARIA
MAT

MASMET
MASTER
MULTI-PLAST
NOWPOL

PAK
PEK-MONT
PLAN

PODAN

R. THIELMANN
SKRZYP

BRANZOWY SPIS FIRM

SMAKSTAL
STALMIX
TECHMAKO
TECHMET
TUPLEX
WEINDICH
WIOLETTA
ZUK-POL

kloce rzeznicze
(drewniane, plastikowe)
ANBIEL

ASMET

ASSIST

ARKA

BENEKO
DAKSTAR
DAR-MASZ
FIRMA BIELICKI
GOSTER
HOCKER
HEMA-PROMEAT
JUMOPOL
KRAK-KULINARIA
MASMET
MASTER

MAT

NOMAX

NOWPOL

PAK

PEK-MONT
PODAN

POLMIX
PROJEKT-POL
SKRZYP
SMAKSTAL
STALMIX

R. THIELMANN
TECHMAKO
TECHMET
TECH-POL

TI-MA

TRACZ

UNIMASZ
WEINDICH
WYROBY DRZEWNE
D. KLIMA
ZUK-POL

kolejki, zawieszenia
Slizgowe i rolkowe
BASS Technology
COMBI LINE
DARTECH

FIRMA WW

EKO SPOZ. BUILDING
HOCKER
JUMOPOL
MASMET
MASTER
METALOWIEC

BYDGOSZCZ
PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
RADWAG

RENOX

R. THIELMANN
SERVO

STALMIX
TECHMET
TECH-PLUS
TRACZ

WAMMA

WIEJAK

inne przenosniki,
linie transportowe
AMSORT

ARKA

BASS Technology
COMBI LINE
DARTECH
GOSTER |

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
INTERROLL
JUMOPOL

KAZBI

MASMET
MECANOVA
METEX
PEK-MONT

PLAN

PODAN
PROJEKT-POL
SERVO
TECHMET

haki

ASMET

ASSIST

BASS Technology
BENEKO

COMBI LINE
DAKSTAR
DAR-MASZ
GOSTER
HOCKER
JUMOPOL
MASMET
MASTER

NOMAX
NOWPOL
METALOWIEC BIALYSTOK
PAK

PEK-MONT
PODAN
PROJEKT-POL
RENOX

R. THIELMANN
TECHMET
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BRANZOWY SPIS FIRM

(TN
TECH-PLUS MASTER Z -—
TECH-POL METGIS \
TRACZ NOMAX U U
WAMMA NOWIMEX < \m
WEINDICH PODAN ) o
WIEJAK PROMAR o O O N
hale rozbioru - proste R. THIELMANN = 2 S
i zmechanizowane SERVO g N ¥ z g
BASS Technology SWORD = O s
MECANOVA TECH-PLUS K] O < S
PEK-MONT TECH-POL £ — £
eurohaki WALOWSKY z Q. ; s
JMS STAL-PRODUKT WEINDICH 5 < 3
TECHMET WILK ° N S
noze WIOLETTA @ <' @
AGNEX noze do skorowaczek S O Z €
ALBA i odbloniarek 3 o 2
ART-MAS ART-MAS 0o,
ASSIST ASSIST rr) O)
BENEKO BETAZET N
ERKA EKOMEX — @ "
EURODIS ELEKTROCAR -r
EUROMASZ ERKA N ) ]
BOKAMA SERWIS EURODIS )
GROS KRAK-KULINARIA
INWESTEL MASTER
JUMOPOL NOMAX
KRAK-KULINARIA NOWPOL
LENMAS NOWIMEX
MADO PAK
MASTER PANEPOL
METGIS PLAN
LAY PRZYPRAWY PODAN
MEAT-TECH SMAKSTAL
METALBUD PROMAR
TECH-POL R. THIELMANN
NOMAX SWORD
NOWIMEX TECH-POL
PAK TI-MA
PEK-MONT WEINDICH
PODAN WEST
R. THIELMANN WIOLETTA
SWORD WALOWSKY
TECH-PLUS ZUK-POL
TI-MA roboty tnace/znakowanie
WEINDICH tusz
WIOLETTA BASS Technology
ZUK-POL PODAN
odttuszczarki do ryb tasaki, topory
SOLARM AGNEX
prasy do migsa ART-MAS
SOLARM EUROMASZ
noze do migsa DADAUX POL
mrozonego KRAK-KULINARIA
ALIMPEX MASTER
EKOMEX NOMAX
ELEKTROCAR LAY PRZYPRAWY
EURODIS NOWPOL

MADO R. THIELMANN



TECH-POL
ZUK-POL
ostrzatki do nozy, stalki
AGNEX

ART-MAS
ASSIST

BENEKO
ELEKTROCAR
EURODIS
EUROMASZ
GROS

INWESTEL
INTER-MASCH
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS
MASTER

NOMAX

NOWPOL

PAK

PODAN

R. THIELMANN
DADAUX POL
TECH-POL

TI-MA

WEBER POLAND
WEINDICH

WIBO BT
WIEJAK

maszyny do ostrzenia
nozy

ART-MAS
BENEKO
ELEKTROCAR
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
MASTER

PODAN

PROMAR

WIBO BT
WIEJAK

pity (w tym tasmowe)
AGNEX

ART-MAS

COMBI LINE
DADAUX POLSKA
ERKA
KRAK-KULINARIA
INWESTEL
KOMEL

MADO

MASTER
PEK-MONT
PODAN

PROMAR

R. THIELMANN
REYNPOL

SERVO

SOLARM

SWORD
WEINDICH

WILK

pity do kosci
pokrzepowej
PODAN
sterylizatory
(nozy, pit)
ANBIEL

ARKA

ASMET

AWE POLAND
BENEKO

COMBI LINE
DAKSTAR

EKO SPOZ. BUILDING
EKOMEX

ERKA

FIRMA BIELICKI
FIRMA WW
GAUDEN KAZIMIERZ
GOSTER

GROS
HEMA-PROMEAT
HOCKER
JUMOPOL
KOMEL
MASMET
MASTER
NOWPOL

PAK

PEK-MONT
PODAN

POLMIX
PROBAL
PROJEKT-POL
SERVO
SMAKSTAL

R. THIELMANN
SKALA

SKRZYP
SPOMASZ WROCLAW
SOLLID
STALMIX
STOL-MET
TECHMAKO
TECHMET
TECH-POL
TI-MA

UNIMASZ
WEINDICH

WIBO BT
WIOLETTA
WIEJAK
skérowaczki
ALBA

ALASKA
BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA

BRANZOWY SPIS FIRM

DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
FIRMA WW
KRAK-KULINARIA
MASTER
SMAKSTAL
PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
TECHMET
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

cymbry
DAKSTAR

JBJ CONSULTING
TECHMET

wozki do skérowania
bydta

BASS Technology
COMBI LINE
GOSTER
JUMOPOL
MASTER
PEK-MONT
PODAN

R. THIELMANN
TRACZ
WEINDICH
odbtoniarki
ALASKA

ALBA

DADAUX POLSKA
EKOMEX
ELEKTROCAR
KRAK-KULINARIA
MASTER

MAVE4

PAK

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA
odkostniarki (w tym
gfowice odkostniajace)
ARENDT
BOKAMA SERWIS
EKOMEX
ELEKTROCAR
ELTI

MASTER

MAVE4

PROMAR

SERVO

R. THIELMANN
TECH-PLUS
UNIVERSAL
WEINDICH
WIOLETTA
oparzelniki
zanurzeniowe
BASS Technology
METEX
PEK-MONT
TECHMET
odmieg$niarki
ELEKTROCAR
SERVO

R. THIELMANN
TECH-PLUS
opalacze do gtow
KOMA

MASTER

PODAN
TECH-POL

R. THIELMANN
WEINDICH
urzadzenia do
wyciagania zeberek
BENEKO

EKOMEX
INWESTEL
MASTER

PODAN
TECH-POL
WEINDICH
ZUK-POL
urzadzenia do
wyciagania kosci
fopatkowe;j
PODAN
odciazniki sprezynowe
ERKA

KOMEL

MASTER

METEX

PAK

PODAN

R. THIELMANN
TECH-POL
WEINDICH
WIOLETTA

gumy i taSmy

do skérowaczek
WEST
stanowiska do rozhioru
bydta, podesty
automatyczne
ARKA

BASS Technology
COMBI LINE

EKO SPOZ. BUILDING
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BRANZOWY SPIS FIRM

FIRMA WW
MASMET
PEK-MONT

PLAN

PODAN
TECHMET
urzadzenia do
pozyskiwania krwi
BASS Technology
MASTER
PEK-MONT
TECHMET
separatory
ALIMP

BASS Technology
COMBI LINE
EKOMEX
ELEKTROCAR
ELTI

METGIS

MAVE4

PODAN

R. THIELMANN
SERVO
TECHMET

ROZDRABNIANIE,
KUTROWANIE

kostkarki

ALIMP

BASS Technology
EKOMEX

MADO

R. THIELMANN
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
kostkownice
ALIMP

ALBA

BASS Technology
DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
MADO

PODAN

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

WILK

WIOLETTA
krajalnice automatyczne

ALIMPEX
BENEKO
DADAUX POLSKA
EKOMEX

KAZBI

MADO

MAVE4

PP GAL

REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL

SERVO

SOLARM
TECH-PLUS
WEBER POLAND
WEINDICH
WIEJAK
WIOLETTA

kutry (misowe,
prézniowe, przelotowe)
ALIMPEX

ALBA

DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX
KRAK-KULINARIA
MADO

MAVE4
MEATTECH
Metalbud
METGIS
PANEPOL

PP GAL
PROMAR

REGIS

REX-POL
REYNPOL

R. THIELMANN
SERVO

SOLLID
SP0O-MAS-BIS
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA
miynki koloidalne
BENEKO
EKOMEX
ELEKTROCAR
DAR-MASZ
DADAUX POLSKA
GROS

MASTER

METGIS

w marcu w informatorze

V4

W ROZNYCH R

SPOZYWANIE

w marcu w informatorze




MEYNKOL

R. THIELMANN
SERVO
SOLLID
SOLARM
WEINDICH
WIOLETTA
terminizatory-kutry
EKOMEX
MADO
Metalbud

R. THIELMANN
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA
wilki

ALBA

ALIMP
DADAUX POLSKA
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
GOBLEX
KRAK-KULINARIA
MADO

MAVE4
Metalbud
METGIS
INTER-MASCH
PAK

PP GAL
PROMAR
REGIS

REVIC
REYNPOL

R. THIELMANN
SERVO
SOLARM
SOLLID
SPO-MAS-BIS
TI-MA
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WILK
WIOLETTA
rozdrabniacze do migsa
mrozonego
PODAN

NASTRZYKIWANIE,
MASOWANIE

nastrzykiwarki
ASSIST

BENEKO

BOKAMA SERWIS

GAROS

EKOMEX
ELEKTROCAR
EWA BIS
KARPOWICZ
INWESTPOL
CONSULTING
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
MASTER

MAVE4
METALBUD
SKRZYP
SMAKSTAL

PP GAL
PROMAR

REGIS

REX-POL

R. THIELMANN
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

VEMAG Polska
igly do nastrzykiwarek
AGNEX

BOKAMA SERWIS
EKOMEX
ELEKTROCAR
KARPOWICZ
MASTER

METGIS
NOWPOL

PODAN

PP GAL
PROMAR

R. THIELMANN
SKRZYP
TECH-POL
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WEST

WIOLETTA
VEMAG Polska
masownice
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
EWA BIS

FIRMA WW
GAROS

GAUDEN KAZIMIERZ
INWESTPOL
CONSULTING
JOTES

BRANZOWY SPIS FIRM

KRAK-KULINARIA
KARPOWICZ
MADO

MASMET

MAVE4
MATALBUD
PEK-MONT

PP GAL

PROMAR

REGIS

SPOMASZ WROCLAW
R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA
masownice prézniowe
ALIMP

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
FIRMA WW
GAUDEN KAZIMIERZ
INWESTPOL
CONSULTING
KARPOWICZ
LAMBDA-H-L
MASMET

MAVE4

Metalbud
PEK-MONT

PP GAL

PROMAR

REVIC

R. THIELMANN
SERVO
SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS
WEINDICH
WIOLETTA
mieszatki

ALIMP

BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
INWESTPOL
CONSULTING
JASTEF

MADO

MAVE4

N&N

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN

REGIS

REVIC

REYNPOL

SERVO

SOLLID
SPO-MAS-BIS
SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

WIOLETTA
VEMAG Polska
mieszatko-masownice
EKOMEX
ELEKTROCAR
DAKSTAR
INWESTPOL
CONSULTING
MASMET
Metalbud
PEK-MONT

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WEINDICH

WEST

WIOLETTA

stacje przygotowania
solanki

BASS Technology
PP GAL
WALOWSKY
VEMAG Polska

nadziewarki
ALIMP

ALBA

ASSIST

BENEKO
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ
DADAUX POLSKA
EKOMEX

GROS

GOBLEX

LAY PRZYPRAWY
MADO

MAVE4

Metalbud

PAK

PEK-MONT

PLAN

PP GAL

PODAN
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PROMAR

REGIS

R. THIELMANN
REYNPOL

SERVO
TECH-POL
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

WILK

VEMAG Polska
WIOLETTA

linie do produkcji
parowek

ALBA

BOKAMA SERWIS
EKOMEX

MAVE4

PODAN

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN
REYNPOL
TECH-PLUS
VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
kotleciarki, linie do
prod. hamburgerow
ALIMP

DADAUX POLSKA
EKOMEX

GOBLEX

MADO

MASMET

MAVE4

PODAN

PROMAR

R. THIELMANN
SERVO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA
odkrecarki do kiethas
i jelit naturalnych
ALBA

BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
EKOMEX

MADO

MASTER

MAVE4

PLAN

PODAN

PP GAL

PROMAR

R. THIELMANN

www.informatormasarski.pl

BRANZOWY SPIS FIRM

SERVO MASTER STALKART

VEMAG Polska MAVE4 TARMET

WALOWSKY METALOWIEC BIALYSTOK TRACZ

WEINDICH NOWPOL WAS-POL

wigzarki do migs PAK WEINDICH

DAMAR PEK-MONT WIOLETTA

WEINDICH PODAN

naciagarki jelit PROJEKT-POL

naturalnych SERVO

EKOMEX SKRZYP

MAVE4 SOLLID ANDPOL

PLAN R. THIELMANN ANEPOL

PP GAL TARMET BHZ

PROMAR TECH-POL CAMMPOL

SERVO WEINDICH GEMM-POL

VEMAG Polska WIOLETTA GROTEX

WALOWSKY ZASADA JELUX

WEINDICH wozki do farszu LENMAS

pompy do farszu ALIMP NOMAX

BOKAMA SERWIS BOKAMA SERWIS NOWORIM

EKOMEX DAR-MASZ NOVUM

MASTER EKO SPOZ. BUILDING PANEPOL

PLAN GOSTER PEKPOL

PP GAL JUMOPOL ZYCHAL INTERNATIONAL

R. THIELMANN HOCKER PROMAR

MAVE4 KISZEL REICO

SERVO MASTER T&K

TECH-PLUS PAK TOMPOL

VEMAG Polska PODAN VECTOR-FOOD

WALOWSKY PROJEKT-POL WEINDICH

foremki R. THIELMANN WIBIAL

ANDPOL SERVO ZUK-POL

ARKA SKRZYP

ASSIST STALKART

FLOK TRACZ

LASKUS WAMMA barierowe

LENMAS WEINDICH AGNEX

MASTER WIBO B.T. ANDPOL

METALOWIEC BIALYSTOK  WIOLETTA ASSIST

NADEX wanny masarskie BENEKO

NOMAX ARKA CAMMPOL

NOWPOL BOKAMA SERWIS CARLESTAM

PEK-MONT BROKELMANN DARMEX CASING

PODAN DAKSTAR FLOK

PROJEKT-POL EKO SPOZ. BUILDING FOL-PACK

SKRZYP GOSTER GOBLEX

SOLLID JUMOPOL HEKA CASINGS

R. THIELMANN KISZEL JELUX

TECH-PLUS KRUP-STAL KRAK-KULINARIA

WEGA MADO LENMAS

WEINDICH MASMET LAY PRZYPRAWY

wieze, kolumny do MASTER NADEX

formowania szynek POLMIX NOMAX

ARKA PROJEKT-POL PANEPOL

EKO SPOZ. BUILDING R. THIELMANN PROMAR

DAKSTAR SERVO SOLLID

GOSTER SKRZYP WEINDICH

LENMAS SOMET WIPOL
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ZUK-POL
biatkowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
DARMEX CASING
FABIOS
FLOK
FOL-PACK
JELUX
KRAK-KULINARIA
KONRAD
LENMAS
NOMAX
PAK
PANEPOL
SOLLID
WEINDICH
WIBIAL
ZUK-POL
celulozowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
FLOK
JELUX
JOKES

LAY PRZYPRAWY
LENMAS
NADEX
NOMAX
PANEPOL
SOLLID
WEINDICH
WIBIAL
marszczone
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BHZ
BENEKO
CAMMPOL
FABIOS
FLOK
GASIOR
GROTEX
HEKA CASINGS
JELUX
LENMAS
PAK
PANEPOL
SOLLID
WEINDICH

68

ZUK-POL
marszczenie osfonek
ANDPOL

ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
CASETECH POLSKA
DARMEX CASING
FABIOS

FLOK

HEKA CASINGS
NOWORIM
PANEPOL

nadruk na ostonkach
ASSIST

BASS Technology
BENEKO
CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FOL-PACK

FLOK

GASIOR

HEKA CASINGS
JELUX

KONRAD

NOMAX

PAK

PANEPOL
PROMAR

SOLLID
poliamidowe
AGNEX

ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ

CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FLOK

GASIOR

GROTEX

HEKA CASINGS
JELUX

KONRAD
KRAK-KULINARIA
LENMAS

NOMAX

PAK

PANEPOL
PROMAR

SOLLID
WEINDICH
WIPOL

ZUK-POL

szyte

AGNEX

ANDPOL

BRANZOWY SPIS FIRM

ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
FABIOS
FLOK
INDASIA
KRAK-KULINARIA
NADEX
NOMAX
REGIS
SOLLID
WEINDICH
WIPOL
tomofan
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
NADEX
WEINDICH
wielowarstwowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
DARMEX CASING
FLOK
GASIOR
GOBLEX
INCO-VERITAS
JELUX
LENMAS
NOMAX

PAK

SOLLID
WEINDICH
WIPOL
ZUK-POL
wiskozowe
AGNEX
ANDPOL
ASSIST
BENEKO
BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
FLOK
GROTEX
JELUX
NOMAX

PAK

SOLLID
WEINDICH
ZUK-POL
kolagenowe jadalne
FABIOS
Fcase

LINIE
PRODUKCYJNE

linie do produkcji
migsa mielonego
BASS Technology
VEMAG

WALOWSKY

linie do produkcji
wyrohéw convenience
BASS Technology
VEMAG

WALOWSKY

dymogeneratory
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

JOTES
JUGEMA
LAMBDA-H-L
MASTER
PEK-MONT
POLMIX
PROMAR
REX-POL
SKRZYP
SPOMASZ WROCLAW
R. THIELMANN
SERVO
SOLLID
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
VEMAG Polska
ZASADA
preparaty dymne, dymy
wedzarnicze
ASSIST
BENEKO

BJ PRODUCTS
BROSTE

BHZ
CAMMPOL
CARLESTAM
ELEKTROCAR
EUROCONSULTANT
FLOK

GROS
INWESTEL
LENMAS
MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL
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BRANZOWY SPIS FIRM

C. E. ROEPER
RETTENMAIER
PANEPOL

PROMAR
SOFRAPOL
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH

folie celulozowe do
wedzenia i parzenia
CELULOZON
intensyfikatory zapachu
ASSIST

BENEKO

LENMAS

komory wedzarnicze
ALASKA

ALIMP

ALIMPEX

BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DAR-MASZ

EKOMEX
ELEKTROCAR
GOBLEX

GROS

JOTES

JUGEMA
LAMBDA-H-L
METALBUD
PEKMONT

POLMIX

PROMAR

PROTECH

REX-POL

R. THIELMANN
SERVO

SKRZYP

SOLLID

SORGO

SPOMASZ WROCLAW
TECH-PLUS

TESPO

VEMAG Polska
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

ZASADA

sita, siatki do wedzenia
MAT

METEX

komory wedzarniczo-
parzelnicze
ALIMPEX

BOKAMA SERWIS
BROKELMANN
DAKSTAR
DAR-MASZ

EKOMEX

www.informatormasarski.pl

ELEKTROCAR METALBUD BOKAMA SERWIS

GROS PEK-MONT BROKELMANN

GOBLEX POLMIX DAKSTAR

JOTES REVIC DAR-MASZ

JUGEMA REX-POL ELEKTROCAR

LAMBDA-H-L R. THIELMANN EKOMEX

METALBUD SERVO EKO SPOZ. BUILDING

PEK-MONT SKRZYP FIRMA BYLINSKI

POLMIX TECH-PLUS FIRMA WW

PROMAR WEINDICH JUMOPOL

REX-POL WIOLETTA GOSTER

REVIC ZASADA GROS

R. THIELMANN komory dojrzewalnicze JOTES

SERVO ALIMP JUGEMA

SOLLID ALIMPEX KESMET

SPOMASZ WROCLAW BASS Technology LAMBDA-H-L

TECH-PLUS BOKAMA SERWIS MASMET

TESPO DAKSTAR MASTER

VEMAG Polska EKOMEX MAT

WALOWSKY ELEKTROCAR METEX

WEINDICH JOTES METALOWIEC BIALYSTOK

WILK PEK-MONT PAK

ZASADA PROMAR PEK-MONT

kosze do wedzenia PROTECH PODAN

ALIMP REX-POL POLMIX

BOKAMA SERWIS R. THIELMANN PROJEKT-POL

DAKSTAR SERVO REX-POL

EKOMEX SORGO R. THIELMANN

ELEKTROCAR TECH-PLUS SERVO

HOCKER VEMAG Polska SOMET

JUGEMA WALOWSKY STALKART

MASTER WEINDICH STALMIX

PEK-MONT ZASADA SPOMASZ WROCLAW

POLMIX widrki, zrebki, klocki TECHMAKO

PROJEKT-POL wedzarnicze TECHMET

REX-POL AWPOL TECH-PLUS

R. THIELMANN BENEKO TRACZ

SKRZYP CAMMPOL WAMMA

SOLLID ELEKTROCAR WAS-POL

SPOMASZ WROCLAW GROS WEINDICH

TECHMAKO INWESTEL WIBO B.T.

TRACZ KRAK-KULINARIA WIEJAK

WEINDICH Monrol WIOLETTA

kotty do gotowania NOMAX ZASADA

i parzenia NOWPOL kije wedzarnicze

ALIMP PAK ANBIEL

ASMET PROMAR ARKA

BOKAMA SERWIS RETTENMAIER ASMET

DAKSTAR REX-POL BENEKO

DAR-MASZ TESPO BOKAMA SERWIS

EKOMEX WEINDICH DAKSTAR

ELEKTROCAR WYROBY DRZEWNE DAR-MASZ

GOSTER D. KLIMA EKOMEX

GROS ZREBEK EKO SPOZ. BUILDING

JOTES wozki wedzarnicze ELEKTROCAR

JUGEMA ALIMP GROS

KARPOWICZ ANBIEL HOCKER

LAMBDA-H-L ARKA JOTES

MAVE4 ASMET JUGEMA
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LAMBDA-H-L
LENMAS
MASMET
MASTER

MAT

NOWPOL

PAK

PEK-MONT
PROJEKT-POL

R. THIELMANN
REX-POL

SOLLID
STALKART
STALMIX
TECHMAKO
TECHMET
TECH-PLUS
TECH-POL
TRACZ

WAS-POL

WIBO B.T.
WIEJAK

piece, piekarniki
(w tym obrotowe)
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTROCAR
GROS

GOBLEX

JUGEMA
LAMBDA-H-L
PEK-MONT
PROMAR
REX-POL

R. THIELMANN
RATIONAL POLSKA
SERVO

SKRZYP
WEINDICH
WIOLETTA
ZASADA

palniki gazowe do komor
parzelniczych, piecow i
kottéw warzelnych
TERMICA

fabryki szynek
iberyjskich

BASS Technology
COMBI LINE

agregaty chiodnicze
EKOMEX
ELEKTRONIKA

G.PD.

GROS

KLIMEX

PEK-MONT
POLARIS
PROMAR

R. THIELMANN
REX-POL
SERVO

TREPKA

ZAKt. REG.
WODOMIERZY
WIOLETTA
amoniakalne urzadzenia
chfodnicze
G.PD.

TOPS
WIOLETTA
instalacje chiodnictwa
przemystowego
C&K SYSTEM
EKOMEX
ELCHLOD
ELEKTRONIKA
G.PD.
IGLOTECH
POLARIS

R. THIELMANN
SZRON

komory chiodnicze
BAAS-PANEL
COLD’OR
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTRONIKA
EWA BIS

FROZ SYSTEM
G.PD.

GROS
PANELTECH
PEK-MONT
POLARIS
POLMIX
REX-POL

R. THIELMANN
SORGO
TECH-PLUS
TOPS

TREPKA
komory szybkiego
schiadzania
ALIMPEX

BASS Technology
EKOMEX
DAKSTAR

EWA BIS

G.PD.

Metalbud
PROTECH
PEK-MONT
POLARIS
PROMAR

BRANZOWY SPIS FIRM

REX-POL

SERVO

R. THIELMANN
TECHMET
TECH-PLUS
WALOWSKY
VEMAG Polska
ZASADA

komory rozmrazalnicze
ALIMPEX
EKOMEX

G.PD.

EWA BIS
PEK-MONT
PROTECH
REYNPOL
REX-POL

SERVO
zamrazarki ptytowe
EWA BIS

G.PD.

GRASSO

PODAN

SERVO

drzwi chtodnicze
ALIMP

ANBIEL

ARKA

ASMET
BASS-PANEL
COLD’OR
DAKSTAR
EKOMEX
ELEKTRONIKA
EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA BIELICKI
FIRMA BYLINSKI
FIRMA WW
FROZ-SYSTEM
GOSTER

G.PD.

GREN

JOTES
JUMOPOL
KARPOWICZ
KESMET

KOKOT STAL
MASMET
MASTER

MAT
METALOWIEC BIALYSTOK
PANELTECH
PEK-MONT
POLMIX
PROJEKT-POL
PRZEDS. URZADZ.
CHLOD.
REX-POL
SKRZYP

SZRON

STALMIX

TECHMET

WAMMA

WIBO BT

WIEJAK
WT-POLSKA
ZASADA

klamki, zawiasy itp. do
drzwi chtodniczych
ARKA

ANBIEL

ASMET

DAKSTAR
FROZ-SYSTEM
GOSTER

G.PD.

MASTER
PEK-MONT

POLMIX
PROJEKT-POL
REX-POL

SKRZYP

STALMIX

WIBO BT

WIEJAK

meble chiodnicze
ALFACO

czynniki chfodnicze
ALFACO

regulatory i czujniki
temperatury, ciSnienia
APAR
AMPERO-THERMO-EST
DANFOSS
ELEKTRO-INSTAL
ELMI

GOBLEX

G.PD.

LAB-EL

MERA

PC THERM
TERMPOL

TESCO

WT POLSKA
termometry, higrometry
APAR

ELMETRON

LAB-EL

MERA

TESTO
TERMOPRODUKT
tuskarki lodu
BOKAMA SERWIS
DADAUX POLSKA
DAKSTAR
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
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BRANZOWY SPIS FIRM

G.PD.

GROS
KARPOWICZ
METALBUD
PANEPOL
PROMAR
REX-POL

R. THIELMANN
SERVO
TECH-PLUS
WALOWSKY
WEINDICH
WIOLETTA

WOLF SYSTEM
suchy lod

WOLF SYSTEM
chillery

ALFACO

ALIMP

EKOMEX
ELCHLOD
WEINDICH
wytwornice lodu
BOKAMA SERWIS
DAKSTAR
DADAUX POLSKA
ELEKTROCAR
GOBLEX

G.PD.

GRASSO
KARPOWICZ
GROS
METALOWIEC BIALYSTOK
METALBUD

R. THIELMANN
POLARIS

SAORA

SERVO

REX-POL
TECH-PLUS
WALOWSKY
elektroniczne sterowniki
chiodnicze
ALFACO
wytwornice wody
lodowej

EKOMEX

G.PD.
KARPOWICZ
PEK-MONT
REX-POL

R. THIELMANN
chtodnice przemystowe
G.PD.

GRASSO
REX-POL

SERVO
TECH-PLUS
klimatyzacja, wentylacja

www.informatormasarski.pl

ALFACO LENMAS VEMAG Polska

C&K SYSTEM MASTER WALOWSKY

DANFOSS MENING WEINDICH

CALWENT NADEX folie do maszyn

EKOMEX NOMAX rolowych

ELEKTRONIKA NOWPOL ARTGOS

G.PD. PAK ASSIST

IGLOTECH PANEPOL BOKAMA SERWIS

KLIMEX PP GAL CARLESTAM

SERVO PROMAR DADAUX POLSKA

TREPKA R. THIELMANN EKOMEX

WIOLETTA SMAKSTAL FOL-PACK

WOLF SYSTEM SOLARM GOBLEX

nadwozia chiodnicze SOLLID JELUX

G.PD. TI-MA KRAM
TECH-PLUS MULTIVAC
WALOWSKY NADEX

PAKOWANIE, WEINDICH SERVO

OPAKOWANIA WIOLETTA WEINDICH
petelkownice sznurowe pakowarki

automaty klipsujace, PODAN ALIMP

klipsownice maszyny petelkujace AVO WERKE

ALIMP i wigzace BASS Technology

ALBA DAMAR BOKAMA SERWIS

BENEKO linie pakujace DADAUX POLSKA

DADAUX POLSKA BASS Technology DAR MASZ

DARMEX CASING DAMAR EKOMEX

EKOMEX EKOMEX ELEKTROCAR

ELEKTROCAR ELEKTROCAR EWA BIS

GROS EWA BIS GOBLEX

GOBLEX GOBLEX KOLITH

MADO KAZBI KRAK-KULINARIA

MAGA KOLITH MULTIVAC

PAK KRAM PAK

PANEPOL MADO PP GAL

PP GAL MAVE4 PROMAR

PROMAR MULTIVAC R. THIELMANN

R. THIELMANN PANEPOL REYNPOL

SERVO PP GAL SERVO

SMAKSTAL PROMAR SMAKSTAL

SOLARM R. THIELMANN SOLARM

SOLLID TECH-PLUS TEPRO

TI-MA TEPRO ULMA PACKAGING

WALOWSKY ULMA PACKAGING VEMAG Polska

WEINDICH VEMAG Polska WALOWSKY

WIOLETTA WALOWSKY WEINDICH

klipsy, petelki WEINDICH WIOLETTA

ALIMP WIOLETTA gorace stoty

ALBA maszyny rolowe do ASSIST

ANDPOL pakowania BASS Technology

ASSIST BASS Technology BENEKO

BENEKO DADAUX POLSKA DIBAL POLSKA

DARMEX CASING EKOMEX EKOMEX

EKOMEX ELEKTROCAR GOBLEX

ELEKTROCAR MULTIVAC KRAM

FLOK PP GAL MASTER

GOBLEX PROMAR MULTIVAC

GROS SERVO PAK

JELUX TEPRO TECH-PLUS
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WEINDICH
WIOLETTA
obkurczarki
BASS Technology
BOKAMA SERWIS
DAR-MASZ
EKOMEX
ELEKTROCAR
KOLITH
LENMAS

MADO
MULTIVAC

PP GAL
PROMAR
SERVO

ULMA PACKAGING
WEINDICH
siatki (w tym
termokurczliwe)
ASSIST

AGNEX

BENEKO
CAMMPOL
DAMAR
EKOMEX

FLOK

INDASIA

JELUX

NOMAX
NOWPOL

PAK

PEKPOL

PODAN

SOLLID
TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL
przedza wedliniarska
AGNEX

ANEPOL

ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
EKOMEX

FLOK

JELUX
KRAK-KULINARIA
LENMAS

NADEX

NOMAX
NOWPOL

PAK

WEINDICH
ZUK-POL
sznurki ozdobne
AGNEX

ALIMP

ANDPOL
ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
DAMAR
EURODIS
EKOMEX

FLOK

JELUX
LENMAS
NADEX
NOWPOL

PAK !
PAWEL DYGON
PODAN
SOLLID
WEINDICH
wigzarki
MOSCA DIRECT POLAND
woreczki termokurczliwe
ALASKA
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
CARLESTAM
EKOMEX

FLOK
FOL-PACK
GASIOR
GOBLEX
KRAM

NADEX
PEKPOL
PODAN
WALOWSKY
WEINDICH
ZUK-POL
worki do wiezy
i pasteryzacji
CARLESTAM
EKOMEX
LENMAS
MERCUR
SOLLID
WEINDICH
foremki, puszki
(inne metalowe)
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
FOL-PACK
JELUX
LENMAS
MASTER
NADEX
NOVUM

PAK

PEKPOL
PEK-MONT
SKRZYP
SOLLID

BRANZOWY SPIS FIRM

TOMPOL
WEINDICH
pojemniki i skrzynki
plastikowe
AGNEX

ANDPOL

ARCA SYSTEM
ASSIST

BENEKO
CAMMPOL
CLEVRO

ERG

FLOK

KOMI POLSKA
LENMAS
NOWPOL

PEK SAN

PODAN
WEINDICH
etykiety

ALASKA

BENEKO

DIBAL POLSKA
FLOK

FOL-PAC
GOBLEX
MASTERPRESS
MULTIVAC
NADEX

NOWPOL
RADWAG
SYSTEMY WAGOWE
K. JAKUBCZAK
TECH PLUS
WEINDICH

wagi etykietujace
BENEKO
BOKAMA SERWIS
DIBAL POLSKA
EKOMEX

KAZBI

KOLITH

MADO

MULTIVAC
SYSTEMY WAGOWE
K. JAKUBCZAK
PRO-NOVA

SATO

TECHMET
WEINDICH
YAKUDO PLUS
linie wazaco-
etykietujace
BASS Technology
KOLITH

YAKUDO PLUS
etykieciarki
KOLITH

PODAN

YAKUDO PLUS
sznurowarki

PODAN

linie formowania i
pakowania w kartony
BASS Technology
PODAN

drukarki atramentowe
BASS Technology
SYSTEMY WAGOWE
K. JAKUBCZAK
TECHMET

detektory metali
ALIMP

DIBAL POLSKA

KAZBI

MADO

MAVE4

MULTIVAC

PODAN

R. THIELMANN

WOLF SYSTEM
opakowania proézniowe
ELEKTRO-INSTAL
GOBLEX

M&M

pasteryzatory
PEK-MONT

PRZYPRAWY

dekoracyjne
AGNEX

AMCO

ANDPOL

ALL SPICE
ASSIST

BHZ

BJ PRODUCTS
BENEKO
CAMMPOL
CARLESTAM
C.FT PREYS
EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK
GOLDMANN HSH
GROTEX
INWESTEL
JELUX

Jutrzenka Colian
KRAK-KULINARIA
KRIST
KULINARIA

LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
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NOMAX
NOWPOL
NOVUM
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SEKWENS
SHARMAN
SOFRAPOL
SOLLID
WEINDICH
WITEX

WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
marynaty

ADI TECH
AGNEX

AMCO

ANDPOL

ASSIST

AVO WERKE
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
C.FET PREYS
EDPOL

INDASIA
INWESTEL

FLOK
GOLDMANN HSH
JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOMAX
POLSMAK
PROMAR
RESULT
SOFRAPOL
SMAKPOL
WALOWSKY
WEINDICH
WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

mieszanki przyprawowe

ADI TECH
AMCO
ANDPOL
AGNEX

ALMI

ASSIST
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

www.informatormasarski.pl

BRANZOWY SPIS FIRM

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.ET PREYS
DARMEX

EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT

FLOK

GROTEX
GOLDMANN HSH
INWESTEL
Jutrzenka Colian
JUVET

KRIST
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOVICHEM
NOVUM

NOMAX
NOWPOL
PANEPOL

PAK

POLSMAK
PROMAR
PROTEINA FOOD
REGIS

RESULT
SEKWENS
SHARMAN
SMAKSTAL
SMAKPOL
SOFRAPOL
SOLLID
TOMPOL
VITPOL
WALOWSKY
WEINDICH
WITEX

WIPOL

ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
naturalne
AGNEX

AMCO

ANDPOL
ASSIST

BENEKO

BHZ

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL

C.ET PREYS
C.E. ROEPER
EDPOL
EUROGUM

FLOK

GROTEX

GOLDMANN HSH
INWESTEL
Jutrzenka Colian
JUVET
KRAK-KULINARIA
KRIST
KULINARIA

LAY PRZYPRAWY
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX

NOVUM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SEKWENS
SHARMAN

T&K
WALOWSKY
WITEX
WEINDICH
ZUK-POL

oleje, sosy
ASSIST

AGNEX
ANDPOL
BENEKO

C.ET PREYS
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
INWESTEL
KULINARIA
LIBRA

PROMAR
RESULT
SOFRAPOL
WEINDICH
WIBIAL
peklosol

AGNEX

AMCO

ASSIST

BHZ

BENEKO
CAMMPOL
C.FT PREYS
FLOK

JELUX
Jutrzenka Colian
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
NOMAX
NOWPOL

PAK
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POLSMAK
PROMAR
SEKWENS
WEINDICH
WIBIAL

ZUK-POL

sol

AGNEX

BENEKO

BHZ

CAMMPOL

C.F.T PREYS
FLOK

JELUX
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
MOGUNTIA
NOMAX
NOWPOL

PAK

POLSMAK
SEKWENS
WEINDICH
ZUK-POL
suszone warzywa
AGNEX

ANEPOL

BENEKO
CARLESTAM
C.F.T PREYS
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
INWESTEL
JELUX

Jutrzenka Colian
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS

LIBRA

NOVUM

NOWPOL
POLSMAK
RESULT
SEKWENS
TOMPOL
WEINDICH
ZUK-POL

srodki do solanek
AGNEX

AMCO

ALL SPICE
ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
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CARGILL
C.ET PREYS
DEGUSSA
EDPOL
FLOK
INWESTEL
JELUX
JUVET
KRAK-KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS
LIBRA
KRIST
KULINARIA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL
PAK
PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS
RESULT
SEKWENS
SOFRAPOL
SOLLID
WALOWSKY
WEINDICH
WIBIAL
WIPOL
WITEX
ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

DODATKI
FUNKCJONALNE

aromaty

AGNEX

ADI TECH

ALL SPICE
ANDPOL

ASSIST

WEINDICH
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.ET PREYS
DARMEX CASING
DEGUSSA

EDPOL
EUROCONSULTANT
FLOK

GOLDMANN HSH

GROTEX
INWESTEL
JELUX

JUVET
KULINARIA
LAY PRZYPRAWY
LENMAS
LIBRA

NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS
RESULT

C.E. ROEPER
SOFRAPOL
WALOWSKY
WAGA
WEINDICH
ZALTECH POLSKA
biatka sojowe
AGNEX
ANDPOL
ANEPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
CAMMPOL
CARGILL
C.ET PREYS
DARMEX
DEGUSSA
EDPOL
FLEISH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
JELUX

JUVET
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LENMAS
LIBRA

NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
PROMAR
REGIS
RESULT

T&K
WEINDICH
ZUK-POL
biatka, izolaty biatkowe
AGNEX

BRANZOWY SPIS FIRM

ANDPOL
ANEPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
CAMMPOL
CARGILL

C.FT PREYS
DARMEX
DEGUSSA
DYDONA
EDPOL

FLOK

FLEISCH MANNSCHAFT
GROTEX
INWESTEL
JELUX

JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LENMAS
LIBRA
NOVICHEM
NOVUM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROTEINA FOOD
PROMAR
REGIS
RESULT
RETTENMAIER
SANDI
TOMPOL
WALOWSKY
WEINDICH
ZUK-POL
emulgatory
AGNEX

AMCO
ANDPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL
C.ET. PREYS
DEGUSSA
EDPOL
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
INDASIA
INWESTEL
JUVET

KRIST
KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
REGIS
RESULT
RETTENMAIER
SOLLID
WALOWSKY
WEINDICH
WIPOL
ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
fosforany, polifosforany
AGNEX

AMCO
ALWERNIA
ANDPOL
ANEPOL
ASSIST
BENEKO

BHZ

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.FT PREYS
DEGUSSA
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK
INWESTEL
JUVET

KRIST
KULINARIA
LENMAS
LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
PAK

PANEPOL
POLSMAK
REGIS
RESULT
WEINDICH
ZUK-POL
hydrokoloidy
AGNEX
ASSIST

BHZ

BENEKO
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BRANZOWY SPIS FIRM

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.E. ROEPER
C.FT PREYS
EUROGUM

FLOK

INWESTEL
KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
POLSMAK
PROMAR
RESULT
WEINDICH
karageny
AGNEX

AMCO

ALL SPICE
ANDPOL
ANEPOL
ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL

C.E. ROEPER
C.ET PREYS
DEGUSSA
EDPOL
EUROGUM
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
INWESTEL
JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR
PROTEINA FOOD
RESULT

SOLLID
WEINDICH
ZUK-POL
kultury bakteryjne

www.informatormasarski.pl

ADI TECH WEINDICH SOLLID

AGNEX WIPOL WEINDICH

ANDPOL ZALTECH POLSKA WALOWSKY

ASSIST ZUK-POL ZALTECH POLSKA

BENEKO skrobie modyfikowane srodki wybarwiajace

CARGILL AGNEX AGNEX

FLOK ANDPOL ANDPOL.

INWESTEL ANEPOL ASSIST

LAY PRZYPRAWY BENEKO BHZ

LENMAS CAMMPOL BENEKO

LIBRA CARGILL BK GIULINI POLSKA

NOMAX CARLESTAM CAMMPOL

PANEPOL EDPOL CARGILL

WEINDICH FLOK C.FT PREYS

preparaty do nastrzyku GROTEX DEGUSSA

AGNEX JUVET EDPOL

ALL SPICE LENMAS FLEISCH MANNSCHAFT

ANDPOL LIBRA FLOK

ASSIST NOMAX INWESTEL

BENEKO PAK JUVET

BHZ PANEPOL KULINARIA

BJ PRODUCTS POLSMAK LENMAS

BK GIULINI POLSKA ZUK-POL LIBRA

BOSTON stabilizatory barwy, MOGUNTIA

CAMMPOL barwniki NOMAX

CARGILL AMCO NOVICHEM

CARLESTAM INDASIA NOWPOL

C.F.T PREYS PANEPOL LAY PRZYPRAWY

DARMEX WALOWSKY PENEPOL

DEGUSSA WEGA POLSMAK

EDPOL WITEX PROMAR

FLOK stabilizatory tekstury REGIS

GOLDMANN HSH AMCO RESULT

GROTEX AGNEX SOFRAPOL

INDASIA ASSIST SOLLID

INWESTEL BENEKO SMAKPOL

JUVET BHZ WEINDICH

KRAK-KULINARIA BJ PRODUCTS WIPOL

KRIST BK GIULINI POLSKA ZUK-POL

KULINARIA CAMMPOL Srodki wiazace

LENMAS CARGILL AGNEX

LAY PRZYPRAWY CARLESTAM AMCO

LIBRA C.FET PREYS ASSIST

MOGUNTIA DEGUSSA BHZ

NOMAX EDPOL BENEKO

NOVICHEM FLOK BJ PRODUCTS

NOWPOL GOLDMANN HSH BK GIULINI POLSKA

PAK FLEISCH MANNSCHAFT CARGILL

PANEPOL JUVET C.FET PREYS

POLSMAK KULINARIA DEGUSSA

PROMAR LENMAS GROTEX

REGIS LIBRA INWESTEL

RESULT MOGUNTIA FLEISCH MANNSCHAFT

SMAKPOL LAY PRZYPRAWY FLOK

SOFRAPOL NOMAX INDASIA

SOLLID PANEPOL JUVET

TOMPOL POLSMAK KRIST

SANDI PROMAR KULINARIA

WALOWSKY REGIS LENMAS
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LIBRA
NOVICHEM
MOGUNTIA
NOMAX

NOWPOL

LAY PRZYPRAWY
PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROMAR

REGIS

RESULT
SOFRAPOL
SOLLID

TOMPOL
WALOWSKY
WEINDICH
ZALTECH POLSKA
ZUK-POL

srodki wspomagajace
kutrowanie
AGNEX

AMCO

ALL SPICE
ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ

BK GIULINI POLSKA
CARGILL

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
BOSTON
CAMMPOL

C.ET PREYS
DEGUSSA
EDPOL
GOLDMANN HSH
FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GROTEX
INWESTEL
JUVET

KRIST
KULINARIA
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LIBRA
MOGUNTIA
NOMAX
NOVICHEM

LAY PRZYPRAWY
NOWPOL

PAK

PANEPOL
POLSMAK
PROTEINA FOOD
REGIS

RESULT

PROMAR

PURAC POLSKA
SOFRAPOL
SOLLID
SMAKPOL

T&K

WEINDICH
WIPOL

ZUK-POL

srodki wspomagajace
peklowanie
AGNEX

AMCO

ASSIST

BENEKO

BK GIULINI POLSKA
CAMMPOL
CARGILL

C.F.T PREYS
DARMEX CASING
EDPOL

FLEISCH MANNSCHAFT
FLOK

GIULINI POLSKA
GOLDMANN HSH
INWESTEL
KRAK-KULINARIA
KRIST

LENMAS

LIBRA

LAY PRZYPRAWY
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL
PANEPOL
POLSMAK
RESULT

SOLLID

TOMPOL
WEINDICH
WIBIAL

WIPOL

ZUK-POL

srodki do wedzonek
ANDPOL

ASSIST

BENEKO

BHZ

BJ PRODUCTS
BK GIULINI POLSKA
CARGILL

C.FET PREYS
EDPOL

FLOK
GOLDMANN HSH
INWESTEL
KRAK-KULINARIA
LENMAS

LIBRA

BRANZOWY SPIS FIRM

NOMAX
PANEPOL
POLSMAK
RESULT
SMAKPOL
SOFRAPOL
SOLLID
WEINDICH
WIBIAL
VITPOL
ZALTECH POLSKA
ZUK-POL
zelatyny
AGNEX

AMCO
ANDPOL
ASSIST

BHZ

BJ PRODUCTS
BENEKO
CAMMPOL
DEGUSSA
EDPOL

FLOK

FLEISCH MANNSCHAFT
JELUX

JUVET
KRAK-KULINARIA
KULINARIA
LENMAS

LAY PRZYPRAWY
LIBRA
NOMAX
NOVICHEM
NOWPOL

PAK

PANEPOL
PROMAR
REGIS
RESULT
WEINDICH
WIPOL
WIBIAL
ZUK-POL

0DZIEZ OCHRONNA

buty
AGNEX
ART-MAS
ASSIST
BENEKO
CAMMPOL
EURODIS
EUROMASZ
KRAK-KULINARIA
MASTER
NOWPOL

PAK
PODAN
TECHMAKO
WEINDICH
ZUK-POL
hetmy, czepki
AGNEX
ART-MAS
ASSIST
BENEKO
EURODIS
GOBLEX
MASTER
NOWPOL
PAK
WEINDICH
ZUK-POL
fartuchy
AGNEX
ART-MAS
BENEKO
CAMMPOL
DYDONA
EURODIS
EUROMASZ
INWESTEL
LENMAS
MASTER
NOMAX
NOWPOL
PAK

R. THIELMANN
TECHMAKO
TECH-POL
WEINDICH
ZUK-POL
kombinezony, spodnie
AGNEX
WEINDICH
BENEKO
EURODIS
GOBLEX
MASTER
ZUK-POL
rekawice gumowe
AGNEX
ART-MAS
BENEKO
EURODIS
GOBLEX
MASTER
PAK
TECH-POL
WEINDICH
ZUK-POL
rekawice metalowe
AGNEX
ART-MAS
BENEKO
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EURODIS
EUROMASZ
INWESTEL

LAY PRZYPRAWY
LENMAS
MASTER

PAK

PODAN

R. THIELMANN
TECH-POL
WEINDICH
rekawice tekstylne
AGNEX

ART-MAS
BENEKO
EURODIS
MASTER
TECHMAKO
WEINDICH
ZUK-POL

kabiny mycia,
kabiny sanitarne
ANBIEL

ASMET

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA BIELICKI
FIRMA WW

HOCKER

CLEVRO

JUMOPOL

MASMET

MASTER

MAT

PODAN
PROJEKT-POL
STALMIX

TECHMET

ZUK-POL

systemy centralnego
mycia hal

BK GIULINI POLSKA
COMBI LINE
HOCKER
KRAK-KULINARIA
PODAN
PROJEKT-POL
RADEX

STALMIX

TECHMET

WEINDICH

ZUK-POL

urzadzenia sanitarne
(w tym bezdotykowe)
ALIMP

ANBIEL

www.informatormasarski.pl

BRANZOWY SPIS FIRM

ASMET MASMET WIEJAK
ARKA MASTER suszarki butow
AWE POLAND PEK-MONT i fartuchéw
AGNEX PODAN ANBIEL
CLEVRO PROJEKT-POL ASMET
DAKSTAR R. THIELMANN CLEVRO
EUROMASZ SKRZYP DAKSTAR
FIRMA BIELICKI STALMIX EKOMEX
FIRMA WW SPOMASZ WROCLAW EKO SPOZ. BUILDING
GROS TECHMET EURODIS
GREN myjki butow, fartuchéw FIRMA BIELICKI
GAUDEN KAZIMIERZ ANBIEL FIRMA WW
HOCKER ARKA GOSTER
JBJ CONSULTING ASMET HOCKER
JUMOPOL ASSIST JOKES
KESMET BASS Technology JUMOPOL
KRAK-KULINARIA CLEVRO LAMBDA-H-L
MASMET COMBI LINE MASMET
MASTER DAKSTAR MASTER
MAT EKOMEX MAT
ORAS EKO SPOZ. BUILDING NUMAFA POLSKA
PODAN EURODIS PODAN
PEK-MONT FIRMA WW PROJEKT-POL
PROBAL FIRMA BIELICKI RADEX
PROJEKT-POL GAUDEN KAZIMIERZ REGIS
RADEX GOSTER R. THIELMANN
SPOMASZ WROCLAW GROS SKALA
SMAKSTAL HOCKER SKRZYP
SOLLID HEMA-PROMEAT SMAKSTAL
SOMET JBJ CONSULTING SOMET
STALMIX JUMOPOL STALMIX
STOL-MET KARPOWICZ TECHMAKO
TI-MA KESMET TECHMET
TECHMAKO KOKOT STAL UNIMASZ
TECHMET LAMBDA-H-L WEINDICH
R. THIELMANN MASMET WT-POLSKA
SKALA MASTER sterylizatory butow,
UNIMASZ MAT fartuchéw
WAMMA NUMAFA POLSKA ANBIEL
WAS-POL PAK ASMET
WEINDICH PEK-MONT BROKELMANN
WIBO BT PODAN HOCKER
WIEJAK PROJEKT-POL JBJ CONSULTING
WT-POLSKA PROMET CLEVRO
podesty higieniczne REGIS MASMET
ANBIEL R. THIELMANN MASTER
ARCA SYSTEM SKALA PAK
ARKA SKRZYP PEK-MONT
ASMET SMAKSTAL PODAN
BASS Technology SOLLID PROJEKT-POL
CLEVRO SOMET PROMET
COMBI LINE STALMIX RADEX
EKOMEX STOL-MET REGIS
EKO SPOZ. BUILDING TECHMAKO R. THIELMANN
ERG TECHMET SKRZYP
FIRMA BIELICKI UNIMASZ SMAKSTAL
GAUDEN KAZIMIERZ WAS-POL TECHMET
HOCKER WEINDICH TECHMAKO
JUMOPOL WIBO BT TI-MA
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WAS-POL
WEINDICH

myjki kijow,
pojemnikéw, wozkéw
ALIMP

CLEVRO

EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA WW
GOSTER

GROS

HOCKER
KARPOWICZ
KISZEL

KOKOT STAL
LAMBDA-H-L
MASTER
MASMET
Metalbud
NUMAFA POLSKA
PEK-MONT
PODAN

PROBAL
PROJEKT-POL
PROMAR

REVIC

R. THIELMANN
REYNPOL
SKRZYP
SMAKSTAL
SOLLID
TECHMET
WEINDICH
WIOLETTA

myjki tunelowe

i ultradzwigkowe
BASS Technology
CLEVRO
Metalbud
PEK-MONT

bicze do myjek
BASS Technology
BJ CONSULTING
TECHMET

myjki biczowe
BASS Technology
LAMBDA-H-L
METEX
PEK-MONT
TECHMET

pranie i czyszczenie
odziezy roboczej
BOCO

PODAN

STALMIX

lampy bakteriobdjcze,
lampy owadobéjcze
EKOMEX
MASTER

PAK

PODAN

R. THIELMANN
WEINDICH
reperacja i wymiana
odziezy zuzytej
BOCO

PODAN

srodki czystosci,
preparaty myjace
specjalistyczne
ACRYLMED

AGNEX

BENEKO

BK GIULINI POLSKA
CID-LINES
ECOCHEM
EUROMASZ
GOBLEX
KRAK-KULINARIA
LENMAS

PAK

PODAN

RADEX

R. THIELMANN
SANECHEM

SOLLID

TECHMAKO

TI-MA

TOMPOL

WEINDICH
ZUK-POL
urzadzenia do
filtrowania i
uzdatniania wody
BK GIULINI POLSKA
ECORES
ELEKTROCAR
LAMBDA-H-L
MASTER

SANFIL

PODAN

WEINDICH
podgrzewacze wody,
kotly grzewcze,
zasobniki c.w.

ACV POLSKA
ECORES

JASTEF

PODAN

pistolety do mycia,
Zwijacze wezy
NEDERMANN
PODAN

RADEX

WHITE

TECHMAKO
oczyszczalnie Sciekow
BK GIULINI POLSKA

BRANZOWY SPIS FIRM

EKOMEX
HEMA-PROMEAT
LAMBDA-H-L
MAREX

PEK-MONT

PODAN
STALBUDOM
TECHMET

ZAKLAD
TECHNOLOGICZNY
ADAM TERLECKI
systemy wysokiego
sktadowania

BASS Technology
COMBI LINE
PEK-MONT
systemy zmniejszania
objetosci odpadow
BASS Technology
COMBI LINE
PEK-MONT

WYPOSAZENIE
SKLEPOW

ALBA
ASMET
BROKELMANN
ELEKTRONIKA
GROS
INWESTEL
JUMOPOL
MAT

MERA
METALBUD
PAK
PEK-MONT
PODAN

R. THIELMANN
STEP Poland
TECH-PLUS
WEINDICH
ZASADA

USLUGI
PROJEKTOWANIA

BASS Technology
BUDEM-PROJEKT
CALWENT

DAMAR

DARTECH

ECORES

EKOMEX

EKO SPOZ. BUILDING
FIRMA KOWALEWSKI
ELEKTRONIKA

GOSTER

JUMOPOL

MAVE 4
METALOWIEC
BYDGOSZCZ

PAK

PANELTECH
PEK-MONT

PODAN !
PAWEL DYGON
PROJEKT-POL
PRZED.URZ. CHtOD.
R. THIELMANN
STEP Poland
TECHMET

WAMMA

ZASADA
kompleksowe projekty
linii technologicznych
zwierzat rzeznych
BASS Technology
MECANOVA
PEK-MONT
TECHMET
projektowanie

i kompletne
wykonawstwo sklepéw
migsnych i snack
baréw

PODAN

STEP Poland

DORADZTWO,
SZKOLENIA
| KURSY

BASS Technology
BK GIULINI POLSKA
DAMAR

EKO SPOZ. BUILDING
ELEKTRONIKA
FIRMA DORADCZA
FOOD SAFETY
INWESTEL
S-TECHNIK

LAY PRZYPRAWY
LLOYD’S REGISTER
MAVE 4

POLINDEX
POLSMAK
PRO-FAMET
PROMAR

R. THIELMANN
REGIS

RESULT
S-TECHNIK

SOLLID

VEMAG Polska
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INNE |

Dane techniczne materiatow
do reklam

Ogtoszenia do naszego informatora mozecie Panstwo
dostarczy¢ w nastepujgcych formatach graficznych:

EPS CMYK z lllustratora z fontami zamienionymi na krzywe,
rozdzielczos$¢ osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi.
(wersja CS6 i nizsza)

PDF CMYK z fontami zamienionymi na krzywe, rozdzielczo$é
osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi

TIFF CMYK o rozdzielczosci 300 dpi

Formaty reklam:

1 strona spadowa* 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony w pionie
144 x 205 mm 119 x 88 mm 58 x 88 mm 58 x 177 mm

*Wszystkie wazne elementy reklamy na 1 strone: teksty, znaki firmowe, mu-
szg by¢ umieszczone min. 8 mm od krawedzi strony i miescic sie w obszarze
128 x 189 mm. Reklama na 1 strone musi by¢ przygotowana ze spadami +5
mm od kazdej krawedzi strony. Wymiar reklamy ze spadami: 154 x 215 mm.

Spad drukarski — obszar druku, ktory wychodzi poza krawedz ostatecznej publikacji.
Spad gwarantuje, ze obszar druku bedzie dochodzit do samej krawedzi po przycigciu arkusza.
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| INNE

CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory) w zaleznosci od
ilosci zamowionych edycji

Powierzchnia

reklamowa

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa) w zalezno-
$ci od ilosci zamowionych edycji

* Ceny netto

Informujemy, ze jeste$my ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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www.koopress.com Www.koopress.com www.koopress.com Www.koopress.com Www.koopress.com

Wspolnie do sukcesu

koopress'

Produkcja opakowan z wykorzystaniem najnowszych
dostepnych technologii oraz przy wspofpracy z najlepszymi
dostawcami w Polsce i Europie.

Wielokolorowy druk dwustronny

Uszlachetnienia: lakierowanie dyspersyjne
Lakierowanie UV, hybryda
Ztocenie - Hot-stamping
Sztancowanie, ttoczenie napiséw
alfabetem Braille'a
Wklejanie okienek
Klejenie

wielopunktowe
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/ Autoryzowany serwis tel.: (+48 58) 556 43 29
" & Oryginalne czesci zamienne fax.:(+48 58) 558 03 79
OWQY & Generalne remonty maszyn ul. Opolska 8; 80-395 Gdansk
@ www.ti-ma.pl e-mail: sekretariat@ti-ma.pl

LINIA DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO | OBKURCZANIA

Pakowaczki niemieckiej firmy InterVac charakteryzujg sie
wysoka jakoscig wykonania, wysokg wydajnoscia oraz nieza-
wodnoscig. Dzieki wieloletniemu doswiadczeniu w branzy
oraz w determinacji w dazeniu do celu firma InterVac jest
renomowanym producentem na rynku pakowaczek.

|

interVac

Na poczatku procesu produkt zostaje zapakowany w pako-
waczce tasmowej INV 500, nastepnie zostaje przetransporto-
wany do tunelu obkurczajgcego SCL 600, z ktérego trafia do
obsuszania TR 10. Tunel znajdzie zastosowanie w wysokowy-
dajnych produkcjach.
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