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Zapisz sie do
L Newslettera

. ° juz dzis!

...a otrzymasz co miesiac
nowosci i ciekawostki
ze Swiata masarskiego
i drobiarskiego

To proste - 30 sekund i gotowe!
Wejdz na strone www.informatormasarski.pl

podaj adres e-mail m

Zyskaj mase korzysci
z Newslettera:

dowiadujesz sie przed innymi
o nowosciach w branzy

otrzymujesz informacje o aktualnych
promocjach i ofertach naszych klientéw

zyskujesz dostep do najnowszych wydan
informatoréw masarskiego i drobiarskiego

otrzymujesz biezace aktualnosci z branzy

masz dostep do promociji i akcji kuponowych
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NASTRZYKIWARKI SERII SAS
z innowacyjnym systemem
wazenia i kontroli nastrzyku

OBROTOWA
ZRYWARKA ETYKIET

KUTRY
PRZELOTOWE

@

Podlas, ul. Tomaszowska 90 @
96-200 Rawa Mazowiecka NOWICKI

tel. 46 814 55 00 www.metalbud.com
metalbud@metalbud.com



TECHNICZNE WYPOSAZENIE
o. A'M BRANZY SPOZYWCZE)

PRASY DO MIESA | PILY TASMOWE | PAKOWARKI | ZGRZEWARKI | MIESZALKI

> Powtarzalne porcje miesa -
od 0,5 do 30 mm
> Wydajnos¢ do 800 szt./h

> Przeznaczona do péttusz
> Stoty w wersji ruchomej,

nieruchomej i rolkowej
> Predko$¢ ciecia 23 m/s

POLAUTO MATYJCZNA PRASA
DO MIESA KT-ALP

ZGRZEWARKA DO TACEK
OLYMPIA PRO —
; PAKOWARKA TYPU
> Systemy p6tautomatyczne MOJA-TWOJA HENKELMAN

z obrotowym stotem .
> Zgrzewanie tacek z proznia i gazem > Pakowanie w workach PAPE )
> Specjalne pompy tlenowe do > Dodatkowa funkcja pakowania w gazie

pakowania miesa czerwonego > Listwy zgrzewajace o dtugosci
od 620 do 1100 mm

NASI PARTNERZY: %’oﬂiﬁuﬁiiﬁi.ﬁ
= OVACUUM SYSTEMS

ul. Wegierska 224A, 33-300 Nowy Sacz
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MIESZALKA tOPATKOWA

1 = .
MIESZALKA tOPATKOWA qle S

PROZNIOWA PLV 300L WILKO-MIESZAEKA MG 130
Z ZALADUNKIEM PREMIX L Z ZALADUNKIEM

Ttecnovac [ANIDIS

tel.: 18 442 21 21, solarm@solarm.pl,
fax.: 18 442 21 20 www.solarm.pl
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Dzief dobry, pogrilujecie z nami - Czas wakacji sprzyja
wypoczynkowi na §wiezym powietrzu w gronie przyjaciol
i rodziny. Lubimy zje$¢ obiad ,,prosto z grilla”. Ten przyjemny

zapach unoszgcy si¢ w powietrzu i niepowtarzalny smak. Brzmi

wspaniale, prawda, ale nieumiejetne grillowanie moze nam
naprawde zaszkodzi¢. Mamy dla Was kilka ztotych zasad, jak to
zrobi¢ bezpiecznie i zdrowo /s. 36/. ,Wykazano, ze dodanie
do surowca migsnego przed pieczeniem przypraw
zawierajacych antyoksydanty powoduje,
ze powstawanie HCA zostaje cz¢$ciowo zablokowane
'c 1 mozna zastosowac dluzszy czas obrobki w wyzszej
temperaturze. Bardzo skuteczny jest suszony rozmaryn,
zmniejszajacy ilos¢ tworzacych si¢ HCA w zakresie 40-43%,
a jeszcze skuteczniejszy ekstrakt rozmarynu, ktory zmniejszal
ilos¢ HCA az 0 79%”. Korzystnie dziala tez kurkuma i imbir
chinski. Co jeszcze w sierpniu: bezpieczenstwo wyrobow

miesnych - drobnoustroje, czyli kultury startowe, ktore

wplywaja na jako$¢ migsa i chronig organizm czlowieka przed
zaburzeniami trawiennymi /s. 8/. Od 30 wrze$nia wchodzg

przepisy o oznakowaniu graficznym mig¢sa sprzedawanego
na wage - flaga kraju pochodzenia - po wigcej informacji

zapraszamy na /s. 55/.

®
7

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com
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ERKA Pity do miesa

ul. Ujescisko 18 H, 80-130 Gdarisk
tel. 5832561 13, 601 986 562
www.erka-pily.pl biuro@erka-pily.pl

SPRZET DO UBOJU | ROZBIORU

Trymery FREUND
nowoczesnos¢ w zasiegu reki
Wprowadz sprawdzona niemiecka jakosc i technologie!

Zachowaj posiadany silnik elektryczny -
uzupetnij go nowym trymerem FREUND

System ADAPTIVE firmy FREUND pozwala podtgczy¢ nowoczesny trymer FREUND
do posiadanego silnika elektrycznego innego systemu. Unika sie w ten sposéb
inwestowania w kompletne stanowisko. Trymery FREUND ADAPTIVE s3 dostepne
we wszystkich wielkosciach.

. Nowoczesne trymery FREUND staty sie powazna alternatywa w stosunku do innych marek.
Rozsadne ceny oraz krétkie terminy dostaw czeéci zamiennych, w potaczeniu z niemiecka
myslg techniczna i jakoscia wyrobdw zapewniajg trwalg satysfakcje uzytkownikom
trymeréw FREUND ,Made in Germany”.

GERMAMN QUALITY SLAUGHTER-TOOLS
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KULTURY STARTOWE JAKO DODATKI
FUNKCJONALNE

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Wyroby migsne sg nie tylko dobrym zrédtem sktadnikéw
odzywczych dla cztowieka, lecz rowniez doskonatym sub-
stratem dla rozwoju wigekszosci mikroorganizmow, ktdre
nie zawsze stanowig zagrozenie zdrowotne. Obecnos¢
drobnoustrojoéw, bedaca wynikiem ich wzrostu w warun-
kach kontrolowanych, wykorzystywana jest technolo-
gicznie do uzyskania produktéw o charakterystycznych
i pozadanych przez konsumenta cechach oraz czesto
takze wyrobow o przedtuzonej trwatosci. Drobnoustro-
je wykorzystywane w technologicznie zaktadany oraz
w petni kontrolowany sposob okreslane sg terminem kul-
tur startowych i petnig role specyficznych dodatkéw funk-
cjonalnych.

Z technologicznego punktu widze-
nia mianem kultury startowej okre-
Sla sie preparaty zawierajgce zywe
mikroorganizmy, ktére sg techno-
logicznie stosowane w warunkach
prowadzgcych do wytworzenia
produktéw swojego metabolizmu.
W praktyce technologicznej, pre-
paraty te, mogqg sktadac sie z blizej
nieokreslonej mieszanki szczepow
badz moga je stanowi¢ wyhodo-
wane i scisle zdefiniowane szczepy
lub mieszanki pojedynczych wyizo-
lowanych szczepow. W przetwor-

stwie migsa zdecydowanie czesciej
wykorzystuje sie kultury zawieraja-
ce mikroorganizmy w okreslonej
ilosci i w Scisle zdefiniowanym ro-
dzaju. Specyficzng grupe drobno-
ustrojéw stosowanych w postaci
kultur startowych stanowig takze
mikroorganizmy probiotyczne, kto-
re poza funkcjg technologiczna,
stabilizujg w uktadzie pokarmowym
cztowieka mikroflore wewnatrz jeli-
towg, dziatajg antagonistycznie
w stosunku do patogendéw oraz
chronig organizm cztowieka >

10 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 300/08/2020 www.informatormasarski.pl
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przed zaburzeniami trawiennymi.

Wykorzystywanie kultur startowych

w przetworstwie miesa sprowadza

sie do uzyskania dwoch zasadni-

czych efektow:

* wytwarzania przez drobnoustro-
je pozadanych metabolitow,

* przetwarzania surowcow w celu
nadania im odpowiednich cech
sensorycznych lub/i przediuze-
nia trwatosci.

W zaleznosci od roli, jaka petnig
kultury startowe w wyrobach mig-
snych mozna je podzieli¢ na kilka
grup:

e Kkultury zakwaszajgce, wytwa-
rzajgce na drodze fermentaciji
kwas mlekowy,

e kultury wspomagajgce proces
peklowania oraz stabilizujgce
barwe wyrobow peklowanych,

e Kkultury aromatyzujgce e
wyroby migsne,

MASZYNY | TECHNOLOGIE

* kultury stabilizujgce mikrobiolo-
gicznie wyroby, co wptywa na
przedtuzenie ich trwatosci.

DROBNOUSTROJE KSZTALTU-
JACE JAKOSC WYROBOW MIE-
SNYCH

Zakwaszajgce kultury startowe

Do grupy zakwaszajgcych kultur
startowych nalezg bakterie fer-
mentacji mlekowej, ktére sg okre-
Slane terminem LAB (Lactic Acid
Bacteria). Wspolnag cechg drobno-
ustrojéw z tej grupy jest zdolnosc
otrzymywania energii z cukrow
z réwnoczesnym wytwarzaniem
kwasu mlekowego, jako gtéwne-
go lub jednego
z gtéwnych ‘
zwigzkow

12 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 300/08/2020 www.informatormasarski.pl
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(metabolitow) ich przemiany ma-
terii. Ze wzgledu na produkowa-
nie metabolitow drobnoustroje te
dzielg sie na homo- (wytwarzajgce
gtowny metabolit w postaci kwasu
mlekowego) i heterofermentatyw-
ne (wytwarzajgce poza kwasem
mlekowym réwniez inne zwigzki).
W praktyce produkcyjnej dotycza-
cej wytwarzania wedlin surowych
dojrzewajacych  wykorzystywane
sg przede wszystkim bakterie LAB
z rodzaju Lactobacillus i Pedio-
coccus. Dokonujgca sie w tych
wedlinach fermentacja mlekowa
zachodzi pod wptywem dziatania
wymienionych bakterii, ktdre po-
wodujgc rozktad weglowodanow,
prowadzg do po-
wstawania kwasu
mlekowego, co

prowadzi do obnizenia wartosci
pH masy wedlinowej do poziomu
4,9-5,3. Warunki takie hamujac
rozwéj mikroflory gnilnej, dziatajg
ochronnie na wyroby, a zarazem
nadajg im charakterystyczny smak
i zapach. Charakterystyka wytwo-
rzonych sensorycznych wyrdzni-
kéw zalezy takze od tworzenia sie,
poza kwasem mlekowym, wielu in-
nych produktéw, bedacych efektem
dziatania heterofermentatywnych
lub wzglednie heterofermentatyw-
nych bakterii fermentacji mleko-
wej. W procesach takich powstajg
w réznej proporcji ilosciowej naste-
pujace substancje: kwas octowy,
kwas mrowkowy, kwas propiono-
wy, kwas pirogronowy, alkohole.
Dobdr odpowiedniego  rodzaju
szczepow bakterii fermentacji mle-
kowej jest uwarunkowany zakfa-

www.informatormasarski.pl  0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 300/08/2020 | 13



W praktyce produkcyjnej zwig-
zanej z wytwarzaniem suro-
wych wedlin fermentowanych
najkorzystniej jest wykorzysty-
waé jednak jako dodatki funk-
cjonalne okreslone kompozycije
szczepow bakteryjnych, stano-
wigcych kultury startowe

danym efektem technologicznym,
ktéry osigga sie przez stosowanie
optymalnych warunkow przebiegu
procesu dojrzewania. W przypad-
ku prowadzenia procesu w niskich
temperaturach, a zarazem w $ro-
dowisku o duzym stezeniem soli
(np. produkcja wedzonek dojrze-
wajgcych) najbardziej przydatne sg
szczepy bakteryjne, ktore wykazujg
aktywno$¢ w temperaturze ponizej
5°C oraz charakteryzujg sie wysokg
tolerancjg na soél. Naleza do nich
m.in. szczepy Lactobacillus pento-
sus, ktore wykazujg aktywnosc juz
w temperaturze 2°C, chociaz ich in-
tensywny wzrost nastepuje dopiero
powyzej 15°C. Te wzgledne bez-
tlenowce wytwarzajg kwas mleko-
wy w wyniku fermentowania wielu
réznych cukréw (glukoza, fruktoza,

MASZYNY | TECHNOLOGIE

maltoza, laktoza, sacharoza). Pro-
ces fermentacji zachodzacy przez
pierwsze 2-3 dni dojrzewania kiet-
bas surowych nalezy zawsze scisle
skorelowa¢ z optymalnymi warun-
kami wzrostu dodanych w postaci
kultur startowych szczepéw bak-
teryjnych. Stosowanie temperatu-
ry fermentacji w zakresie 22-26°C
umozliwia optymalny rozwéj szcze-
pow Lactobacillus sakei i Lactoba-
cillus curvatus. Te wzglednie hete-
rofermentatywne szczepy produku-
ja gtéwnie kwas mlekowy, ale takze
w pewnych warunkach i w matych
ilosciach wytwarzajg inne substan-
cje. Z kolei prowadzac fermentacje
z wykorzystaniem szczepdéw Lac-
tobacillus plantarum, Lactobacil-
lus pentosus a szczegodlnie Pedio-
coccus pentosaceus, wzglednie
Pediococcus acidilactici, nalezy
zastosowac temperature srodowi-
ska w zakresie 26-30°C, co sprzyja
skutecznemu i szybkiemu namna-
Zzaniu sie wymienionych drobno-
ustrojow. W rezultacie uzyskuje sie
wtedy szybkie zakwaszenie jako
efekt powstajgcego kwasu mle-
kowego a w przypadku procesow
heterofermentacyjnych (np. stoso-
wania niektérych szczepdw bakterii
z rodzaju Pediococcus) dodatko-
wO zainicjowanie powstawania >

14 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 300/08/2020 www.informatormasarski.pl
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petnego i pozadanego bukietu
smakowo-zapachowego. Szcze-
golnie szybkie obnizenie wartosci
pH powodujg szczepy Lactobacil-
lus pentosus i Lactobacillus plan-
tarum, kitore dajg przy tym inten-
sywny smak i zapach. Do produkciji
kietbas surowych o krotkim cyklu
produkciji przydatne jako kultury
startowe sg szczepy Lactobacillus
curvatus oraz Lactobacillus sakei,
ktore fermentujg glukoze i fruktoze.

Roéwniez analogiczng przydatnosc¢

technologiczng wykazujg szczepy

Lactobacillus casei powodujgce

homofermentacje glukozy, w wy-

niku czego powstaje kwas mileko-
wy. Szczepy Pediococcus pento-
saceus nadajg sie natomiast do
produkcji kietbas dojrzewajgcych

o relatywnie wysokiej wartosci pH,

co wynika z faktu, ze drobnoustro-

je te daja tylko lekkie zakwaszenie
wytwarzanych wyrobow.

Doboru poszczegolnych zakwa-

szajacych szczepow bakteryjnych

nalezy dokonaC zawsze w oparciu

0 nastepujace kryteria:

* zaktadane warunki temperatu-
rowe prowadzenia pierwszej
fazy dojrzewania (fermentacji),

e zawartosc¢ soli w surowcu,

» fizyczne wiasciwosci dobieranej
kultury bakteryjnej i poziomu

MASZYNY | TECHNOLOGIE

przewidywanego szczepienia,

* rodzaj i ilos¢ dodanych cukrow,

» zaktadany poziom stopnia za-
kwaszenia (wartosc¢ pH) i tempo
jego osiggania,

* zanieczyszczenie  mikrobiolo-
giczne surowca uzytego do pro-
dukciji,

» zakfadane cechy sensoryczne
wyrobu gotowego.

Kultury startowe wspomagajace
peklowanie, stabilizujgce barwe
i aromatyzujace

W procesie fermentacji mlekowej
powstaje czesto niekorzystny dla
stabilnosci  barwy peklowniczej
i trwatosci przechowalniczej wy-
robow surowych dojrzewajacych,
nadtlenek wodoru, stagd wystepu-
je potrzeba wyeliminowania tego
zwigzku. W tym celu do surowca,
jako kultury startowe, wprowadza
sie bakterie katalazo-dodatnie, kto-
re produkujac katalaze, rozktadajg
niekorzystny H,0O,. Bakteriami tego
typu sg szczepy z rodzaju Staphy-
lococcus (Staphylococcus carno-
sus, Staphylococcus xylosus) oraz
bakterie z rodzaju Kocuria (Kocuria
varians). Drobnoustroje te wytwa-
rzaja ponadto enzym, zwany re-
duktazg azotanowag, ktory redu- >
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kuje azotany do azotynow i w ten
Ssposob wptywa pozytywnie na bar-
wotwoérczg efektywnos$¢ procesu
peklowania. Bakterie te wykazujg
dodatkowo wfasciwosci lipolitycz-
ne i proteolityczne, co w efekcie
ksztattuje smak i zapach peklowa-
nych wyrobow surowych dojrzewa-
jacych. Bakterie z rodzaju Staphylo-
coccus, ktore sg wzglednymi bez-
tlenowcami rozwijajg sie w srodowi-
sku poczawszy juz od temperatury
10°C (optimum ok. 30°C). Dodatko-
wym atutem tych drobnoustrojow
jest rowniez fakt, ze w minimalnym

REKLAMA

Wiadra nierdzewne poj.
8-10-12-14 1 z miarkq.
Dostepna wersja
z pierscieniem oraz pokrywqg

a iy
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stopniu fermentujg cukry (glukoza,
fruktoza, sacharoza, laktoza), co
wspomaga proces zakwaszania
dokonujacy sie przy udziale drob-
noustrojow fermentacji mlekowe;.
Szczepy Staphylococcus carnosus
sprawdzajg sie w produkcji wedzo-
nek dojrzewajacych, poniewaz wy-
kazujg aktywnosc¢ w niskiej tempe-
raturze i tolerujg wysokie stezenie
soli. Dla uzyskania dobrej jakosci
wedlin surowych dojrzewajgcych
bardzo cenne sg szczepy Kocuria
varians, ktére dla swojego rozwoju
potrzebujag tlen. Z tego wzgledu >

Kotek wielokrotnego uzytku
do kotkowania Swin
podczas oparzania

-
[ L' ) [ Lns \I
B8 50 Sl Kujmasii B8 50 Sl Kujmasii
i e wl Prsatraradng B3 i e wl Prsatraradng B3
MASTER SpL tolfion B2 307 k2 44 MASTER SpL tolfion B2 307 k2 44
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w batonach kietbas gromadzg sie
w ich warstwach zewnetrznych
i w ten sposob stabilizujg wyroby,
zapobiegajac niekorzystnym od-
barwieniom ich warstw obrzeznych
w czasie dtugiego dojrzewania.
Jednak ze wzgledu na wrazliwosé
tych drobnoustrojow na $rodo-
wisko kwasne sg one najbardziej
przydatne w produkciji wedlin su-
rowych niewedzonych oraz wedlin
charakteryzujgcych sie relatywnie
matym zakwaszeniem.

REKLAMA
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Dodatkiem funkcjonalnym stoso-
wanym w postaci kultur startowych
w produkcji wedlin surowych doj-
rzewajagcych moga by¢ rowniez
drozdze z rodzaju Debaryomyces
(np. Debaryomyces  hansenii),
ktére wptywajg na powstawanie
specyficznego aromatu tych wyro-
béw. Rozwijajgc sie zuzywajg tlen
i w ten sposob oddziatujg sku-
tecznie na stabilizowanie barwy
peklowniczej. Dodatkowo hamujg
procesy oksydacyjne w tlusz- »

OPAKOWANIA DLA
BRANZY MIESNEJ

sprawdzony dostawca

SKRZYNKI I PUSZKI | StOJE
)

www.delta-debica.pl

KONTAKT:

0 667 888 600

@ Lmadro@delta-debica.pl
5 www.dd-24.pl
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czach, rozktadajgc niekorzystne
nadtlenki. Drozdze skutecznie za-
bezpieczajg powierzchnie peklo-
wanych wedzonek surowych przed
niekorzystnymi odbarwieniami.
Istotny dla ich wykorzystania tech-
nologicznego jest fakt, ze rozwijajg
sie przy niskiej aktywnosci wody
oraz przy duzym zasoleniu, toleru-
jac jednoczesnie niskg wartos¢ pH.
W  produkcji kietbas surowych
dojrzewajgcych  powierzchniowo,
jako kultury startowe wykorzystu-
je sie bedace tlenowcami plesnie

REKLAMA

www.metgis.pl

KUTR
PRZELOTOWE
JEDNO- i DWU-
GLOWICOWE

o szerokim zastosowaniu
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* regenerujemy zestawy fngce
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85-790 Bydgoszcz, ul. Fordoiiska 399
tel. 603 803 069, 52 343 99 32, e-mail: info@metgis.pl
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(szczepy Penicillium nalgiovense),
ktore poza oddziatywaniem na wy-
rézniki aromatyczne, zmniejszajg
negatywny wptyw tlenu na wyro-
by, co jest rezultatem destrukcyj-
nego ich dziatania prowadzacego
do rozktadu nadtlenkéw. W ksztat-
towaniu smakowitosci wyrobow
cenne sg natomiast lipolityczne i
proteolityczne wtasciwosci plesni.
Technologicznie znaczacy techno-
logicznie jest réwniez fakt, ze drob-
noustroje te dziatajg w niskich war-
tosciach pH. Pokrywajac porostem
powierzchnig batonow kietbas nie
dopuszczajg do wzrostu na niej
niepozgdanych mikroorganizmow
(drozdze, bakterie, dzikie plesnie).
Powstajgcy na batonach porost
plesni podczas suszenia zabezpie-
cza skutecznie wyroby przed nad-
mierng i nierbwnomierng ususzka.
Tworzaca sie powierzchniowa po-
wtoka plesniowa w poczatkowej
fazie dojrzewania wptywa z kolei na
zmniejszenie ilosci powstajacego
wskutek fermentaciji kwasu mleko-
wego, co w konsekwencji prowadzi
do uzyskania przez wyroby wyzszej
wartosci pH, a kietbasy nabierajg
wtedy kwasnego, ale tagodniej-
szego smaku i zapachu. Wyroby
z porostem plesni uzyskujg w rezul-
tacie duzg trwatos¢ przechowal- >
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niczg przy jednoczesnym mniej-
szym stopniu odwodnienia.

Komponowanie kultur
startowych

Ze wzgledu na wymagania pro-
dukcyjne w zakresie wytwarzania
wedlin surowych dojrzewajacych,
kultury startowe przygotowane sg
w postaci liofilizowanej, jako poje-
dyncze szczepy drobnoustrojow
lub jako kompozycje dwoch lub
trzech réznych szczepow bakterii.

REKLAMA

Poganiacz elektryczny
model Rob-Set70 cm

cena: 155 zt

B0 Rodad Kujinwili

ul Poveatonricedw Ba

bolffon: 62 307 K 44
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Jako pojedyncze kultury startowe
stosuje sie gtownie drozdze (De-
baryomyces hensenii) oraz ple-
Snie (Penicillium nalgiovense). Do
kultur bakteryjnych wykorzysty-
wanych w postaci pojedynczych
szczepow (Staphylococcus carno-
sus, Staphylococcus xylosus) nale-
zg gtéwnie te, ktére sg stosowane
w celu intensyfikacji barwy peklow-
niczej i jej stabilizowania oraz dla
poprawy smakowitosci wyrobow.
Kultury tego typu przeznaczane
sg takze do produkciji wedlin suro-
wych miekkich, wedlin dojrzewaja-
cych, w produkciji ktérych zaktada
sie wspotprace drobnoustrojow
z chemicznymi Srodkami zakwa-
szajgcymi oraz w produkcji niekto-
rych wedlin parzonych w celu sta-
bilizowania ich barwy. Pojedynczy
szczep Lactobacillus sakei stano-
wi¢ moze kulture startowg, ktora
ma zdolnos¢ do powstrzymywa-
nia wzrostu bakterii patogennych,
w tym Listeria monocytogenes oraz
bakterii gnilnych i konkurencyj-
nych bakterii kwasu mlekowego.
Kulture tg zaleca sie jako dodatek
funkcjonalny przedtuzajgcy trwa-
tos¢ surowych wyrobow migsnych
a szczegolnie tych pakowanych
w systemie VAC i MAP. Produkowa-
ny przez szczep Lactobacillus >
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sakei w niewielkich ilosciach kwas
mlekowy ujednolica wartos¢ pH
wyrobow, co ogranicza wystepo-
wanie duzego, nieakceptowanego
poza wyrobami dojrzewajacymi,
zakwaszenia. Cecha ta sprawia, ze
bakterie te sg przydatne do wyko-
rzystania w celu przedtuzania trwa-
tosci wielu wyrobdw, w tym takze
tych obrabianych termicznie. Atu-
tem funkcjonalnym bakterii Lac-
tobacillus sakei jest ich dziatanie
w szerokim zakresie temperatury
srodowiska (aktywnosc¢ juz w tem-

REKLAMA

JARVIS

Pneumatyczna skérowaczka

reczna Model JHS

NOWA,
| NIZSZA CENA |
Zalety: niska
I waga 1,5 kg I
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Jarvis Polska Limited Sp. z 0.0.
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Tel.: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
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peraturze 2°C, przezywajg zamro-
zenie) i brak mozliwosci fermento-
wania laktozy. Cukier ten w takich
uwarunkowaniach mozna wtedy
uzywac jako dodatek stodzgcy bez
niekorzystnego efektu zakwaszajg-
cego. Kulture startowa, zawieraja-
ca pojedynczy szczep Pediococ-
cus acidilactici mozna natomiast
z powodzeniem stosowa¢ do wy-
robéw poddawanych fermentac;ji
w wysokich temperaturach.

W praktyce produkcyjnej, zwigzanej
z wytwarzaniem surowych wedlin
fermentowanych, najkorzystniej
jest wykorzystywac jednak jako do-
datki funkcjonalne okreslone kom-
pozycje szczepow bakteryjnych,
stanowigcych kultury startowe. Ze
wzgledu na technologiczng przy-
datnos¢ kompozycje bakteryjnych
kultur startowych mozna podzieli¢
na przeznaczone do szybkiego za-
kwaszania oraz na przeznaczone
do tagodnego i powolnego zakwa-
szania. Te drugie sg skierowane do
kietbas surowych dtugo dojrzewa-
jacych oraz wedzonek dojrzewaja-
cych. Ztozone kompozycje kultur
zawierajg najczesciej bakterie fer-
mentacji mlekowej (Lactobacillus
curvatus, Lactobacillus plantarum,
Lactobacillus pentosus, Pediococ-
cus pentosaceus, Lactobacil- >
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Drozdze skutecznie zabezpie-
czaja powierzchnie peklowa-
nych wedzonek surowych przed
niekorzystnymi odbarwieniami

lus sakei oraz bakterie z rodzaju
Staphylococcus (Staphylococcus
carnosus, Staphylococcus xylosus
lub z rodzaju Kocuria (Kocuria va-
rians) optymalnie dobrane w celu
uzyskania zatozonego efektu tech-
nologicznego, stymulowanego po-
przez odpowiedni dobdr rodzaju
i ilosci cukrow oraz zaprogramo-
wanych warunkow prowadzenia
procesu dojrzewania (temperatura,
czas, wedzenie).

KONSERWUJACE DZIALANIE
KULTUR STARTOWYCH

Wszystkie bakterie fermentacji
mlekowej (LAB) produkujace kwas
mlekowy wykazujg wifasciwosci
konserwujgce. Powstajgcy w pro-
cesie fermentacji kwas mileko-
wy wptywa bowiem na poprawe
efektu trwatosciowego wyrobow
migsnych, co jest wynikiem ob-
nizania wartosci pH do poziomu,

MASZYNY | TECHNOLOGIE

w ktorym niektdre niepozgdane
drobnoustroje (m.in. G(+) bakterie
psychotrofowe) majg ograniczong
swojg funkcje zyciowa. Kwas mle-
kowy ma ponadto zdolno$¢ do
samo estryfikacji i polimeryzacji
w roztworach, co powoduje obni-
zenie dostepnosci wody niezbed-
nej do rozwoju i wzrostu niepozg-
danych drobnoustrojéw. Wprowa-
dzone do wyrobow laktobacillusy
stajg sie jednak tzw. mikroflorg
konkurencyjng prowadzgca czesto
do opanowania srodowiska, w kto-
rym sie znajdujg. Odbierajg w ten
spos6b innym bakteriom (rowniez
pozadanym) substancje odzyw-
cze i w efekcie hamujg ich roz-
woj. Jednoczesdnie zwigzane z ich
dziataniem obnizenie wartosci pH
i w rezultacie nie zawsze akcep-
towana zmiana wyrdznikéw sen-
sorycznych produktow ogranicza
jednak ich szerokie zastosowanie,
wykraczajagce poza grupe wyro-
bow dojrzewajacych.

Dodawane w ograniczonym stop-
niu do wyroboéw miesnych bak-
terie kwasu mlekowego w celu
przedtuzenia trwatosci okresla sie
technologicznie jako tzw. kultury
ochronne a sam proces nazywa sie
wtedy biokonserwacjg. Znajduje
on w takiej formie zastosowanie >
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Z technologicznego punktu wi-
dzenia mianem kultury starto-
wej okresla sig preparaty zawie-
rajgce zywe mikroorganizmy,
ktére sa technologicznie stoso-
wane w warunkach prowadza-
cych do wytworzenia produk-
téw swojego metabolizmu

w produkcji wyrobow niefermen-
towanych, gdzie zasadniczym
celem dodatku tych bakterii jest
polepszenie stabilnosci mikrobio-
logicznej, a nie jak w przypadku
wedlin surowych dojrzewajgcych
uzyskanie cech sensorycznych
i pozgdanych wyroznikow jakoscio-
wych. W praktyce jest jednak bar-
dzo trudno precyzyjnie wytyczyC
granice miedzy kulturami starto-
wymi a kulturami ochronnymi, po-
niewaz obydwa sposoby dziatania
tych drobnoustrojow i wskutek tego
uzyskiwane efekty nawzajem sig
przenikaja. W biokonserwacji wy-
korzystuje sie czesto zjawisko an-
tagonizmu, polegajace na tym, ze
wprowadzone jako kultury ochron-
ne drobnoustroje, wytwarzajg sze-
reg substancji hamujgcych rozwdj

MASZYNY | TECHNOLOGIE

niepozgdanych mikroorganizmow.
Nalezg do nich, wyzej juz wspo-
mniany kwas mlekowy a ponadto
nadtlenek wodoru, etanol, a takze
metabolity wtdrne, w tym takie jak
antybiotyki i bakteriocyny. Bakte-
riocyny oraz zwigzki o charakterze
bakteriocyn wytwarzajg niektére
bakterie z grupy bakterii fermen-
tacji mlekowej wykorzystywanych
technologicznie w przemysle mie-
snym. Nalezg do nich:
* Pediococcus acidilactici i Lac-

tobacillus plantarum

- wytwarzajace pediocyne,
» Lactobacillus sakei

- wytwarzajacy sakacyne,
* Leuconostoc gelidum i Leuco-

nostoc carnosum

- wytwarzajace leukocyne.

Heterofermentatywne bakterie z
rodzaju Leuconostoc, mimo ze
prowadzg do zmian jakosciowych
w migsie (kwasnienie), dziatajg ha-
Mmujgco na rozwoj Listeria monocy-
togenes. Aktywnos¢ w warunkach
beztlenowych i juz w temperatu-
rze od 2°C pozwala na skuteczne
wykorzystanie tych szczepéw dla
poprawy stanu mikrobiologicznego
wyrobéw pakowanych. Bakterie te
mozna wprowadzaé¢ bezposred-
nio na powierzchnie wyrobéw >
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NOZYCE HYDRAULICZNE
DO CIECIA GLOW WIEPRZOWYCH =
MODEL HC-IV =

Solidne, szybkie i sprawne

urzqdzenie. Czas cyklu ciecia
1,5 sekundy.

Dane techniczne:
« sterowanie pneumatyczno-hydrauliczne
lub elektryczno-hydrauliczne
* Max. rozwarcie nozyc: 230 mm

» waga 20,00 kg
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MODEL TURBO-III
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1 do czyszczenia i konserwaciji. Cienka gtowica,
w petni odwracalna pita, co dwukrotnie wydtuza
. zZywotno$é. Noz jest doskonale wywazony,

& b 4 ~ teraz wazy zaledwie 1,24 kg.

Model A: 90 psi (6 baréw) Ostrza dostepne w rozmiarach:
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przed ich zapakowaniem lub doda-
jac do solanek na etapie produkciji,
wzglednie po wymieszaniu z solg
lub mieszankg peklujgca, wpro-
wadzajgc do farszu w fazie jego
mieszania. Jako kultury ochronne
wytwarzajgce bakteriocyny wyko-
rzystywa¢ mozna takze bakterie
Carnobacterium piscicola, ktére
moga rozwija¢ sie¢ w srodowisku,
poczawszy od 2°C i wytwarzac pi-
scikocyne. Pewng przydatnosc¢ do
biokonserwacji majg takze szcze-
py Enterococcus faecium, ktore
produkujg bakteriocyne, zwang
enterocyng. Szczepy te nalezg do
rodzaju Enterococcus, ktorego
przedstawiciele rosng w zakresie
temperatur 10-45°C, przy wartosci
pH = 4,5-5,6 oraz w obecnosci na-
wet 6,5% stezenia NaCl. Dodatko-
wo fermentujgc cukry, bakterie te
(np. E. faecium) wytwarzajg dziata-
jacy konserwujgco kwas mlekowy.
Ze wzgledu jednak na fakt, ze drob-
noustroje z rodzaju Enterococcus
w wielu przypadkach destrukcyjnie
dziatajg na tkanki organizmu czto-
wieka, a takze wykazujg wtasciwo-
Sci chorobotworcze, szerokie wy-
korzystanie tych bakterii jest ogra-
niczone. Stosowa¢ mozna je jedy-
nie tylko pod pewnymi warunkami
i w sposob bardzo wybiodrczy. Zja-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

wisko wystepowania antagonizmu
wsrod niektorych drobnoustrojow
daje podstawy do twierdzenia, ze
antagonistami niebezpiecznych
szczepow Clostridium  botulinum
i Staphylococcus aureus sg bak-
terie z rodzaju Lactobacillus, Leu-
conostoc i Enterococcus. Z Kolei
antagonistg chorobotwoérczych
bakterii Salmonella sa drobnoustro-
je z rodzaju Lactobacillus i Pedio-
coccus. m
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Mtynki koloidalne - wykonanie z materiatéw
kwasoodpornych i nierdzewnych,
czesci tnace odpowiednio utwardzane.

Zastosowanie:

rozdrabnianie miesa, surowych skér, ryb - pasta rybna
- KM 100 o wydajnosci 100 kg/h i mocy 4 -5,5 kW

- KM 300 o wydajnosci 300 kg/h i mocy 7,5-11 kW

- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW
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Krzysztof Calak

Ceny umiarkowane, ponad 30-letnie doswiadczenie w produkgji. 05-420 Jozefow
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Wykonujemy réwniez remonty. tel 23789 22 05

Serwis zapewniony natychmiast po dostarczeniu urzadzenia do naszego zaktadu. tel./fax. 22 789 27 36
kom. 605 317 804
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www.mlynki.com.pl
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W naszej szerokej ofercie znajdziecie Paristwo najwyzszej jakosci wyposazenie stanowisk w zakladach przetworczych i produkeyjnych
przemystu miesnego. WSrdd niej: . noze, noze wymienne do odbloniarek, brzeszczoty i ostrzatki do nozy
m.in. firm: DICK, GIESSER, ICEL, SWIBO, VICTORINOX, BERTRAN & GRAF.
- rekawice i fartuchy metalowe (regenerujemy rekawice metalowe)
Rowniez w ofercie wyposazenie utrzymania czystosci produkji europejskiej odporne na kwasy, zasady i wysoka temperature
Posiadamy rowniez szerokq game artykutow jednorazowego uzytku.

iwiele wiele innych produktow - zapraszamy do kontaktu, towar wysytamy przesytka kurierska DHL - gwarancja terminowej dostawy.

tel. +48 91 88 540 96, fax91 88 540 97
Ubrania i wyposazenie produkcyjne

ART- MAS Sp. z 0.0. w Szczecinie
info@art-mas.pl * www.art-mas.pl
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FIRMA KA-GRA

Jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych w przemysle miesnym. Swq
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oraz ogélnopolski zasieg dziatania. Nasz firma prowadzi aktywnq wspétprace z partnerami
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firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek przyprawowych, stuzymy doradziwem
technologicznym i marketingowym.
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GRILLOWANE DYLEMATY

Dr inz. Magdalena Kuchlewska

Potrawy z grilla kuszg wygladem, zapachem i smakiem,
jednak ich wptyw na zdrowie cztowieka nie zawsze jest
korzystny. Nie nalezy catkowicie rezygnowac z grillowa-
nych rarytaséw, ale warto uswiadomi¢ sobie zagrozenia
zwigzane z grillowang zywnoscig i odpowiednio ograni-
czy¢ spozywanie tego rodzaju produktow.

Grillowanie definiowane jest jako
proces pieczenia potraw bez do-
datku ttuszczu na ruszcie, roznie
lub specjalnych grillach. To naj-
starszy i najbardziej rozpowszech-
niony sposob obrobki cieplnej
zywnosci, a obecnie takze rodzaj
wzbogacania sztuki kulinarnej oraz
popularna forma spedzania wolne-
go czasu w gronie rodziny i znajo-
mych.

Wybierajgc odpowiednie produk-
ty, mozna przygotowac¢ na grillu
zdrowe, niskokaloryczne, a przy
tym bardzo smaczne positki, be-
dace urozmaiceniem letniego
menu. Odpowiedni dobdr urzadze-
nia i techniki opiekania pozwala
na uzyskanie potrawy o wysokich
walorach organoleptycznych, przy
jednoczesnym ograniczeniu nie-
pozadanych zmian w grillowanym
produkcie.

Na czym grillowaé¢?

Rynek urzadzen gastronomicznych
oferuje bogatg oferte urzadzen gril-
lujgcych weglowych, gazowych
i elektrycznych, do wykorzysta-
nia zarbwno w matej gastronomii,
jak i w indywidualnych gospodar-
stwach domowych. Ze wzgledu
na rodzaj konstrukcji wyrdznic
mozna grille stacjonarne, stofowe,
na koétkach, wbudowane w trzony
kuchenne, samodzielne oraz w po-
staci szaf. Grille moga by¢ stalowe,
zeliwne, ceramiczne, mate, nawet
jednorazowe, ale roéwniez ogrom-
ne, dwupoziomowe, o dowolnym
ksztatcie (okragte, eliptyczne, pro-
stokatne). Do wykorzystywanych
w nich zrédet ciepta naleza: we-
giel drzewny, odfamki lawy wulka-
nicznej nagrzewane przez grzatki
elektryczne lub palniki (gaz), >
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spirala lub ptyta elektryczna. Naj-
wiekszg popularnoscia, zwtaszcza
W sezonie wiosenno-letnim, cieszg
sie grille weglowe, ze wzgledu na
specyficzny smak przygotowanych
na nich potraw, jak i niskg cene
urzgdzenia. Coraz szersze zasto-
sowanie znajdujg rowniez grille
gazowe, ktore sg bardzo wygodne
W uzyciu, poniewaz tatwo je rozpa-
lic (wystarczy otworzy¢ zawor do-
prowadzajgcy gaz i nacisngé guzik
zapalarki). Wada tych urzadzen
jest jednak ich wysoka cena oraz

REKLAMA

Kota do wozkéw
wedzarniczych

BSOS Roles Kol
il Povesanniesiw B
bolffon: 62 307 K 44
@il oy Rrrslor- wokas pl

. MASTER =5,
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znaczny ciezar. Réwnie wygodne
W uzyciu sa grille elektryczne, prze-
znaczone do stosowania zaréwno
w pomieszczeniach, jak i na powie-
trzu. Wsréd nich wyrdznia sie urzg-
dzenia typu griddle grill (kontak-
towe) — o dwdch powierzchniach
grzejnych (ptaskich lub rowkowa-
nych), pomiedzy ktére wktada sie
produkt spozywczy oraz piyty do
grillowania typu griddle, stanowia-
ce jedng powierzchnie grzejna.
Ptyty najczesciej zamontowane sg
pod katem w celu utatwienia spty-
wania ttuszczu do rynienki, a ich
powierzchnie pokryte sg warstwg
teflonu, co zapobiega przywieraniu
potraw, utatwia ich obrobke ciepl-
na oraz utrzymanie urzgdzenia
w czystosci.

Grillowa¢ mozna tradycyjnie, bez-
posrednio nad ptomieniem lub za-
rem (tzw. ogrzewanie bezprzepono-
we), a takze za posrednictwem tac-
ki lub folii aluminiowej (tzw. ogrze-
wanie przeponowe). Wiele zrodet
internetowych zaleca stosowanie
metody bezposredniej do grillowa-
nia migs czerwonych, a posredniej
do drobiu, ryb, warzyw i pieczywa.
Biorgc pod uwage bezpieczenstwo
zywnosci, jedynym zalecanym spo-
sobem grillowania powinna by¢
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metoda posrednia (bez wzgledu na
rodzaj produktu).

Co na grilla?

) Najlepszym surowcem do
grillowania sg rozne gatunkowo

migsa Swieze. Do obrdbki termicz-
nej na grillu nie nadajg sie migsa
ze zwierzat starszych, naturalnie
charakteryzujgce sie zawartoscig
tkanki fgcznej usieciowanej trwaty-
mi wigzaniami oraz wszystkie mig-
sa Sciegniste. W czasie pieczenia
takiego surowca nastepuje duze
kurczenie sie wtdkien elastyny, co
prowadzi do niepozgdanej twardo-
Sci i tykowatosci produktu konco-
wego. Warunki prowadzenia pro-
cesu grillowania nie sprzyjajg takze
zelatynizacji kolagenu, co rowniez
zwieksza twardo$¢ produktow,
w szczegolnosci tych z migsa bo-
gatego w tkanke fgczng. Do gril-
lowania nie powinno sie wybierac
mies peklowanych, poniewaz pod-
Czas procesu pieczenia, przebie-
gajacego w wysokiej temperaturze,
z grup aminowych pochodzacych
zamin i grup nitrozowych bedacych
produktami rozktadu azotynow,
tworzg sie kancerogenne N-nitro-
zoaminy. Znaczenie barwotworczej
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roli peklowania, w przypadku mies
pieczonych na ruszcie lub ptycie
grzewczej, staje sie ograniczone
- pozadang barwe powierzchni gril-
lowanego migsa w duzym stopniu
okreslajg barwniki niebedace po-
chodnymi mioglobiny i hemoglobi-
ny. Aby mieso z grilla byto kruche
i aromatyczne, warto je odpowied-
nio wczesnie zamarynowac¢. Czas
marynowania uzalezniony jest od
gatunku migsa.

Najlepsze do grillowania sg
ryby bardziej ttuste i o ,,zwartym”
miesie, ktére nie ,rozpada” sie
pod wptywem temperatury. Ryby,
zwlaszcza chude, warto posma-
rowa¢ olejem. Najlepiej grillowaé
je w postaci stekow lub filetow ze
skorg, ktore na tacce nalezy ktas¢
skorg do dotu i grillowa¢ okoto
15 minut bez odwracania. Ryby
mniej osciste (np. pstraga) mozna
grillowa¢ w catosci. Najlepiej, by
ryby przeznaczone do grillowania
byty Swieze i przed obrobka ciepl-
ng marynowane przez przynaj-
mniej godzine.

Podstawowg zasa-
da grillowania owocow morza jest,
podobnie jak w przypadku ryb,
ich swiezos¢. Powinny one byc¢
wiec kupowane w dniu grillowania,
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ewentualnie mozna zdecydowac
sie na kupno mrozonek (przed gril-
lowaniem nalezy je rozmrozic).

z grilla to wybor wrecz
idealny. Sg niskokaloryczne, a
przy tym dostarczajg btonnika, wi-
tamin i skfadnikow mineralnych.
Zawierajg takze znaczne iloci
przeciwutleniaczy pomocnych
w ochronie organizmu konsumen-
ta przed ewentualnymi szkodli-
wymi substancjami powstajgcymi
w procesie grillowania. Warzywa
z grilla swietnie smakujg, zwtasz-
cza te faszerowane na rézne spo-

REKLAMA

CENTRUM KULTURY SMAKU

ul. Marianska 11
7 - 400 Racibérz

zadzworn:
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soby. Warte polecenia sg m.in.
pomidory lub papryka upieczone
w cafosci, nadziewane kukurydzg
i startym zottym serem oraz cuki-
nia z nadzieniem przygotowanym
z sera feta, pomidoréw i $wiezych
ziot. Swietnie smakujg warzywa w
potgczeniu z miesami, nadziewane
lub w postaci szasztykdw warzyw-
no-migsnych. Grillowane warzy-
wa majg przyjemny aromat dymu,
ktorego nie uzyskamy podczas
pieczenia w piekarniku, a przy tym
zachowujg swojg naturalng chrup-
kos¢ i stodycz. Przygotowanie
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i pieczenie warzyw na grillu nie jest
pracochtonne. Najlepiej sprawdzg
sie tutaj: papryka, pomidory, kol-
by kukurydzy, cukinia, baktazan,
cebula, czosnek. Aby skroci¢ czas
grillowania, co ograniczy straty
cennych sktadnikow, warzywa war-
to pokroi¢ na mniejsze czesci i de-
likatnie posmarowac olejem. Najle-
piej grillowac je na aluminiowych
tackach lub w folii aluminiowe;j.
[y takze mozna grillowad.
Sprawdzg sie zwtaszcza w postaci
nadziewanej, np. jabtka wydrgzo-
ne i nadziane farszem z kaszanki
lub watrobki z dodatkiem cebuli,
majeranku i musztardy, albo prze-
krojone wzdtuz i wydrgzone grusz-
ki nadziewane serem plesniowym
z dodatkiem orzechéw wtoskich.
Pysznym deserem tak dla dzieci,
jak i dorostych, moga by¢ grillowa-
ne banany oraz ananasy. Podob-
nie jak warzywa, owoce powinno
sie grillowaé¢ na aluminiowych tac-
kach lub w folii aluminiowe;.

Czy zywnos¢ grillowania jest
bezpieczna dla konsumenta?

Grillowanie prowadzi do wie-
lu przemian fizykochemicznych
w produktach poddawanych temu

rodzajowi obrébki termicznej. Mie-
so poddane dziataniu wysokiejtem-
peratury zmienia barwe na skutek
denaturacji mioglobiny i hemoglo-
biny (zachodzacej juz w temp. po-
wyzej 50°C) - w miare ogrzewania
jego barwa przechodzi z czerwo-
nej w brunatnoszarg. R6zne odcie-
nie szaro$ci i brazu w miegsie zale-
Zg od jego uwodnienia oraz innych
wtornych reakcji chemicznych,
jak reakcje Maillarda. Te reakcje
nieenzymatycznego brunatnienia
prowadzg do zmian wartosci sen-
sorycznej i odzywczej produktow.
Wiele z nich jest pozadanych,
m.in. powstanie apetycznego wy-
gladu i wifasciwosci sensorycz-
nych charakterystycznych dla da-
nego wyrobu. Dziatanie wysokiej
temperatury powoduje redukcje
zawartosci wody w migsie (niekie-
dy jego nadmierne wysuszenie),
a takze denaturacje biatka, ktéra
warunkuje rozpoczecie trawienia
tego skfadnika. Niestety wysoka
temperatura moze tez niekorzyst-
nie wptywa¢ na wartos¢ odzyw-
czg biatka - aminokwasy, reagujac
z monosacharydami, stajg sie
nieprzyswajalne dla organizmu,
a dodatkowo dfugotrwata obrébka
termiczna moze prowadzi¢ do >
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utleniania niektorych z nich. Pod-
czas dziaftania podwyzszonej tem-
peratury nastepujg straty sktad-
nikbw mineralnych (m.in. potasu,
sodu, fosforu, magnezu, wapnia) i
niektorych witamin.

W trakcie grillowania, w wyniku
wytopu zmniejsza sie pierwotna
zawarto$¢ ttuszczu w surowcu
i w gotowych potrawach moze by¢
o ok. 5-20% mniej tego sktadnika,
zaleznie od grillowanego produktu
i sposobu prowadzenia procesu.
Z tego wzgledu grillowanie ma
istotny wptyw na wartos¢ zdro-
wotng produktow gotowych — za-
wierajgc znacznie mniej ttuszczu,
stajg sie one bardziej dietetyczne.
Grillowanie migsa i ryb moze jed-
nak prowadzic do zwiekszenia
w nich zawartosci produktow utle-
niania cholesterolu (bedacych
jedng z przyczyn miazdzycy) oraz
znacznych strat masy (zaleznie od
temperatury nawet do 45%).
Nalezy tez mie¢ na uwadze, ze
grillowanie, zwfaszcza nieumiejet-
nie przeprowadzone, moze pro-
wadzi¢ do powstania zwigzkéw
o charakterze kancerogennym,
mutagennym czy genotoksycz-
nym, takich jak: heterocykliczne
aminy aromatyczne (HCA), wielo-
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pierscieniowe weglowodory aro-
matyczne (WWA), nadtlenki lipi-
dowe i wolne rodniki. Wiekszo$¢é
zwigzkéw uzyskuje wtasciwosci
kancerogenne dopiero po prze-
mianach metabolicznych, a po-
wstate pochodne w rézny sposéb
oddziatujg na organizm.

Mutagenne heterocykliczne ami-
ny (HCA) powstajg w migsie pod
wptywem temperatury powyzej
125°C, kiedy aminokwa-
sy tatwiej reagujg z
wystepujgcymi
w migsniach
kreatyng
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i sacharydami. Zwigzki te powsta-
ja gtownie na powierzchni migsa
pieczonego nad otwartym ogniem,
a im wyzsza temp. i dtuzszy czas
obrébki termicznej, tym ich steze-
nie jest wyzsze. Najwiecej HCA po-
wstaje podczas grillowania i sma-
Zenia, zwtaszcza migsa czerwone-
go. Mozna jednak przeciwdziata¢
ich powstawaniu. Wykazano, ze
dodanie do surowca migsne-
go przed pieczeniem
. przypraw zawie-
rajgcych an-
tyoksy-

powoduje, ze powstawanie HCA
zostaje czesciowo zablokowane
i mozna zastosowac dtuzszy czas
obrobki w wyzszej temperaturze.
Bardzo skuteczny byt suszony roz-
maryn, zmniejszajgcy ilosc¢ tworzg-
cych sie HCA w zakresie 40-43%,
a jeszcze skuteczniejszy ekstrakt
rozmarynu, ktéry zmniejszat ilos$¢
HCA az 0 79%. Do innych przypraw
posiadajgcych wysokg aktywnosé
antyoksydacyjng i zapobiegaja-
cych tworzeniu sie amin heterocy-
klicznych nalezg kurkuma i chinski
imbir. Wiele marynat handlowych
zawiera znaczne ilosci naturalnych
przeciwutleniaczy fenolowych, mo-
gacych ograniczy¢ powstawanie
HCA, dlatego warto marynowac
mieso przed grillowaniem. Dzigki
temu stanie sie tez ono bardziej
kruche i nie bedzie wymagato
dtugiego pieczenia. Przyprawy
wykorzystane w marynacie, poza
wtasciwosciami smakowymi, po-
zwolg réwniez ograniczy¢ ilos¢
uzytej soli.

Wielopierscieniowe weglowodo-
ry aromatyczne (WWA) to kilka-
set wysoce lipofilnych zwigzkdéw
bedacych ubocznymi produktami
reakcji zachodzgcych podczas
procesOw niepetnego spalania
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materii organicznej w szerokim
zakresie temp. (250 - 920°C). Naj-
lepiej poznany jest jeden z najbar-
dziej toksycznych WWA - ben-
zo(a)piren (BaP). Podczas grillo-
wania gtownym zrédtem WWA jest
wytapiany z migsa ttuszcz skapu-
jacy w zarzace sie wegle, w mniej-
szym stopniu piroliza zachodzaca
na powierzchni migsa w trakcie
zbyt dtugiego lub intensywnego
ogrzewania. Potrawy grillowane
spozywane w naszym klimacie
jedynie sezonowo, nie stanowig
znaczgcego zrodta tych zwigz-
kéw, jednak populacje spozywa-
jace znaczne ilosci tego rodzaju
potraw, mogg wprowadzaé¢ do or-
ganizmu do 21% BaP. Zawartosc¢
WWA w potrawach grillowanych
uzalezniona jest od rodzaju migsa,
zawartosci ttuszczu, czasu ogrze-
wania, konstrukcji grilla oraz meto-
dy grillowania. Metoda najczesciej
spotykana, tj. uktadanie migsa na
ruszcie i wystawianie opiekanych
produktéw na bezposrednie dzia-
tanie zaru, prowadzi do wzmozo-
nej syntezy WWA. Kiedy wytapiany
tluszcz spada w zar, ulega piroli-
zie, pojawia sie gesty dym, niekie-
dy takze ptomienie, a powstajgce
toksyczne zwigzki (w tym WWA)

PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

osiadajg na powierzchni produk-
tu, a takze sg wdychane, co nie
jest obojetne dla zdrowia. Warto
pamietac¢, ze podczas grillowania
miesa wraz ze skorg, WWA zostajg
zaabsorbowane przede wszystkim
na jej powierzchni, a ich dyfuzja w
gtab produktu jest ograniczona.
Usuniecie mocno przypieczonej
skory pozwala otrzymac produkt
zawierajacy stosunkowo niewiele
zwigzkow rakotworczych. Nalezy
takze usuwaé zweglone miejsca
pieczeni, poniewaz gromadzg one
najwiecej zanieczyszczen. Opie-
kanie miegsa bezposrednio nad
otwartym ogniem, prowadzace do
drastycznego wzrostu zawartosci
BaP i pozostatych WWA, jest nie-
dopuszczalne. Do powstawania
niebezpiecznej ilosci ww. zwigz-
kébw prowadzi réwniez stosowa-
nie do grillowania drewna z drzew
iglastych lub szyszek.

Zastgpienie tradycyjnego grillowa-
nia metodami nowoczesnymi, jak
np. grillowanie elektryczne, po-
zwala uzyskac produkt o minimal-
nej zawartosci WWA. Za bezpiecz-
ne uznawane sg takze grille gazo-
we, ale tutaj kohcowy efekt uza-
lezniony jest od konstrukcji grilla,
czestosci jego czyszczenia, »
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jakosci gazu oraz czasu opiekania.
W tradycyjnym grillowaniu podob-
ny efekt uzyskuje sie uniemozliwia-
jac kontakt wytapianego ttuszczu z
zarem. Mozna to osiggna¢ stosu-
jac odpowiednie grille weglowe
(np. z pionowo umieszczonym
zrodtem ciepta), grillujgc miegso
zawiniete w folie aluminiowg lub
wykorzystujagc powszechnie do-
stepne aluminiowe tacki, ktore
tworzg skuteczng bariere pomie-
dzy zarem i migsem, a takze wy-
chwytujg wiekszos¢ wytapianego
ttuszczu, co ogranicza jego piroli-
ze. Taki ttuszcz (chociaz przez wie-
lu lubiany) jest w duzym stopniu
zanieczyszczony WWA i nigdy nie
powinien by¢ spozywany! Reduk-
cie WWA mozna takze uzyskac,
stosujgc wstepne ogrzewanie mig-
sa przed grillowaniem - juz kroétkie
(1-2 min) podgrzanie migsa do
temp. ok. 70°C (temp. wnetrza)
prowadzi do nawet 100% redukcji
zawartosci WWA, gtownie dzieki
skroceniu czasu grillowania. Ta-
kie postepowanie ogranicza takze
zawartos¢ innych kancerogenow,
w tym HCA, co jest spowodowane
rozpadem ich gtéwnego prekurso-
ra (kreatyniny).

Czy produkty grillowane mozna
podawaé dzieciom?

Grillowanie, podobnie jak smaze-
nie, nie jest rodzajem obrobki ter-
micznej polecanym do przygoto-
wywania potraw dla dzieci. Potrawy
grilowane mozna podawaé¢ dzie-
ciom jedynie okazjonalnie w sezo-
nie wiosenno-letnim, np. podczas
piknikow. Rekomenduje sie przygo-
towanie grillowanego miesa, szcze-
golnie w przypadku potraw prze-
znaczonych dla dzieci, we wtasnym
zakresie, poniewaz mamy wtedy
wptyw na jako$¢ uzytego surowca
oraz przebieg procesu grillowania.
Dzieciom nie nalezy podawaé po-
traw przypalonych ani grillowanego
boczku (znaczne ryzyko przekro-
czenia dopuszczalnego poziomu
powstatego BaP, zgodnie z prawem
zywnosciowym UE). Do danh z gril-
la powinny by¢ podawane surowe
warzywa, ktore dostarczg wita-
min, sktadnikéw mineralnych oraz
zmniejszg negatywne oddziatywa-
nie na zdrowie migsa grillowanego.

Jak grillowaé bezpiecznie?

Przestrzeganie kilku podstawo-
wych zasad pozwoli w petni cie-
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szyC sie z uczty na swiezym powie-
trzu.

1. Pamietajmy o higienie rak
i sprzetu do grillowania (po grillo-
waniu zawsze nalezy odpowiednio
umy¢ ruszt).

2. Surowe migso i jego przetwo-
ry przed smazeniem powinny byc¢
przechowywane w niskiej tempera-
turze (np. w lodéwkach samocho-
dowych, termotorbach). Produkty
te nie powinny mie¢ bezposrednie-
go kontaktu z wyrobami gotowymi
do spozycia (migsa usmazone,
satatki itp.). Nie nalezy tez uzywac
tych samych sztu¢céw lub szczy-
piec do surowego migsa i pozosta-
tych produktow (satatek, warzyw,
owocow). Sztucce uzyte do utoze-
nia surowego miesa na grillu, nie
nadajg sie potem do jego odwra-
cania.

3. Unikajmy stosowania gotowych
podpatek chemicznych, ropy, pa-
rafiny, ktore utatwiajg rozpalenie
ognia, ale zawarte w nich chemika-
lia mogg osadzac sie na grillowa-
nej zywnosci. Do palenia w grillu
najlepiej stosowaé przeznaczony
do tego celu wegiel drzewny, bry-
kiet lub drewno drzew lisciastych.
4. Potrawy nalezy uktadac¢ na gril-
lu z dobrze rozzarzonym weglem

PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

(gdy pokrywa sie on szarym po-
piolem). Warto wykona¢ prosty
test - jezeli mozemy nad zarem
utrzymac reke przez 3-4 sekundy
- grill jest bardzo dobrze nagrzany,
jesli tylko 1 sekunde — zar jest za
goracy. Unikamy bezposredniego
kontaktu zywnosci z ogniem.

5. Niewtasciwe jest stosowanie
podczas grillowania zaréwno zbyt
wysokiej, jak i zbyt niskiej tempera-
tury. Z surowcami zywnosciowymi
pochodzenia zwierzecego zawsze
wigze sie obecnos¢ bakterii cho-
robotwérczych (m.in. Salmonella
spp., Staphylococcus aureus). Gril-
lowanie migsa za krotko, w zbyt
wysokiej temperaturze sprawia,
ze tylko jego zewnetrzne warstwy
zostajg poddane dziataniu tem-
peratury zapewniajgcej eliminacije
wegetatywnych form patogendw.
W centralnej czesci pieczonego
miesa temperatura nie osigga wy-
maganego minimum (ok. 72°C)
i czes¢ bakterii patogennych moze
przetrwaC¢ obrobke cieplng, co
grozi zatruciem pokarmowym. Po-
winno sie wiec przestrzega¢ odpo-
wiedniego czasu obrobki termicz-
nej. Mozna rowniez dokonac¢ oce-
ny barwy wewnatrz grillowanego
miesa — przekroic€ je i sprawdzi¢ >
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RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy elementow i przetwordw wieprzowych za okres: 13-19.07.2020 .

CENY SPRZEDAZY
TOWAR CENA [z1/tone] Tygodniowa zmiana
2020-07-19 2020-07-12 ceny [%]
POLSKA
schab srodkowy z koscig 10 953,6 11 061,7 -0,98
szynka gotowana 18 208,8 18 935,9 -3,84
kietbasa torunska 12 488,4 13279,8 -5,96

POLNOCNO-ZACHODNI (pomorskie, zachodnio-pomorskie)

schab srodkowy z koscig

*

*

szynka gotowana

*

*

kietbasa torunska

*

*

POLNOCNO-WSCHODNI (podlaskie, warminsko-mazurskie)

schab srodkowy z koscig

*

*

szynka gotowana

*

*

kietbasa torunska

*

*

WIELKOPOLSKI (wielkopolskie)

schab srodkowy z koscig

*

*

szynka gotowana 20 361 20 166 0,97
kietbasa toruniska * * *
KUJAWSKI (kujawsko-pomorskie)
schab srodkowy z koscig * * *
szynka gotowana 19411,3 19 091,3 1,68

kietbasa torunska

*

*

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczajg koncowy dzien analizowanego tygodnia

(poniedziatek - niedziela)

* - w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikalno$ci dostawcow danych rynkowych nie jest mozliwe

prezentowanie danych dla regionu.

Zrédio: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkow Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ

INFORMACJI RYNKOWEJ

Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 r.
(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z p6zn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 29/2020

www.informatormasarski.pl
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| AKTUALNOSCI

RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy elementow i przetworow wieprzowych za okres: 13-19.07.2020 r.

CENY SPRZEDAZY

CENA [zi/tone]

Tygodniowa zmiana

TOWAR ceny [%]
2020-07-19 2020-07-12
MAZOWIECKO-LODZKI (tédzkie, mazowieckie
schab srodkowy z koscig 11 454,9 11 583,2 -1,11
szynka gotowana 23 643,2 23 929,2 -1,20

kietbasa torunska

*

*

POLUDNIOWO-ZA

CHODNI (dolnosiaskie, lubuskie, opolskie)

schab srodkowy z koscig

10 822

11190

-3,29

szynka gotowana

*

*

*

kietbasa torunska

*

POLUDNIOWO-SRODKOWY (matopolskie, $laskie, $wigtokrzyskie)

schab srodkowy z koscig 10837,3 11 265,6 -3,80
szynka gotowana * * *
kietbasa toruniska * * *

WSCHODNI-DOLNY (lubelskie, podkarpackie)

schab $rodkowy z koscig * * *

szynka gotowana 15 738,1 17 2491 -8,76

kietbasa torunska

*

*

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczaja koncowy dzien analizowanego tygodnia

(poniedziatek - niedziela)

* - w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikalno$ci dostawcow danych rynkowych nie jest mozliwe

prezentowanie danych dla regionu.

Zrodto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkéw Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ INFORMACJI RYNKOWEJ
Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 .

(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z p6zn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 29/2020
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PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

wtasciwe zabarwienie (brgzowe dla
mies czerwonych i biate dla drobiu
oraz ryb). Skutecznym $rodkiem
kontroli jest takze stosowanie ter-
mometru umozliwiajagcego moni-
torowanie temperatury wewnatrz
potraw.

6. Grillowa¢ nalezy $wieze migso
(warto je wczesniej zamarynowac,
co ograniczy ilo$¢ tworzacych sie
w nim HCA i WWA) lub kietbase
biatg wyprodukowang bez dodat-
ku substancji peklujgcych. Migso
nalezy kroi¢ na niezbyt duze ka-
watki, co sprawi, ze upiecze sie
ono réwnomiernie, a czas obrob-
ki w wysokiej temperaturze skroci
sie. Migso nadmiernie wysuszone
ma niewiele wartosci odzywczych
i jest ciezkostrawne. Nie nalezy
spozywac porcji przypalonych.

7. Nad grillowanymi potrawami nie
nalezy sie dtugo nachyla¢ i wdy-
chac¢ dymu powstajacego podczas
grillowania. Zawiera on wiele frak-
cji toksycznych zwigzkow.

8. Ze wzgledow zdrowotnych le-
piej do grillowania wybiera¢ migso
i przetwory miesne o matej za-
wartosci ttuszczu (np. schab wie-
przowy, poledwice wotowg, mie-
SO z piersi indyka). Teoretycznie
przeznaczona do spozycia porcja

migsa powinna by¢ wielkosci dfoni
bez palcow. W praktyce jest jednak
réznie. Kazdy powinien zna¢ swoje
mozliwosci i nie przejadac sieg.

9. Grillowane migso nie powinno
by¢ jedynym elementem positku.
Dla jego urozmaicenia warto przy-
gotowac satatki warzywne, owoco-
we lub mieszane, bogate w bton-
nik, witaminy i sktadniki mineralne,
a takze zwigzki chronigce kon-
sumenta przed oddziatywaniem
wolnych rodnikow, zwigkszajace
odpornos¢ organizmu i dziatajace
odtruwajgco na przewod pokarmo-
wy.

10. ,Zdrowe” grillowanie w swoim
menu nie powinno zawiera¢ alko-
holu. Grillowane migeso w potacze-
niu z zimnym piwem stanowi kom-
binacje kaloryczna, cigzkostrawna,
prowadzacg do przejadania sieg,
czego konsekwencjg bywaja zga-
ga, wzdecia i zaparcia.
Okazjonalne grillowanie z zacho-
waniem odpowiednich zasad hi-
gieny i obrébki termicznej zywno-
Sci, a takze wtasciwy dobdr ser-
wowanych produktow umozliwig
skomponowanie petnowartoscio-
wego positku, mogacego by¢ ele-
mentem zbilansowanej diety. m

www.informatormasarski.pl  0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 300/08/2020 55



Literatura

1.

10.

11.

Borek M. 2008. Proces pieczenia na
ruszcie. Gospodarka Migsna 5, 22-23.
Borek-Daruk M. 2019. Grillowanie w
sklepie migsnym. Gospodarka Mie-
sna 5, 22-25.

Burzynska O., Skibniewska K.A., Do-
wgiatfo A., Kubiak M.S. 2009. Urza-
dzenia i techniki grillowania. Postepy
Techniki Przetworstwa Spozywczego
1, 107-110.

Cegietka A. 2013. Zawartos¢ amin he-
terocyklicznych oraz wielopierscienio-
wych weglowodoréw aromatycznych
w wieprzowinie, wotowinie i migsie
kurczat poddanym grillowaniu w wa-
runkach domowych przez konsumen-
téw w Danii. Gospodarka Migsna 6,
24-25.

Ciemniak A. 2007. Poréwnanie wply-
wu metody grillowania na zawarto$¢
benzo[a]pirenu w migsie kurczat.
Zywno$é. Nauka. Technologia. Ja-
ko$c¢ 3, 54-61.

Ciemniak A. 2012. Czy mozna grillo-
wacé bezpiecznie? Gospodarka Mie-
sna 5, 24-28.

Ciesla D. 2008. Marynaty rynkowe do
migsa. Gospodarka Migsna 5, 24-25.

Czerwinska D. 2006. Grillowane plusy
i minusy. Przeglad Gastronomiczny 6,
9-10.

Czerwinska D. 2016. Zaproszenie na
grilla. Przeglad Gastronomiczny 6, 28-
29.

Dzwolak W. 2013. Niebezpieczna
przyjemnos$¢. Przeglad Gastrono-
miczny 10, 2, 9.

Kolanowski W. 2012. Spotkajmy sig

56

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

przy ruszcie. Przeglad Gastronomicz-
ny 6, 12-13.

Kubiak M.S., Borowy T., Grala R. 2012.
Urzadzenia i techniki wykorzystywa-
ne podczas grillowania. Gospodarka
Migsna 5, 30-33.

Kuchlewska M. 2016. Zdrowe grillo-
wanie. Ogolnopolski Informator Ma-
sarski 5, 40-50.

Normark E. 2011. Wybrane aspekty
zwigzane z grillowaniem. Gospodarka
Miesna 5, 24-26.

Stanistawczyk R. 2016. Heterocyklicz-
ne aminy aromatyczne w produktach
migsnych. Gospodarka Migsna 2, 36-
39.

Szterk A., Roszko M., Matek K., Kurek
M., Zbie¢ M., Waszkiewicz-Robak B.
2012. Profiles and concentrations of
heterocyclic aromatic amines formed
in beef during various heat treatments
depend on the time of ripening and
muscle type. Meat Science 4, 587-
595.

Wajdzik J. 2017. Rola dodatkow w
produkcji migsa do grillowania. Ogél-
nopolski Informator Masarski 5, 18-30.
Wiek A., Tkacz K., Zywica R. 2013.
Zawarto$¢ wielopierscieniowych we-
glowodoréw aromatycznych (WWA)
w migsnych produktach grillowanych
w zaleznosci od zawartos$ci tluszczu w
surowcu. Zywno$é. Nauka. Technolo-
gia. Jakosc¢ 2, 39-50.

Panstwowa Inspekcja  Sanitarna.
Zasady bezpiecznego grillowania
zywnosci.  http://www.lancut.pl/asp/
pliki/bezpieczne wakacje/zasady-bez-
piecznego- grillowania-zywnosci.pdf

0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 300/08/2020 www.informatormasarski.pl



AKTUALNOSCI |

ZNAKOWANIE
MIESA FLAGA KRAJU
POCHODZENIA
OD 30 WRZESNIA

Z dniem 30 wrzesnia 2020 r. bedg obowigzywaé
przepisy nakfadajgce obowigzek znakowania migsa
sprzedawanego w sklepach na wage grafikg
przedstawiajgcq flage kraju pochodzenia.

Jak poinformowat resort rolnictwa: Ce-
lem nowelizacji rozporzadzenia byto
wprowadzenie na etapie sprzedazy
detalicznej wymogu umieszczania
oprécz informacji stownej o pan-
stwie pochodzenia migsa swiezego,
schfodzonego i zamrozonego réw-
niez informacji pod postacig grafiki
przedstawiajacej flage tego panstwa
pochodzenia.

Obowigzek prezentowania  grafiki
przedstawiajgcej flage panstwa po-
chodzenia jest uzupetnieniem infor-
magciji, ktora juz w aktualnym stanie
prawnym musi by¢ udostepniana
konsumentom w obiektach
handlowych na wywiesz-
ce umieszczonej w Wwi-
docznym miejscu, to-
warzyszacej bezpo-
Srednio prezentacji
miesa.

www.informatormasarski.pl OG(]LNOPl!!!' II!UIMATOR MASARSKI 300/08/2020

Wymog podawania informacji doty-
czgcych panstwa pochodzenia w przy-
padku nieopakowanego $wiezego,
schfodzonego i zamrozonego migsa
ze swin, owiec, koz i drobiu wprowa-
dzono przepisem rozporzadzenia Mi-
nistra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
18 grudnia 2017 r. zmieniajgcym roz-
porzadzenie w Sprawie znakowania
poszczegdinych rodzajow Srodkdw
spozywczych (Dz.U. poz. 2461).
Ministerstwo Rolnictwa i rozwoju Wsi
uwzglednito  90-dniowy okres
przejéciowy, aby w tym cza-
sie  przedsiebiorcy mogli
przygotowac sie do nowych
wymagan. Oznacza to, ze
przepisy rozporzadzenia
wejdg w zycie w dniu 30
wrzesnia 2020 r.

zrédfo informacji: MRIRW
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

*odbior i demontaz
* ptatne gotowka

tel. 602-582-770 e-mail: pld@op.pl

POSIADAMY W MAGAZYNIE ]
PONAD 1000 MASZYN | URZADZEN
DLA PRZEMYStU MIESNEGO

* kutry masarskie o pojemnosci misy ¢ nadziewarki ttokowe i prozniowe
od 25 do 500 litrow * gilotyny i krajalnice do blokow

* kutry przelotowe migsa mrozonego

* komory wedzarnicze, parzelnicze * myjki kijow wedzarniczych
klimatyzacyjno-dojrzewalnicze, * myjki pojemnikéw E2 i europalet
defrostacyjne * podnosniki stupowe, stacjonarne

* wilki masarskie proste i katowe i mobilne

* nastrzykiwarki * pity tasmowe

* masownice prozniowe * kostkownice

* mieszatki otwarte i prozniowe * odbtoniarki, skorowaczki

. ...  wiele innych
SERVO tel. 84 671 24 27 e

e-mail: biuro@servo-maszyny.pl
FOOD MACHINERY www.servo-maszyny.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl

. | Zdjecia maszyn
:%: . il’.E:-ﬁI[l[ Bromirski i aktualnosci na:

maszyny masarskie www.kalteks.pl

Handtmann VF-628 - 2009 rok Pakowaczka RS 530 VC999
— po remoncie — ha gwarancji - po remoncie — na gwarancji
Linia Handtmann AL-216 - po remoncie
Handtmann VF-620 - 2008 rok - na gwarancji
- po remoncie — ha gwarancji
Linia Handtmann AL-216 Z
Wilk - Mieszatka K&G WW-200 - po remoncie - na gwarancji

- Po remoncie - na gwarancjl Handtmann VF-200 MC - po remoncie

PAKOWACZKA MULTIVAC R-530 - na gwarancji

- po remoncie - na gwarancji . .
P 9 d Skérowaczka Townsend - po remoncie

PAKOWACZKA MULTIVAC R-530 ~ ha gwarancji

- po remoncie - na gwarancji Skérowaczka MAJA, WEBER

PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY
| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH. FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.
95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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PRODUCENT tAP
DO SZCZECINIAREK

Najnizsze o
ceny
na rynku ’g

tel. 81 562 50 25, kom. 514 210 900
www.artykulyzgumy.pl
edward.rachwal@wp.pl

SPRZEDAM
WYPOSAZENIE
MASARNI,
NADZIEWARKA
DO KIELBAS

Tel. 608 248 487

SPRZEDAM

* Supervac GK 169 B do pakowania migsa
Swiezego

* Klipsownica pofautomatyczna hiszpan-
ska Barroso, SK 5-100 do kalibru
100 mm (fabrycznie nowa) z gwarancja

» Pakowaczka prézniowa Supervac 169B
do miesa i wedlin z pompg 250 m?

» Kuter LASKA KR 500 VAC

 Separator kosci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40

* Klipsownica automat Technopack DCAE
do 75 mm

» Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty,
142 noze, 2 gtowice

* Webomatic rozdmuchiwarka woreczkéw

* WIBO 8 obkurczacz

Naprawa starszych nadziewarek

Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200, VF 300.

Remonty pomp prézniowych
Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack.

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Serwis czegsci
Masarniczo-Produkcyjnych
SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA

oferuje w ciggtej sprzedazy:

noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komoér i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skorowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skorowaczek (rézne typy)
noze do skérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

SPRZEDAM KUPIMY
MASARNlE DOZOWNICE

(ubojnia trzody, DO FARSZU MIESNEGO

bydta, rozbior, produkcja) (dozowanie do stoja

z wyposazeniem oraz puszki).
maszynowym

Posiadamy sie¢ sklepow Osoba do kontaktu:

migsnych z taborem Piotr Walachowski
samochodowym

Tel.: 607 188 144
www.labimex.pl

Zaktad spetfnia wymogi unijne

tel. 502 201 632
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 300/08/2020 www.informatormasarski.pl




GIELDA MASZYN UZYWANYCH |

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek miesa i ryb.

Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zusts5@wp.pl

CENNIK OGLOSZEN

zdje¢ w ogtoszeniu

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2 1
bez zdje¢
Maksymalna ilog¢ 1 2 4 8

Cennik publikaciji
zdjec

Doptata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

* Ceny brutto Tres¢ ogtoszen wraz z dowodem dokonania
wptaty przyjmujemy do 20 dnia kazdego miesigca

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AN
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia:  1/8 D 1/4 D
TreSC 0gltoszenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com
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INNE |

Dane techniczne materiatow
do reklam

Ogtoszenia do naszego informatora mozecie Panstwo
dostarczy¢ w nastepujgcych formatach graficznych:

EPS CMYK z lllustratora z fontami zamienionymi na krzywe,
rozdzielczo$¢ osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi.
(wersja CS6 i nizsza)

PDF CMYK z fontami zamienionymi na krzywe, rozdzielczo$é
osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi

TIFF CMYK o rozdzielczosci 300 dpi

Formaty reklam:

1 strona spadowa* 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony w pionie
144 x 205 mm 119 x 88 mm 58 x 88 mm 58 x 177 mm

*Wszystkie wazne elementy reklamy na 1 strone: teksty, znaki firmowe, mu-
szg by¢ umieszczone min. 8 mm od krawedzi strony i miescic sie w obszarze
128 x 189 mm. Reklama na 1 strone musi by¢ przygotowana ze spadami +5
mm od kazdej krawedzi strony. Wymiar reklamy ze spadami: 154 x 215 mm.

Spad drukarski — obszar druku, ktory wychodzi poza krawedz ostatecznej publikacji.
Spad gwarantuje, ze obszar druku bedzie dochodzit do samej krawegdzi po przycigciu arkusza.
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| INNE

CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od iloéci zamoéwionych edycji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z o.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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