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Dzieh dobry! We wrze$niowym numerze idziemy
z duchem nowoczesnosci, nie zapominajgc o tradycji.
Nowa technologia — zimna plazma weciagneta na

dobre naukowcow na calym Swiecie,

ma rowniez swoje odniesienie
do obrobki produktow
spozywczych. W przemysle
migsnym moze przyczynié
si¢ do poprawy jakoSci
mig¢sa i ograniczenia
patogenow. Zimna
plazma moze odegra¢
wazng role w tancuchu
produkcji zywnoSci-
zabezpieczajac wyroby
migsne pod wzgledem
mikrobiologicznym
1 wydluzajac okres
przydatnosci do spozycia.
Jest rowniez alternatywa do
technik sterylizacji nietermicznej
— jonizacji czy tez promieniowania
UV/s.8/. Mieso wieprzowe w polskim
jadlospisie zajmuje wysoka pozycje, badania
wskazuja, ze spozywamy w Polsce ok. 39 kg/osobe/
rok. Jaka jest jako$¢ wieprzowiny i jak wplywa na nasze
zdrowie /s.34/. Zapraszamy Pafistwa od 28 wrze$nia do
1 pazdziernika na tegoroczne targi Polagra. To jedno
z pierwszych spotkan biznesowych dla branzy spozywczej
po pandemii. Organizatorzy dolozyli wszelkich staran,
zeby bylo bezpiecznie, szczegoly na /s.54/.
Katarzyna Urbaniak

Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com



SPRZET DO UBOJU | ROZBIORU

ND pasuja do silnikéw innych produce_

Podlacz nowoczesny trymer FREUND
do posiadanego silnika elektrycznego
innego systemu.

Trymery FREUND sg
dostepne w $rednicach:

35mm 52 mm 69 mm

GEAMAM QUALITY SLAUGHTER.TOOLS 90 mm 128 mm

_ NARZEDZIA TNACE | OSPRZET
000 ..

.
DOSTARCZAMY TARCZE, BRZESZCZOTY, TASMY TNACE DO Pit
WSZYSTKICH PRODUCENTOW
BOGATY MAGAZYN CZESCI ZAMIENNYCH DO MASZYN m.in.

D P

R EFA




pochodzenia zwierzecego

Dr hab. inz. Agnieszka Starek, prof. uczelni
Dr hab. Joanna Pawtat, prof. uczelni

PRZYPRAWY
| DODATKI

34 Atrybuty wieprzowiny

Dr inz. Magdalena Kuchlewska

AKTUALNOSCI

47, 48 Rynek miesa wieprzowego

54 Targi POLAGRA 2020 - inaczej,
ale bezpiecznie

INNE

7 Spis reklam
35, 37, 39  Nowosci

56  Gietda maszyn uzywanych
64 Cennik reklam

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.

0G0/ N0 PXONLYSHKC I

INFORMATOR
MASARSKI

WRZESIEN 2020

| MASZYNY | TECHNOLOGIE

8 Niskotemperaturowe utrwalanie zywnosci

Z0.GOLNOIROLSKI
SINFORMATOR
AMA ARSKI

trybuty” -

IEPRZ

. Nowa technologia

_‘__ » ZIMNA PLAZMA

GIELDA MASZYN UZYWANYC!

Redakcja:

10-406 Olsztyn, ul. Lubelska 46
tel. (89) 533 47 12

e-mail: masarski@koopress.com
e-mail: kurbaniak@koopress.com
www.informatormasarski.pl
Redaktor naczelna:

Katarzyna Urbaniak

Skfad:
Arkadiusz Matyska

Wydawca, druk:

koopress

10-406 Olsztyn, ul. Lubelska 46
tel. (89) 533 47 12
www.koopress.com

ISSN 1234-7450

PKO BP SA I 0/0lsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW

Redakcja nie ponosi odpowiedzialnosci za tre$¢ ogtoszen oraz za materialy nadestane przez klienta. Wszelkie prawa zastrzezone.

Reprodukowanie czesci lub catosci tekstow bez pisemnej zgody redakciji — zabronione



0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI

Ampero Thermo-Est 32,33
Aplok 24
Arendt 49
Art-Mas 45
Axis 25
Brdokelmann 31
Dadaux insert
Delta Debica 18
Erka 5
Eurodis 29
Jarvis 17,28

Kagra 2,3
Master 9,13, 16, 21, 22, 27, 38
Metalbud 1
Mtynkol 45
N&N Nadratowski 42,43
Plan 19
Sekwens 40
Sollid 23
Termpol 11
Wamma insert

Vemag Polska 15




| MASZYNY | TECHNOLOGIE

NISKOTEMPERATUROWE UTRWALANIE
ZYWNOSCI POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Dr hab. inz. Agnieszka Starek prof. uczelni
Dr hab. Joanna Pawtat, prof. uczelni
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Zimna plazma to nowa technologia, ktéra przycia-

gneta uwage naukowcow na catym swiecie. Zostata

ona pierwotnie opracowana m.in. w celu poprawy wtasci-
wosci adhezyjnych polimeréw oraz wprowadzenia unowo-
czesnien w réznych dziedzinach elektroniki. W ostatnim
dziesiecioleciu zimna plazma znajduje rowniez zastoso-
wanie jako narzedzie do nietermicznej obrébki produktéw

spozywczych.

W przetworstwie zywnosci najcze-
sciej stosuje sig tradycyjne proce-
sy oparte na wydzielaniu energii,
takie jak ogrzewanie. Generalnie
znane sg nam trzy stany materii,
czyli ciafa state, ciecze i gazy. Pla-
zma zwana jest czwartym stanem
skupienia. Jak jednak wyjasnic¢ to
zjawisko? Gdy materiaty pozysku-
ja energie (np. przez ogrzewanie),
zmieniajag stan, od statego (najniz-
szej energii) do cieczy, a nastepnie
do gazu. Temperatury topnienia
i temperatury wrzenia materiatow
sg bardzo rézne. Jednak w przy-
padku wszystkich materiatow przy
kazdym przej$ciu fazowym interak-

cje i struktury miedzy czasteczka-
mi stajg sie luzniejsze i ostatecznie
catkowicie sie rozkfadajg. Gazy to
zbiory czgsteczek (np. N,, O,, CO,)
lub pojedynczych atomow (np. He,
Ne, Ar). Przy jeszcze wyzszych
energiach struktury wewnatrzcza-
steczkowe i wewngtrzatomowe
rozpadajg sie, uwalniajgc wolne
elektrony i jony. Plazme mozna
wiec traktowaé jako zjonizowany
gaz sktadajgcy sie z obojetnych
czgsteczek, elektrondéw oraz jondw
dodatnich i ujemnych.

Plazmy generowane w konwencjo-
nalnych urzgdzeniach nie jonizujg
wszystkich atoméw w gazie, >
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nawet plazmy zwane termicznymi
(thermal plasmas), spotykane np.
w nowoczesnych konstrukcjach
uktadow zaptonowych. Dzigki
tym gorgcym plazmom wszystkie
sktadniki jonizowanego materia-
tu stajg sie wyjgtkowo reaktywne.
W chtodniejszych, nietermicznych
plazmach (nonthermal plasmas),
takich jak te znajdujgce sie w neo-
nach i ekranach plazmowych,
niektore czgstki powsta-

. A\
te w gazie substra- /

towym stajg sie
bardziej reak-
tywne nizinne.

Z tego powo-

du skfad che-
miczny gazu
zasilajgcego
staje sie czyn-
nikiem  deter-
minujacym  typy
reakcji, ktore moga

by¢ zainicjowane w pla-

zmie.

Energia potrzebna do jonizacji ga-
z6w do plazmy moze pochodzi¢
z roznych zrédet, takich jak ciepto,
elektryczno$¢, swiatto lasera, pro-
mieniowanie i wyjatkowo szybkie
sprezanie. Jako chmura aktyw-
nych czgstek plazma zachowuje
przekazang energie przez pewien

~—
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czas. Gdy aktywne czastki rekom-
binujg ze sobg, energia jest uwal-
niana jako Swiatfo widzialne i pro-
mieniowanie UV w procesie re-
kombinacji. Bardziej interesujgce
dla przetworcow zywnosci sg ak-
tywne czastki w fazie ciektej, ktére
mogg reagowac z substratem pro-
duktow, uwalniajac zgromadzong
energie (w postaci nowopowsta-
tych reaktywnych form azotu
i tlenu) w celu inaktywa-
cji bakterii lub wiru-
sow. lle energii
musi przekazac¢
plazma, aby
zredukowac
ilos¢ pato-
A genow  lub
catkowicie
je wyelimino-
wac zalezy od
jej sktadu che-
micznego, gestosci
i temperatury, a takze od

rodzaju obrabianego materiatu.
Plazma termiczna, dziatajgca
w temperaturze setek lub tysiecy
stopni powyzej temperatury oto-
czenia, z pewnoscig obnizataby
jakos¢ produktéw spozywczych.
Dlatego w praktyce uzywana
jest plazma nietermiczna, ktéra
ma wyraznie nierébwnomierny/ >

\

-
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nieréwnowagowy rozktad energii
(nonequilibrium plasma) miedzy
czastkami sktadowymi. Elektro-
ny poprzez zderzenia z cigzszy-
mi czgsteczkami, powodujg ich
wzbudzenie, dysocjacje i jonizacje
zwiekszajac ich reaktywnosc¢ [Nie-
mira, 2012; Laroussi i Akan, 2007;
Stryczewska i in., 2013; Kwiatkow-
ski i in., 2016].

Istniejg trzy podstawowe mecha-
nizmy, za pomocg ktorych zimna
plazma inaktywuje drobnoustroje.
Pierwszym z nich jest chemicz-
na interakcja rodnikéw, zwigzkow
reaktywnych lub natadowanych
czgstek z btonami komorkowymi.
Drugi polega na uszkodzeniu bton
i wewnetrznych elementéw komor-
kowych przez promieniowanie UV.
Wreszcie, nici DNA mogg zostac
rozbite przez promieniowanie UV
generowane podczas rekombina-
cji gatunkow plazmy. Podczas gdy
w przypadku danego produktu
spozywczego jeden sposob dzia-
tania moze byC bardziej znaczacy
niz inny, najwieksza skutecznosc
dezaktywacji drobnoustrojow wy-
nika z pofgczenia tych kilku mecha-
nizmoéw [Pawtat i in., 2017; Niedz-
wiedz i in., 2019; Starek, 2019].
Jako technologia przetwarzania
zywnosci zimna plazma jest na tyle

MASZYNY | TECHNOLOGIE

nowa, ze terminologia z nig zwig-
zana wcigz sie rozwija. Stosowane
sg terminy zimna plazma (cold pla-
sma) [Noriega i in., 2011], chtodna
plazma (cool plasma) [Tran i in.,
2008], plazma niskotemperaturo-
wa pod cisnieniem atmosferycz-
nym (low temperature atmospheric
pressure plasma, APP [Starek i in.,
2019], zimna plazma gazowa w at-
mosferze (cold atmospheric gas
plasma, CAP) [Ragni i in., 2010]
itp. W innych przypadkach plazme
opisano za pomoca technologii ge-
neratywnej, np. wytadowanie z ba-
rierg dielektryczng (dielectric bar-
rier discharge, DBD) [Kwiatkowski
iin., 2014; Pawtat i in., 2018], stru-
mien plazmy (plasma jet) [Pawtat
i in., 2017], jednolite wytadowanie
jarzeniowe (uniform glow dischar-
ge plasma) [Gadri i in., 2000] czy
wytadowanie tuku slizgowego (gli-
ding arc discharge, GAD) [Brisset
i Pawlat, 2016; Pawtat i in., 2018].
W miare postepu w tej dziedzinie
zapewne terminologia, jak i meto-
dy eksperymentalne stang sie bar-
dziej znormalizowane.

Wytworzenie zimnej plazmy byto
do niedawna mozliwe tylko przy ni-
skich cisnieniach i na bardzo matg
skale. W ostatnich latach opraco-
wano jednak rézne technologie >
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zimnej plazmy, ktore dziatajg w za-
kresie warunkow srodowiskowych
odpowiednich do przetwarzania
zywnosci. Szybko rozwijajgca sig
gama technologii wykorzystywa-
nych do generowania zimnej pla-
zmy pozwala reaktorom dziatac¢
przy cisnieniu atmosferycznym
lub przy pewnym stopniu prozni
czesciowej. Zjonizowanym gazem
moze by¢ powietrze lub azot, a na-
wet metale szlachetne, takie jak
hel czy argon. Energig napedowg
moze byC energia -elektiryczna,
mikrofale lub lasery. Systemy pla-
zmy z bezposrednim chtodzeniem
muszg by¢ jednak zaprojektowane
zgodnie z doktadnymi specyfika-
cjami, aby unikng¢ skoncentrowa-
nego przewodzenia elektrycznego
przez obrabiane materiaty. Przykta-
dowo produkty pochodzenia zwie-
rzecego moga ulec miejscowemu
przegrzaniu, co spowoduje koagu-
lacje biatek, a takze zmiany w ich
aromacie, teksturze i wygladzie.
Jednak analizy przeprowadzone
przez wielu naukowcow dowodza,
ze odpowiednio skonstruowany
generator plazmy umozliwia po-
prawe jakosci mies i wyrobow
Z niego wyprodukowanych.
Podczas gdy Kimi in. [2013] schab
wieprzowy poddali dziataniu DBD

MASZYNY | TECHNOLOGIE

z uzyciem gazow wejsciowych
He i He+O,, zmniejszyli popula-
cje Escherichia coli o 0,26 i 0,50
log po 5 minutach i odpowiednio
0 0,34 0,55 log po 10 minutach.
W innych badaniach Kimiin. [2011]
obserwowali wptyw APP na inakty-
wacje patogendw na boczku. Po-
krojony produkt zaszczepili Liste-
ria monocytogenes (KCTC 3596),
Escherichia coli (KCTC 1682) i Sal-
monella Typhimurium (KCTC 1925).
Probki traktowali APP przy mocy
wejsciowej 75, 100 i 125 W przez
60 i 90 sekund. Do wytworzenia
plazmy zastosowali dwa gazy:
hel (10 I/min) lub mieszaning helu
i tlenu (odpowiednio 10 I/min i 10
mL/min). Gaz wejsciowy, jakim
byt hel, zmniejszyt liczbe zaszcze-
pionych patogenéw o jedyne 1-2
cykli logarytmicznych. Mieszanina
gazowa spowodowata redukcje
tych mikroorganizméw o okoto
2-3 cykle. Catkowita liczba bakterii
tlenowych wykazata zmniejszenie
dziesietne wynoszace 1,89 i 4,58
po obrobce helem i mieszaning
(He+0,). Mikroskopowa obserwa-
cja boczku po obrébce zimng pla-
zmg nie wykazata zadnych znacza-
cych zmian, z wyjatkiem tego, ze
wartos¢ barwy L* na powierzchni
boczku zostata zwigkszona. >
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Jayasena i in. [2015] zbadali
wptyw elastycznego cienkowar-
stwowego systemu plazmowe-
go z barierowym dielektrycznym
wyftadowaniem (DBD) stosujgc
szczelne opakowanie na inaktywa-
cje drobnoustrojow i cechy jako-
Sciowe swiezej wieprzowiny i wo-
towiny. Po 10-minutowej obrébce
redukcja Listeria monocytogenes,
Escherichia coli O157: H7 i Salmo-
nella Typhimurium wyniosta odpo-
wiednio 2,04, 2,54 i 2,68 log CFU/g
w probkach miesa wieprzowego

REKLAMA
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oraz 1,90, 2,57 i 2,58 log CFU/g
w przypadku wotowiny. Analiza
kolorymetryczna wykazata, ze ob-
rébka DBD nie wptyneta istotnie na
wartosci barwy L* (jasnos¢) probek
obu migs, ale znacznie obnizyta
wartos¢ a* (zaczerwienienie) po
5- i 7,5-minutach dziafania plazmy.
Ekspozycja tych produktéw na pla-
zme istotnie wptyneta na utlenianie
lipidow dopiero po 10 minutach.
Obrobka plazmowa nie wptyne-
ta na teksture probek. Wszystkie
parametry sensoryczne migs >

Kurtyny paskowe
z osprzetem
montazowym

o —

MASTER sp;.

Ostrzatka
nozy
krgzkowych

- —
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poddanych dziataniu DBD i nietrak-
towanych (prébka kontrolna) byty
poréwnywalne, z wyjatkiem lekko
zmienionego smaku.

Celem badania Song i in. [2009]
byta ocena skutecznosci plazmy
pod cisnieniem atmosferycznym
(APP), w stosunku do Listeria mo-
nocytogenes. Parametry proce-
su wynosity: moc wejsciowa 75,
100, 125 i 150 W i czas ekspozy-
cji na plazme 60, 90 i 120 s. Bak-
terie zaszczepione na powierzchni

REKLAMA
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plastréw szynki ulegly inaktywac;ji
wskutek dziatania plazmy helowe;j
przez 120 s o okoto 1,73 log CFU/g.
Wyniki analiz Lee i in. [2011] wska-
zuja, ze strumienie APP sg sku-
teczne w inaktywaciji Listeria mono-
cytogenes na réznych gatunkach
migs, nawet podczas ich przecho-
wywania. Aparat do generowania
strumienia plazmy pod cignieniem
atmosferycznym (APP) zastoso-
wano do badania inaktywacji tej
bakterii na powierzchni ptytek >
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agarowych i plastrow gotowane;j
piersi z kurczaka i szynki. Gazy He,
N, (oba 7 I/min) i ich mieszaniny
z O, (0,07 I/min) zastosowano do
wytworzenia strumieni plazmy. Po
traktowaniu przez 2 minuty stru-
mieniami APP He, He+O,, N, lub
N,+0O,, liczbe Listeria monocytoge-
nes na ptytkach agarowych zmniej-
szono odpowiednio o 0,87, 4,19,
4,26 i 7,59 jednostek logarytmicz-
nych. Podobne zabiegi przeprowa-
dzone na zaszczepionej piersi kur-
czaka i szynce zmniejszyty ich ilos¢
odpowiednio o0 1,37 do 4,73 i 1,94
do 6,52 jednostek logarytmicz-
nych. Najbardziej skutecznym ga-
zem w eliminacji patogenu okazata
sig mieszanina N,+0O,. Wigkszosc¢
strumieni APP zmniejszata liczbe
bakterii tlenowych na powierzch-
niach migsa do <102 CFU/g, a licz-
by pozostawaty ponizej tego pozio-
mu wykrywalnosci po przechowy-
waniu w 10°C przez 7 dni.

Badania Dirks i in. [2012] dowodza,
ze nietermiczna plazma z barie-
ra dielektryczng moze ograniczy¢
ilos¢ patogendw przenoszonych
przez zywnos$¢. Prébki bezkostnej
piersi kurczaka i uda kurczaka ze
skorg, naukowcy zaszczepili dwie-
ma bakteriami. Wyniki badan, jakie
uzyskali wskazuja, iz poziomy ino-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

kulum wynoszace 102, 103 i 104
CFU Salmonella enterica po 3-mi-
nutowej obrobce plazmg zostaty
zredukowane odpowiednio o 1,85,
2,611 2,54 log (na piersi z kurcza-
ka)io 1,25, 1,08i 1,31 log (na sko-
rze kurczaka). Natomiast poziomy
inokulum wynoszgce 102, 103
i 104 CFU Campylobacter jejuni po
tym samym czasie ekspozyciji na
plazme spowodowaly maksymalne
poziomy redukcji wynoszace 1,65,
2,451 2,45 log, w przypadku piersi
kurczaka i 1,42, 1,87 i 3,11 log na
jego skorze.

Kolejnym dowodem na skutecz-
nos¢ niskotemperaturowej plazmy
sg badania Noriega i in. [2011],
ktére dowodza, ze obrobka tg me-
toda ma duzy wptyw na topografie
powierzchni materiatu. Obrazy ska-
ningowej mikroskopii elektronowe;j
(SEM) miesnia kurczaka i skory
ujawnity cechy powierzchniowe,
w ktérych bakterie mogtyby byc¢
skutecznie chronione przed sub-
stancjami chemicznymi wytwarza-
nymi w plazmie gazowe;.

Wiekszg redukcje (powyzej 3 log)
bakterii Listeria innocua uzyskano
w przypadku powierzchni migsa
niz skoéry kurzej (1 log) poddanej
dziataniu plazmie helowo-tlenowej
przez 8 minut. >
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Plazma pod cisnieniem atmosfe-
rycznym moze utatwic¢ inaktywacje
mikrobiologiczng przy jednocze-
snym utrzymaniu jakosci produktu
dzieki pracy w niskiej temperatu-
rze. Celem badan Fréhlinga i in.
[2012] byto okreslenie wptywu
obrdobki tym sposobem na jakos¢
i bezpieczenstwo mikrobiologiczne
migsnia musculus longissimus dors
(MLD). Plazme gdzie gazem proce-
sowym byto powietrze (2,45 GHz,
1,2 kW), zastosowano do utrwale-
nia swiezego miesa MLD z czasem

REKLAMA

Tasmy transportowe,
kota dociskowe, noze
do skorowaczek

MASTER sp sl 670
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ekspozycji 2 x 2,5 lub 5 x 2 mi-
nuty. Po obrobce tg technikg ilos¢
bakterii tlenowych w produkcie
wynosita miedzy 102 a 103 CFU/g
(podczas 20 dni przechowywania
w 5°C). Pomiary barwy wykazaty
wzrost wartosci a* i zmniejszenie
wartosci b* migsa wieprzowego po
obrébce plazmg w poréwnaniu do
prébek niepoddanych jej dziataniu.
Wyniki Bauer i in. [2017] wskazuja,
ze zimna plazma atmosferyczna
(ACP) moze rowniez zmniejszy¢
liczbe drobnoustrojow, takich jak
Staphylococcus aureus, Listeria
monocytogenes, Escherichia coli
w wotowinie zapakowanej préznio-
wo. Niskotemperaturowe dziatanie
plazmy nie wptyneto na kolor (L*,
a*, b*), peroksydacje lipidow oraz
denaturacje  sarkoplazmatyczng
biatka migsa. Dodatkowo warto-
$ci barwy zmierzone po 3 dniach
przechowywania byty zgodne ze
standardami akceptowalnosci kon-
sumenckiej.

Badania Benecke i in. [2016] kon-
centrujg sie na zastosowaniu tech-
nologii zimnej plazmy atmosfe-
rycznej (ACP) w celu zmniejszenia
ilosci mikroorganizméw w plaster-
kach kietbasy typu mortadela. Ni-
skie temperatury pracy w potacze-
niu z krétkimi czasami obrobki >

24 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 301/09/2020 www.informatormasarski.pl



ogrjos SRUSEL g GV 0937 N0 Baalaey SEEDS OHE

Z-H
ﬁ. = = A e
= § ;-\\\.\
aupo

AMVUdAZYd VINFZAVZYN 1 dDVMONNI ALFIMALA AWYOd DINOISO

niemo) ofaurmoded
dnjuouoya 1 duadhy ezsyhiaz -
Amozidz aujazozs audow -
(ypriuazsany, m alegsoz a1 osdnu)
ieppasd op shiue euazoaw op aujeap) -
A vu viuepeg ) 4z 1599 :H_.“.,_.m.._.n__ =
R ESIUL HjEMEY AZ My
..... P az2050 H1s waagz yolipyy m uazsany ypuq -
eyuwaiod puepepin sezo shfeorays ozpaeq
ey umoesd Ajzsoy afnympad -
oung moxnaualod op surmosedop nupeap -
Aajey
JNOZEAOU m:\a &.E ElU2Z04 .uhm_ =

u_n._.._.._.-.ﬂ._ _u"._ _:E.._d_.._.u..._..._ _.._”__ kh....h___m 2

amojaz

. iy
e

L] 0l

SAAAYDIVZ, 229
07 moxiuwafod op 1p10m aud0p

4035 N #?H.:..,.._.Nz_ ;
; .}...f..? 4 L _u____.,..nx
;tu: m\.«.
e

&y L
o =H

: -
.# _ .4._ “w_.-" bl 3 1 O | _.n_..mGH._.HG m_ﬁ.h._s_ | 1] wm

Sy

]




A\ A ul: Pojezierska o7, 91-341 todz
LS el 42654 48 56, aplok@aplok.pl
é«.

DORADZTWO w 5pr;awie sprzetu i oprogramowania

ot

OPROGRAMOWANIE
dla przemystu miesnego

KOMTROLA WIAZDOW
@A |WYIAZDOW Z ZAKLADU
PRZEZ WAGE SAMOCHODOWA

A sKupP
@A ued)

KLASYFIKACJA MIESNOSCI
@A - PROTOKOL Z USTALENIA
KLAS JAKOSCI TUSZ MIESA

@A CHLODNIA
@A ROZBIOR

PEKLOWANIE
@ | PRODUKCIA

@A WEDZARNIA
@A MAGAZYNY
@A WYDANIA

ZAMOWENIA
& | SPRZEDAZ




WSPOLPRACA FIRMY AXIS | APLDK. GWARAN CJA POMYSLNEGO WDROZENIA

//AX’ SSp ZO.0 T VAR
tel. 5332{'.}53(]1 0

dla przemystu miesnego
oferujemy WAGI SPECJALNE,
dostosowane do réznych funkcji i warunkéw

srodowiskowych panujacych w zaktadach miesnych
ot

typ N (wagi nierdzewne)
- odpornosc na wode i detergenty
typ H (wagi hermetyczne)

- odpornos< na sole i kwasy

Wagi dla przemystu miesnego

www.axis.pl




(0, 30, 60, 120 sekund) pod cisnie-
niem atmosferycznym wykazaty
rozne skutki inaktywacji Salmonella
entericaserovar Typhimurium (S.T.),
Escherichia coli (E.c.) i Listeria mo-
nocytogenes (L.m.). Testy in vitro
na plytkach agarowych wykaza-
ty znaczace zmniejszenie bakterii
L.m. s$rednio o 4,54+0,54 log'",
dzieki ekspozycji na plazme przez
180 sekund. Przeciwnie, skutecz-
nos¢ ACP w inaktywacji drobno-
ustrojow na mortadeli byta ogra-
niczona. Maksymalna inaktywacja
dla S.T. wynosita 0,3 log'", pod-
czas gdy liczba bakterii L.m. i E.c.
pozostaty niezmienione. Zaréwno
probki traktowane ACP jak i nie-
traktowane przechowywano przez
1, 7, 14 i 21 dni. Analize mikro-
biologiczng przeprowadzono dla
wszystkich okresow przechowywa-
nia. Po obrdbce plazma przez 120
sekund i przechowywaniu przez
21 dni ilos¢ L.m., E.c. byty znacz-
nie nizsze w porownaniu do 30-se-
kundowej obrobki (odpowiednio
6,58+0,22 do 6,25+0,19 Ig CFU/g
i5,63 0,41 do 5 + 0,53 Ig CFU/qg).
W tancuchu produkcji zywnosci
bezpieczenstwo migsa i wyrobow
migsnych pozostaje gtownym wy-
zwaniem dla producentow. Ko-
nieczne sg skuteczne strategie

MASZYNY | TECHNOLOGIE

w celu zmniejszenia ryzyka bezpie-
czenstwa mikrobiologicznego tych
produktéow w potaczeniu z wydtu-
zeniem ich okresu przydatnosci do
spozycia. Wazne jest rowniez, aby
uzyska¢ znaczng redukcje niepo-
zgdanych mikroorganizméw bez
wptywu na jako$¢ zywnosci. Wyniki
badan przedstawione w tym artyku-
le wyraznie wskazuja, ze zimna pla-
zma jest skuteczna w inaktywacji
wielu patogenow, jednak koniecz-
ne sg dalsze badania w celu wy-
jasnienia, chociazby zmian barwy
czy tekstury wyrobow migsnych.
Warto pokresli¢, ze niskotempe-
raturowa, niskoci$nieniowa pla-
zma stanowi mniejsze zagrozenie
oraz jest bardziej optfacalna pod
wzgledem czasu i kosztdw niz inne
powszechnie stosowane techniki
sterylizacji nietermicznej, takie jak
promieniowanie jonizujgce i pro-
mieniowanie UV. Dzigki szybkim
postepom w nauce, technologie
plazmowe moga by¢ stosowane
w najblizszej przysztosci w celu
zastgpienia konwencjonalnych
metod utrwalania w przemysle
miesnym. Eliminacja zanieczysz-
czenia mikrobiologicznego miesa
i produktéw migsnych ma ogrom-
ne znaczenie dla bezpieczenstwa
konsumentow. =
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ATRYBUTY WIEPRZOWINY

Dr inz. Magdalena Kuchlewska

Mieso wieprzowe, stanowigc zrodto licznych substanciji
odzywczych, jest cennym sktadnikiem diety cztowieka.
W ostatnich latach jego znaczenie byto kwestionowane.
Celem artykutu jest préba weryfikacji pogladéw na temat
jakosci wieprzowiny i jej wptywu na zdrowie cziowieka.

Wieprzowina, pomimo licznych nie-
pochlebnych opinii, od lat zajmuje
dominujaca pozycje w strukturze
spozycia miesa przez Polakow (ok.
38 kg/osobe/rok). Ceniona jest
ze wzgledu na stosunkowo niskg
ceng, walory smakowe i bogate
mozliwosci kulinarne. Z powodu
stalego zainteresowania konsu-
mentéw tym gatunkiem migsa, waz-
na jest kwestia jego jakosci. Przez
lata migso wieprzowe postrzegane
byto jako ttuste i niezdrowe, ale
systematyczna i scisle ukierunko-
wana wieloletnia praca hodowlana
nad trzodg chlewng doprowadzita
do znacznej poprawy migsnosci
Swih (z okofo 43% na poczatku lat
90. do obecnego poziomu srednio
57%) i zmniejszenia ich ottuszcze-
nia, a przez to do poprawy wartosci
odzywczej i prozdrowotnej wieprzo-
winy. Obecnie migso wieprzowe nie

ustepuje pod wzgledem wartosci
odzywczych innym rodzajom migs,
a jego spozywanie w umiarkowa-
nych ilosciach zapewnia dostarcze-
nie cennych skfadnikow pokarmo-
wych oraz substanciji bioaktywnych,
waznych dla prawidtowego funkcjo-
nowania organizmu cztowieka.

Badania dotyczace chowu i ho-
dowli trzody chlewnej koncentrujg
sie na poprawie zarobwno wartosci
odzywczej wieprzowiny, jak i jej wa-
loréw zdrowotnych, w tym na obni-
zeniu zawartosci ttuszczu ogdtem
i cholesterolu, a zwiekszeniu ilosci
nienasyconych kwasow ttuszczo-
wych oraz stabilnosci oksydacyjne;.
Chociaz produkcja migsa wieprzo-
wego stara sie podaza¢ za ocze-
kiwaniami konsumenta, w spote-
czenstwie nadal funkcjonuje opinia,
ze wieprzowina charakteryzuje sie
wysokg wartoscig energetyczng, >
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znaczng zawartoscig cholesterolu
i nasyconych kwasow
ttuszczowych, nega-
tywnie wptywajgcych
na zdrowie. Opinia
czescCi odbiorcéw
niewatpliwie  zwig-
zana jest z brakiem
ich wiedzy o produkcie o
oraz z nie zawsze precyzyjnymi
danymi dotyczgacymi jego warto-
$ci odzywczej, ktore sg podawane
w zrodfach literaturowych (zwtasz-
cza starszych) i mogg wprowadzac
w btad. Wyniki najnowszych badan
weryfikujg utrwalone poglady na te-
mat migsa wieprzowego.

Wartos¢é odzywcza
i energetyczna wieprzowiny

W efekcie poprawy umigsnienia
Swih oraz ich lepszego zywienia
i utrzymania zgodnie z wymogami
dobrostanu, kalorycznos¢ wieprzo-
winy znaczgco sie zmniejszyta. Dla
wszystkich elementow tuszy Sred-
nie wartosci kalorycznosci podawa-
ne w literaturze byty znaczaco wyz-
sze w stosunku do wartosci oszaco-
wanych obecnie. Aktualnie wartosc
energetyczna (kcal/100 g miesa)
wybranych wyrebow przedstawia

| PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

'ﬁ"

sie nastepujgco: boczek — 322, ze-
berka — 309, schab — 152, fopatka
— 145, szynka — 118 (Blicharski i in.
2015). Dla poréwnania 100 g tuszki
kurczaka dostarcza 158 kcal.

Biatko

Migso wieprzowe stanowi w diecie
cztowieka zrodfo biatka o wysokiej
wartosci biologicznej, charakteryzu-
jacego sie korzystnymi proporcjami
aminokwasoéw oraz zawierajgcego
wszystkie aminokwasy egzogen-
ne niezbedne do syntezy biatek
ustrojowych i prawidtowego funk-
cjonowania organizmu. Migsnie
Swin, ktdre sg najczesciej wykorzy-
stywane w celach kulinarnych >
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i przerobowych, zawierajg podobng
ilos¢ biatka jakg stwierdza sie w in-
nych gatunkach miesa.

Wieprzowina uzyskuje korzystne
wyniki przy porownaniach wartosci
biologicznej biatek i wykorzystania
biatka netto miesa i produktéw po-
chodzenia zwierzecego. W porow-
naniu z wofowing i migsem drobio-
wym wskazniki te sg zwykle wyzsze
dla miesa wieprzowego. Wartos¢
biologiczna biatka w przypadku
migsa swin wynosi 80%, wofowiny —
70-75% a drobiu — 77%. Natomiast

REKLAMA
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wskaznik wykorzystania biatka net-
to (NPU) dla wieprzowiny wynosi
78%, a dla wotowiny i drobiu odpo-
wiednio 68-73% i 75% (Blicharski
iin. 2015).

Badania wykazaty, ze w wyni-
ku efektywnej pracy hodowlanej
zmniejszyto sie ottuszczenie pol-
skich tusz wieprzowych i wzrosta
w nich zawarto$¢ chudego migsa,
a tym samym ilo$¢ biatka. Srednia
zawarto$¢ procentowa biatka roz-
nita sie w zaleznosci od wyrebu
migsa wieprzowego. Najmniejsza
zawarto$¢ wykazywat boczek oraz
zeberka — Srednio okoto 14%. Nato-
miast najwiekszg zawartoscig pro-
centowg biatka charakteryzowat sie
schab bez omigsnej — okoto 23%
(Blicharski i in. 2015).

Procentowa zawartos¢ biatka sta-
nowi jeden 2z najwazniejszych
parametrow  charakteryzujacych
warto$¢ odzywczg migsa wieprzo-
wego. Zwierzeta posiadajgce 50%
zawartosci migsa w tuszy (wedtug
klasyfikacji EUROP) wykazujag zbli-
zong Srednig zawarto$¢ procento-
wa biatka w poszczegolnych wyre-
bach, a wieprzowina tych klas ma
wysokg wartos¢ odzywczg - ce-
chuje sie duzg zawartoscig iloscio-
w3 i jakosciowg cennych biatek, >
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co sprawia, ze chcgc zachowac ra-
cjonalny sposob zywienia, trudno
jest zastagpic jg innym pokarmem.

Ttuszcz

Obecnosé niewielkiej ilosci ttuszczu
W miesie wieprzowym jest koniecz-
na do utrzymania jego waloréw sen-
sorycznych i kulinarnych. Badania
dotyczgce wartosci odzywczej pol-
skiej wieprzowiny wykazaty, ze za-
wartosc¢ ttuszczu w schabie ksztaf-
tuje sie na poziomie 1,19-1,52%,
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w szynce 1,35-1,84%, a w boczku
okoto 30% (Blicharski i in. 2015).
Dla porownania zawartos¢ tego
sktadnika w migsie drobiowym wy-
nosi od 0,6-0,9% (miesnie piersio-
we) do 4,0-5,6% w migsniach uda,
a w combrach kroliczych 0,5-0,9%.
Z zawartoscig ttuszczu scisle zwia-
zany jest poziom kwasow ttusz-
czowych w wyrebach. Migso wie-
przowe, w poréwnaniu z wofowi-
na, charakteryzuje sie korzystnym
profilem kwasow ttuszczowych:
nizszg zawartoscig kwasow nasy-

42 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 301/09/2020 www.informatormasarski.pl



PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

conych — SFA (ang. saturated fatty
acids) i znacznie wyzszg zawarto-
scig kwasow wielonienasyconych
— PUFA (ang. polyunsaturated fatty
acids), a wiec takze korzystniejsza
proporcjg kwaséw PUFA/SFA. Pro-
porcja ta uznawana jest powszech-
nie za wskaznik jakosci ttuszczu
w odniesieniu do zdrowia czfowie-
ka. W ostatnich latach w migsie
wieprzowym proporcja PUFA/SFA
znacznie sig poprawita i wzrosta
0 25%.

W poréwnaniu z migsem drobio-
wym wieprzowina, pomimo nizszej
catkowitej zawartosci PUFA, cechu-
je sie znacznie korzystniejszg pro-
porcja kwaséw ttuszczowych z ro-
dziny n-6 i n-3. Proporcja ta w wie-
przowinie, niezaleznie od wyrebu,
wynosi ponizej 10:1, podczas gdy
w migsie drobiowym jest to 20:1.
Najkorzystniejszg proporcje kwa-
sOw n-6/n-3, zblizong do zalecanej
(4-5%), stwierdzono w zeberkach
(5,02%) i karkowce (5,66%).

Migso wieprzowe jest zrodtem cen-
nych wielonienasyconych kwasow
ttuszczowych z rodziny n-3, jak EPA
(eikozapentaenowy) i DHA (doko-
zaheksaenowy), zawartych w ttu-
stych elementach tuszy, zwtaszcza
w boczku, a takze w zeberkach.

W przypadku zwierzat monoga-
strycznych  istnieje  mozliwos¢
ksztaftowania  skladu  kwasow
ttuszczowych ttuszczu poprzez zy-
wienie. W wyniku zabiegow selek-
cyjno-hodowlanych mozna takze
bardzo ograniczy¢ zaréwno za-
wartos¢ ttuszczu sSrodmigsniowe-
go w migsie, jak i grubosc¢ stoniny.
Nalezy przy tym przypomnie¢, ze
skfad ttuszczu s$rédmiesniowego
istotnie rozni sie od sktadu ttuszczu
wyscielajgcego jamy ciata lub sto-
niny (okrywa ttuszczowa). Pierwszy
z wymienionych ma z reguty bar-
dzo korzystny skfad kwaséw ttusz-
czowych - zawiera znaczne ilosci
kwaséw z rodziny n-3.

Na przestrzeni lat obnizyt sie tak-
ze W migsie wieprzowym poziom
cholesterolu - najwiecej jest go
w szynce - 54 mg/100 g, a najmniej
w schabie z omiesng i w boczku -
odpowiednio 49 i 50 mg/100 g mie-
sa. Wieprzowina zawiera mniej cho-
lesterolu niz migso drobiowe (58-74
mg/100 g migsa), czy krélicze (70
mg/100 g migsa), powszechnie
uwazane za bardziej dietetyczne.
W poréwnaniu z normami amery-
kanskimi USDA polski boczek za-
wiera mniej cholesterolu o 41%, to-
patka, szynkaischabo031-35%, >
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a zeberka 0 57% ((Blicharski i in.
2014).

Nalezy zaznaczy¢, ze cholesterol
jest substancjg niezbedng do
funkcjonowania organizmu. Wy-
korzystywany jest w komorkach
do syntezy bfon, syntezy kwasow
zo6tciowych oraz witaminy D3, jest
prekursorem hormonow stero-
idowych w korze nadnerczy i go-
nadach. Bardziej niebezpieczne niz
sam cholesterol sg produkty jego
utleniania. Obnizajg one strawnos¢
biatka i stopien przyswajalnosci
aminokwaséw. Utlenianie powo-
duje modyfikacje lipidéw i biatek
w migsniach, wptywajac na wiasci-
wosci organoleptyczne (pogorsze-
nie smaku, koloru, konsystencji)

PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

i odzywcze migsa oraz produktow
miesnych, co przektada sie na
zdrowie konsumentow i straty eko-
nomiczne.

Witaminy

Wieprzowina okazuje sig cennym
zrédtem witamin rozpuszczalnych
w ttuszczach, m.in. silnego przeci-
wutleniacza, jakim jest witamina E
—zawiera jej dwa razy wiecej niz do-
tychczas sadzono. Jak podaje Bli-
charski i in. (2015), najwieksza ilo$¢
tej witaminy znajduje sie w karkow-
ce (10,21 ug/g), boczku (9,11 ug/g)
oraz zeberkach (9,47 ug/g), nato-
miast najmniejsza w schabie i szyn-
ce (5,41 ug/g). W dostepnej litera-
turze znalez¢ mozna rowniez dane

dotyczace zawarto$ci w mie-
: sie wieprzowym wita-
.. min D2i D3 (tgcznie
~ 0,6 ug/100 g). Wi-
~ tamina D ma sze-

roko udokumen-
towany, korzystny
wplyw na organizm.
Wieprzowina charakte-
ryzuje sie rowniez, istotng
z zywieniowego punktu wi-
dzenia, zawartoscig witamin
z grupy B. Na tle migsa >
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czesci tnace odpowiednio utwardzane.

Zastosowanie:

rozdrabnianie miesa, surowych skor, ryb - pasta rybna
- KM 100 o wydajnosci 100 kg/h i mocy 4 -5,5 kW

- KM 300 o wydajnosci 300 kg/h i mocy 7,5-11 kW

- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW

MLYNKOL

Krzysztof Calak

Ceny umiarkowane, ponad 30-letnie do$wiadczenie w produkgji. 05-420 Jozefow
f Awnies ul. Jagodowa 14
Wykonujemy réwniez remonty. tel 33 789 22 05

Serwis zapewniony natychmiast po dostarczeniu urzadzenia do naszego zaktadu. tel./fax. 22 789 27 36
kom. 605 317 804
e-mail: mlynki@mlynki.com.pl
www.mlynki.com.pl

LTI
rmeeery

W naszej szerokej ofercie znajdziecie Paristwo najwyzszej jakosci wyposazenie stanowisk w zaktadach przetworczych i produkeyjnych
przemystu miesnego. WSrdd niej: . noze, noze wymienne do odbloniarek, brzeszczoty i ostrzatki do nozy
m.in. firm: DICK, GIESSER, ICEL, SWIBO, VICTORINOX, BERTRAN & GRAF.
« rekawice i fartuchy metalowe (regenerujemy rekawice metalowe)
Rowniez w ofercie wyposazenie utrzymania czystosci produkji europejskiej odporne na kwasy, zasady i wysoka temperature
Posiadamy rowniez szeroka game artykutow jednorazawego uzytku.

iwiele wiele innych produktow - zapraszamy do kontaktu, towar wysytamy przesylka kurierska DHL - gwarancja terminowej dostawy.

tel. +48 91 88 540 96, fax91 88 540 97
Ubrania i wyposazenie produkcyjne

ART- MAS Sp. z 0.0. w Szczecinie
info@art-mas.pl * www.art-mas.pl




innych gatunkow zwierzat wyrdznia
sie 4-5-krotnie wyzszg zawartoscig
witaminy B1 (tiaminy). Najwyzszy
poziom tiaminy wykazano dla scha-
bu bez omiesnej - 4,92 ng/g tkanki,
a najnizszy dla szynki - 2,05 ng/g
tkanki. Tiamina petni funkcje koen-
zymu w cyklu Krebsa, bierze udziat
w powstaniu rybozy, niezbednej
w syntezie kwaséw nukleinowych
i uczestniczy w biosyntezie kwa-
séw ttuszczowych. Jest niezbedna
w przemianach energetycznych
i podczas odnowy struktur biatko-
wych na poziomie komodrkowym,
co przektada sie na prawidiowe
funkcjonowanie catego organizmu.
Koniecznos¢ regularnego dostar-
czania tiaminy w pozywieniu wyni-
ka z ograniczonych mozliwosci jej
gromadzenia w tkankach — catko-
wita zawartosc¢ tej witaminy w orga-
nizmie dorostego cztowieka wynosi
maksymalnie ok. 30 mg, a okres jej
pottrwania to 9-18 dni. Migso wie-
przowe jest tez dobrym Zzrodtem
witaminy B6 (pirydoksyna), ktora
w organizmie cztowieka petni funk-
cje koenzymu ponad 100 réznych
enzymow. Zawartos¢ tej witaminy
w wyrebach migsa wieprzowego
wykazuje duze zroznicowanie: jej
najwiekszg zawarto$¢ stwierdzono

PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

w karkéwce — okoto 28 ng/g tkanki
migsniowej, najmniejszg — okofo 6
ng/g - w schabie zaréwno z omie-
sng, jak i bez omiesnej. Migso wie-
przowe zawiera tez kwas foliowy,
witaminy B2 i B12.

Sktadniki mineralne

Migso wieprzowe, wotowe i dro-
biowe charakteryzujg sie podob-
ng zawartoscig potasu (2,2-2,9 g/
kg), wapnia (0,12 g/kg) i magne-
zu (0,22-0,27 g/kg). Wieprzowine
cechuje jednak nizsza zawartos¢
sodu (0,33-0,58 g/kg) w porow-
naniu z wofowing (0,74 g/kg), czy
migsem drobiowym (0,77 g/kg),
a takze wyzsza zawartos¢ fosforu
(2,25 w porownaniu z 1,8 g/kg). Ni-
ska zawartos¢ sodu, przy korzyst-
nej zawartoéci potasu w chudym
miesie wieprzowym przemawia za
zasadnoscig jego stosowania m.in.
w diecie 0sob z podwyzszonym
cisnieniem tetniczym. Mieso wie-
przowe, w poroéwnaniu z migsem
drobiowym, jest takze cennym zr6-
dtem cynku. W odniesieniu do mig-
sa innych gatunkéw wieprzowina
zawiera rowniez stosunkowo duzo
selenu (36,1ug/100 g wobec 31,9
ug/100 g w migsie wofowym >
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RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy elementéw i przetwordw wieprzowych za okres: 17.08.2020-23.08.2020 r.

CENY SPRZEDAZY
TOWAR CENA [zt/tone] :ﬁ:::ige"‘r’;
2020-08-23 16.08.2020 [%]
POLSKA
schab srodkowy z koscig 11 262 11 304 -0,38
szynka gotowana 19010 19 533 -2,68
kietbasa torunska 13 030 14 472 -9,96

POLNOCNO-ZACHODNI (pomorskie, zachodnio-pomorskie)

schab srodkowy z koscig * * @
szynka gotowana * * &
kietbasa torunska * * 3

POLNOCNO-WSCHODNI (podlaskie, warminsko-mazurskie)

schab srodkowy z koscig * * *
szynka gotowana * * *
kietbasa toruriska * * *

WIELKOPOLSKI (wielkopolskie)

schab srodkowy z koscig 10 929 11 253 -2,88
szynka gotowana * 20 490 *
kietbasa torunska * * *

KUJAWSKI (kujawsko-pomorskie)

schab srodkowy z koscig * * *
szynka gotowana 19 220 17 309 11,04
kietbasa torunska * * *

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczajg koncowy dzien analizowanego tygodnia
(poniedziatek — niedziela)

* Nie jest mozliwe prezentowanie danych dla towaru w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikowalnosci dostawcow
danych rynkowych

Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkéw Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ INFORMACJI RYNKOWEJ

Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 .
(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z pdzn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 34/2020
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RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy elementow i przetwordéw wieprzowych za okres: 17.08.2020-23.08.2020 r.

CENY SPRZEDAZY
TOWAR CENA [zt/tone] :%?:::f;?,
2020-08-23 16.08.2020 [%]
POLSKA

schab srodkowy z koscig 11 262 11 304 -0,38
szynka gotowana 19010 19 533 -2,68
kietbasa torunska 13 030 14 472 -9,96

MAZOWIECKO-LODZKI (t6dzkie, mazowieckie)

schab srodkowy z koscig 11 853 11 862 -0,08
szynka gotowana 25435 24 971 1,86
kietbasa torunska * * *

POLUDNIOWO-ZACHODNI (dolnoslaskie, lubuskie, opolskie)

schab srodkowy z koscig * * S
szynka gotowana * * *
kietbasa torunska * * *

POLUDNIOWO-SRODKOWY (mafopolskie, $laskie, $wietokrzyskie)

schab srodkowy z koscig * 11 593 *
szynka gotowana * * *
kietbasa torunska 15532 15515 0,11

WSCHODNI-DOLNY (lubelskie, podkarpackie)

schab srodkowy z koscig * * *
szynka gotowana 16 629 19977 -16,76
kietbasa torunska * * *

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczajg koncowy dzien analizowanego tygodnia
(poniedziatek - niedziela)

* Nie jest mozliwe prezentowanie danych dla towaru w zwigzku z ustawowym obowigzkiem nieidentyfikowalno$ci dostawcow
danych rynkowych

Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Departament Rynkéw Rolnych

ZINTEGROWANY SYSTEM ROLNICZEJ INFORMACJI RYNKOWEJ

Podstawa prawna: Ustawa o rolniczych badaniach rynkowych z 30 marca 2001 .
(Dz. U. 22001 r. Nr 42, poz. 471 z pdzn. zm.)

Rynek Migsa Wieprzowego nr 34/2020
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oraz 23,4ug/100 g w migsie drobio-
wym), wspomagajgcego prawidto-
we funkcjonowanie uktadu odpor-
no$ciowego oraz wchodzacego
w sktad peroksydazy glutationo-
wej - enzymu chronigcego btony
komorkowe i czerwone ciatka krwi
przed destrukcyjnym dziataniem
wolnych rodnikow.

Biorgc pod uwage zawarto$¢ ze-
laza, migso wieprzowe zawiera
wiecej tego pierwiastka w porow-
naniu z miesem drobiowym, ale
mniej niz migso wotowe. Poziom
zelaza w poszczegblnych wyre-
bach tuszy ksztattuje sie srednio
od okofo 3 mg/100 g w schabie do
6,25 mg/100 g w karkéwce. Warto
przypomnie¢, ze przyswajalnosé
zelaza w uktadzie pokarmowym
jest bardzo zrdéznicowana - zelazo
z tkanek zwierzecych jest wchfa-
niane przez organizm w 20-50%,

REKLAMA

e \ /

natomiast z produktéw roslinnych
tylko w 1-8%. Udokumentowane
wchfanianie zelaza z ryb wynosi
11%, z migsa wieprzowego blisko
20%, a z cieleciny ok. 22%.

Zwigzki bioaktywne

Migso wieprzowe jest takze zro-
dtem zwigzkéw bioaktywnych,
takich jak tauryna, karnozyna, ko-
enzym Q10 (ubichinon), kreatyna.
Tauryna wykazuje dziatanie hypo-
lipemiczne i przeciwmiazdzycowe,
przyczynia sie do zmniejszenia
napiecia nerwowego, podniesienia
sprawnosci umystowej. Karnozyna
charakteryzuje sie silnymi wtasci-
wosciami przeciwutleniajagcymi,
zmniejsza procesy starzenia sie
komorek, a poprzez dziatanie che-
latujgce obniza toksycznos¢ jonow
metali. Koenzym Q10 wykazuje >

www.arendt.pl



wtasciwosci  przeciwutleniajace,
zmniejsza ilos¢ cytokin prozapal-
nych i lepkos¢ krwi, wptywa na
wzmochienie systemu immunolo-
gicznego, natomiast kreatyna wraz
z pochodnymi odgrywa wazng
role w metabolizmie energii w mig-
$niach szkieletowych. Wykazano
takze, ze wieprzowina stanowi na-
turalne zrodto inhibitora konwerta-
zy angiotensyny (ACE I) bedgcego
bioaktywnym peptydem hamuja-
cym aktywnos¢ enzymu konwerta-
zy (przeksztatcajgcej angiotensyne
| w podnoszgca cisnienie tetnicze
angiotensyne ll), przyczyniaja-
cego sie do obnizenia cisnienia
tetniczego.

Walory kulinarne i przetwoércze

Kulinarne i przetwércze wtasci-
wosci  migsa wieprzowego
ulegaja ciggtemu doskonale-
niu, co takze wynika z postepu
hodowlanego i w produkcji zywca.
Szczegolnie ostatnie lata przynio-
sty w tym zakresie duze zmia-

ny. Obecnie migso wieprzowe

jest delikatne i kruche, a opty-
malny poziom ttuszczu miedzy-
migsniowego (2-2,5%) korzystanie
ksztattuje jego smak, zapach i so-

PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

czystosc. W zwigzku z tym nie uste-
puje ono pod wzgledem wartosci
kulinarnej innym rodzajom miesa,
a jego znaczenie jako surowca dla
przemystu migsnego jest bardzo
istotne.

Wieprzowina charakteryzuje sig
wyjatkowymi walorami kulinarnymi,
ktére w poréwnaniu do pozosta-
tych mies zwigzane sg zarowno ze
strukturg migsa, jak i jego barwa.
To na nig konsumenci zwracajg
szczegoOlng uwage, oceniajac przy-
datnos¢ miegsa. Migso wieprzowe
ma barwe rézowo-czerwong, co
zawdziecza stosunkowo niewielkiej
ilosci mioglobiny (0,7-1,1 mg/qg).
Jest to ilos¢ 4 do 7 razy mniejsza
niz w przypadku wotowi-

ny i okoto 2-krot-

KARKOWKA
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nie wieksza niz w miesie drobio-
wym, szczegoOlnie w migsniach
piersiowych. Czas dojrzewania
migsa wieprzowego po uboju jest
krotszy niz wotowiny, najlepiej tez
nadaje sie ono do peklowania.

Czesci zasadnicze, otrzymane

w wyniku catkowitego rozbioru pét-

tuszy wieprzowej znajdujg roézno-

rodne zastosowanie:

- gtowa, bedac elementem kostno
-ttuszczowo-migsnym, moze byé
wykorzystana do produkcji salce-
sonu, galarety lub pasztetu;

- karkéwka znakomicie nadaje sie
do duszenia i smazenia, a takze
produkcji baleronu i kietbasy;

- schab dostarcza najdelikatniejsze-

SLONINA

SCHAB SZYNKA

ZEBERKA
COLONKA

BOCZEK

S
S

go, chudego migsa, uzywanego
w kuchni na kotlety schabowe,
filety, medaliony, do pieczenia,
duszenia, a nawet na zrazy bite;
przygotowuje sie z niego rowniez
poledwice wedzong i puszkowana;

- biodréwka jako element migsno
-kostny jest przeznaczana do du-
szenia lub gotowania;

- szynka stanowi najwartosciowszy
element pottuszy wieprzowej i do-
starcza najwigcej migsa bardzo
dobrej jakosci, wykorzystywane-
go w kuchni do pieczenia, dusze-
nia, na steki i brizole, a w prze-
tworstwie m.in. do produkcji szy-
nek w puszkach lub wedzonych;

- golonka tylna zawierajgca mie-

so, ttuszcz, kosci, sciegna

i skore przeznaczana jest do

produkcji konserw lub po do-

ktadnym ugotowaniu stanowi
danie migsne;

- fopatka dostarczajgca znacz-
nych ilosci migsa o dobrej ja-
kosci nadaje sie w gastronomii
na potrawy duszone, pieczo-
ne, kotlety mielone czy pieczeh
rzymska, a w przetworstwie do
produkciji kietbas lub konserw;

- golonka przednia ma wartosc
i przydatnosc jak golonka tylna;

- podgardle jako element ttusty >
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przeznaczane jest do peklowania
i wedzenia, na kietbasy i kaszan-
ki, a w kuchni na pasztety oraz do
stopienia na smalec;
boczek moze by¢ peklowany
i wedzony, w kuchni czesto prze-
znaczany jest do gotowania;
zeberka stanowig element mie-
sno-kostny ze sporg zawartoscig
ttuszczu i nadajg sie do gotowa-
nia lub duszenia;

pachwina to czes¢ wybitnie ttusz-

czowa, dostarcza tkanki ttuszczo-

wej miekkiej, najczesciej przezna-
czana do przetopu;

nogi (stopki, rapetki) to element

mato wartosciowy, zawierajgcy

niewielkg ilo$¢ tkanki miesnej

i ttuszczowej, a duzo $ciegien

i skory, przeznaczany najczesciej

na galarete;

- ptat stoninowy jako czes¢ wybit-
nie ttuszczowa moze by¢ prze-
znaczany do wedzenia, solenia
lub przetopienia na smalec;

- ogon zawierajgcy niewiele tkanki
miesnej, ttuszczowej i skore prze-
znaczany jest najczesciej do go-
towania w celu uzyskania wywa-
ru do zupy, a sam stanowi danie
migsne.

Uswiadamianie spoteczenstwa

0 dobroczynnym dziataniu stoso-

PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES

wania prawidtowej diety wymusza
podejmowanie dziatan zwigzanych
z poprawg jakosci wieprzowiny.
Obecnie polska trzoda chlew-
na charakteryzuje sie mniejszg
zawartoscig ttuszczu w ciele na
korzy$¢ zwiekszenia ilosci mie-
sa. Na skiad i jako$¢ migsa wie-
przowego ogromny wptyw majg
zarbwno sposob utrzymania, jak
i modyfikowanie sktadu oraz stoso-
wanie dodatkéw zywieniowych do
paszy. Warto podkreslic, ze na ja-
kos¢ wieprzowiny ma takze wptyw
SposOb przetwarzania w proce-
sach technologicznych i obrobki
kulinarnej, co zwigzane jest z po-
wstawaniem niebezpiecznych dla
zdrowia produktéw utleniania lipi-
déw lub cholesterolu. Nie nalezy
negowaC wartosci odzywczych
miesa wieprzowego - ze wzgledu
na niepowtarzalny sktad chemicz-
ny i wysokg wartos¢ odzywcza, jest
ono potrzebnym skfadnikiem diety
cztowieka. Stanowi wazne i trudne
do zastgpienia zrodto wielu cen-
nych sktadnikéw pokarmowych.
Pod wzgledem wartosci odzyw-
czych wieprzowina nie ustepuje
innym rodzajom mies i moze byc¢
stosowana w zréwnowazonej die-
cie. Zawsze jednak nalezy brac
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pod uwage zalecenia zywieniowe
zwigzane ze spozywaniem miesa
w odpowiednich ilosciach, dosto-
sowanych do zapotrzebowania or-
ganizmu na sktadniki pokarmowe,
zwtaszcza w kontekscie ryzyka roz-
woju chorob dietozaleznych. =
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TARGI POLAGRA 2020
- INACZE),
ALE BEZPIECZNIE

Tegoroczne spotkanie branzy spozywczej
w Poznaniu odbedzie sie w dniach 28 wrzesnia
- 1 pazdziernika. To pierwsze i jedno z zaledwie
kilku wydarzen biznesowych, ktore w tym roku
integruje branze spozywczg i sektor HoReCa.

POLAGRA od wielu lat stanowi migjsce
prezentacji technologii spozywczych,
zywnosci, a takze rozwiazan dla sektora
gastronomicznego. W tym duchu przy-
gotowywana jest réwniez ekspozycja
2020.

- Z dniem przywrdcenia przez rzad
mozliwosci organizacji targow nasze
prace nabraty tempa. Ciggle trwa akwi-
zycja wystawcdw, co w tym roku, z wia-
domych wzgledow, nie jest dla nas ta-
twym zadaniem.
Niemniej jednak
moge zapewni(,
ze jako organi-
zatorzy targéw
podjelismy sze-
reg dziatan majacych na celu stworze-
nie bezpiecznej przestrzeni biznesowej
— komentuje Dariusz Wawrzyniak, dy-
rektor grupy produktéw.

Zaufanie w tym wzgledzie wykazato
m.in. Ministerstwo Rolnictwa i Rozwo-
ju Wsi, ktore targi POLAGRA uznato za

56

LAGRA

horeca . foodtech

odpowiednie miejsce na spotkanie mi-
nistrow rolnictwa Grupy Wyszehradz-
kiej oraz Butgarii, Chorwacji, Estonii,
Litwy, totwy, Rumunii i Stowenii. Po-
tencjat wydarzenia docenity takze inne
organizacje i stowarzyszenie branzowe
— podczas targéw odbeda sie réwniez
Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland
2020 oraz druga edycja konkursu Ma-
ster Baker. POLAGRA zostata takze
uwzgledniona w kampanii informa-
cyjnej na temat
miesa  drobio-
wego w UE pro-
wadzonej pod
hastem ,To jest
nasz dréb! Wy-
soka jakos$¢ - europejska gwarancja”.
Na stoisku organizatoréw planowane
sg m.in. pokazy kulinarne ambasado-
row kampanii: Sebastiana Krauzowicza
i Cristiny Catese.

Tegoroczna edycja targdw bedzie takze
odpowiednim miejscem do czerpania
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aktualnej wiedzy, poniewaz program
wydarzen jak zawsze podaza za aktu-
alnymi wyzwaniami stawianymi przed
branza. Goscie POLAGRY beda mogli
m.in. wzigé¢ udziat w szkoleniu na te-
mat trendéw i obowigzkéw prawnych
w oznakowaniu zywnosci oraz w spo-
tkaniu dotyczacym rozwijania biznesu
spozywczego w sieci. Po raz szosty od-
bedzie sie takze Hotel Investors Me-
eting, w tym roku pod hastem ,Biznes
hotelarski w opatach”. Nie zabraknie
tez warsztatow dla szeféw kuchni.

POLAGRA 2020 odbedzie sie w nowych
warunkach sanitarnych opracowanych
W oparciu o prace specjalistdbw i wy-
tyczne Gtéwnego Inspektoratu Sanitar-
nego. Przy wejsciach na tereny targowe
zamontowane zostaty m.in. kamery ter-
mowizyjne mierzace temperature ciata
0s6b bioracych udziat w wydarzeniu.
Przestrzenie dla wystawcow i zwiedza-

jacych aranzowane sg tak, aby mozna
byto zachowa¢ odpowiedni dystans.
Dezynfekowane s3 na biezaco cze-
sto dotykane elementy infrastruktury.
Z punktu widzenia zwiedzajacych targi
na pewno kluczowa informacja jest to,
ze sprzedaz biletéw odbywac sie be-
dzie wytacznie online.

- Koniecznos$¢ tworzenia efektywnych
i adekwatnych do sytuacji rozwigzan
jest czescia naszej pracy, niezaleznie od
okolicznosci jakie niesie rzeczywistosé.
Tak tez stato sie w przypadku wyda-
rzen targowych w roku 2020. Jestesmy
w pefni przygotowani na realizacje
spotkan branzy w nowych standardach
— bezpiecznych dla wszystkich odwie-
dzajacych Targi. — komentuje Filip Bitt-
ner, wiceprezes zarzadu Grupy MTP.

Wiecej informacji o targach:
www.polagra.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

*odbior i demontaz
* ptatne gotowka

tel. 602-582-770 e-mail: pld@op.pl

POSIADAMY W MAGAZYNIE ]
PONAD 1000 MASZYN | URZADZEN
DLA PRZEMYStU MIESNEGO

* kutry masarskie o pojemnosci misy ¢ nadziewarki ttokowe i prozniowe
od 25 do 500 litrow * gilotyny i krajalnice do blokow

* kutry przelotowe migsa mrozonego

* komory wedzarnicze, parzelnicze * myjki kijow wedzarniczych
klimatyzacyjno-dojrzewalnicze, * myjki pojemnikéw E2 i europalet
defrostacyjne * podnosniki stupowe, stacjonarne

* wilki masarskie proste i katowe i mobilne

* nastrzykiwarki * pity tasmowe

* masownice prozniowe * kostkownice

* mieszatki otwarte i prozniowe * odbtoniarki, skorowaczki

. ...  wiele innych
SERVO tel. 84 671 24 27 e

e-mail: biuro@servo-maszyny.pl
FOOD MACHINERY www.servo-maszyny.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl

. | Zdjecia maszyn
:%: . il’.E:-ﬁI[l[ Bromirski i aktualnosci na:

maszyny masarskie www.kalteks.pl

Handtmann VF-628 - 2009 rok Pakowaczka RS 530 VC999
— po remoncie — ha gwarancji - po remoncie — na gwarancji
Linia Handtmann AL-216 - po remoncie
Handtmann VF-620 - 2008 rok - na gwarancji
- po remoncie — ha gwarancji
Linia Handtmann AL-216 Z
Wilk - Mieszatka K&G WW-200 - po remoncie - na gwarancji

- Po remoncie - na gwarancjl Handtmann VF-200 MC - po remoncie

PAKOWACZKA MULTIVAC R-530 - na gwarancji

- po remoncie - na gwarancji . .
P 9 d Skérowaczka Townsend - po remoncie

PAKOWACZKA MULTIVAC R-530 ~ ha gwarancji

- po remoncie - na gwarancji Skérowaczka MAJA, WEBER

PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY
| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH. FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.
95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:

tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,
FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) R
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skoérowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skérowaczek (rézne typy)
noze do skorowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na nasza strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

SPRZEDAM

* Supervac GK 169 B do pakowania migsa
Swiezego

* Klipsownica pofautomatyczna hiszpan-
ska Barroso, SK 5-100 do kalibru
100 mm (fabrycznie nowa) z gwarancja

» Pakowaczka prozniowa Supervac 169B
do migsa i wedlin z pompg 250 m®

» Kuter LASKA KR 500 VAC

» Separator kosci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40

« Klipsownica automat Technopack DCAE
do 75 mm

» Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty,
142 noze, 2 gtowice

* Webomatic rozdmuchiwarka woreczkow

* WIBO 8 obkurczacz

Naprawa starszych nadziewarek

Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200, VF 300.

Remonty pomp prézniowych
Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack.

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Serwis czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciggtej sprzedazy:
noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

SPRZEDAM

MASARNIE

(ubojnia trzody,
bydta, rozbior, produkcja)
Z wyposazeniem
maszynowym

Posiadamy sie¢ sklepow
migsnych z taborem
samochodowym

Zaktad spetnia wymogi unijne

tel. 502 201 632
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAM

urzadzenie do badania
miesno$ci tusz o 4
wieprzowych

ULTRAFOM 300

Urzgdzenie sprawne
technicznie,

po aktualnym przeglgdzie
serwisowym w Danii.

Cena: 20 000 zt Tel. 608 519 387

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkow, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl

SPRZEDAM
WYPOSAZENIE

NADZIEWARKA NA TWOJE
DO KIELBAS OGLOSZENIE

Tel. 608 248 487

C E N N I K OGLOSZE i%tﬁﬁer:iaasg?gk?gsiigress.com

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie
bez zdje¢

Maksymalna ilos¢
zdje¢ w ogtoszeniu
Cennik publikacji
zdje¢

* Ceny brutto

Dopfata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AN
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia:  1/8 D 1/4 D
TreSC 0gltoszenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com
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Dane techniczne materiatow
do reklam

Ogtoszenia do naszego informatora mozecie Panstwo
dostarczy¢ w nastepujgcych formatach graficznych:

EPS CMYK z lllustratora z fontami zamienionymi na krzywe,
rozdzielczo$¢ osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi.
(wersja CS6 i nizsza)

PDF CMYK z fontami zamienionymi na krzywe, rozdzielczo$é
osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi

TIFF CMYK o rozdzielczosci 300 dpi

Formaty reklam:

1 strona spadowa* 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony w pionie
144 x 205 mm 119 x 88 mm 58 x 88 mm 58 x 177 mm

*Wszystkie wazne elementy reklamy na 1 strone: teksty, znaki firmowe, mu-
szg by¢ umieszczone min. 8 mm od krawedzi strony i miescic sie w obszarze
128 x 189 mm. Reklama na 1 strone musi by¢ przygotowana ze spadami +5
mm od kazdej krawedzi strony. Wymiar reklamy ze spadami: 154 x 215 mm.

Spad drukarski — obszar druku, ktory wychodzi poza krawedz ostatecznej publikacji.
Spad gwarantuje, ze obszar druku bedzie dochodzit do samej krawegdzi po przycigciu arkusza.
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CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od iloéci zamoéwionych edycji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z o.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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Zyskaj mase korzysci
z Newslettera:

OEOLITORE LB Zapiszsiedo

L Newslettera

o juz dzis!
+

...a otrzymasz co miesiac

nowosci i ciekawostki

ze Swiata masarskiego

i drobiarskiego

To proste - 30 sekund i gotowe!
Wejdz na strone www.informatormasarski.pl

podaj adres e-mail

dowiadujesz sie przed innymi
o0 nowosciach w branzy

otrzymujesz informacje o aktualnych
promocjach i ofertach naszych klientéw

zyskujesz dostep do najnowszych wydan
informatoréw masarskiego i drobiarskiego

otrzymujesz biezgce aktualnosci z branzy

masz dostep do promociji i akcji kuponowych






