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MIX S &
MIX SV

MIX &
MIXV

MIESZALKI MIESZALKI
LOPATHOWE O WALACH
OWALACH ROZBIEZNYCH
ZACHODZACYCH

MIX Z &
MIX ZV

MIXSZ &
MIXSZV

MIESZALKI MIESZALKI
PRZECHYLOWE PRIECHYLOWE
TYPUZ TYPUZ

DO MAS GESTYCH

MG

WILKO-MIESZALKI

RM

MIESZALKI
DO PRODUKTOW
SYPKICH

FIRMA N&N MADRATOWSKI SP.J. TO MOWOCZESME PREZEDSIEBIORSTWO, KTORE W CIAGU 18 LAT SWOJE)
DZIALALNOSCI STALO SIE LIDEREM RYMNKU POLSKIEGO ORAZ JEDNYM Z WIODACYCH PRODUCENTOW MIESZALEK
DLA PRZETWORSTWA SPOZYWCZEGO NA SWIECIE.

WASKA SPECJALIZACIA, MAIWYZSZA JAKOSC ORAZ DBALOSC O SZCZEGOLY PRODUKOWANYCH URZADZEM,
POZWOLILA ZMALEZC MAM SETKI ZADOWOLONYCH KLIEMTOW W 62 KRAJACH NA 5 KONTYMNEMTACH.

BEZUSTAMMIE STAWIAMY MA ROZWOJ | UDOSKOMALANIE NASZYCH PRODUKTOW, TAK BY JESZCZE LEPIEJ
SPELNIALY ONE OCZEKIWANIA NASZYCH KLIENTOW ORAZ PRZEWIDYWALY PRZYSZELE POTRZEBY RYNKU.
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FIRMA KA-GRA

Jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych w przemysle miesnym. Swq
prestizowq pozycje zdobylismy oferujqc klientom wieloletnie doswiadczenie - istniejemy od 1989 r.
Kompleksowe ustugi najwyzszej jakosci, szerokqg game oferowanych produktéw, profesjonalizm
oraz ogélnopolski zasieg dziatania. Nasz firma prowadzi aktywnqg wspétprace z partnerami
z Austrii, Belgii, Danii, Niemiec, Rosji, Szwecji, Wtoch oraz Stowacji. Jako regionalny przedstawiciel
firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek przyprawowych, stuzymy doradziwem
technologicznym i marketingowym.

SYSTEM ZARZADZANIA MAGAZYN TRZODY
PRODUKCIJA CHLEWNEJ

LINII UBOJU
TRZODY CHLEWNEIJ | BYDLA

OBROBKA ELEMENTOW SYSTEM TRANSPORTU i
POUBOJOWYCH - JELICIARNIA ELEMENTOW NA HAKACH CZYSTYCH POJEMNIKOW

JEDNO ZAMOWIENIE - JEDEN DOSTAWCA!!!



KA-GRA tel. +48 22 812 40 84, +48 22 812 40 65 ul. Strzygtowska 40, \
04-872 Warszawa, www.ka-gra.com.pl KAXGRA

DEZYNFEKCJA COVID-19

Wiecej o dezynfekcji
przeczytasz na strpnie 43
W DZIALE NOWOSCI

LINIA ROZBIORU
MIESA CZERWONEGO

KOMPONENTY WYROBY ZE STALI

TRANSPORT POJEMNIKOW DO PRODUKCIJI NIERDZEWNEJ

. =nlidna {RzETELNA
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Dzien dobry, w listopadzie mamy kulinarne podejscie do migsa.
»,Na tapete” bierzemy wolowing. To gatunek migsa, ktory
ze wzgledu na duza warto$¢ odzywcza jest bardzo atrakeyjny

zywieniowo, na surowo lub po krotkiej obrobce termicznej.

prezentujemy na /s.8/. Zabieramy Panstwa w podr6z kulinarng

po regionach naszego kraju i zachwalamy dziedzictwo, ktore A ”P?"

warto pozna¢, posmakowac a przede wszystkim zmierzyc si¢

_ il Ahdg
S kulinarnie w swojej kuchni. Nasze polskie wedliny, szynki "_:..S‘-hv\
1 kietbasy sg znane na catym swiecie. Dbajmy o to, ,M:

aby smak tradycji nie zostal odlozony do lamusa.
/s.34/. Dopiero co, probowaliSmy
powrdci¢ do wzglednej normalnosci, a znéw musimy si¢
zatrzymac. Wszyscy przedsigbiorcy sg dzi§ w bardzo
trudnej sytuacji i branza targowa rowniez
walczy o przetrwanie. Targi to przeciez
element flagowy naszej gospodarki.
Podsumowanie targéw Polagra
/s.52/. #Uratujmy Targi
#BadzcieZdrowi

Katarzyna Urbaniak | N
Redaktor naczelna 9
kurbaniak@koopress.com
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NOWICKI

NASTRZYKIWARKI SERII SAS
z innowacyjnym systemem
wazenia i kontroli nastrzyku

OBROTOWA
ZRYWARKA ETYKIET

SERIA AUTOMATYCZNYCH WILKOW
KATOWYCH W-200 B oraz W-280 B
przeznaczone do rozdrabniania catych
blokéw migsa mrozonego do -22°C
oraz wykonywania innych operacji

@ ’ technologicznych w zaleznosci od
uzytego osprzetu.

Podlas, ul. Tomaszowska 90 @
96-200 Rawa Mazowiecka NOWICKI

tel. 46 814 55 00 www.metalbud.com
metalbud@metalbud.com
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8  Przydatnoscé przerobowa
migsa wotowego
Drinz. Jerzy Wajdzik
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34 Mieso w polskiej kuchni regionalngj

Dr inz. Magdalena Kuchlewska
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PRZYDATNOSC PRZEROBOWA

MIESA WOLOWEGO

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Mieso wotowe ze wzgledu na swojg duzg wartos¢ od-
zywcza, bezpieczenstwo zdrowotne i pozgdalnos¢ kon-
sumenckg przeznacza sie przede wszystkim na cele ku-
linarne. Jest ono czesto spozywane w stanie surowym
lub po krétkotrwatej obrébce termicznej. O cechach sen-
sorycznych kulinarnej wotowiny decydujg gtéwnie takie
czynniki jak: wyglad, barwa, marmurkowatos¢, aromat

i struktura.

Wartos¢ odzywczg tego migsa de-
terminuje wysoka zawartosc¢ biat-
ka (18-23%), jego sktad oraz ilos¢
ttuszczu sSrédmigsniowego, ktore-
go zawarto$¢ nie przekracza 5%.
Atrakcyjnosc¢ zywieniowa migsa wo-
towego wynika réwniez z faktu, ze
zawiera ono wigcej przyswajalnego
zelaza niz migsa pochodzgce od in-
nych gatunkéw zwierzat rzeznych.
Preferencje jakosciowe i przydat-
nos¢ wotowiny wynikajg ponadto
z roznej zawartosci w niej $rod-
miesniowej tkanki tagcznej. Tkanka
ta, poza duza zawartoscig biatka,
decyduje o wysokiej wartosci bio-
logicznej wotowiny. Morfologia,

sktad i ilos¢ srédmigéniowej tkanki
tacznej zmieniajg sie w zaleznosci
od rodzaju migsnia oraz rasy i wie-
ku zwierzecia poddanego ubojowi.
Gfownym sktadnikiem tkanki tacz-
nej determinujagcym przydatnosc
przerobowg wotowiny jest kolagen.
Poziom tego fgcznotkankowego
biatka w mieéniach bydlecych waha
sie od 1 do 15% suchej masy. Wia-
Sciwosci tej tkanki tgcznej bogatej
w kolagen oraz jej cechy fizyczne
i chemiczne w znacznym stopniu
decydujg o kruchosci migsa woto-
wego, co ksztattuje, poza cechami
kulinarnymi, przydatnos¢ przerobo-
wa tego gatunku migsa. >
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CECHY JAKOSCIOWE
WOLOWINY

Jedna z najwazniejszych cech jako-
sciowych migsa wofowego jest jego
barwa. Istotng role w jej ksztattowa-
niu odgrywa podstawowy barwnik
hemowy migsa, jakim jest mioglo-
bina. Pozostate, zawarte w migesie
wotowym, barwniki (hemoglobina,
cytochrom ,C”) odgrywajg juz tyl-
ko niewielkg role w ksztattowaniu
barwy. Poziom mioglobiny w mie-

Sniach pochodzacych od bydta
ksztattuje sie od 1 do 3 mg w 1 kg
migsa cielat do 16-20 mg w 1 kg
migsa krow rzeznych. Duza po-
datnos¢ wotowiny na niekorzystne
zmiany barwy jest jednak czynni-
kiem ograniczajgcym przydatnosc¢
przerobowg tego migsa. Podsta-
wowy natywny barwnik hemowy
(mioglobina) oraz jego posta¢ utle-
nowana (oksymioglobina) ulegajg
bowiem niekorzystnemu utlenia-
niu do formy zelazowej (Fe*3), >
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ND pasuja do silnikéw innych produce_

Podlacz nowoczesny trymer FREUND
do posiadanego silnika elektrycznego
innego systemu.

&2

Trymery FREUND sg
dostepne w $rednicach:

35mm 52 mm 69 mm

GEAMAN QUALITY SLAUGHTER.TOOLS 90 mm 128 mm

DOSTARCZAMY TARCZE, BRZESZCZOTY, TASMY TNACE DO Pit
WSZYSTKICH PRODUCENTOW
BOGATY MAGAZYN CZESCI ZAMIENNYCH DO MASZYN m.in.

o o EFA




przeksztatcajac sie w zwigzek o nie-
korzystnej brunatnej barwie, zwany
metmioglobing (MMb). Mimo ze
W miesie zachodzi state przeksztat-
canie sie mioglobiny w forme utle-
niong, zachodzi rowniez odwrotna
przemiana przebiegajgca pod wply-
wem aktywnosci redukujgcej migsa.
Przemiana utleniania mioglobiny
wzmagana jest przez czynniki po-
wodujgce denaturacje globiny oraz
sprzyjajg jej warunki, w ktorych nie
funkcjonuje mechanizm redukujacy
MMb. Procesy utleniania zachodzg-
ce w obrebie mioglobiny utrudniajg
skuteczne tworzenie sie pozada-
nego w przetworstwie wybarwienia
peklowniczego, zwigzanego z po-
wstawaniem purpurowo-czerwonej
nitrozylomioglobiny. Niekorzystna
dominacja utleniania mioglobiny
nad procesem nitrozylowania po-
woduje nawet pojawienie sig nieko-
rzystnych pochodnych hemowych
w postaci cholemioglobiny i sul-
fmioglobiny. Barwniki te charakte-
ryzujg sie nieakceptowalng szaro-
zielong barwa. Dla skutecznego
tworzenia sig i stabilizowania barwy
peklowniczej migsa wotowego nie-
zbedne s3g nastepujgce uwarunko-
wania: ograniczony dostep tlenu,
odpowiednia podaz srodkéw pe-
klujacych oraz dodatek substanc;ji

MASZYNY | TECHNOLOGIE

wspomagajacych peklowanie (prze-
ciwutleniacze, cukry redukujace).
Cechg jakosciowag wotowiny decy-
dujaca o jej przydatnosci przetwor-
czej jest takze w duzym stopniu jej
kruchosc, ktéra jest uzalezniona od
dwéch podstawowych sktadnikéw
biatkowych miesni, tj. biatek $rod-
migsniowej tkanki tacznej i biaftek
miofibrylarnych. Analizujac przy-
datno$¢ migsa wotowego, trzeba
mie¢ na uwadze fakt, ze mecha-
niczna stabilnos¢ oraz odpornos¢
termiczna srodmiesniowej tkanki
tacznej wzrasta wraz z wiekiem
bydta. W produkcji przetworczej
dazy sie do wykorzystania mig-
sa wofowego o zminimalizowane;
zmienno$ci ilosci i wtasciwosci
kolagenu $rodmiesniowego oraz
tekstury migsni. Istotne zmiany we
wtasciwosciach  srodmigsniowe;
tkanki tacznej zachodzg w czasie
endogennej proteolizy, kitorej efek-
tem jest zwiekszajgca sie rozpusz-
czalnos¢ kolagenu, zmiany wta-
sciwosci mechanicznych omigsnej
wewnetrznej (perimysium) i zmiany
w sktadzie proteoglikanéw. Proce-
sy te sg wynikiem aktywnos$ci enzy-
mow katepsynowych uwalnianych
w czasie zmian poubojowych z li-
zosomoéw. Enzymy te oddziatujgc
na wiasciwosci mechaniczne >
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migsa wotowego wptywajg w efek-
cie na jego przydatnos¢ przerobo-
wa. Przebieg zmian poubojowych
wywiera wigc decydujgcy wptyw
na przydatnos¢ technologiczng
miesa wotowego.

Dla uzyskania dobrej jakosci pro-
dukowanego migsa wotowego
niezbedne jest eliminowanie stre-
su i zmeczenia przedubojowego
u bydta oraz konieczna jest prawi-
dtowo przeprowadzona gtodowka
przedubojowa. Czynniki te prowa-
dzg do optymalnego przebiegu
procesu poubojowej glikolizy, co
eliminuje wystepowanie odchylen
jakosciowych charakterystycznych
dla miesa o odchyleniach jakoscio-
wych typu DFD. Wysoka wartosc
wyroznikow pH ( pH,, pH,, pH)
migsa typu DFD powoduje bo-
wiem, ze szybko zachodzi w nim
proces poubojowego kruszenia,
ktoremu sprzyja wyzsza i czesto
nadmierna aktywnos¢ enzymow
proteolitycznych, w tym gtoéwnie
niektorych kalpain. Z drugiej jed-
nak strony wysokie wartosci pH
ograniczajg trwatos¢ przechowal-
nicza takiej wotowiny oraz dyna-
mike tworzenia sie pozgdanego
w przetworstwie wybarwienia pe-
klowniczego. Migso wotowe staje
sie wtedy bardzo podatne na nie-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

korzystne procesy ograniczajgce
jego przydatnosc przerobowa.

Szerokie wykorzystanie technolo-
giczne wotowiny wynika w duzym
stopniu takze z jej smakowito$ci,
ktéra uzalezniona jest od sktadu
zawartych w niej proteoglikanow,
glikoproteidéw tkanki tgcznej oraz
zestawu kwasow ttuszczowych
ttuszczu $rédmiesniowego. Sma-
kowito$¢ migsa wotowego ksztattu-
je ponadto obecnos¢ fosfolipidow
w ttuszczu wotowym. Cecha ta jest
rowniez w duzym stopniu zwig-
zana z przemianami biatek i azo-
towych zwigzkow niebiatkowych
a w wyzszych temperaturach (pie-
czenie, sterylizacja) z przemianami
sktadnikow ttuszczowych migsa
wotowego. W czasie proceséw
termicznych rozwija sie w migsie
wotowym pozgdany sensorycznie
zapach i smak. Odpowiedzialne za
to zjawisko sg zachodzace w cza-
sie ogrzewania procesy termiczne
oraz bogaty zestaw prekursorow
smaku obecnych w wotowinie.
Podczas obrébki cieplnej migsa
wotowego zachodzi piroliza pep-
tyddw i aminokwasow, degradacija
cukrow, utlenianie i dekarboksyla-
cja lipidow, degradacja rybonukle-
otydow oraz nastepuje interakcja
pomiedzy aminokwasami, sktad-
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nikami weglowodanowymi, kwasa-
mi ttuszczowymi, siarkowodorem
i amoniakiem.

JAKOSC PRZEROBOWA
WOLOWINY

Z punktu widzenia wtasciwosci
technologicznych wofowina cha-
rakteryzuje sie matg zmiennoscia
wodochtonnosci, ktdra nie odgry-
wa wigkszej roli w ocenie jej sze-
rokiej przydatnosci przerobowej.
Jest wykorzystywana  gtownie

REKLAMA

voLftom 62 30T K2 44
&= rivait il T rler-wokot ol

w produkcji wyrobéw w petni wo-
towych oraz czesto jako dodatek
wzbogacajgcy niektore produko-
wane wyroby miesne, wzglednie
jako surowiec ksztattujgcy cechy
jakosciowe wyrobdw migsnych
wytwarzanych z dominujgcej ilo-
Sci obecnej w sktadach recepturo-
wych wieprzowiny. Przestanka do
takiego przeznaczenia przerobo-
wego wotowiny jest jej relatywnie
wysoka cena oraz pozgdane walo-
ry smakowe. W tym zakresie migso
wotowe wykorzystuje sie jako >

- 050 Bobae Kyl
ul Powsiniodw 8a
voLftom 62 30T K2 44
&= rivait il T rler-wokot ol
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topatkowa pompa farszu

wszechstronna, solidna i niezawodna nadziewarka topatkowa dla rzemiosta
dopasowana idealnie do réznorodnej produkgji

prosta i fatwa w obstudze

pompa farszu, sktadajaca sie jedynie z 5 elementéw- szybki demontaz i tatwe mycie
minimalne koszty uzytkowania

doskonate zabezpieczenie elektroniki przed wilgocig - VEMAG Box in Box
precyzyjna technika serwo z inteligentnym sterowaniem

intuicyjny dotykowy panel 12"

mozliwo$¢ zastosowania wielu przystawek do réznych produktéw

Pewna i bezpieczna inwestycja na dtugie lata!

VARIOVAC fomaco MIVEG

ANLAGENBAU CURING AND MARINATING L



Wszechstronne przystawki do kreatywnego zastosowania w Waszej produkgji

Burgery Premium dla smakoszy: uszlachetnione migso
w postaci smakowitego burgera, indywidualny ksztatt i rozmiar.

BC 237

Wczoraj kulki miesne, dzisiaj cevapcici, jutro burgery:
wszechstronna przystawka BC237 w potaczeniu

z wielozadaniowa nadziewarka Robby gwarantuje kazdemu
klientowi perfekcyjny produkt dopasowany ==
do indywidualnych potrzeb.

Glowica napetniajaca 981
Napetnianie kubkow, stoikéw
i puszek. Masy ptynne i geste

dozowane sg sprawnie i bez
wyciekow

LPV802
Podtrzymywarka jelit dla Waszych potrzeb: i
precyzyjne i niezawodne odkrecanie wszystkich
rodzajow ostonek, bardzo prosta zmiana “
produktu i tylko z VEMAG: kontrola dtugosci, 1
kalibru i wagi.

Zachecamy do kontaktu z nami.
Chetnie przedstawimy Panstwu szczegoty naszej promog;ji.

VEMAG Polska Sp. z0.0. www.vemag.pl info@vemag.pl tel.: +48 22 867 56 59 tel./fax +48 22 867 67 50



komponent surowcowy, gtoéwnie
w produkcji kietbas homogenizo-
wanych i Sredniorozdrobnionych
obrabianych termicznie. Stanowi
ono wtedy najczesciej 5-20% su-
rowcowego sktadu recepturowego.
Szeroko rozumiana jako$¢ migsa
wotowego stanowi sume wszyst-
kich jego cech sensorycznych,
odzywczych, higieniczno-toksyko-
logicznych i technologiczno-prze-
robowych. Z tak definiowang jako-
scig koreluje Scisle sktad chemicz-
ny wofowiny. Wysoka zawartosc
w niej fatwo przyswajalnego biatka
ma wptyw na wtasciwosci funkcjo-
nalne, ktére sg przydatne w proce-
sach przetwoérczych. Stosowanie
do produkcji mieso wotowe wraz
z pOzniej wytworzonymi przetwora-
mi dostarcza w rezultacie cztowie-
kowi petnowartosciowe biatko oraz
cenne kwasy ttuszczowe, w tym
kwasy z rodziny n-3 oraz odporny
na procesy przetworcze sprzezony
kwas linolowy (CLA). Najbardziej
przydatne przetworczo ttuszcze
(toje) wotowe zawierajg takze wie-
cej kwasow nasyconych (53,7%)
od ich poziomu wystepujgcego
w ttuszczach swinskich (41,5%), co
decyduje o pozgdanej w przetwor-
stwie i przechowalnictwie wiekszej
odpornosci fojow na procesy jet-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

czenia. Migso wotowe wprowa-
dza do produkowanych wyrobow
rowniez skfadniki mineralne (ze-
lazo, cynk, selen) oraz witaminy
rozpuszczalne w wodzie (witamina
PP B,, By, B,,) i witaminy rozpusz-
czalne w ttuszczach ( witamina D).
Bardzo cennym sktadnikiem woto-
winy jest zelazo hemowe, ktérego
ilos¢ wynosi 1,8- 2,0 mg w 100 g
tkanki, a stopien wykorzystania
w zywieniu tego skfadnika mig-
sa ksztattuje sie na poziomie 20-
30%. Zelazo wystepuje w postaci
biatkowych natywnych barwnikow
hemowych (mioglobina, hemo-
globina), ktére w duzym stopniu
decydujg o przydatnosci przero-
bowej migsa wotowego. Ulegajg
one bowiem zmianom barwnym
w procesie peklowania, wedzenia
i obrobki cieplnej. llos¢ podsta-
wowego barwnika migéniowego,
czyli natywnej mioglobiny i jej stan
chemiczny znaczaco wptywa wiec
na ksztattowanie sie barwy migsa
wotowego, ktdra decyduje o jego
przydatnosci przerobowej. Cecha
ta, poza aspektem smakowym wo-
towiny, jest czynnikiem determinu-
jacym wykorzystanie tego migsa
jako dodatku wzbogacajgcego
produkowane wyroby z migsa
wieprzowego. Migeso wofowe >
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JARVIS
Pneumatyczna skorowaczka reczna Model JHS

r= = ===

| Nowa Nizsza ceENA |

l Zalety: niska waga 1,5 kg I

. I szybka wymiana ostrza, I
Y 1’/\9 . bardzo niski koszt
0 /@& Model JHS-315 | utrzymania
O{S‘ & . 1,5 mm

Do zakupionej

Szybki i latwy sposob skorowaczki
na usuniecie skory i stoniny 100 szt. ostrzy gratis!

Ogtuszacze prochowe JARVIS Typu C oraz P

Posiadaja wszystkie niezbedne certyfikaty. Czy urzadzenia innych
producentow posiadajg certyfikaty wydane przez niezalezny instytut?
© Najnizsza cena
| na rynku* |

do negocjacji
l *dotyczy pistoletu I
JARVIS PAS Typ C

Jarvis Cartridge
Stunner 22 L
Cal and 25 Cal

r_.. - — — "

B CE€ |® " v

992 993 1000 szt. amunicji gratis!

Jarvis Cartridge Stunner
22 Cal and 25 Cal

L———_—J

Niezawodnos$¢ oraz skutecznos¢ naszych urzadzen pozwalajg dba¢ o dobrostan zwierzat.
Certyfikat 2017 EC - wydany przez niezalezny instytut PTB Braunschwieg / Niemcy /D

Jarvis oferuje bezptatny serwis i szkolenia

Przy zakupie nowych urzagdzen JARVIS w rozliczeniu przyjmujemy stary sprzet naszej i innych firm

®
JARVI s Jarvis Polska Limited Sp.z o.0.
St.Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Swiatowy lider w dziedzinie Sprzetu do przetworstwa migsa Tel.:48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474

Dodatkowe informacje o sprzecie e-mail:info@jarvispolska.pl,
na naszej stronie internetowej! www.jarvispolska.pl



wprowadza do wyrobow z miesa
wieprzowego rowniez atrakcyjng
smakowitos¢, gdyz zawiera ono
duzg ilos¢ prekursoréw substancii
zapachowo-smakowych. Nalezg
do nich aminokwasy, cukry redu-
kujace oraz kwasy ttuszczowe.

W czasie powszechnie stosowa-
nej obrobki cieplnej wyrobow mie-
snych zawierajgcych mieso woto-
we zachodzg dynamiczniej reakcje
Maillardaidokonuje sie rozpad ami-

REKLAMA
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nokwasow (tzw. degradacja Strec-
kera). Prowadzi to do powstawania
aldehydow Streckera, kwasow,
siarkowodoru i amoniaku. Powsta-
ja ponadto rowniez liczne zwigzki
smakowo-zapachowe, w tym ta-
kie jak: pirazyny, oksazole, tiofeny
i tiazole. Substancje te sa odpo-
wiedzialne za wzmacnianie sma-
kowitosci produkowanych z do-
datkiem wotowiny wyrobow. Naj-
wieksze znaczenie przetworcze >

OPAKOWANIA DLA
BRANZY MIESNEJ

sprawdzony dostawca

SKRZYNKI I PUSZKI | StOJE
-

www.delta-debica.pl

KONTAKT:

0 667 888 600

@ Lmadro@delta-debica.pl
&5 www.dd-24.pl



PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE

. ducent
MASTER Sp rﬂr«;staw" ,«,gsﬂW” e-maii:

I WSZYSTKO DLA MASARNI, UBOJNI, GASTRONOMII B

ul. Powstancéw 6a

86-050 Solec Kujawski

=! ffax (52) 387-21-10, (52) 387-12-44
tel. 696 04 47 74
=@ master-solec.pl
www.maste;-2nlec.pl

— "/’A_._

b WMGLTER

4

noze pneumatyczne
do skérowania

fFeii
| %;51{3

pity do mostka

do szynek topatek

pity rozbiorowe

pity do pottusz - tarczowe

g

pity do poftusz - ramowe

brzeszczoty tasmowe

H
|

stacjonarné pity tasmowe

tarcze tnace

skorowaczki pneumatyczne

pity pneumatyczne do ciecia
miesa i kosci

g
pity do pottusz - tasmow

ﬂ“ﬂﬁf

nozyce do kopyt i rogow

Fﬂ]_-—ﬂ I_ J-:.
L B 1'
e

przeciwwa!;i



ma wykorzystanie wotowiny do
wytwarzania wyrobow, w ktorych
mieso to jest podstawowym sktad-
nikiem surowcowym. Ze wzgledu
na duzg wartos¢ odzywcza, walo-
ry aromatyczno-smakowe, migeso
wofowe staje sie doskonalym su-
rowcem przerobowym przezna-
czonym do produkcji wyrobow wy-
sokogatunkowych. W tym zakresie
jest predysponowane gtownie do
produkcji wedlin surowych (metki,
kietbasy, wedzonki), niskowydaj-
nych kietbas pieczonych i suszo-

REKLAMA
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nych (kabanosy, kietbasa jatow-
cowa, kietbasa mysliwska) oraz
suszonych przekasek migsnych.
W wyrobach tego typu stanowic
moze od 60 do 100% recepturowe-
go sktadu surowcowego. W prak-
tyce produkcyjnej mieso woto-
we jest rowniez wykorzystywane
w produkcji konserw sterylizowa-
nych, w ktérych stanowi udziat wy-
noszacy 95-100% recepturowego
sktadu surowcowego. Jest rowniez
cennym surowcem pochodzenia
zwierzecego do produkcji konserw
wytwarzanych w postaci dan go-
towych, w ktorych mieso stanowi
wktadke miesng. Produkowanie
wyrobow migsnych z migsa woto-
wego jest czesto determinowane
wzgledami religijnymi i tradycjg
kulinarng. Z powyzszego wzgledu
istotna rola wotowiny wystepuje
w islamie.

Najbardziej przydatne technolo-
gicznie jest migso wotowe z nor-
malnym  przebiegiem glikolizy
(RFN), co oznacza, ze osigga po

~# 48 godzinach od uboju wartos¢ pH

mieszczacy sie w granicach 5,4 do
5,8. Ze wzgledu na swoje cechy
i ograniczong trwatos¢ mato przy-
datna przetwérczo jest wotowina
z wada DFD (dark, firm, dry), ktéra
charakteryzuje sie w takim samym
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czasie od uboju wartoscig pH,,
powyzej 6,2.

SUROWE WYROBY MIESNE

Najczesciej produkowanymi su-
rowymi wyrobami migsnymi wy-
twarzanymi w 100% z miesa wo-
towego sg metki i migsa tatarowe
(tatary). Te powszechnie produ-
kowane asortymenty z tej gru-
py towarowej mozna wytwarzac
z dodatkiem azotynu sodu, co jest
wyjatkiem w zakresie stosowania

REKLAMA

&Bio

fek:

Projekty Technologiczne

b_

dodatkow funkcjonalnych dekla-
rowanych jako substancje kon-
serwujgce i dopuszczone prawnie
do tej grupy wyrobow migsnych.
Dodatek azotynu sodu jest szcze-
gélnie przydatny dla uzyskania
pozadanego wybarwienia peklow-
niczego, ktére jest wynikiem za-
chodzgcego procesu nitrozylowa-
nia. Prowadzi on do powstawania
stabilnych pochodnych barwnikéw
hemowych, tj. nitrozylomioglobiny
i nitrozylohemoglobiny. Procesem
peklowania migsa wotowego >

95-082 Dobron, Orpelow 3A

tel. 502 248 343 « tel./fax 043 671 23 41
www.bioefekt.com.pl

e-mail: bioefekt@bioefekt.com.pl

Wykonujemy kompleksowo projekty technologiczne dla zaktadéw przetwérstwa
miesnego, warzywno - miesnego, produkcji garmazu, zaktadéw uboju.

Projektujemy

» Nowe zaktady
~_» Rozbudowy zaktaddw istniejgcych
» Modernizacje zaktadéw

.| » Dostosowanie zaktadéw do wdrazania nowych produktéw i technologii
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WSPOLPRACA FIRMY AXIS | APLD.GWARAN

HAXIS®
dla przemystu miesnego

oferujemy WAGI SPECJALNE,

dostosowane do réznych funkcji i warunkéw
srodowiskowych panujgcych w zakladach miesnych

L = -
typ N (wagi nierdzewne)
- odpornoéé na wode i detergenty

typ H (wagi hermetyczne)
- odpornosc na sole i kwasy

s__Sp‘:-% 0.0, ul. Kar

.

" tel, 58 320 63

Wagi dla przemystu miesnego

www.axis.pl




nalezy zawsze tak stymulowac,
aby uzyska¢ dominacje procesu
tlenowania barwnikow hemowych
tlenkiem azotu nad reakcjg ich utle-
niania. Dla optymalizacji tworzenia
sie wybarwienia peklowniczego
przydatne sg warunki beztlenowe
i dlatego dobrym rozwigzaniem
jest prowadzenie tego procesu
w zamknietych hermetycznie opa-
kowaniach napetnionych uprzed-
nio masa wsadowg w warunkach
pozbawionych dostepu tlenu.
W produkcji surowych wyrobow
migsnych mozna stosowacC do-
datkowo réwniez Srodki wspoma-
gajace peklowanie (przeciwutle-
niacze, cukry, kwasy organiczne,
bakteryjne kultury startowe) i do-
datki stabilizujgce wyroby mikro-
biologicznie (kwasy organiczne,
octany, dioctany, ochronne kultury
bakteryjne).

WEDLINY SUROWE
DOJRZEWAJACE

Dobierajgc migsny surowiec woto-
wy do produkcji wedlin surowych
dojrzewajgcych, nalezy zwrécié
uwage na jego kruchosé, soczy-
stos¢, smak i zapach. Na cechy te
wptywa w duzym stopniu zawar-
tos¢ w miesie wotowym ttuszczu

MASZYNY | TECHNOLOGIE

srodmiesniowego (tzw. marmurko-
watosc), ktérego ilos¢ ponizej 1,5%
powoduje juz pogorszenie jego
kruchosci, soczystosci i smakowi-
tosci. Ze wzgledu na swoje walory
oraz zmiennos¢ wartosci pH (po
uptywie 48 godzin od uboju nie
przekracza poziomu 5,8), mieso
wotowe doskonale nadaje sie do
wykorzystania go w produkgcji kiet-
bas surowych, typu salami, gdzie
stanowi najczesciej ok. 70% sktadu
surowcowego. Reszte surowcow
uzupetnia wtedy stonina lub ttuszcz
twardy wieprzowy. W miare potrzeb
produkowa¢ mozna kietbasy typu
salami w 100% z surowca wofowe-
go, zastepujac ttuszcz wieprzowy
tojem wotowym Ilub tlustg woto-
wing (kl. 1ll). Bardzo popularnym
wyrobem surowym produkowa-
nym z migsa wotowego, a znanym
w wielu rejonach $wiata (Turcja,
Batkany, Bliski Wschod, Armenia)
jest pikantna kietbasa spotykana
w zaleznosci od regionu pod roz-
nymi nazwami, w tym takimi jak:
sujuc, sucuk, sudjuk, sudzuk. Pro-
dukt ten charakteryzuje sie domi-
nujgcym smakiem kminu rzymskie-
go z dodatkiem papryki i czosnku.
Wotowina doskonale nadaje sie
réwniez do produkcji wedzonek.
Duzg przydatnos¢ przerobowg >
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- Turbo Trim 2020 RW

Urzgdzenie sktada sig 2 siinika elektrycznego
luby preumatycanego i cate] gamy nezy o raznych Srednicoch,
Glowng zaletg jest nwigksrony urysk migso dothaszoru, o zotem | zysk

Zastosowanic n
» crysraronia kodci wisprzowych, wolowyeh,

korpusaw indyczych itd, wwyniku czego S |SS
odzyskuje sig znaczgce ibosci
wysokio] jokobel migsa

* trybowonio drobiu
(np. utika drobiowea)

* DEIYSICZOMA Migsa
z nodmiomn theszezu

= plastrowonia stoniny, tososio
{karicdwki 2 regulowang
glebokascig ciecia),

= wycinanie mafzowin usznych i oczu

« | winlu Inryeh ezynnodel

Opcjoninie: silnik z regulacjg obrotéw od 2000 do 8000 rpm.

model elektryczny model pneumnatyczny

Noze krazkowe sa kompatybilne z silnikami innych producentow.
Zapewniaja wysoka wydajnos¢, trwatos¢ i niskie koszty eksploatacji.

Wymien stary n6z krazkowy na nowy Suhner i oszczedzaj na kosztach uzytkowania.




majg wtedy migsnie wykrawane
z niektérych wotowych czesci za-
sadniczych (mostek, antrykot, rost-
bef). Z elementow tych wykrawa
sie nastepujgce migsnie: z mostka-
miesien piersiowy powierzchniowy
(m. pectoralis superficialis) i mie-
sien piersiowy gteboki (m. pecto-
ralis profundus), z antrykotu i rost-
befu- najdtuzszy migsien grzbietu
(m. longissimus dorsi). Migsnie te
sg doskonatym surowcem do pro-
dukcji znanych w swiecie wyrobow
wystepujacych pod nazwami: pa-

REKLAMA

JARVIS

Pneumatyczna skérowaczka

reczna Model JHS

NOWA,
| NIZSZA CENA |
Zalety: niska
I waga 1,5 kg I
szybka wymiana
ostrza, bardzo

niski koszt
utrzymania
L L] -_— J
:- Do zakupionej skorowaczki 1|

100 szt. ostrzy gratis!

L_———_—J

Model JHS-315 1,5 mm

Szybki i latwy sposoéb na usunieci
skory i stoniny

Jarvis Polska Limited Sp. z o0.0.
St. Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Tel.: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
e-mail: info@jarvispolska.pl, www.jarvispolska.pl

MASZYNY | TECHNOLOGIE

strami, pastruma lub basturma. Sg
to wedzonki dojrzewajgce, charak-
terystyczne dla kuchni orientalnej,
wytwarzane z dodatkiem pikant-
nych posypek zawierajgcych m.in.
pieprz, czaber, kolendre i gorczy-
ce. Proces marynowania przebiega
czesto z dodatkiem czerwonego
wina.

Wyroby dojrzewajace produkowa-
ne z migsa wotowego sg utrwalane
przez duze zasolenie (zawartosc
NaCl powyzej 4%), duzy stopnienh
wysuszenia (wydajnos¢ ponizej
75%), niskg aktywnosc¢ wody (a, <
0,92) oraz czesto przez obnizong
wartos¢ pH (pH <5,7). Proces pro-
dukcji takich wedlin wytwarzanych
Zz migsa wotowego nalezy prowa-
dzi¢c w warunkach umozliwiaja-
cych skuteczne wytworzenie sig
barwnikéw nitrozylowych, co jest
procesem pozadanym w tej grupie
wyrobow. Nalezy wobec tego ogra-
niczy¢ niekorzystny wptyw tlenu na
przemiany barwnikdw hemowych
i ograniczy¢ powstawanie utlenio-
nych ich form, ktére wplywajg na
pojawienie sie niekorzystnego za-
barwienia (ciemno- szaro-zielone).
Dobrym rozwigzaniem technolo-
gicznym jest réwnoczesny doda-
tek srodkow peklujgcych w posta-
ci azotynu sodu oraz azotanu >
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potasu, wspomaganych cukrami
(glukoza, fruktoza). Pomocng role
moga takze petniC startowe kultu-
ry bakteryjne zawierajace szcze-
py z rodzaju Staphylococcus lub
Micrococcus.

SUSZONE PRZETWORY
PRZEKASKOWE

Coraz bardziej popularnymi prze-
tworami z migsa wotowego sg pro-
dukowane w wielu rejonach swia-
ta suszone przekaski. Wyroby te
sg utrwalane przez odwodnienie
migsa wotowego a produkowa-
ne z odpowiednio przygotowanej
wotowiny, doprawionej smakowo
i niekiedy poddawanej zabiegowi
wedzenia. Przekaski te w zalez-
nosci od regionéw sa okreslane
terminem  ,pemmican”(Ameryka
Pétnocna), ,biltong” (Afryka) lub
~charqui” (Ameryka Potudniowa).
Angielskim odpowiednikiem tych
nazw jest stosowany powszechnie
termin ,Jerky”, ktérym okresla sig
suszone i solone migso wotowe.
Wotowe wyroby przekgskowe pro-
dukowane sg z dodatkiem rdznej
kompozycji przypraw i dodatkow
funkcjonalnych obejmujgcych prze-
ciwutleniacze i stabilizatory. Zrézni-
cowane W procesie wytwarzania sg

MASZYNY | TECHNOLOGIE

takze poszczegolne zabiegi tech-
nologiczne, w tym takie jak: roz-
drabnianie, peklowanie, wedzenie
i suszenie. Najbardziej popularne
przekaski typu Beef Jerky zawiera-
ja nawet 42% biatka, maksymalnie
5,6% ttuszczu i ponad 3% chlorku
sodu. Specyficzny smak nadaje
tym wyrobom mieszanka pekluja-
ca (NaCl + NaNO,) i dodatek od-
powiedniej kompozycji przypraw
(ostra papryka, kolendra, cukier,
pieprz, gozdziki). W procesie ich
produkcji rowniez praktykuje sie
dodatek azotanu potasu, eliminu-
jac w ten sposéb dodatek anty-
botulinowo dziatajgcego azotynu
sodu jako komponentu mieszanki
peklujacej. Dla zabezpieczenia an-
tybotulinowego wyrobu praktykuje
sie wowczas dodatek octu, ktory
prowadzi do obnizenia wartosci pH
wyrobu, siegajgcego poziomu po-
nizej 4,6. Produkty typu Beef Jerky
sg czesto wedzone, co dodatko-
wo takze je konserwuje. Natomiast
wersje afrykanskie tych wyroboéw,
okreslane terminem ,biltong” nigdy
nie sg poddawane wedzeniu a tylko
utrwalajgcemu suszeniu.

Wszystkie przekaski z migsa wo-
towego sg poddawane suszeniu
w temperaturze 40-70° C, co prowa-
dzi do uzyskania w nich niskiej >

32 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 303/11/2020 www.informatormasarski.pl



'GAZELE

@
lh _n_‘ll > {BIZNESU &3 :_I"ERI"1ET
u Wprodukowano we Francjl
Eurodis  &Geeee

OFICJALNY PARTNER OCHRONY B.H.P

e

m .
>

L J

WYPOSAZENIE UBOJNI
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- idealny przy uboju rytualnym
(wytrzewianie bez
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- ufatwia dostep do
wnetrznosci

- redukuje czas wytrzewiania
do 20%
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“CLIP AIR”
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A
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Naboje:

kolor niebieski .
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kolor czerwony i szkolenia

krowy, byki do 900 kg
kolor czarny
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zawartosci wody (ok. 20%) oraz ni-
skiego poziomu aktywnosci wody
(@,<0,77). Tak wyprodukowane wy-
roby mozna przechowywa¢ w wa-
runkach niechtodniczych przez
okres wynoszgcy nawet 18 miesie-
cy. Dobrym rozwigzaniem w czasie
ich przechowywania jest stworzenie
warunkow pozbawionych obecno-
Scitlenu. =
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Mtynki koloidalne - wykonanie z materiatéw
kwasoodpornych i nierdzewnych,
czesci tngce odpowiednio utwardzane.

Zastosowanie: ¥

rozdrabnianie miesa, surowych skor, ryb - pasta rybna
- KM 100 o wydajnosci 100 kg/h i mocy 4 -5,5 kW

- KM 300 o wydajnosci 300 kg/h i mocy 7,5-11 kW

- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW

¥
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Ceny umiarkowane, ponad 30-letnie doswiadczenie w produkgji. 05-420 Jozeféow
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Serwis zapewniony natychmiast po dostarczeniu urzadzenia do naszego zaktadu. tel./fax. 22 789 27 36
kom. 605 317 804
e-mail: mlynki@mlynki.com.pl
www.mlynki.com.pl
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iwiele wiele innych produktow - zapraszamy do kontaktu, towar wysytamy przesytka kurierska DHL - gwarancja terminowej dostawy.
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MIESO W POLSKIEJ

dr inz. Magdalena Kuchlewska

Kuchnia regionalna to istotny element kultury ludowej.
Ksztattowana byta przez wieki, cechuje jg oryginalnosg¢,
wieloletnie tradycje, dostepnos¢ gtownie w rejonie, z kto-
rego pochodzi. Potrawy regionalne przygotowywane sg
wedtug tradycyjnych receptur, przekazywanych z poko-
lenia na pokolenia, a do ich przygotowywania wykorzy-
stuje sie produkty charakterystyczne dla regionu, pocho-
dzace z lokalnych upraw i hodowli. Dzieki temu zyskuja
one specyficzne walory smakowe, niespotykane w innych

czesciach kraju.

Ujednolicenie smakow i zapachow
oraz masowa produkcja zywnosci
przyczynity sie do tego, ze konsu-
menci zaczeli poszukiwac zupetnie
nowych wrazen smakowych, a bo-
gate dziedzictwo kulinarne kuchni
regionalnych w Polsce stato sig po-
szukiwanym produktem turystycz-
nym. Produkcja i sprzedaz produk-
téw tradycyjnych i serwowanie po-
traw regionalnych dajg olbrzymig
szanse rozwoju dla mieszkahcow
i producentéw zwigzanych z miej-
scem wytwarzania danego wyrobu,
miejscem pochodzenia surowca

lub sposobem produkcji. Produk-
ty tradycyjne i regionalne to dobra
kojarzace sie z takimi okresleniami
jak: naturalne, o wyjatkowych wa-
lorach  smakowo-zapachowych,
wysokiej jakosci i wartosci od-
zywczej. Warto dotozy¢ wszelkich
staran do rozpropagowania idei
produkcji oraz spozycia tradycyj-
nej zywnosci regionalnej, nie tylko
zdrowej i bezpiecznej, ale takze
zawierajgcej pierwiastek lokalnego
patriotyzmu.

Wazne miejsce w polskiej kuch-
ni regionalnej zajmuje migso, >
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ktore dla wiekszosci ludzi zawsze
byto czyms wyjatkowym, niezwy-
ktym i swigtecznym, gdyz nawet
bogaci czesto musieli sie bez nie-
go obywa¢ m.in. ze wzgledu na
katolickie posty. Polskie wedliny,
kietbasy, szynki, migsa wedzone
to nieprzebrana gama cenionych
smakow i aromatow. Sam aromat
wedzenia w kuchni polskiej koja-
rzy sie z jedzeniem $wigtecznym,
0 smaku niezwyktym, niepowta-
rzalnym i oryginalnym.

Polska kuchnie dzieli sie na kilka re-
gionow kulinarnych. W wielu z nich
do produkciji zywnosci wykorzystu-
je sie podobne surowce, jednak
specyfika kuchni regionalnej pole-
ga na wyjgtkowej metodzie ich ta-
czenia, stosowaniu innych technik
kulinarnych, sposobie serwowa-
nia lub nazewnictwie. Wszystko to
sktada sie na wyjatkowos$¢ tradyciji
kulinarnych danego regionu.

Pomorze i Kujawy

W tradycyjnej kuchni pomorskiej
mieso i wedliny, jako produkt luk-
susowy, goscity na stotach gtéwnie
z okazji $wigt, waznych uroczysto-
Sci rodzinnych (wesela, chrzciny)
oraz — w bogatszych gospodar-
stwach — takze w niedziele. Na

wsiach najczesciej spozywano
wieprzowing (,$winskie mnian-
s0”). Na przetomie XIX i XX wieku
popularne staty sie Swiniobicia,
ktére najczesciej odbywaty sie
jesienig (wieprzki byty juz utuczo-
ne, a niskie temperatury sprzyjaty
przechowywaniu migsa). Proces
prowadzit fliszer (rzeznik), ktéry
nie tylko zabijat zwierze, ale tez
rozkrajat tusze wieprzowe, czyscit
je, rozbierat na czesci i porcjowat.
Migso dzielono zgodnie z jego
przeznaczeniem: do peklowania,
wedzenia, suszenia, gotowania,
na wedliny. Nadmiar migsa kon-
serwowano w beczkach w solan-
ce z dodatkiem przypraw (pieprz,
majeranek, licie laurowe), gdzie
zachowywato ono swiezo$¢ nawet
przez kilka tygodni. Przed spozy-
ciem wymaczano je i osuszano,
a nastegpnie pieczono, wedzono
i gotowano na nim zupy.

W okresie migedzywojennym na
Pomorzu i Kujawach zaczeto wy-
rabia¢ wursty z roznych gatunkow
miesa, w tym m.in. liberke (paszte-
towa), czerwong wurste lub krwa-
wg kiszke oraz czarne salcesony
(blutki). Do dzis Kujawy styng z wy-
Smienitych kietbas. Dawniej migso
na te wyroby siekano i mieszano
z solg, pieprzem (uttuczonym >
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w mozdzierzu), posiekanym czo-
snkiem oraz czgbrem, i powstatg
masg napetniano wymyte i wy-
parzone flaki. Nastepnie surowe
kietbasy wigzano tykiem, wieszano
na dragzku i suszono w kominie.
Smak dawnej wiejskiej kietbasy
rodem z Kujaw mozemy odnalez¢
takze dzisiaj. To biata kietbasa
w sfoiku — mielony farsz kietbasia-
ny z czosnkowo-majerankowym
aromatem, w delikatnej galaretce
i z warstewka ttuszczu, zamiast we
flaku, zamkniety w szkle. Niemal
wszyscy znajg tez smak kietbasy
torunskiej i bydgoskiej. Kietba-
sa bydgoska - surowa, wedzona,
z kawatkami ttuszczu jest wyrazi-
sta w smaku, a jej mocny aromat
to zastuga czosnku, pieprzu i gatki
muszkatotowej. Kietbasa toruniska
jest wedzona krotko, delikatniej-
sza, a mieso w niej bardziej roz-
drobnione.

Warmia i Mazury

Takze na wsi w Krainie Wielkich Je-
zior dwa lub trzy razy do roku od-
bywato sie swiniobicie, po ktérym
jako pierwszg przygotowywano
sSwiezynke (potrawke mazurska),
niekiedy nazywang skwarkami
(z migsa wytapiano ttuszcz po-

dobnie jak w przypadku skwarek).
Swiezynka zawiera najlepsze ka-
watki delikatnego i kruchego miesa
oraz podgardle, watrobe i boczek.
Po sSwiezynce przygotowywano
kaszanke. Produkuje sie jg row-
niez dzisiaj z watroby, podrobdw,
ptuc, skory, ttuszczu, grubej kaszy
(przewaznie gryczanej, niekiedy
jeczmiennej). Migso nalezy obgo-
towa¢ w osolonej wodzie, nastep-
nie zmieli¢, doda¢ krew (zabez-
pieczong wczesniej odrobing soli
lub octu, aby nie skrzepfa) i przy-
prawy. Mase wciska sie do flakow,
po czym kaszanke nalezy parzyc
w wodzie ponad 30 minut. Kolej-
nym ciekawym wyrobem jest wa-
trobianka, ktora powstaje z ugoto-
wanej (w wodzie z dodatkiem list-
ka laurowego, ziela angielskiego
i pieprzu) watroby, podgardla, cza-
sem stoniny i ozoréw, zmielonych,
zamknietych we flaku i podgoto-
wanych.

Dawniej Polacy nie znali kietbas,
a zwyczaj ich wytwarzania zostat
przejety z pruskich zwyczajow zy-
wieniowych. Niemcy mielili migso,
przyprawiali i powstatg masg na-
petniali flaki, a nastepnie kietbase
gotowali lub wedzili. Do tradycyj-
nej kietbasy mazurskiej doda-
wany jest majeranek, ktoremu >
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www.master-solec.pl D0 REKAWIC METALOWYCH

To niezawodne urzqdzenie czysci
i dezynfekuje najbardziej zabru-
dzone rekawice w max. 10-15 se-
kund. Myjka wyposazona w zinte-
growang pompe o mocy 160 bar.
zatgczang za pomocq zaworu sto-
powego.

Dane techniczne:

-+ Wymiary (szer. X gt. X wys.)
610/853 x 640 x 950/1500 mm

« Podtqczenie elektryczne
400 V/N [ PE, 50/60 Hz

«  Pobdér mocy 2,6 kW

+  Podtgczenie wody 3/4 ,maks.
43°C, min. 2,5 bar

+  Odptyw wody DN 50




zawdziecza ona swoj niepowtarzal-
ny smak. Polska kuchnia od Niem-
cow przejeta takze sauerklopsy,
czyli pulpety krolewskie, karbo-
nade (zwang tez gulaszem) oraz
eintopf (danie jednogarnkowe).
Z kulinarnych zwyczajéw pruskich
w Polsce nie przyjat sie szpek, czyli
surowy wedzony boczek.

Wizytdwka Krainy Wielkich Jezior
sg szynki — dojrzewajgca dylewska
i mazurska wedzona. Szynka dy-
lewska to prawdziwy rarytas, ser-
wowany wylfacznie na wyjatkowe

REKLAMA

Ostrzatka

nozy
krgzkowych

i o —— § Pasvsininie

MASTER s ot 52 20712 0

okazje. To szynka z golonkg i ko-
Scig, wazgca od 4 do 9 kg. Przeciet-
nie z 12 kg migsa, pochodzacego
od zaufanych dostawcéow, powsta-
je 6 kg wyrobu. Przepis na dylew-
ska opracowano metodg prob
i btedow, a receptura pochodzi
znad Niemna. Zanim szynka trafi
na stoty, dojrzewa przynajmniej rok
(niekiedy nawet 2 lata). Wygladem
i zapachem przypomina prossciut-
to, ale jest smaczniejsza. Szynka
mazurska swodj wyjatkowy smak
zawdziecza migsu pochodzgcemu
od swin rasy polskiej biatej zwi-
stouchej. Smak tego wyjatkowe-
go wyrobu odzwierciedla zapach
i aromat miesa tej rasy. To praw-
dziwa tradycyjna szynka o piek-
nej rézowej barwie, na przekroju
z widoczng milimetrowg obwoddka
ttuszczyku, pachngca i smakujgca
wedzonka.

Podlasie

Najbardziej rozpoznawany i cha-
rakterystyczny dla tego regionu
jest kindziuk, nazywany z litewska
skilandis. Historia jego powstania
jest zwigzana z potrzebg zapew-
nienia zywnosci na okres zniw
w czasach, kiedy nie znano lodo-
wek. Miesa i wedliny przygotowy-
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wano zimg tak, by byty gotowe na
czas intensywnych prac w polu
(wiosna i lato). Kindziuk przygoto-
wywano w grudniu. Migso z szyn-
ki, poledwicy i topatki krojono na
1-3-centymetrowe kawatki, solono
i obficie przyprawiano czosnkiem
i pieprzem, a nastepnie mocno
upychano w oczyszczony zofgdek
wieprzowy i zaszywano. Na krot-
ko wieszano w cieptym miejscu
przy piecu dla osuszenia, a po-
tem wynoszono na strych, gdzie

w przewiewnym miejscu kindziuk
podsuszat sie i obsychat. Niekie-
dy byt podwedzany. Wspotczesna
metoda wyrobu kindziuka przypo-
mina te dawng, z tym, ze dzisiaj
czesciej robi sie go w wieprzowym
pecherzu, a nie w zotagdku. Dzieki
temu wyrob jest mniejszy i szyb-
ciej mozna cieszy¢ sie jego sma-
kiem. Dzisiaj dodaje sie tez wigcej
przypraw do peklowania migsa
(np. ziele angielskie, kolendre,
gorczyce, jatowiec, majeranek). >
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Kindziuk jadany jest jako wysoko-
gatunkowa wedlina dojrzewajaca,
ale takze jako aromatyczny doda-
tek do réznych rodzajow barszczu
lub kwasnych zup.

Wplywy kuchni litewskiej odzwier-
ciedla takze proces przygotowa-
nia kumpiaka, czyli catej suszonej
szynki (w wilenskim dialekcie na-
zywanej ,kumpis”). Kumpiak pod-
laski wytwarzany jest z szynki wie-
przowej, natartej czosnkiem, jago-
dami jatowca, ziotami i pieprzem,
wkfadanej do drewnianej beczki
lub skrzyni wypetnionej solg. Po
ponad 2 tygodniach lezakowania
szynke obmywa sie z nadmiaru
soli i wiesza w suchym, przewiew-
nym miejscu. Miedzy kumpiakami
warto powiesi¢ peczki aromatycz-
nych ziot, dzieki czemu mieso na-
biera ziolowego aromatu. Podczas
suszenia kumpiak podlaski tward-
nieje, nabiera charakterystycznego
smaku i koloru, i po tym procesie
moze by¢ przez wiele miesiecy
przechowywany bez lodowki.

Mazowsze i Kurpie

Tradycja domowego przygotowy-
wania wedlin na Mazowszu takze
wzieta sig z potrzeby konserwowa-
nia migsa — w czasach, kiedy nie

byto lodowek, a mieso stanowito

rarytas, starano sie, by zaden jego

kawatek sie nie zmarnowat i przy-
gotowywano salcesony, szynki
solone, pekflejsze oraz kietbasy.

Dzisiaj tradycja domowego przy-

gotowywania wedlin zamiera, ale

sg tez ludzie dbajacy o tradycje

i 0 to, aby smak oryginalnych wy-

robédw nie zostat zapomniany.

Tradycyjne wedliny wytwarzane

sg m.in. w Szydtowcu, Lutoborku,

a takze w Wyszkowie, gdzie po-

wstajg wedliny z dawnej rasy swini

ztotnickiej, dziczyzny oraz polskiej
jagnieciny, a tamtejszy staropolski
potgesek przygotowywany jest
zgodnie z recepturg z XIX wieku.

Do tradycyjnych produktéw z Ma-

zowsza i Kurpiéw nalezg m.in.:

- krucha kietbasa szydtowiecka
pieczona z oczkiem: wedzona
na olchowym drewnie, delikatnie
pieprzna i czosnkowa, o barwie
po upieczeniu brgzowej, na prze-
kroju delikatnie r6zowej z wyraz-
nym siwym oczkiem w srodku
walca;

- kaszanka szydtowiecka z wa-
trébkg krojong w kostke: wyrob
0 zdecydowanym smaku watrob-
ki z cebulg, majerankiem i pie-
przem, produkowany w okolicach
Szydtowca od przeszto 100 lat; >
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DOZOWNIKI MYDtA \
| SRODKA DEZYNFEKUJACEGO

——

XARGRA

Manotizer, typ 23704

(bezdotykowy)
Dozownik ptynu do dezynfekciji

« Szybkie naktadanie ptynu do « tatwy do czyszczenia

dezynfekcji na obie rece jednoczesnie  « Wykonany w catosci ze stali
+ Doktadne dawkowanie nierdzewnej 14301

zadanej ilosci ptynu » Specjalna ptytka do aktywacji drzwi
» Wysokowydajna pompa automatycznych (opcjonalnie)

membranowa zapobiega wyptywowi
nadwyzki ptynu

+ Ograniczenie obstugi dzigki
zbiornikowi 5l.

OPCJA:
» Mozliwos$¢ postawienia
na stojaku (rézne typy)

Dozownik, typ 11000

(uruchamiany ramieniem)

Dozownik ze stali nierdzewnej do mydia
i Srodka dezynfekcyjnego

« Zaprojektowany z myslq o higienie * Przystosowany do srodkéw

» Zmniejsza ryzyko zakazenia dzieki dezynfekujgcych i mydta
mozliwo$ci uruchomienia ramieniem  « Pojemno$é zbiornika 11.

» Obudowa ze stali nierdzewnej OPCJA:

» Regulacja jednorazowej dawki ptynu * Réwniez do mydta w pianie
od 0.7 do 15, ml « Z urzqdzeniem blokujgcym

XARGRA

zapewnia
bezpiecznq
hiai
CONTROL TWIST [
typ 23743 przy wejsciu

na produkcje!




- pasztet domowy szydtowiec-
ki: o chropowatej, zrumienionej
na ciemnobrgzowo powierzchni,
jasnobezowy w przekroju, z wi-
docznymi drobinkami zmielonych
warzyw i przypraw;

- czarna kiszka ze Starych Litew-
nik: krucha gryczana kaszanka
o delikatnym posmaku majeran-
ku, prazonej cebuli i czarnego
pieprzu;

- skofatowska stoninka - przy-
smak mysliwego: delikatha we-
dzona stonina o aromacie czo-
snku, imbiru i papryki, barwie na
zewnatrz zitotej do ciemnobru-
natnej, na przekroju od biatej po
marmurkowg do lekko kremowej,
doskonata do aromatyzowania
gulaszu;

- kietbasa nadbuzanska jatow-
cowa sucha: kietbasa chuda
wieprzowa, bardzo stona z wy-
czuwalng pikantng nutg pieprzu,
0 wyraznym zapachu wedzenia
i jatowca.

Znany w catym kraju przysmak,

kojarzony przede wszystkim z War-

szawa, to flaki. Jadano je w stolicy
juz za czasow Stanistawa Augusta,
ale prawdziwy renesans danie to
przezywato w okresie miedzywo-
jennym. Flaki serwowaty wtedy za-
réwno uliczne przekupki, jak i ,lep-

sze” restauracje. Wersja restau-
racyjna flakéw po warszawsku
podawana byta w matym garnusz-
ku, pachniata mielonym imbirem
i byfa zapiekana pod pierzynkg
z butki tartej, masta i parmezanu.
Takze dzisiaj w kilku warszawskich
lokalach serwowane sg doskona-
te flaki, przygotowywane wedtug
dawnych receptur. Miski wypetnia
goracy aromatyczny bulion z pa-
seczkami miekkich wotowych zo-
tadkow o aksamitnej strukturze,
rozptywajgcej sie w ustach.

Wielkopolska

Wielkopolska to czes¢ kraju za-
sobna rolniczo, z dobrze rozwi-
nieta produkcjg zywca wieprzo-
wego i znaczng liczbg zaktaddw
rzeznicko-wedliniarskich.  Region
znany jest z tradycyjnych produk-
tow (kietbasy, watrobianki, salce-
sony, szynki) wytwarzanych wg
starych receptur. W Wielkopolsce
w Ziotnikach wyhodowano swinie
ztotnickg. Jej migso jest smaczne,
wyjatkowo kruche i aromatyczne,
0 duzej marmurkowatosci, jasniej-
sze niz wieprzowina ze zwierzat
innych ras. Podczas obrobki ciepl-
nej (gotowanie, smazenie) niewie-
le traci na objetosci i masie. Migso
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to chetnie kupujg mitosnicy wedlin
tradycyjnych oraz masarze zagra-
niczni. Wielkopolska wieprzowina
ztotnicka w 2006 r. zostata wpisana
na Liste Produktéw Tradycyjnych
MRIRW. W wybranych zaktadach
i sklepach mozna naby¢ produkty
z opisem o pochodzeniu migsa ze
Swin tej rasy, a w niektérych go-

spodarstwach  agroturystycznych
skosztowa¢ tradycyjnego udzca
pieczonego. Szynka ,ztotnicka”

pieczona jest w otoczce z ciasta
z maki zytniej razowej lub z chleba,
przyprawiona czosnkiem, zielem
angielskim i lisciem laurowym.

W Poznaniu istnieje jeden z najstar-
szych cechow rzezniczych, a wiek-
sz0S¢ dziatajgcych dzisiaj zaktaddw
powstata jeszcze przed wojng. Do
wielkopolskich przysmakow nalezg
salceson i watrobianka (zwane tu
leberka i galart), a takze kietbasa
grodziska, produkowana w Gro-

REKLAMA

\

dzisku Wielkopolskim wg receptury
opracowanej w latach 70. ubiegte-
go wieku. Wyrabia sie ja z migsa
wieprzowego wysokiej jakosci, do-
prawionego szczyptg gatki muszka-
tofowej i kompozycja naturalnych
przypraw, zamknietego w natural-
nej ostonce (w wersji ekskluzywnej
w jelicie baranim). Grodziska cha-
rakteryzuje sie delikatnym, lekko
stonym smakiem i aromatem dymu
olchowego, jest jedrna i soczysta,
na przekroju rozowa.

Tradycja przygotowywania i spo-
zywania wielkopolskich salce-
sonow jest bardzo dtuga. Wyrdb
ten stworzyli przed wojng masa-
rze w Grodzisku Wielkopolskim.
Widzgc, ze w rzezni pozostaje
sporo migsa odrzuconego (przy
szykowaniu poftusz na eksport),
postanowili je wykorzysta¢ i wy-
pracowali recepture wspaniatego
salcesonu pachngcego maje- >

E)

www.arendt.pl



rankiem i czosnkiem. Salcesony
wytwarza sie z podrobdéw bogatych
w sktadniki odzywcze. Czarny sal-
ceson (krwisty) produkowany jest
z wykorzystaniem krwi wieprzowe;.
Ma naturalng ostonke z pecherza
wieprzowego. Salceson bialy (ozor-
kowy) zawierajgcy gtdébwnie ozory,
wktadany jest w naturalng ostonke
z wieprzowego jelita grubego. Cha-
rakteryzuje sie zwartg, elastyczna
konsystencjg, a na jego przekroju
wida¢ rézowe kawatki podrobow
i biate plamki ttuszczu. Doprawiany
jest czosnkiem, majerankiem, kmin-
kiem oraz solg i pieprzem.

Innym produktem charakterystycz-
nym dla Wielkopolski jest butczan-
ka grodziska, wpisana na Liste
Produktow Tradycyjnych. Wytwa-
rza sie jg tradycyjnymi metodami
w matych, regionalnych firmach ro-
dzinnych. Pojedyncze kiszki zwia-
zane przedza wypetniane sg mie-
sem z gtow wieprzowych, skorkami
wieprzowymi i ttuszczem, niewielkg
iloscig krwi, przyprawami i butka
pszenng. Leberka wielkopolska
(lebera, liberka) to popularna wa-
trobianka. Swietnie smakuje po-
smarowana na kanapkach, z do-
datkiem kiszonego ogérka. To wy-
réb niekrwisty. Jej nazwa pochodzi
z jezyka niemieckiego — Leberwurst

oznacza kiszke watrobiang, pasz-
tetowke. Leberka wyrabiana jest
w ostonkach naturalnych, zawigza-
nych przedzg bawetniana. Charak-
teryzuje jg smak gotowanej i we-
dzonej watroby wieprzowej. Jest
stona, z wyczuwalnym posmakiem
majeranku, pieprzu i cebuli. Watro-
be na leberke nalezy ugotowac do
miekkosci z ttustym migsem i do-
datkiem lisci laurowych oraz ziela
angielskiego, a nastepnie dwukrot-
nie zmielic. Wyréb powinien miec
konsystencje gftadka, ale nie caf-
kiem pozbawiong grudek. Mase do-
prawiong sola, czarnym pieprzem
i majerankiem nalezy przetozy¢ do
flakow, parzy¢ okoto godziny i uwe-
dzi¢ w dymie olchowym.

Z doskonatych wedlin (salcesonu,
watrobianki i kietbasy wiejskiej)
wpisanych na ministerialng Liste
Produktow Tradycyjnych, stynie
Kruszewnia, w ktorej w 1952 r. po-
wstata rolnicza spétdzielnia pro-
dukcyjna. Ma ona wtasng hodowle
swin (ras polska biata zwistoucha
i wielka biafa polska), z ktérych po-
wstajg tradycyjne wyroby, zgodne
ze starymi recepturami, charakte-
ryzujgce sie wyraznym aromatem
majeranku. To wtasnie uzywanie
gtébwnie majeranku, a nie czosnku,
jest cechg tego regionu. >
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AKTUALNOSCI |

RYNEK WOLOWINY | CIELECINY

Tablica 4. Ceny sprzedazy netto (bez VAT) ¢éwierci wotowych (kraj + UE)

wg makroregionow

Zrodio: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek wotowiny i cieleciny” Nr 42/2020 z dnia 22 pazdziernika 2020 r.

CENA [zi/tona] ZTy’Z.na Struktura sprzedazy sgf_‘:g‘::’fy
TOWAR =8 IZmiana
18.10.| 11.10. %] 18.10. | 11.10. tyg. zZmiana
2020 | 2020 2020 | 2020 %] tyg. [%]
POLSKA
Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLEM [13192| 13124 | 0,5 |(100,00(100,00| -- -1,7
¢wierci przednie 10634| 10518 1,1 11,27 | 12,33 | -8,7 -10,2
éwierci tylne 16422| 16638 | -1,3 9,50 | 9,10 4,3 2,6
éwierci kompensowane 13168| 13125 03 |[7923|7856| 09 -0,9
Cwierci z kréw rzeznych - OGOLEM  [10835| 10994 | -1,4 |100,00(100,00( -- -3,1
éwierci przednie * * - 2,50 2,35 -- --
éwierci tylne 15090| 15798 | -45 | 10,74 | 11,96 | -10,2 -13,0
éwierci kompensowane 10383| 10385 00 |86,77 8569 | 1,3 -1,9
CENTRALNY (kujawsko-pomorskie, mazowieckie, {6dzkie, wielkopolskie, lubuskie)
Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLEM |13 100| 13072 | 0,2 [100,00{100,00| -- 6,2
éwierci przednie 11013 * - 2,84 2,55 -- --
éwierci tylne * * - 2,14 1,63 -- --
éwierci kompensowane 13126| 13089 0,3 | 9502|9582 -08 53
Cwierci z kréw rzeznych - OGOLEM 10 443| 10 313 1,3 [100,00/100,00 -- 4,1
éwierci przednie - - - 0,00 0,00 -- --
éwierci tylne - - - 0,00 | 0,00 - -
¢wierci kompensowane 10 443| 10313 1,3 [100,00|100,00| 0,0 4,1
POLUDNIOWY (lubelskie, matopolskie, podkarpackie, swigtokrzyskie, dolnoslaskie, opolskie, $laskie)
Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLEM |13 199| 13 121 0,6 |100,00(100,00( -- -4,7
éwierci przednie 10550| 10449 1,0 20,85 | 22,90 | -8,9 -13,2
éwierci tylne 16 586| 16 761 -1,0 | 17,38 | 1558 | 11,56 6,4
éwierci kompensowane 13140| 13193 -0,4 61,77 | 61,52 | 0,4 -4,3
Cwierci z kréw rzeznych - OGOLEM 11315 11622 | -2,6 (100,00/100,00( -- -13,6
éwierci przednie * * -- 1,89 | 0,61 - -
éwierci tylne 14923| 15418 | -32 | 1895 | 20,71 | -85 -20,9
¢wierci kompensowane 10576| 10 664 -0,8 |79,16 | 78,68 | 0,6 -13,0
POLNOCNY (podlaskie, pomorskie, warmirisko-mazurskie, zachodnio-pomorskie)
Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLEM |13 452| 13 265 1,4 |[100,00/100,00 -- -12,0
éwierci przednie * * - 1,80 1,27 - -
¢wierci tylne * * - 3,06 | 6,10 - -
éwierci kompensowane 13370| 13068 2,3 95,15 | 92,63 2,7 -9,6
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM 10758 10989 | -2,7 |100,00(100,00| -- 4,6
éwierci przednie * * - 8,10 | 10,17 - -
Ewierci tylne * * - 16,83 | 16,46 - -
éwierci kompensowane 9 898 * - 75,07 | 73,37 -- -
* - z uwagi na ustawowy wymaog nieidentyfikowalno$ci danych, ceny nie podano
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Kolejnym wielkopolskim specja-
tem jest kietbasa jatowcowa
rokietnicka, przygotowywana
w Rokietnicy od 1912 r. Swoj
wyjatkowy smak zawdziecza
ona jagodom jatowca, kto-

re po zmieleniu dodawane

sg do masy migsnej. Wielko-
polskim rarytasem sg réwniez
potgeski, sporzadzane z ge-
sich piersi ze skorg (doprawio-
nych czosnkiem, solg, pieprzem,
majerankiem), ciasno zawinigtych
sznurkiem, ktore odpoczywajg
przez tydzien w chtodnym miejscu,
a nastepnie sg wedzone w dymie
olchowym lub z drzewa czeresnio-
wego. Potgeski sg delikatnie pi-
kantne, stonawe i aromatyczne.

Slask

Kuchnia slgska stynie z dosko-
natych niedzielnych dan obiado-
wych. Niekwestionowang krolo-
wa uroczystych $lgskich biesiad
(chrzcin, komunii i wesel), ktéra
po Il wojnie sSwiatowej zagoscita
na stotach takze podczas niedziel-
nych obiadéw, jest rolada — ptaty
rozbitej wotowiny zwiniete w ru-
lonik chowajgcy w $rodku kawa-
tek boczku lub kietbasy, suszony
grzybek, cebule, kiszony ogorek,

ciasno zwigzane nitka. Slaska ro-
lada wotowa wpisana jest na Liste
Produktéow Tradycyjnych. Spe-
cjalne menu zawsze towarzyszyto
Barborce — stanowity je: krupnioki,
zymloki zwane rowniez zemlokami
(zamkniete we flaku podroby wie-
przowe, krew, butka i przyprawy),
kietbasa z wody z musztardg oraz
golonka z kapusta.

Matopolska i Podhale

Matopolska z Krakowem byta pod
zaborem austriackim az 130 lat, co
nie pozostato bez wptywu na sztu-
ke kulinarng tego regionu (technike
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przygotowywania potraw, sktadni-
ki, sposob serwowania czy nazew-
nictwo). Klasyka kuchni galicyjskiej
jest sznycel wiedenski (wywodzg-
cy sie z Mediolanu), przygotowy-
wany z delikatnego migsa cielece-
go, smazony na patelni w gtebokim
tluszczu (w smalcu i masle) i ser-
wowany z dodatkiem plastra cy-
tryny, niekiedy takze z jajkiem. Do
innych klasycznych potraw kuchni
krakowskiej nalezg zupy i miesne
przekaski, w tym flaczki z parme-
zanem, lanckoronska magiczna
polewka oraz gotowana na tych
terenach od XIX w. maczanka po
krakowsku w sosie kminkowym

(pieczone w brytfannie karkéwka
lub schab, krojone na plastry i po-
dawane na kajzerce), bedaca
przodkiem znanego na catym
Swiecie hamburgera. Potrawg
silnie zwigzang z Matopolskg
jest tez golonka - na Liste Pro-
duktéw Tradycyjnych MRiRW
wpisano golonke sgdecka tra-
dycyjng, golonke w stoju, go-
lonke podkarpacka oraz golonke
po beskidzku.
Od XIX w. kréluje w Matopolsce
kietbasa lisiecka, produkowana
z recznie krojonej szynki wieprzo-
wej. Kietbasa ta jest wpisana na Li-
ste Produktéw Tradycyjnych i unij-
na liste produktéw o chronionym
oznaczeniu geograficznym. Jej
produkcja trwa 8 godzin. Najpierw
migso pekluje sie jedynie solg i po-
zostawia w chfodni od 48 godzin do
nawet 6 dni, nastepnie kroi recznie
na kostki wielkosci 3-5 cm, miesza
z czosnkiem, mielonym biatym pie-
przem i grubo mielonym czarnym
pieprzem. Mase przektada sie do
nadziewarki i nadziewa (ani zbyt
luzno, ani zbyt cisle) do jelita woto-
wego (zwanego tynklem). Peta od-
wiesza sie na kije wedzarnicze na 2
godziny odpoczynku, a nastepnie
wedzi 4 godziny dymem z drew-
na bukowego i olchowego >
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z dodatkiem owocowego. Kietba-
sa ma czysta, ISnigcg skorke, po
przekrojeniu widoczne sg kawat-
ki migsa i czarny pieprz. To wyrob
mocno nhaczosnkowany, pieprzny,
z wyczuwalnym mocnym aroma-
tem wedzenia.

Miesne dania na matopolskim sto-
le dawniej nie byly codziennoscia.
Takie przysmaki jadano podczas
Swiat lub gdy bito krowe, owce, ja-
gnie lub barana (w tej czesci kra-
ju nie hodowano innych zwierzat).
Podhalanska baranina (mieso do-
rostych owiec - samic i kastrowa-
nych samcow) jest delikatna i ma
intensywny aromat. Z tuszki naj-
czesciej wybiera sie udzce, prze-
waznie na pieczyste, a pozostate
migso przeznacza na inne smako-
tyki, jak np. gulasz barani lub kotle-
ty po beskidzku. Ceniona jest tez
podhalanska jagniecina (mieso
mtodych owiec), ktdra jest znacznie
delikatniejsza od baraniny, cechuje
sie wysokimi walorami odzywczymi
i smakowymi. To produkt wpisany
na Liste Produktow Tradycyjnych.

Kresy
Kresy to region styngcy na caty

kraj z wyrobéw mlecznych, ale nie
brakuje tu takze doskonatych wy-

robow migsnych. Nalezg do nich
m.in. kietbasa, kiszka, salceson
i pasztet zapiekany z Dukli. Na Li-
ste Produktow Tradycyjnych zosta-
to wpisanych az 5 produktow z za-
ktadu miesnego Jasiotka.

Wyroby te przygotowywane sg
w sposob tradycyjny, do salce-
sonéw nie dodaje sie zelatyny,
a do kietbas soi czy polepszaczy
smaku. Sekretem wyrobow jest
doskonatej jakosci mieso, pocho-
dzace od zaufanych dostawcow
z matych hodowli trzody chlewnej,
a takze tradycyjne sprawdzone re-
ceptury, starannie dobrane przy-
prawy i wedzenie dymem z drew-
na bukowego. Na Liste Produktow
Tradycyjnych wpisano rowniez
wyroby z zaktadu masarskiego
Markowa.

Sa to:

- kietbasa markowska: wysmienity
wyrob z wyczuwalnym smakiem
czosnku i doskonatego migsa,
wedzony dymem z drzew owo-
cowych, konserwowany jedynie
solg; kietbasa ma lekko pomarsz-
czong skorke o ciemnej, niemal
brunatnej barwie, na przekroju
jest jasnordézowa z szarozielonym
kétkiem, tamie sie z charaktery-
stycznym trzaskiem;
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-szynka wiejska markowska
wazgca 400 - 700g, o barwie na
zewnatrz od ciemnorozowej do
brazowawej, na przekroju jasno-
rézowej z szarozielonym kotkiem
wewnatrz i smaku o wedzonko-
wym aromacie z wyczuwalnym
zapachem liscia laurowego i ziela
angielskiego;

- przysmak zapiekany markow-
ski: podpieczone kawatki migsa
oblane tluszczykiem, zamknigte
w stoiku; ten rarytas pachnacy
pieczong kietbasg tatwo rozsma-
rowuje sie na pieczywie.

Przedstawione w artykule wybrane
regionalne miesne dania i wyroby
to nie tylko smakotyki mogace sta-
nowi¢ doskonatg alternatywe dla
produktéw naszpikowanych synte-
tycznymi dodatkami do zywnosci,
ale réwniez element naszego dzie-
dzictwa kulturowego, warty ochro-
ny i kultywowania. =
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fopolskim Szlaku Architektury Drewnianej,
[w:] Rozwdj turystyczny regionow a trady-
cyjna zywnosc¢. [Red.] Dolatowski Z., Ko-
tozyn-Krajewska D. Wydawnictwo WSHIT,
Czestochowa.

11. Rzytki M., Jasinski J. 2005. Produkty re-
gionalne. Fundacja Fundusz Wspotpracy,
Warszawa.

12. Stasiak A. 2015. Rozwd;j turystyki kulinarnej
w Polsce, [w:] Kultura i turystyka — wokot
wspoélnego stotu. Kowalczyk A., Stasiak A,
119-149.

13. https://firmymiesne.pl/artykul/potrawy-ma-
lopolskie, 4805

14. https://firmymiesne.pl/artykuly/malopol-
skie,2866
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ZA NAMI
POLAGRA 202

Tegoroczna edycja, cho¢ przygotowywana w trudnych
warunkach, byta petna smaku i interesujgcych spotkan.
Nie zabrakto takze ciekawych szkolen i warsztatow.

Targi trwaty 3 dni. Ekspozycja przy-
gotowana zostata w podziale na trzy
salony. Najwiekszg jej czesc¢ zajeli pro-
ducenci maszyn i urzadzen dla sekto-
ra spozywczego. Innowacje w salonie
FOODTECH wzbudzaty zainteresowa-
nie targowych gosci i byty tematem
rozmoéw na sto-
iskach, bo to
w koncu one
pozwalajg na
produkcje zyw-
nosci wysokiej jakosci, spetniajgcej
oczekiwania konsumentow.

Uwage profesjonalnych zwiedzajgcych
przyciggata takze ekspozycja w salo-
nie FOOD. Na stoiskach w tym roku
dominowalty polskie marki. Nie zabra-
kto produktéw mleczarskich, stodyczy,
przetworbw  owocowo-warzywnych,
sokow i napojow, smacznych przeka-
sek w postaci liofilizowanych owocéw,

a takze produkiow ekologicznych.
Polski dréb promowat doborowy duet
z ogromnym poczuciem smaku i do-
brego humoru: Sebastian Krauzowicz
i Cristina Catese. Mozna byto takze
zasmakowac w winiarskich specjatach
prosto z Wegier, ktore serwowat Laszlo

Angerman,

LAOAGRA tom e
g Sommelierow
. horeca - foodtech w 2018 roku.

Warto przy tym
podkresli¢, ze w tym roku 6 produk-
téw zostato nagrodzonych Ztotym
Medalem MTP.

Salon HORECA z kolei to przede
wszystkim  strefy  warsztatowo-kon-
kursowe. W najwigkszej z nich przez
wszystkie dni targow rozgrywaty sie
Eliminacje Krajowe WorldSkills Po-
land 2020. Do rywalizacji przestapili
mtodzi cukiernicy, kucharze, kelne-
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rzy i carverzy. Zwycigzcy pierwszych
trzech kategorii: Daniel Bauer, Gaja
Wiodarczyk i Jacek Darnowski bedag
mieli mozliwos¢ reprezentowa¢ Pol-
ske na poziomie miedzynarodo-
wym podczas WorldSkills Szanghaj
2021. Ogromne emocje wzbudzity
tez warsztaty kulinarne, ktére prowa-
dzili Tomasz Milewski, Wojciech Ha-
rapkiewicz, Dawid tagowski, Tomasz
Jakubiak i Tomasz Purol. Uczestnicy
mieli okazje nie tylko na poznanie taj-
nikéw ich kuchni, ale takze na autograf
i wspolne pamigtkowe zdjecie.

W sercu targdw POLAGRA znalazta sie
w tym roku strefa szkoleniowa, w ktérej
codziennie mozna byfo spotka¢ eks-
pertéw dzielgcych sie wiedzg z réznych
obszarow prowadzenia biznesu z sek-

Y
il

- .

L
-
]

torze  spozywczo-gastronomicznym.
Najwieksze zainteresowanie, podob-
nie jak w ubiegtym roku, wzbudzit te-
mat najnowszych trendow i wymogow
prawnych w oznakowaniu produktow,
a takze prezentacja wynikéw najnow-
szych badan zwigzanych 2z zmiana-
mi zachowan konsumentéw na rynku
FMCG. Publiczno$ci nie zabrakto takze
na warsztatach cukierniczo-lodowych,
na ktorych merytoryczna wiedza zosta-
ta zastosowana przy wykorzystaniu in-
nowacyjnych technologii, a zwiencze-
niem pracy byty stodkie degustacje.
POLAGRA 2020 byta pierwszym spo-
tkaniem targowym branzy spozywczej
i gastronomicznej w tym roku.

Wiegcej informaciji o targach na stronie
www.polagra.pl.
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

*odbior i demontaz
* ptatne gotowka

tel. 602-582-770 e-mail: pld@op.pl

POSIADAMY W MAGAZYNIE ]
PONAD 1000 MASZYN | URZADZEN
DLA PRZEMYStU MIESNEGO

* kutry masarskie o pojemnosci misy ¢ nadziewarki ttokowe i prozniowe
od 25 do 500 litrow * gilotyny i krajalnice do blokow

* kutry przelotowe migsa mrozonego

* komory wedzarnicze, parzelnicze * myjki kijow wedzarniczych
klimatyzacyjno-dojrzewalnicze, * myjki pojemnikéw E2 i europalet
defrostacyjne * podnosniki stupowe, stacjonarne

* wilki masarskie proste i katowe i mobilne

* nastrzykiwarki * pity tasmowe

* masownice prozniowe * kostkownice

* mieszatki otwarte i prozniowe * odbtoniarki, skorowaczki

. ...  wiele innych
SERVO tel. 84 671 24 27 e

e-mail: biuro@servo-maszyny.pl
FOOD MACHINERY www.servo-maszyny.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl

A FEVE Zdjecia maszyn
:%: ) - hrivsiof Bromisski i aktuainosci na:

maszyny masarskie www.kalteks.pl
Handtmann VF-630 Klipsownica Poly Clip FCA 3430
— po remoncie — na gwarancji — po remoncie — na gwarancji
Handtmann VF-300 MC Klipsownica Poly Clip FCA 3463
— po remoncie — na gwarancji — po remoncie — na gwarancji
KUTER SEYDELMANN 330 VACCUM Klipsownica Poly Clip FCA 3462
— po remoncie — na gwarancji — po remoncie — na gwarancji
KUTER Kilia 120 Klipsownica Poly Clip PDC-A 700
z wytadunkiem i zatadunkiem — po remoncie — na gwarancji
- po remoncie — na gwarancji Pakowaczka RS 530 VC999
Wilk - Mieszatka K&G WW-200 — po remoncie — na gwarancji
— po remoncie — na gwarancji Linia Handtmann AL-216
PAKOWACZKA MULTIVAC R-530 — po remoncie — na gwarancji
— po remoncie — na gwarancji * Skorowaczka WEBER

PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY

| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH. FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (kofo todzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:

tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,
FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) R
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skoérowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skérowaczek (rézne typy)
noze do skorowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na nasza strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

SPRZEDAM

* Supervac GK 169 B do pakowania
migsa $wiezego

* Klipsownica pétautomatyczna hiszpan-
ska Barroso, SK 5-100 do kalibru 100
mm (fabrycznie nowa) z gwarancjag

* Pakowaczka prézniowa Supervac 169B
do migsa i wedlin z pompg 250 m?

* Pakowaczka prézniowa Supervac 501B
do migsa i wedlin z pompg 250 m?

» Kuter LASKA KR 500 VAC

 Separator kosci wofowych i wieprzowych
INJECT STAR P40

* Klipsownica automat Technopack DCAE
do 75 mm

» Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty,
142 noze, 2 gtowice

* Webomatic rozdmuchiwarka woreczkow

* WIBO 8 obkurczacz

Naprawa starszych nadziewarek

Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200, VF 300.

Remonty pomp prézniowych

Busch i Rietschle.

Remonty klipsownic Technopack.

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Serwis czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA

oferuje w ciggtej sprzedazy:

noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

SPRZEDAM
WYPOSAZENIE
MASARNI,
NADZIEWARKA
DO KIELBAS

Tel. 608 248 487

SPRZEDAM

* KOMORA PARZELNICZA
ATMOS 2 wozkowa,
palnik olejowy
(2 szt.) cena 15 tys./szt.

* BIG BOX 480 |
(20 szt.) cena 50 zt. szt.

tel. 602 13 11 60
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP:

 NADZIEWAREK HANDTMANN
z serii VF-600

(wszystkie modele)

* KLIPSOWNIC POLY-CLIP

(wszystkie modele)

GOTOWKA NATYCHMIAST

tel. 604 500 592, tel. 531 900 299
e-mail: biuro@kalteks.pl

SPRZEDAM SPRZEDAM
funkcjonujacy WYPOSAZENIE

zaktad przetworstwa UBOJNI WOLOWEJ
migsnego 5 SZTUK NA GODZINE
z ubojnia Tel. 509 595 878
trzody i bydta,
siecig sklepow.
ZAKLAD SPELNIA
WYMOGI UNIJNE. MIEJSCE

LOKALIZACJA: NA TWOJE

Topola Szlachecka, woj. todzkie OGLOSZENIE
Tel. 502 201 632

www.jkarolczak.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO

Al

www.alimp.com.pl Mystowice, ul. Mikotowska 50
e-mail: info@alimp.com.pl tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61

*Nadziewarka VEMAG DP3, DP5 (rok 2014)
*Linia do miesa mielonego wstegowego RISCO 2010
*Wilk katowy Laska 130G (rok 2013)

* Mieszatka Wolfking 1500L
*Nacinarka do szynek Schroder
*Piece Rational CCM 201 202, idealny stan!

SEPAmatic BAADER

* Kostkownica holac Detektor metalu

Zdjecia: www.alimp.com.pl

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076
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| GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,

NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 501 298 341 « 508 398 044
kampolsc@gmail.com

ODWIEDZ
NASZA STRONE

www.informatormqsqrski.g

%

BADZ NA BIEZACO
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia w gietdzie maszyn
uzywanych jest:
e uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowg edycjg lub
w kwocie obejmujacej wielokrotno$¢ edyciji;
* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edyciji.

Brak przedpfaty i /lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w kiérym ogfoszenie ma
sie ukazaé, oznacza jego niezamieszczenie na famach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE publikowane sg wytacznie

na zasadzie przedptat!

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1/8 1/4 1/2 1
Ogtoszenie

bez zdje¢

Maksymalna

ilos¢ zdjeé 1 2 4 8

w ogtoszeniu

Cennik publikaciji

Zdjet Dopfata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

* Ceny brutto Tres¢ ogtoszen wraz z dowodem dokonania
wptaty przyjmujemy do 20 dnia kazdego miesigca
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AN
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia:  1/8 D 1/4 D
TreSC 0gltoszenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com
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Dane techniczne materiatow
do reklam

Ogtoszenia do naszego informatora mozecie Panstwo
dostarczy¢ w nastepujgcych formatach graficznych:

EPS CMYK z lllustratora z fontami zamienionymi na krzywe,
rozdzielczo$¢ osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi.
(wersja CS6 i nizsza)

PDF CMYK z fontami zamienionymi na krzywe, rozdzielczo$é
osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi

TIFF CMYK o rozdzielczosci 300 dpi

Formaty reklam:

1 strona spadowa* 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony w pionie
144 x 205 mm 119 x 88 mm 58 x 88 mm 58 x 177 mm

*Wszystkie wazne elementy reklamy na 1 strone: teksty, znaki firmowe, mu-
szg by¢ umieszczone min. 8 mm od krawedzi strony i miescic sie w obszarze
128 x 189 mm. Reklama na 1 strone musi by¢ przygotowana ze spadami +5
mm od kazdej krawedzi strony. Wymiar reklamy ze spadami: 154 x 215 mm.

Spad drukarski — obszar druku, ktory wychodzi poza krawedz ostatecznej publikacji.
Spad gwarantuje, ze obszar druku bedzie dochodzit do samej krawegdzi po przycigciu arkusza.
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CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od iloéci zamoéwionych edycji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z o.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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OE@OLNOPOLSIKI

DEORMATOR AL
prasaRSioms NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sig przed innymi o nowosciach w branzy
2. Otrzymuijesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientow

3. Zyskujesz dostep do najnowszych wydan informatorow
drobiarskiego i masarskiego

4. Otrzymuijesz biezqce aktualnosci z branzy
5. Masz dostep do promocji i akeji kuponowych

6. Mozesz sie zareklamowac i zamdwic wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdZ na strong www.informatormasarski.pl +
do zakfadki ,,newsletter”

dodaj swoj e-mail do bazy

i gotowe!



