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Dzief dobry, zapraszamy do numeru majowego. Fakty,

ktore trzeba znac¢ nt. MOM - jak powstaje i jakie jest

jego zastosowanie w przetworstwie migsa, bioragc pod uwage
bezpieczenstwo jakosciowe. ,,Konsumenci sg zainteresowani
skfadem produktéw miesnych znajdujacych sie¢ w sprzedazy,
zwlaszcza produktéw dedykowanych dzieciom. Obecnos$é migsa
odkostnionego mechanicznie w skladzie produktéw migsnych
uwaza si¢ za swoisty wskaznik wzglednej ich jakoSci” /s.8/.
Peklowanie jest sposobem na przediuzenie trwatoSci migsa. Caly
proces ma doprowadzi¢ do wytworzenia stabilnej barwy produktu,
podkreslenia waloréw smakowych i zapachowych. Zwracamy
uwage na technologiczne 1 zdrowotne aspekty
peklowania, korzysci 1 konieczno$¢ stosowania /s.34/.
Co daje wdrozenie kogeneracji w zaktadzie migsnym?

"To rozwiagzanie na dzisiejsze czasy wpisujace

si¢ w polityke ochrony Srodowiska-
pozwala na zminimalizowanie
kosztow w przypadku duzego
zapotrzebowania na prad

i cieplo /s.48/. Rolnicy, hodowcy
1 przetworcy mogg si¢ starac

o pozyczki ze srodkéw Zasobu
Wriasnosci Rolnej Skarbu

Panstwa- szczegoty na /s.52/.
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WYKORZYSTANIE MIESA

dr inz. Magdalena Kuchlewska

Mieso odkostnione mechanicznie (MOM) jest surowcem
powszechnie wykorzystywanym w przetworstwie migsnym.
Obowigzujgce przepisy zezwalajg na jego stosowanie
jako sktadnika produktéw spozywczych w ograniczonym

zakresie. W  artykule

scharakteryzowano

MOM,

przedstawiono jego wartos¢ zywieniowg i technologiczng.

Migso oddzielone mechanicznie
(MOM) jest surowcem uzyskiwa-
nym przez mechaniczne oddziele-
nie pozostatosci tkanek migkkich
od kosci pozostajacych po rozbio-
rze i wykrawaniu tusz drobiowych,
wieprzowych i wotowych. Surowiec,
z ktérego pozyskiwany jest MOM,
to kosci lub ich fragmenty (tkanka
twarda) z naturalnie przylegfa tkan-
ka miekka, w postaci gtéwnie frag-
mentow miesa chudego, ttuszczu
i tkanki tacznej, ktore w procesie
odkostniania oddziela sie od kosci.
Proces pozyskiwania MOM prowa-
dzi do utraty lub modyfikacji struktu-
ry witdkien migsniowych (5, 12, 15).
Mieso oddzielone mechanicznie
produkuje sie obecnie z surowcow
wieprzowych lub drobiowych przy

uzyciu odpowiednich separatorow.
Do wytwarzania migsa wieprzowe-
go odkostnionego mechanicznie
nie nalezy uzywa¢ kosci gtowy,
konczyn w czesci ponizej stawu
nadgarstkowego i skokowego,
ogonéw, kosci udowych, piszczelo-
wych, strzatkowych, topatkowych,
ramieniowych, tokciowych i promie-
niowych. W produkcji odkostnione-
go migsa drobiowego (MDOM) nie
powinny by¢ wykorzystywane tapy,
szyje i glowy. Do produkcji MOM
zakazuje sie jednoczesnie wykorzy-
stywania kosci lub czesci kostnych
pochodzgcych od bydfa, owiec
i koz (15).

W poréwnaniu z migsem wykra-
wanym recznie, mieso oddzielone
mechanicznie jest surowcem >
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0 nizszej jakosci pod wzgledem mi-
krobiologicznym, fizykochemicznym
i technologicznym. Zwtaszcza stan
mikrobiologiczny MOM wpliywa na
koncowg jako$¢ produktéw wytwo-
rzonych z jego udziatem, ktére majg
krétszg trwatos¢. Badania wskazujg
na problem jakosci mikrobiologicz-
nej miesa oddzielonego mechanicz-
nie pozyskiwanego w polskich za-
ktadach przemystowych (5).

Techniki produkcji MOM

W praktyce przemystowej MOM po-

zyskuje sie dwiema metodami:

- metodg naruszajgcy strukture ko-
Sci (separacja wysokocisnieniowa,
tzw. twarda),

- metodg nienaruszajgcg struktury
kosci (separacja niskocisnieniowa,
tzw. miekka).

Zastosowanie procesow wysokoci-

$nieniowych (cisnienie od 100 do

400 bar) pozwala na uzyskanie pot-

produktu o ciastowatej konsysten-

cji, wynikajacej z utraty lub mody-
fikacji pierwotnej struktury tkanki
migsniowej. MOM pozyskany ta me-
todg cechuije sig bardzo rozdrobnio-
ng strukturg ze znacznym udziatem
ttuszczu, fragmentdéw biatek tkanki
tacznej i czesci kostnych. W przy-
padku zastosowania technik nisko-

cisnieniowych (cisnienie od kilku do
100 baréw) uzyskiwany produkt wy-
gladem przypomina migso mielone.
W metodzie tej migso oddzielane
jest bez naruszenia struktury kosci
za pomocg wirujgcego bebna z per-
foracja. Otwory w bebnie majg wy-
pukte ostre powierzchnie. Surowiec
migsny dociskany do powierzchni
bebna jest zdzierany z powierzchni
koéci i przedostaje sie do bebna,
z ktorego jest odbierany. Wyrdzniki
jakosciowe migsa odkostnionego
mechanicznie oraz jego struktura
moga by¢ w znacznym stopniu zroz-
nicowane w zaleznosci od zastoso-
wanego separatora i jego parame-
trow technicznych jak cisnienie,
Srednica otwordéw w siatkach oraz
ich rodzaj, $rednica perforacji, szyb-
kos¢ wirowania bebna (2, 5, 6, 13).
Biorac pod uwage pochodzenie
gatunkowe migsa odkostnionego
mechanicznie, wyrdznia sie¢ migso
wieprzowe, migso pochodzace od
drobiu wodnego (MDOM-W) oraz
pochodzgce od drobiu grzebigcego
(MDOM-G).

Sktad chemiczny i warto$é
odzywcza MOM

Sktad chemiczny oraz wartosc¢ tech-
nologiczna miesa oddzielonego >
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mechanicznie zalezg od kilku czyn-

nikéw, m.in.:

- rodzaju i jakosci surowca,

- udziatu miesa resztkowego, ktore
pozostafto na kosciach,

- temperatury  uzytego
przed i po odkostnianiu,

- jakosci i stanu higienicznego urza-
dzenh do separaciji,

- rodzaju i wydajnosci stosowanych
separatoréw (7, 8).

surowca

MOM uzyskany technikg niszczaca
strukture kosci ma inny skfad che-
miczny w poréwnaniu z MOM po-
zyskanym metoda nienaruszajgcg
tej struktury (5, 15).

Porownujgc  warto$¢ odzywczag
MOM i migsa oddzielonego recz-
nie nalezy zaznaczy¢, ze MOM ce-
chuje sie m.in. nizszg zawartoscig
biatka oraz wyzsza zawartoscig
ttuszczu, popiotu, wapnia i zelaza.
Badania Michalskiego (9) dotycza-
ce oznaczenia zawartosci biatka,
fosforu, wody, ttuszczu i popiotu
w migsie drobiowym oddzielonym
mechanicznie (MDOM) pochodza-
cym z roéznych surowcow (gesi,
kurczeta, kaczki) z polskich za-
ktadow miesnych wykazaty Sred-
nig zawarto$¢ biatka na poziomie
12,5%, wody 61,6%, popiotu 0,8%
i ttuszczu 26,0%. W MOM wieprzo-

wym zawartos¢ biatka ksztattuje sie
najczesciej na poziomie od 15,21%
do 19,88% (5, 15).

Zawartos¢ ttuszczu w MOM jest
zroznicowana i zalezy w gtownej
mierze od rodzaju surowca pod-
danego odkostnianiu. Najczesciej
wykorzystywane w przetworstwie
migso (MDOM-G) uzyskiwane tech-
nika wysokocisnieniowg powinno
zawiera¢ nie wigcej niz 20% ttusz-
czu oraz nie mniej niz 12% biatka.
MDOM-W powinno zawiera¢ mak-
symalnie 40% ttuszczu i minimal-
nie 10% biatka. Wysoka zawartosc
ttuszczu w migsie drobiowym od-
dzielonym mechanicznie wynika
przede wszystkim z obecnosci
lipidébw pochodzacych ze skory,
ttuszczu zapasowego oraz szpiku
kostnego (15).

Istotnym wskaznikiem decyduja-
cym o jakosci migsa odkostnio-
nego mechanicznie jest, obok
zawartosci ttuszczu, udziat iloscio-
wy cholesterolu. Jego zawartos¢
w MOM, niezaleznie od pochodze-
nia surowca, wynosi od 1,5 do 1,9
razy wiecej niz w miesie uzyskiwa-
nym w procesie wykrawania recz-
nego, co wynika ze zwiekszonej
zawartosci ttuszczu, skory i szpiku
kostnego. Zawartos¢ cholestero-
lu jest zawsze Scisle zwigzana >
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z zawartoscig ttuszczu w migsie
i ksztattuje sie na poziomie 63,6 -
101,67 mg% (5, 15).

Proces mechanicznego odko-
stniania, szczegdlnie separacja
wysokocisnieniowa, ze wzgledu

na znaczne uszkodzenia tkanek
migsniowych i ekspozycje stosun-
kowo duzej powierzchni surowca
na tlen atmosferyczny, ma wptyw
na zwiekszone utlenianie lipidow
(uszkodzone tkanki sg bardziej
podatne na jefczenie). W zwigzku
z tym MOM moze charakteryzowaé

REKLAMA

sie wyzszg zawartoscig produktow
peroksydaciji, ktére nie sg obojetne
dla zdrowia konsumenta (5).

Wedtug przepiséw Unii Europej-
skiej dopuszczalna zawartos¢
wapnia w migsie oddzielonym me-
chanicznie technikg migkka nie po-
winna przekracza¢ poziomu 0,1%.
MOM uzyskane metodg wysokoci-
$nieniowg (typowe migso oddzie-
lone mechanicznie) moze zawierac
powyzej 0,1% wapnia (5, 12, 15).
Zawartos¢ wapnia w MOM oraz
W migsie pozyskiwanym recznie >

Taémy transportowe,
kota dociskowe, noze
do skérowaczek

MASTER s5,

Czesci zamienne
do sterylizatorow
oraz umywalek

MASTER s5,
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jest zroznicowana i zalezy gtownie
od gatunku zwierzecia, czesci tu-
szy i sposobu pozyskania miesa.
Badania wykazaty, ze zawarto$¢
wapnia w MOM wieprzowym po-
zyskanym technikg ,twardg” wa-
hata sie od 0,057% do 0,20% przy
Sredniej zawartosci 0,146%. Na-
tomiast w probkach uzyskanych
technikg migkkg zawarto$¢ wapnia
wynosita od 0 (nie stwierdzono) do
0,133% przy sredniej zawartosci
0,047% (10). W badaniach Betkota
i wsp. (1) srednia zawartos¢ wapnia
w MDOM z kurczat wynosita 0,18%,
w MDOM z gesi 0,03%, natomiast
w miesie z kurczaka oraz gesi wy-
krawanym recznie zawartos¢ wap-
nia byta na istotnie nizszym pozio-
mie i wynosita 0,01%. Tak wysoka
zawartos¢ wapnia w MOM moze
by¢ korzystna dla osdéb, ktore z po-
wodoéw zdrowotnych (np. alergia
na biatka mleka lub nietolerancja
laktozy) nie mogg spozywac mleka
i jego przetworéw. Wapn obecny
w migsie moze by¢ tatwo wchfania-
ny przez organizm. Obecnos$c¢ tego
skfadnika mineralnego w MOM
w wyzszych proporcjach niz w mie-
sie oddzielonym recznie moze miec
wiec duze znaczenie zywieniowe.

W MOM uzyskanym technikg wy-
sokocisnieniowa, ze wzgledu na

obecnos¢ czastek kosci i szpiku
kostnego zwieksza sie¢ m.in. za-
wartos¢ fluoru. Pierwiastek ten za-
pobiega powstawaniu prdochnicy
u dorostych, natomiast u dzieci
jego nadmiar moze wywotaé flu-
oroze, ktora objawia sie charakte-
rystycznymi plamami na zebach
(w kolorze od kredowobiatego
do brunatnego). Z tego powodu
w Stanach Zjednoczonych stoso-
wanie MDOM z kurczat w produk-
tach miesnych jest ograniczone
do 20%, a mechanicznie oddzielo-
ne czerwone migso nie moze byc¢
stosowane w zywnosci dla dzieci
i niemowlat (5).

Niepokoi¢ moze réwniez wyzsza
zawartos¢ fosforu w probkach
MDOM w poréwnaniu z migsem
oddzielonym recznie. Zawartosé
tego sktadnika w MOM zalezy
gtéwnie od rodzaju surowca kiero-
wanego do odkostniania i wydaj-
nosci procesu. Jest to istotny pa-
rametr jakosciowy, ktorego jednak
nie normalizujg przepisy. W celu
zapobiezenia wyprodukowaniu wy-
robu potencjalnie szkodliwego dla
zdrowia konsumenta nalezy wiec
mie¢ na uwadze zawartos¢ fosforu
w MOM kierowanym do produkgciji
(5,9, 11).

Wstepne rozdrobnienie kosci na

18 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 309/05/2021 www.informatormasarski.pl



PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

-
r
" ‘
- .
S
| 4

etapie separacji zwigksza ilos¢
szpiku kostnego w MOM. Swiad-
czg o tym takie wskazniki jak: wigk-
sza zawartos¢ barwnikéw hemo-
wych, wigksza zawartos¢ zelaza,
a takze podwyzszona wartos¢ pH
(6,27-6,70). W przypadku migsa
drobiowego oddzielonego me-
chanicznie wartos¢ ta czesto mie-

Sci sie w granicach od 6,5 do 7,0.
W MDOM znajduje sie 2,8-4,2 mg/g
barwnikébw hemowych, z czego
0,7-0,9 mg/g stanowi mioglobina,
a 1,9-3,5 mg/g — hemoglobina. Po-
niewaz ilos¢ barwnikéw hemowych
w migsie odkostnionym mecha-

nicznie jest okoto trzy razy wieksza
niz w migsie wykrawanym recznie,
MOM charakteryzuje sie ciemniej-
szg barwg w poréwnaniu z miesem
wykrawanym (5, 8).

Mimo udoskonalenia technik wy-
twarzania MOM oraz zaostrzenia
nadzoru technologicznego i wete-
rynaryjnego, frakcja migsna uzy-
skana metodg wysokocisnieniowg
nadal moze budzi¢ wiele zastrze-
Zzen natury zdrowotnej, m.in. ze
wzgledu na obecnos¢ szpiku ko-
stnego oraz odfamkdw kostnych,
a takze zwiekszong zawartos¢ fos-
foru czy zelaza (2, 3). >
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Wykorzystanie MOM

Migso odkostnione mechanicznie
ze wzgledu na bardzo rozdrob-
niong strukture, duzy udziat ttusz-
czu, zawartos¢ fragmentéw biatek
tacznotkankowych oraz kostnych,
jest wrazliwe technologicznie,
szczegOlnie podatne na zakaze-
nia mikrobiologiczne. W zwigzku
z tym, aby mogto by¢ zastoso-
wane w przetworstwie migsnym,
musi spetnia¢ okreslone wymaga-

REKLAMA

nia jakosciowe, mikrobiologiczne
i chemiczne.

Migso odkostnione mechanicz-
nie jest surowcem zdecydowanie
tanszym od migsa wykrawanego
recznie. Pomimo wspomnianych
ograniczen, zaréwno natury jako-
Sciowej, jak i mikrobiologicznej,
w praktyce technologicznej MOM
znajduje zastosowanie w pro-
dukcji wielu grup towarowych
przetworéw migsnych: paszte-
téw, konserw, kietbas drobno >

OPAKOWANIA DLA
BRANZY MIESNEJ

sprawdzony dostawca

SKRZYNKI I PUSZKI | StOJE
)

www.delta-debica.pl

KONTAKT:
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rozdrobnionych i homogenizowa-
nych oraz wyrobow garmazeryj-
nych, np. pulpetow, hamburgerow,
krokietow (2, 5, 14). Od wielu lat
prowadzone sg takze badania nad
wykorzystaniem MOM r6znych ga-
tunkéw zwierzat w produkciji no-
wych wyrobow z wykorzystaniem
techniki ekstruzji, w tym zywnosci
przekaskowej typu snack food (4).
Jakos¢ ww. wyrobdw, rozumiana
jako spetnienie wymaganych cech
sensorycznych, uzalezniona jest
od procentowej zawartosci MOM

REKLAMA

Piyty tworzywowe na
stoly rozbiorowe,
dostepne gr.imm do 80 mm
docinane na wymiar.

-

AA-05D Saler Hujewil,

ul Pomataticter Ga

St DR SR 1l
womil rlammakie sl

1 T O 1 AR T

MASTER s;;.

w sktadzie surowcowym. O przy-
datnosci przerobowej migsa odko-
stnionego mechanicznie decyduje
w duzym stopniu technika jego po-
zyskiwania oraz pochodzenie ga-
tunkowe surowca, z ktérego MOM
otrzymano.

Do wskaznikow, ktére odrdzniajg
pod katem przydatnosci przerobo-
wej migso uzyskane w wyniku se-
paracji wysokocisnieniowej od mie-
sa wykrawanego recznie oraz od
MOM uzyskanego w wyniku sepa-
racji migkkiej, zalicza sie obecnosc
szpiku kostnego (wiekszg zawar-
tos¢ barwnikow hemowych) i Zela-
za oraz podwyzszong wartos¢ pH.
Zastosowanie migsa odkostnio-
nego mechanicznie w sktadach
recepturowych przetworow mie-
snych jest uzasadnione ekono-
micznie, zdecydowanie rzadziej
stosowane jest ono ze wzgledow
technologicznych. Duza zawartos¢
fosfolipidow oraz dziatalnosc katali-
tyczna zelaza hemowego wplywajg
na przyspieszenie niekorzystnych
zmian oksydacyjnych i smakowo
-zapachowych MOM. W efekcie
skraca to trwatos¢ i obniza jakos¢
wyrobow produkowanych z udzia-
tem tego surowca. Dodatkowo
duza podaz barwnikow hemowych
(gtownie hemoglobiny) oraz >
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napowietrzenie  MOM prowadza
czesto do jego niewystarczajgcego
przepeklowania, co w wyrobach
objawia sie¢ szarawg barwa. Zjawi-
sko to wynika z proceséw utlenia-
nia dominujgcych nad beztleno-
wymi przemianami nitrozylowymi.
Do czynnikbw ograniczajgcych
przydatno$¢ przerobowg migsa
odkostnionego mechanicznie na-
lezy tez zaliczy¢: duze rozdrob-
nienie, wysokg zawartosc ttuszczu
i mazistg konsystencje. Nie nalezy
takze pomija¢ relatywnie duzego
stopnia wstepnego zakazenia mi-
krobiologicznego, co przektada
sie na zmniejszenie trwatosci wy-
robow wyprodukowanych z udzia-
tem MOM. Dodatek MOM wptywa
takze niekorzystnie na konsysten-
cje i smakowitos¢ wyrobow mie-
snych. Jest to w duzym stopniu
wynikiem wysokiej wartosci pH,
ktéra czesto przekracza wartosc
6,2. Kwasowos¢ czynna na takim
poziomie sprzyja takze rozwojowi
niekorzystnych bakterii gnilnych
(15). Warunkiem zapewniajagcym
jakos¢ MOM, szczegolnie jego
czysto$¢ mikrobiologiczng, jest ry-
gorystyczne przestrzeganie wymo-
géw otrzymywania tego surowca.
O bezpieczenstwie zdrowotnym
MOM jako surowca przetworczego

decyduje gtownie poziom ogolnej

liczby drobnoustrojéw, liczba pa-

teczek Salmonella, beztlenowych
bakterii przetrwalnikujacych, bak-
terii z grupy coli oraz gronkowcéw

koagulazo-dodatnich (5).

Migso oddzielone mechanicznie

znajduje duzg przydatnosé¢ przero-

bowg w produkcji wybranych grup
towarowych wyroboéw miesnych

i w recepturach surowcowych sta-

nowi wtedy najczesciej:

- 40-80% — w kietbasach homoge-
nizowanych i drobno rozdrobnio-
nych,

- 10-40% — w kietbasach srednio
rozdrobnionych i wyrobach blo-
kowych,

- 30-80% — w przetworach podro-
bowych: pasztetach pieczonych,
konserwach podrobowych,

- 60-80% — w serwolatkach, wyro-
bach garmazeryjnych,

- 10-100% - w wyrobach garmaze-
ryjnych i przetworach formowa-
nych,

- 40-100% — w konserwach steryli-
zowanych typu mielonka.

Mieso oddzielone mechanicznie,

takze uzyskiwane technikg wysoko-

ci$nieniowg, znajduje zastosowanie

w produkcji przetworéw produkowa-

nych z tanszych surowcéw migsnych,

ttuszczowych i kolagenowych. >

28 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 309/05/2021 www.informatormasarski.pl



WL
bBHou z
BquAZSg

=_H N Ygog M

_uEn_E.u_E. _ﬁ_.-_ﬂ.m..._.,ﬂ [=2] (ELATFLTE R |

|qyeiazs
gjudzebew pu  Awepejsog

ORADTI0A NANRTA 00 IMNESCH] O IINEEITTHVR VB0V "0 SENIN IVET AENINOMNE D0 v RS0 WYE IDFITYTE LEred ANTI4 AAHENELD
WA T L ] ok podog A (ERILAS AT NN MO |RYVIDOBORSINEL INATCAADATYN § HUpalS (VRN OFED HA4RITY St 5o CYSONYT (NN LM & Sasstagmag



Uzycie miesa oddzielonego me-
chanicznie do produkcji kietbas
homogenizowanych moze miec
niekorzystny wptyw na barwe wy-
robu gotowego, ale wprowadzenie
do farszu wiekszej ilosci barwni-
kéw hemowych mozna czescio-
wo niwelowaé silniejszym jego
rozdrobnieniem i wymieszaniem
sktadnikow farszu. Wykazano, ze
wyroby homogenizowane wypro-
dukowane z udziatem MOM s3
bardziej miekkie niz ich odpowied-
niki wytworzone bez udziatu tego
surowca. Zwigkszanie udziatu mig-
sa odkostnionego mechanicznie
w sktadzie recepturowym powodu-
je zmniejszenie spoistosci i sprezy-
stoéci wyrobdw kutrowanych (2).

Wykorzystanie miesa odkostnio-
nego mechanicznie w produkcji
wyrobéw migsnych moze skutko-
waé¢ wzmozonymi zmianami ok-
sydacyjnymi - wzrostem stopnia
utleniania lipidow w poréwnaniu
z produktami wytwarzanymi bez
udziatu MOM. Zwigkszony stopien
utlenienia, wyrazany wskaznikiem
TBARS, bedacym jednym z gtow-
nych czynnikbw okreslajgcych
trwatos¢ przechowalniczg i jakosc
wyrobow migsnych, mozna ogra-
nicza¢ dobrg jakoscig produkowa-
nego migsa oddzielonego mecha-

nicznie. Tym samym wykorzysty-
wanie w produkcji MOM o dobrej
jakosci nie musi oznacza¢ zmniej-
szenia ogolnej pozadalnosci sen-
sorycznej wyrobow (15).

Chociaz przy produkcji pasztetow
z wykorzystaniem MOM (konser-
wy, wedliny podrobowe) nalezy
mie¢ na uwadze procesy utleniania
lipidéw, intensywnie zachodzgce
w migsie oddzielonym mechanicz-
nie, okazuje sie, ze wysokie para-
metry obrobki termicznej konserw
(sterylizacja) i krotki czas przydat-
nosci do spozycia wedlin podrobo-
wych powoduja, ze procesy te nie
sg dla konsumentéw dotkliwe. Ko-
rzystnym rozwigzaniem dla zwiek-
szenia trwatosci tych wyrobdw jest
takze dodatek azotynu sodu i prze-
ciwutleniaczy na etapie wytwarza-
nia farszow watrobianych, ktore
skutecznie obnizajg dynamike utle-
niania lipidow zawartych w mig-
sie odkostnionym mechanicznie
(12, 15).

Przy opracowywaniu receptur su-
rowcowych wyrobow miesnych
z udziatem MOM nalezy pamiegtac,
ze zastgpienie nim migsa wykra-
wanego recznie, skutkuje z reguty
wiekszg iloscig ttuszczu w wyrobie
gotowym. Wyroby takie zawierajg
znaczne ilosci nienasyconych >
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kwasow ttuszczowych z rodziny
n-6. Ponadto mieso odkostnione
mechanicznie z wykorzystaniem
separacji ,twardej” charakteryzuje
sie wyzszg w poréwnaniu z mig-
sem wykrawanym recznie zawarto-
Scig wielonienasyconych kwaséw
ttuszczowych (PUFA). Ich wprowa-
dzenie do wyrobow produkowa-
nych z udziatem MOM sprawia, ze
wyroby te sa bardziej podatne na
procesy jetczenia (15).

Wiasciwosci technologiczne, skiad
chemiczny, trwatos¢ przechowal-
nicza MOM, zwtaszcza drobiowe-
go, pozyskiwanego metodg wy-
sokocisnieniowa, jak i mozliwosci
jego zastosowania w produkciji
wybranych przetworéw migsnych
poddanych obrdbce ciepinej byty
tematem wielu opracowan (2, 3,
8, 9, 10, 11). Pomimo udoskona-
lenia technik wytwarzania MDOM
oraz zaostrzenia nadzoru tech-
nologicznego i weterynaryjnego,
frakcja miesna uzyskana metodg
separacji ,twardej” nadal budzi
wiele zastrzezen natury zdrowot-
nej. Alternatywg moze by¢ MDOM
wytwarzane w procesie separacji
~miekkiej”, charakteryzujace sig
mniejszym stopniem dezintegraciji
wtdkien migéniowych oraz mniej-
szym zanieczyszczeniem mikro-

biologicznym, mniejsza zawarto-
$cig wapnia i fosforu w poréwnaniu
Z surowcem po separacji wysoko-
cisnieniowej, pozyskanym z tego
samego gatunku zwierzat (2, 8).
W dostepnej literaturze niewiele
jest jednak informaciji dotyczacych
mozliwosci jego wykorzystania
przetworczego.

Konsumenci sg zainteresowa-
ni sktadem produktéw migsnych
znajdujgcych sie w sprzedazy,
zwtaszcza produktow dedykowa-
nych dzieciom. Obecnos¢ mie-
sa odkostnionego mechanicznie
w sktadzie produktéw uwaza sig za
swoisty wskaznik wzglednej ich ja-
kosci. Obecno$¢ MOM jest czesto
kojarzona wytacznie z tanimi pro-
duktami oraz wyrobami o niskiej
jakosci (8). Mieso odkostnione
mechanicznie uzyskane technikg
wysokocisnieniowg to masa mig-
sno-ttuszczowa, ktora zawiera cze-
sto takze pewng ilos¢ czastek ko-
stnych, ktére moga by¢ wyczuwal-
ne w wyrobach i nieakceptowane
przez konsumentow. Ponadto sto-
sujac do produkcji migso oddzie-
lone mechanicznie, nalezy mie¢ na
uwadze fakt, ze wprowadza sie do
wyrobow produkowanych z jego
udziatem znaczne ilosci fosforu, co
w rezultacie moze skutkowacC >
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podwyzszong zawartoscig tego
pierwiastka oznaczonego anali-
tycznie w wyrobach gotowych (15).
Podkreslenia wymaga réwniez fakt,
ze MOM jest surowcem duzo tan-
szym niz czysta tkanka migéniowa.
Konieczne jest wigc prawidtowe
informowanie konsumentéw o za-
wartosci w produkcie MOM zaste-
pujacego migso, w celu ochrony
ich intereséw ekonomicznych. =
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AKTUALNOSCI |

Kogeneracja w zaktadzie miesnym
to doskonate rozwigzanie.
Dlaczego warto na nie postawic?

Niskie koszty, bezpieczenstwo i redukcja ztego wplywu na srodowisko to zalety
zastosowania kogeneracji zasilanej LNG w zakladzie miesnym. Z tego powodu jed-
noczesna produkcja energii elektrycznej i ciepla staje sie coraz bardziej popularna.

Jakie korzysci niesie za soba takie rozwigzanie?

Temat kogeneracji, czyli procesu taczacego wy-
twarzanie energii elektrycznej i ciepta podczas
spalania np. gazu lub biogazu, moze wydawac sie
skomplikowany. Jednak jest to proste rozwiaza-
nie, ktére pozwala na zminimalizowanie kosz-
tow w przypadku duzego zapotrzebowania na
prad oraz ciepto.

Kogeneracja (ang. CHP - Combined Heat and
Power) moze by¢ oparta o rézne technologie.
Wiasciciele zaktadéw przetwérstwa miesnego naj-
czedciej decyduja sie na silnik spalinowy. Moze by¢
zasilany skroplonym gazem ziemnym (LNG) lub
gazem z sieci. Dostawca tych paliw jest DUON.

ZALETY PRZEJSCIA NA KOGENERACJE
W ZAKLADZIE MIESNYM

Okres zwrotu naktadow finansowych to kilka
lat. To wszystko za sprawa doptat do produkowa-
nej energii elektrycznej w CHP w postaci premii
gwarantowanej lub premii kogeneracyjnej.
Przedsiebiorcy nie ponoszg takze kosztow zwiaza-
nych z zakupem energii elektrycznej z sieci ani nie
musza uiszcza¢ opfaty mocowej.

Dodatkowa korzyscia finansowa jest obnizony
koszt produkcji goracej wody oraz pary wod-
nej, ktére mozna wykorzystac¢ do zasilania zaktadu,
czyszczenia i dezynfekcji. Ponadto, w zaleznosci od
potrzeb, mozna odzyskiwac chtéd o temperaturze
ok. 5-7 stopni Celsjusza, ktéry zostanie uzyty w
urzadzeniach chtodniczych podczas przechowy-
wania pétproduktéw i produktéw. To sprawia, ze
inwestycja staje sie jeszcze bardziej optacalna.
Kogeneracja to nizsze optaty srodowiskowe. W
procesie zuzywane jest mniej paliwa do wytworze-
nia takiej samej ilosci energii elektrycznej oraz cie-
pta, co wptywa na redukcje emisji szkodliwych

www.informatormasarski.pl

pylow oraz gazéw cie- (b dUOn
plarnianych do atmos-

fery. Dodatkowo przechodzac na LNG, przedsie-
biorca staje sie przyjazny dla planety, gdyz kazda
niewykorzystana tona wegla to o ok. 2 tony mniej
wyemitowanego CO..

Wiekszos¢ przedsiebiorcéw z branzy miesnej nie
moze pozwoli¢ sobie na przerwy w dostawie ener-
gii elektrycznej, gdyz linie produkcyjne nie moga
stana¢. Wdrazajac kogeneracje to ryzyko jest zmi-
nimalizowane, ze wzgledu na mniejsza zaleznos¢
od sieci energetycznej. Dlatego tez w przypadku
braku odpowiedniej mocy dostarczanej przez za-
kfad energetyczny, mozna sie wesprze¢ uktadem
CHP, co poprawia bezpieczenstwo i pozwala za-
chowac ciggtos¢ produkgji.

Konsumenci coraz czesciej wybierajg produkty,
ktdre sa ekologiczne lub pochodza z firm odpowie-
dzialnych i wspierajacych zréwnowazony rozwdj.
Za sprawa wcigz zwiekszajacej sie Swiadomosci,
przedsiebiorstwa, ktére postawity na kogene-
racje, moga by¢ duzo bardziej konkurencyjne.
Odbiorcy, zaréwno prywatni, jak i duze miedzy-
narodowe firmy, zaczynaja rezygnowac z zakupu
towaréw wytwarzanych w tradycyjny sposéb na
rzecz tych, ktére podczas produkcji ograniczaja zty
wptyw na $rodowisko.

DUON nie tylko dostarcza paliwo i doradza
klientom w doborze odpowiednich rozwigzan
i instalacji CHP. DUON to tez wsparcie w nie-
zbednych formalnosciach, finansowanie budo-
wy stacji oraz bezpieczenstwo i stuprocentowa
bezawaryjnos¢ istniejacych instalacji na prze-
strzeni ostatnich lat.

Chcesz dowiedzie¢ sie wiecej o mozliwosciach
LNG w Twoim zaktadzie? Wejdz na: https://duon.
pl/lepiejnagaz/instalacja-Ing-zasada-dzialania.
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PEKLOWANIE MIESA

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Peklowanie migsa jest beztlenowym chemicznym zabie-
giem utrwalania migsa, polegajgcym na dziataniu srod-
kow peklujacych (soli peklujgcych) w postaci azota-
néw (azotany V) i azotynow (azotany lll). Za catosciowy
efekt tego procesu odpowiedzialny jest bezposrednio
azotyn, a azotan bedacy jego prekursorem jest tylko
substratem przemiany zachodzgcej z udziatem drobno-
ustrojow denitryfikujgcych, a prowadzacej do powsta-
nia azotynu. Z tego wzgledu peklowanie samym azo-
tynem przyjeto okresla¢c terminem metody peklowania

bezbakteryjnego.

W praktyce produkcyjnej dziata-
nie soli peklujacych dokonuje sie
z rownoczesnym udziatem chlorku
sodu, a proces peklowania moze
by¢ wspomagany takze dodatkiem
réznych innych substancji che-
micznych. Dla optymalnego jego
przebiegu niezbedne jest stwo-
rzenie odpowiednich warunkow,
w tym gtoéwnie optymalnej tempe-
ratury srodowiska i braku obecno-
Sci w niej tlenu oraz wtasciwej war-
tosci pH peklowanego miesa.

Funkcjonalnymi skutkami procesu
peklowania sg pozadane i w petni
akceptowalne przez konsumentéw
nastepujace funkcje, wynikajgce
z zastosowania tego procesu tech-
nologicznego:

- funkcja barwotwoércza sprowa-
dzajagca sie do powstawania wy-
barwienia peklowniczego, ktore-
go efektem jest wytworzenie sta-
bilnej barwy,

- funkcja smako- i zapachotworcza
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prowadzaca do wytworzenia aro-
matu i smaku peklowniczego,

- funkcja hamujgca rozwdj nie-
ktorych niepozadanych drobno-
ustrojow, w tym gtéwnie do dzia-
tania antybotulinowego,

- funkcja przeciwutleniajgca powo-
dujgca spowalnianie procesow
oksydacyjnych.

Barwotworczy efekt peklowania

W procesie peklowania azotyn
uczestniczy w przemianach (pro-

REKLAMA

ces nitrozylowania) prowadzgcych
do powstawania charakterystycz-
nych barwnikow peklowanego
migsa, jakimi sg: nitrozylomioglo-
bina (Mb-NO) i nitrozylohemoglo-
bina (Mb-NO). Te nitrozylowe formy
barwnikédw hemowych sg produk-
tami powstajgcymi z udziatem azo-
tynu przeksztatconego przez nie-
trwaty kwas azotawy do tlenku azo-
tu, ktory tworzy kompleks z Zela-
zem hemu barwnikow hemowych.
W zachodzacym w miesie proce-
sie nitrozylowania (tlenowanie >

Mtynki koloidalne - wykonanie z materiatéw

kwasoodpornych i nierdzewnych,
czesci tnace odpowiednio utwardzane.
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- KM 700 o wydajnosci 700-800 kg/h i mocy 11-15 kW
- KM 1500 o wydajnosci 1500 kg/h i mocy 22-30 kW

MLYNKOL l

Krzysztof Calak

Ceny umiarkowane, ponad 30-letnie doswiadczenie w produkgji.
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05-420 Jozeféw

ul. Jagodowa 14

tel. 2278922 05

tel./fax. 22 789 27 36

kom. 605 317 804

e-mail: mlynki@mlynki.com.pl
www.mlynki.com.pl
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tlenkiem azotu) barwnikow hemo-
wych bierze udziat tylko 5-15%
dostepnego azotynu. Dla uzyska-
nia barwotworczego efektu peklo-
wania niezbedna jest obecnosc
w miesie azotynu na poziomie wy-
noszacym 30-50 mg w 1 kg tkanki
migsniowej. Powstajace w proce-
sie peklowania nitrozylobarwniki
ksztattuja czerwong barwe migsa
peklowanego, co jest bardzo po-
zgdane w technologii wytwarzania
wiekszosci przetworow migsnych.
Jednoczesnie barwa peklowni-
cza jest wyrdznikiem rzutujgcym
w istotnym stopniu na atrakcyj-
nos¢ konsumenckg wyrobow
miesnych. Trwato$¢ tej barwy ma
wiec wyjgtkowo duze znaczenie
dla jakosci produkowanych bar-
dzo wielu wyrobéw migsnych. Do-
datkowym atutem peklowania jest
rowniez fakt, ze nitrozylobarwniki
w czasie obrobki termicznej ulega-
ja przemianom prowadzacym do
ustabilizowania powstatej barwy
peklowniczej, co staje sie efektem
powstania nitrozylomiochromoge-
nu (Ch- Mb- NO) i nitrozylohemo-
chromogenu (Ch- Hb- NO).

Tworzgce sie kompleksy barwne
pod wptywem Swiatta i tlenu moga
jednak ulega¢ degradacji prowa-
dzgcej do pogorszenia barwy wy-

robow wytwarzanych z migsa pe-
klowanego. Intensywnosc¢ nitrozy-
lowania mioglobiny i hemoglobiny,
a tym samym tworzenie sie wysy-
conej barwy migsa peklowanego,
jest pochodng wptywu wielu czyn-
nikow, m.in. takich jak: wartos¢ pH
miesa, reaktywnosé i redukcyjnosc
srodowiska, temperatura oraz ilos¢
dostepnych natywnych barwnikéw
hemowych i ich dostgpnos$¢ dla
tlenku azotu, a takze od stopnia za-
awansowania poprawnosci lub wa-
dliwosci glikolitycznych przemian
poubojowych. Niezbednym czyn-
nikiem determinujgcym powstawa-
nie barwy peklowniczej jest podaz
dominujgcego barwnika migsa, ja-
kim jest mioglobina. Hemoglobina,
bedaca typowym barwnikiem krwi
i znajdujacym sie w miesie jako
efekt niedostatecznego wykrwa-
wienia (pozostatos¢ krwi w na-
czyniach wifosowatych) stanowi
maksymalnie tylko 16% ogolnej
zawartosci barwnikow hemowych
w tkance. W praktyce przyjmuje
sie wiec, ze to mioglobina decydu-
je o charakterystyce barwy migsa
peklowanego.

Reakcja tlenowania tlenkiem
azotu (nitrozylowania) mioglobi-
ny, jako dominujgcego barwnika
obecnego w miesie, przebiega >
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najszybciej w srodowisku o kwa-
SOWO0SCi czynnej, wyrazonej steze-
niem jonow wodorowych, miesz-
czacej sie w przedziale 5,2< pH <
6,0. Przekroczenie tych granicz-
nych wartosci pH moze powo-
dowac juz nieprawidtowg jakosé
wybarwienia peklowniczego i po-
gorszenie intensywnosci tworzonej
sie barwy. Staje sie to rezultatem
zakibconego mechanizmu peklo-
wania. W praktyce przyjmuje sie,
Ze najbardziej pozadang barwe
peklowniczg uzyskuje sie przy
wartosci pH peklowanego migsa
mieszczgcej sie w zakresie od 5,15
do 6,63 jednostek. Zaobserwowa-
no jednoczesnie, ze w odczynie
powyzej poziomu wartosci 7,16
reakcja tlenowania tlenkiem azotu
przebiega na tyle wolno, ze mieso
przebarwia sie wysoce nieprawi-
dtowo. Z kolei zbyt duza kwaso-
wosC czynna peklowanego miesa
(pH <5,0) powoduje natomiast de-
kompozycje natywnej mioglobiny,
co prowadzi do ograniczenia po-
wstania skutecznego wybarwienia
peklowniczego.

Prawidtowe wyksztatcenie sie bar-
wy peklowniczej przebiega najta-
twiej i bez zaktdcen tego mechani-
zmu woéwczas, gdy w migsie znaj-
duje sie wytgcznie natywna forma

mioglobiny (Mb). Ze wzgledu na
fakt, ze taki stan jest naturalnie nie-
osiggalny, nalezy wiec tak ksztatto-
wac warunki srodowiskowe miegsa,
aby wstrzymac¢ utlenianie mioglo-
biny, a zarazem utatwia¢ redukcije
powstatej metmioglobiny (MMb)
lub odtlenowanie oksymioglobiny
do wyjsciowej formy tego barwni-
ka, jakim jest mioglobina. Zaréw-
no metmioglobina, jak i oksymio-
globina obecne w migsie moga
sprzyja¢ powstawaniu zbrgzowie-
nia peklowanego miesa dokonu-
jacego w pierwszym etapie zacho-
dzacych w tym procesie przemian
barwnikowych.

Peklowanie migsa jest najbardziej
skuteczne wtedy, kiedy rozpoczy-
na sie w mozliwie krotkim czasie
od uboju zwierzat rzeznych. Im
krotszy czas migedzy tymi fazami
przerobu migsa, tym skuteczniej
mozna uzyskac intensywng barwe
peklowanego migsa. Procesy au-
tolityczne i egzogenne zachodza-
ce przy zmiennosci wartosci pH,
jefczenie oksydacyjne, prowadza-
ce do powstawania nadtlenkéw
oraz jetczenie hydrolityczne, po-
przez tworzenie sig nienasyconych
kwasow ttuszczowych w duzym
stopniu zaktdécajg mechanizm po-
wstawania nitrozylobarwnikow. >
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Ponadto obecne w migsie nienasy-
cone kwasy ttuszczowe i nadtlenki,
utleniajgc barwniki peklowanego
miesa, powodujg powstawanie
niekorzystnej szarozielonej barwy.
Postepujgce zmiany poubojowe
zachodzace w miesie prowadzg
réwniez do dysocjacji mioglobiny,
co stwarza istotne przestanki bio-
chemiczne do nieodpowiedniego
przebiegu reakcji barwnych zacho-
dzgcych w trakcie peklowania.

Wybarwienie peklownicze wa-
runkowane jest w duzym stopniu
obecnoscig w srodowisku zwigz-
kéw redukujgcych oraz substancii
obnizajgcych wartos¢ pH. Istotng
role odgrywa w tym procesie row-
niez wiasna redukcyjnos¢ srodowi-
ska. Jednoczesnie dla wytworze-
nia barwy peklowniczej niezbedna
jest zawsze optymalna ilos¢ azo-
tynu lub/i azotanu. W przypadku
niedoboru tych substanciji barwa
peklownicza tworzy sie mafo in-
tensywna i jest nietrwata. Z drugiej
strony nadmiar azotynéw moze po-
wodowac powstawanie w wiekszej
iloéci metmioglobiny, co prowadzi
do pojawiania sie niekorzystnej
brgzowej barwy. Uzyskanie poza-
danych technologicznie efektow
tlenowania mioglobiny tlenkiem
azotu utrudnia takze naturalna

sktonnos¢ tego barwnika hemo-
wego do utlenienia. Z technolo-
gicznego punktu widzenia tleno-
wanie mioglobiny tlenkiem azotu
powinno wiec zawsze wyprzedzac
niekorzystne jej utlenianie, prowa-
dzace do powstawania brunatnej
metmioglobiny. Barwa taka staje
sie skrajnie nieakceptowalna, gdy
okoto 60% natywnych barwnikow
obecnych w migsie ulegnie prze-
mianie do metmioglobiny i methe-
moglobiny. Procesowi powstawa-
nia tych barwnikow heminowych
sprzyja obecnos¢ w migsie oksy-
mioglobiny, na ktorg dziata azo-
tyn. Obecne w peklowanym migsie
pochodne mioglobiny w postaci
oksymioglobiny (Mb°O,) i metmio-
globiny (MMb) w sprzyjajgcych wa-
runkach (dfugi czas, dostep Swia-
tta i tlenu) mogg ulegac niekorzyst-
nym procesom prowadzacym do
tworzenia sie sulfmioglobiny oraz
cholemioglobiny.

Pojawieniu sie w miegsie tych sub-
stancji towarzyszg niekorzystne
zmiany w zakresie jakosci barwy.
Migso uzyskuje wtedy szarozielo-
na barwe, idgca nawet w odcien
czerni. Najbardziej podatnymi ga-
tunkowo na takie zmiany sg miesa
bogate w barwniki hemowe (woto-
wina, dziczyzna), w ktérych w cza-
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sie peklowania procesy utleniania
moga wyprzedzaC przemiany ni-
trozylowania (tlenowanie tlenkiem
azotu).

Korzystng technologicznie cecha
miesa jest zawsze jego potencjat
redukcyjny, ktéry moze sukcesyw-
nie przeksztatca¢ powstatg met-
mioglobine w pozadany barwnik
surowego migsa peklowanego,
jakim jest w koncowym stadium
przemian nitrozylomioglobina.
Redukcji metmioglobiny do mio-
globiny, ktora ulega pozniejsze-

REKLAMA

CENTRUM KULTURY SMAKU

ul. Marianska 11
47 - 400 Racibérz

zadzwon:

mu tlenowaniu przez tlenek azotu,
sprzyja dodatek kwasow askorbi-
nowych i/lub ich soli sodowych.
Podobne wtasciwosci wykazuje
kwas cytrynowy. Substancje te,
a w szczegolnosci kwasy askorbi-
nowe i ich sole sodowe przyczy-
niajg sie do podwyzszenia wartosci
parametru a’ migsa peklowanego
z ich udziatem i wyrobdw z niego
wyprodukowanych.

Stosujgc kwasy askorbinowe i ich
sole sodowe nalezy mie¢ zawsze
na uwadze jednak fakt, ze ich >
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nadmiar moze negatywnie wpty-
wac na efekty barwotwoércze pro-
cesu peklowania. Ponadto sub-
stancje te sg zdecydowanie mniej
przydatne w procesie peklowania
azotanowego.

Dodatkami  wptywajgcymi  sku-
tecznie na wytworzenie sie stabil-
nej barwy peklowniczej, co deter-
minuje duze stgzenie Mb'NO, sag
niektére weglowodany, gtéwnie
stosowane w postaci cukrow re-
dukujacych (glukoza) i dwucukrow
(sacharoza). Rozne cukry z rézng
dynamika ulegajg oksydoreduk-
cyjnym przemianom fermentacyj-
nym, co prowadzi do nagroma-
dzenia sie kwasow organicznych.
W efekcie stwarza to warunki do
szybszego przebiegu mechanizmu
peklowania.

Weglowodany w procesie peklo-
wania stajg sie rowniez pozyw-
ka dla bakterii denitryfikujgcych,
a glukoza, reagujac z tlenem, do-
datkowo sprzyja pozadanemu tle-
nowaniu mioglobiny tlenkiem azo-
tu, prowadzgcemu do powstawa-
nia nitrozylomioglobiny. Efektyw-
nos¢ wybarwienia peklowniczego,
zachodzgca przy pomocy cukrow,
zalezy jednak zawsze w duzym
stopniu od pojemnosci buforowej
migsa.

Smako- i zapachotwérczy
efekt peklowania

Rola $rodkoéw peklujgcych w two-
rzeniu sig aromatu i smaku migsa
peklowanego jest bardzo ztozona.
Dziatanie tych zwigzkow sprowa-
dza sie bowiem do wspotdziatania
z wieloma réznymi substancjami.
Dla smakowitosci migsa peklowa-
nego istotne sg substancje two-
rzace sie w wyniku reakcji tlenku
azotu z wolnymi aminokwasami
i peptydami. Udziat swéj w tym
zakresie majg réwniez produkty re-
akcji azotynu z biatkami i ttuszcza-
mi. Wigzanie przez biatka azotynu
prowadzi do powstawania zmody-
fikowanych aminokwasow, do kto-
rych nalezy nitrozocysteina i inne
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izomeryczne pochodne. Natomiast
rezultatem reakcji azotynow z kwa-
sami ttuszczowymi sg powstajace
i wptywajgce na smakowitos¢ pe-
klowniczg migsa alkiloazotany oraz
alkilocyjanki. Tworzacy sie aromat
peklowniczy jest rowniez wynikiem
przeciwutleniajgcych wifasciwosci
azotynu. Dla uzyskania pozada-
nego efektu smakowitoéci migsa
peklowanego niezbedna jest obec-
nos¢ azotynu na poziomie 20-40
mg na 1 kg tkanki miesniowe;j.

Przeciwutleniajgce
dziatanie azotynu

Azotyny (azotany"), ktére wykazujg
naturalng tendencje do utleniania
sig do azotanoéw (azotany'), wy-

korzystuja w tym procesie nieko-
rzystny dla efektu peklowania tlen.
Tworzgc ponadto stabilne kom-
pleksy z zelazem hemowym, unie-
mozliwiajg uwalnianie sie, dziata-
jacych katalitycznie na przemiany
w lipidach, kationow Fe*2. Jest to
szczegOlnie wazne dla jakosci sen-
sorycznej wyrobow peklowanych,
poniewaz ewentualne niekorzyst-
ne utlenianie lipidow powoduje
pogarszanie smaku i zapachu wy-
robow miesnych a obecnosc¢ ich
w stanie natywnym przyczynia sie
do tworzenia pozgdanego i cha-
rakterystycznego zapachu migsa.
Dziatanie antyutleniajgce azotynu
jest takze zwigzane z mozliwoscig
tworzenia przez ten zwigzek z ka-
talitycznie dziatajgcymi kationami
Me niereaktywnych kompleksow
chelatowych.

Wchodzgc w reakcje z tlenem,
azotyny ograniczajg jego kontakt
z wielonienasyconymi kwasami
ttuszczowymi, co ogranicza ryzy-
ko powstawania posmaku jetkie-
go a wyrobach obrabianych ter-
micznie niepozadanego wyrdznika
smaku, okreslanego jako ,,smak
miesa ogrzewanego”. Azotyny
opobzniajg takze prooksydatywne
dziatanie kationdw metali na chole-
sterol, co w rezultacie ogranicza >
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skutecznie tworzenie sie w migsie
peklowanym niepozgdanych sma-
kowo i zapachowo pochodnych
tego zwigzku.

Antydrobnoustrojowe
dziatanie azotynu

Antyoksydacyjne i antydrobno-
ustrojowe dziatanie azotynow stafto
sie przestankg do zakwalifikowa-
nia tych zwigzkow do grupy sub-
stancji konserwujgcych. Azotyny
zapobiegajg wzrostowi szeregu
bakterii patogennych, w tym wy-
twarzajgcych toksyny (jad kiet-
basiany) szczepéw Clostridium
botulinum. Jednym z najbardziej
prawdopodobnych mechanizmow
antybotulinowej funkcji azotynu
jest sekwestrowanie przez niego
kationow zelaza, niezbednych do
proliferacji i produkowania toksyn.
Badania potwierdzaja, ze azotyn
przejawia fizjologicznie niekorzyst-
ng aktywnosc¢ rowniez w odniesie-
niu do innych patogendw. Zwigzek
ten przyczynia sie bowiem do ha-
mowania wzrostu bakterii z rodza-
ju Salmonella, szczepdw Staphy-
lococcus aureus oraz Listeria
monocytogenes.

Skuteczno$¢ dziatania antydrob-
noustrojowego azotynu zalezy od

temperatury przechowywania pe-
klowanych wyrobéw migsnych, ich
wartosci pH, zawartosci chlorku
sodu oraz obecnosci innych sub-
stancji konserwujgcych. Dobremu
efektowi antybakteryjnego dziata-
nia azotyn sprzyja takze aktywno-
sci wody, ksztattujgca sie ponizej
wartoéci 0,96. Dziatanie antydrob-
noustrojowe azotynu zapewnia
dopiero jego stezenie na poziomie
minimalnym wynoszacym 0,008%
(80 mg/ kg). W praktyce nalezy
jednak przyjac, ze dopiero poziom
powyzej 200 mg w 1 kg wyrobu
inaktywuje drobnoustroje w spo-
sOb ditugotrwaty. Poziom taki jest
jednak niemozliwy do akceptaciji
z punktu widzenia prawnego.

Azotyn staje sie takze mato sku-
teczny, jako antybotulinowa sub-
stancja konserwujgca w wyrobach
podrobowych zawierajgcych wa-
trobe (kiszki watrobiane, pasztety)
i krew (kiszki kaszane, salcesony
krwiste). W wyrobach krwistych
jego rola konserwujgca staje sie
mafo istotna na skutek wysokiej
wartosci pH tych wyrobow i wy-
stepowania duzej podazy hemo-
globiny krwi. Ogrzewanie watroby
w czasie obrébki wedlin podrobo-
wych prowadzi z kolei do uwalnia-
nia zelaza, ktére inaktywuje dodany
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azotyn, co prowadzi w nastepstwie
do przywracania wczesniej zakto-
conego procesu zaopatrywania
komorek bakteryjnych w zelazo.

Nowe technologie peklowania

Znane powszechnie niepozada-
ne potencjalne skutki zdrowotne
stosowania srodkow peklujgcych,
gtownie azotynow oraz brak mozli-
wosci zastgpienia w petni ich funk-
cji barwotworczej innymi substan-
cjami i nieznalezienie substytutu
ekwiwalentnego dla tych soli w za-
kresie tworzenia charakterystycz-
nego smaku i zapachu peklowni-
czego doprowadzity do rozwoju
alternatywnych metod peklowania.
Powstate technologie, okreslane
jako nowe kierunki peklowania
pozwalajg na produkowanie pe-
klowanych wyrobow migsnych bez
dodatku azotynu w petni akcep-
towanych sensorycznie i dobrze
imitujgcych te, ktére wytwarza sie
z miesa peklowanego tradycyjnie,
czyli z bezposrednim dodatkiem
azotynu. Metody takie sg oparte
na wykorzystaniu azotanéw oraz
w zdecydowanie mniejszym stop-
niu azotynéw w postaci natural-
nych skfadnikow roslinnych stoso-
wanych technologicznie w postaci

suszonych sokow warzywnych.
Pochodzg one z roslin wykazuja-
cych duzg zdolnos¢ do kumulowa-
nia azotandw i w mniejszym stop-
niu samych azotynoéw. Stopniem
kumulowania zwigzkéw pekluja-
cych mozna sterowaé poprzez od-
powiedni dobor gatunku i odmia-
ny rosliny, warunkow jej wzrostu
i czasu zbioru oraz poprzez odpo-
wiednie nawozenie gleby. Zwigzki
te kumulujg sie w najwigkszym
stopniu w czesciach zielonych ro-
slin. Najczesciej stosowanymi >

REKLAMA

Szczotki do wszystkich
modeli myjek
mechanicznych butéw

i - ——
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warzywami do wykorzystania ich
jako potencjalne zrodto azotanow
i azotynow okazujg sie suszone
soki z buraka zwyczajnego (Beta
vulgaris L.) oraz selera (Apium
graveolens), w tym gtéwnie selera
listkowego.

Ta odmiana selera dodatkowo za-
wiera znaczne ilosci kwasu askor-
binowego, co sprzyja szybkosci
tworzenia sig¢ wybarwienia pe-
klowniczego. Atutem soku z bu-
raka Ccwiktowego (buraka zwy-
czajnego) jest natomiast to, ze

REKLAMA

JARVIS

Pneumatyczna skérowaczka

reczna Model JHS

NOWA,
| NIZSZA CENA |
Zalety: niska
I waga 1,5 kg I
szybka wymiana
ostrza, bardzo
niski koszt
utrzymania

L_—J

N Do zakupionej skorowaczki !
100 szt. ostrzy gratis!

L——————J

Model JHS-315 1,5 mm
Szybki i tatwy spos6b na usuniecie
skory i stoniny

Jarvis Polska Limited Sp. z o0.0.
St. Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Tel.: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
e-mail: info@jarvispolska.pl, www.jarvispolska.pl

zawiera on glikozydowy czerwo-
no-fioletowy barwnik zwany beta-
ning, ktdry wptywa pozytywnie na
efektywno$¢ tworzenia sie barwy
peklowniczej, wspomagajac jej
intensywnos¢.

W zwigzku z faktem, ze soki wa-
rzywne dostarczajg tylko nieznacz-
ne ilosci srodkéw peklujgcych, co
jest atutem w zakresie ksztattowa-
nia zdrowotnosci wyrobow peklo-
wanych, nalezy wspomagac ich
dziatanie przez stosowanie kwasu
cytrynowego, kwasu askorbinowe-
go oraz cukrow redukujacych, naj-
lepiej naturalnego pochodzenia.
Zrédtem tych substancji moga byé
owoce aceroli (Malpighia glabra
L.) lub soki pochodzace z owo-
cow cytrusowych (Citrus L.). Dla
przyspieszenia zachodzacego me-
chanizmu peklowania z udziatem
azotanow naturalnego pochodze-
nia mozna go wspomagac przy
uzyciu kultur startowych w postaci
bakterii denitryfikujgcych. Najbar-
dziej przydatnymi w tym zakresie
sg szczepy Staphylococcus car-
nosus i Staphylococcus vitulinus,
ktére wykazujg zdolnos¢ do wy-
twarzania reduktazy azotanowe;j,
niezbednej do redukcji azotandw.
W specyficznych uwarunkowa-
niach technologicznych pojawia >
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sie w wyrobach migsnych wybar-
wienie peklownicze przy braku sto-
sowania soli peklujgcych, a takze
bez dodatku suszy warzywnych
bogatych w azotany. Dotyczy to
w praktyce wedlin surowych dtugo
dojrzewajacych, ktére uzyskang
barwe peklowniczg zawdzigczajg
przemianom  mikrobiologicznym
i obecnoscig azotandw naturalnie
wystepujgcych w surowcu mie-
snym, ktoérych ilos¢ moze nawet
siega¢ poziomu 15mg/1kg. Two-
rzeniu sie barwy peklowniczej we-
dlin dojrzewajgcych sprzyjajg takze
azotany wprowadzone do surow-
ca miesnego wraz z przyprawa-
mi i solg kuchenng, jako efekt ich
zanieczyszczenia. Znajdujgce sie
w surowcu azotany pod wplywem
uplywu czasu dojrzewania i dzia-
tania tkankowych bakterii denitryfi-
kujacych, w srodowisku o wartosci
pH ponizej 7,0 jednostek ulegajg
przemianom do tlenku azotu, ktory
wchodzac w reakcje z barwnikami
hemowymi tworzg barwne kom-
pleksy nitrozylowe typowe dla pe-
klowanego migsa.

Stosowanie alternatywnych me-
tod peklowania stwarza przestanki
ograniczajgce ryzyko tworzenia sie
szkodliwych N-nitrozoamin oraz
daje realng mozliwos¢ uzyskania

w wyrobach migsnych zdecydo-
wanie nizszej zawartosci resztko-
wej azotanow (ponizej 5mg/1kg)
i azotynéw (ponizej 1mg/1kQ)
w poréwnaniu z ich iloscig wy-
stepujgca w wyrobach peklo-
wanych tradycyjnie (peklowania
azotynowe). =
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AKTUALNOSCI |

Pakowanie miesa i drobiu.
Linia Flex Grader likwiduje
problem nadwazen

Ishida Europe udoskonalita wiodaca na rynku linie FLEX
GRADER przeznaczona dla swiezego drobiu, miesa i owocow

morza i jednoczesnie wprowadzita nowa platforme wazaca
o wysokiej doktadnosci, ktora umozliwia dokladniejsze
sortowanie i poprawia ogdlng efektywnos¢ sprzetu (OEE).

Komora wagowa Slack Belt zawiera
mechanizm pojedynczego pasa, ktdry
eliminuje problemy z przenoszeniem
produktu do i ze stotu wagowego.
Tworzy to bardziej stabilne srodowisko
i wptywa na jeszcze wiekszg doktad-
nos¢ wazenia. Ponadto komora wa-
gowa wyposazona jest w listwe zgar-
niajacy, ktéra usuwa wszelkie resztki
produktu, co zapewnia bardziej spdjne
i doktadne automatyczne zerowanie
ogniwa obcigznikowego.

Co réwnie wazne, higieniczna kon-
strukcja Slack Belt z certyfikatem IP68
zapewnia petng ochrone przed prze-
nikaniem wody, dzieki czemu idealnie
nadaje sie do trudnych, wymagajacych
srodowisk. Pas mozna réwniez tatwo
zdjac¢ do czyszczenia. Przednia szyba,
dostepna w wersji standardowej, pod-
czas wazenia zapewnia ochrone przed
czynnikami srodowiskowymi.

— Scista wspotpraca z klientami sta-
nowi klucz do zrozumienia ich spe-
cyficznych wyzwan, w szczegdlnosci
dotyczy to obszaréw, ktére dotkniete
sg problemem nieefektywnosci —
wyjasnit Ciaran Murphy, Business Ma-
nager Ishida Europe na region EMEA,
odpowiedzialny za kontrole jakosci.

— W przypadku Flex Gradera skupili-
Smy sie na opracowaniu rozwigzania,
ktére pomogto zminimalizowac straty
wynikajgce z nadwazen produktow

i marnotrawstwa zywnosci, przy jed-
noczesnym zachowaniu standardow
higieny — dodat.

Zobacz takze:
https://youtu.be/tplYk2)ZdHo

Elastyczny sortownik Ishida Flex
Grader oferuje szybkie i doktadne
rozwigzanie do sortowania Swieze-
go drobiu, miesa i owocodw morza
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wedtug réoznych specyfikacji,
w tym okreslonej wagi, wagi
minimalnej oraz liczby sztuk
w opakowaniu. Moze réwniez
dostarcza¢ docelowe partie
zgodnie z okreslonymi tole-
rancjami i priorytetami, w tym
uwzgledniajac naktadaniem sie po-
dobnych produktdéw. Z kolei intuicyjny
pilot z ekranem dotykowym zapewnia
fatwosc¢ konfiguracji i przezbrajania.

Flex Grader charakteryzuje sie modu-
towa konstrukcjg, ktérg mozna tatwo
zintegrowac z istniejgcymi liniami
przetwarzania i pakowania, ktére
mozna modyfikowac i dostosowywacé
do zmieniajacych sie wymagan. Moze
zawieraé od czterech do 32 kontene-

réw zbiorczych w réznych konfigu- lokalne wsparcie dla kazdej instalacji
racjach (w tym uktady z pojedyncza, Flex Grader, aby zapewnié¢ producen-
podwdjna i podwajna linia), obstugu- tom optymalna wydajnos¢. Mimo
jac elementy o dtugoéci od 100 mm pandemii, ustugi posprzedazowe firmy
do 400 mm z predkoécia od 175 do w dalszym ciggu wspierajg klientéw
500 na minute. w catym regionie EMEA, wykorzystu-
jac najnowsze technologie wsparcia,
W ramach opcji dostarczenia przez takie jak Augmented Reality, do $wiad-
Ishida kompletnych linii na zamé- czenia zdalnych szkolen i obstugi.

wienie, dostosowanych do indywi-
dualnych wymagan klienta, firma
oferuje rowniez petng game maszyn
uzupetniajacych, w tym wagi wielo-
ngWiCOWE, traysealery, detektory PYTANIA DOTYCZACE ZAKUPU

wyciekdw, wagi kontrolne i systemy URZADZEN ISHIDA:
kontroli rentgenowskiej, z modelem

IX-G2 specjalnie zaprojektowanym do  BGELD S H R AP AL

Zrédto: ishidaeurope.pl

wykrywania zanieczyszczen o matej ul. Dtuga 40, Moczydtow,
gestosci, takich jak np. fragmenty 05-530 Gora Kalwaria

kosci w filetach z kurczaka. tel: 22 715 52 53

Globalna sie¢ Ishida zapewnia petne e-mail: biuro@fenixsystems.eu
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Ograniczenie
L]
stosowania
Y 4 1 4
srodkow
[
chemicznych
[ X ]

w produkgji
[] y [
Zywnosdci
W ramach strategii Unii Europejskiej
dotyczacej ochrony srodowiska na-
lezy zwréci¢ szczegdlng uwage na
jakos¢ i ograniczenie chemizacji
w procesie przetwarzania i produk-
¢ji zywnosci. Zarzad Krajowej Rady
Izb Rolniczych wystapit 19 kwietnia
2021 r., do Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wsi o uwzglednienie w doku-
mentach realizujagcych  wytyczne
Europejskiego Zielonego tadu dzia-
tania, ktére doprowadza do zmniej-

szenia zanieczyszczenia powodowa-
nego przez przetworstwo zywnosci.

Nalezy wzig¢ pod uwage, ze znaczna
czes$¢ zywnosci trafia do konsumen-
tow w formie przetworzonejina tym
etapie podlega przerébce polegaja-
cej na dodawaniu wielu substancji
chemicznych takich jak konserwan-
ty, substancje ,poprawiajgce” smak
i zapach, zwiekszajgce mase produk-
tu korncowego.

Polityka Unii Europejskiej wskazu-
je rolnictwo jako winnego zanie-
czyszczeniu $rodowiska i niszczenia
Ziemi.

Nakfada sie na rolnikéw wiele zo-
bowiazan, takich jak ograniczenie
zuzycia $rodkéw ochrony roslin, na-
wozenia, zmniejszenie ograniczenie
produkgji zwierzecej. Rolnicy produ-
kuja zywnosc¢ zgodnie z przepisami
i natozonymi normami, ktérych jest
wiele w ramach zasady wzajemnej
zgodnosci istotnej dla zapewnienia
zrbwnowazonego charakteru rol-
nictwa europejskiego. W ten sposéb
produkcja rolna zapewnia wysokie
standardy Unii Europejskiej doty-
czace zdrowia publicznego, zdrowia
rodlin oraz zdrowia i dobrostanu
zwierzat.




Przedtuzone
sktadanie
whioskow

o ptatnosci
bezposrednie

Do 17 czerwca zostanie wydtuzo-
ny termin na sktadanie wnioskéw
i zmian do wnioskéw o doptaty bez-
posrednie oraz niektére ptatnosci
w ramach PROW- informuje Mini-
sterstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

¢ Rolnictwo ekologiczne,

¢ Dziatanie Dobrostan zwierzat,

o Platnosci ONW,

¢ Dziatanie rolno-srodowiskowo
-klimatyczne,

e oraz o przyznanie premii w ra-
mach dziatania zalesieniowego.

Whioski bedzie mozna sktadac
réwniez po 17 czerwca, do 12 lip-
ca, z tym ze za kazdy dzien roboczy
opdznienia nalezna kwota ptatnosci
zostanie pomniejszona o 1% (z wy-
jatkiem przypadkéw, kiedy opdz-
nienie jest wynikiem dziatania sity
wyzszej lub wystapienia nadzwy-
czajnych okolicznosci).

\ .

»
[

-Pozyczki

ze Srodkow
Zasobu
Wtasnosci
Rolnej Skarbu
Panstwa

Krajowy Os$rodek Wsparcia Rolnictwa
wychodzi naprzeciw potrzebom pol-
skich rolnikdw i uruchamia mozliwos¢
zaciggania pozyczek ze srodkéw Zaso-
bu Wiasnosci Rolnej Skarbu Paristwa.
Program skierowany jest do rolni-
kéw prowadzacych gospodarstwa
rodzinne, rozwijajace obszary wiej-
skie poprzez dziatania innowacyjne
lub rozwojowe, w zakresie np. pro-
dukgji, hodowli czy przetwdrstwa.
Od 1 marca 2021 r. preferencyjne
oprocentowanie jest na poziomie
1,15% w skali roku, szescioletni okres
sptaty, mozliwos¢ sptaty miesiecznej
lub kwartalnej.

Zaplanowana kwota w 2021 r. to 10
min zt. Wnioski nalezy sktada¢ we
wiasciwym terytorialnie oddziale
terenowym KOWR. Rozpatrzenie
whniosku odbywa sie w Centrali przez
Komisje ds. pozyczek w trybie nabo-
ru ciggtego do wyczerpania alokacji.
zrodto informacji: KRIR
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Minister
rolnictwa
apeluje

0 przestrzeganie

zasad
bioasekuracji

Sezon ,grypowy” w tym roku,
Z uwagi na panujace warunki
meteorologiczne, trwa
zdecydowanie dluzej.

Mamy wciaz bardzo dynamiczna sy-
tuacje grypy ptakéw w catej Europie
Zakazenie drobiu wirusem HPAI, to
nie tylko strata dla hodowcy, produ-
centa, lecz takze dla catego sektora
drobiarskiego. Minister rolnictwa
i rozwoju wsi Grzegorz Puda zazna-
cza, ze w tym roku obserwujemy
bardzo niekorzystng sytuacje epi-
zootyczna w zakresie grypy ptakéw
w catej Europie. Szczegdlnie doty-
czy to Francji, gdzie do 7 kwietnia
br. stwierdzono 428 ognisk choroby
oraz Niemiec ze stwierdzonymi 164
ogniskami wysoce zjadliwej grypy
ptakéw (HPAI). W Polsce takze utrzy-
muje sie wysoki poziom zagrozenia
zwigzanego z mozliwoscig wysta-
pienia ognisk tej choroby w gospo-
darstwach utrzymujacych dréb. Sy-
tuacja ta wymaga szczegdlnej uwagi
i wzmozonej ostroznosci hodowcéw
drobiu na catym terytorium Polski
w celu minimalizacji ryzyka przenie-
sienia wirusa na teren gospodarstw.
Najprostszymi i zarazem bardzo

o

skutecznymi sposobami na zmniej-
szenie ryzyka wystapienia choroby
w gospodarstwie jest zachowanie
zasad higieny, czeste mycie rak cie-
pta wodg z mydtem, dezynfekcja
pomieszczenn inwentarskich, przy
jednoczesnym ograniczeniu do nie-
zbednego minimum liczby oséb
wchodzacych do pomieszczen in-
wentarskich.

Zasady bioasekuracji
dla hodowcéw drobiu:

e utrzymywac dréb w sposéb ogra-
niczajacy jego kontakt z dzikimi
ptakami;

e przechowywad stome pod przy-
kryciem, uniemozliwiajgcym kon-
takt z ptactwem dzikim a przed
wprowadzeniem do obiektu od-
kaza¢ srodkami dezynfekcyjnymi

www.informatormasarski.pl  0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 309/05/2021

o AsmanN

9MOZUD



>

-

dopuszczonymi do stosowania
w obecnosci ptakow;

e nie poi¢ drobiu oraz ptakéw utrzy-
mywanych przez cztowieka woda
ze zbiornikdéw, do ktérych maja do-
step ptaki dzikie;

e nie wwozi¢ na teren gospodar-
stwa, w ktérym jest utrzymywany
dréb, zwilok dzikich ptakéw lub
tusz ptakow townych;

e uniemozliwi¢ dostep drobiu do
zbiornikéw wodnych, do ktérych
maja dostep dzikie ptaki;

e przechowywa¢ i odpowiednio
zabezpieczy¢ pasze tak, aby nie
miaty do niej dostepu dzikie ptaki,
w tym ptaki wréblowe;

o wytozy¢ maty dezynfekcyjne przed

wejsciami i wyjsciami z budyn-

kéw inwentarskich, w ktérych jest
utrzymywany dréb, w liczbie za-
pewniajacej zabezpieczenie wejs¢

i wyjs¢ z tych budynkéw - w przy-
padku ferm, w ktorych dréb jest
utrzymywany w systemie bezwy-
biegowym,

e zgtasza¢ do powiatowego lekarza
weterynarii miejsca, w ktérych
utrzymywany jest dréb lub inne
ptaki;

e przestrzega¢ zasad higieny tj.
my¢ i odkazac rece oraz stosowac
odziez ochronng, oraz obuwie
ochronne przy wchodzeniu do bu-
dynkéw inwentarskich;

e czysci¢ i odkazac narzedzia i sprzet
uzywany do obstugi zwierzat.

Dodatkowe zalecenia dla hodow-
cow dostewpne sg pod adresem
https://www.wetgiw.gov.pl/nad-
zor-weterynaryjny/zasady-ochro-
ny-drobiu-przed-grypa-ptakow.
zrédto informacji: MRIRW
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP:

 NADZIEWAREK HANDTMANN
z serii VF-600

(wszystkie modele)

* KLIPSOWNIC POLY-CLIP

(wszystkie modele)

GOTOWKA NATYCHMIAST

tel. 604 500 592, tel. 531 900 299
e-mail: biuro@kalteks.pl

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076
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Badz na biezgco
Zamow bezptatng
prenumerate

wwwiinformatormasdrski.pl/prenumerata
masdarski(@koopress.com

- D

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:

tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,
FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) R
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skoérowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skérowaczek (rézne typy)
noze do skorowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

Serwis czegsci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA

oferuje w ciggtej sprzedazy:

noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.

noze do kutréow

uszczelki do komor i pakowaczek

prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn

wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych

po kapitalnym remoncie

tel. kom. 602 838 180

tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO

o O S
. KRAJALNICA na steki

wiecej zdlec www.alimp.com.pl Mystowice, ul. Mikotowska 50
e-mail: info@alimp.com.pl tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61
" A PR R 2

SPRZEDAM: SPRZEDAM

* Supervac GK 169 B
do pakowania migsa $wiezego

* Kli i Of hi ki
Barro30, K 5-100 do lbry 100 mm MASARNIE
(fabrycznie nowa) z gwarancja

* Pakowaczka prézniowa Supervac 1698 Z U BOJ N IA

do migsa i wedlin z pompg 250 m®
« Kuter LASKA KR 500 VAC TRZODY | BYDLA
« Separator kosci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40
» Nadziewarka Handtmann Vf 100 (po remoncie) ZAKLAD FUNKCJONOWAL
« Klipsownica automat Technopack DCAE DO 31.12.2020 r.
do 75 mm

« Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty, LOKALIZACJA:

142 noze, 2 glowice TOPOLA SZLACHECKA
» Webomatic rozdmuchiwarka woreczkow

« WIBO 8 obkurczacz (woj. todzkie)

Naprawa starszych nadziewarek
Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200, VF 300. strona internetowa:
Remonty pomp prézniowych .
Busch i Rietschle. www.jkarolczak.pl
Remonty klipsownic Technopack.

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60 telefon: 502 201 632
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN
UZYWANYCH
DO LAT 12
GOTOWKA OD REKI

tel. 604 500 592 lub 468 746 945
e-mail: biuro@kalteks.pl

VAITLVWC Zdjecia maszyn
:%: X hrivsztol Bromirski i aktualnosci na:
maszyny masarskie www.kalteks.pl
* Kuter ALPINA SWOPPER 330 VACCUM  « Handtmann VF-620 — PCK-2
(po remoncie) na gwarancji 2007 rok (po remoncie) na gwarancji

« Handtmann VF-620 PCK-3 * Wilk K&G Ww-200
2010 rok (po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancii

*Handtmann VF-620 PCK-3 + wilk
2006 rok (po remoncie) na gwarancji

* Kuter Meissner 330
(po inspekcji technicznej)
* Pakowaczka RS 530 VG999
« Klipsownica Poly Clip FCA 3430-18 (po remoncie) na gwarancji
2011 rok (po remoncie) na gwarancji « Linia Handtmann AL-216

* Handtmann VF-628 — PCK-4 + wilk (po remoncie) na gwarancji
2007 rok (po inspekcii technicznej) « Skorowaczka WEBER
PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY

| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH. FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (kotfo todzi) Jordanow 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, mail: zust5@wp.pl

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

masarski.pl OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 309/05/2021




| GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,

NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 501 298 341 « 508 398 044
kampolsc@gmail.com

SPRZEDAM POMPY

”
MARKI BUSCH ODWIEDZ
- STAN IDEALNY
RS 0500C, A5 0630C NASZA
Zapewniamy atrakcyjne ceny!

Kontakt: Dli-Elektrocar s.c ST Ro N E

tel. 533 661 437/ 22 612 30 60

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCUJA.
SERWIS.

www.informatormasarski.pl

A
§v~ .
BADZ NA BIEZACO

Tel. 608 248 487
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIra
AQIES: o
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia: 1/8 1/4] |1
TreSC 0gI0SZeNia: .. ....oooiiiii

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

C E N N I K OGLO SZE gioeﬁﬁergfsz‘::k?gsiﬁr:ress.com

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie
bez zdje¢

Maksymalna ilosé
zdje¢ w ogfoszeniu

Cennik publikaciji

2l Doptata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogfoszenia w gietdzie maszyn
uzywanych jest:
* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowg edycja
lub w kwocie obejmujgcej wielokrotnos¢ edycji;
* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w kiérym ogfoszenie ma
sie ukazac, oznacza jego niezamieszczenie na famach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sg wytgacznie na zasadzie przedptat!

64 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 309/05/2021 www.informatormasarski.pl



INNE |

Wymagania techniczne
projektow reklamowych

Pliki graficzne na potrzeby publikacji w informatorze mozecie
Panstwo dostarczy¢ w nastepujgcych formatach:

EPS CMYK z Adobe lllustratora (tekst zamieniony na krzywe),
rozdzielczos¢ osadzonych grafik — nie mniejsza niz 300 dpi.
(wersja Adobe CS6 i nizsze)

PDF CMYK z fontami zamienionymi na krzywe, rozdzielczo$é
osadzonych grafik - nie mniejsza niz 300 dpi

TIFF CMYK o rozdzielczosci 300 dpi

Formaty (rozmiary) powierzchni reklamowych:

strona spadowa* 1/2 strony 1/4 strony 1/2 strony w pionie
144 x 205 mm 119 x 88 mm 58 x 88 mm 58 x 177 mm

* Wszystkie istotne elementy publikacji na catg strone: teksty, znaki firmo-
we, muszg by¢ umieszczone min. 8 mm od krawedzi strony i zawierac sie
w obszarze 128 x 189 mm (nie dotyczy to np. elementéw tfa). Reklama na
cafg strone musi by¢ przygotowana ze spadami +5 mm od kazdej krawe-
dzi. Wymiar reklamy cafostronnicowej ze spadami (brutto): 154 x 215 mm,
po obcieciu (netto) 144 x 205 mm.

Spad drukarski (nadmiar/zapas na obcigcie) to obszar druku, wychodzgcy poza pole publi-
kacji. Dzieki spadom jest moZliwe ,bezpieczne” przyciecie kartki do docelowego rozmiaru
— bez ryzyka niedokfadnosci w dziatanich wykoriczeniowych. Uwzglednienie spadow w projek-
cie jest rownie wazne, jak uwzglednienie marginesow — dystansu miedzy kluczowymi informacja-
mi zawartymi w projekcie, a linig ciecia.
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CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1370 zt* 1300 zi* 1220 zt*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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INEORESOREEE ZAPISY DO
ARSI NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sie przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientéw

3. Zyskujesz dostep do najnowszych wydan informatordw .l.
drobiarskiego i masarskiego
4, Otrzymuijesz biezqce aktualnosdi z branzy

5. Masz dostep do promocji i akeji kuponowych
6. Mozesz sig zareklamowac i zaméwi¢ wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strong www.informatormasarski.pl
do zaktadki ,,newsletter”
dodaj swoj e-mail do bazy

+

i gotowe!



Gdansk A Autoryzowany serwis tel.: (+48 58) 556 43 29
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marka 7 pon yép- letnia tradveia od ul. Opolska 8; 80-395 Gdansk

LIF “ @ www.ti-ma.pl e-mail: sekretariat@ti-ma.pl
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m Nowe serie nadziewarek prézniowych bazujace - '
na zebranych doswiadczeniach w ponad 30-letniej historii firmy
m Higieniczna budowa. Ergonomiczna konstrukcja -

m Wytrzymata pomE farszu w systemie lopq owymr T -;_‘

m Najwyzsza precyzjaw dokladnd'ém porcjowania.

m Sprawdzony naped serwo, przed ponad 30 laty po raz pierwszy
zastosowany przez firme¢ REX w budowie'nadziewarek.
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