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Dziet dobry, Dlaczego tak duzo zywnosci trafia do $mieci? ,Zdaniem NIK,
powodem jest to, ze wprowadzone we wrze$niu 2019 r. uregulowania dotycza
wylacznie handlu, tymczasem jak pokazuja wyniki najnowszych badan,
najwigcej jedzenia trafia do Smieci prosto z naszych domow, az 60%. Nastepne
w kolejnosci pod tym wzgledem sg: przetworstwo i produkeja rolnicza

(po ok. 16%), a dopiero na czwartym miejscu znajduja si¢ sklepy odpowiadajace
za 7% marnowanej zywnosci”. Same regulacje prawne nie wystarcza, niezb¢dna
jest edukacja i dziatania spoteczne w tym zakresie /5.49/. Od 3 stycznia
mozna sktada¢ wnioski o dofinansowanie dla rolnikow, ktérzy
poniesli straty w gospodarstwie w wyniku wystapienia klesk zywiotowych lub
ASF /s.46/. Po szczegolowe informacje zapraszamy na strony ARiIMR. Mamy
dla Was fotorelacje /s.42/ z eventu zorganizowanego dla przedstawicieli Swiata
medi6éw przez Zwigzek Polskie Mieso — Szlakiem polskiego migsa —
smakuj wolowing, na ktérym zaprezentowano walory smakowe i jako$ciowe
polskiej wotowiny. Od naszych naukowcow kolejna porcja wiedzy. Zawartosé

wody jest jedng z glownych cech jakoSciowych migsa, wplywa na soczystosé

i krucho$é. Woda w migsie cz.2 na /s.24/. Jak barwa

migsa warunkuje jego jako$¢? Dla nas konsumentow

to zacheta wplywajaca na decyzje zakupu. Jakie

czynniki ksztaltujg barwe przetworow
migsnych? /s.4/.

Szczesliwego Nowego
Roku dla Pafistwal

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com
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PRODUKCYJNE KSZTALTOWANIE
BARWY PRZETWOROW MIESNYCH

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Barwa przetworow miesnych jest jedng z najwazniejszych
cech jakosciowych branych pod uwage przy ocenie sen-
sorycznej. Jest to atrybut rzutujacy na akceptowalnos¢
i pozgdalnos¢ konsumenckg. Wyroznik barwy przetworow
miesnych jest pochodng stezenia barwnikow hemowych
zawartych w uzytym do produkcji surowcu oraz przemian,
jakie dokonaty sie w obrebie tych barwnikéw w trakcie
procesu technologicznego. W zdecydowanie mniejszym
stopniu na barwe przetworéw wptywa sktad tkankowy
i struktura uzytego do produkcji surowca migsnego. Zni-
komy wptyw na ksztattowanie barwy majg obecne w mieg-
sie 1 niektorych ttuszczach inne barwniki, takie jak hemy
cytochromowe, karotenoidy, flawiny i bilirubina.

BARWNIKI HEMOWE
MIESA

Do barwnikow hemowych ksztattu-
jacych barwe przetwordw migsnych
nalezy mioglobina (Mb), stanowigca
okofo 90% ogodlnej ilosci tych barw-
nikdw, oraz hemoglobina (Mb). Oba
te barwniki sg podobnej budowy,
z tym ze czasteczki hemoglobiny
majg czterokrotnie wiekszg mase

czasteczkowg. Hemoglobina jest
barwnikiem krwi i stad tez w mie-
sie wystepuje tylko w naczyniach
wtosowatych. Jedynie przy niedo-
statecznym wykrwawieniu zwie-
rzat, w czasie ktérego dochodzi do
wiekszego zalegania krwi, pojawia
sie wieksza zawartos¢ hemoglo-
biny w naczyniach krwionosnych,
powodujgca bardziej intensywnag
barwe migsa. W praktyce jej >
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ilos¢ ocenia sie na poziomie 6-16%
ogolnej ilosci barwnikdw hemo-
wych. W zwigzku z takimi uwa-
runkowaniami przyjmuje sie, ze
0 barwie migsa decyduje przede
wszystkim mioglobina. Jest ona
barwnikiem wtokien migsniowych,
a jej czgsteczki sg rozpuszczone
w sarkoplazmie. llos¢ tego barwni-
ka hemowego moze ulega¢ waha-
niom, co w efekcie rzutuje na roz-
ng intensywnosc¢ czerwonej barwy
migsa. Giéwnymi czynnikami tego
zrOznicowania sg: gatunek zwie-
rzecia, rasa, jego wiek i pfec, ro-
dzaj poszczegolnych migéni oraz
rodzaj pozywienia (podaz zelaza)
i warunki hodowli (temperatura oto-
czenia, aktywnos¢ ruchowa zwie-
rzat). llos¢ miligraméw mioglobiny
w 1 g tkanki migéniowej gtéwnych
gatunkow zwierzat rzeznych wyno-
si odpowiednio: w koninie- okoto
7,4, w wotowinie z mfodego bydfa
rzeznego 6-10, w wotowinie z bydta
dorostego 16-20, w cielecinie 1-3
a w wieprzowinie 0,8-1,5.

Barwniki hemowe ulegajgc prze-
mianom, tworzg barwne pochodne
0 roznej stabilnosci, intensywno-
Sci i charakterystyce, co ksztaftuje
w pewnym zakresie zréznicowang
barwe wytwarzanych przetworow
migsnych.

MASZYNY | TECHNOLOGIE

POWSTAWANIE BARWY
PEKLOWNICZEJ

W procesach przetwoérczych zwiag-
zanych z przerobem migsa duze
znaczenie ma zabieg peklowania.
Technologicznie wykorzystuje sie
w nim wtasciwosci mioglobiny i he-
moglobiny przejawiajace sie powi-
nowactwem do reagowania z tlen-
kiem azotu (reakcja nitrozylowania).
Substancja ta (NO) powstaje w wy-
niku zachodzgcego mechanizmu
rozktadu srodkow peklujacych uzy-
tych w postaci azotanéw (azotany V)
i azotynéw (azotany "). Rezultatem
reakcji nitrozylowania (tlenowania)
tlenkiem azotu natywnych barwni-
kéw hemowych jest powstawanie
stabilnych czerwonych pochod-
nych (kompleksy zelazawo-porfiry-
nowe), zwanych odpowiednio nitro-
zylomioglobing i nitrozylohemoglo-
bing. Z technologicznego punktu
widzenia najwigksze znaczenie ma
barwnik nitrozylowy, bedacy po-
chodng mioglobiny, czyli nitrozylo-
mioglobina.

Niezbedne do wytworzenia barwy
peklowniczej srodki peklujace tra-
fiajg do migsa najczesciej jako sub-
stancje celowo dodane, wzglednie
W znhacznie mniejszych ilosciach
jako zanieczyszczenie wody, >
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przypraw (zawierajg 169-1384 mg
w 1 k@) i soli. Rébwniez samo migso
zawiera azotany (azotany V) w ilosci
od 3,4 mg% do 12,8 mg%.

W procesie peklowania przy uzyciu
azotanow (azotany V) sole te musza
by¢ zredukowane najpierw do azo-
tynow (azotany "), w czym duzg role
odgrywajg bakterie denitryfikujgce
wytwarzajgce enzym zwany reduk-
tazg azotanowa. Proces nazywa sie
wtedy peklowaniem bakteryjnym.
Dalsze etapy mechanizmu peklowa-
nia prowadzgce do powstania tlenku
azotu (NO) przebiegajg analogicznie
jak w przypadku peklowania azoty-
nowego (peklowanie bezbakteryj-
ne), kiore jest powszechnie stoso-
wane w przetworstwie migsa. W sa-
mym procesie wybarwienia peklow-
niczego uczestniczy tylko 5-15% do-
stepnego w miegsie azotynu. Z tego
wzgledu warunkiem koniecznym
do wytworzenia barwy peklowniczej
niezbedne jest stezenie azotynu
w migsie na poziomie 0,003- 0,005%.
Tworzenie sie barwy peklowniczej
jest najbardziej skuteczne, jesli pe-
klowanie jest rozpoczete w moz-
liwie krétkim czasie od uboju, tj.
w poczatkowym etapie dojrzewania
poubojowego. Zachodzace pdz-
niej w migsie procesy autolityczne
i egzogenne, jefczenie oksydacyjne

MASZYNY | TECHNOLOGIE

(powstawanie nadtlenkow) oraz jet-
czenie hydrolityczne (powstawanie
nienasyconych kwasow ttuszczo-
wych) w duzym stopniu zaktocajg
bowiem tworzenie sie nitrozyloz-
wigzkoéw. Nadtlenki i kwasy niena-
sycone niekorzystnie utleniajg po-
nadto powstajgce barwniki. Poste-
pujace zmiany w przechowywanym
przez dtuzszy czas migsie mogg
takze prowadzi¢ do dysocjacji na-
tywnej mioglobiny, co stwarza prze-
stanki do niedostatecznego wybar-
wienia peklowniczego.

Uzyskanie pozgdanych efektow tle-
nowania natywnych barwnikéw he-
mowych utrudnia naturalna skfon-
nos¢ tych zwigzkdéw do utleniania.
W praktyce proces peklowania
nalezy wiec tak prowadzi¢, aby tle-
nowanie natywnej mioglobiny tlen-
kiem azotu wyprzedzato niekorzyst-
ne jej utlenianie, prowadzace do
powstawania brunatnej metmioglo-
biny (MMb) ®e+3_Tworzeniu sie tego
heminowego barwnika wspomaga
obecnos¢ w migsie oksymioglobiny
(Mb-O,) Fe*2, na ktorg dziata azotyn.
Utleniona (MMb) fe+ 3 i utlenowana
(Mb-O,) fe*2 mioglobina w sprzyja-
jacych warunkach (dtugi czas, do-
step Swiatfa i tlenu) moze byc¢ row-
niez przyczyng tworzenia sie nie-
korzystnej barwy (szarozielona >
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z odcieniem czerni) peklowanego
migsa. Tworzg sie wowczas nie-
korzystne zwigzki barwne zwane
sulfmioglobing (Sulf Mb) i chole-
mioglobing (Chole Mb). Zjawisko to
obserwuje sie czesto w przypadku
peklowania migsa naturalnie boga-
tego w barwniki hemowe (wotowi-
na, dziczyzna).

Zielony, z odcieniem czerni barw-
nik (Chole Mb), w przeciwienstwie
do sulfmioglobiny, ktéra w pew-
nych warunkach przeksztatca sig
do mioglobiny, ksztattuje trwale
niekorzystng barwe migsa peklowa-
nego. Tworzeniu sie tej pochodnej
mioglobiny (Chole Mb) sprzyja war-
tos¢ pH srodowiska mieszczgca sig
w zakresie 4,5- 6,0.

Prawidtowe wyksztatcenie sie bar-
wy peklowniczej przebiega najle-
piej i bez zaktdcen wowczas, gdy
w migsie jest obecna wytgcznie na-
tywna forma mioglobiny. Ze wzgle-
du na fakt, ze taki stan jest natural-
nie nieosiggalny, istnieje potrzeba
ksztaftowania w migsie warunkow
srodowiskowych  wstrzymujgcych
utlenianie mioglobiny, a zarazem
ufatwiajgcych redukcje powstatej
juz metmioglobiny i odtlenowanie
obecnej naturalnie w miesie ok-
symioglobiny, prowadzgce do po-
wstania natywnej mioglobiny. Dzia-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

tanie nalezy wspomagac korzystng
cechg miegsa (potencjat redukcyj-
ny), ktora przejawia sie ztozonemu
przeksztatcaniu powstajgcej met-
mioglobiny w nitrozylowy barwnik
surowego peklowanego miesa, ja-
kim jest nitrozylomioglobina. Wspo-
mnianej redukcji metmioglobiny
do mioglobiny w poczatkowej fazie
tych przemian sprzyja dodatek do
migsa przeciwutleniaczy.

Z tej grupy substancji nalezy wy-
mieni¢ kwasy askorbinowe i ich
sole sodowe oraz kwas cytryno-
wy. W zwigzku z faktem, ze kwasy
askorbinowe i askorbiniany stoso-
wane w nadmiarze moga negatyw-
nie wptywaé na barwe peklownicza,
nalezy je stosowa¢ w optymalnej
dawce wynoszacej 0,03- 0,05%.
Zagrozeniem dla jakosci barwy
peklowniczej moze by¢ bowiem
spontaniczne dziatanie kwasow
askorbinowych, ktore w pewnych
uwarunkowaniach powodujg szyb-
ki rozpad azotynu do tlenku azotu.
Powstajacy tlenek w zetknieciu sig
z tlenem staje sie wtedy tatwo utle-
niajgcym dwutlenkiem azotu (tlenek
azotu ) o niekorzystnej barwie z6t-
tobrgzowej. W rezultacie nadmier-
ne obnizenie stezenia tlenku azotu
(NO) ogranicza efektywnosc¢ reak-
cji nitrozylowania mioglobiny, co

12 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 317/01/2022 www.informatormasarski.pl
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moze prowadzi¢ do niedostatecz-
nego wybarwienia peklowniczego.
Na dynamike tworzenia i stabilizo-
wanie barwy peklowniczej wptywa-
ja réwniez weglowodany, ktére sag
wprowadzone do migsa w trakcie
procesu technologicznego. Najbar-
dziej istotne znaczenie w tym za-
kresie majg dwucukry (sacharoza)
i cukry proste (glukoza).

Przydatnos¢ glukozy, bedacej cu-
krem redukujacym, wynika z faktu,
ze przyspiesza ona proces redukcji,
na ktérym oparty jest mechanizm
peklowania. W obecnosci bakterii
fermentaciji mlekowej glukoza jest
przez te drobnoustroje asymilo-
wana, co prowadzi w rezultacie do
obnizenia wartosci pH Srodowiska
wskutek powstawania kwasu mle-
kowego. Zmiany te dynamizujg
przebieg tworzenia sie nitrozyloz-
wigzkéw. Ponadto utleniajgca sig
glukoza prowadzi¢ moze takze do
powstania kwaséw cukrowych, kto-
re dysocjujac, powodujg wzrost ste-
zenia jonodw wodorowych [H*], co
sprzyja tworzeniu sig barwy peklow-
niczej. Wigzanie tlenu przez utlenia-
jaca sie glukoze ogranicza dodatko-
wo destrukcyjne jego dziatanie na
barwniki hemowe, co sprzyja row-
niez stabilnosci barwy peklowniczej
migsa. Posrednio podobne dziata-

nie ma sacharoza, ale musi by¢ ona
wczesniej roztozona w przemianie
enzymatycznej desmolizy do cu-
kréw prostych (glukozy). Cukry
wprowadzone do miesa na etapie
jego peklowania, stanowigc dodat-
kowo pozywke dla bakterii denitry-
fikujgcych, dynamizuja proces, co
jest szczegolnie przydatne w trakcie
peklowania azotanowego.

Tlenowanie (reakcja nitrozylowa-
nia) natywnej mioglobiny tlenkiem
azotu przebiegu najszybciej w Sro-
dowisku o kwasowosci czynnej, wy-
razonej stezeniem jondéw wodoro-
wych, mieszczacym sie w zakresie
wartosci pH od 5,2 do 6,0. W wa-
runkach odpowiedniego potencjatu
oksydoredukcyjnego zaktada sie,
ze typowag pozadang barwe pe-
klowniczg uzyskuje sie optymalnie
przy warto$ci pH wyrazonej zakre-
sem przedziatu: 5,15< pH < 6,63.
Przy  przekroczeniu granicznej
wartosci pH (pH = 7,16) reakcja
tlenowania przebiega juz wolno,
a mieso przebarwia sie wysoce
niedostatecznie. Rowniez zaktoco-
na jest reakcja nitrozylowania przy
stezeniu jonéw wodorowych ksztat-
tujacych wartosé¢ pH < 5,0. W tych
warunkach kwasowosci nastepuje
bowiem dekompozycja natywnej
mioglobiny. >
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KSZTALTOWANIE BARWY
PRZEZ DYM WEDZARNICZY

Barwa wedzonych przetworow mie-
snych jest uzalezniona od barwy
zastosowanego dymu wedzarni-
czego, ktéra jest wypadkowsg jego
stezenia i wzajemnej proporcji
obecnych w nim sktadnikow fazy
rozproszonej i fazy rozpraszaja-
cej. Efektywnos¢ barwigca dymu
wynika takze z warunkow prowa-
dzenia procesu spalania surowca
dymotwodrczego. Zbyt duzo sadzy
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w dymie i obecne w nim niecatko-
wicie spalone drobne czgsteczki
drewna wedzarniczego charakte-
ryzujg sig ciemng barwa i nadajg
wobec tego wedzonym wyrobom
zabarwienie idgce skrajnie w ciem-
ny braz z odcieniem nawet czer-
ni. Poszczegodlne sktadniki dymu

w roznym stopniu oddziatujg bar-

wotwoérczo na wedzone produkty,

co w efekcie prowadzi do nadania

im barwy, ksztattujgcej sie od ztoci-

stozoltej przez ztocistobrgzowg az

do czarno-smolistej. Ksztattowanie
sie tej barwy jest wynikiem wielu
procesow, w tym gtéwnie:

- interakcji karbonylowo- aminowej,
zachodzacej pomiedzy zwigzkami
karbonylowymi dymu a wolnymi
grupami aminowymi biatek i wol-
nymi aminokwasami,

- osadzania sie barwnych czastek
zawartych w dymie (sadza, smot-
ka) oraz barwnych produktéw ok-
sydacji i polimeryzacji sktadnikow
dymu na powierzchni wedzonych
przetworow,

- wystepowania wzajemnej kombi-
nacji substanciji obecnych w dy-
mie i sktadnikow zawartych w we-
dzonym wyrobie,

- zachodzacych  nieenzymatycz-
nych reakcji barwotwoérczych pro-
wadzacych do tworzenia sig >
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barwnikbw zwanych melanoidy-
-nami,

- absorpcji na wyrobach zwigzkow
smotowcowych,

- przemian weglowodanéw w pro-
cesie karmelizacji i powinowac-
twa tlenku wegla pochodzacego
z dymu do mioglobiny migsa, co
prowadzi do tworzenia sie rozo-
woczerwonej karboksymioglobiny
(Mb-CO),

- samoutleniania sig zywic.

O intensywnosci zabarwienia we-

dzonych przetworow migsnych

decyduje w duzym stopniu rodzaj
gatunkowy uzytego jako surowiec
dymotwdrczy drewna. Barwa wyro-
béw wedzonych dymem z drewna
drzew lisciastych moze byé¢ brazo-
wo-czerwona z odcieniem ziemi-
stym (drewno bukowe), ciemnobra-
zowa (dgb czerwony), wzglednie
ztocistozotta (klon, jesion, lipa).

Czerwono-zotte idgce w szarosc za-

barwienie uzyskujg natomiast wyro-

by wedzone dymem orzechowym,

a cytrynowozottg barwe osigga sie,

wedzac wyroby dymem z drewna

akacjowego. Dym z drewna olcho-
wego nadaje wedzonym wyrobom
barwe od cytrynowej do brgzowej
lub brgzowoszarej, ale przy nie-
wiasciwej wilgotnosci niekorzyst-
nie smoli wedzone wyroby (odcien

MASZYNY | TECHNOLOGIE

czerni). Ciemnozotte zabarwienie
nadaje wyrobom dym z debu bia-
tego a z kolei dym z brzozy ksztat-
tuje barwe od zottej do brgzowe;.
Dym z drewna drzew owocowych
nadaje wedzonym wyrobom barwe
ciemnobrgzowg (widnia, czere-
$nia), czerwonobrgzowa (jabton)
lub intensywnie czerwong (grusza).
Dym z drewna drzew iglastych, kto-
ry naturalnie zawiera wiecej sadzy
i zwigzkow zywieniowych, zaczer-
nia wedzone wyroby, co jest wyni-
kiem osadzania sig tych czastek na
powierzchni wedzonych wyrobow.
Dobierajgc parametry surowca dy-
motwdrczego, nalezy zwracac uwa-
ge na jego wilgotnosg, ktéra nie po-
winna przekracza¢ 25%. Nadmier-
na wilgotno$¢ surowca oraz zbyt
duza gestos¢ dymu sprzyja koagu-
lacji czastek dymu i wptywa na
zwiekszong dynamike osadzania
sie ich na powierzchni wedzonych
przetwordéw. Osadzajace sie takie
skoagulowane czgstki powodujg
wzrost czerni w barwie wedzonych
wyrobow.

Na skutecznos¢ i jakos¢ barwo-
tworczg dymu wedzarniczego wpty-

wa ponadto:

- stopien rozdrobnienia surowca
dymotworczego (w  przypadku
stosowania zrebek), >
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- temperatura pirolizy,

- zawartosc¢ tlenu w czasie pirolizy,

- parametry fizyczne czasteczek
dymu,

- poziom przygotowan wyrobow do
wedzenia oraz przepuszczalnosc
uzytej bariery (ostonki).

Barwa wedzonych przetworow jest

takze uzalezniona od zastosowa-

nej metody wedzenia (dym zimny,
ciepty, goracy). Stosujac wedzenie
dymem zimnym (16-29°C) trady-
cyjnie stosowane przez dtugi czas
uzyskuje sie duze nasycenie skfad-
nikami dymu wyrobéw wedzonych,

REKLAMA
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ktore w ten sposob uzyskuijg inten-
sywnie czerwone zabarwienie na
powierzchni i przekroju. U podstaw
tego zjawiska jest tworzenie sie kar-
boksymioglobiny (Mb-CO). Zwig-
zek ten intensyfikuje wybarwienie
peklownicze, co pogtebia barwe
wedzonych wyrobow miesnych.

Barwotworczy efekt wedzenia dy-
mem gorgcym sprowadza sig do
uzyskania barwy od zottobrgzowej
do ciemnobrgzowej, ktérej inten-
sywnosC zalezy od rodzaju uzy-
tego surowca dymotworczego.
Nadmierna wilgotnos¢ dymu >

T —
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goracego powoduje czesto uzy-
skiwanie przez wedzone przetwory
zdecydowanie ciemniejszej barwy,
wykazujgcej charakterystyke mato-
wa. Stosowanie po zakonczonym
wedzeniu dymem goragcym dodat-
kowego zabiegu pieczenia (piecze-
nie z wedzeniem) prowadzi w tem-
peraturze 80- 90° C do szybkiego
tworzenia sie polimerowych brunat-
nych barwnikow — melanoidyn.

KSZTALTOWANIE BARWY
PRZETWOROW W TRAKCIE
OBROBKI CIEPLNEJ

Zmiany zabarwienia migsa podczas
obrébki cieplnej zalezg od tempera-
tury procesu oraz czasu jej dziatania.
Denaturacja biatkowej czesci barw-
nikow hemowych rozpoczyna sie
juz po przekroczeniu temperatury
50°C, by nasili¢ sie w temperaturze
65°C i najwiekszy zakres osiggnaé
w przedziale temperatur 75-80°C.
Denaturacja samej mioglobiny na-
stepuje jednak juz w temperaturze
wynoszacej ok. 62°C. Hemoglobina
denaturuje natomiast zdecydowanie
wolniej i wymaga z tego wzgledu do-
grzania do wyzszych temperatur.

Rézne formy redoks mioglobiny wy-
stepujacej w niepeklowanym migsie
(przetwory niepeklowane) roznig sie

poziomem odpornosci na ogrzewa-
nie. Najbardziej odporna termicznie
jest natywna mioglobina a najmniej,
bedaca barwnikiem heminowym
metmioglobina, ktoéra ulega dena-
turacji najszybciej. Zdenaturowana
cieplnie metmioglobina tworzy met-
miochromogen (Ch-MMb)*3, ktéry
jest heminowym barwnikiem o nieko-
rzystnej barwie z odcieniem brunat-
nym i nadajgcym przetworom brgzo-
woszarg barwe. Charakterystyka tej
barwy jest r6zna i zalezy w duzym
stopniu od obecnosci w srodowisku
roznych wyjsciowych form barwni-
kow hemowych. Mioglobina natyw-
na (Mb) i oksymioglobina (Mb-O,)
Fe+2 ylegajg bowiem denaturacji do
miochromogenu (Ch-Mb)™+2, beda-
cym czerwonym barwnikiem hemo-
wym . W praktyce jednak barwnik ten
ulega w trakcie trwania obrébki i po
jej zakonczeniu szybkiemu utlenie-
niu sie do brunatnego metmiochro-
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mogenu e+ j tylko w okreslonych
warunkach pozostaje on w swojej
formie wyjéciowej, jako miochromo-
gene+2, Wystepowaniu czerwone-
go, miejscowego zabarwienia migsa
po obrébce cieplnej sprzyja przede
wszystkim duza zawartos¢ wyjscio-
wa w migsie mioglobiny i hemoglo-
biny, ktore ze wszystkich barwnikow
sa hajbardziej odporne termicz-
nie i prowadzg do wytworzenie sie
czerwonego miochromogenu i he-
mochromogenu. W trakcie obrobki
termicznej zanik czerwonej barwy
migsa rozpoczyna sig w zakresie
temperatury wynoszacej 65-70°C
i jest w duzym stopniu zakonczony
po dogrzaniu migsa do temperatury
75-80° C. Dla skutecznej denaturaciji
hemoglobiny wymagana jest tempe-
ratura wynoszaca nawet okoto 85°C.
Poza wymienionymi barwnikami
barwe niepeklowanego migsa po
obrébce cieplnej ksztattujg rowniez

produkty utleniania i polimeryzaciji
ttuszczow, weglowodanow oraz in-
nych niz hemowe biafek oraz ich
pochodnych. Rola tych proceséw
wzrasta wraz z czasem i tempera-
turg prowadzenia obrébki ciepinej.
W przypadku zastosowania piecze-
nia (obrébka cieplna z odwodnie-
niem) i dogrzewania migsa do tem-
peratury rzedu 80-85°C rosnie rola
barwnikéw, kitore nie sg pochodny-
mi mioglobiny, ale ksztaftujg barwe
migsa niepeklowanego. Istotng role
odgrywajg w tym zakresie produkty
bedace wynikiem reakcji Maillarda.
Réwniez pewne znaczenie w ksztat-
towaniu barwy migsa po obrébce
cieplnej ma cytochrom C, ktéry jed-
nak denaturuje dopiero w tempera-
turze powyzej 100°C.

Stopien przereagowania mioglobiny
w czasie obrobki cieplnej i zakres
wytworzenia sie metmiochromo-
genu zalezy w duzej mierze od >
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wartosci pH obrabianych termicznie
wyrobow. Wzrost tej wartosci, szcze-
golnie do poziomu powyzej 6,0, po-
woduje wzrost odpornosci mioglobi-
ny na denaturacje cieplna.

Technologiczna efektywnos¢ ciepl-
nych zmian barwy migsa jest zu-
petnie odmienna w przypadku, gdy
dziataniu wysokich temperatur zostat
poddany surowiec migsny uprzed-
nio peklowany lub peklowany i we-
dzony. Na etapie rozpoczynajacej
sie obrobki cieplnej, gtowng czesc
barwnikow takiego surowca mig-
snego stanowg nitrozylomioglobina,
aw przypadku wyrobdéw wedzonych
dodatkowo  karboksymioglobina.
Wymienione zwigzki barwne w cza-
sie obrobki cieplnej przeksztatca-
ja sie w odpowiednie miochromy,
ktére zachowujg nadal czerwong
barwe. Powstajgce w ten sposéb
hemowe barwniki zwane sg nitro-
zylomiochromogenem (Ch'Mb°NO)
i karboksymiochromogenem (Ch-
Mb- CO). Decydujg one o intensyw-
nosci barwy wyrobow obrabianych
termicznie z migsa peklowanego,
wzglednie peklowanego i wedzo-
nego. Szczegodlnie duze znaczenie
dla trwatosci barwy takich wyrobéw
ma zawartos¢ nitrozylomioglobiny
w migsie w okresie poprzedzajgcym
jego obrobke cieplng. W przypadku

MASZYNY | TECHNOLOGIE

wyrobow wedzonych istotny wptyw
na ich barwe ma proces wedzenia
prowadzony bezposrednio po za-
konczonym peklowaniu. Wykonana
nastepnie obrobka cieplna zwigksza
dodatkowo poprodukcyjng trwatosc
barwy tak obrabianych wyrobow
miesnych.

Generalnie barwa wyrobow podda-
nych obrdbce cieplnej jest tym trwal-
sza, im wiecej czynnikdw bedzie jg
utrwalato i zabezpieczato produkt
przed destrukcjg wystepujgcych
w nich barwnikéw. Najwiekszg trwa-
tos¢ barwy uzyskuje sie, prowadzac
obrobke cieplng tak, aby wzrost
temperatury wyrobdw nie byt zbyt
szybki, a temperatura dogrzania
mierzona w centrum geometrycz-
nym nie byta nadmiernie wysoka. ®
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Zdolnos¢ utrzymywania wody przez mieso oraz jego
przetwory jest jednym z wazniejszych aspektow z punktu
widzenia technologicznego, jak i ekonomicznego. Stuzy
jako parametr do oceny jakosci miesa oraz jest decydu-
jacym wskaznikiem przydatnosci technologicznej [12].
Cecha ta ma znaczacy wptyw na soczystosé i kruchosé
migsa oraz na zmiany zawartosci wody w migsie w trakcie
transportu, chtodniczego przechowywania, a takze pod-

czas obrobki termicznej [6].

ZDOLNOSC
ZATRZYMYWANIA WODY

Zdolnos¢ zatrzymywania wody
(WHC, ang. water-holding capaci-
ty) jest bardzo waznym wyrézni-
kiem zarowno pod wzgledem tech-
nologicznym, jak i ekonomicznym.
Jest to jedna z gtéwnych cech

jakosciowych surowca miesnego
oraz wazny parametr stuzacy do
oceny jakosci migsa [6; 11]. Istotna
jest zdolnosc¢ zatrzymywania wody
wtasnej oraz wody dodanej pod-
czas procesu technologicznego
do miegsa [5; 10]. Wodochtonnosc¢
oraz stopnien zatrzymywania wody
przez migso zalezy od wielu >
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czynnikow, najwieksze znaczenie
jednak majg: zawartos¢ biatka,
stopieh rozwoju powierzchni kon-
taktu biatka z woda, obecnos¢ soli
i dodatkdéw wigzgcych wode oraz
pH [12]. Dodatkowo wptyw majg
takze takie czynniki jak sposob
postepowania przed ubojowego,
typ miesnia, gatunek, pte¢ i wiek
zwierzecia, technika uboju, a tak-
ze proces technologiczny [11]. Za
wodochtonno$¢ tkanki migsniowe;j
odpowiadajg przede wszystkim
miozyna, aktyna i tropomiozyna,

REKLAMA

www. master-solec pl

PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

zas zdolno$¢ wigzania wody przez
poszczegolne grupy funkcyjne
biatek o charakterze hydrofilnych
koloiddw majgcych wymiar wyso-
koczgsteczkowy przedstawia sie
nastepujgco: -COO- < -NH3+<
-NH2 < -COOH [16].
Wodochfonno$¢ migsa jest tym
wieksza, im wieksza przestrzen
wewnatrz wtdkienek miesniowych
jest dostepna dla wody. Zdol-
nos$¢ ta maleje lub rosnie, bedac
nastepstwem kierunku i szybko-
Ssci przemian poubojowych, wa-
runkbw magazynowania migsa
i postepowania z nim w przetwor-
stwie [17].

Wyptywajgcy z migsa ptyn zawie-
ra 80-160 mg biatka/cm? ptynu, 20
mM sodu oraz 120 mM potasu.
Wyciek zawiera witaminy oraz pre-
kursory smakowitosci migsa, kto-
rymi sg wolne aminokwasy, a takze
niskoczgsteczkowe peptydy.
Migso, ktore charakteryzuje sie
wiekszym wyciekiem, oznacza sie
stabymi zdolnosciami emulgujgcy-
mi, a takze posiada zmniejszong
przydatnos$¢ przetworczg. Produk-
ty wytworzone z migsa wodnistego
cechujg sie obnizong soczysto-
$cig, gorszymi walorami smakowy-
mi oraz niepozgdanymi cechami
tekstury [5].
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CZYNNIKI POUBOJOWE
KSZTALTUJACE ZAWARTOSC
WODY UNIERUCHOMIONEJ
W MIESIE

Pierwszym czynnikiem, ktory ma
wptyw na zawarto$¢ wody unie-
ruchomionej w migsie jest pH [5].
Dynamika ksztattowania sie pH
oraz jego niska wartos¢ koncowa,
powigzane sg z niskg zdolnoscig
zatrzymywania wody w migsie.
Podczas obnizania pH, gdy mie-
Snie sg jeszcze ciepte, nastepuje
denaturacja wielu biatek oraz wia-
zanie wody [4]. Gromadzenie sie
kwasu mlekowego w miesniach
zwierzgt podczas okresu poubojo-
wego, wptywa na obnizenie sig pH
mieéni. Rownowaga elektryczna
ma miejsce, gdy pH migsnia osia-
ga wartos¢ zblizong do punktu izo-
elektrycznego biatek migsniowych,
doktadniej miozyny (pl=5,4), gdzie
suma fadunkéw dodatnich oraz
ujemnych na powierzchni biatek
miofibrylarnych wynosi zero. Grupy
posiadajgce fadunek dodatni oraz
ujemny nawzajem sie przyciggaja
[5]. Przy wartosciach pH wigkszych
od punktu izoelektrycznego biatek
miofibryli tworzy sie przetadowa-
nie tadunkéw ujemnych wystepu-
jacych na powierzchni biatek, >
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natomiast przy wartosciach pH
mniejszych od punktu izoelektrycz-
negomamiejscenadmiartadunkow
dodatnich na powierzchni biatek.
W obu tych przypadkach dochodzi
do odpychania sig filamentéw i po-
wiekszenia przestrzeni dostepnej
dla wody w obrebie miofibryli, co
powoduje wzrost wodochtonnosci
migsa [4].

Gwattowne obnizenie pH migsni
tuz po uboju zwierzat do wartosci
mniejszych od 5,8, gdy tempera-
tura wynosi powyzej 35°C, moze
prowadzi¢ do denaturacji biafek
sarkoplazmy oraz biatek kurcz-
liwych miofibryli, czego efektem
moze by¢ obnizenie retencji wody
w migsie, a przede wszystkim two-
rzenie sie duzego wycieku [5].
Nastepnym czynnikiem wptywa-
jacym na zawarto$¢ wody unieru-
chomionej w miesie jest stezenie

reklama

posmiertne. Proces stezenia po-
Smiertnego przebiegajacy w natu-
ralnych warunkach jest nieodwra-
calny [5]. Zawarto$s¢ wody wyste-
pujacej w pierwszym etapie steze-
nia posmiertnego w przestrzeniach
kapilarnych komorki  migsniowej
nie ulega istotnym zmianom. Na-
tomiast podczas rozwoju stezenia
posmiertnego powierzchnia komo-
rek migsniowych zostaje zmniej-
szona, a rozmieszczenie wody
w zasiegu komorek jest inne niz
przed stezeniem [7].

W trakcie przechowywania migsa,
w ktérym wystgpito stezenie po-
Smiertne, w temperaturach powy-
zej punktu zamarzania, zachodzg
procesy, ktére nazywane sg doj-
rzewaniem [7]. W trakcie dojrze-
wania miesa zwigksza sie jego kru-
chos¢ oraz wodochtonnosé, a tak-
ze tworzg sie pozadane cechy >

www.arendt.pl
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rozktad linii Z sarkomeréw,
poluzowanie struktury
oraz fragmentacja miofibryli

rozpad troponiny T
oraz zwiekszenie
dtugosci sarkomerow

PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

rozpad desminy,
rozluznienie potaczen
poprzecznych pomiedzy
miofibrylami

rozpad titiny oraz nebuliny,
biatek cytoszkieletowych,
stabilizuja filamenty
grube i cienkie

rozkiad taliny
oraz winkuliny, biatek

ktore tworzq strukture
kostameréw

Rysunek 1.

Zmiany w strukturze wiékien migsniowych podczas dojrzewania [5]

smakowitosci. W trakcie dojrzewa-
nia poubojowego zachodzg zmiany
w strukturze wtdkien miesniowych,
ktére przedstawiono na rys.1.
Rozluznienie struktur wewnatrz-
i miedzykomérkowych powoduje
zwiekszenie juz istniejagcych oraz
powstawanie nowych przestrzeni
dostepnych dla wody, co skutkuje
zwiekszong wodochtonnoscig mieg-
sa, opisywang jako ,efekt gabki”.

Zmiany zachodzgce w biatkach
strukturalnych powodujg degrada-
cje ,kanatéw”, z ktérych w stanie
rigor woda mogta by¢ usuwana
na zewnatrz wtokien migsniowych.
Rozktad struktur biatkowych, a za-
tem i utworzonych wczeéniej ,ka-
natow”, prowadzi do powstawania
.efektu gabki”, w wyniku czego
woda zostaje fizycznie zatrzymywa-
na wewnatrz tkanki miesniowej >
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i zmniejszony zostaje wyciek soku
miesnego [18].

Podczas dojrzewania migsa prze-
biegajg procesy utleniania bia-
tek, przede wszystkim biatek
miofibrylioraz  kalpain, ktorych
efektem jest tworzenie sie dodat-
kowych wigzah migdzyczastecz-
kowych oraz wewnatrzczastecz-
kowych, hamujgcych aktywnosc
poszczegolnych enzymow proteo-
litycznych [5]. Utlenianie kalpain
powoduje zmniejszenie szybkosci
dojrzewania migsa oraz jest czyn-

REKLAMA

Tasmy transportowe,
kota dociskowe, noze
do skorowaczek

MASTER s,

nikiem wptywajacym na zwieksze-
nie wielkosci wycieku [7].

ZNACZENIE WODY W PROCESIE
TECHNOLOGICZNYM

Na wodochtonnos¢ miegsa szcze-
golng uwage zwraca sie, gdy jest
ono bezposrednio przeznaczane
do obrdbki kulinarnej. Zdolnosé
wigzania wody wywiera posredni
lub bezposredni wptyw na trwa-
tos¢, barwe oraz teksture miesa,
w tym jego soczystosc. Migso od-
znaczajgce sie wysokg wodochton-
noscig traci mniej soku migsnego
podczas przechowywania i obrob-
ki cieplnej, co polepsza soczystosc
oraz zmniejsza wycieki. Soczy-
stos¢ jest zwigzana z satysfakcjg
Zze spozywania miesa i odgrywa
istotng role dla konsumenta [16].
Przy duzej zawartosci wody wol-
nej, znajdujgcej sie gtownie w du-
zych przestrzeniach kapilarnych,
uwalniania jest ona juz w pierwszej
fazie rozgryzania, co skutkuje su-
chym migsem w trakcie wtasciwe-
go zucia. Jedynie migso o duzej
ilosci wody zwigzanej, gtéwnie
w przestrzeniach mikrokapilarnych
daje wrazenie soczystosci [8; 18].
Wodochtonnos¢ decyduje o ubyt-
kach masy podczas przechowy- >
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wania i przetwarzania migsa [19].

Ubytki te wynikaja z parowania

wody z jego powierzchni oraz po-

wstawania wyciekow. Mozemy
zdefiniowa¢ nastepujgce rodzaje

wyciekow [1]:

e wyciek swobodny — roztwor wod-
ny, uwalniany z migsa surowego
na skutek dziatania sit grawita-
cyjnych; obserwowany podczas
przechowywania miesa,

e wyciek wymuszony - roztwor
wodny, uwalniany z migsa suro-
wego na skutek dziatania sit ze-
wnetrznych — nacisk, wirowanie
itp.; stosowany przy oznaczaniu
zawartosci wody wolnej,

e wyciek rozmrazalniczy — to roz-
twor wodny, ktory uwalnia sie
Z migsa rozmrozonego,

e wyciek cieplny — roztwor wodny
uwalniajacy sie z migsa ogrzewa-
nego.

Wyciek cieplny jest nastepstwem
zmian, jakie zachodzg podczas
ogrzewania w tkance migsniowej
i tacznej. W temperaturze 40-60°C
dochodzi do powigkszania sie
przestrzeni pomiedzy wtoknami
i omiesng wewnetrzng, a podnie-
sienie temperatury do 60-70°C
skutkuje skurczem tkanki tacznej
i podtuznym skurczem widkien.

Kurczaca sie tkanka faczna wy-
wiera cisnienie na wodny roztwor
znajdujgcy sie w przestrzeniach
pozakomoérkowych, ktére powodu-
je jego usuwanie z migsa w formie
wycieku cieplnego [13]. Zmiana
struktury biatek spowodowana dtu-
gotrwatym ogrzewaniem w wyso-
kiej temperaturze powoduje obni-
Zenie wigzania wody i tym samym
pogorszenie soczystosci. Korzyst-
ne jest zastosowanie krétkotrwa-
tego ogrzewania w wysokiej tem-
peraturze w poczatkowym okresie
obrobki, ktére prowadzi do wytwo-
rzenia powierzchniowej warstewki
zdenaturowanego biatka, utrudnia-
jacego utrate wody podczas dal-
szego ogrzewania. Przekroczenie
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temperatury 70°C podczas prowa-
dzonej obrobki cieplnej powoduje
obnizenie soczystosci migsa na

skutek maksymalnego skréce-
nia widkien migsniowych. Z kolei
mieso zamrozone charakteryzuje
sie mniejszg soczystoscig po roz-
mrozeniu, w porownaniu z migsem
niepoddanym temu zabiegowi, ze
wzgledu na wyciek rozmrazalniczy.
W przetwérstwie migsa znaczenie
wody rozpatruje sie nie tylko pod
wzgledem naturalnego, wystepu-
jacego w duzej ilosci sktadnika
tkanki migsniowej, ale takze jako
substancji, ktéra jest dodawana
w procesie przetworczym i ma zna-
czacy wptyw na wydajnosc proce-
sow technologicznych oraz cechy

wyrobow gotowych [3; 10]. W celu
poprawienia wtasciwosci technolo-
gicznych, szczegolnie zwigzanych
ze zwiekszeniem wodochtonnosci
miesa, stosuje sie peklowanie po-
taczone z oddziatywaniem mecha-
nicznym, wysokie cisnienia, prad
elektryczny oraz ultradzwigki [2].
Witasciwosci hydratacyjne miesa,
do ktérych zaliczamy migdzy inny-
mi zdolno$¢ wigzania wody, nale-
zg do kluczowych czynnikow, kto-
re ksztaftujg jakos¢ oraz wartosc
ekonomiczng migsa i sg niezwy-
kle istotne w jego przetworstwie.
Witasciwosci te wptywajg rowniez
znaczaco na kruchos¢ oraz soczy-
stoé¢ miegsa, na zmiany zawartosci
wody w migsie w trakcie transpor-
tu, przechowywania oraz obrobki
termicznej. =
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PaperSkin

nowa linia opakowan Koopress

PaperSkin

to ptaskie i formowane kartonowe tacki typu skin.
Nowoczesne opakowanie do produktéw spozywczych,
ktére minimalizuje zuzycie plastiku.

PaperSkin
jest nowoczesnym nosnikiem marketingowym
— mozliwos$¢ druku z obu stron opakowania.

PaperSkin

buduje wizerunek przedsiebiorstwa dbajacego o srodowisko.

PaperSkin

umozliwia komunikowanie konsumentowi, jak nalezy
postepowac z opakowaniem po jego wykorzystaniu

- budowanie swiadomosci (ekologicznej).

Uzyte surowce posiadaja certyfikaty
do bezposredniego kontaktu z zywnoscia.

Jak wynika z badania Deloitte Sustainable Behaviors Survey,

juz ponad pofowa 0s6b na Swiecie obawia sie zmian klimatycznych.

W polskiej edycji badania Deloitte (Deloitte Climate Sentiment Index,
lipiec 2021) osoby zaniepokojone zmianami klimatycznymi czesciej

od pozostatych deklarowaty, ze starajq sie dba¢ o Srodowisko,

np. segregujqc odpady czy ograniczajqc marnowanie Zzywnosci i wodly.
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PaperSkin

schemat budowy

Bezpieczenstwo
folia uszczelniajgca (gorna)
zamykajaca, dopasowana

do produktu
—
Ochrona
Produkty dzieki zastosowaniu
- wotowina ] folii dolnej
- ryba, sea food 3
- meal substitutes = /
- dania gotowe
tatwe otwarcie
dzieki zastosowaniu Reklama
specjalnego otwarcia nowoczesna forma druku reklamowego
(zrywki) na obu stronach opakowania
N . gt PaperSkin

i
g™ 2

Papier
100% recykling Bariera

zastosowanie

specjalnej bariery PLASTIC FREE
(odpornej na wilgo¢, ttuszcze)




| INFORMACJA PRASOWA

STUDY TOUR:

»OZLAKIEM
POLSKIEGO MIESA
- SMAKU) WOLOWINE!”

Kontynuujac projekt ,Szlakiem

Polskiego Miesa” Zwigzek

Polskie Mieso, zorganizowat S7LAKIE M/ -SQ“
)

kolejne, wyjazdowe

spotkanie dla dziennikarzy P O LS KIE G O N
mediow ogdlnopolskich, M | E—S A ﬁj\
54

reprezentujacych prase,

radio, telewizje oraz media
internetowe! Przedstawiciele
mediow life stylowych,
kulinarnych, poradnikow,
medioéw informacyjnych,
branzowych oraz blogéw
kulinarnych wzieli udziat

w wydarzeniu, ktore odbyto sie
w dniach 6-8 grudnia 2021 roku
w Pensjonacie Raj w Rajgrodzie.
Celem spotkania byta promocja
polskiego miesa wotowego.

SFINANSOWANO Z FUNDUSZU PROMOC]I MIESA WOtOWEGO

44 | 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 317/01/2022 www.informatormasarski.pl




Pierwszy dzien spotkania rozpoczat
sie degustacyjna kolacja przygotowa-
na na bazie polskiej wotowiny. Uro-
czysta kolacja przygotowana zostata
przez szefa kuchni Marcina Budynka,
specjalizujacego sie w daniach mie-
snych, ktory zaserwowat: zakaska
zimna: tatar wotowy z majonezem ze
szpiku wotowego, anchois, kapary,
plastyczne zéttko, zakaska ciepta:
pierogi z ogonami wotowymi, pod-
laski parmezan, palone masto, zupe:
consome wotowe z krokietem z kon-
fitura grzybowa a jako danie gtowne:
pieczony antrykot, demi glace, pure
truflowe, warzywa w emulsji ma-
slanej. Na deser zaserwowano mus

SFINANSOWANO Z FUNDUSZU PROMOC]I MIESA WOtOWEGO



z marakujg, biata czekoladg i culis
malinowym.

Oryginalny, wykwintny poczestunek
miat przede wszystkim zaprezento-
wac ogromna réznorodnos¢ polskiej
wotowiny oraz mozliwosci jej wy-
korzystania w kulinariach, zaréwno

w profesjonalnej pracy gastronomicz-

nej, jak réwniez kuchni domowe;j.

Po zakoriczeniu czesci degustacyjnej,
odbyt sie quiz dotyczacy polskiego
miesa wotowego z mikotajkowymi
nagrodami!

Kolejny dzien ,Szlakiem Polskie-

go Migsa — SMAKUJ WOLOWINE!"
uptynat pod znakiem aktywnosci.
Dzien rozpoczat sie wizyta w jednym
z najnowoczesniejszych zaktadéw
rozbioru migesa wotowego w Europie.
Nastepnie grupa udata sie do go-
spodarstwa w ktérym utrzymywana
jest hodowla bydta miesnego rasy
Limousine. Po powrocie do hotelu na
Gosci czekata degustacja miesa woto-
wego ale w wydaniu lokalnej kuchni
tradycyjnej oraz wyktad eksperta

SFINANSOWANO Z FUNDUSZU PROMOC]I MIESA WOLOWEGO



Jacka Zarzeckiego na temat wptywu
produkcji miesa wotowego na $rodo-
wisko. W kolejny punkcie programu
w ramach atrakgji, organizatorzy przy-
gotowali zajecia florystyczne z przy-
gotowania dekoracji Swigtecznych na

bozonarodzeniowe stoty. Zwiericze- wowat kolacje degustacyjna.

niem dnia byty warsztaty kulinarne Akcentem konczacym wyjazd byto

z szefem kuchni Marcinem Budyn- rozdanie certyfikatow uczestnictwa

kiem, ktdry przyblizyt uczestnikom w warsztatach oraz pamigtkowych

kulinarne tajniki przygotowywania upominkow, niezbednych do przygo-

miesa wotowego, a nastepnie zaser- towywania migsa w domowej kuchni.
= «'.'l g e s, a1 ,Szlakiem Polskiego Miesa — SMAKU]J
s e E"'%,_“ _T i WOLOWINE!” to unikalne wydarzenie,

ktore pomaga budowaé pozbawiony
mitéw wizerunek polskiego migsa wo-
towego, przedstawiajac merytoryczne
informacje w przystepny sposob,

| atym samym edukujac dziennikarzy

| nt. waloréw smakowych i jakoscio-

| wych polskiego migsa wotowego.

SFINANSOWANO Z FUNDUSZU PROMOC]I MIESA WOLOWEGO
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INWESTYCJE
ODTWARZAJACE
POTENCJAL
PRODUKC)I ROLNE]

3 stycznia 2022 r. Agencja
Restrukturyzacji i Modernizacji
Rolnictwa rozpoczeta
przyjmowanie wnioskow

od rolnikéw, ktérzy poniesli
straty w gospodarstwie

w wyniku wystapienia klesk
zywiotowych lub ASF.

Whnioski o wsparcie na Inwestycje
odtwarzajace potencjat produkgji
rolnej Agencja przyjmuje niemal przez
caty rok, by rolnicy zainteresowani
pomoca mogli sie o nig ubiega¢, gdy
zajdzie potrzeba. W rozpoczetym
naborze, ktory bedzie trwac do 30
grudnia 2022 r., dokumenty nalezy

KOLEJNY NABOR WYSTARTOWAL

sktadac¢ w biurach powiatowych
lub oddziatach regionalnych
ARIMR. Mozna to zrobi¢ osobiscie,
przestac za posrednictwem Poczty
Polskiej lub elektronicznej skrzynki
podawczej ePUAP.

Nabor wnioskéw trwa od 3 stycznia
do 30 grudnia 2022 r.

O te pomoc moga starac sie dwie
grupy rolnikéw. Do pierwszej naleza
ci, ktérzy poniesli straty w wyniku
wystapienia klesk zywiotowych,

do drugiej za$ gospodarze, ktdrzy
poniesli szkody spowodowane
wystapieniem afrykanskiego pomoru
$win (ASF). O wsparcie mozna
wystapic, gdy starty w gospodarstwie
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(w uprawach rolnych, zwierzetach jednak pamieta¢, ze nie moze
gospodarskich) miaty miejsce ono przekroczy¢ 80 proc. kosztow
w roku, w ktérym jest sktadany kwalifikowanych poniesionych
wniosek lub w co najmniej jednym na realizacje danej inwestycji.

z 2 poprzednich lat i wyniosty W przypadku szkod powstatych
przynajmniej 30 proc. $Sredniorocznej  w wyniku klesk zywiotowych
produkcji rolnej z trzech ostatnich wsparcie mozna przeznaczy¢

lat. Co istotne, musza one dotyczy¢ na odtworzenie zniszczonych
sktadnika gospodarstwa, ktérego sktadnikdw gospodarstwa. Natomiast
odtworzenie wymaga poniesienia gdy przyczyna strat jest ASF - na
kosztéw kwalifikujacych sie do realizacje inwestycji rolniczych
objecia wsparciem. Natomiast niezwigzanych z produkcja swin.
w przypadku wystapienia ASF Po wiecej informacji zapraszamy
w gospodarstwie o pomoc moga na strone Agencji Restrukturyzacji
ubiegac sie rolnicy, ktérym i Modernizacji Rolnictwa.

powiatowy lekarz weterynarii nakazat  zrédto informacji: ARIMR
w drodze decyzji zabicie swin lub

zniszczenie ich zwtok, a w dniu jej -
wydania zwierzeta, ktérych dotyczyta,

stanowity co najmniej 30 proc.

trzody chlewnej posiadanej |
przez rolnika.

Maksymalne

dofinansowanie, jakie

mozna otrzymac w catym

okresie realizacji PROW

2014-2020, to 300 tys. zt

na jednego beneficjenta -
i gospodarstwo. Nalezy

- |
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pcesial NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sig przed innymi o nowosciach w branzy }

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientow

3. Zyskujesz dostep do najnowszych wydan informatorw (€ .l.
drobiarskiego i masarskiego
4, Otrzymuijesz biezqee aktualnosci z branzy

5. Masz dostep do promocji i akcji kuponowych

6. Mozesz sie zareklamowac i zaméwi¢ wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zakfadki ,,newsletter”

dodaj swéj e-mail do bazy

i gotowe!
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PRZEPISY DO POPRAWKI
- WCIAZ ZA DUZO ZYWNOSCI

TRAFIA DO SMIECI

NIK o przeciwdziataniu marnowaniu zywnosci

Obowiazujace przepisy to

za mato - mimo uchwalenia
ustawy, ktéra ma zapobiegac
marnowaniu Zywnosci,

nie udato sie stworzy¢
kompleksowego systemu,
ktory w petni skutecznie
redukuje w naszym kraju
skale tego problemu.

Zdaniem NIK, powodem jest to, ze
wprowadzone we wrze$niu 2019 r.
uregulowania dotycza wytacznie
handlu, tymczasem jak pokazuja wyniki
najnowszych badan, najwiecej jedzenia
trafia do Smieci prosto z naszych
domodw, az 60%. Nastepne w kolejnosci
pod tym wzgledem sa: przetworstwo

i produkcja rolnicza (po ok. 16%),

a dopiero na czwartym miejscu
znajduja sie sklepy odpowiadajace

za 7% marnowanej zywnosci. To
oznacza, ze poza regulacjami prawnymi,
konieczne s3: edukacja i kampanie
spoteczne na temat racjonalnego
planowania zakupdw czy zasad
wiasciwego przechowywania zywnosci.

Przyjecie ustawy byto pozytywnym, ale

w opinii Izby, zaledwie pierwszym krokiem
do wprowadzenia instytucjonalnych
rozwiazan pozwalajacych na istotne
zmniejszenie skali marnotrawstwa.
Zgtaszane podczas kontroli przez
przedstawicieli bankéw zywnosci oraz
Gtéwnego Inspektora Ochrony Srodowiska
problemy prawne i organizacyjne
pokazuja, ze by zapobieganie marnowaniu
Zywnosci oraz jego negatywnym

skutkom spotecznym, sSrodowiskowym

i gospodarczym byto skuteczne konieczna
jest zmiana przepiséw i wprowadzenie
kolejnych uregulowan.

NIK objeta kontrola Gtéwnego Inspektora
Ochrony Srodowiska (GIOS) i 11
wojewddzkich inspektoréw ochrony
Srodowiska oraz Federacje Polskich
Bankéw Zywnosci w Warszawie i 10
nalezacych do niej bankéw. Badano okres
od stycznia 2019 r. do lipca 2021 .

SKALA PROBLEMU

Organizacja Narodéw Zjednoczonych ds.
Wyzywienia i Rolnictwa (FAO) podaje, ze
na $wiecie, co roku marnowanych jest
1 mld 300 mln ton Zzywnosci nadajacej
sie do spozycia, czyli jedna trzecia juz
wyprodukowanej. To nie tylko problem

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 317/01/2022 51



AKTUALNOSCI

lloéc marnowane| Zywnodcl w Polsce

N

1,17% - gaslronomia | 1y

_/"' iy ¢
5,96% - handel | == ;

LY

15.50% /0,
produkdja rolnicza |2k

4.8 min

ton rocznie

1560% [ =

- praetworstwo | =/

-

- { (=2} 0,65% - transport

A 6,00
L | =gospodarstwa
S dOnwe

?m-cHn'f.l|:|r.n: owanie whisne NIK na poditawie danych 2 Opeacowanie Systemu monilonowanis mamowang) 2ywmodc
| efektyvwrego programa reclonalizacl strat | ograniczania marnotrawsiwa Iyvwnosc (PROMJ".

ekonomiczny i ekologiczny, ale przede
wszystkim etyczny. Z opublikowanego
w 2021 r. raportu na temat stanu
bezpieczenstwa zywnosciowego i zywienia
na $wiecie (,State of Food Security

and Nutrition in the World") wynika,

ze w ubiegtym roku na $wiecie mogto
gtodowac nawet 811 min ludzi, podczas
gdy w 2019 r. byto ich 690 mIn. Zdaniem
autoréw raportu, a wsrdd nich FAO,
sytuacje pogorszyty negatywne skutki
pandemii COVID-19.

Z kolei najnowsze badania
przeprowadzone w Polsce pokazuja, ze
rocznie marnowanych jest w naszym kraju
niemal 5 mln ton zywnosci, z tego ponad
potowa trafia do $mieci nie z handlu

i z gastronomii, jak mogtoby sie wydawac,
ale z naszych domow.

To ustalenia w ramach ,,Programu
racjonalizacji strat i ograniczania

marnotrawstwa zywnosci” (PROM). | cho¢
jego autorzy nie analizowali wszystkich
sektoréw, a wyniki dotyczace transportu,
handlu i gastronomii moga by¢ niepetne,
ze wzgledu na zbyt mata prébe badawcza
i trudnosci z pozyskaniem wiarygodnych
danych, to jednak sa to pierwsze tego
rodzaju badania przeprowadzone

w Polsce wskazujace kierunki dziatai,
jakie powinny zosta¢ podjete, by
przeciwdziatanie marnowaniu zywnosci
byto skuteczne.

Okreslity na przyktad najczestsze
przyczyny wyrzucania zywnos$¢. Produktéow
spozywczych pozbywamy sie przede
wszystkim dlatego, ze si¢ zepsuty albo
przeoczylismy date ich waznosci.

W tym kontekscie istotne jest réwniez,
na co wskazuja chocby unijne dane,
doprecyzowanie oznaczen dat na
etykietach produktédw spozywczych.
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Powody wyrzucania produktow spotywezych | komponentdw sywnoscl
w gospodarstwach domowych

26,5% .

N

42,0% 22,2% 19,7%
| | [ I [
Zepsucle tywnodci  Przcoczeniedaty  Przygotowaniezbyt  Zakup zhyt duzej Mieprzemyilane
waznoscl duse ilosci jedzenia  lodci fywnodc zakupy
17,0% 14.2% 10,8% 10.3%
| | | |
Thyt duze Miswdaichue Zakupy produktdw Brak pamysidw
opakowanie przechowywanie niskiej jakodzl na wykarzystanie
produktow
do przygotowania
poLraw

Irgdbo: Dpracowanie wiasne MIK na podstawie danych z Straty | marnotrawstwo zywneic w Polsce,

Shala | preyooyny problemu”,

Nie wszyscy znaja bowiem roznice
miedzy okresleniem ,,najlepiej spozy¢
przed”, a okresleniem: ,nalezy spozy¢
do”. Pierwszy oznacza jedynie termin
gwarantowanej przez producenta jakosci
zywnosci, drugi date jej przydatnos¢ do
spozycia.

Z badan przeprowadzonych w ramach
PROM wynika, ze rocznie w handlu
marnowanych jest w Polsce niemal

337 tys. ton zywnosci. Z kolei wedtug
informacji Gtownego Inspektora Ochrony
Srodowiska, w 2020 r. w ramach ustawy

0 przeciwdziataniu marnowaniu zywnosci,
organizacje pozarzadowe dostaty od
sprzedawcdw w sumie nieco ponad

18,5 tys. ton produktdéw spozywczych,

www.informatormasarski.pl
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ktore niemal w catosci przekazaty
potrzebujacym. To oznacza, ze w ubiegtym
roku organizacje te otrzymaty ok. 5,5%
zywnosci marnowanej w handlu i ok. 0,4%
catej zywnosci marnowanej w Polsce (z
blisko 5 mln ton).

Zdaniem NIK, dane te wyraznie
pokazuja, ze przepisy majace zapobiegac
marnowaniu zywnosci, powinny

objac znacznie wiecej beneficjentow,

niz tylko $cisle okreslone w ustawie
organizacje charytatywne. Powinny tez
dotyczy¢ szerszego kregu sprzedawcéw
zywnosci - dzi$ to wytacznie sklepy
wielkopowierzchniowe.

Nie bez znaczenia pozostaje réwniez
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Procentowy udzial zywnosci otrzymane] w skali roku przez organizacje pozarzadowe
na podstawie upmi, w calkowitej ilodci 2ywnosci marnowanej w Polsce

w skali roku organizacje
' pozarzadowe otrzymuja ’
L |
3494 0,38%
WY
Zywnosc marnowanej calosci Zywnosc
w handiu marnowane] w Polsce
\_ ’/"
Frivelbor ogeacowanie wlasne NIK na podstsie dangch PROM § GIOS

fakt, ze w obecnym ksztatcie przepisy
odnosza sie wytacznie do etapu
dystrybucji zywnosci i reguluja relacje
miedzy podmiotami prywatnymi, co nie
sprzyja transparentnosci catego procesu
i utrudnia jego biezaca weryfikacje.
Pomijane s3 cho¢by gminy, na ktérych
ciazy najwiecej obowiazkdw zwigzanych
z pomoca spoteczng, m.in. dozywianie
potrzebujacych.

Beneficjenci ustawy

Ustawa z 2019 r. dotyczy przekazywania
organizacjom pozarzadowym zywnosci,
ktéra moze trafi¢ do kosza ze wzgledu
na konczacy sie termin przydatnosci do
spozycia, zblizajaca sie date minimalnej
trwatosci lub tez z powodu zastrzezen
dotyczacych niemieszczacego sie

w standardach wygladu produktéw
spozywczych czy ich opakowan.

W ciagu pierwszych dwdch lat przepisy
obejmowaty tylko sklepy lub hurtownie

o powierzchni powyzej 400 m?, teraz
powyzej 250 m?.

Na podstawie zawartej umowy sklepy
przekazuja niesprzedane produkty
spozywcze wybrane;j organizacji
pozarzadowej, ktora spetnia wymogi
ustawy. W praktyce oznacza to, ze
zywnos¢ trafia tylko do okreslonych
organizacji charytatywnych, nie mozna jej
przekazac np. domom dziecka czy domom
pomocy spotecznej.

Jesli sprzedawcy, mimo umowy wyrzucaja
zywnos¢, s3 obciazani optatami na rzecz
organizacji, z ktéra umowe podpisali.
Jesli jej nie zawarli, optaty przekazuja
wtasciwemu ze wzgledu na swoja
siedzibe, wojewddzkiemu funduszowi
ochrony srodowiska i gospodarki wodnej
(WFOSiGW). Informacje o wysokosci
optat i ilosci marnowanego jedzenia
powinny trafi¢ do rocznego sprawozdania
sktadanego w WFOSiGW, wtadciwym
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ze wzgledu na miejsce prowadzone;j
przez sprzedawce dziatalnosci. Z kolei
organizacje, ktére zywnos¢ dostaja,

s3 zobowigzane do poinformowania
Gtéwnego Inspektora Ochrony Srodowiska
o tym, w jaki sposéb ja wykorzystaty,

a sprzedawcéw o tym, na co przeznaczyty
otrzymane od nich optaty za wyrzucone
jedzenie.

Tyle teoria. W praktyce, jak pokazata
kontrola NIK, przekazywane dane s3a
niepetne i niejednolite, a do GIOS trafiaja
z op6znieniem, co uniemozliwia ich
rzetelng weryfikacje.

Jedna z organizacji, ktérej sprzedawcy
moga przekazywa¢ niesprzedane
produkty, a ktora NIK moze skontrolowac
ze wzgledu otrzymywane przez nig
dotacje, s3 banki zywnosci (BZ). NIK
skontrolowata 10 z 31 istniejacych oraz
tworzong przez nie federacje (FPBZ).

Izba nie ma zastrzezen do
wykorzystywania przez banki srodkow
publicznych na realizowanie zadan
dotyczacych zapobiegania marnowaniu
zywnosci. Po przeanalizowaniu ponad
potowy zawartych w badanym okresie
umoéw najistotniejsze nieprawidtowosci
kontrolerzy Izby stwierdzili w przypadku
trzech BZ. Chodzito o umowy podpisane
z Narodowym Funduszem Ochrony
Srodowiska i Gospodarki Wodnej,

na taczna kwote ponad 1,5 mln zt.
Nieprawidtowosci, ktére zdaniem NIK nie
miaty wptywu na efekty prowadzonych
dziatan, dotyczyty zwtaszcza naruszania
zasad rownego traktowania, uczciwej
konkurencji i przejrzystosci przy
przeprowadzeniu postepowan na dostawy
i roboty budowlane, a takze na zawarciu
ustnych zamiast pisemnych uméw

z dostawcami sprzetu do obstugi BZ.

Banki zywnosci z kolei sygnalizowaty
problemy z pozyskiwaniem srodkéw
publicznych na konieczng - ich zdaniem
- rozbudowe sieci, ktéra pozwoli na
skuteczniejsze zapobieganie marnowaniu
zywnosci np. poprzez budowe kolejnych
magazynow.

Izba ustalita, ze w latach 2019 -2021

(I pétrocze) wszystkie kontrolowane
banki zawarty w sumie 136 umoéw

0 nieodptatne przekazanie zywnosci,
bezposrednio ze sprzedawcami (w tym

z sieciami regionalnymi i lokalnymi) lub
za posrednictwem Federacji. Najwiecej
bezposrednich uméw - 17- podpisat BZ

w Krakowie, natomiast BZ w Opolu nie
zawart w badanym okresie zadnej umowy.

W umowach ustalano np. kwestie
partycypacji sprzedawcéw w kosztach
transportu i dystrybucji przekazanej przez
nich zywnosci. Przyktadowo byto to:

e 0d 50 do 100 zt miesiecznie za kazdy
sklep, z ktérego odbierano zywnos,

¢ 3,5 zt, 5 zt albo10 zt za kazdy odbior
zywnosci od konkretnego sklepu,

e ok. 23 zt brutto za obstuge jednego
sklepu, zaktadajac od trzech do szesciu
odbioréw w tygodniu,

e ok. 11,5 zt brutto za obstuge jednego
sklepu, zaktadajac od jednego do dwoch
odbioréw w tygodniu.

W czesci uméw nie przewidziano
dofinansowania przez sprzedawcéw
kosztéw odbioru zywnosci,

w pojedynczych przypadkach sami
sprzedawcy dowozili zywno$¢ wtasnym
transportem do wskazanych przez bank
organizacji partnerskich.

Z optat za marnowanie zywnosci
kontrolowane banki otrzymaty w sumie
ok. 346 tys. zt. Najwiecej wptyneto na
rachunek BZ w Krakowie - ok. 88 tys. zt,
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zadnej wptaty nie dostat natomiast BZ

w Opolu. Z kolei na konta wojewddzkich
oddziatéw FOSIGW w catym kraju za
marnowanie zywnosci wptyneto ok. 85 tys.
zt. Pieniadze przekazali ci sprzedawcy,
ktorzy nie podpisali umow z wybranymi
organizacjami pozarzadowi.

Ustawa o przeciwdziataniu marnowaniu
zywnosci zobowiazuje i sprzedawcow,

i tych ktérzy otrzymuja od nich

produkty spozywcze do wspdlnego
prowadzenia kampanii informacyjno-
edukacyjnych dotyczacych racjonalnego
gospodarowania zywnoscia

i zapobiegania jej marnowaniu.
Tymczasem ponad potowa kontrolowanych
BZ (6 na 10) nie prowadzita takich dziatan,
a w przypadku pozostatych wspétpraca
polegata najczesciej na przygotowaniu

i dostarczeniu sprzedawcom

materiatow do wykorzystania w ramach
organizowanych kampanii.

Istotne réznice pomiedzy poszczeg6lnymi
bankami zywnosci zaréwno dotyczace
liczby zawartych umoéw w sprawie
nieodptatnego przekazania produktéw
spozywczych, regulowania kwestii
partycypacji sklepéw w kosztach
transportu i dystrybucji zywnosci, jak

i faktycznego uczestnictwa w kampaniach
edukacyjno-informacyjnych wynikaja

z réznych uwarunkowan, w jakich BZ
funkcjonuja i niejednolitych praktyk

w tym zakresie. Banki zywnosci dziatajace
w wiekszych miastach, w ktdrych jest
wiecej sieci handlowych moga chocby
liczy¢ na wiecej produktéw spozywczych,
niz te zlokalizowane w mniejszych
miejscowosciach.

Jak zwiekszy¢ skutecznos¢ przepisow?

Ustawa o przeciwdziataniu marnowaniu
zywnosci zobowigzata GIOS do

AKTUALNOSCI

przedstawienia Sejmowi i Senatowi oceny
jej funkcjonowania, po 18 miesigcach od
dnia wejscia w zycie nowych przepiséw.
Chodzito o opinie na temat zasadnosci

i skuteczno$ci wprowadzonych rozwiazan.
Ostatecznie taka ocene sporzadzono

w lipcu 2021 .

Gtéwny Inspektor Ochrony Srodowiska
przyznaje w niej, ze dzieki ustawie
zmniejszyta sie skala problemu, jakim

jest marnowanie zywnosci. Nowe przepisy
pozwolity na przyktad na ograniczenie
ilosci odpaddw organicznych, a tym
samym emisji do Srodowiska metanu
tworzacego sie w przypadku niewtasciwego
zagospodarowania bioodpadoéw.

Zdaniem GIOS ustawa wymaga jednak
zmian, a wsrdd nich m.in.

e doprecyzowania definicji: ,marnowanie
zywnosci” oraz ,sprzedawcy zywnosci”,
przy czym sprzedawce zywnosci
powinno definiowac wytacznie kryterium
dotyczace powierzchni sprzedazy,
kryterium dotyczace przychodoéw ze
sprzedazy jest bowiem nieprecyzyjne

- ustawa, zdaniem GIOS, nie wskazuje
wprost jaki okres rozliczeniowy nalezy
bra¢ pod uwage, okreslajac wysokos¢
tych przychodéw,

wprowadzenie mechanizméw prawnych
pozwalajacych na dyscyplinowanie
sprzedawcoéw zywnosci, w przypadku,
gdy nie przeprowadzaja kampanii
edukacyjno-informacyjnych, albo, gdy
zawierajg umowy po wyznaczonym
terminie,

wprowadzenie przepisu, ktéry zobowigze
sprzedawcow do objecia umowa

o nieodptatnym przekazaniu zywnosci
wszystkich swoich placéwek, dzieki temu
beda mogli przekaza¢ organizacjom
pozarzadowym wiecej produktow
spozywczych.
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Z punktu widzenia Federacji Polskich
Bankéw Zywnosci, dzieki przepisom
wprowadzonym w 2019 r. mozna byto
zwiekszy¢ skale pomocy udzielanej
potrzebujacym. Prezes Federacji

zwrdcita jednak uwage na to, ze cho¢
ustawa umozliwita podpisanie umoéw

0 wspotpracy z kolejnymi sieciami
handlowymi, nie przetozyty sie one
proporcjonalnie na wzrost odebranej

od sprzedawcéw liczby produktow
spozywczych. Problem polega na tym, ze
sieci handlowe czekaja do ostatniej chwili
z przekazaniem zywnosci nadajacej sie do
spozycia, co 0znacza, ze jej czesc i tak trafi
do kosza na $mieci. Odbieranie zywnosci
z wiekszej liczby sklepdw generuje tez
wieksze koszty jej transportu i dystrybucji.

Zdaniem przedstawicieli bankéw zywnosci,
by zapobieganie marnowaniu zywnosci
byto skuteczniejsze, ustawa powinna obja¢
réwniez producentéw zywnosci, firmy,
ktdre ja paczkuja, czy jej importerow,

a takze uznanie za priorytetowe
przekazywania produktéw spozywczych

na cele charytatywne, a dopiero w dalszej
kolejnosci na skarmianie zwierzat czy
biopaliwa.

Przedstawiciele bankow zywnosci
zwracaja takze uwage na koniecznos¢
zwiekszenia optaty za zmarnowana
zywnosc¢ i doprecyzowanie kosztéw, jakie
sprzedawcy moga od optaty odliczy¢.
Niektore sieci twierdza bowiem, ze koszty
przewyzszaja optate. Zasadne bytoby takze
ujednolicenie sposobu kalkulacji kosztéw
odbioréw/transportu/dystrybucji zywnosci
lub wprowadzenie dla sprzedawcéw statej
optaty, nizszej niz optata wnoszona za
zmarnowang zywnosc.

Niejasna jest réwniez, wedtug BZ metoda
naliczania kary za brak podpisanej umowy:
5 tys. zt liczone od jednego sklepu czy

cata sie¢, bez wzgledu na ich liczbe? Ta
druga interpretacja moze by¢ dla sieci
bardziej optacalna finansowo niz podjecie
wspotpracy z organizacja pozarzadowa.

Przewodniczaca Rady Banku Zywnosci

w Krakowie w$réd dodatkowych wnioskéw
wymienita, m.in. przeprowadzenie
ogolnopolskiej kampanii medialnej
dotyczacej konsekwencji marnowania
Zywnosci i wprowadzenie tej tematyki do
programoéw szkolnych.

Wszystkie te postulaty powinny by¢,
zdaniem NIK, kluczowymi wskazéwkami
podczas tworzenia kompleksowego
systemu monitorowania i ograniczania
skali marnowania zywnosci.

Whioski

Majac na uwadze wyniki kontroli i wage
problemu w wymiarze ekonomicznym,
ekologicznym i etycznym, Najwyzsza Izba
Kontroli sktada wnioski do premiera

o0 podjecie dziatan ponadresortowych:

o w celu stworzenia kompleksowego
i efektywnego systemu monitorowania
oraz zapobiegania marnowaniu zywnosci
na wszystkich etapach taricucha
Zywnosciowego, w szczegélnosci poprzez
podjecie niezbednych dla realizacji
ww. celdw dziatan legislacyjnych,
we wspotpracy z wszystkimi
zainteresowanymi podmiotami;

e dla budowania Swiadomosci spotecznej
o0 koniecznosci przeciwdziatania
marnowaniu zywnosci, z wykorzystaniem
ogolnopolskiej kampanii informacyjnej
dotyczacej m.in. skali tego zjawiska oraz
jego negatywnych skutkéw spotecznych,
$rodowiskowych i gospodarczych.

zrodto informacji:
Najwyzsza Izba Kontroli www.nik.gov.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkow, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

SPRZEDAM:

¢ Linie do separaciji
2 separatory Lima 400 DD,
2 podajniki tasmowe
+ detektor metali

e Lima 600 S

e Zamrazarki ptytowe
(5 sztuk) okoto 1200 kg
wsad, cena za 1 sztuke
14 tys. euro

Tel. +48 724 997 979
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

Swietna propozycja dla firmy poszukujacej przestrzeni
na produkcje lub magazyny

Na sprzedaz obiekt funkcjonujacy do niedawna jako zaktad przetwérstwa miesnego
(ubojnia oraz masarnia spetniajagca wymagania produkcji na rynki UE), zlokalizowany
niedaleko Rogozna (dobre zaplecze pracownicze) w miejscowosci Karolewo, z dogodnym
dojazdem do drogi krajowej nr 11 Poznan - Pita. Powierzchnia catosci to 6111m2. Na
nieruchomos¢ sktada sie kilka dziatek o powierzchni: 3900m2, 1256m2, 208m2, 365m2 i
612m2., zabudowanych budynkami produkcyjnymi, magazynowymi oraz biurowymi. Na
jednej z dziatek znajduje sie staw.

Obiekt jednokondygnacyjny, bez podpiwniczenia, w stanie technicznym dobrym. Na
wyposazeniu mroznia wielkosci okoto 30m2 oraz pomieszczenia chtodnicze. Oblekt spetnia
wymogi bezpieczeristwa HACCP 1
w przemysle. Cato$¢ nieruchomosci
ogrodzona ptotem betonowym oraz
siatka, dodatkowo brama przesuwna
na wjezdzie na teren zaktadu.

Na terenie jest wjazd oraz utwardzo-
ne podejscia do budynkdw.
Kompleks nadaje sie na rézne rodzaje
dziatalnosci gospodarczej produk-
cyjnej, magazynowej lub logistycznej,
a takze do komercjalizacji w czesciach.

KONTAKT: 514 753 514, m.janicka@e- perfecthouse.pl

N
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EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com

www.informatormasarski.ol 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 317/01/2022




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN MASARSKICH

e nadziewarki Handtmann serii VF-600
e klipsownice Poly-Clip od 2005 roku
e pakowaczki Multivac, CFS

e kutry oraz wilki

PLATNOSC NATYCHMIASTOWA

Tel: 604-500-592 [ub 531-900-299
e-mail: biuro@kalteks.pl

s KALTEKS wnimeni 5000

MASEYNY MOsSars www.kalteks.pl

SPRZEDAZ MASZYN
PO REMONCIE GENERALNYM

Handtmann VF-630 Poly-Clip FCA-3430
(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancii

Handtmannl VF-200 ) Poly-Clip FCA-3462
Handtmann VF-100

(po remoncie) na gwarancji
Multivac R-230 .
(o remoncie) na gwarancji Handtmann linia 216
Multivac R-230 (po remoncie) na gwarancji
(po remoncie) na gwarancji Handtmann linia GMD-99-2
Multivac R-140 (po remoncie) na gwarancji
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann linia 241
(po remoncie) na gwarancii

PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY
| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH. FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (kofo Lodzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbior natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, e-mail: zust5@wp.pl
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Serwis czgsci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciagftej sprzedazy:
noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

MIEJSCE
NA TWOJE
OGLOSZENIE

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCUJA.
SERWIS.

Tel. 608 248 487

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skorowaczki zwykfe i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skoérowaczek (rézne typy)
noze do skdérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

SPRZEDAM:

PAKOWACZKI PROZNIOWE DO MIESA | WEDLIN
Z GWARANCJA:

* Supervac GK 169 B do pakowania migsa

$wiezego pompa 300 m®
* Supervac GK 501 B pompy Busch1000 + 2 x 250 m?
* Supervac GK812 B pompy Busch 1250 + 630 m?
« Obkurczacz Supervac AT8
» WIBO 8 obkurczacz
« Klipsownica potautomatyczna hiszpanska

Barroso, SK 5-100 do kalibru 100 mm

(fabrycznie nowa) z gwarancjg
* Kuter LASKA KR 500 VAC
« Separator kosci wotowychi wieprzowych

INJECT STAR P40
* Nadziewarka Handtmann Vf 100 (po remoncie)
* Nastrzykiwarka Lutetia 2000 144 igty, 142 noze,

2 glowice

Naprawa nadziewarek
Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prozniowych
Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack.
Tel. 501 659 868, 22 612 30 60
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

Format ogtoszenia: 1/4 D
TreSC 0gloszenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 317/01/2022

I
AAIES: e,
NP
Osoba do kontaktu: ...

63




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

i
A S, oo
NP

Osoba do KontaKtu: ..o

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com
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Aplok 32 Jarvis 12,13
Arendt 28 Kagra 16, 17
Axis 33 Koopress 1 str. oktadki, 40, 41
Elektrocar 7 Master 15,18, 19, 23, 25, 26, 34
Erka 1 Plan 9
Eurodis 29 Ti-Ma 4 str. oktadki
Eurogum 27 Wamma insert
Gastrolux insert Vemag 5

> W nastepnym numerze...

_Dojrzewanie wedlin
urowych jako

zabieg Utrialajacy Jak

ultradzwieki
poprawiajg
jakos¢ miesa




| INNE

CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1370 zt* 1300 zi* 1220 zt*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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Bagdz na biezgco
Zamow bezptatng
prenumerate

Eg.m:*oq_.:nﬁo_ﬁ._nwn_.m_e._u_\ prenumerata
masarski(@koopress.com

N oA,



ul. Opolska 8; 80-395 Gdarisk

/ Autoryzowany serwis e-mail: sekretariat@ti-ma.pl
& Oryginalne czg$ci zamienne @ www.ti-ma.ol tel: (+48 58) 556 43 29
. = . -
(6) (o) &7 Generalne remonty maszyn ¥ WWw.lIi-ma.pl fax.: (+48 58) 558 03 79

NADZIEWARKI PROZNIOﬁE REX

TYLKO TERAZ
W PROMOCYJNEJ CENIE!

-

« Nowe serie nadziewarek prozniowych
bazujace na zebranych doswiadczeniach
w ponad 30-letniej historii firmy REX.

« Higieniczna budowa. Ergonomiczna konstrukgja.

« Wytrzymata pompa farszu w systemie fopatkowym. v

- Najwyzsza precyzja
w doktadnosci porcjowania.
» Sprawdzony naped serwo,

przed ponad 30 laty po raz pierwszy
zastosowany przez firme REX

w budowie nadziewarek. f I F Fn
e H ZAPRASZAMY NA:

Informagji udzielamy pod numerem @ Frankfurt nad Menem
telefonu: 58 5564329 Y PRZETWORSTWAMIESNEGD  [S1gmalton
: * PRZETWORSTWA MIESNEGO ;19 maj2022 (czw)

PRZEDSTAWICIELSTWO NA POLSKE:

REX IASKA InjectStar holac  AUTITHERM
AAren. KNECHT. ZJ SCHALGMAT MAIA . .

N/HeNKoVAC PEBOCKGH ?‘hDH.Iﬂ!EEE [mwviA]  [3 CLIP SYSTEMS

POSZUKUJEN!Y + MONTER SERWISANT (praca na terenie catej Polski)
PRACOWNIKOW « SPECJALISTKA LUB SPECJALISTA D/S SPRZEDAZY MASZYN (Gdarisk)

na stanowiska: Wigcej informacji na naszej stronie internetowej www.ti-ma.pl

s



