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Dzien dobry,

zapraszamy do
lutowego numeru.
UltradZwigki
w przemysle migsnym
to nowoczesna technologia z ogromnym
potencjalem. W procesie przetworczym sg alternatywng
metodg przyjazng Srodowisku. Dzigki jej zastosowaniu w cyklu
produkcyjnym wykorzystuje si¢ zdecydowanie mniej energii i Srodkow
chemicznych. ,Oddziatywanie energii akustycznej z zywnoScig zachodzi
poprzez medium piynne. Wszystkie efekty US sq mikroskopijne,

jednak efekty chemicznych i fizycznych reakceji wywolanych kawitacja

z Zywnoscig objawiaja si¢ takze zmianami makroskopowymi. Mogg one
by¢ postrzegane przez konsumenta w kategoriach zmian konsystencji,
barwy i smaku. UltradZwicki o duzej mocy (powyzej 10 W/em?) i niskiej
czestotliwosci (od 20 do 100 kHz), majg bardziej szerokie spektrum
zastosowan”. Wykorzystanie ultradzwickow w przetworstwie spozywezym
jest metoda innowacyjna, ktora wptywa na konkurencyjno$¢ i rozwoj
przedsi¢biorstw /s.4/. Produkcja wedlin surowych ma swojg tradycje
historyczng. Bardzo wazne jest umiejetne kierowanie procesami
biochemicznymi i fizycznymi, ktore towarzyszg procesom produkcji.
Zwracamy uwage na zabiegi utrwalajace, ktore niwelujg
niekorzystne zmiany w migsie, w tym obnizenie jakoci i trwafo$ci.
Wigcej na temat zabiegéw utrwalajacych

przetwory migsne na /s.24/.

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com
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JAK ULTRADZWIEKI
POPRAWIAJA JAKOSC MIESA

Dr hab. Agnieszka Starek-Wojcicka, prof. uczelni
Dr hab. Zbigniew Kobus, prof. uczelni

Ultradzwieki (Ultrasounds, US) to fale dzwiekowe niesty-
szalne dla ludzkiego ucha o czestotliwosci powyzej 20
kHz. Skutki oddziatywania ultradzwiekéw na materie mo-
zemy podzieli¢ na mechaniczne i chemiczne, a zalezg one
od uzytej czestotliwosci. Przy niskich czestotliwosciach
(20-100 kHz), dominuje efekt mechaniczny spowodowany
intensywnymi drganiami i kawitacjg. Powstaje stosunko-
wo mata liczba pecherzykdw kawitacyjnych o relatywnie
duzych rozmiarach. Przy srednich czestotliwosciach wy-
noszacych 200-500 kHz tworzy sie wieksza liczba peche-
rzykow, ktore zapadajg sie mniej gwattownie i dominuje
efekt chemiczny, za$ przy wysokich czestotliwosciach
(>1 MHz) zaréowno chemiczne, jak i fizyczne efekty zwig-
zane z kawitacjg sg minimalne.

Tabela 1 przedstawia kilka przykta-
dow zastosowan US do intensyfi-
kacji procesow inzynierii chemicz-
nej i spozywcze;.

Obecnie US sg uwazane za wscho-
dzgca technologie w przemy-
sle spozywczym. Oddziatywanie
energii akustycznej z zywnoscig
zachodzi poprzez medium ptyn-
ne. Rzeczywiscie, implozja peche-

rzykow tworzy niezwykte warunki
dla reakcji chemicznych poprzez
mechaniczne rozerwanie otoczki
komorkowej i usprawnienie trans-
feru materiatu wewnatrz-komorko-
wego. Nalezy jednak pamietaé, ze
na granicy faz ciat statych i cieczy
fala uderzeniowa i mikrostrumienie
utworzone przez kawitacie moga
przyczyni¢ sig¢ do pewnych >
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Przy niskich
czestotliwosciach

(20-100 kHz), dominuje
efekt mechaniczny
spowodowany intensywnymi
drganiami i kawitacja.

zmian wtasciwosci produktu spo-
zywczego. Wszystkie efekty US
sg mikroskopijne, jednak efekty
chemicznych i fizycznych reakcji
wywotanych kawitacja z zywno-
Scig objawiajg sie takze zmianami

ODNIESIENIA DO EFEKTOW
MECHANICZNYCH

Krystalizacja ttuszczéw, cukréw
Ekstrakcja aromatow
Filtracja i suszenie
Zamrazanie
Mieszanie i homogenizacja

Tenderyzacja migsa

MASZYNY | TECHNOLOGIE

makroskopowymi. Mogag one byc¢
postrzegane przez konsumenta
w kategoriach zmian konsystenciji,
barwy i smaku. Dlatego tez, w celu
poprawy wiasciwosci fizykoche-
micznych produktéw zywnoscio-
wych, takich jak sktad i struktura
uzywa sie ultradzwiekdw o matej
mocy (do 5 W/cm?) i sredniej cze-
stotliwosci (od 100 kHz i powy-
zej). Ultradzwieki o duzej mocy
(powyzej 10 W/cm?) i niskiej cze-
stotliwosci (od 20 do 100 kHz),
majg bardziej szerokie spektrum
zastosowan. Od okoto dziesigciu
lat sg one skutecznym narzedziem
stosowanym na duzg skale, >

ODNIESIENIA DO EFEKTOW
CHEMICZNYCH | BIOCHEMICZNYCH

Dziatanie bakteriobdjcze
Oczyszczanie $ciekow
Zmiana aktywnosci enzymatycznej
Modyfikacja wzrostu zywych komorek

Sterylizacja sprzegtu

Tabela 1. Wykorzystanie ultradzwiekéw do intensyfikacji procesow
wraz z odniesieniem do ich mechanicznych, chemicznych i biochemicznych

efektéw oddziatywania

8 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 318/02/2022 www.informatormasarski.pl
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Ultradzwieki o duzej mocy
(powyzej 10 W/cm?)

i niskiej czestotliwosci
(od 20 do 100 kHz),

majg bardziej szerokie
spektrum zastosowan.

ale dopiero niedawno zoptyma-
lizowano konstrukcje aparatow
i poprawiono wydajnos¢ syste-
mow o dziataniu ciggtym [Chemat
i Khan, 2011; Gallo i in., 2018].
Generalnie ultradzwieki zaczeto
wykorzystywac¢ w operacjach prze-
twarzania zywnosci, aby zmniej-
szy¢ zapotrzebowania na energie
i chemikalia, oferujgc w ten sposob
bardziej przyjazng srodowisku al-
ternatywe.

Obecnie mozna stwierdzi¢, ze
w przetworstwie spozywczym za-
stosowania US dzielg sie na dwie
kategorie, a mianowicie zastepu-
jace tradycyjne technologie oraz
wspomagajgce konwencjonalne
technologie. W tym ostatnim przy-
padku ultradzwieki wykorzysty-
wane sg do intensyfikacji réznych
procesow: sonokrystalizacji, emul-
gowania, suszenia i zamrazania,

MASZYNY | TECHNOLOGIE

modyfikacji wtasciwosci funkcjo-
nalnych, takich jak zelowanie, lep-
kosc¢ oraz inaktywacji drobnoustro-
jow [Kobus, 2002; Kobus 2007;
Alarcon-Rojo i in., 2018; de Souza-
Paglariniiin., 2018; Zhuiin., 2018;
Khadhraouii in., 2019; Ranjhai in.,
2021; Starek i in., 2021].

Mozliwo$¢ zastosowania ultra
-dzwigkow w celu dekontaminaciji
Zywnosci jest szczegolnie istotna.
Wigze sie ona z dwoma zjawiska-
mi zwanymi kawitacjg akustyczng
i strumieniowaniem akustycznym.
Podczas kawitacji akustycznej po-
wstajg fale podfuzne, ktére powo-
dujg powstawanie naprzemien-
nych cykli wysokiego cisnienia
(ciskanie) i niskiego cisnienia
(rozrzedzenie). W cyklu rozpreza-
nia w ciektym medium powstajg
mate pecherzyki kawitacyjne ze
wzgledu na zmniejszenie lokal-
nego cisnienia ponizej cisnienia
pary cieczy. W fazie wysokiego
cisnienia pecherzyki ulegajg kom-
presji. Kiedy energia dostarcza-
na przez ultradzwieki dopasowu-
je sie do fluktuacji pecherzykdw,
stajg sie one niestabilne i implo-
dujg, generujac obszary o wy-
sokiej temperaturze (do 5000°C)
i wysokim cisnieniu (do 1000 at-
mosfer) [Sango i in., 2014]. >
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10Hz 100Hz 1kHz 10kHz 100kHz 1MHz 10 MHz
| | | | | | |
I | | |/ \ , —
PRZETWORSTWO
SPOZYWCZE
Zasadniczy Chemiczne efekt
mechanizm H*, 0%, OH", HO,, H,0,

Kawitacia. @ @ @ ‘

Pecherzyki Powigkszanie

zZ kazdym cyklem

Fizyczne ef

Niestabilno$¢

P= 1000 atm

T=5000K

Implozja

Rys. 2. Mechanizm inaktywacji drobnoustrojow za pomoca ultradzwigkow

[Sangoii in., 2014]

Zjawisko to obrazuje rysunek 2.
Strumieniowanie akustyczne po-
lega na powstawaniu lokalnych
strumieni cieczy w medium podda-
nym dziafaniu ultradzwiekow. Stru-
mienie te zwiekszajg wspotczynnik
wymiany ciepfa i przyspieszajg
nagrzewanie sie cieczy dzigki roz-
praszaniu energii mechaniczne;.

Wszystkie te zjawiska przyczyniajg
sie do niszczenia bakterii.

Migso jest szczegOlnie niestabil-
nym, szybko psujgcym sie pro-
duktem, a niekiedy zrodtem bak-
terii i ich toksyn, ktorych spozycie
prowadzi do wystgpienia zatrucia
pokarmowego. Ze wzgledu na
to, niezmiernie wazne staje sige >
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opracowanie wydajnych i skutecz-
nych technologii utrwalania migsa
i wyrobow pochodzenia zwierze-
cego, przy jednoczesnym zacho-
waniu ich wtasciwosci fizykoche-
micznych.

Jest to mozliwe dzieki zastoso-
waniu ultradzwiekéw. W pracy
Caraveoi in. [2015] oceniono mi-
krobiologiczne i fizykochemiczne
cechy wofowiny po zastosowaniu
US o wysokiej intensywnosci przez
60 i 90 minut, a nastepnie prze-
chowywanej w temperaturze 4°C

reklama
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przez 0, 2, 4, 6, 8 i 10 dni. Obrob-
ka ultradZzwiekami przez 90 minut
spowodowata redukcje bakterii
z grupy coli i psychrofilnych, w sto-
sunku do proby kontrolnej. Préb-
ki traktowane US, w pordéwnaniu
z kontrolnymi charakteryzowaty sie
nieco wyzszym pH i mniejszg ja-
snoscig barwy.

Valenzuelaiin. [2021] badali wptyw
ultradzwiekow o wysokiej inten-
sywnosci (11 W/cm?) na wtasci-
wosci fizykochemiczne i trwatosé
migsa wofowego Semitendinosus
podczas przechowywania przez
0, 3, 6 i 9 dni w temperaturze 4°C.
US obnizyty pH i ogoding rdznice
barwy w czasie przechowywania
(z 5,99 do 1,43 AE) w poréwnaniu
z wofowing niepoddang dziataniu
ultradzwiekow. Autorzy pracy nie
zaobserwowali roznicy w zdol-
nosci zatrzymywania wody przez
mieso poddane sonikacji w porow-
naniu z kontrolg. Co bardzo wazne,
zmniejszyta sie takze liczba bak-
terii mezofilnych, psychrofilnych,
Staphylococcus spp. oraz coli.
Sonikacja okazata sie technologia,
ktérg mozna skutecznie wykorzy-
sta¢ do wydtuzenia okresu przy-
datnosci wotowiny do spozycia.
Migso wotowe (longissimus dor-
si) byto roéwniez przedmiotem >

14 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 318/02/2022 www.informatormasarski.pl
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badan Pena-Gonzaleza i in.
[2017], ktOrzy poddali je dziata-
niu ultradzwiekow o wysokiej in-
tensywnosci (40 kHz, 11 W/cm?)
przez 60 minut. Prébki kontrolne
i traktowane US przechowywano
w temperaturze 4°C i oceniano po
0, 7 i 14 dniach. Po 14 dniach prze-
chowywania zaobserwowano, iz
zastosowana technika obrébki nie-
znacznie przyspieszyta utlenianie
lipidow miegsa. Natomiast wytrzy-
matos¢ migsa na scinanie zmniej-
szyta sie, stad produkt poddany
obrobce US byt postrzegany jako
bardziej delikatny i soczysty.

Pozytywne skutki zastosowania
omawianej techniki zostaty row-
niez potwierdzone w naukowej
pracy [Pinon i in., 2018], dotycza-
cej oceny wptywu ultradZzwigkow
na mikroflore miesa kurczat. Zada-
no nastgpujace parametry czesto-
tliwosci i natezenia ultradzwigkow:
20 kHz i 27,6 W/cm?; 40 kHz i 10,3
W/cm?; 850 kHz i 24,1 W/cm?. Zli-
czania drobnoustrojow dokonano
przed obrobkg ultradzwiekami,
bezposrednio po oraz po 7 dniach
przechowywania w warunkach tle-
nowych w temperaturze 4°C. Wy-
niki wskazuja, ze US o wysokiej
intensywnosci pomagajg hamo-
wac wzrost bakterii kwasu mleko-

wego, mezofilnych i psychrofilnych
obecnych w miesie kurczaka przy
poziomach natezenia ultradzwie-
kdébw stosowanych w badaniu.
Podsumowujac, tego typu obrob-
ka moze by¢ przydatna w utrwa-
laniu produktéw migsnych, a tym

samym odgrywa¢ wazng role
w przemysle spozywczym. Wyniki
badan przeprowadzonych przez
Stasiaka i in. [2007] potwierdzaja
mozliwos¢ obnizenia zanieczysz-
czenia powierzchni skory tuszek
kurczat brojlerow metoda sonikacji
ultradzwiekami o niskiej czestotli-

16 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 318/02/2022 www.informatormasarski.pl



=

4 MASZYNY | TECHNOLOGIE

wosci (40 kHz) i srednim natezeniu
(okoto 2 W/cm?) trwajgcej 6 minut,
prowadzonej w 1% roztworze kwa-
su mlekowego.

Ultradzwigki zostaty rowniez wyko-
rzystane do przyspieszenia proce-
su utrwalania parowek w obnizo-
nej temperaturze. Produkty byty
obrabiane w tazni ultradzwigkowej

(25 kHz, 200 W) przez 10,53 minu-
ty w 74°C z (US) i bez ultradzwig-

kéw (WUS). Materiat badawczy
poddano rowniez konwencjonal-
nej pasteryzacji (CT, faznia wodna
w 82°C, 16 minut do osiggniecia

www.informatormasarski.pl  0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 318/02/2022

73°C wewnatrz kietbasek). Tem-
peratura wewnatrz wyrobéw pod-
danych US byta o 3,9°C wyzsza
w porownaniu z WUS. Probki prze-
chowywano przez 60 dni, ocenia-
jac parametry fizykochemiczne
i mikrobiologiczne. Traktowanie
paréwek US zahamowato wzrost
bakterii psychotrofowych i bakterii
kwasu mlekowego oraz ograniczy-
to proces jefczenia oksydacyjnego
w migsie. Naukowcy zaobserwo-
wali niewielkie zmiany pH i tekstu-
ry podczas przechowywania wyro-
béw [Cichoski i in., 2015]. >
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Badania naukowe wskazujg na
szerokie  spektrum dziatania
ultradzwiekow (intensywnos¢ 15,6
W/cm?, 5 minut) potgczonych
Zz marynowaniem alginianem po-
tasu (PA). Probki migsa podda-
ne obrébce kombinowanej (UPA)
charakteryzowaly sie lepsza zdol-
noscia do zatrzymywania wody
i zwiekszong kruchoscig. Ten ro-
dzaj obrobki (UPA) moze byc obie-
cujaca technologig umozliwiajaca
tenderyzacje starego miesa z pier-
si kurczaka [Shi i in., 2020]. Pozy-
tywne efekty badan Shiiin. [2021]

REKLAMA
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zostaly rozszerzone, a nastepnie
potwierdzone i opisane w publika-
cji wydanej rok pozniej, pt. ,Effects
of the structure and gel properties
of myofibrillar protein on chicken
breast quality treated with ultraso-
und-assisted potassium alginate”.

Bardzo interesujgce sg row-
niez obserwacje Gambuteanuai
Alex’a [2015], dotyczgce analizy ja-
kosci wieprzowiny rozmrazanej za
pomocg ultradzwiekow o niskiej in-
tensywnosci w poréwnaniu z mig-
sem rozmrazanym konwencjonal-
nie w powietrzu w temperaturze >
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Strumieniowanie
akustyczne polega

na powstawaniu lokalnych
strumieni cieczy w medium
poddanym dziataniu
ultradzwigkow.

pokojowej (kontrola) Iub przez
zanurzenie w wodzie. Rozmraza-
nie wieprzowiny odbywato sie za
pomocg generatora o statej cze-
stotliwosci, z regulacja natgezenia
ultradzwigkoéw. Zastosowane para-
metry procesu - czestotliwo$¢ 25
kHz i intensywnos¢ 0,6 W/cm? po-
zwolity skrécic o 87% czas potrzeb-
ny do rozmrazania z -5°C do -1°C
w poréwnaniu do rozmrazania w po-
wietrzu. Przy intensywnosci 0,2, 0,4
i 0,6 W/cm? szybkosci rozmrazania
wynosity odpowiednio 0,62, 0,73,
1°C/min., w poréwnaniu z 0,16°C/
min. w przypadku proéby kontrolnej.
Wiasciwosci teksturalne ultradzwie-
kowo rozmrozonego miesa nie roz-
nity sie od wyrobu kontrolnego. Nie
stwierdzono réwniez ubytku masy
migsa po obrébce US.

Peptydy pochodzace z zywnosci
moga znalez¢ zastosowanie w pro-

MASZYNY | TECHNOLOGIE

dukcji zywnosci funkcjonalnej oraz
nutraceutykdw wspomagajacych
profilaktyke niektorych dietozalez-
nych chorob cywilizacyjnych. Ke-
ska i Stadnik [2020] podijety nowy
kierunek badanh, w ktérym soni-
kacje potaczyly z marynowaniem
migsa kwasng serwatkg w celu
zwigkszenia aktywnosci sktadni-
kow biologicznie czynnych. Autorki
wykazaly, ze zastosowane zabiegi
technologiczne wptywaty na ak-
tywnos¢ biologiczng peptydow,
w szczegolnosci antyoksydacyjng
poledwiczek wieprzowych. Ob-
serwowane trendy nie byty jednak
jednoznaczne i zalezaty od okresu
przechowywania wyrobow.

W kolejnej pracy Keska i in. [2020]
zaobserwowali, ze maceracja
w kwasnym mleku z réwnocze-
sng obrdbkag ultradzwiekami jako
poczatkowy etap produkcji steku
wotowego sous-vide generuje po-
wstawanie peptydow o wiasciwo-
§ciach przeciwutleniajgcych. Co
wiecej, tworzenie peptyddéw mozna
dodatkowo wzmocni¢ poprzez do-
danie mniszka lekarskiego.

Zagrozenia dotyczace chordb prze-
noszonych przez zywnos¢ uwydat-
nity potrzebe wytwarzania produk-
téw spozywczych o jak najwyzszej
klasie bezpieczenstwa. Chociaz
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tradycyjne technologie utrwala-
nia sg odpowiednie do produkciji
bezpiecznych pod wzgledem mi-
krobiologicznym wyrobdéw, nowe
nawyki konsumenckie wymagajg
poszukiwania zywnosci o maksy-
malnej iloéci sktadnikow prozdro-
wotnych oraz wolnej od pozostato-
§ci chemicznych. Obecnie prowa-
dzone badania naukowe skupiaja
sie na ocenie i rozwoju nietermicz-
nych technologii, przyjaznych dla
Srodowiska z perspektywy zrow-
nowazonego rozwoju. Ultradzwieki
posiadajg wysoki potencjat w tym
zakresie, niemniej jednak czesto
uzyte jako samodzielna technolo-
gia nie wystarczajg do odpowied-
niego stopnia utrwalenia migsa
czy produktow z niego wytworzo-
nych, stad tez, naukowcy stosujg
obrébki kombinowane. Podobnie
jak w przypadku innych, innowa-
cyjnych technik przetwarzania, US
nie sg metodami standardowymi.
Dlatego, ocena skutecznosci dzia-
tania ultradzwigkow musi zostac
przeprowadzona przy kazdorazo-
wej zmianie rodzaju utrwalanego
surowca. Wdrozenie technologii
bazujgcych na ultradzwiekach na
skale przemystowg umozliwitoby
matym i $rednim przedsiebior-
stwom zwiekszenie swojej konku-

rencyjnosci i rozwijanie nowych
modeli biznesowych. =
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JAKO ZABIEG UTRWALAJACY

Dr inz. Jerzy Wajdzik

Przetwory miesne, w tym réwniez wedliny surowe sg po-
datne na niekorzystne zmiany, ktore ograniczajg ich trwa-
fos¢. Podczas ich przechowywania tworzgce je sktadniki
ulegajg przemianom prowadzgcym do obnizenia jakosci,
wiacznie z wystepowaniem objawow zepsucia.

Zmiany te wywotywane sg roznego
rodzaju konsekwencjami zastoso-
wanych zabiegow technologicz-
nych oraz przede wszystkim wie-
loma obiektywnymi czynnikami,
w tym:

- procesami fizycznymi (obecnos¢
wody wolnej, wartosc a ),

- procesami chemicznymi (procesy
oksydacji),

- dziafaniem sSwiatta (katalityczna
oksydacja),

- procesami biochemicznymi (dzia-
tanie lipazy, oksydazy i proteaz),
- procesami  mikrobiologicznymi

(dziatanie mikroorganizmow).

W celu wykluczenia wystgpienia
negatywnych zmian i wydtuzenia

terminu przydatnosci do spozycia
wedlin surowych skuteczne jest
zoptymalizowanie procesu dojrze-
wania, w wyniku czego uzyskuje
sie zmniejszenie zawartoéci wody,
obnizenie wartosci a, obnize-
nie wartoéci pH, zahamowanie
wzrostu niepozadanych mikroor-
ganizméw i eliminacje tlenu. Za-
chodzace w trakcie dojrzewania
wedlin surowych rdzne procesy
ksztattujace ich trwatos¢ moga by¢
sterowane mierzalnymi parametra-
mi, takimi jak: wartos¢ pH, wartosc¢
a,, ubytek masy i sktad chemiczny.
Na efektywnos¢ i przebieg proce-
su dojrzewania wptywa w duzym
stopniu peklowanie, faza przygo-
towania farszu wedlinowego oraz
zabieg wedzenia. >
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Wszystkie czynniki przyczyniajgce
sie zwiekszenia trwatosci wedlin
surowych dojrzewajgcych mozna
podzieli¢ na dwie grupy:

1. zewnetrzne parametry sterowa-
nia zwigzane z warunkami pro-
wadzenia procesu dojrzewania,

2. wewnetrzne parametry sterowa-
nia wynikajace z zastosowanej
receptury produkciji.

DODATKI TECHNOLOGICZNE

Niezbedng substancjg dodatkowg
stosowang w produkcji wedlin su-
rowych dojrzewajacych jest chlo-
rek sodu. Zawartosc tej soli w kiet-
basach surowych siega poziomu
4,5%, a w przypadku suszonych
surowych wedzonek nawet 7%.
Technologicznie przyjmuje sie, ze
juz poziom nasolenia wynoszacy
3% powoduje istotng skutecznosc
utrwalajacg chlorku sodu, przy
czym dopiero koncentracje soli
przekraczajgcg wartoS¢ 4% nale-
zy jednoznacznie traktowac jako
poziom stabilizujgcy wyroby mi-
krobiologicznie. U podstaw utrwa-
lajgcego dziatania soli kuchennej
jest obnizanie wyrdznika aktyw-
nosci wody, przez co pogorszeniu
ulegajg warunki do zycia réznym

niepozgdanym mikroorganizmom.
Bakteriostatyczne dziatanie chlor-
ku sodu jest wigc zwigzane przede
wszystkim z ograniczaniem do-
stepnosci wody niezbednej do roz-
woju drobnoustrojéw. U podstaw
takiego dziatania jest podnosze-
nie przez chlorek sodu cisnienia
osmotycznego, sprzyjanie plazmo-
lizie komorek niektérych drobno-
ustrojoéw, bezposrednie toksyczne
dziatanie na komérki mikroorgani-
zmow oraz ostfabienie aktywnosci
wewnatrzkomorkowych enzymow
proteolitycznych.

Na trwatos¢ wedlin surowych
dojrzewajacych wptywa istotnie
dodatek powszechnie stosowa-
nych srodkéw peklujacych w po-
staci konserwujgcych azotynéw
(azotany™) i ich prekursoréw-a-
zotandéw (azotanyY). Te drugie
sole w procesie peklowania ule-
gaja denitryfikacji, redukujgcej
je do azotyndéw i w ten sposob
wptywajg na trwatos¢ wedlin ana-
logicznie, jak dodane azotyny.
Antydrobnoustrojowe dziata-
nie azotynéw przejawia sie za-
pobieganiem rozwojowi niekto-
rych bakterii patogennych, w tym
przede wszystkim wytwarzaja-
cych neurotoksyny beztlenowych
szczepow Clostridium botulinum.
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Jest to wynikiem sekwestrowania
kationow zelaza niezbednych do
proliferacji i produkowania toksyn
przez wymienione drobnoustroje.
Azotyny przyczyniajg sie rowniez
do hamowania wzrostu bakterii
z rodzaju Salmonella, szczepow
Staphylococcus aureus oraz Liste-
ria monocytogenes. Sole te dodane
do wyrobow surowych dojrzewaja-
cych wykazujg naturalng tenden-
cje do utleniania sie do azotanow
i w ten sposob wykorzystujg nie-
korzystny dla jakosci i trwatosci
wyrobow tlen. Obnizajgc podaz
tlenu, eliminujg w duzym stopniu
jego kontakt z tatwo utleniajgcy-
mi sie wielonienasyconymi kwa-
sami ttuszczowymi. Na poprawe
trwatosci wedlin surowych wptywa
ponadto tworzenie przez azotyny
z jonami Me niereaktywnych kom-
pleksow chelatowych, co ograni-
cza niekorzystne dla trwatosci wy-
robéw przemiany w lipidach. Sku-
tecznos¢ konserwujacego dziata-
nia azotynow zalezy od wielkosci
stezenia, temperatury przecho-
wywania wyrobow, ich wartosci
pH, obecnosci innych substancji
konserwujacych i chlorku sodu.
Dziataniu utrwalajgcemu azotynéw
sprzyja aktywnos¢ wody na po-
ziomie ponizej 0,96, przy czym >

EUROGUM

by BANG & BONSOMER

Dystrybucja produktéw wytwarzanych

na bazie surowcow karagenowych

i alginianowych serii EUROGEL® oraz
wdrazanie innowacyjnych rozwiazan
technologicznych w przemysle spozywczym.

Karagenowe z serii Eurogel®MB

oraz przetworzone wodorosty morskie
Euchema z serii Eurogel®MBE,
przeznaczone s3 do:

« nastrzyku catych miesni,

» solanek nastrzykowych i zalewowych,

« nastrzyku surowego miesa
(elementy kulinarne),

» produkgcji wedlin (tatwiejsze
plasterkowanie, redukcja synerezy),
» produkcji konserw sterylizowanych.

Alginianowe z serii Eurogel®MBA,
stosowane Sq W@
» wyrobach kulinarnych z miesa, ryb i drobiu,

« tworzeniu emulsji ttuszczowych
(stabilnych termicznie),

* produkgcji mies restrukturyzowanych.

Karagenowe z serii Eurogel®CF
stosowane do:

» uzupetnienia lub jako zamiennik
sktadnikéw zelatynowych.

Alginianowe z serii Eurogel®CCA
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» produkcji ostonek wytwarzanych
metoda koekstruzji.

POLECAMY TAKZE WYSOKIE) JAKOSCI:

¢ hydrokoloidy - specjalistyczne produkty na bazie
maczki chleba sSwietojanskiego, gumy tara,
gumy cassia oraz gumy konjac, gumy guar, a takze

¢ wtokna roslinne, btonniki
(cytrusowy, marchwiowy, jabtkowy).

illy F P
v aprasz my do kont

ROGUM POLSKA Sp. z 0.0.
02-972 Warszawa, al. Rzeczypospolitej 2 lok. 9

+48 22 849 29 95

mail: eurogum@eurogum.pl
nw.eurogum.pl




Na efektywnos$¢ i przebieg
procesu dojrzewania wptywa
w duzym stopniu peklowanie,
faza przygotowania

farszu wedlinowego

oraz zabieg wedzenia.

skutecznos¢ konserwujgcg osigga
sie dopiero przy poziomie ich
resztkowej pozostatosci w wyro-
bach na minimalnym poziomie wy-
noszacym 80 mg w 1 kg wyrobu.
W praktyce jednak dopiero poziom
powyzej 200 mg w 1 kg wyrobu
inaktywuje drobnoustroje w spo-
sob trwaty.

Posrednio na trwatos¢ wedlin su-
rowych dojrzewajacych wptywaja
dodane w procesie ich produkcji
weglowodany, ktore sa zrodtem
energii dla wprowadzanych bakte-
ryjnych kultur startowych. Wzrost
dynamiki rozwoju bakterii wptywa
na efektywny przebieg procesu
dojrzewania, ktéry rozpoczyna sie
fazg fermentacji. Dodane weglo-
wodany ulegajg w tym procesie
przemianom homo- lub heterofer-
mentacyjnym, prowadzacym do
powstawania gtownie kwasu mle-

kowego obnizajgcego wartos¢ pH
surowca miesnego do poziomu
wywotujgcego dziatanie konserwu-
jace. Dynamika przemian weglowo-
dandw jest zrdéznicowana i zalezy
od budowy chemicznej czgstecz-
ki cukru oraz rodzaju obecnych
w srodowisku bakterii fermentacji
mlekowej. Cukry, bedace pozywka
dla bakterii denitryfikujgcych sprzy-
jaja rowniez redukcji azotanow do
azotynow, co przyspiesza przebieg
catego mechanizmu peklowania.
W celu uzyskania dobrych efektow
dziatania weglowodanow koniecz-
ne jest wtasciwe skorelowanie ich
ilosci i rodzaju z rodzajem uzytych
do produkcji startowych kultur bak-
teryjnych.

Niekorzystnym procesom utlenia-
nia, pogarszajacym jakosc i trwa-
tos¢ wedlin surowych dojrzewaja-
cych, mozna zapobiega¢ przez do-
datek przeciwutleniaczy (zwigzki
redukujace). Nalezg do nich gtéw-
nie kwasy askorbinowe i ich sole
sodowe. Substancje te obnizajg
cisnienie czgstkowe tlenu i prze-
suwajg tym samym w sposob po-
zgdany potencjat oksydoredukcyj-
ny masy wedlinowej poddawanej
dojrzewaniu. Ulegajac utlenianiu,
wigzg niekorzystny dla trwatosci
wyrobow tlen. Silne dziatanie >
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redukcyjne  wykazuje rowniez
glukono-delta-lakton (GDL) sto-
sowany w produkcji wedlin suro-
wych, jako substancja zakwasza-
jaca. Zwigzek ten w Srodowisku
wodnym fatwo hydrolizuje do kwa-
su glukonowego, co powoduje
gwaltowne obnizenie wartosci pH.
Sprzyja to stabilizacji mikrobiolo-
gicznej produkowanych wyrobow
surowych z jego dodatkiem. Z dru-
giej jednak strony lakton w far-
szach wedlinowych hamuje rozwdgj
pozadanych bakterii (mikrokokki),

REKLAMA

www. master-solec pl

PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

wytwarzajgcych przydatng w pro-
cesie dojrzewania katalaze, a jed-
noczesnie intensyfikuje namna-
zanie sie laktobacilluséw wytwa-
rzajacych niepozgdane nadtlenki.
Efektem tych przemian staje sie
przysSpieszenie jetczenia oksyda-
cyjnego w ttuszczach, co obniza
jakosc¢ i w pewnym zakresie trwa-
tos¢ wedlin surowych dojrzewaja-
cych. Z powyzszego wzgledu do-
datek GDL-u powinno sig praktyko-
waé gtownie w produkcji wyrobdw
surowych krotko dojrzewajgcych.

W produkcji wyrobow surowych
charakteryzujgcych sie szybkim
zakwaszeniem duzg przydatnos¢
majg kwasy spozywcze (kwas cy-
trynowy, kwas mlekowy), ktore
obnizajac warto$¢ pH, stabilizujg
mikrobiologicznie  produkowane
wyroby, co wptywa na bezpieczen-
stwo produkcji i ich dobra trwaftos¢
przechowalniczg. Kwasy spozyw-
cze sprawdzajg sie rowniez w pro-
cesie peklowania lub solenia su-
rowca do produkcji wedzonek doj-
rzewajgcych, stabilizujgc mikrobio-
logicznie ich powierzchnie. Trzeba
jednak mie¢ na uwadze fakt, ze zbyt
duze dawki kwaséw moga ograni-
cza¢ rozwdj pozadanych bakterii
z rodzaju Micrococcus. Dziatanie
utrwalajgce kwaséw wynika >
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z hamowania rozwoju patogenne;j
mikroflory. Ksztattowanie utrwala-
jacej wyroby obnizonej wartosci
pH przez kwasy spozywcze jest
wspomagane ich aktywnoscig an-
tybakteryjna i fungistatyczng. Sku-
tecznosc¢ dziatania antybakteryjne-
go kwasow jest optymalna gtownie
w srodowisku o niskiej wartosci pH
oraz niskiej temperaturze. Z tego
wzgledu znajdujg one przydatnosc¢
technologiczng przede wszystkim
w produkcji wedlin o niskiej warto-
sci pH, tj. siegajgcej poziomu 5 jed-
nostek. Dziatanie kwasu mlekowe-
go w zakresie hamowania wzrostu
komorek drobnoustrojow wynika
ze zdolnosci tego kwasu do samo-
estryfikacji i polimeryzacji, w wyniki
czego obniza on dostepnos¢ wody
niezbednej dla rozwoju drobno-
ustrojow. Jony mleczanowe majg
rowniez destrukcyjny wplyw na en-
zymy obnizajace trwatos¢ wedlin
surowych. Jednoczesnie dziafajg
one antybakteryjnie na szczepy
Clostridium  botulinum, poprzez
hamowanie drogi beztlenowego
metabolizmu energetycznego ko-
niecznego do ich wzrostu. Kwas
cytrynowy wykazuje z kolei zdol-
nos¢ do chelatowania katalitycznie
dziatajgcych kationdw metali, co
hamuje rozwdj drobnoustrojow.

W  wyniku kompleksowania jo-
now Cu*? i Fe*t? kwas cytrynowy
wykazuje wtasciwosci przeciwu-
tleniajace. Skutecznos$¢ dziatania
utrwalajgcego kwasu cytrynowego
wzmachia obecnosc¢ w srodowisku
kwasu mlekowego, kwasu askor-
binowego i bakterii fermentacji
mlekowej — Lactic Acid Bacteria
(LAB). Wystepujacy synergizm po-
migdzy dziataniem kwasu cytryno-
wego i bakterii z grupy LAB istotnie
zmniejsza w wedlinach surowych
ilos¢ patogennych bakterii z rodza-
ju Salmonella.

W trakcie peklowania lub solenia
oraz dojrzewania wedlin surowych
zachodzi cenoanabiotyczna wy-
miana mikroflory z przypadkowej
na technologicznie pozadang. Me-
chanizm tej wymiany wzmacnia
sie, stosujgc czyste kultury starto-
we, ktére w swoim dziaftaniu wpty-
wajg na poprawe trwatosci produ-
kowanych wyrobow.

Nalezg do nich:

- bakterie fermentacji mlekowej
z rodzaju Lactobacillus i Pedio-
coccus,

- drozdze (np. Debaryomyces han-

senii),
- plesnie (np. Penicillium nalgio-
vense), >
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- kokki katalazo-dodatnie z rodzaju
Micrococcus i Staphylococcus.

UTRWALAJACE PRZEMIANY
DOJRZEWALNICZE

Produkujac wyroby surowe dojrze-
wajgce z dodatkiem bakteryjnych
kultur startowych w pierwszych
2-3 dniach dojrzewania (faza fer-
mentacji) stosuje sie temperature
w zakresie 22-30°C, co umozliwia
optymalny rozwd¢j dodanych bak-
terii fermentacji mlekowej- LAB.

REKLAMA

Tasmy transportowe,
kota dociskowe, noze
do skorowaczek

MASTER s,

Wspolng cechg drobnoustrojow
z tej grupy jest zdolnos¢ do wytwa-
rzania utrwalajacego wyroby kwa-
su mlekowego, jako metabolitu
ich przemiany materii. W praktyce
technologicznej wykorzystywane
sg gtoéwnie bakterie LAB z rodzaju
Lactobacillus i Pediococcus. Po-
wstajgcy wskutek dziatania tych
drobnoustrojéw kwas mlekowy
prowadzi do obnizenia wartosci
pH masy wedlinowej do poziomu
4,9-5,2. Uzyskanie takich warto-
sci pH hamuje skutecznie rozwd;
mikroflory gnilnej i w ten sposoéb
dziata utrwalajgco na produko-
wane wedliny. Dziaftanie konser-
wujgce kwasu mlekowego moze
by¢ réwniez wspomagane przez
inne zwigzki powstajgce w wyniku
rozwoju bakterii fermentacji mle-
kowej nalezgcych do grupy hete-
rofermentatywnych lub wzglednie
heterofermentatywnych. Substan-
cjami tymi sg najczesciej alkohole,
kwas octowy, kwas pirogronowy
i kwas propionowy. W celu uzy-
skania konserwujgcego efektu za-
chodzacej fermentacji mlekowej
jest przestrzeganie optymalnej
temperatury na etapie przebiegu
fermentacji niezbednej dla rozwoju
dodanych kultur startowych, bez
negatywnego wptywu na jakos¢ >
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wytwarzanych wyrobdéw. Zakres
temperatury mieszczgcej sie w za-
kresie 22-26°C umozliwia opty-
malny rozwoj wzglednie hetero-
fermentatywnych szczepow Lac-
tobacillus curvatus i Lactobacillus
sakei. W przypadku stosowaniu
szczepow Lactobacillus plantarum,
Lactobacillus pentosus a w szcze-
golnosci Pediococcus acidilactici
nalezy dla ich optymalnego roz-
woju stosowac temperature w za-
kresie 26-30°C. Z grupy bakterii
LAB szczegolnie szybkie obnize-
nia wartosci pH masy wedlinowej
powodujg szczepy Lactobacillus
plantarum i Lactobacillus pento-
sus, co jest przydatne w zakresie
utrwalania wyrobow. Skuteczne,
konserwujgce dziatanie wykazu-
ja rowniez homofermentatywne
szczepy Lactobacillus casei, ktore
wytwarzajg gtownie kwas mleko-
wy. Wykorzystujgc natomiast do
produkcji wedlin surowych dojrze-
wajgcych szczepy bakteryjne z ro-
dzaju Pediococcus, w tym gtownie
Pediococcus pentosaceus trzeba
mie¢ na uwadze fakt, ze daja one
tylko lekkie zakwaszenie. Niezbed-
nymi dziataniami umozliwiajgcymi
osiggniecie pozadanego efektu
utrwalajacego produkowanych
z ich udziatem wyrobow jest wow-

czas przestrzeganie i wifasciwe
skorelowanie parametrow prowa-
dzonego dojrzewania, tj. tempera-
tury, wilgotnosci wzglednej i szyb-
kosci przeptywu powietrza.

Poza bakteriami fermentacji mle-
kowej w produkcji wedlin suro-
wych dojrzewajgcych stosuje sie
rébwniez inne rodzaje bakteryjnych
kultur startowych. Spetniaja one
gtownie role w ksztattowaniu cech
jakosciowych wyrobow. Wprowa-
dzane do wyrobow dojrzewaja-
cych szczepy bakteryjne nalezace
do wzglednych beztlenowcdw z ro-
dzaju Staphylococcus wspomaga-
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ja dodatkowo proces zakwaszania
masy wedlinowej. W minimalnym
stopniu bakterie te fermentujg bo-
wiem cukry, co prowadzi do po-
wstawania kwasu mlekowego. Na-
lezace do rodzaju Staphylococcus
szczepy Staphylococcus carnosus
sprawdzajg sie z duzym powo-
dzeniem w produkcji wedzonek
dojrzewajacych, poniewaz znosza
dobrze duze stezenie chlorku sodu
i wykazujg aktywnosS¢ w niskich
temperaturach. W ten sposob
wspomagaja skutecznie proces
peklowania surowca wedzonko-
wego, ktory przebiega w tempera-

turze nieprzekraczajgcej 5°C. W ta-
kich warunkach po 10-14 dobach
uzyskuje sie w surowcu aktywnos¢
wody na poziomie ponizej 0,96,
co zapewnia jego wzgledng stabil-
nos¢ mikrobiologiczng, wspoma-
gang wysokim stezeniem chlorku
sodu. Efekt utrwalajacy procesu
peklowania surowca wedzonko-
wego mozna takze skutecznie
wzmacnia¢ szczepami Lactobacil-
lus pentosus, ktore wykazujg ak-
tywnosc juz w temperaturze 2°C.

Stosujac w produkciji wedlin suro-
wych dojrzewajgcych chemiczne
zakwaszenie masy wedlinowej >
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Zawartos¢ tej soli

w kietbasach surowych
siega poziomu 4,5%,

a w przypadku suszonych
surowych wedzonek
nawet 7%.

(GDL, kwasy spozywcze) nalezy te
wyroby przetrzymywac przez okres
2 déb w temperaturze 20-22°C. Po-
prawny efekt utrwalajgcy osiaga
sie w momencie, kiedy masa we-
dlinowa bedzie charakteryzowata
sie wartoscig pH na poziomie nie-
przekraczajagcym 5,6 jednostek.
Parametrem tym mozna regulowac
dodawang ilos¢ substancji zakwa-
szajacych. W praktyce produkcyj-
nej z tej grupy wedlin najwieksza
popularno$¢ majg produkowane
wyroby z dodatkiem glukono-del-
ta-laktonu, ktérego technologicz-
na ilos¢ nie powinna przekracza¢
maksymalnego poziomu wynoszg-
cego 0,9%.

Efekt utrwalajacy wyroby surowe
uzyskuje sie takze, stosujgc w pro-
dukcji kietbas plesniowe kultury
startowe. Te, bedace tlenowcami
drobnoustroje (szczepy Penicillum

nalgiovense) ograniczajg negatyw-
ny wptyw tlenu na produkowane wy-
roby. Jest to wynikiem destrukcyjne-
go dziafania szczepow plesniowych
na niekorzystne nadtlenki. Plesnie,
poza nadaniem wyrobom specy-
ficznego smaku i aromatu, pozwala-
ja na uzyskanie przez produkowane
kietbasy duzej trwatosci przecho-
walniczej przy jednoczesnym mniej-
szym stopniu ich odwodnienia.
Pewne znaczenie w zakresie utrwa-
lania wyrobow surowych dojrzewa-
jacych majg rowniez drozdze z ro-
dzaju Debaryomyces (np. Debary-
omyces hansenii), ktére rozwijajgc
sie, zuzywaja tlen, przez co hamu-
ja, ograniczajgce trwato$¢ wyro-
béw, procesy oksydacyjne zacho-
dzace w ttuszczach. Przydatnosé
tych drobnoustrojow wynika takze
z faktu, ze rozwijajg si¢ one w wa-
runkach niskiej aktywnosci wody,
w srodowisku duzego zasolenia
i tolerujg niskg wartos¢ pH. Droz-
dze ponadto rozktadajg niekorzyst-
ne dla trwaftosci wedlin nadtlenki.

UTRWALAJACE DZIALANIE
DYMU WEDZARNICZEGO

W przypadku produkcji wedlin
surowych dojrzewajgcych wedzo-
nych pozadane dla ich trwatosci >
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Na trwatos¢ wedlin surowych
dojrzewajgcych wptywa
istotnie dodatek powszechnie
stosowanych srodkow
peklujacych w postaci
konserwujgcych azotynéw.

jest utrwalajgce dziatanie sktadni-
kéw dymu wedzarniczego. Szcze-
golnie przydatne w uzyskaniu ta-
kiego efektu jest dtugotrwate we-
dzenie dymem zimnym (16-22°C)
lub alternatywnie dymem cieptym
o temperaturze nieprzekraczajg-
cej 35°C. Takie warunki termiczne
prowadzenia procesu wedzenia
pozwalaja na uzyskanie duzego
nasycenia wyrobow skfadnikami
dymu wedzarniczego. Do skfad-
nikdw utrwalajgcych dymu nalezg
przede wszystkim fenole (4-me-
tylogwajakol), aldehydy (formal-
dehyd, furfural) oraz liczne kwasy
(kwas octowy, kwas mréwkowy,
kwas benzoesowy). Dziatanie tych
substancji, poza fenolami, doty-
czy jednak gtéwnie powierzchni
wedlin, poniewaz przenikanie tych
zwigzkow w gfagb wyrobow jest
niewielkie. Na efekt dziatania mi-

krobiocydowego lub mikrobiosta-
tycznego wedzenia wplywajg row-
niez, dziatajgce synergistycznie ze
sktadnikami dymu, inne czynniki,
takie jak: chlorek sodu i srodki pe-
klujgce oraz obnizona wartosc¢ ak-
tywnosci wody.

Wrazliwymi drobnoustrojami na
dziatanie sktadnikébw dymu sg
gtownie formy wegetatywne bak-
terii. Wyjatkiem w zakresie dziata-
nia utrwalajgcego sa fenole, kto-
re w pewnym zakresie wykazujg
skutecznos¢ wobec beztlenowych
bakterii przetrwalnikujacych. Fe-
nole i ich pochodne (gwajakol,
syringol) sg ponadto skutecznymi
przeciwutleniaczami i w ten spo-
s6b zapobiegajg ograniczajgcemu
trwatos¢ wyrobow dojrzewajacych
oksydacyjnemu jetczeniu ttuszczu.
Ze skfadnikéw zawartych w dy-
mie wedzarniczym wtasciwosci
przeciwutleniajgce wykazujg takze
niektore kwasy (kwas mréwkowy,
kwas benzoesowy, kwas salicy-
lowy) oraz wanilina. Kwasy, tra-
fiajgce do wedzonych wyrobéw
z dymu, obnizajg ich wartos¢ pH
i z tego wzgledu wptywajg na po-
prawe trwatosci przechowalniczej
wytworzonych wyrobow surowych.
Kwas mrowkowy inhibituje dziata-
nie wielu gatunkéw bakterii, droz-
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dzy i plesni. Hamujaco na rozwoj
plesni dziata takze kwas benzo-
esowy. Silne dziatanie bakterio-
bojcze wykazuja frakcje zwigzkdw
karbonylowych zawartych w dy-
mie wedzarniczym, w tym gtéwnie
formaldehyd. Reagujac z grupa-
mi aminowymi biatek, dziata on
utrwalajaco, podobnie jak garbniki.
Bakteriobojczy efekt dziatania wy-
kazujg takze inne zwigzki zawarte
w dymie, w tym takie jak: alkohole,
metylowe i propylowe pochodne
gwajakolu oraz nalezacy do polife-
noli pirogalol i jego pochodne.

UTRWALAJACE
DZIALANIE SUSZENIA

W trakcie trwajgcego procesu doj-
rzewania wedlin surowych zacho-
dzi rownoczesnie zjawisko odwod-
nienia. Prowadzi to w efekcie do
obnizenia wskaznika aktywnosci
wody, ktdrego niska wartos¢ w po-
taczeniu zinnymi czynnikami utrwa-
lajgcymi wptywa na zwiekszong
trwatos¢ wyrobow. Wskutek dzia-
tania tkankowych enzymow lipo-
litycznych dochodzi do tworzenia
sie wolnych kwasow ttuszczowych,
ktére w potgczeniu z kwasem mle-
kowym i duzym zasoleniem (mini-
mum 4%) zabezpieczajg produkt

mikrobiologicznie, niwelujac przy
tym niekorzystne dziatanie sponta-
nicznie rozwijajgcej sie mikroflory
bakteryjnej. Stabilnos¢ przecho-
walniczg wedlin krotko dojrzewaja-
cych osigga sie wskutek obnizenia
wskaznika aktywnosci wody do
poziomu a, = 0,90-0,95, przy row-
noczesnym uzyskaniu wartosci pH
na poziomie 5,3 jednostek. Nato-
miast wedliny dtugo dojrzewajgce
swojg wydtuzong trwatos¢ uzysku-
ja po osiggnieciu wartosci pH wy-
noszacej 4,9-5,6, przy réwnocze-
snym obnizeniu wskaznika aktyw-
nosci wody do poziomu 0,85-0,90.
Wyroby surowe suszone uzyskujg
wtedy koncentracje soli siegajgca
5% a w przypadku wedzonek na-
wet powyzej 7%. =
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AKTUALNOSCI |

Promocja

polskiej
Zywnosci
za granica

NIK ocenia jako skuteczne dziatania
na rzecz promocji polskiej
Zywnosci za granica podejmowane
przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi oraz Dyrektora Generalny
Krajowego Osrodka Wsparcia
Rolnictwa. W latach 2017-2020
polski eksport artykutéw rolno-
spozywczych wzrost o ponad 6 mld
EUR, czyli o ok. 22%. NIK zwraca
jednak uwage, ze precyzyjna ocena
skutecznosci podejmowanych
dziatan promocyjnych nie byta
mozliwa, poniewaz Ministerstwo
wnie okreslito miernikéw realizacji
celéow w tym obszarze.

W odpowiedzi na wyniki kontroli
Minister poinformowat, ze MRiRW
obecnie analizuje zasadnos¢
sporzadzenia projektu strategii
promocji Zzywnosci, ktory
uwzgledniatby powyzsze mierniki.
NIK zwraca uwage, ze takie dziatania
moga pomoc skuteczniej promowac
polska zywnos¢ za granica.
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W ostatnich latach polskie produkty
rolno-spozywcze stajg sie coraz bardziej
popularne na rynkach zagranicznych.
W 2019 r. Polska byta 15. najwiekszym
eksporterem produktow rolno-spo-
zywczych na swiecie i odpowiadata za
ponad 2% Swiatowego oraz niemal 6%
unijnego eksportu produktow rolnych.
Do wzrostu eksportu i konsumpgji pol-
skich artykutéw rolno-spozywczych za
granica przyczyniaja sie przede wszyst-
kim skuteczne dziatania informacyjno-
-promocyjne.

Obszar promocji produktéw rolno-spo-
zywczych zostat juz dwukrotnie objety
kontrola NIK - w latach 2009 i 2016.

W obydwu przypadkach Izba pozytyw-
nie ocenita dziatania skontrolowanych
podmiotow w tym zakresie. Jednak
kontrola funduszy promocji produktow
rolno-spozywczych z 2016 r. wykazata, ze
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
nie przyjeto strategii w zakresie promo-
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Wyniki polskiego handlu zagranicznego
towarami rolno-spozywczymi w latach 2004-2020 (mld EUR)

(mld euro)
35

30 B eksport

W import

25 =0~ saldo

20

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011

34,0

2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020*

*dane wstepne

Zrédfo: opracowanie wiasne NIK na podstawie dokumentu ,,Produkcja i handel zagraniczny produktami
rolnymi w 2019 r.” sporzadzonego przez Giéwny Urzad Statystyczny oraz dokumentdw dotyczgcych
polskiego handlu zagranicznego artykutami rolno-spozywczymi opracowanych w Ministerstwie Rolnictwa

i Rozwoju Wsi.

¢ji artykutéw rolno-spozywczych. Poza
tym nie okreslono miernikéw podejmo-
wanych dziatan informacyjno-promo-
cyjnych, co znacznie utrudniato ocene
ich skutecznosci. W wyniku kontroli
NIK, w listopadzie 2017 r., Ministerstwo
przyjeto do realizacji Strategie promogji
zywnosci MRiRW.

W latach 2018-2021 Najwyzsza Izba
Kontroli po raz kolejny wzieta pod lupe
promocje polskiej zywnosci za granica,
tym razem koncentrujac sie na skutecz-
nosci dziatan realizowanych przez Mi-
nistra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (MRiRW)
oraz Dyrektora Generalnego Krajowego
0srodka Wsparcia Rolnictwa (KOWR).
Ich dziatania dotyczyty przede wszyst-

kim organizacji zagranicznych wystaw

i targéw, na ktérych promowano polska
zywnos$¢ wysokiej jakosci pod hastem
Polska Smakuje. Ponadto MRiRW

i KOWR aranzowaty misje gospodarcze

i handlowe, misje przyjazdowe zagra-
nicznych importeréw do Polski, roz-
mowy biznesowe B2B, wizyty studyjne

i seminaria, a takze zajmowaty sie pu-
blikacja materiatéw promocyjnych. Po-
dejmowane przedsiewziecia opieraty sie
na zatozeniach okreslonych w Strategii
promocji Zywnosci MRiRW oraz w innych
dokumentach strategicznych dotycza-
cych promocji gospodarczej Polski. W
ocenie NIK dziatania MRiRW i KOWR na
rzecz promowania polskiej zywnosci za
granica byty skuteczne.
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Kierunki eksportu polskich artykutéw
rolno-spozywczych w 2019 r. (min EUR)

637
Ameryka
Pétnocna

(min euro)
2019r.

o 227
31766 Ameryka Potudniowa
OGOLEM i Srodkowa

WNP
1569

952
Bliski
i Srodkowy
Wschaéd

984
Pozostate
kraje azjatyckie

798
Afryka

®121
Australia i Oceania

Zrédto: opracowanie wiasne NIK na podstawie danych Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa

i Ministerstwa Finansow.

Wedtug danych GUS, w latach 2017-
2020 wartos¢ eksportu artykutow rol-
no-spozywczych wzrosta o 6,2 mld EUR,
czyli o ponad 22%. Pomimo wystapienia
pandemii w 2020 r. sprzedaz towarow
rolno-spozywczych za granice osiagne-
ta rekordowy poziom 34 mld EUR, t;j.

0 2,2 mld EUR wyzszy niz rok wczesniej,
a poczawszy od 2004 r. wartosc tego
eksportu wzrosta ponad 6-krotnie.

Produkty rolno-spozywcze byty ekspor-
towane z Polski przede wszystkim do
krajow UE. Wartosc¢ eksportu na te rynki
przekroczyta 27 mld EUR, co oznacza-
to wzrost 0 5% w stosunku do 2019 r.
Gtownym partnerem handlowym Polski
byty Niemcy (% wartosci polskiego
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eksportu rolno-spozywczego), Wielka
Brytania, Holandia, Francja, Wtochy

i Czechy. Natomiast do krajow trzecich
w 2020 r. wyeksportowano produkty
rolno-spozywcze o wartosci 6,8 mld EUR
(wzrost 0 17% w stosunku do 2019 r.).

Zbadane wydatki na promocje polskiej
zywnosci za granica dokonane zostaty
w sposob celowy i gospodarny, zgodnie
Z przeznaczeniem oraz z przepisami
prawa. W latach 2018-2021 (do 30 wrze-
$nia) taczne wydatki zwigzane z dzia-
taniami promujacymi polska zywnos¢
za granica wyniosty prawie 117,3 mln
zt, z czego $rodki publiczne stanowity
kwote ok. 87,8 mln zt, a Srodki prywat-
ne niecate 29,5 min zt.
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Wydatki Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi
oraz Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa
na promocje polskiej zywnosci za granicg w latach 2018-2021 (tys. zt)

45 047,2
(tys. zt) 427438 40798,2 42 053,0
40 000
30000 29 499,4
20838,2
20000
10000 77034
2629,6 I
24730 795,0 0
0
2018-2021 (I potrocze) 2018 2019 2020 2021 (I pétrocze)

srodki srodki srodki
budzetu UE? prywatne
panstwa

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
mm Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa

1 Europejskiego Funduszu Rolnego na Rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich,
Europejskiego Funduszu Rolniczego Gwarancji, Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego

Zrédfo: opracowanie wiasne NIK na podstawie wynikéw kontroli (bez wydatkéw na promocje funduszy

promocji produktdw rolno-spozywczych).

Wiekszo$¢, tj. prawie 71% (ponad 82,8
mln zt) wydatkéw na promocje pol-
skiej zywnosci za granica, poniesiono
w latach 2018-2019. Taka sytuacja wy-
nikata z niewykonania planu wydatkéw
w 2020 r. i niskiego wykonania planu
wydatkow w pierwszej potowie 2021 .
w zwigzku z pandemig COVID-19. Mie-
dzynarodowe imprezy targowo-wysta-
wiennicze byty czesto odwotywane lub
przektadane na pdzniejsze terminy.
Wiekszosci stacjonarnych stoisk naro-
dowych z udziatem przedsiebiorcow,
pokazow i degustacji kulinarnych,

a takze tradycyjnych misji handlowych
i misji przyjazdowych nie zorganizowa-
no ze wzgledu na pandemiczne obo-
strzenia. W stosunku do 2019 r. liczba
wydarzen promujacych polska zywnos$¢
w 2020 r. spadta ponad dwukrotnie.

W ramach badania prawidtowosci i sku-
tecznosci dziatan informacyjno-promo-
cyjnych dotyczacych promocji polskiej
zywnosci wysokiej jakosci kontrolerzy
NIK zbadali pie¢ postepowan o udziele-
nie zamowienia publicznego na taczna
kwote zawartych umow ok. 1,4 mln zt.
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Przedmiotem zbadanych postepowan
byta organizacja lub zabudowa stoisk
informacyjno-promocyjnych w Nowym
Jorku, Hong-Kongu, Wielkiej Brytanii

i Wilnie oraz zabudowa wspélnego
stoiska MRIRW i KOWR w Singapurze.
W ocenie NIK wykonawcy zrealizowali
swoje ustugi prawidtowo i w terminie,
a Ministerstwo zaptacito za te ustugi
terminowo i w kwocie przewidzianej
umowa. W jednym przypadku - doty-
czacym zabudowy wspdlnego stoiska
MRiRW i KOWR w Singapurze - nie do-
szto do wykonania umowy, poniewaz
wydarzenie zostato odwotane ze wzgle-
du na pandemie COVID-19.

W celu wspierania marketingu rolnego,
wzrostu spozycia i promocji produktéw
rolno-spozywczych, utworzono fun-
dusze promocji produktéw rolno-spo-
zywczych. Na dziatania promocyjne,
informacyjne, udziat w zagranicznych
targach i wystawach poniesiono z tych
funduszy koszty tacznie ponad 48,6
mln zt.

NIK negatywnie ocenita fakt, iz KOWR
nie opracowat wieloletniego planu
zagranicznych dziatan promocyjno-
-informacyjnych. W ocenie NIK brak
takiego planu mégt negatywnie wptynad
na ciagtosc i spojnos¢ dziatan wspie-
rajacych rozwéj wymiany handlowej
sektora rolno-spozywczego z zagranica.
Nalezy podkresli¢, ze jeszcze przed
zakonczeniem kontroli Dyrektor Gene-
ralny KOWR przekazat do zatwierdzenia
Ministrowi RiRW ramowy plan dziatan
promocyjno-informacyjnych do 2024 r.

NIK zwrdcita uwage, ze w Strategii pro-
mogji zywnosci MRiRW opracowanej
przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju
Wsi nie okreslono miernikoéw realizacji
celéw. Ponadto MRiRW nie przeprowa-
dzito badania wizerunkowego ex post
polskich produktéw zywnosciowych,
czyli oceny wizerunku polskich artyku-
téw rolno-spozywczych po wdrozeniu
Strategii promocji Zywnosci. Zdaniem
Izby, ze wzgledu na brak miernikow
oraz badan ex post, petna ocena reali-
zacji celow okreslonych w Strategii nie
byta mozliwa. Oznacza to, ze pozostaje
aktualne ustalenie NIK z ostatniej kon-
troli: nieokreslenie miernikéw unie-
mozliwia catosciowa ocene podejmo-
wanych dziatan promocyjnych.

Minister RiRW przekazat Izbie swoje
stanowisko do Informacji o wynikach
kontroli, z ktérego wynika, ze okreslenie
miernikéw realizacji celéw Strategii jest
dla resortu duzym wyzwaniem. Obecnie
MRiRW prowadzi analize, ktéra ma wy-
kaza¢, czy takie mierniki moga zostac
zdefiniowane i czy jest to dziatanie
zasadne.

W wyniku kontroli NIK skierowata wnio-
sek do Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi o okreslenie w Strategii promogji
zywnosci miernikow realizacji zato-
zonych celow, ktore umozliwia ocene
poziomu skutecznosci i efektywnosci
dtugookresowych dziatan na rzecz pro-
mocji polskiej Zzywnosci za granica.

26dto informacji: NIK/ www.nik.gov.pl
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Przedsiebiorcy
pod sciana.
Szukaja nowych zrodet
zasilania. Jakich?

[WYNIKI BADANIA]

» Wzrost cen paliw stawia w tym zakresie czekajg przemyst
przedsiebiorcow w bardzo w najblizszym czasie. Najbardziej
palgcym sq coraz bardziej restrykcyjne
normy emisji gazoéw i pytow, wynikajgce
m.in. z dyrektywy MCP, waznego
dokumentu przyjetego przez UE.

niekorzystnym potozeniu;

» Dla wielu oznacza to skraj
optacalnosci, a co wiecej, wymaga
sie od nich rezygnacji z wegla;

« Na jakie zrodto energii postawic?
Czy opcja moga byc odnawialne
zrodta? A moze gaz lub biogaz?

ZMIANY NIEUNIKNIONE

W grudniu 2021 r. cena emisji CO,
podskoczyta do rekordowych 90 euro

za tong, co oznacza trzykrotny wzrost

w skali roku. Sytuacja ta zaskoczyta
przedsiebiorcow, ktorym coraz trudniej
utrzymac rentownosc. Wsrod kluczowych
zrodet powstania obecnego kryzysu
energetycznego wskazac powinnismy
wzrost cen paliw, w tym wegla i gazu.

- To jednak nie koniec wyzwan, jaRie
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WdrozZenie jego zatozen utatwi poprawe
stanu powietrza i stanowi wazny
czynnik posrednio przyspieszajgcy
dekarbonizacje przemystu - mowi
tukasz Byczkowski, Dyrektor Sprzedazy
i Marketingu w DUON Dystrybucja,
waznego gracza na rynku gazu
ziemnego.

3/4 FIRM PRODUKCYJNYCH ROZWAZA GAZ

Spetnianie wymogow dotyczacych
emisji pytow, w tym NOx, SOx to

dla zaktadow produkcyjnych spore
wyzwanie, szczegolnie wobec faktu,

ze polska gospodarka wcigz oparta
jest w duzej mierze na weglu. Jednym
ze sposobow ograniczenia emis;ji jest
stopniowe odchodzenie od wegla,

co dla potowy przebadanych firm
oznacza rewolucje (48,7 proc.) - wynika
z badania “Transformacja energetyczna
w polskich firmach produkcyjnych”
przeprowadzonego przez Duon & Keralla.
Wsrod gtownych barier wymienia sie

finansowe - 72 proc., dostep do zrodta -
26 proc., formalne - 18 proc.

Wsréd wybranych Sciezek
dekarbonizowania zaktadow ponad
potowa, bo 54 proc. decyduje si¢ na
zupetnie nowe instalacje z nowym
typem paliw.

- To pozytywny trend, natomiast
wszyscy mamy Swiadomos¢ skali
zmian. Waznym paliwem pomostowym
w drodze do zeroemisyjnosci moze by¢
gaz, ktéry w planach na dekarbonizacje
bierze pod uwage az 74,4 proc. 0séb
decyzyjnych w badanych firmach
produkcyjnych. - komentuje tukasz
Byczkowski >




GAZ TEZ DROZEJE, ALE MA PRZEWAGI

- Mamy oczywiscie sSwiadomos¢
trudnej sytuacji na rynku paliw, a ten
niepokoj powoduje, Ze 59 proc. 0so6b
uwaza, ze gtowng barierg w przejsciu
na gaz mogq by¢ finanse. Sq to obawy
uzasadnione, natomiast zmiany sq
nieuniknione, zwtaszcza ze w segmencie
przedsiebiorstw z réznych branz
niezbedna jest dobra i sprawdzona
alternatywa zapewniajgca ciggtosc¢
produkcji, co w przypadku OZE nie
zawsze jest mozliwe - dodaje tukasz
Byczkowski.

Ponadto wsrod kluczowych przewag
gazu wymienia sie przede wszystkim
znaczng automatyzacje oraz czystosc,
na co zwrocito uwage odpowiednio 46,2
i 23,1 proc. ankietowanych.

UE Z POZYTYWNA OPINIA O GAZIE

Ostatnie dni przyniosty zwrot w polityce
energetycznej Europy. Ot6z Komisja
Europejska planuje uznac projekty
oparte na atomie i gazie ziemnym

jako zrownowazone i przyczyniajace

sie do szybkiej redukgji CO,. Oba

petnia w polityce energetycznej Polski
niezbedna role do utrzymywania
stabilnosci systemu przy rownoczesnej
stopniowej rezygnacji z wegla. Co
wiecej, inwestycje w te zrodta beda
mogty pozyskac srodki unijne. Zgoda na
finansowanie projektow gazowych ma
obowigzywac do 2030 r,, a jadrowych do
2045 .

BIOGAZ | BIOMETAN,
CZYLI WIELKIE NADZIEJE

Tymczasem jako wazny kierunek
jawi sie stawianie na biogaz. Wedtug

AKTUALNOSCI

danych Europejskiego Stowarzyszenia
Biogazu do 2030 r. potaczone sektory
biogazu i biometanu moga prawie
podwoic swojg produkcje, a do 2050

r. produkcja moze wzrosnac ponad
czterokrotnie. Potencjalna produkcja
biogazu i biometanu obliczona na 2030
r. moze wynies¢ nawet 44 mld m3, co
odpowiada 467 TWh.

Potencjat produkcji biometanu
oceniany jest na 8 mld m3 rocznie
(dane Ministerstwa Srodowiska

i Polskiej Platformy LNG i BioLNG).

To niemal potowa obecnego rocznego
zuzycia gazu ziemnego w kraju.

- To wielka szansa dla branzy
gazowniczej i jej klientow, chocby

z uwagi na mozliwos¢ wyRorzystania
obecnej infrastruktury gazowniczej na
potrzeby zwigzane z uzywaniem nowego
paliwa. To teZ szansa na niezaleznos¢
energetyczng polskiej gospodarki.

Co w praktyce oznacza wykorzystanie
biometanu i bioLNG na wiekszg
skale? Niezaleznosé energetyczng
kraju od importu gazu ziemnego,
mozliwos¢ szybszej dekarbonizacji
przemystu i transportu za sprawg
zerowych, a nawet ujemnych emisji CO,,
dodatkowe mozliwosci zarobkowe

dla hodowcow bydta,

trzody chlewnej i drobiu, szanse

na powstanie wielu wartosSciowych

i dobrze ptatnych miejsc pracy -
wymienia dr Lech Wojciechowski,
kierownik zespotu badan i strategii
w firmie DUON.

Nie dziwi wiec, ze biometan uznano

za jeden ze strategicznych surowcow
polskiej gospodarki, co wynika

z przyjetej na poczatku 2021 r. Polityki
Energetycznej Pahnstwa do roku 2040. =
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AKTUALNOSCI
RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Srednie ceny sprzedazy migsa wieprzowego w zaktadach.
Na rynek krajowy za okres: 17-23 stycznia 2022 r.

CENA [zi/tong]

TOWAR 2022-01-23 2022-01-16 I%?::;g’:}?
schab srodkowy bez kosci 12 239 12 532 -2,3%
schab srodkowy z koscig 11 019 11 343 -2,9%
szynka wieprzowa 4D 10 084 10 369 -2,7%
szynka wieprzowa z koscig 6 352 6 358 -0,1%
topatka wieprzowa 4D 9203 9 352 -1,6%
boczek z/koscig+z/s+z/tt 9 045 9244 -2,2%
boczek bez/kosci+ z/s+2z/tt 10 550 10 845 -2,7%
szynka gotowana 16 280 17 138 -5,0%
migso mielone 12 366 10 180 21,5%

Uwaga: Daty podane w tabeli oznaczajg ostatni dzien analizowanego tygodnia (poniedziatek - niedziela).

Srednie ceny zakupu migsa wieprzowego ptacone przez podmioty handlu
detalicznego (sieci handlowe) w okresie 17-23 stycznia 2022 r.

Cena w zt/tong
TOWAR: Zmiana [%]
2022-01-23 2022-01-16
KONFEKCJONOWANE
migso mielone 12 312 11728 5,0
schab bez kosci 12 032 13 475 -10,7
schab z koscig * * -
LUZEM
migso mielone * * -
schab bez kosci 12759 12 033 6,0
schab z kosciag 12 579 12 587 -0,1
Daty podane w tabeli oznaczaja ostatni dzien analizowanego tygodnia
www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 318/02/2022 53

Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek migsa wieprzowego” Nr 03/2022 z dnia 27 stycznia 2022 r.



ISHIDA:

Kompaktowy system wazenia
i pakowania pozwolit
niewielkiemu przetworcy miesa

zaopatrzy¢ wiodaca sie¢
handlowa w nowy produkt

Zaawansowana zautomatyzowana linia do
pakowania lepkiego migsa w kostke, na
ktdra sktadaja sie dwie 12-gtowicowe na-
wazarki do swiezej zywnosci Ishida, dziata-
jace jako cztery oddzielne maszyny, spro-
stata wyzwaniu, jakim byta ograniczona
przestrzen Micarna - szwajcarskiej firmy

54
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| AKTUALNOSCI

kompaktowy system
wazenia | pakowania

przetwoérstwa miesnego. Micarna zostata
poproszona przez sie¢ supermarketéw
Migros o dostarczenie nowego produktu
- Swiezo ugotowanych skwarkéw, paskéw
szynki i kurczaka (jako dodatek do sata-
tek). Deadline byt wyzwaniem.

Aby zapewni¢ produktowi dtuzszy okres
przydatnosci do spozycia, $wieze mig-

so pokrojone w kostke jest pakowane

w sterylnych warunkach w oddzielnym
pomieszczeniu w zaktadzie produkcyjnym
Micarna w Bazenheid w kantonie

St. Gallen.
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AKTUALNOSCI |

Takie pomieszczenia s3 zazwyczaj tak mate,
jak to tylko mozliwe, aby zmniejszy¢ koszty
ich utrzymania i zminimalizowa¢ ryzyko za-
nieczyszczenia. W rezultacie nowy system
pakowania musiat zmiesci¢ sie na prze-
strzeni zaledwie 10,5 m x 2,2 m przy wyso-
kosci sufitu wynoszacej zaledwie 2,8 m.

POMYSLEOWY SYSTEM
PODAJNIKOW, KTORY
ZAPOBIEGA PRZESTOJOM

Szczegblnie niepokojaca byta kwestia zwia-
zana z procesem napetniania w nowym
systemie pakowania. Jak wyjasnia kierow-
nik projektu technicznego firmy Micarna
Patrick Nyffenegger:

LNiski przeswit byt powaznym problemem,
poniewaz wykluczat zastosowanie
standardowej nawazarki kotowej. Byto
bardzo mato miejsca na podawanie i dys-
trybucje produktéw, a pod uwage musiaty
by¢ réwniez brane procesy czyszczenia”.

www.informatormasarski.pl 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 318/02/2022

A ISHIDA

Rozwigzanie opracowane przez firme Itech
AG, ktéra reprezentuje Ishida w Szwajca-
rii, obejmuje transport Swiezego miesa
pokrojonego w kostke z krajalnicy do
podajnika poprzecznego. Po zatrzymaniu
systemu mieso moze by¢ buforowane

w podajniku bez koniecznosci przerywa-
nia procesu krojenia. Mobilny podno$nik
stuzy do przenoszenia kawatkéw migsa
na obrotowy przenosnik, ktéry zasila dwa
podajniki poprzeczne. Stamtad mieso jest
przenoszone do innego podajnika, ktéry
dziata jak drugi bufor, ktéry nastepnie
przenosi stonine do 12 podajnikéw wi-
bracyjnych na kazdej z dwdch 12-gtowi-
cowych nawazarek Ishida przeznaczonych
do Swiezej zywnosci.

95



POLACZONE WAGI WIELOGEOWICOWE
NAPELNIAJA SIE W TANDEMIE

Wielogtowicowe nawazarki Ishida CCW-
-R2-112 w konfiguracji liniowej zostaty
opracowane specjalnie do wysokowydaj-
nego przenoszenia lepkich produktéw
w niewielkich przestrzeniach.

W Micarna dwie wagi stoja naprzeciw-
ko siebie, pracujac w tandemie, aby
pakowac pokrojone w kostke migso

do termoformowanych opakowan.
Wytrzymate, zebrowane plastikowe leje
z zasuwami zgarniajacymi zapobiegaja
przywieraniu lepkiego migsa do stykow
wagi.

Dwie nawazarki wielogtowicowe Ishida
zostaty skonfigurowane tak, jakby byty
czterema pojedynczymi maszynami, rozta-
dowujacymi wymagane masy docelowe do
czterech oddzielnych zsypow zbiorczych.
Te zsypy sa ustawione tak, ze zautoma-
tyzowany system dystrybucji 2 x 8 musi
wykonywac tylko niewielkie ruchy boczne.

AKTUALNOSCI

Patrick Nyffenegger opisuje innowacyjne
rozwigzanie firm ltech i Ishida jako ,inspi-
rujaca koncepcje”.

Dwie wagi jednoczes$nie napetniaja 16
lejow w systemie dystrybucji. Przeno$nik
zbiorczy zastapit konwencjonalne rynny
obrotowe, co zmniejsza catkowita wyso-
kos¢ systemu dystrybucji. Aby jeszcze bar-
dziej zminimalizowac przestrzen, inzynie-
rowie Ishida zdecydowali sie na mobilna
platforme wspierajaca.

W celu czyszczenia obie maszyny sg rozsu-
wane, a wszystkie czesci stykowe mozna
zdejmowac i ponownie zaktada¢ bez uzycia
narzedzi. Komponenty maszyny sa trans-
portowane do myjni na wykonanych na
zamodwienie wdzkach, zaprojektowanych
tak, aby pasowaty do ograniczonej prze-
strzeni w zaktadzie produkcyjnym.

WSZYSTKIE CELE WYDAJNOSCI
ZOSTALY OSIAGNIETE

Micarna uzywa obecnie swojej nowej linii
pakujacej do wazenia i pakowania szesciu
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AKTUALNOSCI |

rodzajow produktéw o gramaturze od 65g
do 90g.

~Precyzja jest dla nas kluczowa, a przy tych
rozmiarach opakowan przepetnienie wy-
nosi Srednio mniej niz 1 g na opakowanie”
- mowi Patrick Nyffenegger.

Konfiguracja osigga imponujaca wydajnos¢
112 tacek na minute, chociaz nawet ta
predkos¢ jest znacznie ponizej mozliwosci
dwoch nawazarek Ishida. Zmiany produktu
mozna przeprowadzi¢ bardzo szybko, po
prostu wywotujac ustawienia wstepne na
ekranach dotykowych nawazarek.

ZNANI DOSTAWCY NIE PODJELI SIE
REALIZAC)I TEGO ZAMOWIENIA

Pomimo udanego zaproponowanego
rozwigzania, Patrick Nyffenegger byt po-
czatkowo sceptyczny, ,poniewaz wzbudzito
w nas obawy, gdy trzech alternatywnych
znanych dostawcéw powiedziato nam, ze
nie da sie tego zrobic”. Jednak pozytywne
doswiadczenia z instalacjami Itech daty
Micarnie pewno$¢, ze powierzy kontrakt
Ishida i Itech. Dziesieciomiesieczny projekt,
ktérego realizacji sie podjeto, obejmowat
rowniez ,$wietne relacje robocze i koordy-
nacje z innymi dostawcami”

ZWIEKSZONE WYKORZYSTANIE MOCY
DZIEKI DOSKONALE) WYDAJNOSCI

W rezultacie firma Micarna jest bardzo za-
dowolona z nowego rozwiazania do auto-
matycznego wazenia i pakowania, a Patrick
Nyffenegger mysli o przysztosci: ,Nowy
system jest tak wydajny, ze wkrotce za-
czniemy przekierowywac wiecej zaméwien
z Micarny do nowego zaktadu produkcyjne-
g0 W Bazenheidzie”.

Micarna jest wiodacym szwajcarskim
producentem miesa, drobiu i owocédw
morza od ponad po6t wieku i jest cztonkiem

A ISHIDA

M-Industrie. Grupa Micarna sktada sie

z 12 firm z 25 lokalizacjami w Szwajcarii

i Niemczech. Firma przetwarza rocznie
prawie 170 000 ton miesa i oferuje
asortyment ponad 4800 produktéw.
Micarna zatrudnia ponad 3000 os6b

i generuje przychody w wysokosci 1,7 mln
CHF (2018).

Zrédto: www.ishidaeurope.pl

Ishida to $wiatowy lider projektowania,
produkgji i instalacji kompletnych rozwigzan
linii wazenia i pakowania dla przemystu
spozywczego, ktéry pomaga producentom
zwiekszy¢ poziom automatyzacji, zmniejszy¢
koszty i zniwelowac przestoje, jednoczesnie
zwiekszajac wydajnos¢ i maksymalizujac zyski.
Zainstalowana globalnie baza maszyn
przemystowych, obecnie znacznie przekracza
100 000 urzadzen i obejmuje ogromna liczbe
zastosowan i rynkéw koncowych. Firma jest
niekwestionowanym swiatowym liderem na
rynku nawazarek wielogtowicowych i jednym
z wiodacych swiatowych dostawcé$w maszyn
pakujacych do przekasek, sortownikéw

i traysealeréw, systemow kontroli
rentgenowskiej, wag kontrolnych, detektoréw
nieszczelnosci i rozwiazan Przemystu 4.0.
Szeroka gama oferowanych produktéw,

w potaczeniu z dogtebna wiedza

i doswiadczeniem zdobytym w wielu
branzach, sprawia, ze Ishida jest w stanie
zaprojektowac i zainstalowa¢ kompletne
rozwigzania dla réznorodnych producentdw,
spetniajac indywidualne wymogi dotyczace
zaréwno linii przekasek, miesa, drobiu,
nabiatu, dan gotowych czy suchej zywnosci.
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN MASARSKICH

e nadziewarki Handtmann serii VF-600
e klipsownice Poly-Clip od 2005 roku
e pakowaczki Multivac, CFS

e kutry oraz wilki

PLATNOSC NATYCHMIASTOWA

Tel: 604-500-592 |lub 531-900-299
e-mail: biuro@kalteks.pl

s Rﬂ“EK} Krnysatol Bromind

MAaszyny masars

Zdjecia maszyn
i aktualnosci na:
www.kalteks.pl

SPRZEDAZ MASZYN
PO REMONCIE GENERALNYM

Handtmann VF-630
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-612
(po remoncie) na gwaranciji

Pakowaczka MULTIVAC R-230
(po remoncie) na gwarancji
Pakowaczka MULTIVAC R-230
(po remoncie) na gwarancji
Pakowaczka MULTIVAC R-140
(po remoncie) na gwarancji

Klipsownica Poly Clip FCA 3430
(po remoncie) na gwarancji

Klipsownica Poly Clip FCA 3462
(po remoncie) na gwarancji

Linia Handtmann PVLH-241
(po remoncie) na gwaranciji

Linia Handtmann AL-216
(po remoncie) na gwarancji

Linia Handtmann GMD 99-2
(po remoncie) na gwarancji
Handtmann VF-200

(po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-100
(po remoncie) na gwarancji

PO ZAKUPIE TRANSPORT,URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS. SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY
| POGWARANCYJNY. REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH. FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (kofo todzi) Jordanow 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
Youtube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 « 501 298 341 « 508 398 044
kampolsc@gmail.com

OOOOOOOOOOOO

INFORMATOR
MASARSKI

ZAPISY DO
NEWSLETTERA
P

+
JAK TO ZROBIC?
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wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zaktadki ,newsletter”
dodaj swoj e=-mail do bazy

o i GOTOWE!




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO
AT

oY

* Wieza do szynek
ol
. Obkurczarka przelotowa

R ) ‘*no

wiecej zdjec: www.alimp.com.pl Mystowice, ul. Mikotowska 50 _
e-mail: info@alimp.com.pl tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61 -
FY A0 -

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, e-mail: zust5@wp.pl
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Serwis czgsci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciagftej sprzedazy:
noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

MIEJSCE
NA TWOJE
OGLOSZENIE

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCUJA.
SERWIS.

Tel. 608 248 487

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAM:

PAKOWACZKI PROZNIOWE
DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA:

« Supervac GK 501 B
pompy Busch1000 + 2 x 250 m®
 Supervac GK812 B
pompy Busch 1250 + 630 m®
« obkurczacz Supervac AT8
» WIBO 8 obkurczacz
« Kuter LASKA KR 500 VAC
 Separator kosci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40
 Nastrzykiwarka Lutetia 2000
144 igly, 142 noze, 2 gtowice

a takze ustugi
Naprawa nadziewarek
Handtmann Vi 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prézniowych
Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack.
Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet
skorowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER
tasmy do skorowaczek (rézne typy)
noze do skérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA
kota gumowe
Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

Format ogtoszenia: 1/4 D
TreSC 0gloszenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl  0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 318/02/2022
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)
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Osoba do KontaKtu: ..o

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com
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0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI

Aplok 33 MdM Maszyny do migsa insert
Dadaux insert Metalbud 1
Erka 5

Plan 13
Eurodis 29

PPHU Tracz 11
Eurogum 27

Ti-Ma 4 str. oktadki
Jarvis 9,12
Kagra 16, 17 Wamma insert
Master 18, 19, 23, 25, 30, 31, 34 Vemag 7

umerze...
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CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1438 zi* 1339 zi* 1256 zi*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku - 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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Badz nha biezgco
Zamow bezptatng
prenumerate

e

wwwiinformatormasarski.pl/prenumerata
masarski(@koopress.com
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ul. Opolska 8; 80-395 Gdarisk

/ Autoryzowany serwis e-mail: sekretariat@ti-ma.pl
Oryglnalne (zesci zamienne .
(o) (o) &7 Generalne remonty maszyn @ www.ti-ma.pl tel.:(+48 58) 556 43 29

fax.: (+48 58) 558 03 79

NADZIEWARKI PROZNIOﬁE REX

TYLKO TERAZ
W PROMOCYJNEJ CENIE!

-

« Nowe serie nadziewarek prozniowych
bazujace na zebranych doswiadczeniach
w ponad 30-letniej historii firmy REX.

« Higieniczna budowa. Ergonomiczna konstrukgja.
« Wytrzymata pompa farszu w systemie topatkowym. v

- Najwyzsza precyzja
w doktadnosci porcjowania.

« Sprawdzony naped serwo,
przed ponad 30 laty po raz pierwszy
zastosowany przez firme REX

w budowie nadziewarek. i I F F R ;
. H ZAPRASZAMY NA:

Informagji udzielamy pod numerem g Frankfurt nad Menem
telefonu: 58 5564329 Y PRZETWORSTWA MIgsWEGo | [G1gmalfon
: * PRZETWORSTWA MIESNEGO ;19 maj 2022 (czw)

PRZEDSTAWICIELSTWO NA POLSKE:
REX [(ASKA InjectStar MUY pojag  AUTUTHERM

AArenA. KNECHT. ZJ SCHALGMAT MAJA - e

NJ/HeNKOVAC PEBOCKGH ?‘hDH.Iﬂ!EEE (MmwvA]  [3 CLIP SYSTEMS

POSZUKUJEN!Y « MONTER SERWISANT (praca na terenie catej Polski)
PRACOWNIKOW + SPECJALISTKA LUB SPECJALISTA D/S SPRZEDAZY MASZYN (Gdarisk)
na stanowiska:

Wiecej informacji na naszej stronie internetowej www.ti-ma.pl




