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Dziet dobry, zapraszamy do majowego numeru. Jak dziatajg
mikroorganizmy w procesie przetworczym migsar

Mogg poprawi¢ trwatosé wyrobow migsnych. Drobnoustroje petnig
rowniez role dodatkdow funkcjonalnych. Ich dobor jest determinowany
zamierzonym efektem technologicznym, ktéry jest osiggany w procesie
dojrzewania. Kultury startowe wspomagajg procesy przetworcze-
stabilizujg barwe, wspomagajg proces peklowania, przediuzajg trwatosé
/s.4/. Jak wptywa woda na jako$¢ produktow miesnych?
AktywnoS¢ 1 zawarto$¢ wody determinuje rozwdj drobnoustrojow

w zywnosci. Badania naukowe dowodzs, ze ,,usunigcie wody, dodatek
soli lub ttuszczu majg najwickszy wplyw na obnizenie poziomu
aktywnosci wody produktdow migsnych, stad obserwowane niskie
warto$ci aktywnosci wody w suszonej wotowinie, kabanosach

i salami w por6wnaniu z wedlinami nie poddanymi suszeniu tj. kietbasa

zwyczajna i poledwica sopocka. Stosujgc suszenie i solenie, zwicksza sig

stgzenie substancji rozpuszczonych oraz zmniejsza si¢ ryzyko /:';
zwigzane z psuciem si¢ zywnosci” /s.34/. UOKIK
przeanalizowat zaleznos¢ kredytow
hipotecznych w stosunku

do stop procentowych /s.48/.
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: W PROCESIE
PRZETWORCZYM MIESA

dr inz. Jerzy Wajdzik

Mieso i przetwory miesne s3 nie tylko zrodtem sktadnikow
odzywczych dla cztowieka, lecz rowniez doskonatym subs-
tratem dla rozwoju wielu mikroorganizméw. Niekontrolo-
wany ich wzrost w wyrobach migesnych powoduje psucie sie
i moze by¢ przyczyna strat produkcyjnych oraz stanowic za-
grozenie dla cztowieka. Szczegolnie niebezpieczne dla kon-
sumenta jest zakazenie wyrobow miesnych drobnoustrojami
chorobotworczymi oraz mikroorganizmami wywotujacymi
zatrucia pokarmowe. Nie zawsze jednak drobnoustroje wy-

stepujace w wyrobach migesnych stanowia zagrozenie.

Do takich mikroorganizmoéw naleza
obecne w miesie bakterie kwasu
mlekowego, ktére fermentuja cu-
kry do kwasu mlekowego. Wptywa
to pozytywnie na trwatos¢ produ-
kowanych wyrobdéw. Procesy fer-
mentacyjne przebiegaja jednak
w warunkach niekontrolowanych,
a zarazem trudnych do monitoro-
wania. Z tego wzgledu, aby je wyko-
rzysta¢ technologicznie, nalezy do
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ich wzrostu stworzy¢ odpowiednie
$rodowisko (rodzaj i ilo$¢ cukréw)
i warunki (temperatura). Obecno$¢
i wzrost bakterii fermentacji mle-
kowej przebiegajacy w warunkach
kontrolowanych jest juz od dawna
wykorzystywany w przetworstwie
migsa. Umozliwia wyprodukowanie
wyrobéw o charakterystycznych
i pozadanych cechach jakoscio-
wych, a zarazem o wydtuzonym

www.informatormasarski.pl
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terminie trwatosci. Prowadzenie
w optymalnych warunkach proce-
sow fermentacji mlekowej wymaga
jednak czesto stosowania wysoko
wyselekcjonowanych drobnoustro-
jéw o scisle zdefiniowanych i sta-
bilnych cechach. Mikroorganizmy
takie sa wtedy w okreslonej ilosci
celowo wprowadzane do migsa
w trakcie wykonywania proceséw
technologicznych.

DOMINUJACE MIKROORGANIZMY

W WYROBACH MIESNYCH
Drobnoustroje, stanowiace zbidr
roznych mikroorganizméw i wy-

stepujace w miesie i jego przetwo-
rach mozna podzieli¢ na bakterie
i grzyby. Te ostatnie wystepuja, jako
drozdze i plesnie. Wzrostowi ilosci
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drobnoustrojow sprzyja szybkos¢
ich rozmnazania, tatwos¢ przeno-
szenia oraz zdolnos¢ niektérych do
zycia utajonego, czyli anabiozy. Roz-
woj mikroorganizméw w znacznym
stopniu uzalezniony jest réwniez
od czynnikéw fizykochemicznych
srodowiska, w ktédrym sie znajduja.
W technologii migsa najszerzej wy-
korzystuje sie mikroorganizmy fer-
mentujace cukry stosowane w pro-
dukcji wyrobédw miesnych surowych
dojrzewajacych. Osobna grupe sta-
nowig procesy mikrobiologiczne wy-
korzystywane w celu przedtuzenia
trwatosci i poprawy jakosci miesa
oraz jego przetwordw. Zastosowanie
drobnoustrojéow w przetwdrstwie
miesa sprowadza sie wiec w praktyce
do technologicznego wykorzystania:

e wytwarzanych przez drobno-
ustroje okreslonego metabolitu
koncowego lub posredniego,

e proceséw nadajacym wyrobom
miesnym odpowiednich cech
organoleptycznych lub przedtu-
zajacych ich trwatosc.

W miesie wystepuja, stanowiace
powszechna mikroflore, bakterie
fermentacji mlekowej, ktérych wta-
$ciwosci i dziatanie moze by¢ przy-
datne w procesie wytwarzania we-
dlin surowych dojrzewajacych.

www.informatormasarski.pl
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Typowe bakterie nalezace do tej
grupy s3 Gram-dodatnie, nie wy-
twarzaja przetrwalnikéw i sa ka-
talazo-ujemne. Z reguty naleza do
beztlenowcdw, ale réwniez z pewna
tolerancja dla tlenu. Jako auksotro-
fy do wzrostu wymagaja bogatych
podtozy, ktére znajduja wtasnie
w miesie. Trafiajac na dobre warun-
ki sSrodowiskowe, fermentuja cukry
proste oraz dwucukry, przy pomocy
ktérych mozna sterowaé niektdry-
mi procesami technologicznymi.
Ze wzgledu na koncowe produkty
fermentacji wyréznia sie bakterie
homo- i heterofermentatywne. Te
pierwsze wytwarzaja kwas mle-
kowy, do ktérego przeksztatca sie
w procesie ich rozwoju 80-88% za-
wartego w miesie cukrow.

Poza kwasem mlekowym niektore
bakterie fermentacji mlekowej wy-
twarzaja rézne substancje o dzia-
taniu antybakteryjnym, do ktdrych
mozna zaliczy¢ niektdre ich meta-
bolity, takie jak kwasy organiczne,
dwuacetyl, reuteryne i bakteriocy-
ny. W celu wzmocnienia dynamiki
procesu fermentacji i jej Scistego
ukierunkowania dziatania stosuje
sie wyselekcjonowane szczepy tych
bakterii o przewidywanych efek-
tach technologicznych.
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MIKROORGANIZMY
JAKO KULTURY STARTOWE

Drobnoustroje wykorzystywa-
ne technologicznie w zaktadany
i w petni kontrolowany sposéb
okreslane sa mianem kultur star-
towych, ktdre stanowig specyficzna
grupe dodatkéw funkcjonalnych.
Zawieraja one okreslone mikro-
organizmy w Sci$le sprecyzowa-
nej ilosci i zdefiniowanym rodza-
ju. Niektére z nich, poza funkcja
technologiczna, wykazuja réwniez
dziatanie probiotyczne, polega-
jace na stabilizowaniu mikroflory
wewnatrzjelitowej w uktadzie po-
karmowym cztowieka, dziataniu
antagonistycznym w stosunku do
patogenoéw oraz ochronie organi-
zmu cztowieka przed zaburzeniami
trawiennymi.

Stosowanie w przetworstwie mie-
sa mikroorganizméw w postaci
kultur startowych sprowadza sie
do uzyskania dwoch zasadniczych
efektow:

e wyprodukowanie przez drobno-
ustroje pozadanych metabolitow,
e nadanie przetworom miesnym
odpowiednich cech sensorycz-
nych lub/i uzyskanie przez nie
dtuzszej trwatosci.

www.informatormasarski.pl
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Ze wzgledu na role jaka petnia

kultury startowe w wyrobach mie-

snych mozna je podzieli¢ na naste-
pujace grupy:

* kultury zakwaszajace,

* kultury wspomasgajace proces pe-
klowania (kultury denitryfikujace)
oraz stabilizujace barwe peklow-
nicza,

e kultury aromatyzujace wyroby
miesne,

e kultury stabilizujace wyroby mi-
krobiologicznie  (przedtuzajace
trwatosc).

MIKROORGANIZMY
ZAKWASZAJACE

Do grupy zakwaszajacych kultur
startowych naleza bakterie fer-
mentacji mlekowej, ktore sa okre-
$lane terminem LAB (Lactic Acid
Bacteria). Wspélng cecha mikro-
organizméw z tej grupy jest ich
zdolno$¢ otrzymywania energii
z cukréw z réwnoczesnym wytwa-
rzaniem kwasu mlekowego, jako
gtownego lub jednego z gtéwnych
metabolitéw swojej przemiany
materii.

Bakterie z grupy LAB dodawane
w procesie wytwarzania wedlin su-
rowych dojrzewajacych biorg ak-
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tywny udziat w kierowaniu biofizy-

kochemicznymi przemianami pro-

wadzacymi do uzyskania przez wy-
roby pozadanej jakosci i trwatosci.

Przydatne w tym zakresie sg bak-

terie z rodzaju Lactobacillus, Strep-

tococcus i Pediococcus. W praktyce
produkcyjnej wykorzystywane s3
przede wszystkim szczepy bakterii

z rodzaju Lactobacillus i Pediococ-

cus. Efektem ich uzycia jest:

* przyspieszenie procesow fer-
mentacji mlekowej i zakwaszenie
masy wedlinowej poprzez wspo-
maganie dziatania mikroflory za-
kwaszajacej, a obecnej w miesie,

e ukierunkowanie fermentacji mle-
kowej stymulowane dodanymi
weglowodanami (rodzajem i ilo-
$cig).

W wyniku dziatania zakwaszaja-

cych kultur startowych zmienia sig

kwasowos$¢ czynna (wartos¢ pH)
masy wedlinowej. Powstajacy kwas
mlekowy prowadzi do obnizenia
wartosci pH do poziomu 4,9-5,3.
Warunki takie sprzyjaja zespala-
niu sie ze soba kawatkéw surowca
miesno-ttuszczowego,  wptywaja
na poprawe smakowitosci wyro-
béw oraz hamujg rozwéj mikroflory
gnilnej. Profil smakowo-zapachowy
wyrobow fermentowanych ksztat-

www.informatormasarski.pl



tuja ponadto metabolity powsta-
jace w czasie heterofermentacji.
Naleza do nich: kwas octowy, kwas
mrowkowy, kwas propionowy, kwas
pirogronowy oraz alkohole, ketony
i aldehydy.

Dobo6r odpowiedniego szczepu
bakterii fermentacji mlekowej jest
zawsze determinowany zamierzo-
nym efektem technologicznym,
ktory jest osiggany w procesie
dojrzewania. W produkcji kietbas
surowych dojrzewajacych proces
fermentacji (pierwsze 2-3 dni doj-
rzewania) nalezy $cisle skorelowa¢
z warunkami wzrostu dodanych
kultur startowych. W przypadku
prowadzenia tego procesu w ni-
skich temperaturach, a zarazem
w $rodowisku o duzym stezeniu
soli (produkcja wedzonek dojrze-
wajacych) najbardziej przydatne
sg szczepy bakterii, ktore wykazuja
aktywnos$¢ w niskiej temperaturze
(ponizej 5°C) oraz charakteryzuja
sie duza tolerancja na sél. Nale-
z3 do nich szczepy Lactobacillus
pentosus, charakteryzujace sie
aktywnoscia juz w temperaturze
2°C, chociaz ich intensywny roz-
wdéj nastepuje dopiero w tempe-
raturze powyzej 15°C. Te wzgledne
beztlenowce wytwarzaja kwas
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mlekowy, fermentujac rézne cukry
(glukoze, fruktoze, maltoze, lakto-
ze, sacharoze). Stosujac natomiast
szczepy Lactobacillus sakei i Lac-
tobacillus curvatus nalezy proces
fermentacji prowadzi¢ w tempera-
turze 22-26°C.

Te wzglednie heterofermentatyw-
ne szczepy, produkujace gtéownie
kwas mlekowy, w sprzyjajacych
okolicznosciach wytwarzaja takze
inne metabolity. Z kolei prowadzac
fermentacje z wykorzystaniem
szczepdw Lactobacillus plantarum,
Lactobacillus pentosus, a szcze-
gblnie Pediococcus pentosaceus
i Pediococcus acidilactici nalezy
utrzymywaé¢ temperature $rodo-
wiska w zakresie 26-30°C. W tych
warunkach szczegélnie szybkie
zakwaszenie masy wedlinowej po-
woduja szczepy Lactobacillus pen-
tosus i Lactobacillus plantarum.
Bakterie te wptywaja réwniez na
tworzenie sie intensywnego sma-
ku i zapachu wyrobéw fermento-
wanych. Réwniez na zainicjowanie
powstawania petnego i pozadane-
go bukietu smakowo- zapachowe-
go dziatajg metabolity wytworzone
przez heterofermentatywne szcze-
py z rodzaju Pediococcus. W proce-
sie fermentacji przydatnos$¢ maja
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rowniez wspomniane juz wczesniej
szczepy Lactobacillus curvatus
i Lactobacillus sakei, ktére fermen-
tuja glukoze i fruktoze. Podobng
przydatnos¢ wykazuja, fermentu-
jace glukoze, homofermentatyw-
ne szczepy Lactobacillus casei. Do
produkcji kietbas dojrzewajacych
o relatywnie wysokiej wartosci pH
nadaja sie wspomniane juz wcze-
$niej szczepy Pediococcus pento-
saceus.

Dobierajac do produkcji wedlin

surowych  dojrzewajacych  za-
kwaszajace szczepy bakterii, na-
lezy  uwzgledni¢  nastepujace
przestanki:

e zaktadane warunki prowadzenia
fermentacji,

e stezenie chlorku sodu w masie
wedlinowej,

e rodzaj i ilo$¢ dodanych cukrow,

e zaktadany stopien zakwaszenia
(warto$¢ pH) i dynamika jego
osiagania,

e stan mikrobiologiczny uzytego do
produkcji surowca,

* zaktadane cechy sensoryczne i fi-
zykochemiczne gotowego wyrobu,

e wtasciwosci dobieranej kultury
bakteryjnej i przewidywany po-
ziom jej szczepienia.

www.informatormasarski.pl



MIKROORGANIZMY
DENITRYFIKUJACE,
STABILIZUJACE BARWE
PEKLOWNICZA | AROMATYZUJACE

W procesie fermentacji wskutek
dziatania bakterii fermentacji mle-
kowej czesto powstaje niekorzyst-
ny dla stabilnosci barwy peklowni-
czej nadtlenek wodoru. W praktyce
istnieje wiec potrzeba wyelimi-
nowania tego zwiazku. Przydatne
w tym zakresie sa bakterie katala-

OGLOSZENIE

zo-dodatnie, ktore produkuja ka-
talaze rozktadajaca nadtlenek wo-
doru. Naleza do nich szczepy z ro-
dzaju Staphylococcus (S. carnosus,
S. xylosus) oraz z rodzaju Kocuria
(Kocuria varians). Wymienione
drobnoustroje wytwarzaja réwniez
reduktaze azotanowa, ktéra redu-
kuje azotany do azotynéw (dzia-
tanie denitryfikujace) i w ten spo-
sob wptywa pozytywnie na barwo-
twérczy efekt procesu peklowania.
Wymienione bakterie wykazuja
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ponadto wtasciwosci lipolitycz-
ne i proteolityczne, co w efekcie
bierze udziat w ksztattowaniu sie
smaku i zapachu wyrobéw dojrze-
wajacych.

Szczepy Staphylococcus carnosus
i Staphylococcus xylosus, bedace
wzglednymi beztlenowcami, roz-
wijaja sie juz w $rodowisku, po-
czawszy od temperatury 10°C, przy
czym optymalny rozwoj nastepuje
dopiero w temperaturze 30°C. Do-
datkowym atutem tych drobno-
ustrojéw jest fermentowanie glu-
kozy, fruktozy, sacharozy i laktozy,
co wzmacnia tempo zakwaszania
masy wedlinowej, dokonujace sie
gtéwnie wskutek dziatania bakte-
rii fermentacji mlekowej. Szczepy
Staphylococcus carnosus znajduja
przydatnos$¢ szczegblnie w pro-
dukcji wedzonek dojrzewajacych,
poniewaz wykazuja aktywnos¢
w niskich temperaturach i dobrze
toleruja duze stezenie chlorku
sodu. W produkcji kiethas suro-
wych dojrzewajacych duza przy-
datnos¢ wykazuja bakterie Kocuria
varians, ktore dla swojego wzrostu
potrzebuja tlenu. Z tego wzgledu
w batonach kietbas gromadza sig
w warstwach zewnetrznych i w ten
sposob zapobiegaja niekorzystnym
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obrzeznym odbarwieniom. Drob-
noustroje Kocuria varians s3 jed-
nak wrazliwe na srodowisko kwa-
$ne i z tego wzgledu sa najbardziej
przydatne w produkcji wyrobow
o relatywnie niskim zakwaszeniu.

Na ksztattowanie barwy i jakosci
wedlin surowych dojrzewajacych
przydatnos¢ wykazuja drozdze,
szczeg6lnie te z rodzaju Debary-
omyces (szczepy Debaryomyces
hansenii). Drobnoustroje te two-
rza specyficzny aromat wedlin
dojrzewajacych, a zuzywajac dla
swojego wzrostu tlen, stabilizuja
barwe peklownicza. Efekt techno-
logiczny tych drozdzy jest wspo-
magany hamujacym dziataniem na
procesy oksydacyjne w ttuszczach,
poprzez rozktadanie nadtlenkdw.
Atutem drozdzy z rodzaju Deba-
ryomyces jest to, ze rozwijaja sie
one przy niskiej wartosci aktyw-
nosci wody, a zarazem przy du-
zym zasoleniu oraz toleruja niska
wartos¢ pH. W wyniku takich wta-
Sciwosci skutecznie zabezpieczaja
powierzchnie wedzonek dojrzewa-
jacych przed niekorzystnymi od-
barwieniami powierzchni, a kon-
trolowany ich rozwdj ogranicza
dodatkowo ryzyko wzrostu cho-
robotworczych drozdzakéw (droz-

www.informatormasarski.pl



dze rzekome) z rodzaju Candida.

W produkcji niektérych kietbas
surowych dojrzewajacych przydat-
nos¢, jako dodatki funkcjonalne,
maja, bedace tlenowcami, niekto-
re szczepy plesni. Do pozytecznych
gatunkéw naleza szczepy Penicil-
lium notatum, Penicillium chryso-
genum i Penicillium nalgiovense.
Praktyczne zastosowanie znalazty
przede wszystkim szczepy Penicil-
lium nalgiovense. Plesnie te stosu-
je sie jako czyste kultury startowe
i s3 one nanoszone bezposrednio

REKLAMA

R

na powierzchnie kietbas, na kto-
rej tworza szybko rosnaca i swo-
ista mikroflore plesniowa (gesty
porost). Rozwdj tych szlachetnych
plesni zabezpiecza wyroby przed
rozwojem obcych ples$ni (dzikie
ple$nie) i gwarantuje, ze nie po-
jawia sie toksyny. Powstajacy po-
rost plesni na kietbasach nadaje
im atrakcyjnego wygladu, utrud-
nia rozwoj niepozadanej mikroflo-
ry bakteryjnej i drozdzowej oraz
wptywa na specyficzny bukiet sma-
kowo-zapachowy (m.in. aromat
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grzybowy) wedlin. Plesnie, jako
tlenowce, wykorzystuja tlen i w ten
sposob eliminuja jego dostep do
powierzchniowych warstw kietbas.
Ograniczaja w ten sposéb destruk-
cyjny wptyw tlenu na stabilnos¢
barwy produkowanych kietbas.
W procesie dojrzewania kolonizu-
jace batony kietbas plesnie elimi-
nuja ryzyko tworzenia sie obwodki
podsychania w warstwach podo-
stonkowych kietbas. Sprzyjaja réw-

REKLAMA
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niez rownomiernemu wybarwieniu
i poprawiaja konsystencje kietbas.
W efekcie plesnie wprowadzone
na powierzchnig batonéw skracaja
Czas trwania procesu suszenia. Za-
leta szczepdw Penicillium nalgio-
vense jest to, ze skutecznie koloni-
zuja batony kietbas i rozwijaja sie
szerokim zakresie temperatur, tj.
od -10°C do +55°C (optimum roz-
woju okoto 35°C) przy wartosci pH
wynoszacej 1-10 (optimum 3-5,5)
jednostek i minimalnej zawarto-
$ci wody w wyrobie wynoszacej
11%. Alternatywnymi w stosunku
do plesni Penicillium nalgiovense
szczepami pleSniowymi przydatny-
mi w produkcji kietbas dojrzewaja-
cych sg gatunki Penicillium candi-
dum oraz wyodrebnione i wyselek-
cjonowane szczepy Penicillium sa-
lamii, Penicillium olsonii i Penicil-
lium milanese. Gatunek Penicillium
salamii szybko kolonizuje kietbasy
i przebarwia je na oryginalny kolor
zielony. Natomiast szczepy Peni-
cillium candidum wprowadzaja do
kietbas sSwiezy aromat sera o cha-
rakterystyce gatunku camembert.
Szczepienie kietbasdojrzewajacych
plesniami nalezy stosowac wytacz-
nie w przypadku uzycia do produk-
cji ostonek przepuszczajacych,

www.informatormasarski.pl
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tj. celulozowych, kolagenowych
lub naturalnych. Zdecydowanie
najbardziej przydatnymi i stano-
wigcymi podtoze do tworzenia sig
porostu plesni sa ostonki natural-
ne, na ktérych szybko nastepuje
wytworzenie si¢ pozadanej gestej
grzybni.

MIKROORGANIZMY
POPRAWIAJACE TRWALOSC
WYROBOW MIESNYCH

Niektore mikroorganizmy wskutek
swojego dziatania nadaja wyro-
bom miesnym odpowiednich cech
sensorycznych, zwigkszaja bezpie-
czenstwo zdrowotne oraz wptywaja
na przedtuzenie trwatosci. Jest to
wynikiem dziatania metabolitéw
wytwarzanych przez drobnoustro-
je, a dziatajacych skutecznie na
niepozadane i patogenne mikroor-
ganizmy. Do tych biogennych me-
tabolitow zalicza si¢ bakteriocyny
i kwasy organiczne.

Wszystkie  bakterie  fermenta-
cji mlekowej (LAB) ze wzgledu na
produkowanie kwasu mlekowego,
ktory obnizajac wartos¢ pH, dzia-
ta konserwujaco, s3a przydatne
w procesie utrwalania wyrobdéw
miesnych. Warunki powstatego
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zakwaszenia utrudniajg bowiem
rozwoj niektérych niepozadanych
drobnoustrojéow (m.in. G-dodatnie
bakterie psychrotrofowe). Kwas
mlekowy ma ponadto zdolnos¢ do
samoestryfikacji i polimeryzacji
w roztworach, co powoduje obni-
zenie dostepnosci wody niezbed-
nej do rozwoju i wzrostu niepoza-
danych drobnoustrojow. Wykorzy-
stujac do biokonserwacji bakterie
kwasu mlekowego, nalezy mie¢ na
uwadze fakt, ze szczepy z rodzaju
Lactobacillus staja si¢ mikroflora
konkurencyjna dla innych mikro-
organizméw i powoduja opano-
wania $rodowiska, w ktérym sie
znajduja. W ten sposéb odbieraja
innym mikroorganizmom, w tym
rowniez tym pozadanym, substan-
cje odzywcze i w efekcie hamuja
ich rozwdj. Jednoczesnie zwigzane
z ich dziataniem obnizenie warto-
$ci pH, a w rezultacie nie zawsze
akceptowana zmiana wyroznikow
sensorycznych wyrobéw miesnych,
ogranicza szerokie ich wykorzysta-
nie, szczegblnie to wykraczajace
istotnie poza grupe wedlin doj-
rzewajacych. W praktyce produk-
cyjnej bardzo trudno jest okresli¢
poziom kwasu mlekowego oraz in-
nych metabolitéw fermentacji

www.informatormasarski.pl
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PRZETWORSTWO Z POMYSLEM I

mlekowej, ktore wptyna konserwu-
jaco na wyroby niedojrzewajace,
a nie zmienia istotnie jakosci tych
wyrobow.

W celu hamowania rozwoju obec-
nej w wyrobach miesnych mikro-
flory patogennej, co w efekcie
poprawia bezpieczenstwo i trwa-
tos¢ wyrobow, wykorzystuje sie
bakteriocyny produkowane przez
niektére mikroorganizmy. Sa to
substancje o charakterze pepty-
dowym (mate, kationowe termo-
stabilne peptydy), wykazujace ha-
mujace dziatanie na wzrost blisko
spokrewnionych z drobnoustro-
jami, ktore je wytworzyty, innych
gatunkéw drobnoustrojéw. Dziata-
nie konserwujace bakteriocyn jest
wynikiem wystepowania mechani-
zmu opartego na permeabilizacji
btony komérkowej niepozadanych
mikroorganizmow. Jednoczesnie
bakteriocyny wykazuja zdolnos¢
do zaktocania przebiegu wielu pro-
ceséw zachodzacych w komdrkach
bakteryjnych, co wywotuje w nich
efekt destrukcyjny. Substancje te
moga nawet powstrzymywac roz-
wéj przetrwalnikéw bakteryjnych,
a takze wykazywac dziatanie fun-
gistatyczne. Wada ograniczajaca
przydatnos¢ konserwujaca bak-
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teriocyn jest ich ograniczona sta-
bilnos¢ oraz zmienna aktywnos¢
w zaleznosci od warunkéw Srodo-
wiskowych. Na ich skutecznos$¢ an-
tydrobnoustrojowg rzutuje takze
sktad produktu, w tym w duzym
stopniu jego warto$¢ pH. Z tego
wzgledu wysoka aktywnos¢ bakte-
riocyn jest szczegdlnie obserwo-
wana w wyrobach o niskiej warto-
sci pH i dlatego najbardziej sku-

www.informatormasarski.pl



teczne sg one w wyrobach suro-
wych dojrzewajacych. Najwieksze
znaczenie w zakresie wytwarzania
bakteriocyn maja uwazane za bez-
pieczne w zywnosci niektére bak-
terie fermentacji mlekowej, takie
jak: Lactobacillus spp., Lactococ-
cus spp., Pediococcus spp., Leuco-
nostoc spp. Dla poprawy trwatosci
wyrobéw miesnych peklowanych
istotne znaczenie maja bakterie

www.informatormasarski.pl
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z rodzaju Carnobacterium (C. di-
vergens, C. maltaromaticum), ktére
wytwarzaja kwas mlekowy i rozwi-
jaja sie w niskiej temperaturze (po-
czawszy od 2°C) oraz w warunkach
beztlenowych, co sprzyja dynamice
procesu peklowania. Wymienione
szczepy produkuja karnobakteryj-
ne bakteriocyny, hamujace rozwdj
chorobotworczych bakterii Listeria
monocytogenes. Duze znaczenie 3
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ma gtéwnie piscikocyna wytwa-
rzana przez szczepy Carnobacte-
rium maltaromaticum (dawniej
C. piscicola). Pewna przydatnos¢
do biokonserwacji maja rowniez
szczepy Enterococcus faecium, kté-
re produkuja enterocyne. Bakterie
te rozwijaja sie w temperaturze
10-45°C, przy wartosci pH wyno-
szacej 4,5-5,6 oraz w Srodowisku
chlorku sodu, siegajacym stezenia
nawet 6,5%. Szczepy Enterococcus
faecium wytwarzaja ponadto po-
zytywnie wptywajacy na trwatosc
wyrobow miesnych kwas mlekowy.
Niekorzystna jednak zdolnos$¢ tych
drobnoustrojéw do dekarboksyla-
¢ji aminokwaséw i produkowania
amin ogranicza jednak ich szerokie
zastosowanie. Stosowac je mozna
wiec tylko pod pewnymi warunka-
mi i w sposob bardzo wybiorczy.

Duze znaczenie w biokonserwacji
przetworéw ma nizyna produko-
wana przez szczepy Lactococcus
lactis, ktora wykazuje duza sku-
tecznos¢ w stosunku do bakterii
G-dodatnich. Z drugiej strony nie
wykazuje jednak wtasciwosci an-
tydrobnoustrojowych w stosunku
do bakterii G- ujemnych, drozdzy
i plesni. Nie hamuje réwniez roz-
woju szczepow Escherichia coli,
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Salmonella, Campylobacter oraz
Yersinia, ale unieszkodliwia bakte-
rie z rodzaju Listeria. Nizyna hamu-
je natomiast wzrost bakteryjnych
spor wytwarzanych przez bakterie
z rodzaju Bacillus i Clostridium.
Dobra cecha tej substancji jest
natomiast to, ze wykazuje aktyw-
nos¢ zaréwno w wysokiej tempe-
raturze, jak i przy niskiej wartosci
pH. Z tego wzgledu moze by¢ wy-
korzystywana do biokonserwacji
wyrobéw apertyzowanych i wedlin
surowych dojrzewajacych. Warunki
obrébki sterylizacyjnej zwieksza-
ja skutecznie niszczace dziatanie
nizyny na szczepy bakterii ter-
mofilnych, w tym gatunki Bacillus
stearothermophilus i Clostridium
thermosaccharolyticum. Wymier-
ne efekty w zakresie biokonserwo-
wania osiaga sie, stosujac nizyne
rownoczesnie z kwasem propiono-
wym. Mieszanina taka skutecznie
hamuje sporulacje (powstawanie
endospor) grzybdw strzepkowych
(m.in. z rodzaju Aspergillus i Fu-
sarium), na zainfekowanie ktdry-
mi narazone s3a wedliny surowe
dojrzewajace. Nizyna w potacze-
niu z pediocyng wytwarzang przez
szczepy Pediococcus acidilacti-
ci i Lactoibacillis plantarum

www.informatormasarski.pl
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skutecznie hamuje rozwdj szcze-
pdéw Listeria monocytogenes. Z gru-
py bakterii fermentacji mlekowej
wytwarzajacych bakteriocyny na-
lezy jeszcze wymienié niektore ga-
tunki bakterii z rodzaju Lactobacil-
lus oraz szczepy Leuconostoc geli-
dum i Leuconostoc carnosum. He-
terofermentatywne bakterie z ro-
dzaju Leuconostoc, mimo ze moga
powodowacd niekorzystne kwasnie-
nie wyrobéw miesnych, przydat-
ne jest ich dziatanie hamujace na
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rozwoj szczepOw Listeria monocy-
togenes. Ich aktywnos$¢ w $rodo-
wisku beztlenowym i w tempera-
turze poczawszy od 2°C, pozwala
na efektywne ich wykorzystanie
w celu poprawy stanu mikrobio-
logicznego wyrobdw pakowanych.
Istotng role w procesie biokonser-
wacji wykazuja szczepy Lactobacil-
lus reuteri, ktére produkuja reute-
ryne, ograniczajaca rozwoj niekto-
rych bakterii G-dodatnich, G-ujem-
nych oraz drozdzy i wybidrczo
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niektérych grzybéw. Reuteryna ha-
mujaco dziata na wzrost patogen-
nych szczepéw bakteryjnych, w tym
m.in. Escherichia coli, Salmonella
typhimurium, Pseudomonas flu-
orescens, Clostridium perfringens,
Staphylococcus aureus, Listeria
monocytogenes i Bacillus subtilis.
Specyficzng skutecznos¢ antydrob-
nousytrojowa maja, wykazujace
hamujace dziatanie na wzrost bak-
terii G-ujemnych, bakterie z rodzi-
ny Enterobacteriaceae (wytwarza-
nie mikrocyn). Bakteriocyny te sa
skuteczne w zakresie ograniczania
rozwoju gatunkéw Aeromonas, Yer-
sinia, Pseudomonas, Salmonella
i szczepbdw Escherichia coli.

Niektore bakterie fermentacji mle-
kowej wytwarzajace bakteriocy-
ny staja sie antagonistami innych
bakterii z grupy LAB, co jest zjawi-
skiem niekorzystnym w procesie
stabilizowania wyrobéw migsnych.
Niepozadanym zjawiskiem jest wy-
stepujacy przede wszystkim anta-
gonizm pomiedzy bakteriami pro-
dukujacymi bakteriocyny a szcze-
pami probiotycznymi. W efekcie
moze to powodowac niekorzystne
ostabienie wtasciwosci prozdro-
wotnych wyrobéw wytwarzanych
przy udziale szczepow probiotycz-
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nych, co jest szczegdlnie istotne
w przypadku produkcji wyrobow
surowych dojrzewajacych. Mimo
zaleznosci dotyczacej antagonizmu
wystepujacego pomiedzy niekto-
rymi szczepami bakterii z grupy
LAB wszystkie bakterie fermen-
tacji mlekowej, jako swoj gtéwny
metabolit zawsze wytwarzaja kwas
mlekowy, ktory dziata utrwalaja-
co i w ten sposob zwieksza bez-
pieczenstwo zywieniowe wyrobow
miesnych.
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Wczesna jesienia odbeda
najwazniejsze w Polsce targi

branzy spozywczej i sektora HoReCa.
POLAGRA 2022 rozpocznie si¢

26 wrzesnia i potrwa trzy dni.

r L]
zap u;el;ftow,ne

e

Podobnie jak w ostatnich latach,
na ekspozycje targéw POLAGRA
ztozg sie salony: FOOD, FOODTECH

i HORECA. Cata branza spozywcza
bedzie mogta spotkac sie w jednym
miejscu i tym samym czasie.

POLAGRA ROSNIE
MIMO PANDEMII

Edycja POLAGRA 2022 odbedzie

sie w dniach 26-28 wrzesnia 2022
roku, na terenie Miedzynarodowych
Targdéw Poznanskich. - Targi
POLAGRA, ktére odbyty sie

w paZdzierniku 2021 roku
udowodhnity, ze branza spozywcza

i sektor HoReCa potrzebujg
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spotkan na zywo. Mimo trudnego
roku, doswiadczenia pandemig,
zorganizowalismy trzydniowe
wydarzenie, ktére przyciggneto
wystawcow i zwiedzajgcych

z Polski i z zagranicy - przypomina
Dariusz Wawrzyniak, dyrektor

grupy produktéw Grupy MTP,
odpowiedzialny m.in. za targi
POLAGRA.

Doswiadczenia z 2021 roku, rozmowy
z wystawcami i zwiedzajacymi
sktonity Grupe MTP do podjecia
wyzwania i organizacji wydarzenia

0 jeszcze wiekszej skali. Oznacza to
trzy dni rozmow, inspiracji, wymiany
doswiadczen, a tym samym szanse
na nawigzanie i podtrzymywania »
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kontaktéw biznesowych, promocje barier i szans na jakie napotykaja

polskiej zywnosci, branzy polskie i zagraniczne firmy
spozywczej i HoReCa. i przedsiebiorstwa tego sektora.
Wsrdd nich nie moze zabraknaé
POLAGRA: CZEGO MOZNA Kongresu POLAGRA EXPORT
I SIE SPODZIEWAC? MEETING przeznaczonego m.in. dla

Oprdcz ekspozycji podzielonej na
trzy salony, nie zabraknie paneli
dyskusyjnych, debat i szkolen dla
przedstawiciele réznych sektoréw
szeroko rozumianej branzy
spozywczej i gastronomicznej.
Zawsze byty to - i zawsze pozostang
- integralne i bardzo wazne
elementy targéw POLAGRA. To one
pozwalaja na wymiane doswiadczen
i poznanie aktualnych problemow,
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polskich producentéw z sektora
spozywczego, przedstawicieli
instytucji panstwowych
wspierajacych polski eksport
produktow spozywczych, ekspertéw
z firm doradczych, agencji
badawczych oraz przedstawicieli
zagranicznych firm dystrybuujacych
Zywnosc.

Na przysztoroczna edycja powraca
takze KULINARNY PUCHAR POLSKI -
najbardziej prestizowy konkurs dla
mistrzéw kuchni. W roku 2021 jego
finat nie mégt sie odby¢ z powodu
pandemii. Odwotywano wéwczas

POLAGRA

food « horeca « foodtech

26-28 WRIESMLA 2022

raprojektowan:
Projeitomens

www.informatormasarski.pl
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"\.‘ - konkursy nominowane, w ktérych

wytaniani sg finalisci. - Obecnie
czes¢ konkurséw nominowanych
juz sie obyta, kolejne sg planowane.
Mamy przekonanie graniczgce

Z pewnosciq, ze we wrzesniu 2022
roku ich zwyciezcy spotkajg sie

w Poznaniu podczas wielkiego
finatu - stwierdza Dariusz
Wawrzyniak. — Liczymy na to tym
bardziej, ze bedzie to jubileuszowa,
20. edycja Kulinarnego Pucharu
Polski - podkresla.

W czasie trwania Polagry, odbeda
sie tez dwa inne wydarzenia:
Miedzynarodowe Targi Techniki
Pakowania i Etykietowania TAROPAK
i Targi SMAKI REGIONOW. Wszystkie
znakomicie sie uzupetniaja

i pozwalaja kompleksowo spojrzec
na szanse i wyzwania stojace przez
producentami i dystrybutorami
Zywnosci oraz gastronomami.
Wiecej informacji: www.polagra.pl
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AKTYWNOSC WODY

Milena Machaj, Monika Modzelewska-Kapituta, Weronika Zdunczyk

Katedra Technologii i Chemii Miesa

Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie

Woda jest gtownym sktadnikiem zaréwno organizmow zy-

wych, jak i produktow spozywczych. Jest ona srodowiskiem,
w ktorym zachodzi szereg przemian biochemicznych, fizycz-
nych i chemicznych. Wptywa zaréwno na rozwdj drobno-
ustrojow w zywnosci podczas jej przechowywania, jak row-
niez na jej cechy fizykochemiczne.

W miesie surowym zawartosc
wody jest odwrotnie skorelowana
z zawartoscia ttuszczu - im w da-
nym elemencie wiecej ttuszczu,
tym mniej wody. Zawartos¢ wody
w miesie chudym wieprzowym np.
schabie to ok. 73%, topatka zawiera
ok. 71%, a boczek ok. 55% wody [1].
Obrébka cieplna miesa i produk-
toéw miesnym powoduje obnizenie
zawartosci wody, co jest spowo-
dowane ubytkami podczas ogrze-
wania surowcoéw miesnych (paro-
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wanie, wycieki). Produkty miesne
o wysokiej zawartosci wody (np.
wedliny parzone) cechuje nizsza
trwatos$¢ w poréwnaniu z produk-
tami, ktore zostaty poddane de-
hydratacji przez np. podsuszanie.
Dowiedziono jednak, ze produkty
0 zblizonej zawartosci wody moga
sie rézni¢ pod wzgledem trwatosci
[2]. Jest to spowodowane faktem,
ze nie tylko ogélna zawartos¢ wody,
ale takze aktywno$¢ wody (aw) wa-
runkuje trwatos¢ produktéw

www.informatormasarski.pl
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spozywczych. Wedtug definicji ak-
tywnos$¢ wody jest to stosunek ci-
Snienia pary wodnej w roztworze
do cisnienia czystej wody w tej
samej temperaturze. Aktywnos¢
wody ksztattuje sie w zakresie od
1, dla czystej wody, do 0, dla takich
uktaddw, ktore nie posiadaja wody
lub zawieraja jej znikome ilosci [3].
Ze wzgledu na wysoka zawartosc
wody w migsie oraz produktach
miesnych, aktywnos¢ wody znaj-

Mieso Swieze
Suszona wotowina (,,beef jerky”)

Suszona wotowina (,,beef jerky”)
stodko-pikantna

Kabanosy

Salami

Kietbasa mysliwska sucha
Kietbasa zwyczajna
Poledwica sopocka
Pasztet drobiowy

Burgery drobiowe

duje sie na wysokim poziomie
skali aw [4]. Aktywnos$¢ wody oraz
zawartos¢ wody w wybranych pro-
duktach miesnych przedstawiono
w Tabeli 1. Usuniecie wody, doda-
tek soli lub ttuszczu maja najwiek-
szy wptyw na obnizenie poziomu
aktywnosci wody produktéw mie-
snych [4], stad obserwowane niskie
wartoscci aktywnosci wody w su-
szonej wotowinie, kabanosach i sa-
lami w poréwnaniu z wedlinami

rézna 0,98-0,99 [6]
17,3 0,702
[7]
20,3 0,777
32,7 0,919
124 0,918
44,7 0,927
[3]
58,4 0,981
76,0 0,971
68,8 0,989
63,3 0,970 [8]

Tabela 1. Zawartos¢ wody i aktywnos¢ wody w wybranych produktach migsnych
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nie poddanymi suszeniu tj. kietbasa
zwyczajna i poledwica sopocka. Sto-
sujac suszenie i solenie, zwigksza
sie stezenie substancji rozpuszczo-
nych oraz zmniejsza sie ryzyko zwia-
zane z psuciem sie zywnosci [5].

Badania prowadzone w Katedrze
Technologii i Chemii Miesa Wydzia-
tu Nauki o Zywnosci UWM w Olsz-
tynie wykazaty, ze aktywnos$¢ wody
przetworéw miesnych takich jak
kietbasy homogenizowane, boczek

reklama

i szynka, ksztattowata sie w zakre-
sie od 0,960 do 0,970 i nie zmienia-
ta sie w czasie przechowywania wy-
robow w warunkach chtodniczych.
Na a, produktéw nie wptywata
takze metoda ich przechowywania
- w otwartym opakowaniu badz
szczelnie zamknietym pudetku.

Aktywnos$¢ wody ma istotny wptyw
na wzrost i rozwdj drobnoustrojow,
ktére moga rozwijac sie przy okre-
$lonych wartosciach aktywnosci
wody Srodowiska. Wzrost drob-
noustrojow w zywnosci nastepuje
w Srodowisku, ktorego a, miesci
sie w zakresie 1,0-0,6. Przyblizone
minimalne wartosci aktywnosci
wody umozliwiajace wzrost po-
szczegblnych grup drobnoustro-
jow wynosza: dla drozdzy osmofil-
nych 0,6, dla plesni 0,7 dla bakterii
halofilnych 0,75, dla drozdzy
0,8 oraz dla bakterii 0,9 [9].

www.arendt.pl
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PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

Niektére mikroorganizmy wytwa-
rzaja roznego rodzaju metabolity
wtorne, z ktorych najwazniejszymi
z punktu widzenia bezpieczenstwa
zywnosci, sa toksyny. Najbardziej
niebezpieczne s3 te wytwarzane
przez grzyby z rodzaju Fusarium,
Penicilium i Aspergillus. Stwierdzo-
no, ze wzrost Aspergillus ochraceus
jest mozliwy przy a, 0,77, natomiast
plesn ta wytwarza mikotosyny przy
nastepujacych  wartosciach  a:
ochratoksyne przy a 0,85, a kwas
penicylinowy przy a 0,81 [10]. Na-
lezy jednak pamietaé, ze wytwa-
rzanie toksyn przez grzyby jest
uwarunkowane nie tylko aktywno-
$cia wody, ale réwniez tempera-
tura otoczenia. Przyktadem moga
by¢ Aspergillus flavus i Aspergillus
parasiticus, gatunki wytwarzajace
aflatoksyny, ktére moga kolonizo-

42 |
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wa¢ szynki surowo dojrzewajace
podczas procesu dojrzewania. Nie
odnotowano wzrostu tych ple-
$ni w temperaturze 10°C i a, od
0,85-0,95, natomiast warunkami
optymalnymi dla wzrostu tych ga-
tunkow byta temperatura 25°Ci a,,
0,95. Oba gatunki wytwarzaty afla-
toksyny w temperaturze 15°C i wyz-
szej, przy a,2 0,90 [11].

Aktywnosc wody pozwala na wnio-
skowanie o trwatosci produktéw.
Produkty zywnosciowe o niskiej za-
wartosci wody, czyli w przedziale od
0,00-0,55, charakteryzuja sie dtu-
gim okresem przechowywania (po-
nad 6 miesiecy). Produkty o $red-
niej aktywnosci wody, w przedziale
0,55-0,90, mozna przechowywad
przez ok. 2 miesigce. W takich pro-
duktach ograniczony jest rozwdj
bakterii patogennych, lecz mozli-

www.informatormasarski.pl



I PRZETWORSTWO Z POMYSLEM

wy jest wzrost grzybéw. Natomiast
zywnos$¢ wilgotna charakteryzuja-
ca sie wysoka aktywnoscia wody,

w przedziale od 0,90-1,00, powinna H
by¢ przechowywana w warunkach IFF R
chtodniczych, jej trwatos¢ jest dos¢

niska i wynosi od ok. 2 dni do kilku
tygodni [12].

Na jakos¢ oraz trwatos¢ zywnosci
w duzym stopniu wptywaja reak-

14-19.05.2022

Frankfurt nad Menem

cje chemiczne zaréwno te proste, Sprawdzone

jak i ztozone. Naleza do nich m.in. technologie

reakcje nieenzymatycznego bru- § pionierskie

natnienia, utlenianie ttuszczow, produkty

rozpad witamin czy barwnikow.

Szybkos¢ reakcji zachodzi w réz- : IFFA - od 1949 roku wiodace na
P . , . L X Swiecie targi przetworstwa miesa

nym stopniu i zalezy od aktywnosci | i opakowan dla przemystu migsneg

wody. Wraz ze wzrostem aktywno-
$ci wody proces utleniania barw- o
nikéw hemowych oraz witaminy C info@poland.
zachodzi szybciej [10]. Autooksyda- I:Ies(:f;i';k::';g:m
cja ttuszczow zachodzi juz przy ak-

tywnosci wody mniejszej niz war-
to$¢ 0,2 oraz w warunkach suchego
srodowiska. Poczatkowe podwyz-
szenie a, powoduje chwilowe zwol-
nienie reakcji utleniania, nato-
miast dalszy wzrost a, powyzej 0,6
skutkuje wzrostem szybkosci pro-
cesu utleniania. Reakcje Maillarda
(nieenzymatycznego brunatnienia)
mogg zachodzi¢ juz przy niskich a ,
jednak tempo przebiegu reakcji 3>

messe frankfurt
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jest bardzo niskie. Wzrasta ono
wraz ze wzrostem a , od ok. 0,3 do
0,7. Powyzej a, 0,7 zmniejszenie sie
szybkosci tej reakcji jest efektem
rozcienczenia lub hamowania szyb-
kosci przemian przez wode, ktéra
jest produktem tej reakcji. Na sku-
tek reakcji Maillarda jakos¢ produk-
tow ulega zmianie i dotyczy to ich
cech organoleptycznych, tekstury
(wzrost twardosci) oraz obejmuje
takze obnizenie wartosci biologicz-
nej biatka [10].

Wiele laboratoriow jest obecnie
wyposazonych w sprzet do okresla-
nia aktywnosci wody w produktach
zywnosciowych. Aktywnos$¢ wody
wyznacza sig, stosujac metody in-
strumentalne, oparte najczesciej na
pomiarze temperatury punktu rosy
oraz pomiarze przewodnosci elek-
trycznej okreslonego czujnika. Urza-
dzenia te cechuja sie duza doktad-
noscig i powtarzalnoscia wynikow,
krotkim czasem potrzebnym do wy-
konania pomiaru, tatwoscia uzycia
oraz dtugim okresem uzytkowania
[10]. Sa to urzadzenia niezbedne
zarébwno w praktyce laboratoryjnej,
jak i badaniach naukowych. Mimo
wymienionych zalet tych urzadzen
pomiarowych wciaz pracuje sie nad
udoskonalaniem metod okresla-
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nia aktywnosci wody w produktach
miesnych. Jednym z rozwigzan jest
zastosowanie pomiaru wtasciwosci
dielektrycznych do okreslania ak-
tywnosci wody podczas suszenia
produktéw (in-line) [13]. Inng moz-
liwoscia jest zastosowanie do okre-
slania aktywnosci wody obrazowa-
nia hyperspektralnego [14].
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AKTUALNOSCI

KREDYTY HIPOTECZNE

A WZROST STOP
PROCENTOWYCH

 Konsumencie, jesli masz kredyt hipoteczny
i dysponujesz srodkami, mozesz go nadptacic.

e Na stronie finanse.uokik.gov.pl znajdziesz kalkulator,
dzieki ktoremu obliczysz jak zmieni sie rata
lub wysokos¢ odsetek po nadptacie.

» Biezgca sptata kredytu jest obcigzeniem?
Zobacz, jakie masz mozliwosci.

W sytuacji rosngcych stawek procen-
towych WIBOR uzywanych w Rredy-
tach hipotecznych, sptata rat moze
by¢ dla niektérych oséb coraz wigk-
szym obcigzeniem. Znaczgcg ulgg
moze by¢ skorzystanie z szeregu
narzedzi wsparcia, ktére gwarantu-
jg polskie przepisy. Mogg one miec
duze znaczenie szczegdlnie dla tych
grup kredytobiorcéw hipotecznych,
dla Rtérych sptata rat kredytu hipo-
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tecznego stanowi powazne obcigze-
nie budzetu domowego — méwi To-
masz Chréstny, Prezes UOKIK.

Masz kredyt hipoteczny i rata jest
dla ciebie obciazeniem? Zobacz,
z jakich narzedzi mozesz skorzystac:

Ustawowe wakacje kredytowe -

obecne rozwigzania, przyjete wsku-
tek inicjatywy UOKiK w tzw. ,usta-

www.informatormasarski.pl



wach covidowych”, wcigz obowiazu-
ja. Jesli z nich jeszcze nie skorzysta-
tes w stosunku do kredytu hipotecz-
nego, a wtasnie stracite$ prace lub
gtéwne zrodto utrzymania - mozesz
do trzech miesiecy zawiesi¢ sptate
kredytu, za$ bank nie naliczy za to
dodatkowych odsetek ani innych
kosztéow. Podobnie mozesz skorzy-
stac z jednego kredytu konsumenc-
kiego.

Jak to zrobi¢? Zt6z wniosek do ban-
ku - skorzystaj z formularza na stro-
nie finanse.uokik.gov.pl. Bank za-
wiesza wykonanie umowy od chwili
otrzymania wniosku. Jesli miates
ubezpieczenie zwigzane z kredytem,
bank poinformuje cie o wysoko-
sci sktadki, ktérg bedziesz optacat.
Okres kredytowania, jak i wszystkie
terminy przewidziane w umowie
kredytu, przedtuza sie o okres za-
wieszenia. O szczegbtach przeczytaj
w komunikacie UOKiK.

Jednoczesnie zaproponowane przez
Premiera Mateusza Morawieckiego
rozwigzania w zakresie nowej for-
muty wakacji kredytowych zmierzaja
w kierunku zwiekszenia ich dostep-
nosci oraz jeszcze wigkszego zmniej-
szenia obcigzenia kredytobiorcéw.
Pamietajmy, iz ustawowe wakacje
kredytowe sg dla konsumenta finan-
sowo korzystniejsze niz bankowe
memorandum kredytowe.

www.informatormasarski.pl
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Nadptata kredytu - wczesniejsza
sptata catosci lub czesci kredytu
umozliwi ci zmniejszenie wysokosci
rat lub skrocenie okresu kredyto-
wania, gdyz obnizeniu ulega zaréw-
no pozostajaca kwota do sptaty, jak
i odsetki od niej. Zwré¢ uwage, ze
to korzystniejsza decyzja dla twoich
finanséw niz uzyskane w tym cza-
sie odsetki od depozytéw czy loka-
ty. Oznacza to, ze nadptata kredytu
moze dac ci wieksze korzysci niz nie-
jedna inwestycja, w tym lokata ban-
kowa. Dla umoéw kredytu zawartych
po 22 lipca 2017 roku o zmiennym
oprocentowaniu bank moze pobra¢
optate w ciggu trzech lat od jego
zaciggniecia. Wysokos¢ tej optaty
i mozliwosci jej pobierania okresla
ustawa o kredycie hipotecznym.

Pamietaj: jesli sptacisz czes¢ lub ca-
tos¢ kredytu przed terminem i skré-
ceniu ulegnie okres sptaty kredytu -
bank musi odda¢ ci proporcjonalna
cze$¢ optat stanowigcych catkowity
koszt kredytu. Ta proporcjonalna
obnizka powinna odpowiada¢ skré-
ceniu okresu sptaty i by¢ wyliczona
metoda liniowa.

Przygotowalismy kalkulator finan-
sowy, dzieki ktéremu sprawdzisz,
jak orientacyjnie bedzie sie ksztat-
towad rata twojego kredytu, gdy »
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Jaka kwote musiatbys nadptaci¢, by dzi$ zachowa¢ wysokos¢ raty
sprzed podwyzki oprocentowania o jeden punkt procentowy?

Zobacz orientacyjne wyliczenia:

Saldo do sptaty Okres do sptaty Raty przed

podwyzka

Rata
po podwyzce

Wysokos¢ nadptaty, aby
zachowac obecna rate

200 tys. zt 1264 zt 1398 zt 19 206 zt

350 tys. zt 2212zt 2 447 71 33611zt

500 tys. zt 3160 zt 3496 zt 48 015 zt

200 tys. zt 1742 zt 1854 zt 12 061 zt

350 tys. zt 3049 zt 3245zt 21107 zt

500 tys. zt 4 356 zt 4 635 zt 30153 zt

zwiekszy sie jego oprocentowanie.
Zobaczysz tez, czy w przypadku nad-
ptaty bardziej korzystne bedzie dla
ciebie zmniejszenie raty, czy skroce-
nie okresu kredytowania. Kalkulator
znajdziesz na stronie finanse.uokik.

gov.pl.

Poduszka finansowa - jesli nie po-
siadasz zadnych $rodkéw pozwala-
jacych na sptate przed terminem ca-
tosci kredytu, odtdz czes¢ pieniedzy
jako tzw. poduszke finansowa na
zabezpieczenie w przysztosci sptaty
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wyzszych rat na wypadek wystapie-
nia niespodziewanych okolicznosci,
np. utraty pracy czy jeszcze wyzsze-
go wzrostu stép procentowych. Jesli
mozesz, ogranicz cho¢by minimalnie
konsumpcje, aby drobnymi, regular-
nymi krokami budowa¢ zabezpie-
czenie finansowe i oszczednosci na
nieprzewidziane zdarzenia w przy-
sztosci.

Zamiana lub sprzedaz mieszka-
nia - mozesz rozwazy¢ sprzedaz
lub zamiane swojej nieruchomo-
Sci i zamieszkanie w mniejszym lub

www.informatormasarski.pl



tafnszym mieszkaniu w innej lokali-
zacji. Dzieki temu znaczaco zmniej-
szysz koszty obcigzen finansowych,
w szczegblnosci poprzez nadptate
lub sptate posiadanego kredytu uzy-
skang roznica. Jezeli masz taka moz-
liwos¢, np. mieszkasz w popularnej
lokalizacji, mozesz réwniez wynajac
swoje mieszkania na jaki$ czas (ca-
tos¢ lub pokoj).

Zmiana oprocentowania na stata sto-
pe procentowa. Mozesz negocjowac
z bankiem. Zgodnie z dostepnymi na
rynku ofertami, state oprocentowa-
nie obowigzuje przez pewien okres
- jest to przewaznie 5 lat - i bank
moze w umowie zastrzec optate, gdy
nadptacisz kredyt w tym czasie. W sy-
tuacji rosnacych stép procentowych
proponowane przez banki okresowo
state stopy procentowe s3g zazwyczaj
wyzsze od obecnego poziomu stép
referencyjnych WIBOR 3M lub 6M,
jednak masz wéwczas gwarancje, ze
przez najblizsze lata wysokos¢ two-
jej raty sie nie zmieni. Zanim jednak
zawrzesz aneks do umowy, zweryfi-
kuj wnikliwie jego tres¢, policz i za-
stanow sie, czy przejscie na statg
stope procentowa bedzie dla ciebie
optacalne - stopy procentowe, ktére
obecnie rosng, w przysztosci moga
zaréwno wzrosng¢, jak i podlegac
obnizce. Przy statym oprocentowaniu

www.informatormasarski.pl
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kredytu rata pozostanie na uzgod-
nionym poziomie.

Negocjowanie marzy. Marze kredyto-
we zmieniaty sie istotnie w przecia-
gu lat i mozliwe, ze posiadasz kredyt
z relatywnie wysoka marza (np. ponad
2,5 proc.). Mozesz negocjowac z ban-
kiem jej wysokos¢, np. gdy sptacites
cze$¢ zadtuzenia i cena nieruchomo-
$ci wzrosta. Zmniejsza sie tym samym
wskaznik LTV, czyli stosunek zadtuze-
nia do wartosci mieszkania, w zwiaz-
ku z tym marza w obecnych warun-
kach bytaby nizsza. Mozesz starac sie
o zmiane kredytu na tanszy w innym
banku - réznica w marzach obni-
zy rate kredytu. Taka zmiana bedzie
obowigzywac przez caty okres kredy-
towania. Pamietaj, ze zmiana banku
moze wymagac zebrania wielu doku-
mentéw, wigza¢ sie z dodatkowymi
kosztami (np. notarialnymi, posred-
nictwa czy wynikajacymi wczesniej-
szej sptaty w banku macierzystym).

Fundusz Wsparcia Kredytobiorcow.
Zapewnia finansowa pomoc kredyto-
biorcom w trudnej sytuacji: mozesz
ubiegac sie o zwrotng pozyczke na
sptate zadtuzenia w nastepujacych
przypadkach: gdy rata stanowi poto-
we dochodéw rozporzadzalnych kre-
dytobiorcéw lub gdy dochdéd gospo-
darstwa domowego po odjeciu »
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raty jest nizszy niz 1200 zt na osobe
(a dla jednoosobowego gospodar-
stwa domowego jest nizszy niz 1552
zt) lub gdy stracite$ prace. Wsparcie
jest przyznawane na okres maksy-
malnie 3 lat, jest wyptacane w mie-
siecznych transzach, ktére wynosza
tyle ile rata kredytu, nawet do 2 tys.
zt miesiecznie. Sptata tej pozyczki
odbywa sie w 144 nieoprocentowa-
nych ratach, z ktérych czes¢, czyli
44 raty moze zosta¢ umorzona, jesli
pozostate 100 rat jest sptaconych
w terminie. Szczegétowe warunki, na
ktérych mozna uzyskac takie wspar-
cie znajdziesz w ustawie lub na stro-
nie Banku Gospodarstwa Krajowego.
Aby skorzysta¢ z pomocy Fundu-
szu, zt6z wniosek w swoim banku.

Wakacje kredytowe oferowane przez
banki. Oprécz wskazanego na poczat-
ku rozwigzania ustawowego (usta-
wowe wakacje kredytowe), niektdre
banki proponuja réwniez mozliwos¢
czasowego zawieszenia sptaty kredy-
tu na swoich warunkach ustalonych
w umowie. Nie jest to narzedzie bez-
ptatne - doktadnie zweryfikuj wéw-
czas koszt tego typu rozwigzania.
Najczesciej wigze sie ono z wydtu-
zeniem okresu kredytowania badz
zwiekszeniem wysokosci kolejnych
raty kredytu. Ostatecznie koszty kre-
dytu beda wyzsze.
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Wydtuzenie dtugosci sptaty kredy-
tu. Mozesz o to wnioskowac w swoim
banku. Wiaze sie z obnizeniem wyso-
kosci biezacej raty, ale jednoczesnie
spowoduje zwigkszenie t3cznych
kosztéw zwigzanych z kredytem, po-
niewaz przez dtuzszy okres bedziesz
sptacac¢ odsetki. Miej na uwadze, ze
przy wysokich stopach procento-
wych i dtuzszym czasie pozostatym
do sptaty kredytu, jak dwadziescia
pie¢ lat lub wiecej, nie nalezy sie
spodziewaé znaczacego spadku raty
w zwigzku z wydtuzeniem okresu
sptaty. Jezeli bank wyrazi na to zgo-
de, to taka zmiana umowy wiaze sig
z zawarciem aneksu, ktory réwniez
moze by¢ odptatny. Sprawdz to w ta-
beli optat i prowizji i popro$ bank
o doktadng symulacje zmiany wyso-
kosci raty przed podjeciem decyzji.

Pomoc dla konsumentow:
Tel. 801 440 220 lub 22 290 89 16
- infolinia konsumencka
E-mail: porady@dlakonsumentow.pl
Rzecznik Finansowy
- po odrzuceniu reklamacji
przez instytucje finansowa
Rzecznicy konsumentéw
- w twoim miescie lub powiecie

zrédto informacji:
www.uokik.gov.pl

www.informatormasarski.pl
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RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Srednie ceny sprzedazy migsa wieprzowego (bez VAT) w zaktadach migsnych
na rynek krajowy (okres: 18-24.04.2022 r.)

TOWAR:

schab srodkowy bez kosci
schab srodkowy z koscig
szynka wieprzowa 4D
szynka wieprzowa z koscig
topatka wieprzowa 4D
boczek z/koscig+z/s+z/tt
boczek bez/kosci+ z/s+z/tt
szynka gotowana

migso mielone

Daty podane w tabeli oznaczajg ostatni dzieh analizowanego tygodnia (poniedziatek — niedziela).

CENA [zi/tong]

2022-04-24 AR :r\:l?::: fe‘m
17 540 18 251 -3,9%
15 651 14 003 11,8%
15 346 15 611 -1,7%
10 111 10318 -2,0%
13 891 14 370 -3,3%
12948 12737 1,7%
13 954 14 458 -3,5%
23 134 22819 1,4%
15 872 15 683 1,2%

Srednie ceny zakupu migsa wieprzowego ptacone przez podmioty handlu
detalicznego (sieci handlowe) w okresie: 18-24.04.2022 .

TOWAR:

KONFEKCJONOWANE
migso mielone

schab bez kosci

schab z koscig

LUZEM

migso mielone

schab bez kosci

schab z koscig

Cena w zi/tone

Zmiana [%]

2022-04-24 2022-04-17
16 088 16 923 -4,9
20 067 18 985 5,7
* * -
* * -_—
19 441 19 650 -1,1
16 606 17 028 -2,5

Daty podane w tabeli oznaczajg ostatni dzieh analizowanego tygodnia

www.informatormasarski.pl
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Zrodfo: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek migsa wieprzowego” Nr 16/2022 z dnia 28.04.2022 .



AKTUALNOSCI I

RYNEK MIESA WOtOWEGO

Srednie ceny sprzedazy netto (bez VAT) i struktura sprzedazy éwierci wotowych
w ubojniach bydta (kraj).

TOWAR

Cwierci z buhajkow
do 2 lat - OGOLEM
¢wierci przednie
éwierci tylne

¢éwierci kompensowane
Cwierci z krow
rzeznych - OGOLEM
éwierci przednie
¢wierci tylne

¢wierci kompensowane

Cwierci z buhajkow
do 2 lat - OGOLEM
éwierci przednie
éwierci tylne

¢wierci kompensowane
Cwierci z krow
rzeznych - OGOLEM
éwierci przednie
¢wierci tylne

¢wierci kompensowane

CENA Zr;uana
[zt/tona] Y.
ceny
24.04. 17.04.
2022 2022 [%]
POLSKA
22 346 22 821 -2,1
19385 19438 -0,3
26998 27 262 -1,0
22377 22524 -0,7
19743 19701 0,2
17 002 * -

* * .

19775 19786 -0,1
CENTRALNY
22 403 22498 -0,4

* 19 077 -

* 25 652 -
22715 22562 0,7
18990 19412 -2,2

* * .
19093 19461 -1,9

Struktura sprzedazy

24.04.
2022

100,00

21,88
13,51
64,61

100,00

3,46
0,63
95,91

100,00

8,31
0,76
90,92

100,00

3,50
0,00
96,50

Wielkosc¢
sprze-
dazy

17.04. Zmiana zmiana

2022

100,00 -

23,98
21,88
54,13

-8,8
-38,3
19,3

100,00 -

5,66 -
0,48 -
93,86

100,00 -

4,75 -
3,28 .
91,97

100,00 -

1,52 -
0,00 -
98,48

* - z uwagi na ustawowy obowigzek nieidentyfikowalnosci danych, ceny nie podano.

Makroregiony skupu bydta oraz sprzedazy wotowiny w cwierétuszach
Wojewddztwa wechodzace w sktad makroregionu:
CENTRALNY: kujawsko-pomorskie, mazowieckie, tédzkie, wielkopolskie, lubuskie

561
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tyg. [%] tyg. [%]

-42,9

-47,9
-64,7
-31,8

-38,5

Zrodio: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,,Rynek wotowiny i cieleciny” Nr 16/2022 z dnia 28.04.2022 r.



I AKTUALNOSCI

RYNEK MIESA WOtOWEGO

Srednie ceny sprzedazy netto (bez VAT) i struktura sprzedazy éwierci wotowych
w ubojniach bydta (kraj).

Zmiana Wielkos¢
CENA .
tyg. Struktura sprzedazy sprze-
[zt/tona] ceny dazy
TOWAR
24.04. 17.04. [%] 24.04. 17.04. Zmiana zmiana
2022 2022 < 2022 2022 tyg. [%] tyg. [%]
POLUDNIOWY
Cwierci z buhajkow
do 2 lat - OGOLEM 22628 23168 -2,3 100,00 100,00 - -54,2
éwierci przednie 19446 19455 0,0 40,91 37,84 8,1 -50,4
¢wierci tylne 27031 27320 -1,1 27,48 34,94 -21,4 -64,0
éwierci kompensowane 22919 22997 -0,3 31,61 27,22 16,1 -46,8
Cwierci z krow
rzeznych - OGOLEM 20074 20782 -34 100,00 100,00 -- -26,8
¢wierci przednie * - - 2,57 0,00 - -
Ewierci tylne * * - 2,86 2,59 - -
¢éwierci kompensowane 19866 20 524 -3,2 94,57 97,41 -2,9 -29,0
POLNOCNY

Cwierci z buhajkéw do
2 lat - OGOLEM 21786 21990 -0,9 100,00 100,00 - -4,8
éwierci przednie - - - 0,00 0,00 - -
¢wierci tylne - - - 0,00 0,00 - --
éwierci kompensowane 21786 21990 -0,9 100,00 100,00 0,0 -4,8
Cwierci z krow
rzeznych - OGOLEM 20000 19492 2,6 100,00 100,00 - -27,3
éwierci przednie * * - 3,82 11,81 - --
éwierci tylne - - - 0,00 0,00 - --
¢éwierci kompensowane 20100 19759 1,7 96,18 88,19 9,0 -20,8

* - z uwagi na ustawowy obowigzek nieidentyfikowalnosci danych, ceny nie podano.

Makroregiony skupu bydta oraz sprzedazy wotowiny w cwierétuszach
Wojewoddztwa wechodzgce w sktad makroregionu:
POLUDNIOWY: lubelskie, mafopolskie, podkarpackie, $wigtokrzyskie, dolnoslaskie, opolskie,
$laskie. POLNOCNY: podlaskie, pomorskie, warminsko-mazurskie, zachodnio-pomorskie

www.informatormasarski.pl
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Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,,Rynek wotowiny i cieleciny” Nr 16/2022 z dnia 28.04.2022 .
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN MASARSKICH

e nadziewarki Handtmann serii VF-600
e klipsownice Poly-Clip od 2005 roku
e pakowaczki Multivac, CFS

e kutry oraz wilki

PLATNOSC NATYCHMIASTOWA

Tel: 604-500-592 |lub 531-900-299
e-mail: biuro@kalteks.pl

st KALTEKS wnwimeni 5500

MAaszyny mMasars www.kalteks.pl

SPRZEDAZ MASZYN
PO REMONCIE GENERALNYM

Handtmann VF-616 — PCK-3 Pakowaczka MULTIVAC R-230
+ linia PVLH-228 (po remoncie) na gwarancji
(o remoncie) na gwarancji Klipsownica ALPINA 18/15
Handtmann VF-616 — PCK-3 (po remoncie) na gwarancji

+ linia PVLH-228 ) Linia Handtmann PVLH-241
(po remoncie) na gwarancii (po remoncie) na gwaranciji

Handtmann VF-620 Linia Handtmann AL-216
(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji

Pakowaczka MULTIVAC R-230 Handtmann VF-100
(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS.
SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY.

REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.
95-060 Brzeziny (kofo todzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl

YouTube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines,
tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, e-mail: zust5@wp.pl




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com

Masarzixiggz%élfgyinych S P RZE DAZ
SPOMASZ ZARY MASZYN
LESZEK MADERA MASARSKICH

oferuje w ciagftej sprzedazy: Z GW AR AN CJ A

noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130, SERW'S
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow Tel. 608 248 487
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy réwniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit MIEJSCE

i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych NA TWOJE
po kapitalnym remoncie OGLOSZENIE
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

6OI 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 321/05/2022 www.informatormasarski.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO

\.9‘\

. Rozdmuchlwarka woreczkow Cryo

R T Y

v e h,ﬁ.o L

J Kostkownlca Ho,

w e vi;’ Y

. Odbfamarka :

F«"

* BEBNY do separatorow

e e

wiecej zdjec: www.alimp.com.pl

e-mail: info@alimp.com.pl

Mystowice, ul. Mikotowska 50

aF 27N R

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK

OFERUJE:

« tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,
FUNK od 100 kg — 6000 kg/24h
(nowe i uzywane)

* nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

» skoérowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

» tasmy do skoérowaczek (rézne typy)

* noze do skorowaczek

* kostkownice firm RUHLE, TREIF

* odbtoniarki firm MAJA, WEBER

* kutry misowe ALPINA

* kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

321/05/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI

tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61

SPRZEDAM

MASOWNICE
PROZNIOWA

O pojemnosci
200 litrow.
Stan techniczny
i wizualny
bardzo dobry.

Cena: 14 000 ztotych
(netto)

Tel. 691 465 888

61



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkow, noze do kutrow,
slimaki do wilkow, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

SPRZEDAM: KUPIE

PAKOWACZKI PROZNIOWE bvtk kraialni
DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA: Zzabytkowa krajainicq
« Supervac GK 501 B do Wleln
pompy Busch1000 + 2 x 250 m? z kotem zamachowym.
« Supervac GK812 B

pompy Busch 1250 + 630 m? ~ Standowolny,
« obkurczacz Supervac AT8 rowniez niekompletng, ztom.

* WIBO 8 obkurczacz Tel. 576-948-827
« Kuter LASKA KR 500 VAC
« Separator kosci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40
* Nastrzykiwarka Lutetia 2000
144 igly, 142 noze, 2 gtowice
a takze ustugi MIEJSCE

Naprawa nadziewarek
Handtmann Vi 50, VF 80, VF 200, VF 300. NA TWOJE

Remonty pomp prozniowych OGLOSZENIE

Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack.
Tel. 501 659 868, 22 612 30 60
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGtOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AAIES: .o,
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogfoszenia: 1/8 |:| 1/4 |:| 1/2 |:| 1|:|

TreSC 0gltOSZenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 321/05/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie
bez zdje¢

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djeé Doptata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

Zgtoszenia przyjmowane sg pod adresem e-mail:
masarski@koopress.com

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowg edycjg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnosé edycji;

* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w ktorym ogfoszenie
ma sie ukazac¢, oznacza jego niezamieszczenie na tamach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sq wytgeznie na zasadzie przedptat!
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Aplok 21 Plan 35
Arendt 38 PPHU Tracz 7
Dadaux insert Sadetko 19

Erka 1
Sollid 9

Eurodis 37
Regis 1 str. oktadki

Eurogum 11
. Targi IFFA 41

Jarvis 20, 27
Kagra 16,17 Ti-Ma 4 str. oktadki
Master 23, 28, 29, 39, 43, 45 Wamma insert
Nirotech 12,13 Vemag 5

u

» W nastepnym numerze...

-
-

Egzotyczne srodia ..
BIALKA " :
ZWIERZECEGO v/

- .
Kontrolowani

w polskiej diecie b,/ Wyzwari zwigzanych
i : Z bezpieczenstwem
miRrobiologicznym

miesa za pomocq

MNE) PLAZMY




we |
CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1438 zi* 1339 zi* 1256 zi*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku — 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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OCOLNOPOLSKI
INEORIMATOR AR

prasesiam NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sie przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientéw

3. Lyskujesz dostep do najnowszych wydan informatordw ./.l-:
drobiarskiego i masarskiego

4, Otrzymuijesz biezqce aktualnosci z branzy
5. Masz dostep do promocji i akcji kuponowych

6. Mozesz sie zareklamowac i zamowi¢ wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zakfadki ,,newsletter”
dodaj swéj e-mail do bazy

+

i gotowe!



/ Autoryzowany serwis ul. Opolska 8; 80-395 Gdarisk

. i . e-mail: sekretariat@ti-ma.pl

m OO Oryginalne cze$ci zamienne @ ti | e 5 ST ng
www.ti-ma. i

owwQ0 Generalne remonty maszyn 1 p e ose

NOW0SC INNOWACYINE SZYBKI ZWROT
NA POLSKIM RYNKU PODEJSCIE INWESTYCJI

Smart Stand Basic 'MTRAY
podajniki tacek

FAST, EASY, SAFE, AND CLEAN

+ solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej

« kompaktowe rozwiazanie
dedykowane liniom produkcyjnym
0 ograniczonej przestrzeni

« intuicyjne tatwe w obstudze sterowanie

« gotowos¢ do pracy w trudnych
warunkach — urzadzenie przystosowane
do czyszczenia przemystowego

- wydajnosc 70 tacek na minute

« Zmiana na inny rodzaj tacki e Smart
w mniej niz T minute! Stand Basic
i rezne odkfadanie

Informagji udzielamy pod numerem stanie si¢ przestarzate!

telefonu: 58 5564329

PRZEDSTAWICIELSTWO NA POLSKE:

REX IASKA InjectStar MIINLEY polac AUTHERM

FOOD

Aare/n. KNECHT. E SCHALGMAT MAJA .

NuHenkovac  Pesockcrour @ Schomaker  (agawwai)  [3 CLIP SYSTEMS

Comweniere e Techrik GmbH

POSZUKUJEMY « SPECJALISTKA LUB SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY MASZYN (Gdarisk)
PRACOWNIKOW + ASYSTENTKA MANAGERA DS. SPRZEDAZY (ze znajomoscia jezyka niemieckiego)
na stanowiska:

Wiecej informacji na naszej stronie internetowej www.ti-ma.pl




