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Dziefi dobry, w czerwcowym numerze szukamy sposobu na bezpieczenstwo
mikrobiologiczne migsa. Jak chronié ten wymagajacy produkt przed utratg
wlasciwego wygladu i1 op6znic szybki proces psucia, jednoczesnie zachowujac jego
warto$ci odzyweze? Z pomoca przychodzi kosmiczna technologia — czyli zimna
plazma. Szybko$¢ przemian, ktére zachodza w biatkach, ttuszezach i frakcji
weglowodanowej migsa wplywaja na wyksztalcenie pozadanych cech zywieniowych
i sensorycznych. Popularnos¢ tej metody rosnie w bardzo szybkim tempie

i wzbudza zainteresowanie technologow. Jak twierdza nasi naukowcy: ,Biorac

pod uwage liczbe ostatnio przeprowadzonych badan i postepy w nauce o plazmie,
technika ta moze w niedalekiej przyszto$ci poméc producentom zywnosci

w zwigkszeniu bezpieczenstwa produktow”/s.4/. Dla poszukiwaczy nowych doznan
smakowych i egzotyki polecamy inspiracje kulinarne, np. danie z mi¢sa kangura.
Niewatpliwie potrawy z mi¢s zwierzat egzotycznych moga poszerzyé

horyzonty kulinarne. Przedstawiamy walory odzywcze i1 kulinarne

migsa wybranych zwierzat

egzotycznych /s.28/.

Katarzyna Urbaniak
.«| Redaktor haczelna
: kyrbaniak@kdopress.com
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KONTROLOWANIE

WYZWAN ZWIAZANYCH

Z BEZPIECZENSTWEM
MIKROBIOLOGICZNYM MIESA
ZA POMOCA ZIMNE) PLAZMY

Dr hab. inz. Agnieszka Starek-Wojcicka, prof. uczelni

Dr hab. inz. Joanna Pawtat, prof. uczelni

Mieso jest produktem, ktore musi by¢ szczegolnie traktowa-
ne podczas obrotu. Po uboju w poszczegolnych jego sktad-
nikach, przede wszystkich w biatkach, ttuszczach i frakgji
weglowodanowej zachodzi szereg przemian, prowadzacych
do wyksztatcenia pozadanych cech zywieniowych i senso-
rycznych. Jednak jezeli w tym czasie mieso nie zostanie spo-
zyte, odpowiednio zabezpieczone czy utrwalone, przemiany
te moga czynic je nieprzydatnym do spozycia.

Zmiany oksydacyjne migsa s3 jed-
nym z podstawowych procesow
prowadzacych do pogorszenia
jego jakosci. W wyniku utleniania
kwaséw ttuszczowych, szczegol-
nie polienowych, powstaje wiele
zwiazkow, ktore s3 odpowiedzialne
za zjetczaty, niepozadany zapach
i smak, nieakceptowany przez kon-
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sumentoéw. Naleza do nich nisko-
czasteczkowe substancje lotne,
przede wszystkim krotkotancu-
chowe aldehydy oraz powstajace
z nich wskutek utleniania kwasy.
Szybkosc¢ i kierunek autooksydacji
lipidow zalezy od wielu czynnikéw,
miedzy innymi od sktadu chemicz-
nego (ilosci i rodzaju lipidow %

www.informatormasarski.pl
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W wyniku utleniania kwasow
ttuszczowych, szczegolnie
polienowych, powstaje
wiele zwigzkow, ktore sg
odpowiedzialne za zjetczaty,
niepozadany zapach i smak,
nie akceptowany

przez konsumentow.

oraz zawartosci wody), procesow
i operacji technologicznych (por-
cjowania, rozdzielania czy miele-
nia) oraz warunkéw przechowywa-
nia. Utlenianiu podlegaja przede
wszystkim ttuszcze nienasycone,
stad tez ich zawarto$s¢ w miesie
bedzie decydowata o przydatno-
sci produktu do spozycia. NNKT na
skutek utleniania traca wtasciwo-
sci biologiczne kwasow niezbed-
nych. Ponadto ttuszcz zjetczaty
moze niszczy¢ wartosciowe sktad-
niki pokarmowe zawarte w innych
wyrobach Zzywnosciowych, z kté-
rymi sie styka, na przyktad kwas
askorbinowy, kwas pantotenowy,
ryboflawine czy biotyne. Najwiecej
niestabilnych lipidéw, tatwo tacza-
cych sie z reaktywnymi czasteczka-
mi tlenu zawieraja: migso drobio-

8l
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we, wieprzowe, jagniece i wotowe.
Drugim waznym, nie tylko che-
micznym, lecz takze biologicznym
procesem powodujacym psucie sie
produktéw pochodzenia zwierze-
cego jest aktywnos¢ mikroorgani-
zméw. Generalnie zepsute mieso
jest zrédtem zagrozen spowodowa-
nych przez bakterie oraz toksyny,
ktére sa wytwarzane przez drobno-
ustroje. Migso nienadajace sie do
spozycia, bedzie charakteryzowato
sie specyficznym, nieprzyjemnym
zapachem. Jego barwa z jasnego,
potyskujacego koloru zmieni sie na
brunatng w przypadku wotowiny,
wieprzowina stanie sie ciemnoré-
zowa, za$ drob zszarzeje. Ponadto
na powierzchni produktéw moze
pojawi¢ sie biato-zielony nalot,
ktéry swiadczy o obecnosci plesni.
Zepsute migso moze by¢ rowniez
lepkie i obslizgte, potwierdzajac
tym samym dziatalno$¢ bakte-
rii beztlenowych, rozktadajacych
biatko.

Zjedzenie zepsutego migsa gro-
zi zatruciem pokarmowym, ktére
w skrajnych przypadkach moze
prowadzi¢ nawet do $mierci. Jad
kietbasiany, wytwarzany przez
bakterie Clostridium botulinum to
jedna z najsilniejszych trucizn %

www.informatormasarski.pl
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MASZYNY | TECHNOLOGIE I

biologicznych. Zatrucie nastepu-
jace réwniez na skutek spozycia
zywnosci (szczegblnie migsa dro-
biowego) zawierajacej bakterie
z rodzaju Salmonella, Clostridium
perfringens, Staphylococcus aure-
us, Campylobacter, czy plesnie, ta-
kie jak Aspergillus flavus.

Jak wiec chroni¢ ten wymagajacy
produkt przed utrata wtasciwego
wygladu i opdzni¢ szybki proces
psucia, jednoczesnie zachowujac
jego wartosci odzywcze? W tym
wypadku pomocne moze okazac
sie wykorzystanie, tak zwanej ko-
smicznej technologii, czyli zimnej
plazmy. Mato kto wie, ze plazme
mozna obserwowa¢ w naturze.
Wiekszos¢  Wszechswiata, czyli
gwiazdy i przestrzen je otaczajaca
s3 wtasnie z niej zbudowane. Co
wiecej, plazma powstaje réwniez
podczas uderzen piorundw, kiedy
to wyzwala sie duza energia two-
rzaca kanat plazmowy o bardzo
wysokiej temperaturze. W dolnych
czesciach chmury burzowej docho-
dzi do akumulacji ujemnego ta-
dunku elektrycznego prowadzacej
do powstania réznicy potencjatu
pomiedzy ziemig a chmurg burzo-
wa i w konsekwencji do wytado-
wania elektrycznego, ktére mozna

10|
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zaobserwowac w postaci btyskawic
i grzmotéw. Wytadowanie tworzy
kanat goracej plazmy, ktérej para-
metry mozna zaobserwowaé przy
uzyciu specjalistycznych urzadzen
badawczych.

W praktyce zazwyczaj uzywana jest
plazma nietermiczna, ktéra ma wy-
raznie nierownomierny/nieréwno-
wagowy rozktad energii (nonequili-
brium plasma) miedzy czastkami
sktadowymi. Wytworzenie zimnej
plazmy byto do niedawna mozliwe
tylko przy niskich ci$nieniach i na
bardzo mata skale. W ostatnich
latach opracowano jednak rézne
technologie zimnej plazmy, kto-
re dziataja w zakresie warunkow
srodowiskowych odpowiednich do
przetwarzania zywnosci. Wytado-
wania elektryczne pozwalajace na
generowanie zimnej plazmy moga
by¢ wytwarzane przez zmienne (AC)
lub impulsowe i stacjonarne (DC)
pola elektryczne, a do wytwarzania
takich wytadowan stuzyty rézne ro-
dzaje zasilaczy elektrycznych, wy-
korzystujace m.in. sprzezenie po-
jemnosciowe (CCP) lub indukcyjne
(ICP) uktadu. W systemach pracu-
jacych pod ci$nieniem atmosfe-
rycznym wykorzystuje sie rézne
rodzaje wytadowan takie jak np. »

www.informatormasarski.pl
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dziatanie przeciwko =
drobnoustrojom

reaktywne
formy
plazmy
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Rys. 1. Wptyw reaktywnych form plazmy na komérki drobnoustrojow

koronowe, z bariera dielektryczng;
slizgajacym sie tukiem, iskrowe.
Stosowane s3 rowniez plazma-
trony o czestotliwosci radiowej
lub mikrofale. Zjonizowanym ga-
zem moze by¢ powietrze lub azot,
ewentualnie gazy szlachetne, takie
jak hel czy argon. Podczas genero-
wania zimnej plazmy ma miejsce
jonizacja czesciowa, za$ wiekszos¢
energii uktadu jest przekazywana
elektronom, zamiast ogrzewac¢ caty
strumien gazu, dzieki czemu tem-
peratura ciezszych czastek pozo-
staje zblizona do temperatury po-

14|
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kojowej, co sprawia, ze taka plazma
nadaje sie do stosowania w proce-
sach, w ktorych wysoka tempera-
tura nie jest pozadana [Dasan i in.,
2017; Pawtat i in., 2017; Pawtat i in.,
2018; Gorbunova, 2019; Starek i in.,
2019; Laroque i in., 2022].

Biologiczne zastosowania nisko-
temperaturowej plazmy opieraja
sie na jej przeciwdrobnoustrojo-
wych wtasciwosciach. Szereg ba-
dan wykazato skutecznos¢ dziata-
nia zimnej plazmy przeciw komér-
kom wegetatywnym i sporom bak-
terii, a takze drozdzom i plesniom.

www.informatormasarski.pl

redukcja liczby bakterii



Reaktywne formy plazmy wywotuja
efekt utleniania zewnetrznej po-
wierzchni komérek drobnoustro-
jow. Szczegdlnie reaktywne sa po-
chodne tlenu lub azotu: O,--, '0,,
0,, *OH, NO-, i NO*, przy czym naj-
bardziej letalne dziatanie wykazuje
tlen atomowy i rodnik hydroksylo-
wy. Plazma prowadzi takze do de-
gradacji DNA mikroorganizmoéw, ze
wzgledu na promienie UV powsta-
jace podczas jej wytwarzania i po-
trafi zaktéci¢ replikacje komorek
[Asl i in., 2021; Genesan i in., 2021;
Niedzwiedz i in., 2019].
Skutecznos¢ plazmy przeciw bak-
teriom Listeria innocua zaobser-
wowali Noriega i in. [2011] w sto-
sunku do skéry i miesa drobiu.
Udowodnili réwniez, ze w przypad-
ku powierzchni migsa nastgpita
wieksza redukcja drobnoustrojéw
w poréwnaniu do skéry kurzej, co
wynikato z ich odmiennej tekstu-
ry. Struktura skory jest bowiem
duzo bardziej nieregularna niz
struktura wypreparowanej tkan-
ki miesniowej, dodatkowo posia-
da ona drobne zagtebienia, ktére
daja bakteriom skuteczng ochro-
ne przed dziataniem czynnikéw
zewnetrznych.

Dirks i in. [2012] aktywnos$¢ %
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przeciwdrobnoustrojowga  zimnej
plazmy potwierdzili przeciwko
Campylobacter spp. zaszczepionej
na udach i piersiach z kurczaka.

Lee i in. [2011] wykazali, ze po trak-
towaniu strumieniami APP pla-
strow piersi kurczaka liczba Liste-
ria monocytogenes zmniejszyta sig
(po 2 minutach) z 4,73 do 1,37 jed-
nostek logarytmicznych. Najwyz-
sza skuteczno$¢ w eliminacji tych
bakterii uzyskano po zastosowaniu

16|
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- ..

mieszanki gazu wej$ciowego azotu
i tlenu.

Moutiq i in. [2020] potwierdzili, ze
zimna plazma atmosferyczna (ACP)
to obiecujaca nietermiczna tech-
nologia kontrolowania psucia sie
piersi kurczaka traktowanych przy
100 kV przez 1, 3 i 5 minut. Po 24 go-
dzinach przechowywania zaobser-
wowali zmniejszenie naturalnej mi-
kroflory zanieczyszczajacej migso
o okoto 2 log CFU/g obrabiajac »

www.informatormasarski.pl
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Generalnie zepsute migso
jest zrodtem zagrozen
spowodowanych przez
bakterie oraz toksyny,
ktore s3 wytwarzane
przez drobnoustroje.

produkt przez 5 minut. Obserwo-
wang redukcje autorzy pracy przy-
pisali reaktywnym formom tlenu
i azotu w zimnej plazmie. W przy-
padku badania trwatosci, prébki
kontrolne i traktowane ACP (100
kv przez 5 minut) analizowano
rowniez pod katem ilosci drobno-
ustrojéw, wydtuzajac czas prze-
chowywania do 24 dni. Tym razem
rowniez uzyskano zadowalajace re-
zultaty, poniewaz liczba mezofiléw,
psychrofiléw i Enterobacteriaceae
w miesie kurczat byta odpowiednio
01,5, 1,41 0,5 log nizsza niz w gru-
pie kontrolnej.

Skutecznos¢ dziatania plazmy he-
lowej wytwarzanej pod cisnieniem
atmosferycznym potwierdzili Moon
i in. [2009] wykazujac, ze redukcja
Escherichia coli zaszczepionej na

181
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powierzchni wieprzowiny byta po-
rownywalna z konwencjonalnym
sterylizowaniem promieniowa-
niem UV.

Kim iin.[2011] odnotowali redukcje
Listeria monocytogenes, Escheri-
chia coli i Salmonella typhimurium
na plastrach boczku. Gaz wejscio-
wy, jakim byt hel, zmniejszyt liczbe
tych bakterii o okoto 2 cykle loga-
rytmiczne. Natomiast po obrébce
mieszaning gazowa zawierajaca
hel z tlenem nastapita eliminacja
mikroorganizméw o blisko 3 cykle
logarytmiczne.

Zmniejszenie ilosci Escherichia coli
i Listeria monocytogenes w poled-
wiczkach wieprzowych poddanych
obrébce plazmowej zaobserwowali
réwniez Choi i in. [2016].
Zastosowanie zimnej plazmy do
inaktywacji mikroorganizméw jest
obiecujaca metoda biodekontami-
nacji, co jednak z fizykochemiczny-
mi wtasciwosciami migsa?
Ulbin-Figlewicz i in. [2015] plaster
wieprzowiny (grubos$¢ 2 cm, dtu-
gos$¢ 7 cm, szeroko$¢ 7 cm) poddali
dziataniu zimnej plazmy z helem,
argonem i azotem przez 5i 10 mi-
nut pod niskim ci$nieniem (0,8
MPa). Do badan wykorzystali pro-
totypowy reaktor impulsowo- %
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W praktyce zazwyczaj uzywana
jest plazma nietermiczna, ktora
ma wyraznie nierownomierny
[nierownowagowy rozktad
energii (nonequilibrium
plasma) miedzy czastkami
sktadowymi.

-plazmowy. Wykorzystano elektro-
dy wysokonapieciowe w komorze
prézniowej (Srednica 250 mm, wy-
sokos$¢ 500 mm, cisnienie ponizej
1 mbar), pomiedzy elektrodami wy-
tadowczymi umieszczono probke
migsa. Stosowane czestotliwosci
miescity sie w zakresie od 20 do 100
kHz, a moc bierna wynosita 1,2 kVA.
Prébki traktowane plazma porow-
nali z plastrami miesa niepodda-
nymi obrébce. Nie zaobserwowali
znaczacych zmian w wartosciach
pH dla wszystkich traktowanych
produktéw. Wartosci badanego pa-
rametru zawieraty sie w przedziale
od 5,40 do 5,43.

Z przegladu publikacji autorstwa
Moon i in. [2009] wynika, Ze nie
byto istotnych zmian w barwie po-
wierzchni wieprzowiny po obrébce
plazma pod cisnieniem atmosfe-
rycznym przez 1 minute przy mocy
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wejsciowej 150 W. Z drugiej strony
Frohling i in. [2012] zaobserwowali
wzrost wartosci a* i spadek war-
tosci b* miesa wieprzowego po
traktowaniu plazma w poréwnaniu
z prébkami miesa kontrolnego.
Poddanie kotletéw wotowych dzia-
taniu zimnej plazmy generowanej
w wytadowaniach barierowych
(przy réznych napieciach i czesto-
tliwosciach) podczas przechowy-
wania w temperaturze 4°C wptyne-
to na zaczerwienienie migsa (spa-
dek wartosci a*), zwiekszyto warto-
$ci wskaznika TBARS, a tym samym
przyspieszyto utlenianie lipidow
miesa [Wang i in., 2021].

Bardzo ciekawe badania przepro-
wadzili réwniez Marcinkowska-Le-
siak i in. [2022] okreslajac wptyw
aktywowanych plazmowo roztwo-
row preparatow biatkowych wybra-
nych roslin, jako alternatywnego
zrédta azotynoéw, na cechy jako-
$ciowe kietbas wieprzowych. Za-
stosowane roztwory zawieraty 500
ppm azotynu. Kietbasy bez azotynu
(NC), z 75 ppm azotynu sodu (PC)
oraz z roztworami preparatéw z soi
(E1), grochu (E2) i soczewicy (E3)
(100 g/kg sktadnikéw miesnych)
zostaty wyprodukowane i przecho-
wywane przez 8 dni. Wyniki wyka-
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zaty, ze po przetworzeniu kietbasy
z grup E1, E2 i E3 charakteryzowaty
sie podobna zawartoscia azotynéw
jak grupa PC (20,69-21,89 mg azoty-
now/kg). Przeprowadzone analizy
sugeruja, ze dodanie preparatéw
soi i grochu aktywowanych plazma
jest naturalnym sposobem pozwa-
lajacym na wydtuzenie trwatosc
kietbas. Co wiecej, ta naturalna
metoda przygotowania wyrobdéw
nie miata negatywnego wptywu na
aromat kietbas, jak czasami ma to

REKLAMA
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miejsce w przypadku zastosowania
chemicznego azotynu sodu.

W dzisiejszych czasach zapewnie-
nie bezpieczenstwa mikrobiolo-
gicznego zywnosci jest gtéwnym
zadaniem rynku spozywczego. Nie-
zmiernie wazna staje sie sprawa
Swiadomosci, umiejetnosci two-
rzenia systemowych mechanizmoéw
zapewniania odpowiedniej jakosci
miesa, ktdre jest surowcem szcze-
gblnie nietrwatym mikrobiologicz-
nie. Szybkie psucie sie tego typu %

Tasmy transportowe,
kota dociskowe, noze
do skérowaczek

- ———

MASTER sp;.

Czesci zamienne
do sterylizatorow
oraz umywalek
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produktu jest bardzo irytujace,
a do tego naraza zaktady miesne
na straty finansowe. Dlatego tez,
poza dostarczaniem odpowiednich
sktadnikéw odzywczych produkty
pochodzenia zwierzecego powinny
charakteryzowac sie duza zdolno-
scia przechowalnicza oraz dys-
pozycyjnoscia utatwiajaca obrét
w sieciach handlowych.

Eliminacja patogenéw 2z miesa
jest niezwykle cenna dla naukow-
cdw zajmujacych sie tg tematyka.

REKLAMA

JARVIS
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W zwigzku z tym podjeli oni wyzwa-
nie zbadania potencjalnego zasto-
sowania zimnej plazmy jako obie-
cujacej techniki zwigkszajacej bez-
pieczenstwo mikrobiologiczne mie-
sa. W zaleznosci od czasu ekspozy-
¢ji, rodzaju uzytego gazu, zrédta
plazmy czy obrabianego produktu,
wptyw obrobki zimna plazma na
inaktywacje drobnoustrojow jest
zadawalajacy. Kilku naukowcéw
stwierdzito réwniez, ze jest to pro-
sta, przyjazna dla srodowiska, eko-
nomiczna i tatwa w uzyciu techno-
logia w temperaturze pokojowej
i ciSnieniu atmosferycznym, ktéra
ma zdolnos¢ eliminowania réznych
mikroorganizméw [Gururani i in.,
2021; Barjasteh i in., 2021]. Pomimo
kilku wymienionych negatywnych
skutkéw obrobki plazmowej na ce-
chy jakosciowe wyrobéw czy ogra-
niczeniach dotyczacych zastosowa-
nia komercyjnego, jej popularnos¢
ros$nie w bardzo szybkim tempie
i wzbudza zainteresowanie tech-
nologéw. Biorac pod uwage liczbe
ostatnio przeprowadzonych badan
i postepy w nauce o plazmie, tech-
nika ta moze w niedalekiej przyszto-
sci poméc producentom zywno-
sci w zwiekszeniu bezpieczenstwa
produktéw. @

www.informatormasarski.pl
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dr inz. Magdalena Kuchlewska

Polacy coraz chetniej siegaja po inspiracje kulinarne do za-
granicznych kuchni, szukaja zaskakujacych doznan smako-
wych. Warto otworzy¢ sie na nowe smaki i sprobowac po-
traw przygotowanych z mies zwierzat egzotycznych, ktore
sa nie tylko smaczne, ale zawierajg takze wiele cennych dla
zdrowia sktadnikow. Egzotyczne gatunki mies sa dostepne
w ofercie wybranych restauracji i sklepow stacjonarnych na
terenie catego kraju, a dzieki firmom importujacym i skle-
pom internetowym mozna zamowi¢ porcjowane migso zwie-
rzat egzotycznych prosto do naszego domu.

W artykule przedstawiono walory
odzywcze i kulinarne migesa wybra-
nych zwierzat egzotycznych.

MIESO Z RENIFERA

Renifer jest potdzikim zwierzeciem
uzytkowym, hodowanym w trady-
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cyjny sposéb w Skandynawii. Na-
lezy do rodziny jeleniowatych. To
roslinozerca i przezuwacz.

W handlu dostepne s3a tusze cie-
[at reniferéw, tusze dorostych
reniferow (samic, samcéw i by-
kow - wykastrowanych samcow)
oraz pozyskiwane z nich czesci.
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Mieso renifera sprzedaje sie
w postaci catych tusz, pottusz
i ¢wierctusz oraz w postaci pocie-
tych fragmentédw tuszy lub miesa
przeznaczonych do bezposrednie-
go spozycia, lub magazynowania.

Mieso pochodzace od dorostych
reniferéw jest ciemne, delikatne,
drobnowtékniste i smakuje jak
dziczyzna. Charakteryzuje sie nie-
wielka zawartoscig ttuszczu, szcze-
gblnie pozbawione bton poledwi-
ce. Ttuszcz renifera jest widoczny
w postaci warstwy ttuszczu pod-
skdrnego na grzbiecie i w czesci
ledZzwiowej. Zawiera znaczne ilo-
$ci nienasyconych kwasow ttusz-
czowych i z powodu szczeg6lnego
dziatania moze zastepowac ttusz-
cze ryb. Mieso z renifera obfituje
w nienasycone kwasy oleinowe
o dziataniu korzystnym w obniza-
niu poziomu frakcji LDL choleste-
rolu. Mieso to jest bogate w biatko
(okoto 23 %) i wolne aminokwasy.
Zawiera takze wyjatkowo duzo wi-
tamin, w tym witaminy z grupy B,
wit. Ai E (0,5 ug/100 g), a takze wit.
C (4-5 razy wiecej niz wotowina).

Zawartos¢ sktadnikéw mineral-
nych w miesie renifera jest wyzsza
niz w miesie innych zwierzat. Jest
ono bogate w potas, wapni, ma-
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gnez, fosfor, siarke, krzem, man-
gan, cynk i miedz. W poréwnaniu
do wotowiny lub wieprzowiny,
mieso renifera obfituje w zelazo
(3-5 mg/100 g). Niezwykle wysoka
jest w nim zawarto$¢ miedzi i sele-
nu. Tego ostatniego jest w miegsie
renifera 5-10 razy wiecej niz w wie-
przowinie.

Zawartos¢ witamin w cielecinie
jest wyzsza niz w miesie dorostych
reniferébw, a najwieksza jest na
jesieni, w okresie uboju. Jesienia
cielecina zawiera o 2-3 % wiecej
biatka oraz nieco wiecej popiotu
niz migso samicy renifera. Ciele-
cina zawiera mniej ttuszczu i ma
mniejsza wartos$¢ energetyczna niz
mieso osobnikéw dorostych.
Zawartos¢ wody w miesie zalezy
od wieku renifera, stanu odzywie-
nia oraz momentu uboju i w mie-
sie dorostych sztuk jest jej srednio
69 %, natomiast u cielecia 71-75 %.
Mieso renifera jest unikalnym
produktem obszaréw hodowli re-
niferéw.

Ciezkie warunki przyrodnicze na
terenach zycia tych zwierzat i wy-
jatkowe letnie pozywienie obfitu-
jace w sktadniki odzywcze spra-
wiajg, ze mieso to jest produktem
wyjatkowym: smakuje podobnie

www.informatormasarski.pl
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jak dziczyzna, ale ma tez wtasny,
specyficzny posmak i ma wyjatko-
we wtasciwosci.

W Polsce mozna kupi¢ nastepuja-
ce elementy tuszy renifera: com-
ber, poledwicg, udziec, stonine
oraz migeso mielone, a takze ozory
i watrobe.

Aby przyrzadzi¢ tradycyjng po-
trawke z renifera, nalezy przygo-
towa¢ 400 g miesa z renifera, 50
g masta lub oleju, 0,5 | piwa lub
wody oraz przyprawy (sél, czarny
pieprz i zmielony czosnek). Masto
rozpusci¢ w garnku, doda¢ mieso
i przykry¢ pokrywka. Obracac¢ pare
razy, a kiedy ptyn odparuje doda¢
czosnek, sol i pieprz. Do zrumie-
nionego migsa doda¢ wode lub
piwo, przykry¢ i dusi¢ przez okoto
30 min. Podawac na ciepto z ziem-
niakami i zurawina.
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MIESO Z WIELBLADA

Wielbtady sa ssakami z rzedu pa-
rzystokopytnych, podrzedu prze-
zuwaczy, rodziny wielbtadowatych.
Od wiekéw mieso wielbtadzie po-
zyskiwane jest gtownie w Afryce,
W mniejszym stopniu w Azji, gdzie
Spozywa sig je na surowo, po ugo-
towaniu lub suszeniu. Wystepu-
je tez w postaci miesa mielonego
i jako sktadnik kietbas. Do uboju
kierowane s3 najczesciej zwierze-
ta starsze, uzytkowane wczesniej
w innych kierunkach, a takze mto-
de samce. Do Polski mieso wiel-
btadoéw sprowadzane jest gtéwnie
z Australii i pochodzi od zwierzat
z wolnego wybiegu.

Na ilos¢ miesa pozyskanego z tu-
szy wielbtadziej istotny wptyw
maja warunki chowu, wiek, ptec
i masa ciata zwierzat. Wydajnos¢
poubojowa ulega znacznym waha-
niom. Wraz z wiekiem wielbtagdow
zmianie ulega ich masa przyzycio-
wa, masa tuszy, garbu oraz udziat
poszczegolnych tkanek w tuszy.
Mieso wielbtada ma doskonate
cechy jakosciowe, poréwnywalne
z wotowing, stanowi bardzo do-
bre zrodto biatka, zawiera niewie-
le ttuszczu, mniej cholesterolu niz

www.informatormasarski.pl



wotowina, a takze charakteryzuje
sie wysoka zawartoscia wielonie-
nasyconych kwaséw ttuszczowych
oraz makroelementéw, wsréd
ktérych przewazaja potas i fosfor.
Udziat nasyconych kwasow ttusz-
czowych (SFA) w migsie wielbta-
da jest wedtug danych réznych
autoréw bardzo zblizony i waha
sie w granicach 51,25 - 52,33%.
Znacznie wieksze zréznicowanie
stwierdzono dla jedno- i wielonie-
nasyconych kwasow ttuszczowych
(MUFA i PUFA).

Ttuszcz zapasowy u wielbtada
umiejscowiony jest w wiekszosci
we wtdknistej tkance wewnatrz
garbu. Mieso jest marmurkowate
lub niepoprzerastane ttuszczem
i wraz z wiekiem zwierzat staje sie
twardsze. Pozyskiwane od mtodych
osobnikéow (w wieku 2,5-3 lata)
o sredniej masie ciata ok. 300 kg,
cechuje sie znaczng kruchoscia.
Mieso wielbtada ze wzgledu na wy-
soka zawartos¢ glikogenu charak-
teryzuje sie stodkim posmakiem,
a jego struktura jest grubo wtok-
nista. Cechuje sie ono dobra jako-
$cig catkowita, wygladem ogdlnym
i zapachem.

Do prostych w wykonaniu potraw
z migsa wielbtadziego nalezy m.in.

www.informatormasarski.pl

gulasz. Aby przyrzadzi¢ go na spo-
s6b mauretanski, nalezy przygoto-
wac¢ ok. 500 g miesa z wielbtada,
szklanke bulionu, 3 drobno posie-
kane zabki czosnku, 2 drobno po-
siekane cebule, kilka tyzeczek ma-
sta orzechowego, koncentrat po-
midorowy, 2-3 ziemniaki, wybrane
warzywa (marchew, seler - drob-
no pokrojone lub starte na grube
wiory), przyprawy (liscie laurowe,
s6l i pieprz). Mieso nalezy pokro-
i¢ w kostke, oprészy¢ maka, krotko
obsmazy¢ na dobrze rozgrzanym
ttuszczu. Przetozy¢ do garnka, do-
da¢ podsmazong cebule i czosnek,
rozdrobnione warzywa (ktére tak-
ze mozna wczesniej podsmazyd).
Zala¢ bulionem, dodac przypra-
wy i dusi¢, sprawdzajac miekkos¢
migsa. Pod koniec duszenia do-
da¢ masto orzechowe, koncentrat
pomidorowy, pokrojone w plastry
ziemniaki. Podawa¢, kiedy ziem-
niaki beda migkkie.

MIESO Z ALPAKI

Alpaka to potudniowoamerykan-
ski, trawozerny ssak parzystoko-
pytny z rodziny wielbtagdowatych.
Alpaki hodowane s3 na zboczach
Andéw w Peru, Ekwadorze,
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PRZETWORSTWO Z POMYSLEM I

Boliwii i Chile na wysokosciach
ok. 4000 m n.p.m. Nie wystepuja
w formie dzikiej. W krajach Amery-
ki Potudniowej ich mieso spozywa-
ne jest zarébwno w postaci nieprze-
tworzonej, jak i w postaci wedlin.
Mieso alpak odznacza si¢ duza
wartoscig odzywcza i jest w 100%
ekologiczne. Wydajno$¢ rzezna
wynosi 54%. Preferowane do ubo-
ju s zwierzeta w wieku do dwéch
lat, poniewaz pochodzace od nich
mieso jest soczyste i kruche.
Mieso alpak jest chude, delikat-
ne, przypomina w smaku ciele-
cine, jesli pochodzi od mtodych
zwierzat. Charakteryzuje sie barwa
czerwono-wisniowa, niska (2%)
zawartoscia ttuszczu srédmiesnio-
wego i cholesterolu oraz wysokim
stosunkiem biatka do ttuszczu.
Znaczna zawartos¢ kwasu linolo-
wego (CLA) sprawia, ze migso to
jest produktem poszukiwanym
przez osoby pozostajace na diecie
zwiazanej z problemami kardiolo-
gicznymi czy schorzeniami uktadu
odpornosciowego. Wykazano, ze
sktad aminokwasowy miesa alpak
byt poréwnywalny z miesem in-
nych gatunkéw przezuwaczy.
Mieso alpak charakteryzuje sie
takze wysoka zawartoscig zelaza
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i jest polecane w leczeniu zywie-
niowym anemii, zywieniu dzieci
i rekonwalescentéw.

Najcenniejsze wyreby z tuszy al-
pak podawane s3 w najlepszych
restauracjach, nie tylko w krajach
Ameryki Potudniowej, ale takze
w Australii i Nowej Zelandii oraz

www.informatormasarski.pl



ekskluzywnych restauracjach eu-
ropejskich. Odnotowano popyt na
schab, poledwice, kietbaski i ham-
burgery, wedliny, chorizo, salami
oraz szynke z udzca. Ze wzgledu
na wieksza mase ciata, gtownym
zainteresowaniem na rynku mie-
sa ciesza sie samce. Migso alpa-

www.informatormasarski.pl
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ki mozna dusi¢, piec, grillowag,
a takze wedzi¢. Przyrzadza sie
z niego steki, szasztyki i potrawki.
Stek z alpaki nie powinien by¢ zbyt
mocno wysmazony — bedzie wtedy
delikatny, nie gumowaty, a z do-
datkiem pieprzu uwolni cata game
swoich nut smakowych. Zwykle
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podaje sie go z dodatkiem frytek.
W Polsce z kazdym rokiem popu-
lacja alpak rosnie, ale wiekszos¢
zwierzat wykorzystywana jest w tu-
rystyce i rekreacji, a takze alpako-
terapii. Obecnie mieso alpak po-
jawiajace sie na polskich stotach
pochodzi z importu, jednak biorac
pod uwage jego atrakcyjnos¢ pod
wzgledem sktadu chemicznego
i jakosci technologicznej, mozna
przypuszczac, ze z czasem bedzie
ono pochodzito z lokalnego rynku.

MIESO Z KANGURA

Kangury sa torbaczami zyjacymi
w Australii, Papui Nowej Gwinei
i sasiadujacych z nia wyspach.
Ich populacja jest monitorowana
przez specjalne agencje rzadu au-
stralijskiego, a liczba zwierzat do
odstrzatu jest precyzyjnie ustala-
na. Samce kangura osiggaja mase
do 90 kg, przy czym najwiecej mie-
sa uzyskuje sie z tylnych nég tych
zwierzat.

Mieso kanguréw uwazane jest za
jedno z najzdrowszych mies: za-
wiera duzo biatka, niewiele ttusz-
czu i znaczne ilosci wieloniena-
syconych kwaséw ttuszczowych,
wsrod  ktérych znaczny procent
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stanowig kwasy z rodziny n-3 (ok.
3 razy wiecej niz w wotowinie). Jest
takze bogate w zelazo. Charakte-
ryzuje sie ciemnoczerwong barwa,
podobna do wotowiny i wyrazi-
stym smakiem. Pod tym wzgledem
wielu Polakom przypomina dziczy-
zne. Ma minimalnie wyczuwalny
stodki posmak.

Wedtug danych literaturowych sto-
sowanie diety obfitujacej w mieso
kangura pozwala na normaliza-
cje stezenia cholesterolu we krwi.
Mieso to jest rowniez polecane
alergikom, poniewaz nie zawiera
antybiotykéw, hormondéw wzrostu
ani innych substancji, ktére nie-
jednokrotnie dodawane s3 do pa-
szy zwierzat hodowlanych.
Atrakcyjny smak migsa kangurzego
doskonale komponuje sie z r6zno-
rodnymi ziotami, owocami i inny-
mi dodatkami (jak np. ziemniaki
podawane na rézne sposoby, ryz,
sosy owocowe). Jego smak moz-
na réwniez wzmocni¢ wedzeniem.
Struktura miesa jest dos¢ zwar-
ta i tatwo je pokroi¢ zaréwno na
plastry, jak i przygotowaé z niego
wyrafinowane kompozycje. Wsrdd
sposobow jego  przyrzadzania
i najbardziej typowych potraw wy-
mienia sie:

www.informatormasarski.pl
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« grzbiet (8 zeberek): do pieczenia; ¢ noge (kawatki): do smazenia,

e comber oczyszczony z ttuszczu: pieczenia, zapiekanek;

do grilla, barbecue, smazenia; e ogon: do zapiekanek, bulionow
e filet oczyszczony z ttuszczu: do i zup.

grilla, barbecue, smazenia, ke-

babow; Ze wzgledu na niewielka zawartos¢
e noge z biodréwka, z koscia: do ttuszczu, podczas przyrzadzania

pieczenia, smazenia; migsa kangurzego nalezy zwrécic

e noge z biodrowka, bez kosci: uwage, aby go zbytnio nie wysu-
do pieczenia, stekow, kebabdéw, szy¢. Mozna tego unikna¢, zama-
grilla; €zajac migso w oleju przez co naj-

e udziec bez biodréwki, bez kosci: mniej 15 min przed gotowaniem,
do pieczenia (mozna faszero- a nastepnie podsmazajac je z obu
wacd); stron, tak aby uzyska¢ lekko 3»

REKLAMA

POLAGRQ

food - horeca « foodtech
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Miedzynarodowe
@ Targl Poznahskie
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brazowy kolor. Mieso kangurze
nalezy przygotowywa¢ w dobrze
nagrzanym piekarniku lub naczy-
niu, a w trakcie obrébki cieplnej
nie nalezy go soli¢, co zapobiegnie
zbytniemu przesuszeniu potra-
wy. Po obrébce cieplnej (piecze-
nie, smazenie, grillowanie) migso
warto przykry¢ folig i zostawi¢ na
5-10 minut, co pozwoli na ,rozej-
scie si¢” po nim wilgoci i koloru.
Miekkie mieso kangura nie wyma-
ga marynowania, twardsze mozna
marynowa¢ w tagodnie kwasnych
marynatach. Aby przygotowac pie-
czen z miesa kangurzego, mieso
nalezy przyrumieni¢ na patelni,
a nastepnie piec w uprzednio na-
grzanym piekarniku przez 8-12 mi-
nut (na kazde 0,5 kg miesa) w tem-
peraturze 220°C lub 15-20 minut
w temp. 200°C.
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MIESO ZE STRUSIA

Strusie sa najwiekszymi zyjacymi
ptakami, niezdolnymi jednak do
lotu. W ostatnich latach nastapit
dynamiczny rozwoj hodowli stru-
si afrykanskich na catym Swiecie,
takze w Polsce, ale mieso strusia
jest u nas nadal produktem niszo-
wym, uwazanym za egzotyczny.
Strusina to mieso bardzo smaczne,
delikatne, tatwe do przyrzadzenia.
Znawcy podkreslaja, ze mieso to
jest nieco stodsze od wotowiny,
w smaku zblizone do dziczyzny
z nuta orzechowa. Poziom zelaza
w miesie, uzalezniony od wysokiej
zawartosci hemu, jak i wysokiego
pH strusiny sprawia, ze jest ona za-
liczana do miesa ciemnego. Mase
ubojowa tj. okoto 90-130 kg strusie
osiagaja w wieku 10-14 miesiecy,
a najcenniejszym elementem ciata
tych ptakéw sa podudzia.
Analizujac walory odzywcze stru-
siny, nalezy podkresli¢, ze charak-
teryzuje sie ona niska kaloryczno-
$cig, zawartoscia ttuszczu i chole-
sterolu, wysoka zawartoscia biatka
oraz korzystnym profilem kwaséw
ttuszczowych. Pod wzgledem skta-
du mineralnego przypomina mie-
so wotowe: zawiera 2,6-3,7 mg
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{karicdwki 2 regulowang
glebokascig ciecia),

= wycinanie mafzowin usznych i cozu
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Opcjoninie: silnik z reguiacjq obrotéw od 2000 do 8000 rpm.
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zelaza/100 g tkanki oraz stosun-
kowo niewiele wapnia - ponizej
10 mg/100 g. Szczegdlnym walo-
rem tego miesa jest niska zawar-
tos$¢ sodu (43,3 mg/ 100 g tkanki),
co czyni je pozadanym w diecie
0s6b z nadci$nieniem tetniczym.
Na uwage zastuguje takze wysoki
w miesie strusi udziat niezbed-
nych nienasyconych kwasow ttusz-
czowych - kwasu linolowego (ok.
18%) i linolenowego (6%). Zaleta
strusiny jest korzystny stosunek
kwaséw ttuszczowych nasyconych
do jedno- i wielonienasyconych,
wynoszacy 1:1:1.

Mieso strusi ze wzgledu na zawar-
tos¢ sktadnikéw pokarmowych
i ich strukture mozna zaliczy¢ do
zywnosci funkcjonalnej, taczacej
w sobie funkcje odzywcze, senso-
ryczne oraz fizjologiczne.

Strusina w zaleznosci od przezna-
czenia kulinarnego moze wystepo-
wac pod rézng postacia:
pozostawiona w catosci — prze-
znaczona na pieczen, poprzecznie
pocieta w grube plastry — na steki,
pocieta na cienkie plastry - ko-
tlety, podtuznie pocieta na zrazy,
pocieta na kawatki gulaszowe oraz
jako skrawki miesa.

Obrébka termiczna migsa ze stru-
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sia wymaga szczegdlnej uwagi; zbyt
intensywna moze powodowac jego
suchos¢ i tykowatos¢, ale mieso
wtasciwie przygotowane jest kru-
che i delikatne. Ze wzgledu na nie-
wielka zawartos¢ ttuszczu strusina
przed pieczeniem powinna by¢
lekko podsmazona. Po podsmaze-
niu migsa nalezy zatozy¢ 15 minut
pieczenia w piekarniku (w temp.
150-170°C) dla kazdych 500 g stru-
siny. Migsa nie powinno sie naktu-
wac, a w trakcie pieczenia nalezy
je czesto podlewaé powstajacym
sosem. Najlepsze na pieczen (kt6-
ra mozna podawac zarébwno na
ciepto, jak i na zimno) jest mieso
z ud strusia. Aby zachowad soki
i nie wysuszy¢ migsa mozna uzyc
torebki do pieczenia.

Filety ze strusia mozna przyrza-
dza¢ na rézne sposoby, ale warto
podawac je lekko podgotowane,
co pozwoli uchwyci¢ ich naturalny
smak. Znawcy zdecydowanie odra-
dzaja strusine dobrze wysmazona.
Steki ze strusia doskonale kom-
ponuja sie z zurawing i sosem po-
rzeczkowym. Mieso strusie w kost-
kach mozna przeznaczy¢ na gulasz,
z mielonego zrobi¢ sos bologne-
se, a stir-fry wykorzysta¢ np. do
dan chinskich. Strusing mozna

www.informatormasarski.pl



- APARARTY UBOJOWE Accles & Shelvoke

Ergonomiczne urzqdzenia
do humanitarnego ogtuszania zwierzgt. K A G R A

* Takze w wersji do uboju rytualnego.

SKOROWACZKI WEBER

Skorowaczka jest ekonomicznym i wszechstronnym
urzgdzeniem do oczyszczania migsa ze skor.

. faas
ot YRS

Urzqdzenie moze by¢ eksploatowane
ze stofem bocznym lub bez. Automatycznie oczyszcza
migso z niepotrzebnych skor lub bton.

* (zyste i szybkie usuwanie skory
7 jednoczesnym usunigciem
pokrywy tuszczowej.

* Bezstopniowa regulacja
grubosi ciecia skory i tuszczu.

* Urzqdzenie bardzo precyzyjne
o duzej wydajnosci i ergonomii.

ODBLONIARKI WEBER

Odbtaniarka stuzy do odbtaniania wszystkich
rodzajow mies, przeznaczona dla sklepow miesnych
i zaktadéw produkeyjnych.

* (zyste usuwanie btony
bez pozostatosci.

* Bezstopniowa regulacja
grubosci ciecia.

e Ergonomiczna konstrukca
maszyny o niewielkich
wymaganiach przestrzennych.

Wiecej informacji pod nr. tel. (22) 812 40 84, adres e-mail: bivro@ka-gra.com.pl



spozywac takze na surowo jak car-
paccio. Aby je przyrzadzi¢, nalezy
przygotowaé: mrozone migso ze
strusia, 6 tyzek oliwy z oliwek lub
oleju rzepakowego, 3 tyzki soku
z cytryny, pét peczka natki pie-
truszki, kilka listkéw swiezej ba-
zylii, ser (najlepiej parmezan), sol
i pieprz. Migso, nie do konca roz-
mrozone, nalezy pokroi¢ ostrym
nozem na cienkie plasterki i poto-
zy¢ na potmisku. Pietruszke i ba-
zylie drobno posiekac, wymieszac
z solg, pieprzem, oliwg z oliwek
(lub olejem) i sokiem z cytryny.
Plasterki miesa posmarowad przy-
gotowana marynata i posypac se-
rem. Carpaccio podawacd z cieptym
pieczywem tostowym.

MIESO Z BIZONA

Bizony sa gatunkiem rodzimym
Ameryki Pétnocnej, ktdry przysto-
sowat sie do lokalnych warunkéw
pogodowych i naturalnie dostep-
nych pasz, w tym paszy niskiej
jakosci, co prowadzi do korzysci
ekonomicznych w hodowli.

Bizony traktowane s3 i sprzeda-
wane w Stanach Zjednoczonych
jako zwierzeta towne, natomiast
w Kanadzie poddawane sa klasy-
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fikacji w celu standaryzacji jakosci
tusz, ktore nastepnie wprowadza-
ne s3 do obrotu. Migso bizonow
w Ameryce Poétnocnej jest bardzo
popularne z powodu jego wyso-
kiej wartosci odzywczej i bezpie-
czenstwa zdrowotnego. Poprawy
jakosci wymaga jedynie jego bar-
wa, ktora jest ciemniejsza niz wo-
towiny, a tym samym mniej stabil-
na w handlu detalicznym. Tusze
bizonéw podlegaja podziatowi na
elementy podobnie jak tusze wo-
towe, a przemyst zajmujacy sie
ubojem i rozbiorem tusz bizonéw
przyjat nazwy, numery i standardy
opracowane dla wotowiny przez
kanadyjskie i amerykanskie orga-
ny regulacyjne. Gtéwnymi elemen-
tami uzyskiwanymi z podziatu tusz
bizondéw sa: karkéwka, mostek, an-
trykot, szponder, rostbef, poledwi-
ca, tata, rozbratel.

Poddane ubojowi zwierzeta s3
réwniez bogatym zrédtem ubocz-
nych artykutéw poubojowych, jak
skora, siersc i rogi wykorzystywane
w przemysle galanteryjnym, obuw-
niczym, bizuteryjnym i muzycz-
nym.

Najwiekszym producentem cenne-
go miesa bizondéw s3 Stany Zjed-
noczone. W Ameryce Pétnocnej

www.informatormasarski.pl



mieso to jest postrzegane przez
konsumentow jako produkt ekolo-
giczny i bardzo zdrowy, i pomimo
wyzszych jego cen niz wotowiny,
jest ono chetnie kupowane.

Pierwsze préby sprowadzenia bi-
zona preriowego do Europy (do
Belgii) podjeto w latach 90. XX
wieku. Zwierzeta szybko zaakli-
matyzowaty sie do istniejacych
warunkéw. Obecnie hodowla tych
zwierzat w krajach europejskich
staje sie coraz bardziej popularna,

ze wzgledu na tatwos¢ utrzymania
oraz mate naktady pracy. Podsta-
wowym celem hodowli bizonéw
w Europie jest pozyskiwanie mie-
sa - stada zwierzat z Belgii, Francji,
Danii i Polski zaopatruja w mieso
bizona rynki lokalne oraz gosci od-
wiedzajacych hodowle. Najstarsza
polska hodowla bizona preriowe-
go, zatozona w 2000 r., zlokalizo-
wana jest w wojewodztwie Swie-
tokrzyskim. Oprécz pozyskiwania
miesa z hodowli, w patacowej

Pwmﬁmnm na Szczotki ;?imzi?:kbh
: modeli my
stoly rozbiorowe, mechanicznych butéw
dostepne gr.imm do 80 mm

docinane na wymiar.

T T A0 Saley Kujewil,

= ul, Pmatafch e
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restauracji w Kurozwekach ofero-
wane s3 rézne dania (m.in. bizon-
burger, flaczki, bulion, poledwica,
stek, chili z bizona, ozorek, piero-
gi) oraz produkty gotowe (smalec,
bekon, kabanosy, kietbasa, szynka,
pasztet) zawierajgce w swoim skta-
dzie mieso z bizona.

Mozliwos¢ zakupu miesa bizona
oferuje aktualnie jedna sie¢ han-
dlowa dziatajaca w Polsce. Umoz-
liwiaja to takze niektdre sklepy
internetowe posiadajace w ofercie
mieso zwierzat egzotycznych.
Walory miesa bizona wynika-
ja przede wszystkim ze sposobu
utrzymania tych zwierzat - eks-
tensywny chéw gatunku pozwala
na uzyskanie produktu ekologicz-
nego. Bizony przebywaja caty rok
na terenie ogrodzonych uzytkéw
zielonych i zjadaja wszystkie rosli-
ny na pastwisku. W krajach o kli-
macie umiarkowanym dokarmia
sie je dodatkowo sianem i kiszon-
kami. Uzyskiwane mieso odznacza
sie wysoka jakoscig higieniczna
i zdrowotng, poniewaz w przypad-
ku bizondw nie stosuje sie leczenia
antybiotykami ani antybiotykéw
paszowych czy pasz pochodzenia
zwierzecego.

Mieso bizonéw jest miesem czer-
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wonym o wartosci odzywczej i wy-
roznikach smakowitosci (delikat-
nos¢, soczystosc) lepszych niz wo-
towina. Charakteryzuje sie wyso-
kim udziatem biatka (25-30%) oraz
kwaséw ttuszczowych z rodzin n-3
i n-6, a takze jest bogatym zrodtem
sprzezonego kwasu linolowego
(CLA). Jak wykazaty przeprowa-
dzone w USA badania, spozywanie
miesa bizonéw przyczynia sie do
obnizenia frakcji LDL cholesterolu
0 40-45%.

Migso tych zwierzat stanowi takze
bogate zrédto witamin i sktadni-
kéw mineralnych, w tym zawiera
dwa razy wiecej B-karotenu niz
mieso zwierzat zywionych paszami
przemystowymi.

Smak i aromat miesa bizoniego
sa zblizone do wotowiny kulinar-
nej, jednak w poréwnaniu z mie-
sem czerwonym pozyskanym od
innych gatunkéw zwierzat, mieso
bizona moze wydawac sie stodsze
i nieco twardsze. Podczas obrdbki
termicznej migso bizona nie zmie-
nia znaczaco swojej objetosci, co
wynika z matej zawartosci ttusz-
czu i wody oraz znacznego udziatu
biatka ogélnego. To produkt bar-
dzo sycacy.

Ze wzgledu na wysoka wartos¢
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MASTER = MYJKA CISNIENIOWA
www.master-solec.pl D0 REKAWIC METALOWYCH

To niezawodne urzqgdzenie
czysci i dezynfekuje najbardziej
zabrudzone rekawice w max.
10-15 sekund. Myjka wyposazona
w zintegrowang pompe o mocy
160 bar. zatgczang za pomocq
zaworu stopowego.

Dane techniczne:
e Wymiary (szer.x ot.x Wys.)
610/853 x 640 x 950/1500 mm

¢ Podtqczenie elektryczne
400 V/N [ PE, 50/60 Hz

e Poboér mocy 2,6 kW

« Podtqczenie wody 3/4"
maks. 43°C, min. 2,5 bar

¢ Odptyw wody DN 50




odzywcza, spozywanie miesa bi-
zona zalecane jest osobom oty-
tym i z nadwaga, a takze dbajacym
o zdrowie. Obecnie na Swiecie
mieso tych zwierzat sprzedawane
jest gtéwnie w sklepach ze zdrowa
zywnoscia. Wysoka wartos¢ zywie-
niowa tego surowca sprawia, ze
moze on by¢ promowany jako al-
ternatywne zrédto biatka w diecie
cztowieka.
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W odpowiedzi na wystapienie Zarzadu Krajowej Rady Izb Rol-
niczych z 24 kwietnia 2022 r. odnosnie wprowadzenia zmian
w przepisach dotyczacych rolniczego handlu detalicznego,
tak aby rolnik mogt we wtasnym gospodarstwie ubi¢ tygo-
dniowo 5 sztuk trzody chlewnej w warunkach jak na wtasne
potrzeby a z przeznaczeniem na rolniczy handel detaliczny
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi przekazato 26 maja
2022 r. obszerne wyjasnienia w sprawie zasad pozyskiwania
surowcow miesnych na potrzeby RHD:

e

Przepisy prawa Unii Europejskiej (1) sieniu do miesa wprowadzanego na
stanowia, ze ubdj zwierzat gospo- rynek w ramach rolniczego handlu
darskich kopytnych, w tym $win, detalicznego (RHD), kt6ry jest for-
przeprowadzany w celu wprowa- ma handlu detalicznego. W przy-
dzenia na rynek pozyskanego mie- padku $win odstepstwa od wymogu
sa, powinien odbywac sie, co do uboju zwierzat w rzezni dotycza wy-
zasady, w zatwierdzonej rzezni. Wy-  tgcznie uboju z koniecznosci prze-
mag ten obowigzuje takze w odnie- prowadzanego, np. w gospodar-
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stwie, lub na pastwisku, w sytuacji
gdy zdrowe zwierze miato wypadek
uniemozliwiajacy jego transport do
rzezni. Migso pozyskane z takiego
ub zeli zostato ocenione jako
spozycia przez ludzi przez
urzedowego lekarza weterynarii
W rzezni, moze by¢ wprowadzane na
rynek, m. in. w ramach RHD. Pew-
nego rodzaju odstepstwem od tego
wymogu jest mozliwos¢ uboju zwie-
rzat agresywnych (stanowiacych za-
grozenie dla oséb obstugujacych),
w tym Swin, w miejscu ich pocho-
dzenia, pod pewnymi, $ciSle okre-
slonymi, warunkami i przy wykorzy-
staniu specjalnych jednostek prze-
woznych zintegrowanych z rzeznia
stacjonarna.

Wymogi z zakresu bezpieczenstwa
zywnosci dotyczace uboju zwie-
rzat w rzezni, ustalone na poziomie
UE, maja na celu przede wszystkim
zapewnienie wysokiego poziomu
ochrony zdrowia konsumentéw,
a takze m. in. umozliwienie wol-
nego handlu migsem pozyskanym
z ubitych zwierzat (oraz zywnosci
wyprodukowanej z tego migesa) na
terenie UE, zapewnienie dobro-
stanu zwierzat podczas uboju oraz
zapobieganie wystepowaniu lub
rozprzestrzenianiu sie choréb za-
kaznych zwierzat. Jakiekolwiek od-
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stepstwa od tego wymogu, aby mo-
gty by¢ wprowadzone, musiatyby
najpierw zostac¢ uznane za zasadne
przez pozostate panstwa cztonkow-
skie UE (w tym zawiera¢ przestanki
uzasadniajace potrzebe ich wpro-
wadzenia), a nastepnie zaakcepto-
wane przez organy UE, tj. Parlament
Europejski, Rade UE oraz Komisje
Europejska.

Jednoczesnie nalezy mie¢ na uwa-
dze, ze w przepisach UE z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci przewi-
dziano mozliwo$¢ zastosowania
przez panstwa cztonkowskie UE
pewnego rodzaju odstepstw w od-
niesieniu do rzezni, tj. krajowych
srodkéw dostosowujacych. Takiego
rodzaju S$rodki zostaty wdrozone
w polskim porzadku prawnym w od-
niesieniu dorzezni o matejzdolnosci
produkcyjnej (2) oraz rzezni o matej
zdolnosci produkcyjnej potozonych
na terenie gospodarstw, tzw. ,rzezni
rolniczych” (3). Dla takich zaktadéw
okreslono w prawie krajowym mniej
rygorystyczne wymogi w zakresie
konstrukcji, rozplanowania i wy-
posazenia zaktadéw w poréwnaniu
z wymogami unijnymi majacymi za-
stosowanie do rzezni prowadzacych
uboj na duza skale.

Na szczegblng uwage zastugu-
ja przepisy krajowe (3) wdrazaja-
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AKTUALNOSCI I

ce krajowe s$rodki dostosowujace
dla rzezni rolniczych, ktére weszty
w zycie w 2020 r. Na podstawie tych
przepis6w rzeznie rolnicze moga
korzysta¢ z wielu uproszczen struk-
turalnych, w tym moga sie sktada¢
nawet z jednego pomieszczenia.
Moga by¢ w nich ubijane zwierze-
ta nalezace do rolnika prowadza-
cego dana rzeznie oraz zwierzeta
nalezace do innych rolnikéw z tego
samego powiatu lub z powiatédw sa-
siednich. Mozna w nich réwniez do-
konywa¢, pod pewnymi warunkami,
rozbioru migsa. Rolnicy prowadzacy
rzeznie rolnicze moga zbywaé po-
zyskane w nich mieso innym pod-
miotom lub zaktadom - bez ogra-
niczen obszarowych, a takze wpro-
wadzac je na rynek lub wykorzysta¢
do produkcji zywnosci w ramach
réznych form dziatalnosci, w tym
w ramach RHD.

Podsumowujac, postulowana zmia-
na przepiséw nie moze zostac zre-
alizowana poprzez zmiane przepi-
sow krajowych dotyczacych RHD,
lecz wymagataby zmiany przepisow
prawa UE, a co za tym idzie uzyskac
poparcie innych panstw cztonkow-
skich UE i organéw UE, co nie jest
aktualnie przewidywane.

Ponadto, rolnicy zainteresowani
prowadzeniem uboju Swin w go-
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spodarstwie w celu wprowadzenia
na rynek pozyskanego miesa, np.
w ramach RHD, moga rozwazy¢ za-
tozenie wtasnej rzezni, np. rzezni
rolniczej, i tym samym skorzysta¢
z wdrozonych w przepisach krajo-
wych uproszczen w zakresie wymo-
gbéw strukturalnych.

Podstawa prawna:

(1) rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Par-
lamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegblne przepisy dotyczace higie-
ny w odniesieniu do zywnosci pocho-
dzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139
z 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.; Dz.
Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 3, t. 45, str. 14)

(2) rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 19 maja 2010 .
w sprawie niektérych wymagan wete-
rynaryjnych, jakie powinny by¢ spet-
nione przy produkcji produktéw po-
chodzenia zwierzecego w rzezniach
o matej zdolnosci produkcyjnej (Dz.
U. z 2020r. poz. 1287)

(3) rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 20 grudnia 2019r.
w sprawie niektérych wymagan wete-
rynaryjnych, jakie powinny by¢ spet-
nione przy produkcji produktéw po-
chodzenia zwierzecego w rzezniach
o matej zdolnosci produkcyjnej, po-
tozonych na terenie gospodarstw (Dz.
U. z 2020r. poz. 56)

zrédto informacji:
Krajowa Rada Izb Rolniczych
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RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Srednie ceny sprzedazy migsa wieprzowego w zaktadach.
Na rynek krajowy za okres: 16 - 22.05.2022 r.

CENA [zi/tone]
TOWAR

2022-05-22  2022-05-15 :Xﬁ::a“i::;

schab srodkowy bez kosci 15 674 15 996 -2,0%
schab srodkowy z koscig 14 434 14 603 -1,2%
szynka wieprzowa 4D 13 164 13 756 -4,3%
szynka wieprzowa z kosciag 8 994 9253 -2,8%
topatka wieprzowa 4D 11 993 12 471 -3,8%
boczek z/koscig+z/s+z/tt 12732 11 848 7,5%

boczek bez/kosci+ z/s+z/tt 13 411 12175 10,2%
szynka gotowana 23 414 23 094 1,4%

migso mielone 12 155 14 989 -18,9%

Uwaga: Daty podane w tabeli 0znaczajg ostatni dzier analizowanego tygodnia (poniedziatek - niedziela).

Srednie ceny zakupu miesa wieprzowego ptacone przez podmioty handlu detalicznego
(sieci handlowe) w okresie: 16 - 22.05.2022 r.

CENA [zi/tone]

TOWAR Zmiana [%]
2022-05-22 2022-05-15
KONFEKCJONOWANE
migso mielone 14 073 15223 -7,6
schab bez kosci 14 902 16 928 -12,0
schab z koscia * * -
LUZEM

migso mielone * * -
schab bez kosci 16 205 15 864 2,2
schab z koscig 15 444 15 340 0,7

Zrodto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych,
Biuletyn ,Rynek migsa wieprzowego” Nr 20/2022 z dnia 26.05.2022 r.
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NeWsy branzowe

AKTUALNOSCI I

Eksport ukrainskich

towarow rolnych

Pomoc w eksporcie ukrainiskich towaréw
rolnych Na poczatku czerwca odbyto
sie spotkanie w Ministerstwie rolnictwa
w sprawie wspotpracy i mozliwosci
zaangazowania EBOR w inwestycje
stuzace zwigkszeniu eksportu towaréw
z Ukrainy. Z delegacja Europejskiego
Banku Odbudowy i Rozwoju (EBOR) pod
przewodnictwem Susan Goeransson,
dyrektor ds. infrastruktury na Europe
spotkat sie sekretarz stanu Rafat
Romanowski. Od poczatku konfliktu
zbrojnego MRiRW prowadzi ze strong
ukrainska intensywny dialog na
najwyzszym szczeblu. 16 maja br.,
ministrowie rolnictwa Polski i Ukrainy
podpisali Wspdlne Oswiadczenie
przewidujace m.in. wspélne dziatania
na rzecz utatwienia transportu towaréw
rolnych z Ukrainy.

Pomoc w transporcie
ukrainskich produktow

rolnych

Wiceminister Romanowski zaznaczyt,
ze umozliwienie stronie ukrainskiej
wywozu zb6z do odbiorcéw na catym
Swiecie kanatami alternatywnymi do
stosowanego dotychczas transportu
morskiego ma teraz szczegélne
znaczenie. Z uwagi na blokade

przez wojska rosyjskie portéw nad
Morzem Czarnym i Azowskim nastapit
lawinowy wzrost liczby transportéw
przekraczajacych granice polsko-
ukrainska. Wiceminister wyjasnit,

ze wprowadzili$my szereg utatwien
dotyczacych kontroli granicznych
towardéw rolnych, a podlegte MRiRW
inspekcje doktadaja wszelkich staran

OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 322/06/2022

w celu sprawnej obs’cugi. przesytek na
przejsciach granicznych z Ukraing.

Perspektywy wspotpracy
resortu z EBOR

EBOR jest gotowy do wsparcia
projektéw, ktére przyczynityby sie do
zwiekszenia mozliwosci wywozu towaréw
rolnych z Ukrainy. Przedstawiciele Banku
poinformowali ponadto o prowadzonych
rozmowach takze z innymi resortami,

w tym Ministerstwem Infrastruktury.
Dyrektor Goeransson wyrazita
zainteresowanie wspoétpraca z resortem
rolnictwa i rozwoju wsi w obszarze
pomocy Ukrainie. Poinformowata

o dostepnych srodkach finansowych

na rzecz wsparcia Ukrainy i panstw
bezposrednio zaangazowanych

w réznorodna pomoc dla tego kraju

w obliczu wojny.

zrodto informacji: MRiIRW

Rynki docelowe

dla brazylijskich kurczakow
Brazylia zanotowata rekordowe

wysytki eksportowe migsa drobiowego
w pierwszym kwartale 2022 roku.

Stato sie tak przede wszystkim

dzieki wypadnieciu Ukrainy z rynku
globalnego oraz wystepowania

grypy ptakéw u najwiekszych
producentéw i eksporterdéw, czyli

w Stanach Zjednoczonych i w Europie.
Przypomnijmy, ze sprzedaz eksportowa
brazylijskich kurczakéw od stycznia

do marca roku 2022 wzrosta 0 10,2
proc. w poréwnaniu do pierwszego
kwartatu 2021 roku i wyniosta 1142

mln ton. Wartosciowo eksport wzrdst
w tym okresie o 31,5 proc. r/r do

2,051 mld USD. W samym tylko marcu
osiggnieto poziom wysytek 418,8

www.informatormasarski.pl



branzowe

tys. ton, co oznacza wolumenowo
wzrost 0 5,7 proc. mc/mc 2022/21.
Przychody z eksportu w marcu 2022
roku zwigkszyty sie 0 27,8 proc. r/r do
771,1 mln USD. Pytanie, gdzie doktadnie
i na jaka skale Brazylijczycy zwiekszyli
swojg pozycje konkurencyjna? Gtéwne
rynki docelowe to: Chiny, Japonia, ZEA,
RPA, Meksyk. Wiekszos¢ kluczowych
klientéw zwigkszyto zaméwienia

w 2022 roku. Po pierwszym kwartale
roku 2022 Chinczycy odzyskali miano
najwiekszego importera brazylijskich
kurczakéw, po chwilowym przesunieciu
na dalsza pozycje na rzecz importeréw
ze Zjednoczonych Emiratéw Arabskich,
pozostajac najatrakcyjniejszym
kierunkiem handlowym. W marcu 2022
Chiny sprowadzity z Brazylii 60,3 tys. ton
miesa, 0 8,4 proc. wiecej nizw marcu
roku 2021.

Brytyjczycy znosza cta

w imporcie z Ukrainy
Wtadze Wielkiej Brytanii, podobnie
jak Unia Europejska, zadecydowaty
0 zniesieniu cet na towary, w tym
dréb, wwozone do Wielkiej Brytanii
z Ukrainy w ramach obowiazujacej
umowy o wolnym handlu. Cta
zostatyby zredukowane do zera,

a kontyngenty zawieszone. Dziatania
takie argumentowane sg koniecznoscia
wsparcia ukrainskiej gospodarki.

Singapur poszukuje

migsa drobiowego

W kontaktach handlowych pomiedzy
Malezja a Singapurem ,zagrzmiato”.
Malezyjski rzad, powotujac sie

na niedobdr miesa drobiowego

i gwattowne wzrosty jego cen na
rynku wewnetrznym, w dniu 23 maja

www.informatormasarski.pl
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ogtosit, ze od czerwca obowigzywac
bedzie zakaz eksportu kurczakéw

z Malezji. Wtadze spotkaty sie

z najwigkszymi producentami drobiu
w kraju w celu omdwienia aktualnej
sytuacji i mozliwych dalszych krokéw,
w tym z firma Leong Hup Poultry.
Malezyjska Komisja ds. Konkurencji
bada doniesienia, ze istnieja kartele
kontrolujace ceny i produkcje kurczakéw
wsrod najwiekszych graczy na rynku.
Sledztwo ma sie zakoficzy¢ pod koniec
czerwca i zostana podjete surowe
dziatania przeciwko wszelkim firmom,
ktére sabotuja podaz. Wstrzymaniem
sprzedazy zagranicznej przez Malezje
zaniepokojeni sg importerzy drobiu

z Singapuru, ktéry to kraj jest jednym
z najwiekszych kupcdw malezyjskich
kurczakéw. Singapurska Agencja
Zywnosci (SFA) potwierdzita, ze

firmy importujace juz poszukuja
alternatywnych zrédet dostaw
zagranicznych dla schtodzonego migsa
oraz mobilizuja dotychczasowych
kontrahentéw do zwigkszenia wolumenu
wysytek mrozonego miesa kurczat.
Malezyjscy producenci kurczakéw
obawiaja sig, ze zakaz w dtuzszej
perspektywie bardzo zaszkodzi
lokalnej branzy i dotychczasowi
odbiorcy po zniesieniu restrykgji
zmniejsza zamoéwienia poniewaz
znajda alternatywnych dostawcéw
zagranicznych. Powotuja sie na
przeszte doswiadczenia zwigzane

z wprowadzeniem przez rzad zakazu
eksportu jaj z Malezji w okresie trwania
pandemii COVID - 19. Po wznowieniu
eksportu okazato sie, ze Singapur
zmniejszyt import jaj o potowe, co
spowodowato nadwyzke jaj na rynku
krajowym.

zrédto informacji: KIPDiP
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN MASARSKICH

e nadziewarki Handtmann serii VF-600
e klipsownice Poly-Clip od 2005 roku
e pakowaczki Multivac, CFS

e kutry oraz wilki

PLATNOSC NATYCHMIASTOWA

Tel: 604-500-592 |lub 531-900-299
e-mail: biuro@kalteks.pl

Zdjecia maszyn
* R ﬂ L .r E K s ll'l'nszll-[ Bromirski i aktualnosci na:

MASEYNY MOsSars www.kalteks.pl

SPRZEDAZ MASZYN
PO REMONCIE GENERALNYM

Handtmann VF-616 - PCK-3 Pakowaczka MULTIVAC R-230
+ linia PVLH-228 ) (po remoncie) na gwarancji
(o remoncie) na gwarancji Klipsownica ALPINA 18/15
Handtmann VF-616 - PCK-3 (po remoncie) na gwarancji

+ linia PVLH-228 ) Linia Handtmann PVLH-241
(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji
Handtmann VF-620 . Linia Handtmann AL-216

(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji
Pakowaczka MULTIVAC R-240 Handtmann VF-100

(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji

Pakowaczka MULTIVAC R-230 Handtmann VF-50
(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS.
SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY.

REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.
95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
YouTube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines,
tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, e-mail: zust5@wp.pl




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com

Masarzixiggz%élfgyinych S P RZE DAZ
SPOMASZ ZARY MASZYN
LESZEK MADERA MASARSKICH

oferuje w ciagftej sprzedazy: Z GW AR AN CJ A

noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130, SERW'S
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow Tel. 608 248 487
uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy réwniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit MIEJSCE

i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych NA TWOJE
po kapitalnym remoncie OGLOSZENIE
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

6OI 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 322/06/2022 www.informatormasarski.pl




FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg — 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet
skorowaczki zwykfe i tasmowe firm
MAJA, WEBER
tasmy do skorowaczek (rézne typy)
noze do skérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA
kota gumowe
Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

www.informatormasarski.pl

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAM

® Kolejka do transportu
pofttusz fi 50 na 20 ton

¢ Linia do nastrzyku
kulinarnego miesa Nowicki:

* Nastrzykiwarka MH 75 SAS
* Przenos$nik tasmowy BC-1
* Tunel ociekowy TO-1

e Stoty rozbiorowe
ze stali kwasoodpornej

* Myjka pojemnikow
— parowa i elektryczna
e Skérowaczka tasmowa MAJA
* Automat wazgco etykietujgcy
— Bizerba GV 7160

Tel. 664 407 805

322/06/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI |6']




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA

Czesci: sita, noze do wilkow, noze do kutrow,

slimaki do wilkdw, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

SPRZEDAM:

PAKOWACZKI PROZNIOWE
DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA:

« Supervac GK 501 B
pompy Busch1000 + 2 x 250 m®
« Supervac GK812 B
pompy Busch 1250 + 630 m?
« obkurczacz Supervac AT8
« WIBO 8 obkurczacz MIEJSCE
« Kuter LASKA KR 500 VAC
« Separator kosci wotowych i wieprzowych NA TWOJE
INJECT STAR P40
* Nastrzykiwarka Lutetia 2000 OGLOSZENIE
144 igly, 142 noze, 2 gtowice
a takze ustugi
Naprawa nadziewarek
Handtmann Vi 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prdozniowych
Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack.
Tel. 501 659 868, 22 612 30 60
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGtOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AAIES: .o,
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogfoszenia: 1/8 |:| 1/4 |:| 1/2 |:| 1|:|

TreSC 0gltOSZenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 322/06/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie
bez zdje¢

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djeé Doptata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

Zgtoszenia przyjmowane sg pod adresem e-mail:
masarski@koopress.com

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowg edycjg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnosé edycji;

* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w ktorym ogfoszenie
ma sie ukazac¢, oznacza jego niezamieszczenie na tamach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sq wytgeznie na zasadzie przedptat!
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Aplok

Ampero Thermo-Est
Dadaux

Erka

Eurodis

Eurogum

Jarvis

Kagra

21
10, 11
insert
9

29

13
20, 25

26, 27

Master

Metalbud

Plan

PPHU Tracz

Ti-Ma

Wamma

Vemag

15,19, 23, 31, 39, 43

17

4 str. oktadki

insert

Dobrostan
zwierzqgt
a jakos¢ miesa




we |
CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1438 zi* 1339 zi* 1256 zi*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku — 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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OCOLNOPOLSKI
INRORIMATIOR AR

pacesiam NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sie przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientéw

3. Zyskujesz dostep do najnowszych wydan informatordw ./.l-:
drobiarskiego i masarskiego

4, Otrzymuijesz biezqce aktualnosci z branzy
5. Masz dostep do promocji i akcji kuponowych

6. Mozesz sie zareklamowac i zaméwi¢ wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zakfadki ,,newsletter”

dodaj swéj e-mail do bazy

i gotowe!
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NOWOSC INNOWACYJNE SZYBKI ZWROT
NA POLSKIM RYNKU PODEJSCIE INWESTYCJI

Smart Stand Basic 'NTRAY
podajniki tacek

FAST, EASY, SAFE, AND CLEAN

+ solidna konstrukja ze stali nierdzewnej

« kompaktowe rozwigzanie
dedykowane liniom produkcyjnym
0 ograniczonej przestrzeni

« intuicyjne tatwe w obstudze sterowanie

« gotowos$¢ do pracy w trudnych
warunkach — urzadzenie przystosowane
do czyszczenia przemystowego

« wydajnos¢ 70 tacek na minute

« Zmiana na inny rodzaj tacki Smart
w mniej niz T minute! Stand Basic
i reczne odkiadanie

Informagji udzielamy pod numerem stanie si¢ przestarzate!

telefonu: 58 5564329

PRZEDSTAWICIELSTWO NA POLSKE:

REX [(ASKA InjectStar MILIILEY pojag AUTUTHERM

AArenA. KNECHT. E SCHALGMAT MAJA - e

" O —
NJ/HeNKOVAC PEBOCKGH cSchumhaﬁ!EgE (MmwvA]  [3 CLIP SYSTEMS

POSZUKUJEMY « SPECJALISTKA LUB SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY MASZYN (Gdarisk)
PRACOWNIKOW « ASYSTENTKA MANAGERA DS. SPRZEDAZY (ze znajomoscia jezyka niemieckiego)

na stanowiska: . . . . . .
Wiecej informacji na naszej stronie internetowej www.ti-ma.pl




