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WARZYWNE ALTERNATYWY
DLA SYNTETYCZNYCH DODATKOW
DO MIES | PRODUKTOW MIESNYCH

Dr hab. inz. Agnieszka Starek-Wojcicka, prof. uczelni

Dr Agnieszka Sagan
Mgr inz. Emilia Osmolska

Psucie zywnosci jest zjawiskiem naturalnym i nieuniknio-
nym. Degradacja mikrobiologiczna i utlenianie to dwa gtow-
ne czynniki, ktore generuja istotne straty ekonomiczne dla
przemystu migesnego i moga stanowi¢ powazny problem dla
zdrowia konsumentow. Jednak odpowiednie przygotowanie
produktéw moze zminimalizowa¢ ryzyko tego typu nieko-

rzystnych procesow.

Stosowanie syntetycznych dodat-
kéw i konserwantéw w celu zapew-
nienia bezpieczenstwa i jakosci
zywnosci jest szeroko praktykowa-
ne na catym Swiecie. Wsréd tych
dodatkéw przemyst miesny wyko-
rzystuje wiele barwnikéw i prze-
ciwutleniaczy ograniczajacych
procesy oksydacyjne oraz pogor-
szenie barwy migsa i produktow
miesnych. Azotyny oraz azotany
naleza do grupy srodkoéw konser-
wujacych przyczyniajacych sie do
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przedtuzenia przydatnosci do spo-
zycia (lub trwatosci) miesa i pro-
duktéw miesnych. Zwiazki te maja
za zadanie zapobieganie rozwo-
jowi bakterii Staphylococcus au-
reus czy Listeria monocytogenes,
a przede wszystkim Clostridium
botulinum, ktérej toksyna (jad
kietbasiany) jest jedna z najsilniej-
szych trucizn biologicznych. Poza
tym poprawiaja walory sensorycz-
ne gotowego produktu (zapewnia-
ja stabilnos$¢ barwy, polepszaja »

www.informatormasarski.pl
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oraz utrwalaja smak i zapach).
Jednak zgodnie z opinig Swiatowej
Organizacji Zdrowia (WHO) obec-
nos¢ azotanow i azotynéw w zyw-
nosci, szczegélnie w duzych ilo-
Sciach, przekraczajacych dopusz-
czalne normy, jest zagrozeniem dla
zdrowia ludzkiego. Ich nadmierne
spozycie moze wywotywac okre-
slone skutki toksykologiczne i pro-
wadzi¢ do zatru¢ pokarmowych.
Ogromnie duzy nacisk na ograni-
czenie ilosci stosowanych azota-
néw i azotyndw w przetwdrstwie
miesnym potozono woéwczas, gdy
stwierdzono mozliwo$¢ powsta-
wania N-nitrozoamin w peklowa-
nych przetworach miesnych. Maja
one dziatanie neuro- i nefrotok-
syczne oraz muta- i teratogenne.
Moga wykazywac¢ wtasciwosci ra-
kotworcze, powodujac rozwdj no-
wotworu przetyku, zotadka, jelita
grubego, trzustki, stercza, jajnikéw
oraz piersi. Azotyny moga wigzac
sie z hemoglobing krwi i poprzez
trwate jej zablokowanie uniemoz-
liwia¢ przenoszenie tlenu we-
wnatrz organizmu, powoduj3ac nie-
dotlenienie tkanek i organéw. Do
najczestszych objawéw zatrucia
naleza: bdle brzucha, zaczerwie-
nienie twarzy, zawroty gtowy, sini-
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ca bedaca objawem wystapienia
met-hemoglobinemii, dusznosci,
tachykardia, zamroczenie, spadek
cisnienia krwi, az do wystapienia
zapasci. Szczegblnie narazone na
przedawkowanie tymi zwigzka-
mi s3 niemowleta i dzieci, ponie-
waz ich hemoglobina jest bardziej
wrazliwa na dziatanie tych sub-
stancji.

Maksymalna dawka azotynow, jaka
cztowiek moze spozy¢ codziennie
bez uszczerbku na zdrowiu (ADI,
Acceptable Daily Intake), wynosi
0,1 mg/kg masy ciata. W przypad-
ku azotanéw wartos¢ ta jest nie-
co wieksza - 5 mg/kg masy ciata/
dzien. Nalezy jednak pamieta¢, iz
wchtoniecie na przyktad 1 g azo-
tynu potasu (E249) powoduje juz
zatrucie organizmu, a 4 g s3 daw-
ka Smiertelna dla dorostego czto-
wieka. Podobnie jest w przypadku
azotynu sodu, przy czym dla dzieci
ilosci te s3 znacznie mniejsze.
Mieso niepeklowane zawiera sto-
sunkowo niska zawartos¢ azota-
now i azotynéw - okoto 2,5 mg/
kg (dopuszczalne 0,15 - 11,12 mg/
kg). W takiej sytuacji praktycz-
nie niemozliwe jest przekrocze-
nie dopuszczalnych ilosci tych
zwigzkéw. W przypadku, gdy »

www.informatormasarski.pl



JARVIS
Pneumatyczna skorowaczka reczna Model JHS

r= = ===

| Nowa NizszAaceENA |

l Zalety: niska waga 1,5 kg I

~{9/. I szybka wymiana ostrza, I
L,& . bardzo niski koszt
24 &, Model JHS-315 | utrzymania
O(S‘ ¢ . 1,5 mm
@

Do zakupionej

Szybki i latwy sposob skorowaczki
na usuniecie skoéry i stoniny fogizztiostzyipratial

Ogtuszacze prochowe JARVIS Typu C oraz P

Posiadajg wszystkie niezbedne certyfikaty. Czy urzadzenia innych
producentéw posiadajg certyfikaty wydane przez niezalezny instytut?
F Najnizsza cena
| na rynku* |
l do negocjacji l

Jarvis Cartridge *dotyczy pistoletu
Stunner 22 JARVIS PAS Typ C

Cal and 25 Cal = = ==

r_. - — — "

B CE | " o™

9962 993 1000 szt. amunicji gratis!

Jarvis Cartridge Stunner
22 Cal and 25 Cal

L—————J

Niezawodnos¢ oraz skutecznos$¢ naszych urzadzen pozwalajg dba¢ o dobrostan zwierzat.
Certyfikat 2017 EC - wydany przez niezalezny instytut PTB Braunschwieg / Niemcy /D

Jarvis oferuje bezptatny serwis i szkolenia

Przy zakupie nowych urzagdzen JARVIS w rozliczeniu przyjmujemy stary sprzet naszej i innych firm

®
JARVI S Jarvis Polska Limited Sp.z o.0.
St.Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Swiatowy lider w dziedzinie Sprzetu do przetwérstwa migsa Tel.:48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474

Dodatkowe informacje o sprzecie e-mail:info@jarvispolska.pl,
na naszej stronie internetowej! www.jarvispolska.pl



PRZYPRAWY | DODATKI DO MIES I

surowiec przeznaczony do dalsze-
go przetwdrstwa zawiera juz np.
10 mg/kg szkodliwych zwigzkéw,
to kolejny etap obrébki miesa,
np. peklowanie, spowoduje prze-
kroczenie dopuszczalnych dawek
tych zwigzkoéw. Zawartos¢ azota-
néw i azotyndw zmniejsza si¢ pod-
czas przechowywania produktu,
z powodu przemiany barwnikéw
hemowych do nitrozylopochod-
nych oraz dysmutacji azotynu
do azotanu.

W dzisiejszych czasach konsu-
menci domagaja sie bardziej na-
turalnych produktéw, co ogranicza
przemyst miesny w stosowaniu
dodatkéw syntetycznych. Ponad-
to istnieje globalna tendencja do
zwiekszonego udziatu w diecie
zywnosci funkcjonalnej o udo-
kumentowanych  wtasciwosciach
prozdrowotnych, ktdrej spozycie
moze poprawiac stan zdrowia i sa-
mopoczucia, a takze zmniejszac ry-
zyko choréb. Pomimo niemoznosci
catkowitego zrezygnowania z tych
zwigzkédw w przemysle miesnym,
ich stosowanie jest ograniczane.
Wystepuje ciggte zainteresowanie
alternatywnymi zrédtami cennych
i naturalnych dodatkéw zwieksza-
jacych stabilnos¢ i bezpieczen-
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stwo  produktow
zwierzecego.

Jak sie okazuje nie tylko ziota czy
przyprawy, ale i warzywa zawieraja
zwiazki bioaktywne, gtéwnie zwiaz-
ki fenolowe o wtasciwosciach prze-
ciwutleniajacych i przeciwdrob-
noustrojowych. Moga one by¢ po-
mocne W zmniejszeniu narazenia
konsumentéw na nitrozoaminy za
pomocg dwoch mechanizméw. Po
pierwsze, istnieje kilka dowodoéw
na to, ze zwiazki fenolowe moga
poméc kontrolowa¢ wzrost pato-
gendbw w produktach miesnych
poprzez bezposredni spadek pH
(za wzgledu na obecno$¢ kwa-
s6w organicznych w ekstraktach
roslinnych), a takze zapobiegac
utlenianiu lipidéw i biatek. Po dru-
gie, zwiazki fenolowe maja zdol-
nos¢ wychwytywania azotyndw, co
moze pomdc w uniknieciu powsta-
wania tlenku azotu w kwasnym pH
zotadka, posrednio zapobiegajac
endogennemu powstawaniu nitro-
zoamin. Jednak biorac pod uwage
strukture, mase czasteczkowa oraz
wtasciwosci chemiczne, fizyczne
i biologiczne, zwiazki fenolowe
stanowig bardzo niejednorodna
grupe chemiczna. Zawartos¢/ste-
zenie tych zwigzkéw roézni sie »

pochodzenia

www.informatormasarski.pl
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istotnie w zaleznosci od gatunku,
odmiany, sezonu wegetacyjnego
czy czesci danej rosliny.
Dodatkowo w ostatnim czasie wie-
le uwagi poswieca sie ,peklowa-
niu” za pomoca bogatych w azoty-
ny warzyw (w réznej formie i pro-
porcjach) [Pospiech i Frankowska,
2009; Kedzior, 2014; Makata, 2019;
Martinez i in., 2019; Bakhsh i in.,,
2021; Bernardo i in., 2021; www.
smart-ecoworld.com].

Do wielu produktéw migsnych za-
stosowano odpowiednio przygoto-
wane produkty warzywne. Jednym
z nowatorskich osiagniec byto uzy-
cie proszku z selera do naktadania
powierzchniowego na Swieze mie-
so, ktore pakowano w zmodyfiko-
wanej atmosferze o niskiej zawar-
tosci tlenu (patent przyznany fir-
mie Tyson Foods, Inc.). Rezultatem
badan byt rozwéj nitrozylomio-
globiny na powierzchni produktu,
ktéra ma jasny wisniowy kolor,
wizualnie nie do odréznienia od
koloru oksymioglobiny swiezego
miesa w srodowisku tlenowym. Do
wyrobu dotaczono réwniez srodek
(gume ksantanowa), aby zminima-
lizowa¢ dyfuzje azotyndw poza po-
wierzchnie produktu, a tym samym
zapobiec wewnetrznemu zarézo-
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wieniu miesa, ktére moze wystapic
po gotowaniu [Baublits i Sawyer,
2012; Sebranek i in., 2012].

Eisinaité i in. [2020] zbadali row-
niez mozliwos¢ zamiany synte-
tycznych azotandw i azotynéw na
azotany z liofilizowanego selera
w kietbasach wedzonych na zimno
w celu poprawy ich jakosci i bez-
pieczenstwa. Wyroby zawierajace
2,58% selera liofilizowanego (co
odpowiada 150 mg/kg azotanow),
150 mg/kg azotynéw oraz 150 mg/
kg azotanéw wytworzono z S. xy-
losus lub z mieszaning S. xylosus
i P. pentosaceus . Podczas proce-
su fermentacji i dojrzewania oce-
niano takie cechy jak wtasciwosci
fizykochemiczne, jakos$¢ mikro-
biologiczna oraz wzgledne zmiany
form mioglobiny. Na nizsze warto-
$ci pH (5,04-510) wptyneto zasta-
pienie azotyndéw syntetycznych lub
azotanow azotanami z selera liofi-
lizowanego w kietbasach wedzo-
nych na zimno. Resztkowa zawar-
tos¢ azotandw w kietbasie zalezata
od rodzaju azotandw i kultur star-
terowych uzytych do produkcji we-
dlin. Ogélna ilos¢ form czerwonej
mioglobiny (oksymioglobiny i de-
oksymioglobiny) byta bardzo zbli-
zona we wszystkich kietbasach 3»

www.informatormasarski.pl
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wedzonych na zimno; natomiast
mniejsze wartosci zaczerwienienia
(8,50-9,32) zaobserwowano w kiet-
basach z selerem liofilizowanym.
Wyniki przedstawionych badan
wskazuja, ze mozna zastosowac
liofilizowany seler zamiast azoty-
nu przy zachowaniu tej samej ja-
kosci i bezpieczenstwa kietbas we-
dzonych na zimno. Niezbedny jest
jednak odpowiedni dobdr kultur
starterowych, aby zapewni¢ kon-
trolowana fermentacje.

Celem innych analiz byto poréw-
nanie sktadu chemicznego liofili-
zowanych proszkéw warzywnych
z selera, pasternaku i pora oraz
z liofilizowanego soku z selera.
Oceniono réwniez wptyw tych do-
datkébw na proces dojrzewania
oraz wtasciwosci suchych kietbas
fermentowanych. Produkty ro-
slinne istotnie rdznity sie skta-
dem chemicznym, gdyz selerowe
dodatki zawieraty wieksze ilosci
azotanow, zwiazkéw fenolowych
ogoétem, a mniej sacharozy, paster-
nak miat wyzszg zawartos¢ biatka,
a por ttuszczu. Catkowita zawar-
tos¢ zwigzkéw fenolowych w wa-
rzywach liofilizowanych wynosita
$rednio: dla selera 1593 mg/kg,
liofilozowanego soku selerowego
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1446 mg/kg, pasternaku 524 i pora
471 mg/kg. Analiza pH, aktywnosci
wody, bakterii kwasu mlekowego,
koagulazo-dodatnich gronkowcow
i bakterii z grupy coli wykazata, ze
wtaczenie warzyw liofilizowanych
nie miato negatywnego wptywu
na proces fermentacji i dojrzewa-
nia kietbas fermentowanych na
sucho. Ponadto parametry barwy
kietbas z dodatkiem liofilizowa-
nych produktow selerowych byty
znacznie bardziej stabilne. Ustalo-
no réwniez, ze pod koniec procesu
dojrzewania dodatek soku z lio-
filizowanego selera przyczynit sie
do wytworzenia kietbasy o lepszej
stabilnosci czerwonego koloru,
w poréwnaniu z wyrobami kontro-
[nymi lub wytwarzanymi z dodat-
kiem liofilizowanych warzyw. Ana-
liza tekstury wykazata, ze kietbasy
ze wszystkimi uzytymi produktami
roslinnymi byty bardziej migkkie
niz te pozbawione liofilizowanych
warzywnych dodatkéw. Co wiecej,
wyroby kontrolne, wykazywaty naj-
wieksze ubytki masy po obrébce
termicznej sposréd  wszystkich
przygotowanych produktéw. Wy-
niki uzyskane w badaniu sugeruja,
ze liofilizowany seler, pasternak
i por, a takze liofilizowany sok %

www.informatormasarski.pl
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z selera, maja pewien potencjat
do wykorzystania jako sktadniki
funkcjonalne i/lub Zrédta posred-
nich dodatkéw azotan w produkgji
kietbas fermentowanych [Eisinaite
iin., 2016].

Burak ¢wiktowy to kolejne warzywo
o wysokiej wartosci przemystowej.
Cenione ze wzgledu na wysoka za-

16 |
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wartosc¢ przeciwutleniaczy (betala-
iny, zwigzki fenolowe) i barwnikow
(betalainy), a takze konserwantéw
(azotandw), ktére mozna stoso-
wa¢ do zmiany sktadu produk-
tow miesnych, ograniczajac w ten
sposob liczbe i ilos¢ dodatkéw
syntetycznych. Nie bez znaczenia
sa réowniez smak, wtasciwosci »

www.informatormasarski.pl
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odzywcze, jak i walory zdrowotne
buraka ¢wiktowego. Jednak po-
mimo tego wielkiego potencja-
tu zastosowanie warzywa przez
przemyst miesny jest bardzo
ograniczone. Obserwujac wyni-
ki uzyskane w réznych badaniach
naukowych wida¢, ze wystepuja
trudnosci w jednoznacznym wyka-
zaniu efektow, jakie dodatek bura-
kéw wywiera na produkty migsne.
W badaniach wykorzystuje sie bo-
wiem rézne wyroby miesne przy-
gotowane na wiele sposobow (su-
rowe, gotowane, suszone /fermen-
towane). Ponadto naukowcy wyko-
rzystuja buraki w postaci proszku,
ekstraktu, soku itp. [Dominguez
i in., 2020].

Analizy przeprowadzone przez
Aykin-Dinger i in. [2021] wskazu-
j3, ze burak ma znaczny potencjat
do wykorzystania jako naturalny
barwnik w kietbasach fermento-
wanych i poddanych obrdbce ter-
micznej. Wyniki potwierdzity, ze
zastosowanie ekstraktu i proszku
z burakéw ograniczato utlenianie
lipidéw w czasie przechowywania
wyrobdéw. Wynikato to z wtasciwo-
$ci  antyoksydacyjnych betalain
i zwigzkéw fenolowych zawartych
w warzywie. Analiza barwy wyka-
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zata, ze dodatek ekstraktu z bura-
kéw i proszku z burakéw do kietbas
skutkowat obnizeniem wartosci L*
i b* natomiast podwyzszeniem
wartosci a* w poréwnaniu z kon-
trolg (pozbawiona dodatkoéw). Za-
stosowanie ekstraktu i proszku
z burakéw pozytywnie wptyneto
na wyglad, barwe, smak i ogol-
na akceptacje kietbas. Podsumo-
wujac, ekstrakt i proszek z bura-
kéw sa bardzo dobra alternatywa
dla karminu (ciemnoczerwonego
barwnika pochodzenia zwierzece-
go), poniewaz nie tylko utrzymuja
wybarwienie, ale takze ogranicza-
Ja przechowalnicze zmiany frakgcji
ttuszczowej kietbas wotowych.

W kolejnym doswiadczeniu na-
ukowcy [Ozaki i in., 2021] wyko-
rzystali utarte (grubo$¢ 2 mm),
wysuszone konwekcyjnie w piecu
z obiegiem powietrza w 38°C przez
24 godziny i zmielone w mtynku
(do uzyskania czastek < 0,21 mm)
buraki c¢wiktowe i rzodkiewki.
Oba proszki byty przechowywane
w temperaturze -18°C w workach
pakowanych prézniowo do czasu
produkcji suchych kietbas fermen-
towanych zich udziatem. Przygoto-
wano i oceniono podczas procesu
dojrzewania i czasu przechowywa-

www.informatormasarski.pl
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Rys. 1. Kietbasy suche fermentowane wyprodukowane z proszkiem z rzodkiewki
i burakéw C1: 150 mg/kg azotynu sodu/150 mg/kg azotanu sodu; C2: bez azotynu
sodu i azotan sodu; R05: 0,5% rzodkiewki w proszku; R1: 1% rzodkiewki w proszku;
B05: 0,5% proszku buraczanego i B1: 1% proszku buraczanego [Ozaki i in., 2021]

nia 6 wyrobow: C1 (kontrola z 150
mg/kg azotynu sodu i 150 mg/kg
azotanu sodu), C2 (kontrola bez
azotynu sodu/azotanu), R0O5 (0,5%
rzodkiewki proszek), R1 (1% pro-
szek z rzodkiewki), BO5 (0,5% pro-
szek z burakéw) i B1 (1% proszek
z burakéw). Dodatek proszkéw wa-
rzywnych wptywat na wilgotnosg,
ubytek masy i aktywno$¢ wodna
kietbas. Analizy mikrobiologiczne
wykazaty, ze po 35 dniach susze-
nia i po 60 dniach przechowywa-
nia wyroby mogty by¢ bezpiecznie
spozywane. W zadnym przypadku
nie wykryto bakterii z grupy coli.

www.informatormasarski.pl
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Dodatek 1% proszku z rzodkiewki
okazat sie jednak najlepsza opcja
zastepujaca azotyny, gdyz wyroby
charakteryzowaty sie odpowied-
nim pH i wtasciwg barwa. Nato-
miast zastosowanie 1% proszku
buraczanego skutkowato zbytnim
pociemnieniem wyrobu (Rys. 1.).
Generalnie badanie to dowodzi, ze
istnieja naturalne zrodta zastepu-
jace azotyn sodu w postaci prosz-
kéw z rzodkiewki i burakow.

W ostatnim czasie pojawit sie
rowniez pomyst na wtaczenie po-
midoréw do wyrobéw migsnych.
Uzyskano wiele obiecujacych 3
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Maksymalna dawka azotynow,
jaka cztowiek moze spozyc
codziennie bez uszczerbku

na zdrowiu (ADI, Acceptable
Daily Intake), wynosi 0,1 mg/kg
masy ciata.

wynikéw, ktore sugeruja, ze wyko-
rzystanie (odpowiednio przetwo-
rzonych) pomidoréw jako natu-
ralnych dodatkéw moze wydtuzyé
okres przydatnosci do spozycia
produktéw miesnych, dostarczajac
konsumentowi zywnos¢ zawieraja-
€3 wytacznie naturalne sktadniki.

W badaniach skupiono sie gtéw-
nie na wtaczeniu proszku pomi-
dorowego do receptury kotletow
wieprzowych i burgeréw wotowych
oraz koncentratu pomidorowego
do kotletéw wotowych. Jesli cho-
dzi o utlenianie lipidow, dodatek
do kotletéw koncentratu pomido-
rowego (5, 10 i 15%) i proszku po-
midorowego (0,25, 0,5, 0,75 i 1%)
skutkowat nizszymi wartosciami
substancji reagujacych z kwasem
tiobarbiturowym (TBARS) w po-

2010
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rownaniu do prébek kontrolnych.
Dodatkowo w obu badaniach za-
obserwowano, ze aktywnos$¢ prze-
ciwutleniajgca byta zalezna od
dawki, co mozna przypisa¢ dziata-
niu likopenu. W czasie przechowy-
wania wyroby z tymi naturalnymi
dodatkami posiadaty niezmienio-
na barwe, dzieki likopenowi (kolor
czerwony) obecnemu w przecierze
i proszku pomidorowym oraz jego
dziataniu  przeciwutleniajagcemu.
Wyniki uzyskane w analizie senso-
rycznej wykazaty najwyzsze oceny
barwy w pasztecikach z proszkiem
pomidorowym i nie stwierdzono
roznic miedzy kontrolg a probkami
wzbogaconymi pasta pomidorowa.
W przeciwienstwie do tego, do-
danie proszku pomidorowego do
hamburgeréw wotowych skutko-
wato niska oceng barwy w poréw-
naniu z kontrola. Prawdopodobnie
ze wzgledu na wzrost pomaran-
czowego odcienia tych prébek,
odmiennego od oczekiwanego
w konwencjonalnym hamburgerze.
Jednak wraz z wtaczeniem proszku
pomidorowego do tych produktéw
wzrosta ich ogélna akceptowal-
no$¢ [Dominguez i in., 2020; Castro
iin., 2021].

W ostatnich latach konsument

www.informatormasarski.pl



w sposob bardziej swiadomy do-
konuje  wyboru  spozywanych
przez siebie produktéw, zwraca-
jac zdecydowanie wigksza uwage
na zawarto$¢ w nich okreslonych
sktadnikéw. Dotyczy to zwtaszcza
stymulatoréw smaku, konserwan-
tow i innych tego typu dodatkéw
stosowanych (szczegblnie czesto)
w przetwdrstwie miesa. Klienci
oczekuja produktéw nisko prze-
tworzonych, ktére jednoczesnie
beda charakteryzowaty sie dobrym
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smakiem, odpowiednig tekstura,
barwa i co najwazniejsze spetnia-
ty wymagania bezpieczenstwa mi-
krobiologicznego. W zwigzku z tym
przemyst miesny poszukuje alter-
natyw dla dodatkéw syntetycz-
nych, badajac wiele réznych rodza-
jow warzyw, ktére zawieraja natu-
ralne barwniki, przeciwutleniacze,
konserwanty (azotany), ktére moz-
na stosowac do przeformutowania
produktéw miesnych, ogranicza-
jac w ten sposéb liczbe i ilos¢ »
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dostosowanie zaktadow do wdrazania nowych produktow i technologii, restauracje.
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dodatkéw  syntetycznych. Co-
raz wiecej doniesien naukowych
wskazuje, ze zastosowanie odpo-
wiednio przygotowanych warzyw
poprawia jakos¢ produktow mie-
snych, zmniejszajac utlenianie
lipidow i zwiekszajac stabilnosc
w okresie przydatnosci do spozycia
produktéw migsnych, przy zacho-
waniu lub zwigkszeniu wtasciwosci
sensorycznych i ogélnej akcepto-
walnosci. Nalezy jednak przepro-
wadzi¢ wiecej badan w celu do-
konania oceny, czy w ten sposob
przygotowane produkty nadaja sie
do wprowadzenia na rynek. @
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Autor: dr inz. Jerzy Wajdzik

Produkty grillowane, mimo ze stanowia czesto potencjal-
ne zrodto szkodliwych dla zdrowia zwiagzkow chemicznych,
na trwate weszty do diety i stanowia urozmaicona jej czesc.
Samo przygotowanie pokarmu na ruszcie ma dtuga i bogata
historie, w czasie ktorej ten sposob obrdobki nie zmienit sie
znaczaco do chwili obecnej. Pojawit sie tylko nowy zwyczaj
grillowania, zwany barbecue, a polegajacy na pieczeniu pod
przykryciem, ktore prowadzi sie¢ w temperaturze okoto 180°C.

Definiujac tradycyjne grillowanie,
okresla sie je jako ztozony proces
bezttuszczowej obrdbki cieplnej
niewymagajacy Srodowiska wod-
nego. Obecnos$¢ ttuszczu w czasie
grillowania jest natomiast wy-
tacznie wynikiem jego pochodze-
nia z dodatkéw lub z samego ob-
rabianego produktu. W praktyce
zabieg grillowania prowadzi sie
bezposrednio nad paleniskiem,
na ruszcie, ptycie, wzglednie spi-
rali grzewczej (metody bezposred-
nie okreslane jako kontaktowe)

28 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 324/08/2022

lub na folii aluminiowej, tackach,
badz w naczyniach zaroodpornych
(metody posrednie okreslane jako
niekontaktowe). Do tych drugich
metod nalezy réwniez grillowanie
metoda posrednia przy uzyciu pto-
mienia gazowego.

TECHNOLOGICZNE ASPEKTY
GRILLOWANIA

Proces grillowania, w zaleznosci

od stosowanej techniki, przebie-
ga poczawszy od temperatury

www.informatormasarski.pl



PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCYJNO-HANDLOWE

. ducent
MASTER Sp rﬂr«;’staw" ,«,gsﬂW” e-maii:

I WSZYSTKO DLA MASARNI, UBOJNI, GASTRONOMII B

ul. Powstancéw 6a

86-050 Solec Kujawski

! ffax (52) 387-21-10, (52) 387-12-44
tel. 696 04 47 74
.:Ix@master-solec.pl
www.mastie;-2nlec.pl

— "/’A_._

il .. '.TE n

4

noze pneumatyczne
do skérowania

[l
| %;51{3

pity do mostka

do szynek topatek

pity rozbiorowe

pity do pottusz - tarczowe

g

pity do poftusz - ramowe

brzeszczoty tasmowe

H
|

stacjonarné pity tasmowe

tarcze tnace

skorowaczki pneumatyczne

pity pneumatyczne do ciecia
miesa i kosci

g
pity do pottusz - tasmow

nozyce do kopyt i rogow

3
P

przeciwwa!;i



przewyzszajacej nieznacznie 180°C
(metody posrednie) do tempe-
ratury siegajacej nawet 340°C
(obrobka w grillach weglowych
z rusztem). Takie warunki termicz-
ne procesu ksztattuja jakos¢, wta-
$ciwosci i zdrowotnos¢ produktéw
grillowanych. Istotne znaczenie
dla ich jakosci ma takze rodzaj
grillowanego produktu, jego sktad
oraz wtasciwosci fizygkochemiczne.
Miesnymi produktami przygotowa-
nymi do grillowania sg najczesciej
rézne gatunki surowego miesa, su-
rowe wyroby miesne oraz niektére
kietbasy surowe i parzone.

Wytwarzajac wyroby przeznaczone
do grillowania, nalezy ze wzgledu
na wystepujace zagrozenia zdro-
wotne nie stosowaé¢ w procesie
ich produkcji srodkéw pekluja-
cych. W przypadku surowego mie-
sa i surowych wyrobow miesnych
jest to utatwione, poniewaz udziat
tych soli jest prawnie zabroniony.
Natomiast kietbasy deklarowane
z przeznaczeniem do grillowania
powinny by¢ pozbawione dodatku
srodkow peklujacych i by¢ produ-
kowane zgodnie z Dobra Praktyka
Technologiczng, zaktadajaca eli-
minowanie azotynu z procesu pro-
dukcyjnego, mimo braku przeci-
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wskazan prawnych w tym zakresie.
Stosowanie $rodkéw peklujacych
w produkcji kietbas przeznaczo-
nych do grillowania jest w petni
nieuzasadnione réwniez przez fakt,
ze efekt barwotwérczy peklowania
w tak obrabianych termicznie pro-
duktach jest mato istotny. Barwe
korncowa po zakonczonym grillo-
waniu prowadzonemu szczeg6lnie
w wysokiej temperaturze okreslaja
bowiem substancje barwne nie-
bedace pochodnymi mioglobiny
i hemoglobiny.

Grillowanie nalezace do obrob-
ki termicznej prowadzonej w wy-
sokiej temperaturze powoduje,
ze obrabiane produkty zawieraja
mniej ttuszczu niz poréwnywalne
produkty smazone. Z tego wzgle-
du traktuje sie je jako przetwory
bardziej dietetyczne. Wysoka tem-
peratura dziatajgca w czasie grillo-
wania powoduje zmiany struktury
biatek oraz zachodzenie reakcji
Maillarda. Rezultatem zachodza-
cej w tych warunkach denatura-
¢ji mioglobiny i hemoglobiny jest
pojawienie sie brunatno-szarej
barwy przetworu po grillowaniu.
Jej charakterystyka jest jednak
czesto zmieniona przez tworza-
ce sie w tym procesie zwigzki

www.informatormasarski.pl
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powstajace w reakcjach Maillarda.
Zjawisko ciemnienia nieenzyma-
tycznego ksztattuje ponadto smak
oraz aromat produktéw, przy czym
moze prowadzi¢ do niepozadane-
go, nadmiernie ciemnego, zabar-
wienia powierzchni obrabianego
na grillu przetworu. W rezultacie
charakterystyczna cecha grillo-
wanych produktow staje sie silna
denaturacja biatek warstw po-
wierzchniowych produktu. Zacho-
dzace w czasie grillowania zmiany
termiczne prowadza w efekcie do
relatywnie duzych ubytkéw masy,
co powoduje, ze przetwory grillo-
wane staja sie mato soczyste. Wy-
stepujacy ubytek masy prowadzi
natomiast do wzrostu koncentracji
sktadnikéw odzywczych. Z drugiej
strony nastepuje jednak obnizenie
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wartosci odzywczej biatek, beda-
cej wynikiem zmniejszenia sie ilo-
sci przyswajalnych aminokwasow.
Nadmiernie drastycznie tempera-
turowo prowadzony proces grillo-
wania moze réwniez negatywnie
wptywaé na strawnos$¢ zdenatu-
rowanych termicznie biatek. Zbyt
dtugotrwaty proces prowadzi tak-
ze do utleniania niektérych ami-
nokwaséw oraz utraty sktadnikéw
mineralnych i witamin.

Dla dobrej jakosci przetwordw gril-
lowanych nalezy grillowanie pro-
wadzi¢ tak, aby wysoka tempera-
tura spowodowata, jak najszybsza
tylko powierzchniowa denaturacje
biatek. W efekcie nastepuje wtedy,
zamknigcie por w tkance miesnio-
wej, co prowadzi do utrzymania
lepszej soczystosci obrobionych
produktow. Taka technika przygo-
towania przetworow na grillu po-
zwala dodatkowo uzyskac lepsze
cechy sensoryczne. Warunki pro-
wadzenia grillowania miesa suro-
wego powinny zawsze ksztattowac
przewidywane do osiagniecia pa-
rametry jego tekstury, takie jak:
spoistos¢, sprezystos¢, zujnosc
i twardos¢. Na koncowa jakosc
grillowanego miesa rzutuje za-
chodzaca w czasie grillowania

www.informatormasarski.pl
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zmiana kruchosci, bedaca wyni-
kiem przemian dokonujacych sie
w tkance tacznej i biatkach miofi-
brylarnych. Kolagen pod wptywem
obrébki termicznej, w obecnosci
wody (sok miesny, woda dodana)
ulega termicznemu rozpuszczeniu,
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co powoduje rozluznienie struk-
tury miesa, podczas gdy w tym
samym czasie biatka miofibrylar-
ne denaturuja, co z kolei skutkuje
niekorzystnemu zwiekszeniu twar-
dosci miesa, bedacej wynikiem
skurczu migsa, zarébwno w poprzek,

www.informatormasarski.pl



jak i wzdtuz wtokien miesniowych
oraz pewnej czesci wtokien tkanki
tacznej.

Specyficzne wyrézniki smaku i aro-
matu oraz charakterystyczna ciem-
na barwe wyroby miesne grillowa-
ne nabieraja przy wykorzystaniu

www.informatormasarski.pl

do grillowania urzadzen zasila-
nych weglem drzewnym, drewnem
pochodzacym z drzew lisciastych,
najlepiej owocowych lub drewnem
z winorosli. Jest to wynikiem prze-
biegajacego w tych urzadzeniach
rébwnoczesnie z  grillowaniem
procesu wedzenia, ktéry w pew-
nym stopniu ksztattuje wyrézni-
ki jakosciowe obrabianych w ten
sposéb przetworéw migsnych. Na
smakowitos$¢ przetworow grillowa-
nych wptywaja réwniez przyprawy
i dodatki funkcjonalne. Duze zna-
czenie ma stosowanie przypraw
w postaci czastek, ktére opadajac
na palenisko, wydzielaja w proce-
sie spalania substancje aromaty-
zujace i w ten sposob wptywaja na
koncowy efekt jakosciowy.

ZDROWOTNOSC PRODUKTOW
GRILLOWANYCH

Grillowanie, jako sposob prze-
twarzania zywnosci przebiegajacy
w wysokiej temperaturze, moze
powodowac¢ powstawanie w niej
szkodliwych zwigzkéw chemicz-
nych. Substancje te tworza sie
szczegblnie podczas obrébki ter-
micznej produktéw o duzej zawar-
tosci biatka, do ktérych naleza

324/08/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 35



mieso i jego przetwory. Ilos¢ i ro-
dzaj szkodliwych zwiazkéw uwa-
runkowane s3a gtownie wysoka
temperaturg obrébki (150-320°C)
oraz czasem trwania procesu. Duze
znaczenie w tym zakresie ma réw-
niez rodzaj i sktad grillowanych
produktéw, szczegblnie zawartos¢
i rodzaj ttuszczu oraz technika pro-
wadzenia procesu i rodzaj uzytego
paliwa zasilajacego urzadzenie do
grillowania. Do szkodliwych zwiaz-
kéw wystepujacych w grillowanych
produktach miesnych naleza sub-
stancje o dziataniu mutagennym,
kancerogennym i genotoksycznym.
Naleza do nich heterocykliczne
aminy aromatyczne (Heterocyclic
Aromatic Amine- HAA), wielopier-
scieniowe weglowodory aroma-
tyczne -WWA (Polycyclic Aromatic
Hydrocarbons- PAHs), nitrozoami-
ny i akrylamid (AA).

Niebezpieczny dla zdrowia stopien
skazenia substancjami WWA pro-
duktéw grillowanych wystepuje
w przypadku zwiekszonej zawar-
tosci ttuszczu, poniewaz zwigzki
z grupy WWA maja charakter li-
pofilny, a sktadnik ttuszczowy jest
réwnoczesnie prekursorem po-
wstawania wielopierscieniowych
weglowodoréw  aromatycznych.
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Tworzenie sie zwigzkow z grupy
WWA (reprezentatywny benzo(a)
piren- BaP) silnie uzaleznione
jest rowniez od metody grillowa-
nia oraz rodzaju zastosowanego
zrodta ciepta. Sciekajacy bowiem
w czasie grillowania ttuszcz na
rozzarzony wegiel lub drewno ule-
ga przemianom, prowadzacym do
powstawania zwigzkdw z grupy
WWA. Dla ograniczenia tworzenia
sie tych weglowodordéw niezbedne
jest wyeliminowanie tego zjawi-
ska, a sptywajacy ttuszcz powinien
jednoznacznie trafia¢ poza bezpo-
srednig strefe zarzenia. Ilos¢ po-
wstajacych zwiazkoéw z grupy WWA
determinuje ponadto temperatu-
ra prowadzenia procesu i rodzaj
obecnego w wyrobie ttuszczu.
Szczegblnie podatne na zagroze-
nia wytwarzania wielopierscienio-
wych weglowodoréw aromatycz-
nych sa wyroby grillowane nad
otwartym ogniem oraz zawieraja-
ce nienasycone kwasy ttuszczowe.
Zwigkszona obecnos¢ w wyrobach
zwigzkow WWA determinuje po-
nadto bardziej grillowanie z wyko-
rzystaniem wegla drzewnego niz
samego drewna. Zaleznos¢ ta do-
tyczy zdecydowanie bardziej wie-
przowiny niz wotowiny. Znaczne-

www.informatormasarski.pl



mu zmniejszeniu ilosci powstaja-
cych weglowodoréw z grupy WWA
w produktach grillowanych sprzy-
ja natomiast uzycie na etapie ich
przygotowania kwasnych marynat.
Tworzeniu sie heterocyklicznych
amin aromatycznych (HAA) sprzyja
obecnos$¢ w produktach przezna-
czonych do grillowania heksoz,
wolnych aminokwaséw, szczegél-
nie kreatyny oraz zasad puryno-
wych, pirymidynowych i nukleozy-

sorami tworzenia si¢ amin z grupy
HAA ich ilo$¢ jest skorelowana
z temperaturg i czasem grillowa-
nia, rodzajem produktu, sposobem
prowadzenia obrobki oraz z obec-
noscig réznych substratéw biora-
cych udziat w syntezie, zawarto-
$cig przeciwutleniaczy i wartoscia
pH wyrobu. Ilos¢ zwigzkéw z grupy
HAA rosnie takze wraz ze stop-
niem dojrzatosci miesa przygoto-
wanego do grillowania, a zarazem

dow. Poza wymienionymi prekur- maleje w przypadku uzycia
REKLAMA
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do jego przygotowania przypraw
zawierajacych antyoksydanty (np.
zwiazki fenolowe), gtéwnie w po-
staci kwasu karnozynowego, kar-
nozolu i kwasu rozmarynowego.
Bardzo skutecznie ryzyko tworze-
nia sie amin z grupy HAA reduku-
je rozmaryn i jego ekstrakty oraz
imbir i kurkuma. Obecnos¢ tych
przypraw mozna z powodzeniem
uwzglednia¢, przygotowujac ma-
rynaty olejowe. W celu ogranicze-
nia ryzyka tworzenia sie zwigzkéw
z grupy HAA proces grillowania
nalezy prowadzi¢ w temperaturze
nieprzekraczajacej 180°C.

Po  przekroczeniu temperatu-
ry grillowania wynoszacej 170°C
moga w obrabianych produktach
tworzy¢ sie szkodliwe N- nitrozo-
aminy. Ich ilo$¢ jest scisle skore-
lowana z obecnoscia w produkcie
drugo- i trzeciorzedowych amin
pochodzacych z rozktadu biatek
oraz z dostepem wolnych azoty-
néw. Z powyzszych wzgledow nie
powinno sie grillowa¢ produktow
peklowanych oraz migsa w kon-
cowym okresie dojrzewania. Pre-
kursorami N- nitrozoamin sa takze
aminy biogenne, ktére pojawiaja
sie czesto w wyrobach surowych.
Zagrozeniem powstawania N-ni-
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trozoamin jest grillowanie w urza-
dzeniach na wegiel drzewny lub
drewno, kiedy w czasie tego pro-
cesu zachodzi dodatkowo proces
wedzenia.

Wysoka temperatura grillowania
i dtugi czas jego trwania oraz zawar-
to$¢ w obrabianych przetworach
wolnych aminokwaséw (np. aspa-
ragina) i weglowodanéw (fruktoza,
laktoza, glukoza) s3 przestankami
do powstawania rakotworczego
akrylamidu (AA). Zwigzek ten two-
rzy sie w wyniku reakcji Maillarda
ze swoich prekursoréw. Z powyz-
szego wzgledu niezbedna jest do-
ktadna kontrola procesu grillowa-
nia oraz wyeliminowanie cukrow
redukujacych z procesu przygoto-
wania produktéw przeznaczonych
do grillowania.

PRZYGOTOWANIE PRODUKTOW
GRILLOWYCH

Przygotowujac do grillowania réz-
ne gatunki miesa, uzywa sie naj-
czesciej marynat olejowych spo-
rzadzanych na bazie ttuszczow
roslinnych z dodatkiem przypraw,
warzyw i owocédw. Niekiedy wyko-
rzystuje sie réwniez niektére do-
datki funkcjonalne. Ptynne mary-
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naty skutecznie ksztattuja jakosc
miesa grillowego, jego trwatos¢,
atrakcyjnos¢ konsumencka, a nie-
kiedy stwarzajg warunki Srodowi-
skowe do swoistego procesu doj-
rzewania. Efektem marynowania
(bejcowania) jest takze osiagnie-
cie pozadanej soczystosci i kru-
chosci miesa po zakonczonym
grillowaniu.

Rola ttuszczu w marynatach spro-
wadza sie wiec do wielu aspektdw,
w tym gtéwnie do:

e roli medium grzejnego,

*nosnika substancji smakowo-
aromatycznych i barwigcych,

* poprawy soczystosci miesa grillo-
wanego,

e utrzymania wigkszej trwatosci
miesa grillowego w poréwnaniu
z migsem $wiezym (obnizenie
wyréznika a,, przez ttuszcze),

e sprzyjaniu reakcjom Maillarda
i procesowi karmelizacji cukru.

Z ttuszczow roslinnych najbardziej
przydatne do sporzadzania mary-
nat s oleje odporne na zmiany
oksydacyjne, czyli charakteryzuja
sie matg zawartoscig kwasu lino-
lenowego (kwas z rodziny n-3), do
ktorych naleza oliwa z oliwek, olej

www.informatormasarski.pl

kokosowy i olej palmowy. Pewnga
przydatnos¢ ma takze olej rzepa-
kowy, ktéry zawiera w duzej ilosci
gtownie kwas oleinowy (kwas z ro-
dziny n-9), bedacy opornym na
procesy jetczenia oksydacyjnego.

Surowce roslinne, przyprawy czy
dodatki funkcjonalne znajduja
swoj3 przydatnos¢ w procesie wy-
twarzania produktéw grillowych.
Moga one byc¢ takze stosowane jako
sktadniki marynat olejowych, rza-
dziej wodnych lub aplikowane
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na sucho bezposrednio na suro-
wiec miesny. Dodatki tatwo roz-
puszczajace sie w wodzie mozna
natomiast wprowadza¢ do miesa
za pomoca procesu nastrzykiwa-
nia. Powszechnie stosowanym
i nieodzownym dodatkiem sma-
kowo-funkcjonalnym do miesa
przeznaczonego do grillowania
jest chlorek sodu, dodawany na
poziomie akceptowalnosci senso-
rycznej, tj. do uzyskania jego ste-
zenia nieprzekraczajacego 1,2%.
Funkcjonalnie chlorek sodu wpty-
wa na procesy dyfuzyjne w tkance
miesniowej, a tworzac kompleksy
biatkowe i powodujac wzrost ci-
snienia osmotycznego, pozwala
na lepsze utrzymanie wody przez
mieso w postaci soku miesnego
oraz dodanej solanki. Niskie zaso-
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lenie miesa grillowego nie wptywa
jednak istotnie na wzrost wydaj-
nosci i nie stwarza przestanek do
otwierania struktury biatek mio-
fibrylarnych, ich pecznienia i roz-
puszczania oraz nie rzutuje zna-
czaco na wydtuzenie trwatosci.

Efektywnos¢ dziatania chlorku
sodu mozna wspomaga¢ dodat-
kiem cytrynianu sodu, ktéry pod-
nosi wartos¢ pH miesa i jest syner-
gentem przeciwutleniaczy. W pota-
czeniu z chlorkiem sodu powoduje
wzrost pecznienia biatek miesnio-
wych. Cechy te czynig cytrynian
dodatkiem poprawiajagcym wiaza-
nie wody przez biatka miesniowe.
Dodatkami wptywajacymi na po-
prawe stabilnosci mikrobiologicz-
nej miesa grillowego s3 natomiast
sole kwasu mlekowego i octowe-
go, ktére réwnoczesnie podwyz-
szaja site jonowa, co wptywa na
wzrost wodochtonnosci miesa.
Dziatanie utrwalajace mleczanow
wynika z faktu obnizania przez te
sole aktywnosci wody, jak réw-
niez specyficznego oddziatywania
jonu mleczanowego. Efekt utrwa-
lajacy wskutek dodatku do miesa
octanoéw jest wynikiem dziatania
aniondw octanowych, ktére powo-
duja destrukcje w komorkach
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bakteryjnych. Dioctany dodatkowo
obnizajg wartos¢ pH, co wspoma-
ga ich mikrobiologiczne dziatanie
utrwalajace mieso.

W procesie wytwarzania miesa
grillowego mozna analogicznie, jak
we wszystkich surowych wyrobach
miesnych, stosowa¢ dodatek sub-
stancji zelujacych, zageszczajacych
oraz dodatek btonnikéw pokarmo-
wych. Substancje te wptywaja na
lepsza soczystos¢ miesa po grillo-
waniu oraz zwiekszaja jego wydaj-
nos¢. Efekt taki wigze sie niestety
ze wzrostem aktywnosci wody,
co czyni tak przygotowane mie-
so grillowe bardziej podatnym na
niekorzystne zmiany. W procesie
wytwarzania niektorych gatunkéw
migsa grillowego wykorzystuje
sie srodowisko kwasne, stwarza-
ne przez kwasy spozywcze (kwas
cytrynowy, kwas octowy). Kwasy
mozna rowniez dodawa¢ w po-
staci octu (kwas octowy) lub soku
z cytryny (kwas cytrynowy). Kwasy
mozna dodawac réwniez w postaci
octu (kwas octowy) lub soku z cy-
tryny(kwas cytrynowy). No$nikiem
kwasow sg rowniez niektére owo-
ce (np. owoce berberysu, cytrusy,
owoce zurawiny). Dodatki o kwa-
snym smaku obnizajace wartosc
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pH zmieniaja korzystnie wyrézniki
sensoryczne miesa i wydtuzaja ter-
min jego przydatnosci do spozycia.
Obnizenie wartosci pH miesa przez
dodatek kwaséw, poza efektem
utrwalajacym, wptywa na prze-
chodzenie czesci biatek miofibry-
larnych w zel, co ksztattuje lepsze
zwigzanie i konsystencje wyrobu.
Dodane kwasy hydrolizuja sieciu-
jace wigzania peptydowe kolagenu
i powoduja rozluznienie struktury
tkankowej miesa, co poprawia jego
kruchos¢. Stosujac kwasy, trzeba
mie¢ jednak na uwadze fakt, ze
obnizajac wartos¢ pH, pogarszaja
wigzanie wody i w efekcie obnizaja
wydajnos¢ wyrobdw po grillowa-
niu (wzrost ubytkéw termicznych).
Cecha pozytywna dziatania kwa-
sOw jest natomiast poprawa sma-
kowitosci migsa przygotowanego
z ich dodatkiem. Surowe wyroby
miesne przeznaczone do grillo-
wania s3 przyprawiane réznymi
przyprawami, w tym réwniez przy-
prawami ziotowymi i warzywnymi.
Rola przypraw sprowadza sie nie-
kiedy takze do funkcji konserwuja-
cej. Znaczenie w tym zakresie maja
substancje bioaktywne o wtasci-
wosciach antydrobnoustrojowych,
takie jak: fenole, fitoncydy

www.informatormasarski.pl
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To niezawodne urzqgdzenie
czysci i dezynfekuje najbardziej
zabrudzone rekawice w max.
10-15 sekund. Myjka wyposazona
w zintegrowang pompe o mocy
160 bar. zatgczang za pomocq
zaworu stopowego.

Dane techniczne:
e Wymiary (szer.x ot.x Wys.)
610/853 x 640 x 950/1500 mm

¢ Podtqczenie elektryczne
400 V/N [ PE, 50/60 Hz

¢ Pobér mocy 2,6 kW

« Podtqczenie wody 3/4"
maks. 43°C, min. 2,5 bar

¢ Odptyw wody DN 50




i alkaloidy. Szczeg6lne znaczenie
ma rozmaryn, ktéry hamuje rozwdj
szczepow Listeria monocytoge-
nes. To dziatajace konserwujaco,
antydrobnoustrojowo i przeciwu-
tleniajaco zioto mozna stosowac
z powodzeniem w postaci catych
gatazek spetniajacych role szpi-
kulcow do nadziewania kawatkow
miesa (np. produkcja szasztykéw).
Atrakcyjnos¢ szasztykow tworzy sie
réwniez przez dodatek s$wiezych
warzyw i przypraw warzywnych,
ktéorymi przektada sie naprze-
miennie kawatki miesa i ttuszczu
twardego. Z przypraw warzywnych
najczesciej w tym zakresie prakty-
kuje sie dodatek cebuli, réznych
odmian papryki, cukinii i baktaza-
néw. Surowce te dodatkowo, poza
walorami smakowo- zapachowymi,
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wprowadzaja do wyrobow atrakcyj-
ne zabarwienie. Poza nadawaniem
przez warzywa charakterystycz-
nej barwy w kreowaniu atrakcyj-
nosci miesa grillowego wykorzy-
stuje sie czesto barwiace dodatki
przyprawowe.
Przydatnos¢ w tym zakresie maja:
* karotenoidy zawarte w papryce
i pomidorach,
* antocyjany obecne w owocach,
e kurkuma wytwarzana z ostryzu
dtugiego,
* chlorofil pochodzacy z zielonych
czesci roslin,
* betalainy wydzielone z buraka
czerwonego (¢wiktowego).
Dekoracyjna funkcje spetniaja
réwniez niektdére barwne przypra-
wy, rozdrobnione do pozadanej
granulacji. Naleza do nich: maje-
ranek, czosnek niedzwiedzi, owoce
pieprzu (zielony, czerwony, biaty,
czarny), ziarna schinusowe oraz
lis¢ laurowy.
Jako sktadniki marynat przydat-
nos¢ znajduja niektére owoce,
szczegblnie te bogate w kwasy spo-
zywcze i antyutleniacze (witamina
C). Sktadniki te petnia funkcje kon-
serwujacy, a zarazem dekoracyj-
na. Przyktadem moga by¢ owoce
zurawiny (zawierajace 12 mg%

www.informatormasarski.pl
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witaminy C oraz do 2,4% kwaséw
organicznych), ktore ze wzgledu na
zawartos¢ pektyn dobrze ksztattu-
Ja wtasciwosci reologiczne mary-
nat mokrych. Podobne w pewnym
zakresie wtasciwosci posiadaja
owoce berberysu, zawierajace do
350 mg% witaminy C i do 6,5%
kwaséw organicznych. Dodatkowo
zawieraja one utrwalajaco dzia-
tajacy alkaloid, zwany berberyna.
W marynatach sprawdza sie takze
sok lub miazsz z cytryny, ktére za-
wieraja do 87 mg% witaminy C i do
7,2% kwasu cytrynowego.
Wykorzystujac w trakcie przygo-
towania miesa grillowego proces
nastrzykiwania, mozna za jego po-
moca wprowadza¢ do migsa rézne
wzmacniacze smaku (hydrolizaty
biatkowe, glutaminian sodu, eks-
trakty drozdzowe, nukleotydy),
ekstrakty przypraw i aromaty (aro-
maty przypraw, aromaty miesa,
aromaty dymu wedzarniczego).
Kietbasy przeznaczone do grillo-
wania nie wymagaja specjalnego
przygotowania do przeprowadze-
nia tego zabiegu. Z grupy takich
kietbas mozna szczegblnie wyrdz-
ni¢, jako typowe wyroby grillowe,
kietbasy z dodatkiem seréw z6t-
tych dojrzewajacych, ktorych za-
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wartos¢ w tych wyrobach stanowi
najczesciej 6-15% sktadu receptu-
rowego. Ze wzgledéw na aspekty
natury zdrowotnej kietbasy grillo-
wane nie powinny by¢ produkowa-
ne z surowcéw peklowanych i z do-
datkiem srodkéw peklujacych.
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Woda na przystawke, ziemia jako
danie gtowne i powietrze na deser.

Kulinarny Puchar Polski
idzie na zywiot

20. edycja Kulinarnego
Pucharu Polski wkracza

w decydujaca faze.
Poznalismy wigekszos¢
finalistow. Teraz przyszedt
czas na zdradzenie
sktadnikow, z ktorych beda
przygotowywali

dania konkursowe.

Jedno jest pewne:

czeka ich niespodzianka

i kulinarne wyzwanie.

48]
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W czasie dotychczasowych finatow
Kulinarnego Pucharu Polski, a takze
konkurséw nominowanych, szefo-
wie kuchni musieli przygotowywacd
potrawy bazujace na konkretnych
sktadnikach. Tegoroczny pomyst
Rady Programowej KPP i przewod-
niczacego jury Pawta Salamona
jest ze wszech miar innowacyjny.
Przed zawodnikami postawiono nie
lada wyzwanie, bo sktadniki gtow-
ne... beda musieli wybra¢ sami.

www.informatormasarski.pl



Wybdér maja ogromny: moga wy-
korzystac rézne rodzaje mies,
ryby, owoce morza. Obowigzkowe
beda za to sktadniki dodatkowe,
odpowiadajace trzem z czterech
zywiotéw.

Przystawka: woda

W przystawce - odpowiadajacej
zywiotowi wody - sktadnikiem obo-
wigzkowym koniecznym do wyko-
rzystania bedzie rukiew wodna. Ta,
stosunkowo mato znana w kuchni
roslina, znana byta juz starozytnym
Egipcjanom i Grekom. Ci pierwsi
uwazali, ze wptywa na wydajnos¢
pracy, wiec serwowali j3 robotni-
kom, drudzy twierdzili, ze pomaga
dbac o intelekt. Jej wtasciwosci bar-
dzo cenit tez Napoleon Bonaparte.
Rukiew wodna trafita tez do menu
weselnego ksiecia Williama i ksiez-
nej Kate. Podano na nim tarty ze

szparagami i wtasnie rukwia wodna.

Danie gtowne: ziemia

Danie gtowne stworzone przez fina-
listéw Kulinarnego Pucharu Polskie
bedzie musiato zawiera¢ buraka
czerwonego. To niskokaloryczne
warzywo (w 100 g znajduje sie zale-
dwie 43 kcal) jest doskonale znane
w polskiej kuchni. Moze sie oka-

www.informatormasarski.pl
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za¢, ze wtasnie dlatego zawodnicy
beda musieli nie tylko przygotowac
wspaniata potrawe, ale tez zasko-
czy¢ juroréw nowym spojrzeniem
na to warzywo.

Deser: powietrze

Obowiazkowy sktadnik deseru

z pewnoscia zaskoczy i zawodnikdw,
i obserwatoréw Kulinarnego Pu-
charu Polski. Sktadnik obowiazko-
wym, koniecznym do wykorzystania
w przygotowaniu deseru bedzie
bowiem pomidor. W kuchni zwykle
traktowany jest jako warzywo. Z na-
ukowego punktu widzenia pomidor
jest jednak owocem. Niekoniecz-
nie kojarzy sie z deserami i bywa
niedocenianym ich sktadnikiem.
Lubiacy kulinarne eksperymenty
podaja pomidory m.in. z karmelem
i lodami waniliowymi.

Ogien na doktadke

Czwartym zywiotem 20. edycji Kuli-
narnego Pucharu Polski jest oczywi-
Scie ogien, czyli cos, czego w kuchni
nigdy nie brakuje. O ogien na Kuli-
narnym Pucharze Polski zadbajg or-
ganizatorzy, zawodnicy, ale réwniez
partnerzy i sponsorzy finatu.

Wiecej na: www.kulinarnypuchar.pl
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0d zwyciezcy do jurora.

Pawet Salamon

przewodniczacym

jury Kulinarnego

Pucharu Polski

Pawet Salamon zwyciezca
Kulinarnego Pucharu
Polski z roku 2016 bedzie
przewodniczyt jury
tegorocznej, 20. edycji tego
konkursu. Czego bedzie
oczekiwat od zawodnikow?

Pawet Salamon pochodzi z Go-
rzowa Wlkp. Ukonczyt tam szkote
gastronomiczna. Pierwsze kroki

w zawodzie kucharza stawiat w re-
stauracji Don Vittorio. Pracowat tez
w Patacu Wiejce. Przez kilka lat byt
szefem kuchni w Smolarnia Hotel &
Restaurants. Obecnie petni te funk-
cje w Patacu Mierzecin Wellness &
Wine Resort.

Wielokrotnie nagradzany
Niemalze od poczatku swojej ka-
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riery zawodowej zdobywat laury

na konkursach kulinarnych. Zajat
m.in. pierwsze miejsce w konkursie
kulinarnym ,Owoce morza” w Byd-
goszczy, drugie w Mistrzostwach
Polski z potraw z Dorsza w Gdyni.
W 2002 r. wraz z reprezentacja Pol-
ski rywalizowat podczas targow GA-
STE w Lipsku, gdzie zdobyt brazowy
medal w konkursie kulinarnym.
Czterokrotnie otrzymat prestizowe
wyréznienie w miedzynarodowym
kulinarnym Zéttym przewodniku
Gault & Millau, dwukrotne uczest-
niczyt w Godt de France.

W 2016 r. wywalczyt tytut Wielko-
polskiego Kucharza Roku — Konkur-
sie Kulinarnym im. Rafata Jelew-
skiego. To zwyciestwo dato mu
nominacje do finatu Kulinarnego
Pucharu Polski, ktéry zdobyt wraz
z uczniem Maciejem Pisarkiem.

www.informatormasarski.pl



Broniac tytutu rok pézniej, druzyna
zajeta drugie miejsce.

Edukacja mtodych kucharzy

Pawet Salamon zajmuje sie rowniez
edukacja mtodych pokolen kucha-
rzy. Jest nauczycielem przedmiotéw
zawodowych w ZSG Gastronomik

w Gorzowie Wlkp. Swoich pod-
opiecznych

przygotowywat do kilkunastu
konkursow kulinarnych w kraju.
Szkoli tez kucharzy w ramach zajec
w Ashanti t6dz . W roku 2016 zostat
powotany przez Ministra Edukacji
Narodowej do $cistego grona eks-
pertow w rozwoju systemu edukacji
zawodowej przez najblizsze lata.
Jest takze doswiadczonym sedzia,
w czerwcu byt m.in. sedzig tech-
nicznym podczas konkursu Wielko-
polskiego Kucharza Roku, czyli jed-
nego z konkursé6w nominowanych
do Kulinarnego Pucharu Polski.

Co, oprocz obiektywnych kryteridw,
bedzie dla niego najwazniejsze

w ocenianiu dokonan zawodni-
kéw? - Kulinarny Puchar Polski jest
najbardziej prestizowym i wymaga-
jacym konkursem w naszym kraju.
Dobér juroréw nie jest przypadko-
wy, a ich kompetencje sprawiaja ze
zawodnicy powinni zaprezentowac
najwiekszy swoj kunszt. Kazda

www.informatormasarski.pl
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edycja jest nowa historig i nowym
spojrzeniem na aktualny poziom
ktory reprezentuja kucharze w na-
szym kraju, zaréwno osobisty jak

i kulinarny - méwi Pawet Salamon.
- Ocenie podlega wiele ptaszczyzn
ktore zawarte sa w regulaminie
KPP. Te fundamentalne oceny spra-
wiaja transparentny i obiektywny
wynik za prace Szefa jak i jego
pomocnika. Start w KPP jest swe-
go rodzaju szansa i wyjatkowym
doswiadczeniem, sam wiem jaka
musiatem pokona¢ droge, aby do-
stac sie do tego grona a dzi$ stana¢
w tym miejscu, w ktérym jestem.
Dla mnie jest to spetnieniem za-
wodowych marzen, czyni¢ honory
Przewodniczacego KPP - podkresla.
Jak sam moéwi, wszystkim nomi-
nowanym, a szczeg6lnie Szefom
zespotu, zyczy dobrego planu na
najblizsze trzy miesiace, syste-
matycznej pracy na treningach

i szerokiej prospektywny podczas
konstruowania swojego kulinarne-
go obrazu ktéry nam przedstawia
podczas finatowej batalii.

Ta zostanie rozegrana 26 i 27 wrze-
$nia, podczas targéw POLAGRA.

Wiecej informacji na
www.kulinarnypuchar.pl

i www.polagra.pl
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Kampania EFSA dotyczaca
afrykanskiego pomoru swin

Obecnie nie ma szczepionki

na ASF, wiec jedynym sposobem

na powstrzymanie rozprzestrzenia-
nia sie tej $miertelnej choroby sa
srodki zapobiegawcze.

SEKTOR TRZODY CHLEWNE)

UE jest najwiekszym eksporterem wieprzo-
winy i produktéw wieprzowych na $wiecie,

z prawie 5 milionami ton eksportowanych
towardw rocznie, co czyni ten sektor jednym
z najwazniejszych dziatalnosci gospodar-
czych rolnictwa w Europie. Hodowla trzody
chlewnej generuje 8,5% catkowitej produkgji
sektora rolnego w UE27. Globalny popyt na
wieprzowine wzrasta, co moze prowadzi¢

do zwiekszenia produkcji w Europie.
Jednak branza hodowli trzody
chlewnej nadal stoi w obliczu po-
waznego zagrozenia Afrykanskim
Pomorem Swin, ktéry powoduje
znaczne szkody gospodarcze

w Europie i poza nia. Ta wysoce
zarazliwa choroba rozprzestrze-

nia sie w regionach Europy, ktére
wczesniej nie byty nig dotkniete.

CO TO JEST AFRYKANSKI POMOR SWIN?

Afrykariski Pomér Swin (ASF) to wyniszcza-
jaca choroba, ktéra atakuje Swinie domowe
i dziki. Wirus ten jest nieszkodliwy dla ludzi,
ale powoduje znaczne zaktdcenia spotecz-
no-gospodarcze w wielu krajach. Obszary
dotkniete ASF ponosza znaczne straty finan-
sowe z powodu utraty zwierzat, ograniczen
w eksporcie zwierzat i migsa oraz kosztéw
$rodkéw kontroli. Zwalczenie choroby moze
potrwac kilka lat.

Obecnie w Europie nie ma zatwierdzonych
szczepionek przeciwko ASF, wigc wybuch
epidemii moze spowodowac ubdj duzej
liczby $win hodowlanych na dotknietym
obszarze.

Choroba jest nadal obecna w wielu krajach
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europejskich (Butgaria, Estonia, Niemcy,
Wegry, Wtochy, totwa, Litwa, Motdawia, Ma-
cedonia Pétnocna, Polska, Rumunia, Rosja,
Serbia, Stowacja, Ukraina), dotykajac $winie
domowe i dziki, chociaz miedzy réznymi
obszarami wystepuja istotne réznice.

WYKRYWA), ZAPOBIEGA), ZGLASZA)

Wybuch ASF moze mie¢ tak niszczycielskie
skutki, zapobieganie, wykrywanie i zgtasza-
nie sa kluczem do powstrzymania tej Smier-
telnej choroby.
Ta kampania ma na celu podniesienie
Swiadomosci wsréd rolnikéw, weterynarzy
i mysliwych poprzez zapewnienie ogolnego
zrozumienia ASF, ktére moze by¢
dzielone przez krajowe, regio-
nalne i lokalne organizacje
zajmujace sie zdrowiem
zwierzat. Kampania
ma réwniez na celu
zwiekszenie szybkosci
zgtaszania i dazenie do
zapobiegania rozprze-
strzenianiu sie choroby.
Zestaw materiatéw zawie-
ra: uzasadnienie kampanii,
infografike, ulotke i cztery
gotowe posty do wykorzystania
w mediach spotecznosciowych, ktére mozna
wykorzysta¢ do informowania o objawach
ASF, srodkach bezpieczenstwa, ktére nalezy
zastosowac i z kim sie skontaktowac w po-
dejrzanych przypadkach.
Kampania, zainicjowana przez Europejski
Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci, ma na
celu wspieranie krajéw sasiadujacych z re-
gionami dotknietymi choroba i prowadzenie
dziatan na rzecz zwalczania Afrykanskiego
Pomoru Swif w Europie.

Wiecej informacji: Europejski Urzad
ds. Zywnosci i Bezpieczenstwa:
https://www.efsa.europa.eu/ oraz Stop ASF.

Zrédto: Krajowa Rada Izb Rolniczych
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I AKTUALNOSCI

RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Srednie ceny sprzedazy pottusz wieprzowych w Polsce i makroregionach.
Na rynek krajowy za okres: 18-24.07.2022 r.

CENA [zi/]

MAKROREGIONY fygodilons
24.07.2022 2022-07-17  Zmiana ceny [%]
POLTUSZE WIEPRZOWE

POLSKA 9 857 9813 0,5
POtUDNIOWO-WSCHODNI 9767 9752 0,1
POLNOCNY * * *

SRODKOWO-WSCHODNI 10 073 9916 1,6
ZACHODNI 9783 9767 0,2

Makroregion POLNOCNY: wojewddztwa - kujawsko-pomorskie, pomorskie, warmifisko-mazurskie.

Makroregion SRODKOWO-WSCHODNI: wojewddztwa - 16dzkie, mazowieckie, podlaskie.

Makroregion POLUDNIOWO-WSCHODNI: wojewddztwa - lubelskie, matopolskie, podkarpackie, $laskie, $wigtokrzyskie.
Makroregion ZACHODNI: wojewodztwa - dolnoslaskie, lubuskie, opolskie, wielkopolskie, zachodnio-pomorskie.

Srednie ceny sprzedazy migsa wieprzowego w zaktadach w Polsce.
Na rynek krajowy za okres: 18-24.07.2022 .

CENA [zi/tone]

TOWAR Tygodniowa
2022-07-24 2022-07-17 zmiana ceny
schab srodkowy bez kosci 16 758 16 663 0,6%
schab srodkowy z koscig 14 812 14 589 1,5%
szynka wieprzowa 4D 13 622 13 449 1,3%
szynka wieprzowa z koscig 9452 9279 1,9%
topatka wieprzowa 4D 12 962 12 506 3,6%
boczek z/koscia+z/s+z/t 12218 12 463
boczek bez/kosci+ z/s+z/tt 12 490 12 826
szynka gotowana 20 456 21328
migso mielone 15792 14 491 9,0%

Zrodto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych,
Biuletyn ,Rynek wotowiny i cieleciny” Nr 29/2022 z dnia 29.07.2022 .
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Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek wotowiny i cielciny” Nr 29/2022 z dnia 29.07.2022 r.

Zrodio: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi

www.informatormasarski.pl

/08/2022

OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 324

561



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAM:

*budynek po masarni
N (Wym. 50 m x 1im)

Dziatka o pow. 0.5 h |
(catkowicie ogrodzona)

Lokalizacja:
woj. pomorskie.

Szczego6towe informacje:
tel. 530 619 401

SPRZEDAM LINIE
DO FILETOWANIA
MEYN RAPID 3580-3

2009 r., wydajnosé 6000 szt./h

STAN BARDZO DOBRY
Do odbioru: 34-400 Nowy Targ. (woj. matopolskie)

CENA DO UZGODNIENIA

Tel. 608-529-511

www.informatormasarski.pl 324/08/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI |57




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN MASARSKICH

e nadziewarki Handtmann serii VF-600
e klipsownice Poly-Clip od 2005 roku
e pakowaczki Multivac, CFS

e kutry oraz wilki

PLATNOSC NATYCHMIASTOWA

Tel: 604-500-592 |lub 531-900-299
e-mail: biuro@kalteks.pl

Zdjecia maszyn
=%= R ﬂ l .r E K s ll'l'nszll-[ Bromirski i aktualnosci na:

MASZYny masars www.kalteks.pl

SPRZEDAZ MASZYN
PO REMONCIE GENERALNYM

Handtmann VF-620 Pakowaczka MULTIVAC R-240
(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-628 Pakowaczka MULTIVAC R-230
(po remoncie) na gwarancii (po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-620 Wilk LASKA WW-130
(po remoncie) na gwarancji (po przegladzie technicznym) na gwarancji

Handtmann VF-628 Gilotyna MAGURIT 042
(po remoncie) na gwarancji (po przegladzie technicznym) na gwarancii

Handtmann VF-608 Linia Handtmann AL-216
(po remoncie) na gwarancji (po remoncie) na gwarancji

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS.
SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY.
REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH

CZESCIACH FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

581

95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
YouTube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines,
tel: 604 500 592 tel: 531-900-299

0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 324/08/2022 www.informatormasarski.pl




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

MASZYNY DLA PRZEMYStU MIESNEGO

~ S SR
Q Rozdmuchlwarka woreczkow Cryovac

' ali ..
&)ﬂmmp E:O_T:O‘DER SEPAmat|c :

wiecej zdjec: www.alimp.com.pl Mystowice, ul. Mikotowska 50 _
e-mail: info@alimp.com.pl tel. 608 33 11 77, tel/fax (32) 222 91 61 -
FY A0 -

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 « 501 298 341 « 508 398 044
kampolsc@gmail.com

www.informatormasarski.pl 324/08/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI |59




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet

do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, e-mail: zust5@wp.pl

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK

OFERUJE:

* tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,
FUNK od 100 kg — 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) B
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet
skorowaczki zwykte i tasmowe firm

MAJA, WEBER MIEJSCE
tasmy do skorowaczek (rézne typy)

noze do skorowaczek NA TWOJ =

kostkownice firm RUHLE, TREIF

odbtoniarki firm MAJA, WEBER OGLOSZENIE
kutry misowe ALPINA
kota gumowe
Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

60' 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 324/08/2022 www.informatormasarski.pl



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

Serwis Czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciggtej sprzedazy:
noze
sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
noze do kutrow
uszczelki do komér i pakowaczek
prézniowych wg. wzoru
oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy rowniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

www.informatormasarski.pl

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCJA.
SERWIS.

Tel. 608 248 487

URZADZENIA DO SPRZEDAZY

1) Pompa wody Honda WT 40X
2) Agregat pradotworczy Honda
EM 5500 CXS
3) Masownica 2000 — prod. Karpowicz
4) Obkurczarka do pakowania wedlin
5) Kotty parzelne: 600 i 700 litrow
6) Nagrzewnice na olej grzewczy
(TAIGER KING 30.000)

Tel. 694 833 958

324/08/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI |61




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA

Czesci: sita, noze do wilkow, noze do kutrow,

slimaki do wilkdw, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

SPRZEDAM:

PAKOWACZKI PROZNIOWE
DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA:
« Supervac GK 501 B
pompy Busch1000 + 2 x 250 m®
« Supervac GK812 B
pompy Busch 1250 + 630 m?
« obkurczacz Supervac AT8

« WIBO 8 obkurczacz MIEJSCE
« Kuter LASKA KR 500 VAC NA TWOJE

« Separator kosci wotowych i wieprzowych

INJECT STAR P40 OGtOSZENIE

* Nastrzykiwarka Lutetia 2000
144 igly, 142 noze, 2 gtowice

a takze ustugi
Naprawa nadziewarek
Handtmann Vf 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prdozniowych
Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack.
Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

62' 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 324/08/2022 www.informatormasarski.pl



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGtOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AAIES: .o,
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogfoszenia: 1/8 |:| 1/4 |:| 1/2 |:| 1|:|

TreSC 0gltOSZenia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 324/08/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie
bez zdje¢

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djeé Doptata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

Zgtoszenia przyjmowane sg pod adresem e-mail:
masarski@koopress.com

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowg edycjg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnosé edycji;

* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w ktorym ogfoszenie
ma sie ukazac¢, oznacza jego niezamieszczenie na tamach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sq wytgeznie na zasadzie przedptat!
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Aplok 23 Metalbud 1
Bioefekt 19 Plan 13
Dadaux insert

PPHU Tracz 9
Erka 29

Sollid 11
Eurodis 21

Ti-Ma 4 str. oktadki
Jarvis 7,37
Kagra 24, 25 Wamma insert
Master 19, 22, 27, 31, 35, 39 Vemag 5

¥> w nastepnym numerze... '-ﬂ_ |

Olejki
eteryczne

N Grzyby
w przetworstw:e




we |
CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1438 zi* 1339 zi* 1256 zi*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku — 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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SPRZEDAZ ~ AUTORYZOWANY SERWIS — INNOWACYINE TECHNOLOGIE e-mail: sekretariat@ti-ma.pl fax.: (+48 58) 558 03 79

M Hartmann
°a Biofilter

Jedyny oryginalny biofiltr
do redukgji LZO ze spalin dymowych
. 0 |

dla: matych... srednich

Filtr Hartmanna to elastyczny, modutowy system biofiltrow, ktéry mozna
dostosowac do indywidualnych wymagan i mozliwosci kazdego klienta!
Dedykowany zaktadom przetwoérstwa spozywczego, ktére zmagaja sie z:

dymem wedzarniczym ¢ zapachem rybnym,
czosnkiem, cebula ¢ innymi uciazliwymi zapachami

Razem\za&éajmy /

0 naszq planete o
JAK TO DZIALA? Kazdy system biofiltréw Hartmanna jest projektowany
Dzigki bio-matrycy sktadajgcej zgodnie indywidualnymi potrzebami klienta.
sie z biologicznej warstwy drewna Konstrukcja z wytrzymatych, odpornych na korozje
w zréwnowazony sposob system materiatdéw, zapewniajacych dtuga, bezawaryjna
Hartmann filtruje zanieczyszczone zywotnos¢. Filtry sa dostarczane jako gotowe zestawy
powietrze z toksycznych gazéw do montazu na miejscu i tadowania materiatu
i materiatow niebezpiecznych takich filtracyjnego zgodnie ze szczegbtowymi instrukcjami.

jak: endotoksyny, bakterie, kurz
czy zapach. Proces ten gwarantuje DLACZEGO WARTO?
najlepsze z mozliwych oczyszczenie - znaczna redukcja pytéw i zapachéw

powietrza - z myslg o ludziach, * znaczna redukcja LZO ze spalin dymowych,
zwierzetach i Srodowisku - bez takich jak np. dym wedzarniczy

uzycia SrodkRéw chemicznych! * bez dodatkéw chemicznych

W odréznieniu od alternatywnych * nizsze koszty inwestycji i eksploatacji
rozwigzan w Biofiltrze Hartmanna * znacznie mniejsze koszta w stosunku
srodki wyfiltrowane ulegajg do katalizatoréw i spalaczy

degradacji biologicznej, dzieki « brak koniecznosci codziennej kontroli

czemu stajq sie nieszkodliwe. * dzigki braku koniecznosci czyszczenia
.. e e g s s systemu nie ma przestoju w produkcji
Istnieje mozliwosc obejrzenia « sprawdzona niezawodnos¢
przyktadowego systemu filtracyjnego prawaz lezaw .
Hartmann np. w Niemczech. po 10 latach testowania

Wiecej informacji pod numerem tel. (58) 556 43 29
lub pod adresem e-mail: sekretariat@ti-ma.pl |

- 0D 35 LAT SPRZEDAJEMY MASZYNY | URZADZENIA . h Spr:wdz s
DO PRZETWORSTWA MIESNEGO I naszych producentow

Gdmish DZIALAMY NA TERENIE CALE) POLSKI @ www.ti-ma.pl



