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Z okazji zblizajgcych sie
Swigt Bozego Narodzenia
zyczymy wszystkim czytelnikom
Ogolnopolskiego Informatora Masarskiego,
aby ten magiczny czas byt wypetniony wiarg, nadziejq
i mitoscig, oraz obecnoscig i cieptem osob najblizszych.
Aby nam wszystkim nie zabraklo %
optymizmu i spokoju,
a nadchodzgcy Nowy 2023 Rok

przyniost spetnienie marzen.
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Dzien dobry w grudniowym wydaniu! ,,Badania antropologiczne
wielokrotnie potwierdzily, kluczowg role spozycia pokarmow
pochodzenia zwierzecego, w tym mig¢sa, w ewolucji cztowieka.

Zdaniem naukowcow tym, co przygotowalo nas na diet¢ migsna,

byly orzechy i nasiona. Kaloryczne i tluste, przyczynily si¢ do
zmniejszenia jelita Slepego hominindw i rozwoju jelita cienkiego,
gdzie sg trawione tluszcze. To dzigki tym odzywczym roslinnym
pokarmom 2,5 mln lat temu nasi krewni mogli wreszcie zaczac
jes¢ migso”. W dzisiejszych czasach migso stalo si¢ w wielu
opiniach dos¢ kontrowersyjnym skfadnikiem naszego jadtospisu.
Poszukujemy produktow o wysokiej wartoSci odzywczej,
wyprodukowanych bez negatywnego wptywu na $rodowisko.
Zostawiamy Pafistwa z pytaniem — jakie czynniki
moga wplywac na wzrost wartoSci migsar Czy
jako §wiadomi konsumenci musimy rezygnowac

7 migsar /s.6/ Rozpoczynamy w tym numerze temat zwigzany

z bezpieczenstwem produkcji zywnosci- jakie s3 wymagania
weterynaryjne w wytwarzaniu produktow pochodzenia
Achuqcc,gOP — tajniki 5ystemu HACCP [5.28/
Wesolych Sw1qt'

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna &
kurbaniak@koopress.com
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Posiadamy 32-letnie doswiadczenie w NASTRZYKIWARKI DO MIES

zakresie produkcji urzqdzen dla przet- wysokowydajne i precyzyjne, z
worstwa miesnego, rybnego oraz linii intuicyjnym systemem progra-
produkcyjnych. mowania procesu nastrzyku;
Proponujemy nowe modele urzqdzen, LINIE NASTRZYKU miesa drobi-

stworzonych na podstawie naszych
doswiadczen oraz wspétczesnych

owego wyposazone w
MASOWNICE PRZELOTOWE;

[ . ¢ [
Ii e -

¥ '.;f. L ‘ Ly
Nastrzykiwarki z wymiennym Mieszalniki solanki
blokiem iglowym i z filtrem LASPI{
bebno

e 3 1 -I 7
IGM Kotly warzelne

Zz mieszadlem

® P.P.U.H. Karpowicz
-I [K I— Gniewowska 12

84-240 Reda, Polska

Kotly warzelne z wyladun-
kiem pneumatycznym




Specjalistyczne KOTEY WARZELNE
przeznaczone do parzenia, gotowa-
nia, wytopu ttuszczu, wyposazone w
specjalne oprogramowanie procesow
technologicznych;
OPARZELNIKO-SZCZECINIARKI

w réznych wersjach wyposazenia;
WYTWORNICE LODU;

[P Masownice przelotowe
[tunel ociekowy]

Tel./Faks
+48 58 678-32-32
+48 58 678-60-72

MASOWNICE PROZNIOWE z SYS-
TEMEM ZAEADUNKU WSADU, a
takze opatentowane MASOWNICE
WIELOKOMOROWE.

Oparzelniko-szczeciniarki
ze stotem zatadunkowym

M{L Masownice bebnowe

z chlodzeniem

info@karpowicz.pl
www.karpowicz.pl



| AKTUALNE NASTEPSTWA
ZDROWOTNE JEGO SPOZYCIA

Dr hab. inz. Agnieszka Starek-Wojcicka, prof. uczelni

Dr Agnieszka Sagan
Dr inz. Agata Blicharz-Kania

Badania antropologiczne wielokrotnie potwierdzity, kluczo-
wa role spozycia pokarmow pochodzenia zwierzecego, w tym
miesa, w ewolucji cztowieka. Zdaniem naukowcow tym, co
przygotowato nas na diete migsna, byty orzechy i nasiona.
Kaloryczne i ttuste, przyczynity sie do zmniejszenia jelita Sle-
pego homininow i rozwoju jelita cienkiego, gdzie sa trawione
ttuszcze. To dzieki tym odzywczym roslinnym pokarmom 2,5
mln lat temu nasi krewni mogli wreszcie zacza¢ je$¢ mieso.

Swiadcza o tym, chociazby wyko-
nane przez nich $lady nacig¢ na
szczatkach kosci zwierzecych. Naj-
starsze dowody, bo liczace okoto
2,5 mln lat kosci Hippariona znale-
ziono w Gonie w pétnocnej Etiopii.
Na tym wymartym juz gatunku ko-
nia, przodkowie cztowieka zosta-
wili $lady po kamiennych narze-

8 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 328/12/2022

dziach uzywanych do c¢wiartowa-
nia. Poniewaz jednak byto to dos¢
rzadkie znalezisko, odkrywcy uwa-
zaja, ze dopiero jakies po6t miliona
lat pdzniej hominini faktycznie za-
czeli jes¢ wiecej pokarméw pocho-
dzenia zwierzecego. W 2012 r. pa-
leoantropolodzy ze Stanéw Zjed-
noczonych i Wielkiej Brytanii

www.informatormasarski.pl
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NASTRZYKIWARKI SERIA MH W SAS
innowacyjny system wazenia i kontroli nastrzyku
- petna kontrola poziomu nastrzyku

CLENANETIC

Industrial Washing Systems

przystosowana do wspétpracy z automatycznymi
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@ Podlas, ul. Tomaszowska 90 a
96-200 Rawa Mazowiecka 46 814 55 00
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"The Butcher Shop" 1568 Joachim Beuckelaer (Museo di Capodimonte - Wtochy)

http://www.historicalcookingproject.com/2017/03/ meat-makes-man-early-modern-english.html

odkryli na wybrzezu Jeziora Wik-
torii w Kenii tak duze zbiorowisko
pocietych kosci zwierzat, ze roz-
wiato to watpliwosci co do mie-
sozernosci mieszkancéw  Afryki
sprzed 2 mln lat. Wielu naukowcéw
wykazato, ze mieso (znalezione czy
upolowane) zmienito przodkéw
cztowieka. Profesor antropologii
z University of Wisconsin-Madi-
son Henry T. Bunnem, posunat sie
wrecz do stwierdzenia, iz ,mieso
zrobito z nas ludzi”. Wedtug teorii

10 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 328/12/2022

sformutowanej jeszcze w 1995 r.
przez Leslie Aiello, profesor pale-
oantropologii z University Colle-
ge w Londynie, i Petera Wheelera
z John Moores University w Liver-
poolu to wtasnie dzieki jadaniu
miesa (petnego biatka, mikroele-
mentdw i witamin) mozg przodkéw
cztowieka mogt sie znacznie po-
wiekszy¢. Co wiecej, hominini we-
szli do grupy drapiezcow i zaczeli
konkurowa¢ z tak niebezpiecznymi
zwierzetami, jak lwy czy tygrysy

www.informatormasarski.pl
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szablozebne, pchneto to ewolucje
w kierunku coraz wigkszej postury
ciata. Jak twierdzg uczeni, polowa-
nie przyczynito sie do tysienia, po-
niewaz aby ciato mysliwego byto
w stanie efektywnie pozby¢ sie
nadmiaru wytwarzanego ciepta,
przodkowie zaczeli traci¢ futro.
Bez watpienia symbolika miesa
jest gteboko zakorzeniona w ludz-
kiej Swiadomosci, jednak jego rola
w diecie zostata ostatnio podda-
na analizie ze wzgledu na zwiek-
szony nacisk opinii publicznej na
zapewnienie zrébwnowazonych
systeméw zywnosciowych oraz
problemy zdrowotne zwigzane ze
spozyciem czerwonego i przetwo-
rzonego miesa. Od pewnego czasu
mieso kojarzy sie¢ z ,negatywnym”
wizerunkiem zdrowotnym z uwagi
na ,wysoka” zawartos$¢ ttuszczu,
a w przypadku migsa czerwone-
g0 jest postrzegane jako zywnos¢
rakotworcza. Spozywanie przetwo-
rzonego miesa podwyzsza ryzyko
zachorowania na nowotwor jelita
grubego. Za czynnik sprawczy uwa-
za sie tutaj duze ilosci hemu oraz
nasyconych kwaséw ttuszczowych,
z czego ten pierwszy, prawdopo-
dobnie w najwyzszym stopniu,
moze przyspiesza¢ progresje no-

12 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 328/12/2022

wotworu, miedzy innymi ptuc. Nie
inaczej jest w przypadku raka sut-
ka. Wysokie spozycie miesa czer-
wonego dodatnio skorelowano
z wyzszym ryzykiem wystepowania
nowotworu gruczotu piersiowe-
go, podczas gdy wyzsze spozycie
drobiu z nizszym. Ponadto podkre-
$lono, ze kombinacja drobiu (od
sprawdzonego dostawcy), ryb i ro-
slin straczkowych wykorzystywana
w zastepstwie migsa czerwonego
podawana we wczesnej dorostosci
moze sprzyja¢ zmniejszeniu ryzyka
rozwoju tego nowotworu. Nie bez
znaczenia jest réwniez uzywanie
podczas przygotowywania mie-
snych produktéw zbyt duzych ilo-
sci soli, a takze dodatku azotynow,
ktére w przewodzie pokarmowym
przeksztatcane sa do rakotwér-
czych nitrozoamin. Fosforany do-
dawane celem poprawy tekstury,
barwy oraz soczystosci sprzyjaja
jednoczesnie wigkszemu spozyciu
fosforu, ktérego nadmiar w diecie
prowadzi do zaburzen wydzielania
i dziatania parathormonu (PTH)
oraz czynnika wzrostu fibroblastow
(FGF-23). To z kolei stanowi podto-
ze do rozwiniecia sie osteoporozy,
miazdzycy oraz przewlektej nie-
wydolnosci nerek. Jak wskazuja

www.informatormasarski.pl



naukowcy niewtasciwie przepro-
wadzony proces smazenia, bedzie
skutkowat silna denaturacja biatek
warstwy powierzchniowej oraz po-
wstawaniem zwigzkéw Maillarda.
Substancje te w duzym stopniu
ksztattuja pozadane cechy senso-
ryczne (barwe, smak, zapach, so-
czystosc), niestety z drugiej strony
obnizaja warto$¢ odzywcza biatek
w wyniku zmniejszania ilosci przy-
swajalnych aminokwasow. W tym
wypadku powstaja w gtéwnej mie-

REKLAMA

rze heterocykliczne aminy aroma-
tyczne (HAA), za$ w wyniku pirolizy
ttuszczu kapigcego na rozgrzany
brykiet wegla drzewnego badz
wegiel drzewny (w czasie grillowa-
nia) tworza sie zwiazki o dziataniu
réwnie kancerogennym lub poten-
cjalnie kancerogennym, sposréd
ktérych najczesciej wymieniane
sa wielopierscieniowe weglowo-
dory aromatyczne (WWA) [Delfino
i in., 2000; Alexander i in., 2010;
Hu i in., 2011; Karimi i in., 2014;

PRODUKCJA PREPARATOW KARAGENOWYCH |
ALGINIANOWYCH SERII EUROGEL® ORAZ WDRAZANIE
INNOWACYJNYCH ROZWIAZAN TECHNOLOGICZNYCH W

PRZEMYSLE SPOZYWCZYM

stosowane sg w:

m.wyrobach kulinarnych z miesa,

|przeznaczone do: ryb i drobiu,

tworzeniu emulsji ttuszczowych |
(stabilnych termicznie),
produkcji mies
restrukturyzowanych.

nastrzyku catych miesni,
solanek nastrzykowych i
zalewowych,

nastrzyku surowego miesa
(elementy kulinarne),
produkcji wedlin (tatwiejsze

| 4
plasterkowanie, redukgja ‘ ul stosewane jako:"

|

|

synerezy),
produkcji konserw
sterylizowanych

zamienniki sktadnikéw. }
zelatynowych lub uzupetnienia. ‘ (cytrusowy, marchwiowy, jabtkowy),
(groch, bob)

przeznaczone sa do:

produkgji ostonek
| wykwarzanych metoda
koekstruzji.

\ —spegjalistyczne
produkty na bazie maczki chleba
Swietojanskiego, gumytara, cassia,
konjac oraz gumy guar, a takze

Eurogum Polska Sp. z 0.0. Al. Rzeczypospolitej 2 lok. 9, 02-972 Warszawa 0

+48 228492995 eurogum@eurogum.pl

www.eurogum.pl

by BANG & BONSOMER



Demeyer i in., 2016; Jeyakumar i in.,
2017; Farvid iin.,2018; Huriin., 2019;
Lo i in., 2020; Cheng i in., 2021].

Z drugiej strony faktem jest, ze
mieso zawiera wszystkie ami-
nokwasy niezbedne do syntezy
biatek ustrojowych, umozliwia
wzrost i rozwoj organizmu, odbu-
dowe komérek, jest wazne w pro-
cesach obronnych, przy gojeniu
ran, wspomaga procesy myslowe
w moézgu. Istotnym sktadnikiem
miesa jest réwniez ttuszcz, ktore-

REKLAMA

JARVIS

Pneumatyczna skorowaczka
reczna Model JHS
r - a— 1
NOWA,
| NIZSZA CENA |
Zalety: niska
I waga 1,5 kg I
szybka wymiana
ostrza, bardzo
niski koszt

utrzymania

Do zakupionej skorowaczki 0
u 100 szt. ostrzy gratis!
Model JHS-315 1,5 mm
Szybki i tatwy spos6b na usuniecie
skory i stoniny

Jarvis Polska Limited Sp. z o0.0.
St. Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Tel.: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
e-mail: info@jarvispolska.pl, www.jarvispolska.pl
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go zawartos¢ oraz profil kwaséw
ttuszczowych zalezy od gatunku,
z ktérego pochodzi. Najwyzsza za-
wartoscig ttuszczu charakteryzuje
sie wieprzowina, a takze kaczka
i ges. Warto jednak podkreslic,
ze ttuszcz wieprzowy sktada sie
przede wszystkim z mato korzyst-
nych dla zdrowia nasyconych kwa-
sow ttuszczowych, a ttuszcz gesi
i kaczy zawiera sporo niezbednych
nienasyconych kwaséw ttuszczo-
wych. Do najmniej ttustych rodza-
jow miesa naleza kurczak, indyk
i cielecina, wiec po te miesa war-
to siega¢. Produkty te sa réwniez
waznym zrodtem witamin A, B,
kwasu foliowego, a takze niekto-
rych mikroelementéw, takich jak
selen czy zelazo (wystepujacego
w postaci hemowej), czyli zwigza-
nego chemicznie z hemoglobina.
Te zwiazki czesto nie s3 obecne
w zywnosci pochodzenia roslinne-
go albo tez maja staba biodostep-
no$¢. Zelazo pochodzace z miesa
jest przyswajalne w okoto 90%,
natomiast z pietruszki i innych
warzyw okoto 5-10%. Co ciekawe,
mieso jest réwniez zrédtem kilku
sktadnikow bioaktywnych: tauryny,
L-karnityny, kreatyny, glutationu
i koenzymu Q-10, a takze choliny,

www.informatormasarski.pl
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L ERH.U. Wszystkie
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tel. (071) 346-22-20, 346-20-75
faks (071) 385-05-40
email: tracz@tracz.com.pl
www.tracz.com.pl




PRZETWORSTWO Z POMYSLEM I

g | e | v | e

Tauryna 50-72 39-51 57-160

L-karnityna 83 98-104 106-113

Kreatyna 247-347 266-401 278-511
Koenzym Q-10 2 2-4 1-1,5

Tabela 1. Zawartos¢ wybranych substancji bioaktywnych w miesie bydta, owiec i $win

[Purchas i in., 2004; Schmid, 2009]

Wieprzowina 0,6
Wotowina 1,2-14
Baranina 58
Migso drobiowe 0,9

kurze

Zawartosc CLA Zawartosc CLA
Rodzaj produktu [mg/g ttuszczu] Rodzaj produktu [mg/g ttuszczu]

Mleko 2-5
Masto 1-14
Zotty ser 0,5-6,3
Zottko jaja 0.3
kurzego !

Tabela 2. Zawartos¢ CLA w réznego rodzaju produktach spozywczych

[Korhonen, 2009; Rainer i Heiss, 2004]

kwasu alfa-liponowego (ALA) czy
sprzezonego kwasu linolowego
(CLA). W tabeli 1 zamieszczono
udziat poszczegoélnych substancji
aktywnych w réznych gatunkach
mies, zas w tabeli 2 dokonano po-
rownania ilosci CLA wystepujacych

16
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w kilku produktach spozywczych.
W wielu badaniach doniesiono
o witasciwosciach przeciwutlenia-
jacych i prozdrowotnych, zwiaza-
nych z dziataniem obnizajacym po-
ziom cholesterolu, przeciwnadci-
$nieniowym, przeciwzapalnym, >

www.informatormasarski.pl
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immunomodulujacym oraz chro-
niagcym organizm przed strese-
moksydacyjnym zwigzkéw obec-
nych w miesie. Aktywnos$¢ antyok-
sydacyjna sktadnikéw miesa wy-
nika miedzy innymi ze zdolnosci
wymiatania reaktywnych form tle-
nu i azotu, tworzenia kompleksow
z jonami metali oraz ochrony ko-
moérek przed uszkodzeniem [Pur-
chas, 2004; Vongsawasdi i Noom-
horm, 2014; Geissler i Singh, 2011;
Kulczynski i in., 2019].

Generalnie wydaje sig, ze migso
jest sktadnikiem diety waznym dla
zdrowia i rozwoju cztowieka. Wiec
czy musimy z niego zrezygnowac?
Jakie czynniki moga mie¢ wptyw na
wzrost wartosci miesa?

Ze wzgledu na to, ze krytykowa-
no wysoki poziom nasyconych
kwaséw ttuszczowych w stosunku
do wielonienasyconych kwasow
ttuszczowych (PUFA) oraz kwaséw
n-6 do n-3, naukowcy zaczeli po-
szukiwa¢ sposobéw na zmiane
sktadu kwasow ttuszczowych mie-
sa przy uzyciu réznych sktadnikow
pasz. Ustalili, ze wtaczenie nasion
oleistych, olejéw roslinnych, ole-
jéw rybnych, alg morskich do diety
swin, drobiu, bydta i owiec moze
poprawi¢ profil kwaséw ttuszczo-
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wych, ale wiekszos¢ prob nie do-
szta do punktu, w ktérym mozna
by byto poda¢ informacje zywie-
niowe. Szczegbélnym problemem
w przypadku wotowiny i owiec jest
to, ze zwacz rozktada PUFA na na-
sycone i jednonienasycone kwasy
ttuszczowe SFA i MUFA, wiec réw-
nowaga miedzy PUFA i SFA wchta-
nianymi z jelit jest znacznie nizsza
niz u wieprzowiny i kurczaka. Do-
datkowo we wszystkich przypad-
kach wysoki poziom PUFA wymaga
ochrony przed utlenianiem. Osiaga
sie to poprzez uzupetnienie paszy
naturalnym przeciwutleniaczem,
czyli witaming E oraz stosowanie
procedur pakowania i przetwarza-
nia, ktére minimalizuja ten nega-
tywny proces [Scollan, 2017; Wood,
2017; Wood i Enser, 2017].

Ponadto sktadnik funkcjonalny -
btonnik pokarmowy, mozna bez-
posrednio wprowadza¢ do produk-
tow miesnych podczas przetwarza-
nia, aby poprawic ich wartos¢ uzyt-
kowa dla konsumentoéw. Regularne
przyjmowanie btonnika zapewnia
wiele korzysci zdrowotnych: obni-
za cisnienie, poziom cholesterolu
w surowicy, hamuje apetyt, uta-
twia perystaltyke jelit i spowal-
nia wchtanianie glukozy oraz
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ttuszczéw. Btonnik charakteryzuje
sie rowniez wtasciwosciami tech-
nologicznymi, miedzy innymi zdol-
noscia utrzymania wody i emulgo-
wania ttuszczu. Dodatek btonnika
do wyrobéw miesnych skutkuje
ich lepszym zachowaniem ksztat-
tu, szczegdlnie po obrdbce ciepl-
nej oraz wzrostem ich wydajnosci.
Wtaczenie réznego rodzaju bton-
nika do produktéw o obnizonej
zawartos$ci ttuszczu, ma rowniez
pozytywny wptyw na ich barwe:
zmniejsza jasnos¢ (L*) oraz inten-
sywno$¢ barwy zéttej (b*), jedno-
czesnie zwiekszajac intensywnos¢
barwy czerwonej (a*).

Uzyskanie zwiekszonej zawartosci
antyoksydantéw w miesie i pro-
duktach miesnych jest mozliwe
dzieki dodawaniu do paszy albo
podczas proceséw technologicz-
nych, karotenoidéw czy ekstraktéw
roslinnych. Pierwsze z nich zmniej-
szaja ryzyko choréb przeciwnowo-
tworowych i uktadu krazenia. Prze-
ciwutleniacze pochodzenia roslin-
nego pozyskiwane z takich roslin
jak: rozmaryn, szatwia, herbata,
soja, skérki owocéw cytrusowych
i winogrona obnizaja poziom cho-
lesterolu catkowitego, zwiekszaja
frakcje HDL i ograniczaja utlenia-
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nie lipoprotein. W diecie zwierzat
moga znalez¢ sie réwniez karni-
tyna, glutation i karnozyna, ktoére
podobnie jak roslinne ekstrakty
maja pozytywny wptyw na zwiek-
szenie stabilnosci oksydacyjnej
miesa.

W Polsce rosnie réwniez zainte-
resowanie stosowaniem bakterii
probiotycznych jako dodatku do
produktéw migsnych, zwtaszcza do
produkcji wedlin dojrzewajacych.
Probiotyki maja korzystny wptyw
na zdrowie cztowieka, gdyz obniza-
ja poziom cholesterolu, poprawia-
Ja motoryke jelit, stymuluja odbu-
dowe nabtonka jelitowego i hamu-
Ja rozwoj niekorzystnej mikroflory.
Ich zrodtem w diecie cztowieka
moga by¢ suche kietbaski, zaszcze-
pione przez Bifidobacterium lactis,
Lactobacillus casei, L. paracasei
czy L. rhamnosus [Tyopponen i in.,
2003; Jamilah i in.,, 2009; Zhang
i in., 2010; De Godoy i in., 2013; Ben
Said i in., 2019; Mahfuz i in., 2021].
Migso zmienito ludzi na wiele spo-
sobow, gdyz jego spozycie ozna-
czato przejscie od owocozernego
stylu zycia gtéwnie w lasach do
bardziej otwartego zycia na wyzy-
nach i spowodowato liczne ada-
ptacje. Obecnie mieso to jeden
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z najbardziej kontrowersyjnych
sktadnikéw naszego jadtospisu.
Wiele oséb rezygnuje z niego ze
wzgleddw etycznych lub zdrowot-
nych. Inni za$ nie wyobrazaja so-
bie zycia bez tego smaku. Jak po-
twierdzaja badania naukowe mie-
so, zapewnia odpowiednia ilos¢
niezbednych mikroelementow
i aminokwaséw oraz bierze udziat
w procesach regulacji metabolizmu
energetycznego. Z drugiej strony
Miedzynarodowa Agencja Badan
nad Rakiem IARC niedawno sklasy-
fikowata przetworzone migso jako
Jrakotworcze dla ludzi”, a czerwo-
ne mieso jako ,prawdopodobnie
rakotwércze dla ludzi” w przypad-
ku raka jelita grubego, apelujac
0 spozywanie tego typu produktéw
w umiarkowanych ilosciach. Zacho-
wanie réwnowagi miedzy migsem
a innymi sktadnikami diety rowniez
moze mie¢ kluczowe znaczenie dla
ochrony przed potencjalnym ry-
zykiem raka. Co ciekawe, mozna
wykorzysta¢ strategie zywieniowe,
dostosowujac  zawartos¢  ttusz-
czu i sktad kwaséw ttuszczowych
w drobiu, wieprzowinie, jagnigecinie
i wotowinie do wytycznych zdrowia
publicznego w celu zmniejszenia
spotecznego i ekonomicznego ob-
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ciazenia chorobami przewlektymi.
Wspétczesni konsumenci poszu-
kuja zdrowych produktéw mie-
snych, o wysokiej wartosci odzyw-
czej, ktore sa tatwe do przygoto-
wania i wyprodukowane bez ne-
gatywnego wptywu na srodowisko.
Mimo ostatnich niekorzystnych
ocen miesa wydaje sig, ze jest to
jeden z niewielu produktéw spo-
zywczych, ktére mozna zaprojekto-
wac in vitro w laboratorium. Dzieki
wspotczesnej nauce staje sie to co-
raz bardziej realne.

Literatura

1. Alexander, D. D., Morimoto, L. M., Mink,
P. J., & Cushing, C. A. (2010). A review and
meta-analysis of red and processed meat
consumption and breast cancer. Nutrition
research reviews, 23(2), 349-365.

2. Ben Said, L., Gaudreau, H., Dallaire, L., Tes-
sier, M., & Fliss, I. (2019). Bioprotective cul-
ture: A new generation of food additives for
the preservation of food quality and safety.
Industrial biotechnology, 15(3), 138-147.

3. Cheng, T, Lam, A. K., & Gopalan, V. (2021).
Diet derived polycyclic aromatic hydrocar-
bons and its pathogenic roles in colorectal
carcinogenesis. Critical Reviews in Oncolo-
gy/Hematology, 168, 103522.

4. De Godoy, M. R, Kerr, K. R., & Fahey Jr, G.
C. (2013). Alternative dietary fiber sources
in companion animal nutrition. Nutrients,
5(8), 3099-3117.

5. Delfino, R. J., Sinha, R., Smith, C., West, J.,
White, E., Lin, H. J., ... & Anton-Culver, H.
(2000). Breast cancer, heterocyclic aromatic
amines from meat and N-acetyltransferase
2 genotype. Carcinogenesis, 21(4), 607-615.

www.informatormasarski.pl



Z/Oﬁ;fﬂ/?/{%/ 5;1,7//211

KNECHT -

%)ac'fgn

N /A/M:em'a

Maszyna do recznego ostrzenia nozy EVO 5

EVO 5 to solidna i niezawodna ostrzarka dla sklepéw miesnych,
zaktaddéw pakowania miesa, ustug szlifierskich, gastronomii itp.

Maszyna moze by¢ uzywana do ostrzenia szerokiej gamy narzedzi tnacych,

takich jak noze rzeznicze, noze do odkostniania, noze szefa kuchni i wiele innych.

SPRZEDAZ | SERWIS
ELEKTROCAR

sz on e o2 ELEKTROCAR

www.elektrocar.pl, biuro@elektrocar.pl




6. Demeyer, D., Mertens, B., De Smet, S., & Ulens,
M. (2016). Mechanisms linking colorectal can-
cer to the consumption of (processed) red
meat: a review. Critical reviews in food scien-
ce and nutrition, 56(16), 2747-2766.

7. Farvid, M. S,, Stern, M. C,, Norat, T.,, Sasazuki, S.,
Vineis, P, Weijenberg, M. P, ... & Cho, E. (2018).
Consumption of red and processed meat and
breast cancer incidence: A systematic review
and meta-analysis of prospective studies. In-
ternational journal of cancer, 143(11), 2787-2799.

8. Geissler, C., & Singh, M. (2011). Iron, meat and
health. Nutrients, 3(3), 283-316.

9. Hu, J., La Vecchia, C., Morrison, H., Negri, E., &
Mery, L. (2011). Salt, processed meat and the
risk of cancer. European Journal of cancer
prevention, 20(2), 132-139.

10. Hur, S. )., Yoon, Y., Jo, C,, Jeong, J. Y., & Lee, K.
T. (2019). Effect of dietary red meat on co-
lorectal cancer risk—a review. Comprehensi-
ve reviews in food science and food safety,
18(6), 1812-1824.

. Jamilah, B., Mohamed, A., Abbas, K. A., Ra-
hman, R. A, & Karim, R. (2009). A review on

the effect of animal diets and presence of
selected natural antioxidants on lipid oxida-
tion of meat. Journal of Food, Agriculture &
Environment, 7(2), 76-81.

12. Jeyakumar, A., Dissabandara, L., & Gopalan,
V. (2017). A critical overview on the biological
and molecular features of red and proces-
sed meat in colorectal carcinogenesis. Jour-
nal of gastroenterology, 52(4), 407-418.

13. Karimi, Z., Jessri, M., Houshiar-Rad, A., Mi-
rzaei, H. R., & Rashidkhani, B. (2014). Dieta-
ry patterns and breast cancer risk among
women. Public health nutrition, 17(5), 1098-
1106.

14, Korhonen, H. ). (2009). Bioactive compo-
nents in bovine milk. Bioactive components
in milk and dairy products, 15-42.

. Kulczynski, B., Sidor, A, & Gramza-Micha-
towska, A. (2019). Characteristics of selected
antioxidative and bioactive compounds in
meat and animal origin products. Antioxi-
dants, 8(9), 335.

16. Lo, J. J., Park, Y. M. M,, Sinha, R., & Sandler,
D. P. (2020). Association between meat con-
sumption and risk of breast cancer: Findings
from the Sister Study. International journal
of cancer, 146(8), 2156-2165.

1

jury

1

(2]

n 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 328/12/2022

17. Mahfuz, S., Shang, Q., & Piao, X. (2021). Phe-
nolic compounds as natural feed additives
in poultry and swine diets: A review. Journal
of Animal Science and Biotechnology, 12(1),
1-18.

18. Mann, N. J. (2018). A brief history of meat in
the human diet and current health implica-
tions. Meat Science, 144, 169-179.

19. Purchas, R. W., Rutherfurd, S. M., Pearce, P.
D., Vather, R., & Wilkinson, B. H. P. (2004).
Concentrations in beef and lamb of tauri-
ne, carnosine, coenzyme Q10, and creatine.
Meat Science, 66(3), 629-637.

20. Rainer, L., & Heiss, C. ). (2004). Conjugated li-
noleic acid: health implications and effects
on body composition. Journal of the Ame-
rican Dietetic Association, 104(6), 963-968.

21. Schmid, A. (2009). Bioactive substances in
meat and meat products. Fleischwirtschaft,
89(7), 83-90.

22.Scollan, N. D., Price, E. M., Morgan, S. A,
Huws, S. A, & Shingfield, K. J. (2017). Can we
improve the nutritional quality of meat?.
Proceedings of the Nutrition Society, 76(4),
603-618.

23. Tyopponen, S., Petdja, E., & Mattila-San-
dholm, T. (2003). Bioprotectives and pro-
biotics for dry sausages. International Jour-
nal of Food Microbiology, 83(3), 233-244.

24, Vongsawasdi, P, & Noomhorm, A. (2014).
Bioactive compounds in meat and the-
ir functions. Functional foods and dietary
supplements: processing effects and health
benefits, 113-138.

25. Wood, J. D. (2017). Meat composition and
nutritional value. In Lawrie s Meat Science
(pp. 635-659). Woodhead Publishing.

26.Wood, ). D., & Enser, M. (2017). Manipulating
the fatty acid composition of meat to im-
prove nutritional value and meat quality.
New aspects of meat quality, 501-535.

27. Zhang, W.,, Xiao, S., Samaraweera, H., Lee, E.
J., & Ahn, D. U. (2010). Improving functional
value of meat products. Meat science, 86(1),
15-31.

28.https://michal-wrzosek.fitness.
wp.pl/24752,mieso-fakty-mity-i-znaczenie-
-w-diecie

29. https://www.polityka.pl/tygodnikpolityka/
nauka/1643850,1,jak-mieso-zmienilo-czlo-
wieka.read

www.informatormasarski.pl



Y

PRODUCENT

% »*
m xg 1O ® CZUJNIKOW Zyczymy Parigtwu wesofych swigt %
S TEMPERATURY Bozego Narodzenia
W
o X
KONKURENCYJNE  pRODUKCJA CZUJNIKOW DLA PRZEMYStU | PRODUKCJI SPOZYWCZEJ
12 _,M_mm_qun< WG WZOROW WEASNYCH LUB POWIERZONYCH PRZEZ KLIENTA
GWARANCJI MATERIAL TH18N9T TYP Pt-100, Pt-500, Pt-1000 Fe-konst, NiCr-Ni, PtRh-Pt
EER
h =
r“. |
! |
PRODUKCJA CZUJNIKOW - ZASTOSOWANIE DYSTRYBUCJA APARATURY KONTROLNO-POMIAROWEJ:
- komory wedzarnicze (czujniki batonu lub komory) - regulatory temperatury
- dymogeneratory - rejestratory temperatury
- piece przemystowe, piekarnicze - sterowniki do komor wedzarniczych, kottéw, parzelnikéw
- kutry - systemy rejestracji pomiaréw

- urzadzenia pakujace



‘(A}GRA INNOWACYJNE ROZWIAZANIE DLA
' PRZEMYStU MIESNEGO | SPOZYWCZEGO

FIRMA KA-GRA

Jest wiodgcym na polskim rynku dystrybutorem towaréw niezbednych w przemysle migsnym. Swaq
prestizowq pozycje zdobylismy oferujqc klientom wieloletnie doswiadczenie - istniejemy od 1989 r.
Kompleksowe ustugi najwyzszej jakosci, szerokqg game oferowanych produktéw, profesjonalizm

oraz ogélnopolski zasieg dziatania. Nasz firma prowadzi aktywng wspétprace z partnerami
z Austrii, Belgii, Danii, Niemiec, Rosji, Szwecji, Wioch oraz Stowacji. Jako regionalny przedstawiciel

firmy Zaltech oferujemy szeroki zakres mieszanek przyprawowych, stuzymy doradziwem
technologicznym i marketingowym.

Posiadamy certyfikaty:

_ !}ﬁiﬁl‘"l d ni RZETE_LrINrI‘J;

SYSTEM ZARZADZANIA MAGAZYN TRZODY
PRODUKCJA CHLEWNEJ

S
. 3 il
LINIA UBOJU
TRZODY CHLEWNEJ | BYDEA

OBROBKA ELEMENTOW SYSTEM TRANSPORTU
POUBOJOWYCH - JELICIARNIA ELEMENTOW NA HAKACH



ul. Strzygtowska 40, 04-872 Warszawa, www.ka-gra.com.pl

KA-GRA tel. +48 22 812 40 84, +48 22 812 40 65 Kﬁ\GRA

Polecamy ODBLONIARKI APARARTY UBOJOWE
WEBER Accles & Shelvoke

NOWOSCI:

SKOROWACZKI
WEBER

-

Szczegdtowe informacie
na stronie 48 (dziat NOWOSCI)

AR Hesolych,
vodzinnych swiqé

Bozego N LINIA ROZBIORU
Narodzenia i MIESA CZERWONEGO

WEWNATRZZAKLADOWY KOMPONENTY WYROBY ZE STALI
TRANSPORT POJEMNIKOW DO PRODUKCIJI NIERDZEWNEJ

JesteSmy ".} ? R I T = ct
przedstawicielami firm: .\m M@E@F ‘ﬁ PTG e

FRONTMATEC




e, A /( 2 =) System
s ‘i.-. , zarzadzania
e IS0 9001:2015
'

S - ®
TUVRheinland

! RTYFIKOWANO || IAACAERAC m

Py

PB

'llIlﬂllllﬂlllﬂllllﬂllll
/]

D

GPL

o Raczka Raczka Raczka

. silikonowa silikonowa stalo E -
K(+) K(W)

lOfieilijemy czujniki temperatury
Hdelwszystkich typow i rodzajow
uiizadzen, a w szczegolnosci do:
wedzarni, piecow, chtodni,
mieszalnikow itp.
Wawykonaniu: Pt100, Pt500, Pt1000,
K (NiCr-NiAl), J (Fe-CuNi),
I (Cu-CuNi) itp.

www.ampero.com.pl * *gz% X

*

*



AMPERO THERMO-EST
Spoétka z o.o.

40-301 Katowice, ul. Budowlana 5 G

tel./fax 32 203-82-57, 32 258-65-79 tel. kom. 603-950-935
e-mail: ampero@ampero.com.pl

 PRODUCENT CZUJNIKOW || APARATURY

Oferujemy szeroka game miernikow:

CS)MM,Q// i regulatorow temperatury:
DBos ‘ - mierniki'i regulatory tablicowe,
azege pojedyncze i podwojne

Naradzenia - wskazniki i regulatory nascienne IP 67
‘ pojedyncze i podwojne
- mierniki bateryjne IP 67

- przetworniki

% =
*

s * '*www.ampero.com.pl ‘



MASZYNY | TECHNOLOGIE I

WYBRANE WYMAGANIA
WETERYNARYJNE W NADZORZE

| PRODUKCJI PRODUKTOW
POCHODZENIA ZWIERZECEGO. czs¢

dr inz. Mirostaw Michalski, Putawy

Obowiazujace w Polsce przepisy dotyczace nadzoru nad zyw-
noscia oparte sa na Rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 Parla-
mentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustana-
wiajace szczegolne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz Rozporzadzeniu
(WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych,
ktora zastapita dyrektywe UE 93/43/EEC w sprawie higieny
srodkow spozywczych. Rozporzadzenia okreslaja warunki,
jakich moze sie odbywac produkcja zywnosci punktu widze-
nia zastosowania zasad stosowaniu dobrej praktyki produk-
cyjnej (GMP), higieny produkcji $rodkéw spozywczych czy tez
o szczegolnej odpowiedzialnosci pracownikow zatrudnio-
nych przy jej produkgji.

Wzmiankowane dokumenty méwia ne punkty kontroli). System HACCP
o wprowadzaniu systemu HACCP jest stosowany w zakresie bezpie-
(Hazard Analysisand Critical Control  czefistwa spozywanej zywnosci
Points — Analiza zagrozen i krytycz- gtdwnie w oparciu o profilaktyke.
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Zastosowanie systemu HACCP po-
zwala na przeniesienie kontroli
zywnosci z oceny produktu go-
towego (ocena wad) do etapdw
produkcji (zapobieganie wystepo-
waniu wad), co powoduje w kon-
sekwencji obnizenie kosztéw pro-
dukcji i bezpieczniejsza zywnos¢
dla konsumenta. Z punktu widze-
nia nadzoru nad produkcja zyw-
nosci najwazniejszymi elementami
systemu zapewnienia jakosci zdro-
wotnej zywnosci jest bezwzgledne
zapewnienie higieny produkcji, jej
monitoring oraz szybkie i skutecz-
ne podejmowanie odpowiednich
dziatan korygujacych. Producent
jest odpowiedzialny za wytwarza-
nie bezpiecznej zywnosci. Zgodnie
z dyrektywami WE, zgodnymi z ade-
kwatnymi polskimi  przepisami,
musi on prowadzi¢ ciagta kontrole
wewnetrzng i jest zobowigzany do
utrzymania takiego stanu higie-
nicznego pomieszczen i urzadzen
technologicznych, by zapobiegac
skazeniu mikrobiologicznemu, che-
micznemu czy tez fizycznemu pro-
duktu.

Ogélne warunki sanitarno-higie-
niczne, ktére zaktad musi spetnic,
dotycza nie tylko pomieszczen pro-
dukcyjnych, ale réwniez otoczenia
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zaktadu. Jest oczywiste, ze zagad-
nienia te powinny by¢ juz rozpa-
trywane na poziomie planowania
budowy zaktadu, jak i podczas jego
modernizacji czy tez remontow.
Waznym elementem bezpiecznej
produkcji sa réwniez prawidtowo
wykonywane procesy mycia i de-
zynfekcji urzadzen produkcyjnych,
narzedzi, pomieszczen oraz wtasci-
wa higiena personelu. Te zagadnie-
nia powinny by¢ przedmiotem ko-
lejnego zainteresowania.

Obszar zaktadu i pomieszczenia
w catym zaktadzie powinny by¢ od-
powiednio rozplanowane i ozna-
kowane oraz odpowiada¢ pod
wzgledem rozmiaréw i konstrukgcji
warunkom umozliwiajagcym  wta-
$ciwe wykonanie proceséw mycia
i dezynfekgji, utrzymania czystosci
(aby nie gromadzit sie brud), brak
kontaktu z substancjami toksycz-
nymi i mozliwosci osadzania sie
pytu i czastek pary i zeby nie do-
chodzito do tworzenia sie na po-
wierzchni  zywnosci  kondensatu
pary (wtasciwe dobranie wentylacji
w pomieszczeniach). Nalezy stoso-
wac zasady dobrej praktyki higie-
nicznej, uniemozliwiajagc powsta-
wanie zakazen krzyzowych pomie-
dzy i podczas trwania proceséow »

www.informatormasarski.pl
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Skropliny i ple$n na kratce

produkcyjnych oraz zakazenia arty-
kutéw zywnosciowych od wyposa-
zenia, materiatow, wody, persone-
lu. Wazne jest zapewnienie dostepu
czystego powietrza (filtry) i unie-
mozliwienia dostepu zanieczysz-
czeniom z zewnatrz. Bardzo istot-
nym elementem jest zapewnienie
odpowiednich temperatur na po-
szczegblnych etapach produkgji.
Do zaktadu powinny prowadzi¢
utwardzone i wolne od zanieczysz-
czen drogi dojazdowe. Brak krzy-
zowania sie drog z zywcem i goto-
wym produktem. Plan sytuacyjny
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catosci zaktadu powinien ujmowad
lokalizacje wszystkich budynkow,
drég, bocznic, jak tez ulic otacza-
jacych zaktad, drzew, rzek, studni,
oczyszczalni $ciekdéw oraz zbiorni-
kéw retencyjnych. Jezeli w poblizu
znajduja sie na sasiedniej dziatce
zabudowania, to nalezy zaznaczy¢
ich obecnos¢ i przeznaczenie.

Od miejsca dostawy surowca na
planie zaktadu powinny by¢ nanie-
sione drogi przebiegu proceséw,
zgodne ze stosowana technologia,
przy zachowaniu zasady rozdziatu
poszczegblnych etapow produkcji

www.informatormasarski.pl
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Nieprawidtowo potozony recznik

(np. przyjecie surowca, obrdbka,
magazynowanie i ekspedycja pro-
duktu). Nalezy zaznaczy¢ pomiesz-
czenia, miejsca lub urzadzenia tzw.
»Szczegolnego ryzyka”. Tak opisany
przebieg proceséw technologicz-
nych musi udokumentowa¢ brak
mozliwosci wzajemnego krzyzowa-
nia sie lub cofania drég surowca,
potproduktu lub wyrobu gotowego
we wszystkich stadiach produkgji.
Jest to zelazna reguta, na ktérej
musi opiera¢ sie cate przed sie-
biorstwo juz na etapie projektowa-
nia zaktadu lub modernizowania
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zaktadu. Generalng zasada ruchu
dla surowcow, pétproduktéw i pro-
duktéw, a takze artykutéw ubocz-
nych i odpadow jest przemieszcza-
nie jednokierunkowe i bezkolizyjne
(zasada ,first in. - first out” - pierw-
sze wchodzi - pierwsze wychodzi).
Ciag technologiczny poprzez wyraz-
ne oddzielenie stref, obszaréw i po-
mieszczen winien wymusza¢ coraz
lepsza jakos¢ mikrobiologiczna
przetwarzanego surowca. Powyzsze
zasady dotycza takze zanieczysz-
czen technicznych. Bardzo waznym
zagadnieniem jest opracowanie »
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wtasciwych  szlakéw  transpor-
tu wewnetrznego (transporterow,
wozkow, przenosnikéw itp.) w celu
wyeliminowania ruchu przez ob-
szary dla ktérych moze to stanowi¢
zagrozenie. Czesto niedocenianym
zagadnieniem, szczeg6lnie w ma-
tych zaktadach masarskich, jest
ruch pracownikéw w zaktadzie i ich
zachowanie na stanowisku pracy.
Analogicznie wiec trzeba przewi-
dzie¢ trasy przemieszczania sie
pracownikéw w celu unikniecia za-
kazenh poprzez na przyktad rece czy
tez odziez. Drogi usuwania zanie-
czyszczen z pomieszczen produk-
cyjnych nie moga wptywac ujemnie
na proces technologiczny. Zaktady
przetwarzajace zywnos¢ pochodze-
nia zwierzecego powinny by¢ samo-
istnym obiektem lub kompleksem
niepotaczonym z innym zaktadem
przemystowym, lub budynkiem
wykorzystanym do innych celéw.
Minimalne wymagania prawne za-
wieraja takze warunki dotyczace
zaktadu jako catego obiektu tacz-
nie z jego otoczeniem, pomiesz-
czeniami, w ktérych dokonywane
sg procesy technologiczne, a takze
szczegblne wymagania dotyczace
wyposazenia zaktadu, jego zaopa-
trzenia w wode, usuwania sciekow,
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ochrony przed szkodnikami, gospo-
darki odpadami, transportu czy tez
wymagania zdrowotne i porzad-
kowe odnoszace sie do personelu
itp. Ponizej przedstawiono ogolne
zasady, czy tez wytyczne dotycza-
ce GHP/GMP wybranych zagadnien
z szerokiego zakresu wymagan.

Budynki, urzadzenia i sprzet

Budynki, urzadzenia i sprzet po-
winny posiada¢ trwata konstruk-
cje i by¢ wtasciwie zaprojektowa-
ne z zachowaniem zasady ciagu
technologicznego oraz fizycznego
rozdziatu czesci ,brudnych” zakta-
du od czesci ,czystych”. Musza by¢
ciagi technologiczne tak utrzymy-
wane, aby nie zanieczysci¢ surow-
céw, poétproduktdw i produktow
odpadami, dymem, opadami at-
mosferycznymi, brudem, gryzonia-
mi, insektami itp. Dojazdy i place
winny by¢ gtadkie, z odpowiednimi
spadkami do studzienek kanato-
wych i burzowych. Konieczne jest
zapewnienie szczelnosci podtoza,
szczeg6lnie bezposrednio przy bu-
dynkach i na podjazdach do placéw
manewrowych. Musi by¢ mozliwos¢
mycia i odkazania tych miejsc,
a takze skutecznego i higienicznego
odprowadzania $ciekow i wod »

www.informatormasarski.pl
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opadowych. Wazne jest regularne
czyszczenie studzienek na terenie
zaktadu (np. przy rampach).

Woda

Nalezy zapewni¢ doprowadzenie
wody pitnej, biezacej przeznaczo-
nej dla celu konsumpcji przez czto-
wieka. Aktem prawnym jest aktual-
ne rozporzadzenie Ministra Zdro-
wia z dnia 7 grudnia 2017 r. w spra-
wie jakosci wody przeznaczonej
do spozycia przez ludzi (Dz.U. 2017
poz. 2294). Do produkcji zywnosci
moze by¢ uzywana wytacznie woda
biezaca. Plan dystrybucji wody
musi obejmowad wszystkie czesci
instalacji (np. $lepe koncowki, za-
wory wstecznego zasysania, syfony
zwrotne). Woda z kazdego miej-
sca poboru powinna by¢ badana
co najmniej jeden raz w roku. Na
planie sieci wodnej zaktadu na-
lezy ponumerowac wszystkie kra-
ny i ustali¢ harmonogram badan.
Wode badamy mikrobiologicznie,
chemicznie i fizycznie. Zaktad musi
sie wykaza¢ niebudzacymi wat-
pliwosci wynikami badan wody
niezaleznie od mozliwosci tech-
nicznych i metodycznych urzedo-
wego laboratorium. Dopuszcza
sie w zaktadzie istnienia instalacji
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doprowadzajacej wode technicz-
na, niezdatna do picia, pod wa-
runkiem zagwarantowania braku
jej kontaktu z woda technologicz-
na kontaktujaca sie z zywnoscia
oraz odpowiedniego oznakowania
rur. Woda techniczna moze by¢
uzywana na przyktad do produk-
¢ji pary, do instalacji centralnego
ogrzewania, gaszenia pozaru, czy
tez do oziebiania urzadzen chtod-
niczych. Instalacja taka tj. z woda
techniczng musi by¢ bardzo wyraz-
nie oznaczona. Wszelkie przewody
parowo-wodne musza by¢ zaopa-
trzone w zawory odpowietrzajgce.
Woda stuzaca do chtodzenia pro-
duktéw (na przyktad tuszek dro-
biowych lub konserw) powinna/
musi by¢ chlorowana. Obowigzu-
je  monitorowanie skutecznosci
chlorowania wody. Efektywnos¢
chlorowania uzalezniona jest od
wolnego chloru i zmniejsza sie
poprzez jego wigzanie z substan-
cjami organicznymi. Zawartos¢
wolnego chloru nie moze by¢ niz-
sza od 0,5 ppm, (wedtug wymogdéw
odbiorcéw amerykanskich 1 ppm
w kazdym miejscu systemu chto-
dzenia). Wyniki monitorowania
powinny by¢ stale rejestrowane.
Stosowany lod (np. tuskowy) »

www.informatormasarski.pl
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musi by¢ wyprodukowany z wody
odpowiadajacej wymogom wody
do picia. Tylko taki l6d jest dozwo-
lony do stosowania w produkgcji
zywnosci i musi by¢ przechowywa-
ny w warunkach zabezpieczajacych
go przed wszelkimi zanieczyszcza-
niami. Woda niezdatna do picia,
uzywana do wytworzenia pary,
chtodzenia, gaszenia ognia (pozar-
nictwo) i innych podobnych celéw,
nieuzywana do kontaktu z zywno-
$cig, musi by¢ doprowadzona od-
rebnym systemem, tatwo odroz-
nianym i niemajacym potaczenia
do zadnego z mozliwych dopty-
woéw wody pitnej. Przepisy okresla-
ja kolor, na jaki nalezy pomalowac
odpowiednie przewody doprowa-
dzajace wode. Z kolei podtogi nie
moga by¢ uszkodzone mechanicz-
nie i wykonane z materiatéw nie-
przepuszczalnych,  nienasaczal-
nych, nietoksycznych, gtadkie, lecz
nie Sliskie, lite. Musza by¢ tatwe do
zmywania i odkazania oraz pozwa-
la¢ na catkowite usuniecie wody.
Powinny by¢ odporne na dziata-
nie zracych srodkéw odkazajacych.
Tak zwane ,zastoiny” (niecki, za-
gtebienia, ubytki) s3 niedopusz-
czalne.

Posadzki w ,czesciach brudnych”

40|
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zaktadu powinny mie¢ spadek
w kierunku otworéw $ciekowych
€O najmniej 2%, to jest 0,6 cm na
kazde 30 cm, a w ,czesciach czy-
stych” - 1%. Tam, gdzie jest to ko-
nieczne, podtogi moga by¢ wypo-
sazone w kanalizacje powierzch-
niowa, przykryta ostonami. Miedzy
pomieszczeniami  produkcyjnymi
i magazynowymi nie wolno sto-
sowa¢ progow. Dziury, szczeliny
i ostre katy utrudniajace tatwe
usuniecie zanieczyszczeh s3 nie-
dopuszczalne. Posadzki powinny
by¢ potaczone ze Scianami wyokra-
glonym i gtadkim potaczeniem co
utatwia utrzymanie ich w czystosci.
Sciany powinny by¢ trwate, gtadkie,
nieprzepuszczalne, pokryte jasng,
zmywalng wyktadzina do wysokosci
€o najmniej 2 metréw oraz co naj-
mniej do wysokosci sktadowania
w magazynach i pomieszczeniach
chtodzonych. Powierzchnia $cian
musi by¢ odporna na dziatanie
agresywnych S$rodkéw odkazaja-
cych. Potaczenia Scian i posadzek
powinny by¢ zaokraglone. Wyokra-
glenie to winno mie¢ promieA mi-
nimum 50 mm. Pionowe, wypukte
krawedzie $cian winny by¢ uzbro-
jone do wysokosci 2 metréw w nie
odstajace od powierzchni naroza

www.informatormasarski.pl



katowniki. Narazone na uszkodze-
nia odcinki $cian winny by¢ chro-
nione przez tzw. odboje. Wszelkie
przewody, instalacje i urzadzenia,
gdy nie s3 ukryte pod powierzch-
nia, musza by¢ oddalone od scian
na okoto 4 cm. Panele oraz kon-
strukcje Scienne winny by¢ trwale
uszczelnione. Nie mozna wykonad
$ciany z niewyprawionej na gtadko
cegty lub tez z blachy falistej. Nie
spetnia to wymogu gtadkosci i jest
zazwyczaj kwestionowane. Po-
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wierzchnie $cian musza by¢ utrzy-
mywane w stanie niezniszczonym,
bez szpar, szczelin i dziur.

Sufit powinien by¢ jasny, suchy, czy-
sty i tatwy do czyszczenia. W miare
mozliwosci konstrukcyjnych sufi-
ty powinny by¢ ptaskie i gtadkie.
Nalezy unika¢ malowania sufitéw
oraz instalowania tzw. fatszywych
stropéw i zamknietych parteréw.
Jesli jednak wystepuja, musza by¢
one dostepne dla inspekcji »
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i wykonania prawidtowego i do-
ktadnego oczyszczenia i ewentu-
alnie dezynfekcji. Konstrukcja da-
chowa i stropowa musi zapobiega¢
powstawaniu zaciekéw spowodo-
wanych opadami atmosferycznymi.
Konstrukcje gorne i czesci armatu-
ry musza by¢ konstruowane i wy-
konczone tak, aby zapobiega¢ gro-
madzeniu sie brudu i zmniejszac
kondensacje pary oraz niepozada-
ny wzrost plesni i osiadanie czastek
pytu. Nalezy usuwac zbedne kon-
strukcje zawieszone pod sufitem ta-
kie jak rury, przewody itp. jako po-
tencjalne zrodto zanieczyszczenia.

Drzwi powinny by¢ gtadkie, wyko-
nane z niekorodujacego materiatu.
Otwory drzwiowe stuzace do prze-
wozu produktéw na kolejkach lub
wozkach musza mie¢ co najmniej
1,50 cm szerokosci lub taka, ktora
uniemozliwi stykanie sie zywnosci
nieopakowanej lub opakowanej
z oscieznicami. Otwory drzwiowe
muszg byc¢ szczelne. W pomieszcze-
niach produkcyjnych drzwi, ktoére
muszg by¢ czesto otwierane i za-
mykane, powinny by¢ wykonane
jako wahadtowe i pozbawione kla-
mek. Drzwi do WC musza otwierac
sie na zewnatrz i by¢ zaopatrzone
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w urzadzenie samozamykajace.
Drzwi przyjecia surowca i ekspe-
dycji towaru nalezy zabezpieczy¢
konstrukcja dachowa, ostonami
bocznymi oraz kurtyng powietrzna.
Takie rozwigzanie tolerowane jest
przy ekspedycji produktéw zapa-
kowanych. Ekspedycja produktéw
nieopakowanych wymaga zainsta-
lowania specjalnego, ruchomego
fartucha zatadowczego, uszczel-
niajacego potaczenie ekspedycji
i przestrzeni tadunkowej samocho-
du. Wskazane sa rampy podnosne.
Wszelkie drzwi zewnetrzne musza
zamykac sie automatycznie. Wska-
zane jest zainstalowanie mecha-
nicznych kurtyn powietrznych przy
takich drzwiach. Drzwi chtodni mu-
sza by¢ izolowane termicznie i po-
siada¢ zawiasy S$limakowe, chro-
nigce gumowe uszczelnienia drzwi
przy posadzkach. W wejsciach do
zaktadu, a takze w miejscach prze-
chodzenia z czesci ,brudnej” za-
ktadu do ,czystej” nalezy zapewnic
mozliwos¢ umycie obuwia ochron-
nego (np. myjnia natryskowa do
obuwia), fartuchéw oraz rak, a tak-
ze ich odkazanie.

Oswietlenie naturalne winno by¢
wystarczajace, lecz niezbyt »

www.informatormasarski.pl
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intensywne z uwagi na nieko-
rzystne dziatanie promieni UV,
szczegblnie na ttuszcz (jetczenie).
Oswietlenie naturalne lub sztuczne
nie moze takze wptywac na zmia-
ne barwy obiektu oswietlanego.
Wymagane minimalne natezenia
Swiatta to: 540 lux na stanowiskach
badania, mierzone na powierzchni
badanej, 300 lux, w pomieszcze-
niach produkcyjnych (takze rzez-
nie) mierzone przy podtodze oraz
120 lux w innych pomieszczeniach
zaktadowych.

Okna w pomieszczeniach produk-
cyjnych i tych, w ktérych znajduje
sie zywnos$¢ (surowce, potprodukty
czy tez produkt gotowy) nie moga
stuzy¢ do wentylowania pomiesz-
czen i nie moga by¢ otwierane. Tam,
gdzie jednak okna beda musiaty
by¢ otwierane na zewnatrz otocze-
nia (z wytaczeniem pomieszczen
produkcyjnych), musza by¢ zaopa-
trzone w szczelne, skuteczne siatki
ochronne przed owadami. Siatki
takie musza byc¢ tatwe do okreso-
wego oczyszczenia i dezynfekgji.
Z kolei konstrukcja okien winna
by¢ wykonana z materiatéw nie-
korodujacych, najlepiej z tworzyw
sztucznych. Jesli konstrukcja jest
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metalowa, to obramowania okien
nalezy zabezpieczy¢ atestowanymi
powtokami ochronnymi. Parapety
okienne, ktére powinny znajdowac
sie na wysokosci co najmniej 0,9 m
od posadzki, musza by¢ wykonane
ze spadkiem minimum 45 stopni,
uniemozliwiajac w ten sposob po-
zostawianie na nich jakichkolwiek
przedmiotéw, gromadzenie sie
brudu i utatwiajace grawitacyjne
ociekanie wody po myciu zakta-
du. Oswietlenie sztuczne nie moze
zmieniac¢ barwy produktéw np. mie-
sa. Lampy musza by¢ trwale i bez-
posrednio przymocowane do sufitu
tak, by na goérnej pokrywie nie mogt
zbiera¢ sie kurz/brud. Winny tak-
ze posiadac nierozpryskujace sie
oprawy z tworzyw sztucznych. Nale-
zy zapewnic stata sprawnos¢ lamp,
bez tzw. efektu stroboskopowego.
Producent zobowigzany jest do
przeprowadzania pomiaréw nate-
zenia o$wietlenia oraz do przecho-
wywania dokumentéw zwigzanych
z okresowg oceng oswietlenia.

Wentylacja i skuteczne odpro-
wadzanie pary, poza wentylacja
grawitacyjng istniejagca w kazdym
zaktadzie, niezbedna jest sku-
tecznie dziatajagca wentylacja »

www.informatormasarski.pl
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nawiewno-wywiewna. Winna ona
gwarantowac¢ skuteczna wymiane
powietrza i uniemozliwi¢ skrapla-
nie sie pary w pomieszczeniach i na
konstrukcjach oraz urzadzeniach.
Wentylacja mechaniczna sufitowa
jest niedopuszczalna. Dozwolona
jest wentylacja Scienna lub kanato-
wa. Nawet nieznaczna kondensacja
pary wodnej w pomieszczeniach
z odkryta zywnoscia jest niedo-
puszczalna. Nadmiar pary winien
by¢ odprowadzany przez wyciggowe
urzadzenia okapowe w tych miej-
scach, gdzie nadmierna ilos¢ pary
nie moze by¢ usunieta normalnym
systemem wentylacyjnym. Okapy
nad urzadzeniem wydzielajgcymi
pare powinny by¢ tak skonstruowa-
ne, by kondensat pary nie trafiat
do zbiornika ja wydzielajacego. Od-
prowadzony musi by¢ bezposred-
nio do kanalizacji (a nie do zlewu).
Niedopuszczalne sg zacieki skroplo-
nej pary wodnej tak w pomieszcze-
niach cieptych, jak i chtodzonych.
Parowniki w chtodniach powinny
by¢ trwale potaczone przewodem
z kanalizacja celem odprowadzenia
skroplonej pary. Otwory i przewody
wentylacyjne nie moga wykazywac
sladow korozji i winny by¢ okre-
sowo odkurzane i odkazane (np.
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gazowane parami formaldehydu).
Mechanicznie wymuszony przeptyw
powietrza z pomieszczen zakazo-
nych (brudnych) do czystych jest
niedozwolony. Jesli ruch powietrza
miedzy strefami jest nieunikniony,
to powinien kierowac sie od czesci
czystych zaktadu do czesci brud-
nych. System wentylacyjny musi
by¢ tak skonstruowany, aby do fil-
trow i innych czesci wymagajacych
oczyszczania lub wymiany byt tatwy
dostep. Ogrzewanie pomieszczen
winno by¢ wykonane z grzejnikow
o konstrukgji rurowej, o gtadkiej po-
wierzchni, zamontowanych w odle-
gtosci od $ciany nie mniejszej niz 50
mm i od posadzki nie mniejszej niz
120 mm. Podstawowg zasada higie-
niczng zwigzana z instalacja central-
nego ogrzewanie jest mozliwosc¢ ta-
twego i skutecznego jej mycia i od-
kazania. Mozna stosowac inne, no-
woczesniejsze rozwigzania, unikajac
w ogble instalowania grzejnikow.

Umywalki

W pomieszczeniach produkcyjnych
i sanitarnych nalezy zainstalowad
urzadzenia do mycia i dezynfekcji
rak - tak blisko, jak to jest moz-
liwe od stanowisk pracy. Do my-
cia rak umywalki musza mie¢ »

www.informatormasarski.pl
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- Turbo Trim 2020 HW

Urzgdzenie skiada sig 2 slinika elektrycznago
luby preumatycanego i cate] gomy noZy o roznych srednicoch.
Gldwng zaletg jest nwigksrony urysk migso do thuszcru, o zotem | zysk

Zastosowanic n
» cTysraronia kodci wisprzowyeh, wolowych,

korpusaw indyczych itd, wwynikuw, cr{'gn S |SS
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wysokio] jokobel migsa

* trybowonio drobiu .
(np. udka drobiowa),

* DEIYSICZOMA Migsa
z nogdmiamn theszozu

= plastrowaonia stoniny, tososia
{karicdwki 2 regulowang
glebokascig ciecia),

= wycinanie mafzowin usznych i cozu

« | winlu Inryen ezynnosel

Opcjoninie: silnik z reguiacjq obrotéw od 2000 do 8000 rpm.

model elektryczny

Noze krazkowe sq kompatybilne z silnikami innych producentéw.
Zapewniaja wysoka wydajnos¢, trwatos¢ i niskie koszty eksploatacji.
Wymien stary n6z krazkowy na nowy Suhner i oszczedzaj na kosztach uzytkowania.
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doprowadzong goraca i zimna
wode, ktéra powinna by¢ wstep-
nie zmieszana do uzyskania odpo-
wiedniej temperatury tj. 35-40°C.
Otwieranie i zamykanie doptywu
wody nie moze by¢ wykonywane
przy pomocy dtoni. Wszystkie umy-
walki powinny mie¢ szczelne od-
prowadzenie zuzytej wody wprost
do kanalizacji za posrednictwem
urzadzen syfonowych. W pomiesz-
czeniach produkcyjnych tam, gdzie
istnieje potrzeba, winny by¢ row-
niez zainstalowane termiczne ste-
rylizatory wodne do dezynfekcji
narzedzi uzywanych przy produkgji,
gtéwnie nozy. Na kazdym stanowi-
sku roboczym, na ktérym uzywane
s3 narzedzia podlegajace statemu
odkazaniu, wymagane s3 co naj-
mniej dwa ich komplety dla jed-
nego pracownika (na przyktad dwa
noze i dwa musaty). Sterylizatory
do nozy musza posiadac stata tem-
perature, min. 82°C i stata wymiane
wody. Doprowadzenie wody do ste-
rylizatora winno by¢ umiejscowione
jak najblizej jego dna, odprowadze-
nie zas przy gérnej czesci zbiornika.
Specjalne kratki, dostosowane do
rodzaju uzywanego na danym sta-
nowisku narzedzia, powinny umoz-
liwia¢ odkazanie jego powierzch-
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ni roboczej. Pracownik musi miec
sterylizator w poblizu swego sta-
nowiska, bowiem uzywanie pasow
rzeznickich z pochwami jest niedo-
zwolone lub wyraznie przeciwwska-
zane, i to wraz z czescig rekojesci
przylegajacej do ostrza. Steryliza-
tory winny by¢ wyposazone, dla
celéow kontroli, w termometry tra-
dycyjne lub elektroniczne ze statym
wyswietlaniem temperatury. Ciagty
odptyw wody ze sterylizatoréw wi-
nien by¢ odprowadzony przewo-
dem wprost do kanalizacji. Jezeli
sterylizator zainstalowany jest przy
umywalce, zuzyta woda nie moze
sie do niej przelewa¢, lecz powin-
na trafia¢ osobnym przewodem do
kanalizacji (ma to na celu zminima-
lizowanie powierzchni parowania
goracej wody). Sterylizatory z natry-
skiem wodnym winny by¢ skonstru-
owane tak, by odkazaty wszystkie
konieczne powierzchnie narzedzia
(np. natrysk karuzelowy). Nalezy za-
znaczy¢, ze w pomieszczeniach ro-
boczych o obnizonej temperaturze,
jak na przyktad w pomieszczeniach
rozbiorowych, sterylizatory sa prze-
ciwwskazane. Najlepszym rozwigza-
niem tego zagadnienia w pomiesz-
czeniach o obnizonej temperaturze
jest okresowa wymiana narzedzi

www.informatormasarski.pl



i ich sterylizacja poza strefg klima-
tyzowana. Jezeli sterylizatory s3 juz
obecne w tych pomieszczeniach, to
musza byc¢ otoczone ptaszczem izo-
lacyjnym i zaopatrzone w mecha-
niczny wyciag pary. Dopuszczalne
s3 metody alternatywne o takim
samym skutku. A wiec zanurzanie
narzedzi w zatwierdzonych roz-
tworach dezynfekcyjnych na bazie
kwaséw organicznych, np. kwas
mlekowy. Wszystkie umywalki mu-
sza by¢ zaopatrzone w zbiorniki

REKLAMA

Poganiacz elektryczny
model Rob-Set70 cm

168,50 zl/szt.

I MASZYNY | TECHNOLOGIE

na mydto w ptynie, roztwér srodka
odkazajacego, wieszak z recznikami
jednorazowego uzytku oraz samo-
zamykajacy sie kosz na zuzyte recz-
niki. W miejscach, gdzie to moze
by¢ potrzebne lub wrecz konieczne,
wskazane sa bezdotykowe dozow-
niki srodkéw odkazajacych rece.
Takie same umywalki obowigzuja
w pozostatych pomieszczeniach,
szczeg6lnie w umywalniach i przy
ustepach. Cigg dalszy w wydaniu
styczniowym &

Kota do wozkow
wedzarniczych

(netto)
r BE- DS Rades Kol r BE- DS Rades Kol
/ PR ——— ul Powmornesw 86 / PR ——— ul Powmornesw 86
| m Spl polMox B2 307 K2 ds | m Spl pollo B2 307 K 44
@il iy rrsslor- wokas pl @il iy rrsslor- wokas pl
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- APARARTY UBOJOWE Accles & Shelvoke
TSN Ergonomiczne urzqdzenia
. do humanitarnego ogtuszania zwierzqt. KA G R A

* Takze w wersji do uboju rytualnego.

SKOROWACZKI WEBER

Skorowaczka jest ekonomicznym i wszechstronnym
urzgdzeniem do oczyszczania migsa ze skor.

auEE
TLL
Enaw

& AT

Urzqdzenie moze by¢ eksploatowane
ze stotem bocznym lub bez. Automatycznie oczyszcza
migso z niepotrzebnych skor lub bton.

e (zyste i szybkie usuwanie skory
7 jednoczesnym usunigciem
pokrywy tuszczowej.

* Bezstopniowa regulacja
grubosci cigcia skory i thuszczu.

e Urzqdzenie bardzo precyzyjne
o duzej wydajnoéci i ergonomii.

ODBLONIARKI WEBER

o Odbfaniarka stuzy do odbtaniania wszystkich
i ‘ﬁf- rodzajow mies, przeznaczona dla sklepow migsnych
i zaktadow produkeyjnych.

* (zyste usuwanie btony
bez pozostatosci.

* Bezstopniowa regulacja
grubosci cigcia.

* Ergonomiczna konstrukcja
maszyny o niewielkich
wymaganiach przestrzennych.

Wiecej informacji pod nr. tel. (22) 812 40 84, adres e-mail: bivro@ka-gra.com.pl



®  PILA TASMOWA
JARVIS DO PODZIALU TUSZ
WIEPRZOWYCH
| WOLOWYCH
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» zasilana elektrycznie pita tasmowa
* do podziatu tusz wieprzowych i wotowych
« idealna dla mniejszych zaktadéw

Jarvis Polska Limited Sp. z 0.0.

JARVI S® tel: 48 59725 62 67, mobile: 48 696 625 474

e-mdil: info@jarvispolska.pl, www jarvispolska.pl
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VASTER = MYJKA CISNIENIOWA
www.master-solec.pl D0 REKAWIC METALOWYCH

To niezawodne urzqgdzenie
czyscii dezynfekuje najbardziej
zabrudzone rekawice w max.
10-15 sekund. Myjka wyposazona
w zintegrowang pompe o mocy
160 bar. zatgczang za pomocq
zaworu stopowego.

Dane techniczne:
e Wymiary (szer.x ot.x wys.)
610/853 x 640 x 950/1500 mm

¢ Podtqczenie elektryczne
400 V/N [ PE, 50/60 Hz

¢ Pobér mocy 2,6 kW

« Podtqczenie wody 3/4"
maks. 43°C, min. 2,5 bar

¢ Odptyw wody DN 50




* - z uwagi na ustawowy wymog nieidentyfikowalnosci danych, ceny nie podano

I AKTUALNOSCI

RYNEK WOLOWINY I CIELECINY

Ceny sprzedazy netto (bez VAT) cwierci wotowych (kraj) wg makroregionow

Cwierci z buhajkow do 2 lat - OGOLEM 22 172 21580

cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM
Cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane

Cwierci z buhajkow do 2 lat - 0GOLEM
cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM
cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane

Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLEM
Cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM
cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane

Cwierci z buhajkéw do 2 lat - OGOLEM
cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane
Cwierci z krow rzeznych - OGOLEM
cwierci przednie

cwierci tylne

cwierci kompensowane

CENA [zt/tona] t]z/zlgg:y
w22
POLSKA
27
19038 19265 -1,2
26459 25478 3,8
21891 21625 1,2
18409 18388 0,1
17225 17360 -0,8
* * -
18401 18421 -0,
CENTRALNY
21726 21343 1,8
19188 19477  -15
* * -
21861 21588 13
17661 17708 -0,3
* * -
17680 17719 -0,2
POLUDNIOWY
23016 221271 4,0
19002 19146  -0,7
26498 25528 3,8
22643 22253 1,8
17622 17719 -0,5
* * -
* * -
17347 17597 -14
POENOCNY
21311 21292 01
21311 21292 0,1
19441 19128 1,6
* * .
19631 19324 16

Makroregiony skupu bydta oraz sprzedazy wotowiny w cwierctuszach
POLNOCNY - podlaskie, pomorskie, warmifisko-mazurskie, zachodnio-pomorskie
CENTRALNY - kujawsko-pomorskie, mazowieckie, todzkie, wielkopolskie, lubuskie
POLUDNIOWY - lubelskie, matopolskie, podkarpackie, Swigtokrzyskie, dolnoslaskie, opolskie, slaskie

www.informatormasarski.pl
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Struktura sprzedazy

2022 2022
127 120

100,00 100,00

12,72 12,99
1410 = 6,80
7317 | 80,21

100,00 100,00
423 599
047 0,26
9529 93,75

100,00 100,00

6,22 11,82
0,98 0,34
92,80 87,85

100,00 100,00
096 0,66
0,00 0,00
99,04 99,34

100,00 100,00
2511 | 2594
33,40 20,77
£1,50 | 53,29
100,00 100,00
1,28 2,83
2,09 126
96,63 9591

100,00 100,00
0,00 0,00
0,00 0,00
100,00 100,00

100,00 100,00

8,48 10,88
0,00 0,00
91,52 89,12

Zmiana
tyg. [%]

Wielkos¢
sprzedazy
Zmiana

tyg. [%]

12,0
9,7
132,3
22
10,1
22,2

11,9

9,6
-42,3
15,8
21,5

Zrddto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych i Transformacji Energetycznej Obszaréw Wiejskich, Biuletyn ,wotowiny i cieleciny” Nr 47/2022 z dnia 112.2022 1.

I53
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Pomoc finansowa w ramach

programu , Zarzadzanie ryzykiem'’

0d 1 do 30 grudnia 2022r. mozna
sktada¢ wnioski o przyznanie
pomocy finansowej hodowcom
drobiu, bydta i swin, ktorzy
ubezpieczaja zwierzeta od ryzyka
wystapienia szkod spowodowanych
salmonella. Wsparcie to

realizowane jest w ramach
dziatania ,,Zarzadzanie ryzykiem”
z Programu Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020.

Salmonella kojarzona jest najczesciej

z drobiem. Ta powszechnie wystepujaca
w Srodowisku bakteria zagraza jednak
réwniez innym zwierzetom. Wywotywana
przez nig salmonelloza to choroba na
wypadek wystapienia ktérej ubezpieczaé
sie moga rolnicy. Zacheta dla Swiadomych
dotkliwych konsekwencji wynikajacych

z wykrycia zakazenia w gospodarstwie
jest finansowane z budzetu PROW 2014-
2020 dziatanie ,Zarzadzanie ryzykiem”.
Ogtoszony zostat kolejny nabér w ramach
tego wsparcia, a caty budzet na nie wyno-
si 108 mln euro. Dofinansowanie to moze
by¢ przyznane hodowcom drobiu, bydta

i Swin, ktérzy maja zarejestrowang dzia-
talnos$¢ produkceyjna i posiadaja prawo do
nieruchomosci, na terenie ktérej prowa-
dza hodowle badz chéw tych zwierzat. By
moc stac sie beneficjentem tej pomocy,
nalezy mie¢ podpisang umowe ubezpie-
czenia od ryzyka wystapienia szkéd spo-
wodowanych salmonellg, z ktérej wynika,
ze ubezpieczonych zostato co najmniej:
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+ 1000 sztuk drobiu (kurczat, gesi i indykow
rzeznych, drobiu nie$nego);

« 4 sztuki bydta;

« 14 sztuk Swin.

Zainteresowany tym dofinansowaniem nie
moze réwniez korzystac z innych doptat do
ubezpieczenia. Istotne jest tez, by umowa
ubezpieczenia nie obejmowata okresu
przed 1 kwietnia 2022 .

Pomoc przyznawana bedzie w formie 70
proc. doptaty do optaconej sktadki, pod
warunkiem ze z umowy ubezpieczenia
wynika, ze wyptata odszkodowania nastapi
w przypadku wystapienia szkod, ktére wy-
niosa ponad 20 procent. Decyzja o przyzna-
niu pomocy wydawana jest standardowo
w terminie 2 miesiecy od dnia zakoriczenia
naboru - oczywiscie pod warunkiem braku
koniecznosci uzupetnienia dokumentow
badz ztozenia wyjasnien. Natomiast wypta-
ta nastepuje w terminie 30 dni od wydania
decyzji 0 przyznaniu pomocy. Wnioski moz-
na sktadac od 1 do 30 grudnia 2022 roku

w biurach powiatowych ARIMR wtasciwych
ze wzgledu na miejsce zamieszkania albo
siedzibe producenta rolnego. Dokumenty
mozna bedzie ztozy¢ osobiscie, nadac
rejestrowana przesytka pocztowg, za po-
$rednictwem formularza udostepnionego
na Platformie Ustug Elektronicznych ARIMR
oraz w formie elektronicznej za posrednic-
twem platformy ePUAP.

Wiecej informacji: na portalu interneto-
wym - www.gov.pl/web/arimr, pod nume-
rem bezptatnej infolinii -

tel. 800-38-00-84 oraz w punktach infor-
macyjnych w biurach powiatowych i od-
dziatach regionalnych ARIMR.

zrodto informacji: KRiR, ARiR

www.informatormasarski.pl




Dofinansowanie na
»~Tworzenie grup producentow
I organizacji producentow”

Do 30 grudnia 2022 r. mozna si¢
ubiegac¢ o przyznanie pomocy na
»Tworzenie grup producentow

i organizacji producentow”.

To ostatni nabdr na to dziatanie

z Programu Rozwoju Obszaréw
Wiejskich na lata 2014-2020.

Do tej pory z tych srodkow skorzy-
stato ponad 500 beneficjentow.

Pomoc finansowa na ,Tworzenie grup
producentéw i organizacji producen-
tow” skierowana jest do nowych grup
producentéw rolnych, czyli tych uzna-
nych od 1 grudnia 2021 r. na podstawie
ustawy z 15 wrzesnia 2000 r. o grupach
producentéw rolnych i ich zwigzkach.
Grupy te musza sktadac sie z 0s6b fi-
zycznych, prowadzacych dziatalnos¢
jako mikro-, mate lub $rednie przedsie-
biorstwa. O dofinansowanie mogg sta-
ra¢ sie rowniez organizacje producen-
tow, ktore uzyskaty status uznania na
podstawie przepiséw ustawy z 11 marca
2004 r. 0 organizacji niektérych rynkéw

www.informatormasarski.pl
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rolnych albo ustawy z 20 kwietnia
2004 r. o organizacji rynku mleka
i przetworéw mlecznych.

O dofinansowanie nie moga sie sku-
tecznie ubiega¢ producenci drobiu,
wyrobdéw z miesa drobiowego i jego
podrobdw oraz owocow i warzyw.
Wsparcie jest realizowane w formie
rocznych ptatnosci przez pie¢ pierw-
szych lat, nastepujacych po dacie
uznania grupy producentéw rolnych lub
organizacji producentéw.

Wysokos¢ dofinansowania wynosi:

w pierwszym roku - 10 proc. przycho-
déw netto, w drugim roku - 9 proc.,

w trzecim roku — 8 proc. w czwartym
roku -7 proc., w pigtym roku - 6 proc.
Limit przyznawanych $rodkéw finan-
sowych to 100 tys. euro w kazdym roku
piecioletniego okresu.

0 pomoc mozna sie ubiega¢ od 17 li-
stopada do 30 grudnia 2022 r. Wnioski
przyjmuja oddziaty regionalne ARIMR.
Dokumenty mozna sktada¢ elektro-
nicznie za posrednictwem skrzynki po-
dawczej ePUAP albo nadac w placowce
Poczty Polskiej.

zrodto informacji: ARiRM
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AKTUALNOSCI I

RYNEK WOLOWINY I CIELECINY

Srednie ceny sprzedazy netto (bez VAT) elementow migsa wotowego (kraj)

wg makroregionow: 21.11 - 27.11.2022

Cena sprzedazy [zt/tone]

Makroregion rostbef g mieso wot.
z/k udziec b/k mielone
Ogétem kraj 41085 34164 26 309
Centralny 40179 32174 *
Potudniowy 42768 35282 *
Pétnocny * * --

* - z uwagi na ustawowy wymag nieidentyfikowalnosci danych, ceny nie podano

Makroregiony

Tygodniowa zmiana ceny [%]

rostbef migso wot.

z/k udziec b/k mielone
74 2,9 -4,8
-7,8 -2,7 -
7,3 2,2 -

POLNOCNY - podlaskie, pomorskie, warminsko-mazurskie, zachodnio-pomorskie
CENTRALNY - kujawsko-pomorskie, mazowieckie, todzkie, wielkopolskie, lubuskie
POLUDNIOWY - lubelskie, matopolskie, podkarpackie, Swigtokrzyskie, dolnoslaskie, opolskie, Slaskie

Srednie ceny zakupu netto (bez VAT) cielat od 8 dni do 4 tygodni oraz mtodego bydta

opasowego w wieku 6-12 miesiecy

Cena zakupu Zmiana ceny
Kategoria bydta Jednostka 2022- 2022- 2021- tyg.  roczna

11-27 11-20 11-28 [%] [%]
Byczki od 8 dni do 4 tygodni zt/szt | 720,05 78468 71536  -82 & 0,7
- typ mleczny
Byczki od 8 dni do 4 tygodni zt/szt | 1136,81 108316 957,58 50 @ 18,7
- typ migsny
Mtode bydto opasowe 6-12 m-cy  zt/kgw.z. S * * -- --

Uwagi: * - niewystarczajgca liczba danych do prezentacji.

Srednie ceny zakupu migsa wotowego ptacone przez podmioty handlu detalicznego

w okresie: 21 listopada 2022 - 27 listopada 2022 r.,

Cena w zt/kg .
2022-11-27 2022-11-20 Zmiana [%]
KONFEKCJONOWANE
Migso wot. z koscig (rostbef) 38,92 * --
Migso wot. bez kosci (udziec) 33,66 33,74 -0,2
Migso wotowe mielone 23,54 23,74 -0,8
LUZEM
Migso wot. bez kosci (udziec) 33,88 33,67 0,6

* - niewystarczajaca liczba danych do prezentacji. Daty podane w tabeli oznaczaja ostatni dziei analizowanego tygodnia.
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Zrddto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych i Transformacji Energetycznej Obszaréw Wiejskich, Biuletyn ,wotowiny i cieleciny” Nr 47/2022 z dnia 112.2022 r.



I AKTUALNOSCI

RYNEK RYNEK MIESA WIEPRZOWEGO

Ceny sprzedazy pottusz: na rynek krajowy za okres: 21.11.2022 - 27.11.2022

MAKROREGIONY

POLSKA
potudniowo-wschodni
pétnocny
Srodkowo-wschodni
zachodni

Ceny sprzedazy - pottusze wieprzowe - zmiana roczna

MAKROREGIONY

POLSKA
potudniowo-wschodni
pétnocny
Srodkowo-wschodni
zachodni

CENA [zt/t]
27.11.2022 2022-11-20
POLTUSZE WIEPRZOWE
10 469 10 309
10 454 10 269
* *

10 666 10 444
10 405 10 255
CENA [zt/tone]
27.11.2022 28.11.2021
10 469 6 182
10 454 6 474
* *

10 666 6 364

10 405 6 103

Tygodniowa
zmiana ceny [%]

1,6
1,8

2,1
1,5

Roczna zmiana
ceny [%]

69,4
61,5
*
67,6
70,5

* Daty podane w tabelach oznaczaja koricowy dzien analizowanego tygodnia (poniedziatek - niedziela).

Makroregiony sprzedazy miesa wieprzowego w tuszach: POENOCNY: wojew6dztwa - kujawsko-pomorskie, pomorskie,
warminsko-mazurskie. SRODKOWO-WSCHODNI: wojewddztwa - todzkie, mazowieckie, podlaskie. POLUDNIOWO-WSCHODNI:
wojewoddztwa - lubelskie, matopolskie, podkarpackie, $laskie, Swigtokrzyskie. ZACHODNI: wojewddztwa - dolnoslaskie,
lubuskie, opolskie, wielkopolskie, zachodnio-pomorskie.

Srednie ceny sprzedazy migsa wieprzowego w zaktadach na rynek krajowy (21 - 27.11.2022 1)

Towar

schab srodkowy bez kosci
schab srodkowy z koscia
szynka wieprzowa 4D
szynka wieprzowa z koscia
topatka wieprzowa 4D
boczek z/koScig+z/s+z/tt
boczek bez/kosci+ z/s+z/tt
szynka gotowana

migso mielone

www.informatormasarski.pl

2022-11-27

17 347
15 311
15 134
10 655
13 984
12 698
14 245
22 203
13 439

CENA [zt/tone]

2022-11-20

17 047
14 228
14 861
10 535
13 888
12 768
13 761
23 027
12768

Tygodniowa
zmiana ceny

1,8%
7,6%
1,8%
11%
0,7%
-0,5%
3,5%
-3,6%
5,3%
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Zrédto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych i Transformacji Energetycznej Obszaréw Wiejskich, Biuletyn ,Rynek migsa wieprzowego” Nr 47/2022 z dnia 112.2022 .



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 « 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com




GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZUST - IGLY

Oferujemy wszystkie typy igiet
do nastrzykiwarek migsa i ryb.
Skup nastrzykiwarek.

tel: 604 46 92 62, e-mail: zust5@wp.pl

FIRMA WEST SPRZEDAM:
KRZYSZTOF KRUTNIK PAKOWACZKI PROZNIOWE
OFERUJE: DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA:

tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL, « Supervac GK 501 B, listwy 2 x 1000 mm,
FUNK od 100 kg — 6000 kg/24h pompy Busch1000 + 2 x 250 m?
(nowe i uzywane) « Obkurczacz Supervac AT8
nastrzykiwarki .fir.m RUHLE, INJECT « Supervac GK 169 b, listwy 2 x 660 mm
SkSrowacr swykle tasmowe fim [+ Automatyczny Traysealer BB

- forma 178 x 227 mm, gtebokos¢ do 100 mm

MAJA, WEBER . :
tasmy do skorowaczek (rézne typy) » Automatyczna klipsownica Lorenzo Barroso

noze do skérowaczek kaliber od 30-120
kostkownice firm RUHLE, TREIF * Kuter LASKA KR 500 VAC
odbtoniarki firm MAJA, WEBER « Separator kosci wotowych i wieprzowych
kutry misowe ALPINA INJECT STAR P40
kofa gumowe » Nastrzykiwarka Lutetia 2000, 144 igty,
Remonty maszyn 142 noze, 2 gtowice
Najnizsze ceny w kraju a takze ustugi
Naprawa nadziewarek
Zapfa‘?vz"f"wmﬁ r‘:fessztapsitrone: Handtmann V1 50, VF 80, VF 200, VF 300.
tel./fax (33) 815 61 35 RO T Bz ovyoh
tel. kom. 602 283 252 Remonty klipsownic Technopack.

e-mail: phu.west@vp.pl Tel. 501 659 868, 22 612 30 60
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SKUP MASZYN MASARSKICH

¢ nadziewarki Handtmann serii VF-600
e klipsownice Poly-Clip od 2005 roku
e pakowaczki Multivac, CFS

e kutry oraz wilki

PLATNOSC NATYCHMIASTOWA

Tel: 604-500-592 |lub 531-900-299
e-mail: biuro@kalteks.pl

o KALTEKS wowiim 52570

MASZYNY MAasars www.kalteks.pl

SPRZEDAZ MASZYN PO REMONCIE GENERALNYM
Linia do hamburgeréw VERBUFA Handtmann Linia AL-216 Z

KUTER LASKA 330 vacuum (po remoncie) na gwarancji

(po remoncie kapitalnym) na gwarancji Klipsownica Poly Clip ICA 8700
KUTER K&G 120 vacuum (po remoncie) na gwarancji

(po remoncie kapitalnym) na gwarancji Klipsownica Poly Clip FCA 3430
Pakowaczka MULTIVAC R-240 (po remoncie) na gwarancii

(po remoncie) na gwarancii Klipsownica Poly Clip PDC-A 600
Handtmann VF-630 (po remoncie) na gwarancji (PO remoncie) na gwarancji

)

Handtmann VF-628 (po remoncie) na gwarancii Wilk K&Idew-zr?"] )

Handtmann VE-620 (po remoncie) (po przegladzie technicznym) na gwarancji
)

na gwarancji
andtmann VF-628 (po remoncie) na gwaranci (o przegladzie technicznym) na gwarancji
Handtmann VF-620 (po remoncie) na gwarancii Gilotyna MAGURIT 042

Handtmann Linia AL-216 (po remoncie) na gwarancji (po przegladzie technicznym) na gwarancii

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS.
SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY.
REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanow 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
YouTube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

CZESCI | MASZYNY MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkdw, noze do kutrow,
Slimaki do wilkdw, uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP | REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711 709, 668 320 076

Serwis Czesci

Masarniczo-Produkcyjnych SPRZEDAZ
SPOMASZ ZARY MASZYN
LESZEK MADERA MASARSKICH

oferuje w ciggtej sprzedazy:
* noze Z GWARANCJA
* sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp. SERWIS
* noze do kutrow Tel. 608 248 487
* uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg wzoru
* oraz wszystkie czg$ci do maszyn
wykonujemy réwniez
remonty kapitalne MIEJSCE
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw NA
Sprzedaz maszyn uzywanych TWOJE
po kapitalnym remoncie

tel. kom. 602 838 180 OGLOSZENIE
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com
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OCOLNOPOLSKI
INEORIATORE oY DO

prasaisia NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sie przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientéw

3. Zyskujesz dostep do najnowszych wydan informatordw ﬁ
drobiarskiego i masarskiego

4, Otrzymuijesz biezqce aktualnosci z branzy
5. Masz dostep do promocji i akeji kuponowych

6. Mozesz sig zareklamowac i zaméwi¢ wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zaktadki ,,newsletter”

dodaj swéj e-mail do bazy

i gotowe!



GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGtOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrMa:
AAIES: .o,
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogfoszenia: 1/8 |:| 1/4 |:| 1/2 |:| 1|:|

TreSC 0gltOSZeNia: ...

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 328/12/2022 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie
bez zdje¢

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djeé Doptata za kazde publikowane zdjecie 20 zt brutto

Zgtoszenia przyjmowane sg pod adresem e-mail:
masarski@koopress.com

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowg edycjg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnosé edycji;

* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w ktorym ogfoszenie
ma sie ukazac¢, oznacza jego niezamieszczenie na tamach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sq wytgeznie na zasadzie przedptat!
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Aplok 43 Metalbud 7
Ampero Thermo-EST 26, 27 Plan 29
Dadaux insert PPHU Tracz 13
Erka 31 Profilex 17
Elektrocar 21 Promar, Promatec 1
Eurodis 19 . .
Regis 1 str. oktadki

Eurogum 11
. Servo 2 str. oktadki

Gastrolux insert
Kagra 24, 25 Termpol 23
Karpowicz 4,5 Wamma insert
Master 15, 35, 39, 41, 45, 47 Vemag 9

)) W nastepnym numerze...

i produkcji produktow pochodzenia zwierzecego, cn




we |
CENNIK REKLAM

Cena jednostkowa za reklame (2 kolory)
w zaleznosci od ilo$ci zamowionych edyc;ji

Powierzchnia
reklamowa

1 3 6 i P

Cena jednostkowa za reklame (petnokolorowa)
w zaleznosci od iloéci zamowionych edyc;ji

1 strona m 1438 zi* 1339 zi* 1256 zi*

* Ceny netto

Informujemy, ze jestesmy ptatnikiem VAT (23%)
Termin oddania numeru do druku — 25. dnia kazdego miesigca

Konto: KOOPRESS Sp. z 0.0.
PKO BP SA | O/Olsztyn 70102035410000570202800811 SWIFT: BPKO PL PW
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A Gonushk *

SPRZEDAZ — AUTORYZOWANY SERWIS — INNOWACYJNE TECHNOLOGIE

%

ul. Opolska 8;80-395 Gdansk tel.:(+4858) 556 43 29
e-mail: sekretariat@ti-ma.pl fax.:(+48 58)558 03 79

*

Gdansk
Sp. zo.o0.
marka 7 ponad & ';}lemiq tradycja od = .
r e % : : . : 7
Twoj parther #/)

dla Ciebie i Twojej rodziny!

Niech ten swiateczny czas bedzie
peten spokoju i odpoczynku.
A Nowy Rok niech przyniesie nowe pomysty
i nowe osiagniecia!
Wesotych Swiat i Szczesliwego Nowego Roku!

Rudolf Thielmann

° Patron firmy

Wesotych Swiat Bozego Narodzenia

Maria Andrzejewska

Merry Christmas to you and your family!
May this holiday time be as peaceful
and relaxing for you as possible.
May the New Year bring new ideas
and achievements!

Merry Christmas and a Happy New Year!

i ~ Prezes Zarzadu o
o ° . ° o -.A o ° - °
* Sprawdi nas
- 0D 35 LAT SPRZEDAJEMY MASZYNY | URZADZENIA h brod
DO PRZETWORSTWA MIESNEGO i naszych producentéw
Gonnsh sk DZIALAMY NA TERENIE CALE) POLSKI

E & www.ti-ma.pl

Arkadiusz Stadnik LN

.' P= HP?"’"‘ .



