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Dzief dobry, temat przewodni styczniowego numeru — cechy

przetworoéw miesnych, czyli smakowitosé. Co wplywa na
smak 1 zapach wedlin surowych dojrzewajacych?
Zwracamy uwage na najwazniejsze czynniki ksztaltujace
smak, poczawszy od rodzaju surowca, enzymow oraz
obecnych w migsie weglowodanow, ktore sg
sitg tworczg smaku podczas dojrzewania.
Jaki udzial ma glutaminian sodu?
Glutaminian sodu sprawia wrazenia
smakowe okreslane jako
charakterystyczny, specyficzny
1 optymalny niepowtarzalny
smak umami /s.6/. W tym
wydaniu kontynuujemy
zagadnienia z zakresu
wymagan weterynaryjnych
w produkeji produktow
pochodzenia zwierzgcego.
Jak dbac 1 nadzorowac
bezpieczng produkcje
- przeprowadzamy przez
proces mycia i dezynfekeji
urzadzen produkeyjnych,
narzedzi i pomieszezen /s.30/.
Gdyby mieli Panstwo czas

i chcieli sprawdzi¢, co stychac
w branzy drobiarskiej - zapraszamy na
targi FERMA do Bydgoszczy. W dniach
24-26 lutego warto odwiedzi¢ konferencje naukowo-

techniczng — szczegolowy program na /s.7/.

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com



Posiadamy 32-letnie doswiadczenie w NASTRZYKIWARKI DO MIES

zakresie produkcji urzqdzen dla przet- wysokowydajne i precyzyjne, z
worstwa miesnego, rybnego oraz linii intuicyjnym systemem progra-
produkcyjnych. mowania procesu nastrzyku;
Proponujemy nowe modele urzqdzen, LINIE NASTRZYKU miesa drobi-

stworzonych na podstawie naszych
doswiadczen oraz wspétczesnych

owego wyposazone w
MASOWNICE PRZELOTOWE;

[ . ¢ [
Ii e -

¥ '.;f. L ‘ Ly
Nastrzykiwarki z wymiennym Mieszalniki solanki
blokiem iglowym i z filtrem LASPI{
bebno
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IGM Kotly warzelne

Zz mieszadlem

® P.P.U.H. Karpowicz
-I [K I— Gniewowska 12

84-240 Reda, Polska

Kotly warzelne z wyladun-
kiem pneumatycznym




Specjalistyczne KOTEY WARZELNE
przeznaczone do parzenia, gotowa-
nia, wytopu ttuszczu, wyposazone w
specjalne oprogramowanie procesow
technologicznych;
OPARZELNIKO-SZCZECINIARKI

w réznych wersjach wyposazenia;
WYTWORNICE LODU;

[P Masownice przelotowe
[tunel ociekowy]

Tel./Faks
+48 58 678-32-32
+48 58 678-60-72

MASOWNICE PROZNIOWE z SYS-
TEMEM ZAEADUNKU WSADU, a
takze opatentowane MASOWNICE
WIELOKOMOROWE.

Oparzelniko-szczeciniarki
ze stotem zatadunkowym

M{L Masownice bebnowe

z chlodzeniem

info@karpowicz.pl
www.karpowicz.pl



WEDLIN SUROWYCH
DOJRZEWAJACYCH

dr inz. Jerzy Wajdzik

Smakowitos¢, okreslana przez wyrdzniki smaku i zapachu, nale-
zy do najwazniejszej charakterystycznej cechy przetworow mie-
snych. Dotyczy to rowniez w szczegolny sposob wedlin surowych
dojrzewajacych ze wzgledu na ich bogactwo aromatow, beda-
cych wynikiem przemiany materii drobnoustrojow i aktywnosci
enzymow tkankowych, ktdre nie s3 inaktywowane przez obrob-
ke cieplng, tak jak to ma miejsce w przypadku wedlin obrabia-

nych termicznie.

Na wytworzenie smakowitosci we-

dlin surowych dojrzewajacych wpty-

wa wiele czynnikow.

Najwazniejszymi sa:

* rodzaj surowca (gatunek, wiek, typ
uzytkowy),

e enzymy wtasne miesa,

e dodatki i przyprawy,

e zmiana wartosci pH,

e rodzaj, jakos¢ i aktywnos¢ mikroflo-
ry oraz dodanych kultur startowych,

e czas trwania dojrzewania i stopien
zaawansowania przemian (rozktad
lipidéw i biatek),
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e wedzenie,
e szybkos$¢ suszenia i stopien odwod-
nienia.

DOBOR SUROWCA

Dobierajagc surowiec, przeznaczony
do produkcji wedlin surowych doj-
rzewajacych, nalezy zwroci¢ uwage na
odpowiedni wybor zwierzat, z ktdrych
bedzie on pozyskiwany. Najczesciej
wykorzystywany surowiec wieprzowy
powinien pochodzi¢ ze sztuk ciezkich
0 masie zywej siegajacej nawet

www.informatormasarski.pl



KONFERENCJA

NAUKOWO-TECHNICZNA

FORUM HODOWLI DROBIU piatek 24 lutego 2023 (sala Jesien)

MODERATOR: Piotr Lisiecki — Prezes KIPDiP

11.00 - 11.45 Piotr Cezary Lisiecki - Prezes Krajowej Izby Producentéw Drobiu i Pasz
Ochrona wizerunku branzy przed atakami pseudoekologow

1
q“:\lu‘ v

11.45 - 12.30 Tomasz Witkowski — Prezes Zarzadu - Kancelaria Brokerska WTB, Conecto Broker
Ubezpieczenie od Salmonelli - jak to dziata?

12.30 - 1315 Krzysztof Zielinski - Elanco Poland Sp. z o0.0.
Jak skutecznie kontrolowa¢ zakazenia Salmonella spp w stadach drobiu?

13.15 - 14.00 dr hab. Marcin W. Lis, prof. UR Krakéw
Pomiedzy praktyka i nauka - aktualne wyzwania w sztucznej inkubacji drobiu

FORUM HODOWLI DROBIU sobota 25 lutego 2023 (sala Lato) N

- KRAJOWA
Krajowa Federacja Hodowcow Drobiu i Producentow Jaj yuPEMI
Unia Producentéw i Pracodawcdw Przemystu Migsnego

Q11077 ell6)0) 20 ):{ [0 S{el Co mowia liczby i trendy? Polskie drobiarstwo oczami
10 BT Lo N AL D) 601 [TE ekonomistow, praktykow i specjalistow marketingu i PR.

11.00 - 11.15 Magdalena Kowalewska - BNP Paribas Bank Polska S.A.
Rynek drobiu na swiecie i w Polsce

1115 -11.45 PANEL DYSKUSYJNY:
Uczestnicy dyskusji:
» Magdalena Kowalewska — Analityk Sektora Food&Agri BNP Paribas Bank Polska S.A.
* Agnieszka Jamiotkowska - Dyrektor Zarzadzajacy Unii Producentéw i Pracodawcédw Przemystu Miesnego
* Dariusz Goszczynski — Prezes Zarzadu Krajowa Rada Drobiarstwa - Izba Gospodarcza
* Marcin Januszkiewicz — Createandproduction
Czy sektor jest gotowy wytoczy¢ walke presji cenowej poprzez jakos¢ i innowacje?
11.45 - 12.00 Pawet Podstawka - Krajowa Federacja Hodowcéw Drobiu i Producentéw Jaj
Co mozemy robi¢ inaczej - budowanie zwinnych strategii
polskich firm drobiarskich na rynkach lokalnych i globalnych?
12.00 - 12.30 PANEL DYSKUSYJNY:

Uczestnicy dyskusji:

* Pawet Podstawka - Prezes Krajowe]j Federacji Hodowcow Drobiu i Producentow Jaj

« Jolanta Ciechomska - Kierownik Systemu QAFP Unia Producentéw i Pracodawcéw Przemystu Migsnego
* Monika Michalczuk - Szkota Gtdwna Gospodarstwa Wiejskiego

Czy decyzje o sposobie chowu drobiu s3 zawsze racjonalne i oczywiste?

12.30 - 12.45 prof. dr Alicja Wegrzyn — Uniwersytet Gdanski
Biotechnologia w stuzbie drobiarstwa

12.45 - 1315 dr Adam Latata - Laboratorium mikrobiologiczne
Immunologia w stadach drobiu

Lepszy wrdobel w garsci niz gotab na dachu
1315 - 14.00 Cze$¢ interaktywna - o drobiu mniej powaznie




180 kg. Surowiec taki powinien by¢
wykorzystywany w produkcji szynek
z koscia. W przypadku wotowiny przy-
datny jest surowiec pozyskiwany ze
starszego bydta, poniewaz naturalnie
charakteryzuje sie on dobrg sma-
kowitoscig i zawiera mniejszg ilos¢
neutralnej smakowo wody. Surowiec
miesny w sposob naturalny wnosi
do wyrobéw zwigzki o podstawowym
dziataniu smakotwérczym oraz ak-
tywatory (wzmacniacze) smaku. Do
pierwszej grupy naleza rozpuszczalne
w wodzie niskoczasteczkowe zwigz-
ki azotowe, tj. aminokwasy, peptydy
i azotowe substancje wyciagowe oraz
niektore kwasy organiczne (np. kwas
mlekowy) i mineralne zwiazki nie-
organiczne. Wiele prostych zwigzkow
aminowych cechuje sie wyrazng nuta
smakowg, jak glicyna- smakiem stod-
kim, hydroksyprolina- bulionowym
a niektére aminokwasy aromatyczne
oraz kreatyna i kreatynina- gorzkim.
Do grupy aktywatoréw smakowych
naleza gtéwnie kwasy glutaminowy
i inozynowy oraz ich sole sodowe,
ktére pojawiajg sie w wiekszej ilosci
w wedlinach dopiero na etapie ich
dojrzewania. Obecne w surowcu mie-
snym weglowodany nalezy traktowac
gtownie jako prekursory ksztattujace
smakowitos¢ wedlin na etapie ich
dojrzewania.

Najbardziej przydatny technologicz-
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nie ttuszcz pozyskany z ciezkich sztuk
trzody i starszego bydta charaktery-
zuje sie niska zawartoscia kwasow
nienasyconych, przy czym graniczng
maksymalna warto$¢ zawartosci kwa-
séw wielonienasyconych w ttuszczu
przyjmuje sie na poziomie 12-15%.
Pewne znaczenie na tworzenie sie
smakowitosci wedlin dojrzewajacych
maja substancje powstajgce w wy-
niku utleniania lipidéw. Te zmiany
oksydacyjne zaleza od stopnia niena-
sycenia wystepujacych w ttuszczach
kwaséw ttuszczowych oraz obecnosci
prooksydantéw i antyoksydantéw.
Substancje te moga prowadzi¢ bo-
wiem do powstawania niepozada-
nego smaku i zapachu, co pogarsza
smakowitos¢ wedlin, wskutek poja-
wiania sie wolnych rodnikéw, nad-
tlenkéw, wodoronadtlenkdw, aldehy-
déw i ketondw.

O walorach smakowo-zapachowych
miesa uzytego do produkcji decydu-
ja w duzym stopniu liczne metabolity
powstate w nim w czasie przemian
poubojowych, a zwigzanych gtéwnie
z nukleotydami. Dla smakowitosci
miesa znaczenie ma aktywnos¢ en-
dogennych proteaz sarkoplazmatycz-
nych, zwanych kalpainami. Enzymy te
powoduja hydrolize niektérych, istot-
nych dla smakowitosci migsa, biatek,
w tym titiny, nebuliny, tropomiozyny
i desminy. W efekcie w wyniku tych

www.informatormasarski.pl



VEMAG Polska 5p. z c.0.

Szanowni Klienci,

mito nam poinformowaé, ze z Nowym Rokiem 2023 jestesmy
do Paristwa dyspozyciji juz na terenie catej Polski.

Ze zwigkszonym zaangazowaniem bedziemy dziataé
w zakresie sprzedazy maszyn i urzqdzen,
doradztwa techniczno-technologicznego

oraz ustug serwisowych i bezposredniego zaopatrzenia

W czesci zamienne.

Naszym priorytetem jest zapewnienie Paristwu kompleksowego
pakietu bezpieczenstwa dla dobra wzajemnej wspétpracy.

Serdecznie zachecamy do korzystania z naszych ustug!

MASCHINENBAY GBH

DM
vaRioAC fornaco MIVEG

Faml
ALWIN STETINS .
ANLAGENBAL Lt d
VYEMAG Polska Sp. z o.0.  www.ovemagpl info@vemagpl  tel: +48 22 867 56 59

tel/fax +48 22 86T &7 50



przemian autolitycznych uzyskuje sie
lepsza smakowito$¢ surowca miesne-
g0, ktora przektada sie na wytwarzane
wedliny surowe dojrzewajace.

CHLOREK SODU
I SRODKI PEKLUJACE

W produkcji wedlin surowych dojrze-
wajacych prawie zawsze stosuje sie
proces peklowania, w ktérym wyko-
rzystuje sie dodatek chlorku sodu,
wspomagany srodkami peklujgcymi
(NaNO,, KNO,). Chlorek sodu stoso-
wany jako sél kuchenna spetnia wie-
le funkcji sensorycznych. Dziatanie
jego w tym zakresie sprowadza sie
gtéwnie do wytwarzania i ksztatto-
wania pozadanego smaku stonego.
Zwigzek ten wspétdziata ze srodkami
peklujacymi w procesie wytwarzaniu
aromatu peklowniczego, ktéry jest
procesem do$¢ ztozonym. Dziata-
nie srodkéw peklujacych sprowadza
sie bowiem do ich wspétdziatania
z wieloma réznymi innymi substan-
cjami. Istotne dla aromatu wedlin
surowych sa substancje tworzace sie
w wyniku reakcji tlenku azotu z wol-
nymi aminokwasami i peptydami.
Znaczenie dla wytwarzania smakowi-
tosci maja réwniez produkty reakcji
azotynu z biatkami i ttuszczami. Wig-
zanie przez biatka azotynu prowadzi
bowiem do powstawania zmodyfi-
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kowanych aminokwaséw, do kté-
rych nalezy S-nitrozocysteina oraz
inne izomeryczne pochodne ami-
nokwasow (6-hydroksy-norleucyna
i N-nitrozopirolidyna). Natomiast
produktami reakcji azotynéw z kwa-
sami ttuszczowymi sg alkiloazotany
i alkilocyjanki. Tworzacy sie aromat
peklowniczy jest takze efektem prze-
ciwutleniajacych wtasciwosci azoty-
nu, co ogranicza procesy utleniania
ttuszczéw w wyrobie gotowym.

INNE DODATKI TECHNOLOGICZNE

Poza chlorkiem sodu i $rodkami pe-
klujacymi smakowitos¢ wedlin su-
rowych dojrzewajacych  ksztattuja
w réznym stopniu dodatki techno-
logiczne, do ktérych mozna zaliczy¢
kwasy askorbinowe i inne dodatki
zakwaszajace, preparaty dymu we-
dzarniczego, weglowodany, przypra-
wy i wzmacniacze smaku. Wykorzy-
stywane i przydatne w produkcji we-
dlin kwasy askorbinowe wzbogacaja
wyroby w wyréznik smaku kwasnego.
Podobne cechy wykazujg réwniez
inne kwasy spozywcze (np. kwas cy-
trynowy) oraz glukono- delta- lakton.
Stosujac GdL nalezy uwzgledni¢ fakt,
ze zbyt duzy jego dodatek wptywa
negatywnie na smak wedlin, co prze-
jawia sie wzrostem intensywnosci
kwasnego, gryzacego smaku. Ponad-

www.informatormasarski.pl



to zwigzek ten posrednio przyspiesza
procesy oksydacyjne w ttuszczach, co
moze pogarsza¢ smakowito$¢ wedlin
surowych dojrzewajacych.

Profil smakowy wedlin surowych doj-
rzewajacych wzbogacaja powszech-
nie wykorzystywane w produkgcji
weglowodany. Cukry ksztattujg profil
smakowy, wzbogacajac go o nowe
wyrézniki, ktérych natezenie moze
by¢ zdominowane przez wyczuwal-
ny smak stodki. Stodkos¢ niektérych
cukréw tagodzi nadmierng stonos¢
wedlin, co jest istotne w przypadku
produkowania wedlin o stosunkowo
duzym zasoleniu.

W produkcji wedlin surowych doj-
rzewajacych mozna wykorzystywac
praktycznie wszystkie przyprawy lub
ich ekstrakty. Wiele przypraw, wpro-
wadzajac do wedlin surowych swoj
charakterystyczny smak i zapach,
powoduja ksztattowanie ich smako-
witosci. Jest zwigzane z pojawieniem
sie w wyrobach m.in. terpenéw, fenoli
i 3- metylotio- 1-propenu. Dobierajac
dodatki przyprawowe nalezy mie¢ na
uwadze fakt, ze niektére z nich w wa-
runkach przebiegajacego dojrzewania
uzyskuja wzmocnienie efektu przy-
prawiania. Do grupy tej naleza przede
wszystkim: jatowiec, kolendra i gatka
muszkatotowa. Owoce krzewu jatowca
wnoszace do wedlin przyjemny balsa-
miczny, stodkawy i lekko korzenny

www.informatormasarski.pl

PRODUKCJA PREPARATOW
KARAGENOWYCH | ALGINIANOWYCH
SERII EUROGEL® ORAZ WDRAZANIE
INNOWACYJNYCH ROZWIAZAN
TECHNOLOGICZNYCH W PRZEMYSLE
SPOZYWCZYM

nastrzyku catych miesni,

solanek nastrzykowych i zalewowych,
nastrzyku surowego miesa (elementy kulinarne),
produkcji wedlin (tatwiejsze plasterkowanie,
redukcja synerezy),

produkgji konserw sterylizowanych

wyrobach kulinarnych z migsa, ryb i drebiu,
tworzeniu emulsji ttuszczowych

(stabilnych termicznie),

produkgji mies restrukturyzowanych.

zamienniki sktadnikéw zelatynowych lub
huzupetnienia.

produkgji ostonek wytwarzanych metoda
koekstruzji.

—spedjalistyczne produkty na bazie
maczki chleba Swietojanskiego, gumy tara, cassia,
konjac oraz gumy guar, a takze

(cytrusowy, marchwiowy, jabtkowy, buraczany),
(groch, bab)

Eurogum Polska Sp.zo.0.  +48 22 849 29 95
Al Rzeczypospolitej 2 lok.9, eurogum@eurogum.pl
02-972 Warszawa www.eurogum.pl

by BANG & BONSOMER



smak znajduja gtéwnie zastosowanie
w produkcji wedzonek surowych doj-
rzewajacych. Stodkokorzenny smak
i przyjemny silny zapach wprowadza-
ja do wedlin owoce kolendry, a gorz-
ko-korzenny smak i silny zapach-gat-
ka muszkatotowa. Niektdre przyprawy
(ziele angielskie, li$¢ laurowy) wyka-
zuja natomiast zmniejszenie skutecz-
nosci przyprawiania. Mimo takiego
efektu wykorzystanie technologiczne
ziela angielskiego wynika z silnego
zapachu tej przyprawy. Lis¢ laurowy
charakteryzuje sie natomiast przy-
jemnym i lekko gorzkawym smakiem,
co jest przydatne gtéwnie w produk-
cji wedzonek dojrzewajacych. Duza
technologiczng przydatnos¢ w za-
kresie przyprawiania znajduja na-
stepujace przyprawy: pieprz czarny,
czosnek, kardamon i rdézne rodzaje
papryk. Stanowigce najbardziej po-
pularng przyprawe stosowang w pro-
dukcji wedlin surowych niedojrzate
i wysuszone owoce krzewu pieprzo-
wego wykazuja charakterystyczny
zapach oraz ostry i piekacy smak.
Warzywna przyprawa, jaka jest czo-
snek, wnosi do wedlin silnie wonna
mieszanine, zawierajacg aromatyczne
zwiazki siarki. Nasiona kardamonu
wprowadzaja natomiast do produk-
téw bardzo silny zapach, przypomina-
jacy nieco kamfore i terpentyne oraz
delikatny korzenny smak. W duzym
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stopniu smakowito$¢ wedlin dojrze-
wajacych ksztattujg suszone owoce
papryki, ktére wprowadzajg do nich
charakterystyczny przyjemny, nieco
korzenny smak o réznym natezeniu
ostrosci, uzaleznionej od odmiany
stosowanej papryki. Cecha charakte-
rystyczna tej przyprawy jest jej barwa,
ktéra modyfikuje efektywnos$¢ wybar-
wienia wedlin. Do produkcji niekt6-
rych wyrobéw dojrzewajacych przy-
datne sg réwniez liscie szatwii, owoce
kopru wtoskiego, anyz oraz owoce
i ziele kminu rzymskiego. W aromaty-
zowaniu wedlin surowych, szczegdl-
nie wedzonek zastosowanie znajduje
ziele potkrzewu szatwii. Okazjonalnie
i regionalnie w produkcji wedlin su-
rowych dojrzewajacych wykorzystuje
sie owoce kopru wtoskiego (salami
wtoskie), owoce anyzu (kietbasa po-
chodzenia wtoskiego typu pepperoni)
i kmin rzymski (kietbasy o oriental-
nym profilu smakowym).

W celu ograniczenia tradycyjnego we-
dzenia owiewowego alternatywnie
stosuje sie dodatek preparatéw dymu
wedzarniczego. Produkty te charakte-
ryzuja sie bogatym profilem smako-
wo- zapachowym i w zwigzku z tym
moga powodowac zmiany odczucia
poziomu stonosci niektérych doda-
nych réwnoczesnie z nimi przypraw.
Z powyzszych wzgledow ilos¢ wpro-
wadzanych do masy wedlinowej

www.informatormasarski.pl
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preparatéw dymu wedzarniczego po-
winna by¢ odpowiednio regulowana
tak, aby nie doszto do powstania ob-
cych, niepozadanych odczu¢ smako-
wych i zapachowych (smotowe, kwa-
sne, ostre, pogorzeliskowe, gorzkie,
chemiczne lub medyczne).

Smakowito$¢ wyrobdw miesnych,
w tym rowniez wedlin surowych
dojrzewajacych ksztattuje w duzym
stopniu glutaminian sodu (MSG),
ktéry jest klasycznym potencjato-
rem smakowym. Znaczenia techno-
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logicznego nabiera fakt, ze zwigzek
ten sprawdza sie w zakresie wartosci
pH wynoszacej 5,5-8,0, co pozwala
na skuteczne jego uzycie w produk-
¢ji wyrobéw fermentowanych. Glu-
taminian sodu wywotuje wrazenia
smakowe okreslane jako charakte-
rystyczny, specyficzny i optymalny
niepowtarzalny smak umami. Doda-
tek tej soli w produkcji wedlin su-
rowych powinien wynosi¢ 0,1- 0,25%
w stosunku do uzytego do produkgji
surowca miesno-ttuszczowego. Gor-
ny poziom limitu wynika z faktu, ze
w temperaturze przekraczajacej 23°C
zwigzek ten moze prowadzi¢ do po-
jawienia sie w wyrobach dojrzewaja-
cych niekorzystnego zbyt ostro-kwa-
$nego smaku.

Jako wzmacniacze smaku mozna wy-
korzystywa¢ takze nukleotydy (GMP,
IMP), ktére wykazuja réwniez smak
umami i wzmacniaja analogicznie
jak glutaminian sodu odczucie sma-
ku stonego. Wzmacniacze nukleoty-
dowe wykazuja skutecznos¢ i trwa-
tos¢ w szerokim zakresie wartosci
pH (3-8) i tagodza smak kwasny, co
moze by¢ przydatne w produkcji we-
dlin surowych dojrzewajacych o du-
zym zakwaszeniu. Substancje te po-
zwalaja zastapi¢ glutaminian sodu
lub dzieki efektom synergistycznym
ograniczy¢ jego dawke. Oddziaty-
wanie synergistyczne pomiedzy

www.informatormasarski.pl



zapraszamy na: www.eurodis.pl

t w ISO 9001: 2015 - GAZELE
n n ‘ LL-C (Certification) ‘. BIZNESU &

C U FO d | S Partner najwiekszych swiatowych producentéw PPE

OFICJALNY PARTNER OCHRONY B.H.P (Personal PrOfec”on Equ’pme"f)

FARTUCHY DELTA MONOBLOC FARTUCHY DELTA z rekawami -{ Y
fartuch poliuretanowy gt W
ied noczesciowy metalowych oraz plastikowych

I S
W 6 wyrazistych kolorach: Q[‘ G higignicy

* w 100% wykonany z poliuretanu (
| I

* dostepne kolory:
l r\ [T niebieski i I biaty
n l DOSTEPNE SA ROWNIEZ

INNE RODZAJE FARTUCHOW
1t } LN

REKAWICE METALOWE WILCOFLEX Mg I
krétka, dtuga, :{‘ % 209
oraz z ochrong barku A — Vi 74

PA g = 4
y 4 y
* komfortowe - '

* w 100% ze stali nierdzewnej NIE WYMAGAJA . Y
e $rednica oczka wewn. 3 mm NOSZENIA , PAJACZKOW" *

O eIustczny s'ciqgucz *Dzieki systemowi sprezyn znajdujqcych sig
na nudgurstku i przedrumieniu | @  nozewngtrznej czesci doni NORMA: EN 14328

BEZPLATNA INFOLINIA: 89-203 Zamosc, k. Bydgoszczy, ul. Poznanska 16-18

800278178 tel. 52 384 01 42, e-mail: info@eurodis.pl




nukleotydami a glutaminianem sodu
daje szczegdblnie intensywne odczu-
cie smaku umami, okreslanego jako
profil smakowity.

PROCES DOJRZEWANIA

W celu uzyskania wysokiej jakosci
wedlin  surowych  dojrzewajacych
szczegblnie wazna jest faza dojrzewa-
nia. Zachodzace podczas jej przebie-
gu zmiany biochemiczne sktadnikow
miesa, zwtaszcza biatek i ttuszczéw,
prowadza do wytworzenia kompo-
nentéw aromatycznych, ktére w de-
cydujacy sposéb uwypuklaja typowy
smak i zapach wedlin. W procesie
tym udziat biorg dodatki (np. chlorek
sodu, $rodki peklujace) oraz drobno-
ustroje, bedace mikroflorg lub sa ce-
lowo wprowadzane do surowca mie-
sno-ttuszczowego. Z punktu widze-
nia ksztattowania smakowitosci we-
dlin surowych najwieksze znaczenia
maja bakterie kwaszace (fermentu-
jace cukry), bakterie aromatyzujace
oraz drozdze i plesnie. Smakowitosc¢
wedlin surowych jest ksztattowana
wskutek tworzenia sie réznych grup
produktéw zwigzanych z przemiana-
mi weglowodanoéw. Naleza do nich:
 gazowe produkty przemian, powsta-
jace w wyniku utleniania cukréw,
* kwasne produkty fermentacji i prze-
mian dojrzewalniczych (kwasy cu-
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krowe, kwas mlekowy, kwas pirogro-
nowy, kwas octowy i inne),

* niekwasne produkty fermentacji, jak
alkohole, aldehydy, ketony i inne.

Ze wszystkich produktéw przemian
fermentacji weglowodanéw istotng
role w tworzeniu smaku i zapachu
odgrywa kwas mlekowy. Jest on gtow-
nym lub jednym z gtéwnych meta-
bolitébw przemiany materii bakterii
nalezacych do grupy LAB (Lactic Acid
Bacteria). Najbardziej przydatnymi sa
homo- i heterofermentatywne bakte-
rie z rodzaju Lactobacillus (Lactoba-
cillus pentosus, Lactobacillus sakei,
Lactobacillus curvatus, Lactobacillus
plantarum) oraz z rodzaju Pediococ-
cus (Pediococcus acidilactici, Pedio-
coccus pentosaceus, Pediococcus
cerevisiae). Produkowany przez te
bakterie kwas mlekowy prowadzi
do obnizenia wartosci pH masy we-
dlinowej do poziomu okoto 5,2- 5,3,
co wptywa na poprawe smakowito-
$ci wytwarzanych wedlin. Dodatko-
wym czynnikiem rzutujacym na smak
i zapach wedlin fermentowanych s3
powstajace inne zwigzki w procesie
heterofermentacji, takie jak: kwas
mréwkowy, kwas pirogronowy, kwas
bursztynowy, kwas octowy, kwas pro-
pionowy oraz alkohole, ketony i di-
ketony (np. diacetyl) oraz aldehydy.
Chociaz niektére z tych substancji
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s3 wytwarzane w matych ilosciach,
moga w istotny sposéb wptywac na
aromat kietbas fermentowanych. Do-
bierajac dodatek kultur startowych
zawierajacych bakterie fermentacji
kwasu mlekowego nalezy dobra¢ ro-
dzaj i ilos¢ dodanych weglowodandéw
oraz uwzgledni¢ wtasciwosci i warun-
ki wzrostu wybranego szczepu drob-
noustrojow. W ten sposéb mozna do-
piero regulowa¢ tempem obnizania
wartosci pH masy wedlinowej oraz
zaktadana koncowa wartoscia tego
wyréznika. W celu wyksztatcenia sie
aromatu typowego dla kietbas su-
rowych tradycyjnych nalezy w takim
przypadku nie dopusci¢ do szybkiego
obnizenia wartosci pH masy wedlino-
wej. Kietbasy tego typu charaktery-
zuja sie czesto bowiem wartoscig pH
powyzej 5,5, co gwarantuje uzyskanie
delikatnego smaku i zapachu przy
dtuzej przebiegajacym dojrzewaniu.
Niezbednym warunkiem dla uzyska-
nia takiego efektu technologicznego
jest optymalne sterowanie przebie-
giem zakwaszania.

Dla uzyskania dobrej jakosci wedlin
surowych dojrzewajacych praktykuje
sie dodatek mikroorganizmoéw, kt6-
re wytwarzaja katalaze, pseudokata-
laze i reduktaze azotanowa. Naleza
do nich bakterie z rodziny Micrococ-
caceae (np. Kocuria varians) oraz
niechorobotwdrcze gatunki z rodza-
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ju Staphylococcus (Staphylococcus
xylosus, Staphylococcus carnosus).
Drobnoustroje te wykazuja dodatko-
wo wtasciwosci lipolityczne i proteo-
lityczne i w ten sposéb biorg udziat
w ksztattowaniu smaku i zapachu
wedlin. Specyficzny aromat wedlin
surowych tworza réwniez drozdze,
szczegblnie te z rodzaju Debaryomy-
ces (Debaryomyces hansenii), co jest
wynikiem ich dziatania na enzyma-
tyczna przemiane biatek, ttuszczéw
i weglowodandw. Drozdze rozktadajac
biatka i weglowodany przyczyniaja
sie do powstawania charakterystycz-
nego drozdzowego smaku i zapachu
wedlin. Z grupy dodatkéw mikrobio-
logicznych na duze znaczenie w two-
rzeniu charakterystycznego aromatu
wedlin zastuguja plesnie. Tworzenie
przez te mikroorganizmy smakowi-
tosci kietbas surowych jest wynikiem
ich aktywnosci proteolitycznej i lipo-
litycznej. Wykorzystujac plesnie nale-
zy bezwzglednie ogranicza¢ ich spon-
taniczny rozwéj a do szczepienia sto-
sowa¢ wytacznie plesnie okreslane
jako szlachetne z rodzaju Penicillium
(Penicillium nalgiovense) i Scopula-
riopsis. Przydatnos¢ w procesie pro-
dukcji wedlin surowych dojrzewaja-
cych znajduje ponadto nalezacy do
promieniowcow szczep Streptomyces
griseus. Przy wprowadzeniu go w do-
statecznej ilosci, co niweluje ilo$¢
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obumierajacych komérek w czasie
dojrzewania, wptywa na wytworzenie
typowego aromatu.

Drobnoustroje oraz enzymy wtasne
tkanki miesniowej i ttuszczu urucha-
miaja w czasie dojrzewania procesy
rozktadu i przemian sktadnikéw mie-
sa. W ich wyniku powstajg wolne ami-
nokwasy i kwasy ttuszczowe, zwiazki
karbonylowe, estry i inne zwigzki aro-
matyzujace, ktére wptywajg na two-
rzenie specyficznego zapachu i sma-
ku wyrobéw dojrzewajacych. Ttuszcze
ulegajac biochemicznym przemia-
nom w czasie dojrzewania wptywaja
na tworzenie si¢ smakowitosci we-
dlin surowych dojrzewajacych. Jest to
rezultatem przemian oksydacyjnych
i hydrolitycznych. Powstajace pro-
dukty przemian wptywaja na pozada-
ny, a niekiedy na obcy aromat wedlin
dojrzewajgcych. Procesy oksydacyjne
prowadza do powstawania aldehy-
déw i ketondw, ktérych dziatanie jest
utozsamiane z tworzeniem typowego
aromatu salami. Zachodzaca w czasie
dojrzewania proteoliza biatek prowa-
dzi do uwolnienia krétkich peptydéw
i aminokwaséw, ktére w duzym stop-
niu maja wptyw na tworzenie smaku
fermentowanych kietbas. Jest to wyni-
kiem powstawania aldehydow, w tym
gtownie fenyloacetaldehydu. Zbyt
duza ilos¢ takich substancji moze
jednak prowadzi¢ do negatywnych
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doznan smakowych. Z grupy pep-
tydéw najwiecej smakowitosci typu
miesnego wnosi oktapeptyd, ktérego
enzymatyczna degradacja prowadzi
jednak do daleko posunietych odchy-
len smakowych (powstawanie smaku
gorzkiego). Dokonujaca sie w czasie
dojrzewania proteoliza biatek, a za-
chodzaca z udziatem endogennych
enzymow, gtéwnie z grupy katepsyn,
jest szczegélnie istotna w produkg;ji
wedzonek surowych dojrzewajacych.
W tej grupie wedlin drobnoustroje
wywieraja bowiem znacznie mniej-
szy wptyw na smak niz ma to miejsce
w przypadku kietbas.

Szybkie zakwaszenie masy wedlino-
wej mozna uzyska¢ stosujac doda-
tek glukono- delta- laktonu (GdL) na
poziomie 0,5-0,9%. Zwigzek ten tra-
fiajac do srodowiska wodnego tatwo
hydrolizuje do kwasu glukonowego,
co powoduje gwattowne obnizenie
w $rodowisku wartosci pH do pozio-
mu uwarunkowanego iloscia doda-
nego laktonu. Stwarza to warunki do
przebiegu procesu dojrzewania, ktory
odmiennie jednak ksztattuje smako-
witos¢ wedlin niz w przypadku stoso-
wania bakterii kwaszacych.

Mimo uzyskania szybkiego efektu za-
kwaszenia wedlin z dodatkiem Gdl-u,
co przejawia sie smakiem kwasnym,
to uzyskuja one inng jego charaktery-
styke. Lakton kwasu glukonowego
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intensyfikuje namnazanie sie lakto-
bacilluséw wytwarzajacych nieko-
rzystne nadtlenki. Prowadzi to do
przyspieszenia proceséw jetczenia
oksydacyjnego, co w efekcie pogarsza
smakowitos¢ wedlin wyprodukowa-
nych z dodatkiem laktonu. Niektére
bakterie z rodzaju Lactobacillus po-
woduja réwniez rozktad powstatego
z GDL-u kwasu glukonowego, co pro-
wadzi do tworzenia sie innych kwa-
séw (kwas mréwkowy, kwas octowy),
ktére moga powodowac odchylenia
jakosciowe wedlin. Z tych wzgleddéw
glukono- delta- lakton nalezy sto-
sowac¢ wytacznie w produkcji kiet-
bas surowych krétko dojrzewajacych
oraz bez roéwnoczesnego dodatku
zakwaszajacych bakterii fermentacji
mlekowe;j.

ZABIEG WEDZENIA

Smak i aromat wedlin surowych doj-
rzewajacych wedzonych jest wypad-
kowa dziatania wielu korelujgcych ze
soba czynnikéw, wsrdd ktérych istot-
ne znaczenie maja sktadniki dymu
wedzarniczego. Aromatycznos$¢ we-
dlin zalezy od kompozycji i stezenia
lotnych sktadnikéw dymu, a takze od
uzytego surowca dymotworczego, me-
tody wytwarzania dymu, temperatury
i czasu trwania procesu oraz od sktadu
wedzonego produktu. W tworzeniu sie
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charakterystycznego aromatu wedzo-
nych wyrob6w udziat biorg w 66% fe-
nole, w 14% zwiazki karbonylowe oraz
w 20% produkty bedace wynikiem in-
terakcji kwasoéw i wielu innych obec-
nych w dymie zwigzkédw chemicznych.
Najlepszy efekt aromatyczno-sma-
kowy wedzenia uzyskuje sie stosujac
dymy wytwarzane z twardych gatun-
kéw drewna (drewna bukowego, de-
bowego, klonowego), ktére zawieraja
odpowiednia mieszanine zwigzkow
fenolowych, takich jak eugenol, gwa-
jakol, krezol i syringol, a takze kom-
ponenty kwasowe. Syringol (odpowie-
dzialny za aromat wedzenia) i gwaja-
kol (wptywajacy na smak), nalezace
do aromatycznych zwigzkéw orga-
nicznych ksztattuja w duzym stopniu
smakowitos$¢ wedzonych wedlin. Dym
otrzymywany z drewna drzew liscia-
stych zawiera zdecydowanie wiecej
syringolu niz dym pochodzacy z drew-
na drzew iglastych, co predysponuje
go bardziej do uzyskanie pozadanych
efektéw wedzenia. Z kwaséw karbok-
sylowych obecnych w dymie za typo-
wy smak wedzarniczy odpowiedzialne
s przede wszystkim kwas mastowy
i walerianowy. W najwiekszym jed-
nak stopniu smakowitos¢ wyrobdéw
wedzonych ksztattujga fenole, ktére
wystepuja w wiekszej ilosci w dymie
z drzew lisciastych, co powoduje, ze
dym ten znajduje pod tym wzgledem
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wieksza przydatnos¢ niz dym wy-
twarzany z drewna drzew iglastych.
Ponadto wystepujace w dymie wy-
twarzanym z drewna drzew iglastych
substancje zywiczne moga prowadzi¢
do powstania w wedzonych wyrobach
niepozadanego smotowcowego sma-
ku i pogorzeliskowego zapachu.

Zawartos$¢ sadzy oraz zwigzkéw zy-
wicznych w dymie pochodzacym
z drewna drzew iglastych wptywa
niekorzystnie na smakowitos¢ wy-
robéw, ktére moga charakteryzo-
wac sie nieakceptowalnym, gorzka-
wym smakiem. Dodatkowo dym taki
wprowadza do wyrobéw wedzonych
specyficzny, ostry i terpentynowy
zapach. Praktyczng przydatnos¢, ale

www.informatormasarski.pl
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tylko w ograniczonym stopniu, ma
jedynie dym otrzymywany z drewna
jodty, ktéry nadaje wedzonym wyro-
bom charakterystyczny aromat (won
wanilii).

Dym otrzymywany z drewna drzew
lisciastych w poréwnaniu z dymem
z drewna drzew iglastych zawiera wie-
cej kwasoéw organicznych i diacetylu
wptywajacych réwniez na pozadany
smak i aromat wedzonych wyrobdw.
Wyréznia sie w tym zakresie zwtaszcza
dym klonowy, ktéry nadaje wedzonym
wyrobom tagodny i lekko stodki smak
oraz dym jesionowy wprowadzaja-
cy do wyrobdw intensywny wyréznik
smaku wedzonkowego. Dym z drew-
na debu czerwonego wprowadza 3>
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do wedzonych wyrobdw charaktery-
styczna goryczke, co jest wynikiem
obecnosci w nim duzej ilosci garb-
nikéw. Specyficzny aromat nadaje
wedzonym wyrobom dym z drewna
orzechowego, ktory jest jednak boga-
ty w substancje smotowcowe.

Pod wzgledem optymalnej kompozy-
¢ji sktadnikéw dymu wedzarniczego
(zawartos¢ fenoli) niezbedne jest
przestrzeganie temperatury pirolizy
surowca dymotworczego pomiedzy
350-425°C. Zbyt wysoka tempera-
tura powoduje czesto w wyrobach
wedzonych pojawianie sie nieprzy-
jemnego aromatu i gorzkiego smoto-
wego smaku (smak dziegciu). Fenole
ze wzgledu na swoja lepsza rozpusz-
czalnos¢ w ttuszczach wchtaniane sa
bardziej przez wedzone wyroby za-
wierajace wiecej tkanki ttuszczowej
i z tego wzgledu wyroby takie staja
sie podatne na powstawanie aroma-
tu wedzonkowego. Z grupy zwigzkow
karbonylowych wystepujacych w dy-
mie duze znaczenie w tworzeniu
smakowitosci charakterystycznej dla
wedzonych wyrobéw maja jeszcze:
nalezacy do ketondw aceton, pier-
scieniowy aldehyd-wanilina oraz al-
dehyd syringowy. W tworzeniu sma-
kowitosci wedzonkowej uczestniczy
ponadto maltol (wprowadza zapach
karmelu) i acetowanilina.

Na smakowito$¢ wedlin surowych

28 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 329/01/2023

wedzonych w pewnym stopniu
wptywa metoda wytwarzania dymu
wedzarniczego, technika wedzenia
i wtasciwosci fizykochemiczne sto-
sowanego dymu. W praktyce aromat
i smak wedzonkowy jest determino-
wany gestoscig stosowanego dymu,
czasem wedzenia, temperaturg
oraz zawartoscia wilgoci. Wedzenie
w $rodowisku pary wodnej (duza
wilgotno$¢ dymu, wedzenie mokre
w $rodowisku pary wodnej) sprzy-
ja zwiekszonej szybkosci osadzania
sie sktadnikéw dymu na powierzchni
wedzonych wyrobow, co moze pro-
wadzi¢ do wytworzenia niekorzyst-
nego smaku.
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WYBRANE WYMAGANIA
WETERYNARY)JNE W NADZORZE
| PRODUKC)I PRODUKTOW
POCHODZENIA ZWIERZECEGO

dr inz. Mirostaw Michalski, Putawy

Ogolne warunki sanitarno-higieniczne, ktore zaktad musi spet-
ni¢, dotycza nie tylko pomieszczen produkcyjnych, ale rowniez
otoczenia zaktadu. Jest oczywiste, ze zagadnienia te powinny by¢
juz rozpatrywane na poziomie planowania budowy zaktadu, jak
i podczas jego modernizacji czy tez remontéw. Waznym elemen-
tem bezpiecznej produkcji sa rowniez prawidtowo wykonywane
procesy mycia i dezynfekcji urzadzen produkcyjnych, narzedzi,
pomieszczen oraz wtasciwa higiena personelu. Te zagadnienia

powinny by¢ przedmiotem kolejnego zainteresowania.

Stanowisko mycia srodkow trans-
portu wewnetrznego, w tym pojem-
niki powinno posiada¢ kryte odpro-
wadzenie $ciekéw do sieci kanaliza-
cyjnej. Tam, gdzie jest to konieczne,
nalezy zaprojektowac i wprowadzi¢
odpowiednie urzadzenia do mycia
i dezynfekcji narzedzi pracy, wypo-
sazenia oraz rak, obuwia i fartuchow
personelu. Kazdy basen lub inne ta-
kie urzadzenie przewidziane do my-
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cia zywnosci musi mie¢ doprowadze-
nie wody o potrzebnej temperaturze
i by¢ wykonane z materiatéw odpor-
nych na korozje oraz konstrukcje ta-
twa do mycia i odkazania. Myjnia po-
jemnikow jest z koniecznosci obsza-
rem styku ,czesci brudnej i czystej”,
musi by¢ wiec tak skonstruowana
i zorganizowana, aby zagwarantowac
rozdziat tych stref ($cianka dziatowa
do wysokosci co najmniej 3 m lub »

www.informatormasarski.pl
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pieciometrowa strefa bezpieczen-
stwa), by unikna¢ kontaktu brudnych
i czystych pojemnikéw oraz zapobiec
niekontrolowanemu przechodzeniu
obstugi myjni miedzy strefami.

Narzedzia oraz wyposazenie robo-
cze takie jak stoty, tasmy, pojemniki,
noze winny by¢ wykonane z mate-
riatbw odpornych na korozje, nie-
brudzace miesa, tatwe do mycia
i odkazania. Dozwolone materiaty
stosowane do budowy urzadzen,
sprzetu itp. Ktére styka sie bezpo-
srednio z nieopakowang zywnoscia
to: stal nierdzewna, wysokiej jakosci
metal galwanizowany (ocynowany),
tworzywa sztuczne atestowane i do-
puszczone do kontaktu z zywnoscia.
Niedozwolone materiaty to: miedz
i jej stopy, kadm i antymon, otéw,
porcelana oraz emalia, drewno, skéra
i inne zwigzki, ktére stykajac sie z cie-
czami lub zywnoscia moga wytwarzac
szkodliwe zwiazki chemiczne, lub
mie¢ dziatanie elektrolityczne. Po-
wierzchnia robocza stotéw i urzadzen
powinna znajdowac¢ sie na wysoko-
$ci 0,85 m od poziomu podtogi. Dla
stotéw i urzadzen o wyzej potozonej
powierzchni roboczej nalezy wpro-
wadzi¢ metalowe pomosty pod nogi
pracujacych. Powierzchnie, z kt6-
rymi produkt ma lub mégtby miec
kontakt, tacznie z miejscami spawu
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i fugami, powinny by¢ gtadkie. Urza-
dzenia zainstalowane przy podtodze
powinny by¢ umieszczone na takiej
wysokosci, by mozna byto dokona¢
mycia, czyszczenia i dezynfekcji ich
spodnich powierzchni, lub powinny
by¢ szczelnie zespolone z posadz-
ka wodoszczelna obudowa. Uzy-
cie drewna do jakichkolwiek z tym
zwigzanych celéw jest zabronione.
Urzadzenia wewnetrzne produkcyjne
takie jak pojemniki, wanny, transpor-
tery itp. nie moga mie¢ bezposred-
niego kontaktu z posadzka i Sciana.
Podesty na te urzadzenia winny by¢
Co najmniej trzydziestocentymetro-
wej wysokosci. Niedozwolony jest
bezposredni kontakt nieopakowanej
zywnosci z powierzchniami aluminio-
wymi. Nalezy zapewni¢ odpowiednie
stanowiska lub inne urzadzenia do
czasowego, higienicznego przecho-
wywania przypadkowych lub nieja-
dalnych substancji i odpadéw ptyn-
nych i statych (np. ruchome konfiska-
tory). Ruchome urzadzenia transpor-
tujace z wieszakami, strzemionami,
tacami czy rozpieraczami musza by¢
myte i odkazane, po kazdorazowym
wykorzystaniu i przed nastepnym
uzyciem, w odizolowanych urzadze-
niach myjacych wyposazonych w me-
chaniczny wyciag pary wodnej (uzy-
wana musi by¢ naprzemiennie woda
zimna/woda goraca/woda zimna). »
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Pomieszczenia socjalne tj. szatnie,
umywalnie, ustepy, jadalnie czy pa-
larnie powinny by¢ tatwo dostepne
dla zatrudnionego personelu. Nale-
zy je lokalizowa¢ w sasiedztwie wy-
dziatébw produkcyjnych oddzielnie
dla kazdej ptci, catkowicie wyodreb-
nione od pomieszczen toaletowych.
Stosowanie innych sposobdw roz-
wiazania szatni jest dopuszczalne po
uzgodnieniu ze stuzbami sanitarny-
mi, oczywiscie, gdy nie stanowi to za-
grozenia sanitarno-higienicznego dla
produkowanej zywnosci. Ubikacje nie
moga mie¢ zadnego bezposredniego
dojscia do pomieszczen roboczych.
Nalezy je oddzieli¢ od przylegtych
szatni lub innych pomieszczen pet-
nymi $cianami na catej wysokosci.
Toalety winny mie¢ wentylowana
sien, w ktorej zainstalowa¢ nalezy
wieszaki na odziez ochronna. Przyj-
muje sie, ze ustepy winny by¢ odreb-
ne dla kazdego dziatu zaktadu przy
zatozeniu 1 oczka na 15 - 30 o0s6b.
Przy toaletach musza znajdowad
sie w dostatecznej ilosci umywalki,
ktorych konstrukcja nie pozwala na
uruchomienie doptywu i zamknigcia
wody przy pomocy ramienia lub dto-
ni. Takze sptuczki ustepéw nie moga
by¢ obstugiwane rekoma. Umywalki
wyposazone w urzadzenia do dezyn-
fekcji rak. Konstrukcja i urzadzenie
szatni powinno utatwia¢ ich wizualna
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kontrole. Dotychczas uzywane szafki
ubraniowe tzw. BHP-owskie s3 prze-
ciwwskazane i powinno sie je suk-
cesywnie usuwac. Szatnie winny by¢
tatwe do sprzatniecia, umycia i od-
kazenia. Wymagane sg szatnie dwu-
dzielne: jedna cze$¢ przeznaczona
na odziez prywatna zatrudnionego
personelu, druga na odziez i obuwie
ochronne. Odziez ochronna nie moze
stykac sie ze Scianami, a obuwie nie
moze sta¢ bezposrednio na posadz-
ce (wymagane s3 podesty). Wielko$¢
szatni winna by¢ dostosowana do ilo-
Sci pracownikéw pracujacych na jed-
nej zmianie. W przypadku rozdziatu
zaktadu na czes$¢ brudna i czysta, na
przyktad czes¢ ubojowa i czes¢ prze-
tworczg, powinny by¢ osobne szatnie
dla kazdego z tych dziatéw. Szatnie
czyste od brudnych winny by¢ po-
taczone $luza sanitarng: umywalnia
i natryskami réwniez odpowiedniej
wielkosci i o wystarczajacej ilosci
stanowisk.

Natryski musza posiada¢ gora-
€3 i zimna wode biezaca lub wode
wstepnie wymieszang do odpowied-
niej temperatury. Natryski nalezy lo-
kalizowa¢ obok szatni, a nie obok to-
alet. Natryski winny by¢ wyposazone
w urzadzenia ze srodkami do mycia
i dezynfekcji rak oraz reczniki, ktére
moga by¢ uzywane tylko raz. Zawory

www.informatormasarski.pl



przy natryskach nie moga by¢ uru-
chamiane recznie lub przy pomocy
ramienia. Kabina natryskowa powin-
na mie¢ proég z materiatu nieprze-
puszczalnego zapobiegajacy wycie-
kaniu wody na zewnatrz.

Urzadzenia i materiaty

do czyszczenia i odkazania.

Kazdy zaktad produkujacy zyw-
no$¢ powinien zapewniaé regular-
ne i skuteczne mycie i odkazanie
wszystkich powierzchni, ktére maja
jakikolwiek kontakt z Zywnoscia.
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Mycie i odkazanie musi by¢ sku-
teczne, potwierdzone odpowiedni-
mi programami, badaniami i pro-
cedurami  weryfikacyjnymi. Mycie
i odkazanie moze by¢ wykonywane
recznie (np. w matych zaktadach)
lub mechanicznie np. przeno$nymi
agregatami czyszczaco-dezynfekuja-
cymi, umozliwiajgcymi proces nisko
i wysokocisnieniowy, nisko i wysoko-
temperaturowy. Agregaty (myjki wy-
sokociSnieniowe) uzywane wewnatrz
pomieszczen produkcyjnych i ma-
gazynowych moga by¢ zasilane »
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podczas oparzania
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wytacznie energia elektryczna. Uzy-
wane moga by¢ jedynie Srodki che-
miczne atestowane, dopuszczone
do stosowania w zaktadach pro-
dukujacych $rodki spozywcze, czyli
w przypadku Polski, atest PZH. Nale-
zy systematycznie dokonywa¢ oceny
skutecznosci stosowanych zabiegéw
mycia, dezynfekcji i odkazania po-
przez badanie sensoryczne oraz/lub
przy uzyciu technik mikrobiologicz-
nych np. wymazoéw, lub pomiaru ATP
(przy ocenie czystosci powierzchni,
urzadzen czy tez personelu), sedy-
mentacji (przy ocenie czystosci po-
wietrza), wyptukiwania (np. ze zbior-
nikéw i rur) oraz odciskéw agarowych
lub podobnych. Magazyn srodkéw
odkazajacych winien gwarantowac
bezpieczenstwo dla produkowanych
srodkéw spozywczych, co oznacza,
ze nie moze by¢ bezposrednim lub
posrednim zrédtem zakazenia zyw-
nosci. Jego lokalizacja i konstrukcja
powinna zapewni¢ mozliwos¢ bez-
piecznego przygotowania uzytko-
wych roztworéw odkazajacych przez
przeszkolong i kompetentna osobe.
Nie moze by¢ on dostepny dla os6b
nieupowaznionych. W ramach kon-
troli wewnetrznej program czyszcze-
nia, mycia i odkazania musi zawierac
ustalone procedury probkobrania
i oceny badania parametrow bakte-
riologicznych powierzchni roboczych
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Nieprawidtowe odprowadzenie
skroplin

po przeprowadzonych procesach
mycia i dezynfekcji oraz mie¢ usta-
lona liste stosowanych srodkéw che-
micznych i metod pracy. Procesy te
winny by¢ dokumentowane, a do-
wody przechowywane i okazywane
na zadanie organéw kontroli. Jest to
szczeg6lnie istotne w ramach syste-
mu nadzoru HACCP czy tez SSOP.

Zabezpieczenie zaktadu przed gry-
zoniami i owadami stanowi pod-
stawowe i oddzielne, bardzo wazne
zagadnienie. Z higieng i czystoscig
w zaktadzie produkujgcym zywnos¢
$cisle zwigzana jest systematyczna

www.informatormasarski.pl



Sterylizator do nozy

walka z owadami i gryzoniami. Zaktad
musi w mozliwie najwyzszym stopniu
zapobiega¢ wystepowaniu szkodni-
kéw w pomieszczeniach, nie tylko
produkcyjnych, na terenie catego za-
ktadu. Program kontroli musi zosta¢
wprowadzony we wszystkich zakta-
dach i wspomagany przez najwyzszy
szczebel zarzadzania. Kadra zarza-
dzajaca powinna wyznaczy¢ co naj-
mniej jednego specjalnie przeszko-
lonego pracownika, ktéry bedzie po-
nosi¢ odpowiedzialno$¢ za koordy-
nacje wszystkich dziatan zwigzanych
z programem zwalczania ww. szkod-
nikéw. Pracownik ten powinien by¢

www.informatormasarski.pl

329/01/2023 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI

I MASZYNY | TECHNOLOGIE

wystarczajagco obeznany ze szkod-
nikami, ich bytowaniem, metodami
zwalczania i zapobiegania ich obec-
nosci na terenie zaktadu. Personel
zaktadu musi potrafi¢ wykry¢ obec-
nos¢ szkodnikéw i zgtosi¢ nadzoro-
wi, co zwigzane jest z podstawowym
szkoleniem w tym zakresie wszyst-
kich pracownikéw. Niezbedne jest
posiadanie odpowiednich instrukcji
zaktadowych. Konstrukcja zaktadu
decyduje o problemie wystepowa-
nia szkodnikéw, dlatego tez wszelkie
otwory (drzwiowe, wentylacyjne itp.)
winny by¢ nalezycie zabezpieczone
(specjalne siatki, kurtyny powietrz-
ne, uszczelnienia itp.). Sciéle dopa-
sowane metalowe siatki powleczone
winny by¢ plastikiem w celu ochrony
ich przed korozja. Wszystkie drogi
i przestrzenie wokot zaktadu po-
winny mie¢ utwardzong powierzch-
nig, dla celdw kontrolnych wyma-
gany jest wokot budynkow trwaty
pas o szerokosci co najmniej 50 cm.
Istniejace trawniki musza byc stale
krotko przystrzyzone. Obowigzuje
wtasciwy dobor materiatow budow-
lanych tj. bez drewna, a wykonczenie
powierzchni sufitéw, scian, podtog
powinno zapewniac¢ szczelnosc i eli-
minowac puste przestrzenie, szpary,
szczeliny i dziury, ktdére sg idealnym
siedliskiem dla gryzoni. Odptywy
podtogowe wewnatrz zaktadu »
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muszg by¢ wyposazone w szczelnie
przylegajace pokrywy z otworami
mniejszymi od 6 mm. Nalezy wy-
biera¢ odpowiednie materiaty tzw.
»Szkodnikooporne” dla konstrukgji
i izolacji. Szczelno$¢ pomieszczen
utatwia i potania zabiegi fumigacyj-
ne, gdyz czasochtonne uszczelnianie
wszystkich otworéw bedzie mogto
by¢ pominiete. Trutki przeciw gry-
zoniom nie moga by¢ wyktadane
bezposrednio na posadzkach, na
odkrytych tackach, czy tekturkach.
Miejsca wyktadania trutek winny by¢
tak skonstruowane, by zapobiegac
rozwlekaniu trucizn (skazenie zyw-
nosci!) i jednoczeénie umozliwiaé
wizualna kontrole ich pobrania. Nie
mozna wyktadac trutek w pomiesz-
czeniach bezposrednio produkcyj-
nych. Na planie zaktadu nalezy ozna-
czy¢ i ponumerowad miejsca wytoze-
nia trutek i putapek oraz prowadzi¢
ciagta ich obserwacje. Obserwacja
taka (monitoring) musi by¢ udoku-
mentowania. Pozwala to na dosko-
nalenie programu uwzgledniajacego
ré6zne obszary ryzyka. Od stopnia
wystepowania szkodnikéw zalezy
czestotliwos¢ inspekcji. Nalezy jed-
nak przestrzega¢ co najmniej jed-
notygodniowych kontroli, ze szcze-
gbélnym uwzglednieniem przestrzeni
krytycznych i tych szkodnikéw, ktd-
rych obecno$¢ w danym zaktadzie
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jest najbardziej prawdopodobna.
Przestrzenie mniej zagrozone moga
by¢ kontrolowane rzadziej. Jednak-
ze w przypadku stwierdzenia tam
obecnosci szkodnikéw nalezy zwiek-
szy¢ czestotliwos¢ obserwacji i pod-
ja¢ dziatania naprawcze. Szkodniki
moga by¢ widziane (owady), stysza-
ne (ptaki), lub wykrywane poprzez
ich $lady (tropy, ekskrementy, uszko-
dzenia, martwe zwierzeta itp.). Wie-
le szkodnikow uaktywnia sie noca.
Wymaga to okresowych inspekgcji
W nocy przynajmniej raz w miesigcu
(gdy nie ma produkgji). Elektryczne
tapacze owadéw nie mogg by¢ uzy-
wane w pomieszczeniach z nieopa-
kowanym miesem, potproduktem
czy tez materiatami pomocniczymi.
Mozna ich natomiast uzywa¢ w ma-
gazynach zywca i tam, gdzie znajduje
sie zywnos¢ opakowana. Wszystkie
towary zywnosciowe i niezywnoscio-
we przyjmowane na teren zaktadu,
wtaczajac w to wszystkie przestrze-
nie magazynowe, musza by¢ kon-
trolowane pod katem obecnosci
szkodnikow. Dotyczy to w szczegdl-
nosci wszystkich wprowadzanych
opakowan, palet, pojemnikéw, su-
rowcéw, maszyn itp. Okresowo winny
by¢ tez kontrolowane $rodki trans-
portu zewnetrznego. Zwierzetom do-
mowym (np. koty, psy) nalezy unie-
mozliwi¢ wstep na teren, gdzie »
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znajduja sie urzadzenia magazyno-
we i produkcyjne. Wysitki zwiazane
ze zwalczaniem szkodnikdéw winny
by¢ monitorowane i dokumentowa-
ne. Nalezy by¢ swiadomym faktu,
ze wiele populacji szkodnikéw jest
zdolnych do odradzania sie w bar-
dzo krétkim czasie, dlatego ciagte
monitorowanie jest konieczne.

Magazynowanie.

Oddzielnym zagadnieniem jest ma-
gazynowanie produktéw i nadzér
metrologiczny nad urzadzeniami
rejestrujagcymi temperature. Urza-
dzenia techniczne i Zrédta energii
dla celdw zamrazania/chtodzenia
zapewni¢ musza szybkie uzyskanie
i utrzymanie wymaganej tempera-
tury. Temperatura powinna by¢ mie-
rzona kalibrowanymi urzadzeniami
i musi podlega¢ ciggtemu zapisowi.
Wymagane s3 udokumentowane
procedury kalibrowania termome-
trow i wilgotnosciomierzy. Akcepto-
wany jest rejestr graficzny (wydruki
z urzadzen samopiszacych), zapis na
niezniszczalnych no$nikach magne-
tycznych (CD-romy) albo tzw. dobo-
wy rejestr temperatur zawierajacy
365 stron na caty rok. Zawiera on na
kazdej stronie 48 linii do zapisywania
parametréw co pét godziny. Dobowy
rejestr najczesciej sporzadzaja auto-
matycznie urzadzenia komputerowe,

2|

OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 329/01/2023

gdyz reczna rejestracja jest uciazli-
wa. Wymagane jest by wszelkie in-
strumenty pomiarowe stosowane
w zaktadzie byty regularnie kalibro-
wane, co najmniej zgodnie z instruk-
cja producenta. Czynnosci te musza
by¢ jednakze udokumentowane.
Przyktadami takich instrumentéw
moga by¢ czujniki temperatury - ter-
mografy, wilgotnosci - higrografy,
urzadzenia rejestrujace cisnienie
lub urzadzenia do statego pomiaru
wolnego chloru, lub amoniaku. Data
i czas szybkiego mrozenia powinny
by¢ réwniez rejestrowane. Maga-
zyny nie moga by¢ przetadowane,
a sktadowany towar nie moze sie
styka¢ bezposrednio z posadzkami
i $cianami. Konstrukcje metalowe
kolejki podwieszonej nie moga miec
slepych zakonczen, nie moga wyka-
zywac $ladéw korozji, ale tez na jej
$lizgach nie moze pozostawac nad-
mierna ilo$¢ smaru (smar musi by¢
ttuszczem jadalnym, a nie oleje mi-
neralne i syntetyczne). Gdy pod sufi-
tem znajdujg si¢ urzadzenia chtod-
nicze, tzw. parowniki, to musza by¢
one od spodu zaopatrzone w tace
do chwytania zanieczyszczen i wody
np. przy rozmrazaniu, ze odptywem
potaczonym bezpoSrednio z siecig
kanalizacyjna. Urzadzenia chtodni-
cze podtogowe musza by¢ wpusz-
czone w posadzke i zaopatrzone »
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W ramach kontroli
wewnetrznej program
czyszczenia, mycia i odkazania
musi zawierac ustalone
procedury probkobrania

i oceny badania parametrow
bakteriologicznych
powierzchni roboczych.

w specjalny odptyw skroplin lub by¢
podtaczone do ogoblnej sieci kana-
lizacyjnej. Chtodnie i zamrazalnie
musza mie¢ nieprzepuszczalne dla
wody podtogi, tatwe do czyszcze-
nia na sucho. Gtadkie $ciany musza
by¢ odporne na szkodliwe dziatanie
substancji uzywanych do zmywania
i odkazania. Wysokos¢ takiej sciany
musi by¢ minimum do wysokosci
sktadowania, lecz nie mniej niz 2
metry, z nierdzewng wyktadzing lub
odpowiednim lakierem. Potacze-
nie scian i posadzek powinny by¢
wyokraglone tak jak w pomieszcze-
niach produkcyjnych. Wymagane
sa specjalne konstrukcje tj. odboje
i podesty, uniemozliwiajgce kon-
takt magazynowanej zywnosci ze
scianami i posadzkami. Magazyny
winny mie¢ dostateczne oswietlenie
i sygnalizacje alarmowa typu ,czto-
wiek w chtodni”, o ile konstrukcja
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drzwi chtodni nie umozliwia tatwego
wyjscia na zewnatrz. Temperatura
nie moze by¢ mierzona na drodze
przeptywu strumienia powietrza.
Urzadzenia pomiarowo-rejestruja-
ce lub ich czujniki nalezy umiescic¢
w kazdym pomieszczeniu chtodzo-
nym. Wydruki pomiaréw powinny
by¢ przechowywane dla potrzeb
inspekgji.

Do transportu i przechowywania
zywnosci wymagane sa mozliwie jak
najstabilniejsze pojemniki, kartony
lub skrzynki, pod wzgledem higie-
nicznym nienagannie czyste, moc-
ne, wykonane z takich materiatéw
i w taki sposoéb, by nie powodowac
zmian cech organoleptycznych su-
rowcow, potproduktow i produktow.
Nie moga tez by¢ zrédtem obcych
zapachéw lub wprowadzaé zanie-
czyszczenia fizyczne. Wszystkie ma-
teriaty i przedmioty opakowaniowe
pozostajace w kontakcie z zywno-
$cia powinny posiada¢ atest PZH
do kontaktu z zywnoscig. Panstwa
cztonkowskie Unii Europejskiej wy-
magaja, by opakowania do Zzyw-
nosci oznakowane byty stowami
»stosowa¢ do zywnosci” lub ozna-
kowane symbolem stosownie do
wymagan Rozporzadzenia (WE) nr
1935/2004 Parlamentu Europejskie-
go i Rady z dnia 27 pazdziernika »
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2004 r. w sprawie materiatow i wy-
robéw przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscig oraz uchylajace
dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/
EWG1935/2004 z 27 pazdziernika
2004 r., z pozni. zmianami, (np. znak
graficzny przedstawiajacy stylizo-
wany kieliszek i widelec). Pojemniki
wewnatrzzaktadowe, a takze zwrotne
mogg by¢ wykonane z aluminium
pod warunkiem, ze mieso lub inne
nieopakowane produkty nie beda
miaty bezposredniego kontaktu
ztym metalem. Opakowania zwrotne
nie moga by¢ uzywane do transpor-
towania zadnych innych tadunkdéw
poza artykutami zywnosSciowymi,
a musza by¢ wykonane z materia-
tow niekorodujacych, by¢ tatwe do
oczyszczenia i odkazenia. Uzywamy
oczywiscie tylko pojemnikéw nie-
uszkodzonych.

Ostonki bezposrednie, woreczki
foliowe powinny by¢ absolutnie
czyste. Moga zawiera¢ firmowy na-
druk zajmujacy jedynie niewielka
powierzchnie ostonki. Ani obrazki,
ani dodatkowe napisy nie powinny
przestania¢ zawartosci opakowania.
W przypadku stosowania opakowan
foliowych, nalezy stosowacd kryteria
oceny szwow, a dokumentacja ich
ocenypowinnaopiera¢signainstruk-
cjach dotaczonych do urzadzen »
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01 styczen

Wybrane wymagania weterynaryjne
w nadzorze i produkcji produktow pochodzenia
zwierzecego (cz. 2).

Ksztattowanie smakowitosci wedlin surowych
dojrzewajacych.

02 luty

Aktywnos¢ przeciwbakteryjna fitochemikaliow
i ich potencjalne zastosowanie jako naturalnych
konserwantow w przemysle miesnym.

Potrawy pétmiesne — dla zdrowia i oszczednosci.

03 marzec (wyd. wielkanocne)

Zabiegi technologiczne poprawiajace kruchosc
wotowiny (cz. 1).

Cechy ksztattujace przydatnosc przerobowa migsa
drobiowego

04 kwiecien

Dodatki funkcjonalne w produkgji
wedlin surowych dojrzewajacych.

Ziota i przyprawy w przetworstwie miesnym.

05 maj

Czy mieszane produkty migsno-biatkowe sa dobra
alternatywa dla ograniczenia spozycia migsa?

Wiasciwosci hydratacyjne migsa (cz.1)
— czynniki ksztattujace.

06 czerwiec
Mikrobiologia dojrzewania miesa wotowego.

Wiasciwosci hydratacyjne miesa (cz. 2)
— metody pomiaru.
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zamykajacych lub na uznanych stan-
dardach miedzynarodowych. W ca-
tym ciagu produkcji i magazynowa-
nia obowigzuje nienaganna czystos¢
opakowan bezposSrednich i posred-
nich. Opakowania powinny by¢ po-
bierane z magazynu sukcesywnie,
w miare potrzeb, a nie sktadowane
przy stanowiskach pracy. Ponowne
uzycie kartonéw i workéw foliowych
jest zabronione. Opakowania bez-
posrednie winny by¢ przyjmowane
i przechowywane w odpowiednich
warunkach z zachowaniem zasad hi-
gieny. Ilos¢ wydawanych z magazynu
opakowan winna by¢ dostosowana
do aktualnych potrzeb. Nalezy stwo-
rzy¢ takie warunki, by droga ekspe-
diowanego towaru nieopakowanego
nie krzyzowata sie z towarem opako-
wanym. Zaktad musi mie¢ wtasciwie
zlokalizowane, wydzielone pomiesz-
czenie do higienicznego sktadowa-
nia materiatéw opakowaniowych. Na
etykietach musi by¢ doktadnie oraz
jednoznacznie podane wszystko, co
jest potrzebne konsumentowi, han-
dlowcowi i organom kontroli.

Za podane informacje, ich prawidto-
wos¢ i rzetelnos¢, odpowiada pro-
ducent. Podawanie nieprawdziwych
informacji na etykietach jest trakto-
wane jako przestepstwo i na terenie
Unii Europejskiej scigane z urzedu.
Rozporzadzenie Parlamentu Euro-
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pejskiego i Rady (UE) nr 1169/20M
z dnia 25 pazdziernika 2011 r. (w spra-
wie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci, zmia-
ny rozporzadzen Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006
i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia
dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dy-
rektywy Rady 90/496/EWG, dyrek-
tywy Komisji 1999/10/WE, dyrekty-
wy 2000/13/WE Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozpo-
rzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004).
Rozporzadzenie wylicza niezbedne
informacje, jakie musza by¢ podane
na etykiecie. Prawidtowe oznako-
wanie partii na kazdej etykiecie i na
kazdym opakowaniu (jednostkowym
i zbiorczym) nalezy do obowiazkow
producenta. Oznaczenie to, podob-
nie jak inne deklarowane informacje,
musi by¢ dobrze widoczne, czytelne
i trwate.

Srodki transportu zywnosci winny
zapewni¢ wymagang temperature
produktu, az do chwili jego dostawy
do odbiorcy. Oznacza to, ze produkty
musza by¢ transportowane w tempe-
raturze odpowiadajacej warunkom
przechowywania zywnosci/wyrobow
0 najnizszej temperaturze. Tempera-
tura tadunku musi by¢ nieprzerwa-
nie rejestrowana. Wydruki podlega-
ja kontroli podczas transportu, »

www.informatormasarski.pl



— NOWOSCH

VASTER = MYJKA CISNIENIOWA
www.master-solec.pl D0 REKAWIC METALOWYCH

To niezawodne urzqgdzenie
czyscii dezynfekuje najbardziej
zabrudzone rekawice w max.
10-15 sekund. Myjka wyposazona
w zintegrowang pompe o mocy
160 bar. zatgczang za pomocq
zaworu stopowego.

Dane techniczne:
e Wymiary (szer.x ot.x Wys.)
610/853 x 640 x 950/1500 mm

« Podtqczenie elektryczne
400 V/N [ PE, 50/60 Hz

¢ Pobér mocy 2,6 kW

* Podtgczenie wody 3/4"
maks. 43°C, min. 2,5 bar

e Odptyw wody DN 50
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a nastepnie musza by¢ archiwizowa-
ne az do chwili roztadunku. Konstruk-
cja $rodka transportu winna by¢ do-
stosowana do rodzaju przewozonego
towaru, a przestrzen zatadunkowa
mie¢ taka konstrukcje, by mozliwe
byto jej tatwe mycie i odkazenie.
Srodki transportu winny by¢ po-
zbawione elementow drewnianych,
w tym takze samochody przewozace
zywiec (polityka drewna). Konstruk-
cja przestrzeni tadunkowych winna
zapobiega¢ powstawaniu obrazen
zwierzat czy uszkodzen opakowan
i samego produktu. Czyszczenie
i odkazanie $rodkéw transporto-
wych musi by¢ dokumentowane.
Konwojent musi spetnia¢ okreslone
wymagania zdrowotne i winien nosi¢
odziez ochronna. Jesli transport nie
ma konwojenta, warunek ten musi
spetnia¢ kierowca. Miejsce gdzie
dokonywane jest mycie i dezynfek-
cja Srodkow transportu musi za-
pewnia¢ skutecznos¢ wymienionych
zabiegdw w kazdych warunkach at-
mosferycznych. Powinno mie¢ za-
silanie w zimng i goraca wode, by¢
ostoniete od opaddéw atmosferycz-
nych i nalezycie oSwietlone. Woda
uzywana w tym miejscu musi by¢
odprowadzana krytym kanatem do
kanalizacji. Konstrukcja podjazdu
myjni samochodéw winna gwaran-
towaé¢ pochyte ustawienie S$rodka
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transportu, tak aby woda z prze-
strzeni tadunkowej mogta sptyna¢
strumieniem do wpustu Sciekowego.
Musza tez by¢ zagwarantowane wa-
runki do dezynfekcji pojazdu odpo-
wiednimi roztworami chemicznych
srodkdw  myjaco-dezynfekcyjnych
dopuszczonych przez PZH-PIB do
stosowania w przemysle spozyw-
czym. W zaktadach, ktére sprowa-
dzaja np. zywiec i ekspediuja gotowe
produkty, musza mie¢ dwie, wtasci-
wie zlokalizowane myjnie dla samo-
chodéw - jedna dla zywca i jedna
dla gotowych srodkéw spozywczych.

Opakowania zwrotne (skrzynki,
beczki, pojemniki i inne) po myciu
i odkazaniu powinny by¢ sktadowa-
ne w miejscu suchym, chronionym
przed stoficem, zanieczyszczeniami,
zadaszonym, ostonietym od wiatru
i opadow atmosferycznych. Sktado-
wanie opakowan zwrotnych wprost
na posadzce jest niedopuszczalne
i tak jak gdzie indziej, wymagane s3
specjalne podesty.

Sluzy dezynfekcyjne w bramach za-
ktadu winny zapewniaé¢ skuteczne
odkazenie catego obwodu két po-
jazdéw wjezdzajacych do zaktadu
i wyjezdzajacych poza jego obszar.
Ich konstrukcja moze by¢ rézna od
niecki (trwatego zagtebienia od-
powiedniej dtugosci) do urzadzen

www.informatormasarski.pl



natryskujacych z jednoczesnym od-
prowadzeniem uzywanych $rodkéw
dezynfekcyjnych. Woda z kanalizacji
musi by¢ odprowadzana do Scie-
kow krytych, zaopatrzonych w krat-
ki i zamkniecia wodne (syfony) tak,
by nie dopuszcza¢ do wyziewdw
z sieci kanalizacyjnej. System kana-
lizacyjny musi by¢ wystarczajacy do
prawidtowego odprowadzenia zuzy-
wanej wody w zaktadzie. Przyjmuje
sie zasade minimum jednej kratki
$ciekowej o $rednicy wlotu 100 mm
na 36 m? powierzchni podtogi. Krat-

REKLAMA

Poganiacz elektryczny
model Rob-Set70 cm

cena:

168,50 zl/szt.
(netto)
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ki sciekowe podlegaja okresowemu
przegladowi i oczyszczaniu. Jednak
ostateczna ilos¢ kratek zalezy od
charakteru produkgji i ilosci odpro-
wadzanych $ciekéw. System winien
by¢ tak skonstruowany i oznaczony,
by unikna¢ zanieczyszczenia artyku-
téw zywnosciowych lub wchtoniecia
przez nie niepozadanych zapachdw.
Wpusty sciekowe nie sg wymagane
w zamrazalniach i suchych magazy-
nach. Wszystkie przewody kanaliza-
cyjne powinny by¢ przewietrzane na
zewnatrz budynku i musza by¢ »

Kota do wozkow
wedzarniczych

BE- 050 Saloe Kol

. . MASTER sq;.

il Poveaanriesiw B
polffon 62 307 k24
@il iy rrsslor- wokas pl
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wyposazone w siatki przeciw gry-
zoniom. Scieki i inne odpady winny
by¢ niezwtocznie usuwane poza po-
mieszczenia produkcyjne i kierowa-
ne do odpowiednich zbiornikéw lub
innych urzadzen do tego przezna-
czonych. Zbiorniki te musza by¢ od-
powiednio skonstruowane, utrzymy-
wane w stanie niezniszczonym i tam,
gdzie to jest konieczne, powinny by¢
tatwe do oczyszczenia i dezynfekgji.

Magazyn odpadow i smietniki po-
winny by¢ odpowiednio oddalo-
ne od pomieszczen produkeyj-
nych i magazynowych. Smietniki
na odpady musza by¢ oznakowane
i utrzymane w taki sposéb, by unie-
mozliwi¢ dostgp do nich gryzoni,
ptakéw czy tez owaddéw i nie do-
pusci¢ do wtérnego zanieczyszcze-
nia zywnosci, wody, personelu, wy-
posazenia, sprzetu i pomieszczen.
Musza by¢ higienicznie utrzyma-
ne, szczelne i odpowiednio czesto
oprozniane. Droga prowadzaca do
nich nie moze krzyzowac sie z in-
nymi szlakami komunikacyjnymi.
Zbiorniki odpadéw cuchnacych, ta-
two psujacych sig, winny mie¢ moz-
liwos¢ obnizenia ich temperatury.
W zaktadzie musza by¢ specjalne
szczelne i zabezpieczone pojem-
niki przeznaczone na konfiskaty,
ktérymi odpady i materiat zakazo-
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ny beda bezpiecznie usuwane poza
hale produkcyjne. Jezeli konfiskaty
odprowadzane sg rurociggami, to
musza one by¢ tak zbudowane i za-
instalowane, zeby wykluczone byto
niebezpieczenstwo pomieszania
z produktami niekwestionowanymi
i jednoczeSnie byty one tatwe do
czyszczenia i odkazania.

Powyzsze zagadnienia nie wyczer-
puja w catosci tematéw zwigzanych
z wymaganiami higieniczno-sanitar-
nymi, lecz stanowia wytyczne do do-
stosowania indywidualnego w po-
szczegblnych zaktadach. Pomocg do
stwarzania, nadzoru i kontrolowania
ww. zagadnieh mogg by¢ szczegéto-
we wymagania zawarte w Rozporza-
dzenie (WE) nr 852/2004 Parlamen-
tu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywczych, z pozniejszy-
mi zmianami oraz wybrane rozdziaty
z Rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawia-
jace szczegolne przepisy dotyczace
higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego, z poézniej-
szymi zmianami oraz kompatybilne
prawodawstwo polskie. Jest oczywi-
ste, ze zagadnienia powyzsze mu-
sza by¢ zintegrowane z systemem
HACCP poprzez wtasciwe stworzenie
programow GMP, GHP, GLP). @

www.informatormasarski.pl
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KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 « 501 298 341 « 508 398 044
kampolsc@gmail.com
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SPRZEDAM:

PAKOWACZKI PROZNIOWE
DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA

* Supervac GK 501 B, listwy 2 x 1000 mm,
pompy Busch 1 x 500 m3 + 1 x 302 m?
« Obkurczacz Supervac AT8
« Supervac GK 169 b, listwy 2 x 660 mm
» Automatyczny Traysealer BMB
- forma 178 x 227 mm, gteboko$¢ do 100 mm
« Supervac 802 B listwy 2 x 1300
pompy 1000 + 630 m?
« Automatyczna klipsownica Lorenzo Barroso
kaliber od 30-120
* Kuter LASKA KR 500 VAC
« Separator koSci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40
* Nastrzykiwarka Lutetia 2000, 144 igty,
142 noze, 2 glowice
a takze usiugi_iI
Naprawa nadziewarek Handtmann
VF 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prézniowych Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack,
tuskownic lodu i odskérowaczek MAJA

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

& KALTEKS v

SPRZEDAZ MASZYN PO REMONCIE GENERALNYM

Linia do hamburgeréw VERBUFA
KUTER LASKA 330 vacuum

(po remoncie kapitalnym) na gwarancji
KUTER K&G 120 vacuum

(po remoncie kapitalnym) na gwarancji

Pakowaczka MULTIVAC R-240
(po remoncie) na gwaranciji

FIRMA WEST
KRZYSZTOF KRUTNIK
OFERUJE:
tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL,

FUNK od 100 kg — 6000 kg/24h
(nowe i uzywane) .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT
STAR od 8-424 igiet

skorowaczki zwykte i tasmowe firm
MAJA, WEBER

tasmy do skorowaczek (rézne typy)
noze do skérowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbtoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na naszg strone:
www.phu-west.pl
tel./fax (33) 815 61 35
tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl

Zdjecia maszyn
i aktualnosci na:
www.kalteks.pl

Handtmann Linia AL-216 Z
(po remoncie) na gwarancji
Klipsownica Poly Clip ICA 8700
(po remoncie) na gwarancji
Klipsownica Poly Clip FCA 3430
(po remoncie) na gwarancji

Klipsownica Poly Clip PDC-A 600

Handtmann VF-630 (po remoncie) na gwarancji (PO réemoncie) na gwarancji

)
Handtmann VF-628 (po remoncie) na gwarancji
Handtmann VF-620 (po remoncie) na gwaranciji

Handtmann VF-628 (po remoncie) na gwaranciji

Wilk K&G WW-200
(po przegladzie technicznym) na gwarancji

Wilk K&G WW-200
(po przegladzie technicznym) na gwarancji

Handtmann VF-620 (po remoncie) na gwarancii - gjjotyna MAGURIT 042
Handtmann Linia AL-216 (po remoncie) na gwarancji (po przegladzie technicznym) na gwarancji

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS.
SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY.
REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordandw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
YouTube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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CZESCI | MASZYNY
MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE

W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze
po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA
NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkow,
noze do kutrow,
slimaki do wilkow,
uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki
do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP
| REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711
709, 668 320 076

Serwis Czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA

oferuje w ciggtej sprzedazy:

I GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCUJA.
SERWIS.

Tel. 608 248 487

RZEZNIA WOLOWA

wykona

USLUGI
UBOJOWE
BYDLA.

Tel. (48) 511 075 866

MIEJSCE
NA

* noze TWOJ E
* sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp. OGLOSZEN IE
* noze do kutrow
* uszczelki do komor i pakowaczek
prézniowych wg wzoru
* oraz wszystkie czg$ci do maszyn
wykonujemy réwniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkow
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie .
tel. kom. 602 838 180 B~
tel./fax (68) 362 38 20 { g

leszekmadera@gmail.com
www.informatormasarski.pl

ODWIEDZ NASZA
STRONE WWW

www.informatormasarski.pl

BADZ NA BIEZACO
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CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djgé Dopfata za kazde publikowane zdjecie 30 zt

Ceny brutto

Zgtoszenia przyjmowane sg pod adresem e-mail:
masarski@koopress.com

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowag edycijg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnos¢ edyciji;

* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w ktérym ogfoszenie
ma sie ukazaé, oznacza jego niezamieszczenie na famach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sqg wytgeznie na zasadzie przedptat!

56' 0GOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 329/01/2023 www.informatormasarski.pl
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ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AAIES:
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia: 1/8 D 1/4 D 1/2 D 1D

TreSC 0glOSZeNia: ..o

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 329/01/2023 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI
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Aplok 28 Kagra 24,25
Axis 29 Karpowicz 4,5
Dadaux insert N&N Nadratowski 2 str. oktadki, 1
Erka 27 Master 19, 31, 35, 39, 41, 49
Elektrocar 21 PPHU Tracz 13
Eurodis 15 Profilex 17
Eurogum 11 Ti-Ma 4 str. oktadki
Gastrolux insert Wamma insert
Jarvis 14, 33 Vemag 9

Aktywnos¢ przeciwbakteryjna

= "EITOCHEMIKALIOW

_ i ich potencjalne'zastosowanie jako naturalnych
4*‘ konserwantow w przemysle migsnym.

-




CUEEHECLIN  ZAPISY DO
pasiaesiae NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sig przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientow

3. Zyskujesz dostep do najnowszych wydan informatorow ﬁ
drobiarskiego i masarskiego

4. Otrzymuijesz biezqce aktualnosci z branzy
5. Masz dostep do promocji i akeji kuponowych

6. Mozesz sie zareklamowac i zaméwic wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zaktadki ,,newsletter”

dodaj swéj e-mail do bazy

i gotowe!



m Ve Sutaryzewany serwls tel.: (+48 58) 556 43 29
ryginalne czesci zamienne i

(o) (o) 0 Generalne remonty maszyn fax.(+48 58) 558 03 79

ul. Opolska 8; 80-395 Gdansk

marka 7 ponad 4 letnia tradycia od
B ‘ﬁ.?” @ @ WWW-tl'ma-I e-mail: sekretariat@ti-ma.pl

SYSTEM MGLOWY %

JAKO ALTERNATYWA DLA PRYSZNICOW
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