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Wspolpraca firm AXIS i APLOK, gwarancja pomysinego wdrozenia

//AXI ® AXIS 5p. z 0.0, ul. Kartuska 375 B, B0-125 Gdansk,
Fry Ay ai tel. 58 320 63 01...03 - e-mail: handel@axis.pl

WAGI SPECJALNE dla przemystu migesnego

dostosowane do warunkow panujacych w zaktadach miesnych
odporne na detergenty i stabe roztwory kwasow i soli

Wagi nierdzewne (typ N)
- stal nierdzewna,
odporne czujniki (IP67)

Wagi hermetyczne (typ H)
- stal nierdzewna,

podwyzszona hermetycznosc
czujnikow (IP68)

www.axis.pl

iesnego |
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Rozpatrujemy role przypraw i ziot

z punktu widzenia ich wplywu na smak, zapach, wyglad wyrobow,
o nie zapominajac o dobroczynnym dziataniu w wymiarze poprawy
: strawnoS$ci migsa. Trzymajac si¢ trendow zdrowego stylu zycia,
podkreslamy
i przetwordw pod katem

wiasSciwosci przeciw drobnoustrojowych oraz antyutleniajacych
/s.4/. W przetworstwie migsa stosuje si¢ rozne dodatki
funkcjonalne, ktore utatwiajg lub wrecz umozliwiajg wytwarzanie &
wyrobow migsnych o stalej, powtarzalnej i wysokiej jakosci.
Jak ksztattowac teksture, cechy sensoryczne oraz przediuzyc
trwalo$¢ migsa, zapewniajac jednocze$nie bezpieczenstwo
zdrowotne?

na /s.24/. Mamy czas
spotkan i konferencji branzowych. Wiosna sprzyja wymianie
doswiadczen. Polecamy nasz przewodnik po wydarzeniach
targowych. Na najblizsze spotkania zapraszamy do Poznania:
20-21 kwietnia: forum zootechniczno-weterynaryjne,

12-14 maja: wystawa zwierzat hodowlanych.

Katarzyna Urbaniak
Redaktor naczelna
kurbaniak@koopress.com



W PRZETWORSTWIE MIESNYM

dr inz. Magdalena Kuchlewska

Role przypraw naturalnych w przetworstwie miesnym moz-
na rozpatrywac w kilku aspektach - gtownym celem ich sto-
sowania jest zmiana smaku, zapachu lub wygladu wyrobow,
niekiedy takze poprawa ich strawnosci, ale warto podkresli¢,
ze przyprawy wykazuja rowniez wyjatkowe wtasciwosci prze-
ciwdrobnoustrojowe oraz antyutleniajace.

Na przestrzeni ostatnich lat
uksztattowat sie trend propagujacy
zdrowy styl zycia, w tym spozywa-
nie zywnosci zawierajacej sktadni-
ki gwarantujace poprawe jakosci
zdrowia. Preferencje konsumen-
tow dotycza tych przetwordéw mie-
snych, ktore zawieraja mieszanki
ziotowe i jednosktadnikowe przy-
prawy, nalezace do cennych roslin
znanych i stosowanych w sztuce
kulinarnej. Odpowiednio dobra-
ne przyprawy mozna i nalezy sto-
sowa¢ do kazdego rodzaju migsa
i jego przetwordw.

Przyprawy to naturalne produkty
roslinne lub ich mieszanki uzywa-
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ne do poprawiania smaku i aroma-

tu potraw. Jako przyprawy stosowa-

ne sa rézne czesci roslin: korzenie

i ktacza, kora, liscie, kwiaty, paczki

kwiatowe, owoce o charaktery-

stycznym, aromatycznym zapachu.

Wedtug jednego z podziatéw wy-

réznia sie przyprawy:

* ziotowe (tymianek, bazylia, maje-
ranek, czaber, rozmaryn);

e korzenne (pieprz, imbir, cyna-
mon, wanilia, ziele angielskie,
gozdziki, gatka muszkatotowa);

 warzywne (cebula, czosnek).

Przyprawy wystepuja w postaci
catych lub zmielonych czesci

www.informatormasarski.pl
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roslin, ich mieszanek, olejkéw ete-
rycznych, ekstraktéw, a takze mi-
krokapsutkowanych preparatéw
przyprawowych.

Mieszanki przyprawowe sa opra-
cowywane dla okreslonych rodza-
jéw produktéw i w swoim sktadzie
obok sktadnika podstawowego, ja-
kim sg surowce roslinne, zawieraja
dodatki koncentratéw aromatow
naturalnych, sol, cukier, substancje
wzmacniajace smak.

Sole przyprawowe s3 mieszankami
zawierajagcymi do 40% chlorku sodu
i co najmniej 15% przypraw lub pre-
paratow przyprawowych. Przyprawy
dekoracyjne dodawane sa do prze-
tworéw zaréwno w celu ich przy-
prawienia, jak i nadania charakte-
rystycznego wygladu, stosowane
powierzchniowo, np. do salami.

8 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 332/04/2023

Ekstrakty przyprawowe s3g wyciaga-
mi z przypraw o sile przyprawowej,
ktéra przewyzsza naturalne przy-
prawy. Ziota zawieraja mniejsza
ilo$¢ olejkow eterycznych i dlate-
go maja delikatniejszy zapach od
przypraw.

Przyprawy i ziota moga by¢ stoso-
wane w réznych formach w zalez-
nosci od wymagan technologicz-
nych, najczesciej w ilosci 0,5-1%.
Rozdrabnianie surowcow przy-
prawowych stosowane jest w celu
uzyskania jednolitej, okreslonej
granulacji, a proces ten prowadzo-
ny jest w obnizonej temperaturze
i atmosferze gazéw obojetnych,
aby zachowac petnie aromatu roz-
drabnianych sktadnikéw. Przypra-
wy w formie oleozywic s3 mocniej-
sze niz w postaci naturalnej. Mozna
je nanosi¢ na nosniki, jak sél, cu-
kier, dekstryna; s wtedy tatwiejsze
w dozowaniu. Olejki eteryczne sa
bardzo skoncentrowanym zrédtem
aromatu i stosowane sg w niewiel-
kich ilosciach (0,01-0,1%). Moga
one by¢ wycisniete, destylowane
lub ekstrahowane przy uzyciu od-
powiednich rozpuszczalnikow.
Miesoiprodukty miesneto produkty
podatne na zmiany przechowalni-
cze, w tym rozwdj niepozadanej

www.informatormasarski.pl
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~ GERMAN QUALITY SLAUGHTER-TOOLS SPRZET DO UBOJU | ROZBIORU

TRYMERY PROZNIOWE FREUND

ODSYSANIE 1 0CZYSZCZANIE

Dzieki nowym trymerom prézniowym FREUND
usuniesz resztki pozostajace na tuszach min.:

« thuszcz np. z klatki piersiowej, 4
« materiat krwisty, pozostatosci po ranie zaktucia, &3
« migdatki. e

L Za pomoca trymeréw prozniowych
Wiasciwosci: FREUND mozna usuna¢do 0,5 kg
« silnik elektryczny lub pneumatyczny, resztek z pottuszy
« Srednica ostrza 35mm i 52 mm,
« dostepne rézne ksztatty ostrzy (proste, hakowe),
« tatwe manewrowanie dzieki kulowemu przegubowi,
« krdtsze przestoje i nizsze koszty konserwadji dzieki komponentom o niskim zuzyciu.

DO ODSYSANIA MIAZGI KOSTNO-MIESNEJ,
RDZENIA, TLUSZCZU

« system sktada sie z modutéw mocowanych nasciennie lub na podstawie jezdnej,
« pompa prézniowa o wydajnosci 100, 200 lub 300 m*/godz.
potaczona ze zbiornikiem wezem do wysokiej prézni,
« zbiornik prozniowy stozkowy ze stali nierdzewnej o pojemnosci 110, 220 litréw,
- samoczynne otwieranie klapy dennej,
- ergonomiczny separator, przytacze weza D = 38 mm,
« mozliwos¢ stosowania koricowek ssacych o réznych ksztattach,
« elastyczny waz roboczy do koricéwek ssacych.

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
/ BOGATO ZAOPATRZONY MAGAZYN ERKA Pity do migsa
v WYKAZY (ZES(_| ZAMIENNYCH ul. Ujescisko 18 H, 80-130 Gdanisk, =
/ DORADZTWO TECHNI(ZNE tel. 58 325 61 13, 601 986 562, e'ma": biuro@Erka-p“y.pl -

www.erka-pily.pl




mikroflory oraz zmiany oksydacyj-
ne ttuszczy i biatek. Rynek prze-
tworéw miegsnych oferuje wiele
produktéw, ktorych trwatosc¢ prze-
chowalnicza zostata wydtuzona
dzigki zastosowaniu odpowiednich
ekstraktéw przypraw. Indywidual-
ne dostosowanie rodzaju i ilosci
dodatku preparatu roslinnego daje
nie tylko mozliwos¢ wydtuzenia
trwatosci i okresu przydatnosci
przetworéw, ale réwniez wprowa-
dza do diety sktadniki o znacz-
nych walorach zdrowotnych - ziota

i przyprawy moga bowiem wywie-

ra¢ korzystny wptyw na organizm

konsumenta, w tym m.in.:

* intensyfikuja prace uktadu tra-
wiennego, wzmagajac wydziela-
nie $liny (m.in. imbir, chili, pa-
pryka, ziele angielskie, pieprz,
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gorczyca) i soku Zzotadkowego
(pieprz, gorczyca, kurkuma, kmi-
nek, kolendra, koper) oraz pobu-
dzajac czynnosci watroby (mieta,
tymianek, kurkuma, kminek, goz-
dziki), a takze tagodza skurcze
i wzdecia (majeranek, koper wto-
ski, czaber, kolendra, kminek);
dziataja moczopednie i dezynfe-
kujaco na drogi moczowe (pie-
truszka, jatowiec);

wykazuja dziatanie przeciwdrob-
noustrojowe, hamujac rozwoj
bakterii lub niszczac je (cebula,
czosnek, chrzan, gozdziki, ma-
jeranek, tymianek, mieta, koper
wtoski, cynamon).

Waznym aspektem przemawia-
jacym za stosowaniem przypraw
w przetworstwie miesa jest rowniez
mozliwo$¢ wyprodukowania z ich
udziatem przetworéw o wtasciwo-
sciach prozdrowotnych, zapobie-
gajacych tzw. chorobom cywiliza-
cyjnym — m.in. wyrobow o obni-
zonej zawartosci soli czy ttuszczu.
Ttuszcz jako nosnik smaku trudno
zastapi¢, ale wykorzystanie odpo-
wiednich przypraw i ich mieszanek
w trakcie procesu produkcyjnego
pozwala na wydobycie charaktery-
stycznego aromatu przetworow

www.informatormasarski.pl



VARIOVAL

know-how in packaging

Potautomatyczny tray sealer z obrotowym stotem roboczym
do pakowania na tackach
w atmosferze zmodyfikowanej - ROTARIUS VG

» wigksza wydajnosé nii w prrypadku maszyn 2grrewajacych na zasadzie szuflady
= brak czasu oczekiwania - obrotowy stét

* fatwa wymiana narzedzi

= swarta budowa porwalajgca na oseczednost miejsca

» jdealna prezentacja produktu

Rotarius VG zgrzewsa tacki z réinych materiatdw (PP, PET, P5, aluminium, powlekany karton).
Folla wierzchnia musi byt dopasowana do rodzaju materiatu, z ktdrego sq wykonane tacki.
W celu zapewnlenia lepszej prezentac]i produktdw moina stosowac folie z nadrukiem
punktowym i dodatkowe oznakowania folii. Zmiana formatdw odbywa sie w sposdb prosty,
bez dodatkowych narzedzi. 5t6l obracany manualnie porwala uzyskad wysoky

wydajnosé: podczas procesu wymiany gazu | zgrzewania, moiliwe jest usuniecie
zamknigtych opakowanr | umleszczenie nowych. Powstajgce resztki folll s3

nawijane automatycznie,

VEMAG Polska Sp. z 0.0,

ul. Szyszkowa 20 int K
02-285 Warszawa Interpac

tel.: +48 22 867 56 59 wnea P. e vARIOWAC
e-mail: info@vemag.pl
www.vemag.pl

Zapewnlamy szybki | profesjonalny serwis, bogato wyposaiony magaryn czescl zamiennych w Warszawle,
fachowe doradrtwo przy zakuple. Zapraszamy do wspdtpracy|

4 SR
DUSSELDORF Hals &/C55 Hala 5445 Hals 4/025




miesnych i stwarza mozliwos$¢ wy-
produkowania przetworéw atrak-
cyjnych dla konsumentéw.
Przyprawy i mieszanki przyprawo-
we z powodzeniem wykorzystywa-
ne sg réwniez w produkcji zywnosci
wygodnej, m.in. z wykorzystaniem
technologii sous-vide. Zastosowa-
nie okreslonej kompozycji przy-
praw i ich prézniowe zamkniecie
z surowcem miesnym daje mozli-
wos¢ uzyskania wyrafinowanego
smaku, konsystencji oraz tekstury
produktu. Potrawy przygotowane
ta technika z uzyciem przypraw
wyselekcjonowanych dla dane-
go gatunku migsa sa wykwintne -
charakteryzuje je niepowtarzalny
smak i jakos¢.

Dziatanie przypraw na zmysty sma-
ku i powonienia ma specyficzne
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oddziatywanie na organizm kon-
sumenta. Dziatanie konserwujace
przypraw w stosunku do zywnosci
s3 zwigzane z zawartoscia w nich
substancji czynnych, m.in. alkalo-
idow, glikozydéw, garbnikow, fi-
toncyddéw i olejkdw eterycznych.
W przyprawach wystepuja one za-
zwyczaj kompleksowo, czesto uzu-
petniajac sie w dziataniu. Z tego
wzgledu dziatanie catej przyprawy
jest korzystniejsze od dziatania
kazdego zwigzku z osobna, zwtasz-
cza otrzymanego syntetycznie.

W literaturze odnalez¢ mozna wiele
doniesien na temat zaréwno prze-
ciwdrobnoustrojowego, jak i anty-
utleniajacego dziatania przypraw.
Za najbardziej skuteczne w hamo-
waniu rozwoju drobnoustrojéw
uwaza sie m.in. czosnek i cebulg,
rozmaryn, tymianek, oregano, ktére
zawieraja olejki eteryczne o specy-
ficznych wiasciwosciach, zdolnych
zahamowac¢ wzrost patogenow. Do
najbardziej aktywnych sktadnikow
tych olejkéw naleza zwiazki feno-
lowe. Uwaza sig, ze aktywnos¢ olej-
kéw eterycznych jako dodatkow
do produktéw spozywczych moze
by¢ wykorzystana dwojako - moga
one dziata¢ jak samodzielne kon-
serwanty lub wspomagac¢ dziatanie

www.informatormasarski.pl



innych zwigzkéw konserwujacych.
Ponadto dodawane do potraw
moga chroni¢ konsumenta przed
infekcjami gastrycznymi. Podkre-
sli¢ jednak nalezy, ze aktywnos¢
przeciwdrobnoustrojowa przypraw
uzalezniona jest od gatunku rosli-
ny przyprawowej, sposobu przygo-
towania wyciggdw z niej, rodzaju
drobnoustrojéw i ich opornosci.
Czosnek pospolity (Allium sativum
L.) od najdawniejszych czaséw uzy-
wano w celach przyprawowych, ale
przede wszystkim jako zabezpie-
czenie przeciwko infekcyjnym cho-
robom przewodu pokarmowego. Ze
wzgledu na wszechstronne walory
kulinarne, przyprawa ta chetnie
stosowana jest przy przyrzadzaniu
ttustych potraw z wieprzowiny, ba-
raniny i miesa wotowego. Popra-
wia rowniez smak potraw z drobiu,
krélika, dziczyzny, pasuje do ryb
smazonych i mielonej masy rybne;j.
W przetwdrstwie miesnym czosnek
dodawany jest do wielu popular-
nych wyrobdw np. kabanosoéw, kiet-
bas surowych i parzonych (biatych),
salami, watrobianek delikateso-
wych, pasztetow.

Sposréd wielu sktadnikédw czosn-
ku do wazniejszych naleza zwiazki
siarkowe, pochodzace przede

www.informatormasarski.pl

PRODUKCJA PREPARATOW
KARAGENOWYCH | ALGINIANOWYCH
SERII EUROGEL® ORAZ WDRAZANIE |
INNOWACYJNYCH ROZWIAZAN
TECHNOLOGICZNYCH W PRZEMYSLE
SPOZYWCZYM

nastrzyku catych miesni,

solanek nastrzykowych i zalewowych,
nastrzyku surowego miesa (elementy kulinarne),
produkgcji wedlin (tatwiejsze plasterkowanie,
redukcja synerezy),

produkgji kenserw sterylizowanych

wyrobach kulinarnych z miesa, ryb idrobiu,
tworzeniu emulsji ttuszczowych

(stabilnych termicznie),

produkgcji mies restrukturyzowanych.

zamienniki sktadnikéw zelatynowych lub
uzupetnienia.

produkgcji ostonek wytwarzanych metoda
koekstruzji.

—spegjalistyczne produkty na bazie
maczki chleba swietojarskiego, gumy tara, cassia,
konjac oraz gumy guar, a takze

(cytrusowy, marchwiowy, jabtkowy, buraczany),
(groch, bob)

Eurogum Polska Sp.zo0.0.  +48 22 849 29 95
Al. Rzeczypospolitej 2 lok. 9, eurogum@eurogum.pl
02-972 Warszawa www.eurogum.pl

BANG & BONSOMER



wszystkim z przemian aminokwa-
sow i odpowiedzialne za charak-
terystyczny zapach tej przyprawy.
Jedna z najwazniejszych biologicz-
nie aktywnych substancji czosnku
jest allicyna, pochodzaca z rozpa-
du nieczynnej biologicznie alliiny.
Z niej powstaja ajoen, allilooli-
go- i allilopolisiarczki oraz winy-
lodisiarczki. Czosnek zawiera takze
olejek eteryczny, glikozydy, flawo-
noidy, nukleozydy, fitosterol, pek-
tyny, sktadniki mineralne (Mg, Fe,
Zn, Mn, Cu, Ca, Mo, Co), prowitami-
ny A, D oraz witaminy B, B,, PP i C.
Wykazano aktywnos$¢ przeciwdrob-
noustrojowa czosnku w stosunku
do bakterii, grzybdéw, wiruséw oraz
pierwotniakéw. Czosnek dziata
aktywnie zaréwno wobec bakterii
Gram-dodatnich, jak i Gram-ujem-
nych, i swoim dziataniem obejmu-
je szczepy z rodzaju Escherichia,
Salmonella, Klebsiella, Proteus,
Staphylococcus, Streptococcus, Ba-
cillus i Clostridium. Wykazano jego
duzg aktywnos$¢ wobec bakterii wy-
stepujacych w przewodzie pokar-
mowym cztowieka, w tym pateczek
Helicobacter pylori. Wyciagi z czo-
snku moga hamowa¢ wytwarzanie
przez szczepy gronkowcéw ente-
rotoksyny A, B, C1i termonukleazy.
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Wyniki szeregu doswiadczen wy-
kazaty aktywnos$¢ przeciwgrzybicza
czosnku - dziata on na grzyby droz-
dzopodobne, dermatofity i grzyby
plesniowe. Allicyna hamuje nie tyl-

www.informatormasarski.pl
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ko rozwoj grzybni grzybéw plesnio-
wych, ale takze wytwarzanie przez
nie zarodnikow.

Kolejna przyprawa bardzo popu-
larng@ w branzy miesnej, stoso-

ey

7B "PRZETWORSTWO

A

wang zaréwno w postaci surowej,
suszonej, smazonej, jak i w formie
emulsji lub ekstraktu jest cebu-
la (Allium cepa L.) Dodawana jest
do gotowych potraw miesnych,
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dziczyzny, drobiu, ryb, ré6znego ro-
dzaju pieczeni, marynat i sosow.
W przetworstwie uzywana jest do
wigkszosci  wyrobéw wedliniar-
skich, w tym do kietbas delikate-
sowych oraz surowych, wyrobéw
podrobowych, metek, konserw
miesnych i pasztetéw. Jej smak jest
akceptowalny przy dawkowaniu na
poziomie okoto 5 do 7%; przy jego
przekroczeniu smak jest zbyt wy-
razny, niejednokrotnie juz nieak-
ceptowany przez konsumentow.

REKLAMA

JARVIS

Pneumatyczna skérowaczka
reczna Model JHS
r —_— a— 1
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Szybki i latwy sposéb na usuniecie
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Jarvis Polska Limited Sp. z o.0.
St. Dgbrowa 39, 76-231 Damnica Polska
Tel.: 48 59 725 62 67, Mobile: 48 696 625 474
e-mail: info@jarvispolska.pl, www.jarvispolska.pl
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Prekursorem zapachu i smaku ce-
buli jest organiczny zwiazek siarki
- allina. Cebula zawiera witaminy
(A, C, B1, B2, PP), sktadniki mineral-
ne (m.in. Ca, P, K, Na, Mg, Fe, Zn),
weglowodany, biatko, btonnik. Jest
takze (szczegélnie odmiany czer-
wone i z6tte) bogatym zrodtem fla-
wonoiddéw, zwtaszcza kwercetyny,
ktéra ma znaczenie w zapobieganiu
i zwalczaniu nowotwordw, dziata
przeciwzapalnie, przeciwbakteryj-
nie, przeciwgrzybiczo i przeciwwi-
rusowo. Wykazano, ze ze wzgledu
na wtasciwosci przeciwutleniaja-
ce i antybakteryjne sktadniki ce-
buli moga by¢ wykorzystane jako
naturalne konserwanty zywnosci,
poniewaz hamuja zaréwno wzrost
bakterii powodujacych jej psucie,
jak i odpowiedzialnych za zatrucia
pokarmowe. Warto podkresli¢, ze
wszystkie swoje cenne wtasciwosci
cebula posiada nie tylko w formie
surowej, ale w duzej mierze takze
w postaci gotowanej czy smazonej.
Znanym i cenionym surowcem zie-
larskim, stosowanym m.in. jako
przyprawa w produkcji zywnosci
jest rozmaryn lekarski (Rosmarinus
officinalis L.). Przejawia on duza ak-
tywnos¢ biologiczna, ktdra potwier-
dzono w licznych badaniach

www.informatormasarski.pl
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in vitro i in vivo. Rozmaryn wykazuje
dziatanie przeciwdrobnoustrojowe
i konserwujace, a takze zaliczany
jest do przypraw o najwiekszej ak-
tywnosci antyoksydacyjnej. Przy-
prawa ta stosowana jest w postaci
swiezych lub suszonych lisci oraz
olejku eterycznego z lisci i kwiatéw.
Olejek rozmarynowy zawiera m.in.:
kamfore, pinen, verbenon, gera-
niol, eugenol, karwakrol. Ekstrakty
z rozmarynu zawieraja takze inne
metabolity wtérne jak taniny, garb-
niki, diterpeny, triterpeny, steroidy
i flawonoidy.

Rozmaryn urozmaici smak i zapach
kazdego rodzaju migesa (w tym bara-
niny, dziczyzny, drobiu), ryb, potraw
macznych, kasz i ryzu. Poprawia
smak ciemnych soséw i zup jarzy-
nowo-miesnych, tworzy ciekawe
kompozycje smakowe z czosnkiem
i duszonymi grzybami. Warto zazna-
czy¢, ze ma on wtasciwosci nadaja-
ce wyrobom miesnym przedtuzony
stan $wiezosci. Jego przeciwutle-
niajace wtasciwosci w stosunku
do przetworéw migsnych zwigzane
sa gtéwnie z obecnoscig kwasu kar-
nozynowego i karnozolu. Do innych
zwigzkow odgrywajacych wazna
role w hamowaniu peroksydacji li-
pidéw naleza: rosmanol, kwas roz-
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marynowy, epirosmanol, rosmanal,
izorozmanol oraz rosmandial. Wy-
kazano, ze ekstrakty z rozmarynu
wykazuja jedng z najwyzszych ak-
tywnosci  przeciwdrobnoustrojo-
wych - charakteryzowaty sie one
zdolnoscia hamowania wzrostu
bakterii ~ Staphylococcus aure-
us, Enterococcus faecalis, Klebsiel-
la pneumoniae, Pseudomonas ae-
ruginosa oraz grzybéw Candida
albicans i Microsporum gypseum.
Potwierdzono takze dziatanie an-
tydrobnoustrojowe olejku rozma-
rynowego, ktory dziata skutecz-
niej na bakterie Gram-dodatnie
niz Gram-ujemne. Dowiedziono,
ze ekstrakty pozyskiwane z rozma-
rynu wykazuja wysoka aktywnosc
zaréwno w odniesieniu do bakte-
rii Helicobacter pylori, patogenéw
powodujacych schorzenia skoérne
czy drobnoustrojow wywotujacych
préchnice zebdw (np. S. mutansii S.
sobrinus), jak i wobec bakterii po-
wodujacych psucie sie zywnosci -
ekstrakt z rozmarynu silnie hamuje
wzrost bakterii Listeria monocyto-
genes, E. coli, P. fluorescens czy L.
sake. Wykazano, ze ekstrakt z roz-
marynu ogranicza rozwéj L. mono-
cytogenes w miesie przy stezeniu
2,5 mg/ml. Podobnie hamujaco

www.informatormasarski.pl
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na wzrost tej bakterii dziata ole-
jek eteryczny z rozmarynu, a sku-
teczno$¢ jego dziatania zwieksza
dodatek kwasu mlekowego (mie-
szanina kwasu mlekowego o steze-
niu 300 pg/g i olejku eterycznego
z rozmarynu o stezeniu 200 pg/g
catkowicie hamuje wzrost listerii).
Liczne badania wykazaty rowniez
przeciwgrzybiczne dziatanie olej-
ku eterycznego z rozmarynu w od-
niesieniu do grzybéw Aspergillus
flavus i A. parasiticus; przy steze-
niu olejku 450 pg/g stwierdzono
takze hamowanie zdolnosci synte-
zy aflatoksyn.

Popularng przyprawa do mies,
ale takze zup, sosoéw i satatek wa-
rzywnych jest tymianek pospoli-
ty (Thymus vulgaris L.), zwany tez
wtasciwym. Tymianek, majacy silny
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korzenny zapach i gorzkawy smak,
jest sktadnikiem réznych ziotowych
mieszanek przyprawowych, w tym
,Zi0t prowansalskich”. Dodawany
jest do wedlin, pasztetéw, miesa
mielonego, drobiu (szczeg6lnie
dzikiego), miesa z krolika, ryb. Na-
tarcie przed pieczeniem wotowiny,
cieleciny, jagnieciny tymiankiem
oraz sola i pieprzem znacznie pod-
nosi walory smakowe tych mies.

Najwazniejszym sktadnikiem ziela
tymianku jest olejek eteryczny, bo-
gaty w tymol oraz karwakrol. Wsréd
sktadnikéw ziela sa takze obec-
ne garbniki, kwasy i flawonoidy.
W licznych doswiadczeniach wy-
kazano, ze wyciagi z tymianku, ole-
jek tymiankowy i niektére jego
sktadniki dziataja przeciwdrobno-
ustrojowo. Na olejek tymiankowy
wrazliwe s3 np. ziarniaki z gatun-
ku Staphylococcus aureus, Entero-
coccus faecium i Micrococcus lute-
us, pateczki z gatunku Salmonella
choleresuis oraz Enterobacter clo-
acae, Pseudomonas fluorescens i P.
putida, Listeria monocytogenes,
a takze szczepy z rodzajéw Lac-

tobacillus, Bacillus, Bifidobacte-
rium i Clostridium.
Kolejng  rosling  przyprawowa

o silnym dziataniu przeciwdrob-
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noustrojowym jest oregano (Ori-
ganum vulgare L.). Zawiera do 3%
olejku bogatego w fenole (karwa-
krol i tymol), a takze seskwiter-
peny, kateching, kwasy fenolowe
oraz flawonoidy. Badania in vitro
wykazaty przeciwdrobnoustrojowe
dziatanie olejku z oregano wobec
licznych bakterii Gram-dodatnich
i Gram-ujemnych, wtaczajac bak-
terie oporne na antybiotyki. Trwaja
prace nad mozliwoSciami wyko-
rzystania tej przyprawy jako kon-
serwantu do zywnosci. Wykazano
juz, ze razem z czosnkiem oregano
moze stanowi¢ sktadnik jadalnych
filméw na bazie serwatki, ktérymi
pokrywa sie np. ostonki kietbas,
co skutkuje inhibicja wzrostu wie-
lu bakterii (Staphylococcus aure-
us, Salmonella Enteritidis, Listeria
monocytogenes, Escherichia coli
0 157:H7). Stwierdzono takze prze-
ciwdrobnoustrojowe dziatanie
olejku z oregano wobec Salmonella
typhimurium oraz bakterii fermen-
tacyjnych  wytwarzajacych kwas
mlekowy w miesie wotowym prze-
chowywanym w temp. 5°C w warun-
kach prézniowych lub w opakowa-
niach z modyfikowana atmosfera.
Potaczenie pakowania w atmos-
ferze modyfikowanej z dodatkiem

www.informatormasarski.pl

0,1% olejku z oregano pozwala réw-
niez na zachowanie swiezosci mie-
sa drobiowego nawet przez okres
dwa razy dtuzszy niz pierwotnie.
Olejek z oregano dodany do kiet-
bas, pasztetéow i ryb hamuje wzrost
Staphylococcus aureus, S. typhi-
murium, L. monocytogenes oraz
E. coli. Zawarte w nim substancje
opdzniaja konsumpcje glukozy
i kwasu mlekowego przez bakterie
zawarte w fazie wodnej wyrobdéw
miesnych. Wrazliwe na oregano
sq takze drozdze, w tym gatunki
Candida albicans i C. crusei. Warto
podkresli¢, ze wtasciwosci oregano
umozliwiaja zastepowanie t3 przy-
prawa kwasu sorbowego w wybra-
nych rodzajach zywnosci.
Przyprawy, wedtug opinii wielu
technologbéw, sa drugim po su-
rowcu miesnym najwazniejszym
sktadnikiem  przetworédw mie-
snych. taczenie przypraw sprawia,
ze wyroby s3 bogatsze smakowo,
a umiejetnos¢ stworzenia unikal-
nych kompozycji to prawdziwa
sztuka. Istnieje ogromna potrzeba
zastepowania chemicznych do-
datkéw do zywnosci substancjami
pochodzenia naturalnego. Przed-
stawione w artykule obiecuja-
ce dane dotyczace mozliwosci
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wykorzystania w tym kierunku ro-
slin przyprawowych wymagaja jed-
nak dalszych badan.
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MASZYNY | TECHNOLOGIE I

DODATKI FUNKCJONALNE
W PRODUKC])I WEDLIN
SUROWYCH DOJRZEWAJACYCH

dr inz. Jerzy Wajdzik

W przetworstwie migsa stosuje sie rozne dodatki funkcjonalne,
ktore utatwiaja lub wrecz umozliwiaja wytwarzanie wyrobow
miesnych o statej, powtarzalnej i wysokiej jakosci. W produkgji
wedlin surowych dojrzewajacych rola dodatkéw sprowadza sie
gtownie do ksztattowania tekstury, cech sensorycznych oraz
przedtuzenia trwatosci przy rownoczesnym zapewnieniu bezpie-
czenstwa zdrowotnego. Substancje dodatkowe spetniaja niekie-
dy w pewnym stopniu funkcje pomocnicze i obnizajace koszty
wytwarzania wedlin surowych dojrzewajacych.

CHLOREK SODU

Chlorek sodu (NaCl) w produkcji we-
dlin surowych dojrzewajacych jest
niezbedna substancja dodatkowa,
ktéra umozliwia efektywng ich pro-
dukcje, a zarazem wnosi do nich
okreslong smakowito$¢ (stonosc)
oraz wzmacnia smak miesny. Doda-
tek chlorku sodu wptywa réwniez
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na wydtuzenie trwatosci wedlin, co
jest wynikiem obnizenia aktywno-
sci wody. Wskutek takiego dziata-
nia chlorek sodu pogarsza warunki
do zycia réznych niepozadanych
mikroorganizmow, co jest szczegdl-
nie istotne w procesie wytwarzania
wedzonek surowych dojrzewaja-
cych. Dla uzyskania takiego efektu
w przypadku tych wyrobow duze »

www.informatormasarski.pl
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MASZYNY | TECHNOLOGIE I

znaczenie ma technika solenia
surowca wedzonkowego. Solenie
powinno bowiem przebiega¢ przy
réwnoczesnym utrzymaniu niskiej
temperatury (4-8°C). Warunki takie
nie dopuszczaja do namnazania sie
wewnatrz surowca miesnego groz-
nych szczepdw nieproteolitycznych
i psychrotrofowych z gatunku Clo-
stridium botulinum. Podnoszenie
temperatury solenia moze naste-
powa¢ dopiero wowczas, gdy ak-
tywnos$¢ wody osiggnie poziom niz-
szy niz 0,96, co jest technologicznie
tatwo osiggalne. Obsuszone szynki
z koscig charakteryzuja sie aktyw-
noscig wody nawet w zakresie od
0,81 do 0,85. Efektywnos$¢ dziatania
antydrobnoustrojowego  chlorku
sodu wzrasta wraz z jego steze-
niem, ktére w wedlinach surowych
twardych ksztattuje sie najczesciej
od wartosci 4,5% (kietbasy) do
poziomu przekraczajacego nawet
poziom 8% (szynki z koscia), przy
czym koncentracje soli kuchennej
przekraczajaca wartos¢ 4% nalezy
traktowad juz zdecydowanie jako
ilos¢ stabilizujaca wedliny. Zawar-
tos¢ chlorku sodu w wedlinach su-
rowych dojrzewajacych mieszczaca
sie w wymienionym przedziale jest
obiektywnie determinowana cze-
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sto pozytywna oceng smaku sto-
nego, CO W pewnym uproszczeniu
tworzy zalezno$¢ pomiedzy jako-
$cig a ich trwatoscia.

Efektem technologicznego dziata-
nia NaCl jest spowodowanie poza-
danego pecznienia biatek miesnio-
wych i wzrost ich rozpuszczalnosci,
co szybciej prowadzi do uksztat-
towania pozadanych cech krajal-
nosci wedlin. Przesuwaja punkt
izoelektryczny biatek w kierunku
nizszych wartosci, chlorek sodu
dodatkowo wspomaga tworzenie
sie pozadanej konsystencji wyro-
béw finalnych. Powodujac rozluz-
nienie tkanki miesniowej, sol ku-
chenna zwigksza jej podatnos¢ na
penetracje przez srodki peklujace
(NaNO,, KNO,), ktérych rola w pro-
cesie produkcji wedlin surowych
dojrzewajacych jest kluczowa.

SRODKI PEKLUJACE

Z grupy srodkéw peklujacych w pro-
cesie produkcji wedlin surowych
dojrzewajacych stosuje sie tacz-
nie lub zamiennie azotan potasu
(prekursor azotynu) i azotyn sodu.
Substancje te s3 zroédtem tlenku
azotu, ktéry biorac udziat w pro-
cesie tlenowania barwnikow »

www.informatormasarski.pl
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MASZYNY | TECHNOLOGIE I

hemowych umozliwiajagc powsta-
nie wybarwienia peklowniczego,
czyli tworzenie nitrozylomioglo-
biny i nitrozylohemoglobiny oraz
wptywaja na powstawanie swo-
istego peklowniczego smaku i za-
pachu. Ta druga wtasciwos¢ jest
wynikiem opdzniania przez azotyn
niekorzystnych proceséw utlenia-
nia zaktdcajacych proces tworze-
nia sie nitrozylobarwnikow. Jest
to rezultatem wigzania kationoéw
zelaza przez azotyn, co w efek-
cie uniemozliwia prooksydatywne
dziatanie tych jonow. Azotyn sodu
wywiera ponadto stabilizujacy
wptyw na wielonienasycone kwasy
ttuszczowe, chroniac je przed pro-
cesami utleniania. Substancja ta,
tak jak wszystkie azotyny, zwieksza
opornos¢ wedlin na niekorzystne
procesy mikrobiologiczne, w tym
hamujac wzrost niektérych patoge-
ndw, takich jak: Clostridium botuli-
num, Staphylococcus aureus, Liste-
ria monocytogenes oraz w ograni-
czonym stopniu bakterii z rodzaju
Salmonella, Clostridium perfringens
i Clostridium sporogenes. Skutecz-
nos¢ azotynu w tym zakresie jest
wzmacniana przez wystepujaca
czesto w masie wedlinowej obni-
zong wartos¢ pH oraz niski poziom
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aktywnosci wody, co pojawia sie
w czasie postepujacego dojrzewa-
nia wedlin surowych. Korzystna ce-
cha azotynoéw jest brak ujemnego
wptywu tej soli na wzrost pozada-
nych bakterii fermentacji mleko-
wej. Znaczenie azotanéw stosowa-
nych w produkcji wedlin surowych
dojrzewajacych wynika z faktu, ze
s one zrédtem azotynu, ktory po-
wstaje wskutek dziatania na azota-
ny bakterii denitryfikujacych (z ro-
dziny Micrococcaceae). W procesie
dojrzewania obecne w wyrobach
azotany skutecznie uzupetniaja
podaz dostepnych do przebiegu
reakcji nitrozylowania azotynéw.
Procesy redukcji azotanéw do azo-
tynéw dynamizuja sie po przekro-
czeniu temperatury 8°C, co nabie-
ra koniecznosci wziecia tego pod
uwage w produkcji wedzonek doj-
rzewajacych.

W produkcji wedzonek dtugo doj-
rzewajacych (np. szynki z koscia)
efekt wybarwienia peklowniczego
mozna uzyskac¢, nie stosujac bez-
posredniego dodatku srodkéw pe-
klujacych. Tworzenie sie pozadanej
barwy peklowniczej jest wtedy wy-
nikiem przemian mikrobiologicz-
nych i obecnosci azotanéw wyste-
pujacych naturalnie w miesie »

www.informatormasarski.pl
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Chlorek sodu (NaCl)

w produkcji wedlin surowych
dojrzewajacych jest niezbedna
substancja dodatkows,

ktora umozliwia efektywna

ich produkcje, a zarazem
wnosi do nich okreslong
smakowitosc (stonosc).

(zawartos¢ maksymalnie moze
wynosi¢ 15 mg/kg) lub wprowadzo-
nych do surowca jako zanieczysz-
czenie soli morskiej, soli kamien-
nej oraz przypraw. W warunkach
obnizonej warto$ci pH (ponizej
7,0), jakie wystepuja powszechnie
w surowcu wedzonkowym, dziataja
tkankowe bakterie denitryfikujace,
ktore skutecznie redukuja azotany
do azotynow.

KWASY ASKORBINOWE
| CH SOLE SODOWE

Kwasy askorbinowe oraz ich sole
sodowe s3 przydatne w produkgji
wedlin surowych dojrzewajacych ze
wzgledu na mozliwosci wspomaga-
nia efektu peklowania, ocenianego
poprzez intensywnos$¢ wybarwienia
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peklowniczego. Substancje te be-
dac przeciwutleniaczami (wtasci-
wosci redukujace) obnizaja cisnie-
nie czastkowe tlenu i przesuwaj3
potencjat oksydacyjno-redukcyjny
w migsie w pozadanym dla proce-
su tworzenia sie barwy kierunku.
W ten sposéb sprzyjaja stabilizacji
barwy peklowniczej, co jest takze
rezultatem utrzymywania przez te
substancje odpowiedniej poda-
zy w miesie natywnej mioglobiny
(ograniczaja tworzenie sie met-
mioglobiny). Askorbinian i kwas
askorbinowy oraz ich izomery
skutecznie intensyfikuja redukcje
azotynu sodu do tlenku azotu (NO)
i wspomagaja w ten sposob prze-
bieg reakcji tego zwigzku z mioglo-
bina. Z bardzo reaktywnych kwa-
sow askorbinowych zdecydowanie
bardziej aktywny w dziataniu jest
kwas pochodzacy z naturalnych
surowcow. Kwasy askorbinowe
dodatkowo wzbogacaja wedliny
surowe dojrzewajace w wyréznik
smaku kwasnego. Kwasy askorbi-
nowe i ich sole sodowe ograniczaja
skutecznie tancuchowe reakcje au-
tooksydacji, co wptywa na wydtu-
zenie trwatosci wedlin surowych
wyprodukowanych zich dodatkiem.
W celu uzyskania optymalnego »

www.informatormasarski.pl
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MASZYNY | TECHNOLOGIE I

efektu dziatania askorbiniandw
i kwasow askorbinowych zaleca
sie ich dodatek na poziomie 0,03-
0,05% liczonym w stosunku do go-
towego wyrobu. Jest to istotne ze
wzgledu na fakt, ze zbyt duza ilos¢
tych substancji wprowadzona do
miesa, szczegbélnie w potaczeniu
z obecnoscia cukréw redukuja-
cych, moze zaktéci¢ pozadane de-
nitryfikujgce dziatanie mikroflory
miesa i skutecznos¢ reagowania
dodanych s$rodkéw peklujacych.

REKLAMA

Poganiacz elektryczny
model Rob-Set70 cm

cena:

168,50 zl/szt.
(netto)

Nadmiar kwaséw askorbinowych
moze takze rozktadac azotyn sodu,
co pogarsza efekt barwotwdrczy
peklowania.

Biorac pod wuwage wtasciwosci
askorbinianéw i kwaséw askor-
binowych, stwierdzi¢ nalezy, ze
substancje te sa zdecydowanie
mniej przydatne w procesie peklo-
wania azotanowego (peklowania
bakteryjnego), ktére jest czesto
praktykowane w produkcji wedzo-
nek surowych dojrzewajacych. »

Kota do wozkow
wedzarniczych

BE- 050 Saloe Kol
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SUBSTANCJE
ZAKWASZA)ACE

W ksztattowaniu jakosci i trwatosci
wedlin surowych dojrzewajacych
przydatnos¢ znajduja substancje
zakwaszajace, w tym kwas cytryno-
wy. Substancja ta obnizajac war-
tos¢ pH miesa, przyspiesza two-
rzenie sie barwy peklowniczej oraz
wptywa na stabilno$¢ mikrobiolo-
giczna wyrobow. Zbyt duzy dodatek
do masy wedlinowej kwasu cytry-
nowego moze jednak wprowadzac
nadmierne odczucie smaku kwa-
snego, a takze zaktocac przebieg
pozadanych proceséw mikrobio-
logicznych zachodzacych w czasie
dojrzewania wedlin surowych.

Zdecydowanie bardziej przydat-
nym od kwasu cytrynowego zwiaz-
kiem z grupy dodatkéw zakwasza-
jacych jest wykazujacy silne dziata-
nie redukcyjne glukono-delta-lak-
ton (GDL). Zwiazek ten skutecznie
wspomaga peklowanie oraz szybko
zakwasza mase wedlinowa do po-
ziomu uzaleznionego od wielkosci
jego dodatku (w praktyce wynosi
on 0,2-0,9%). Tak gwattowne za-
kwaszanie jest wynikiem hydrolizy
tego zwigzku w srodowisku wod-
nym do kwasu glukonowego, ktéry

361

OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 332/04/2023

gwattownie obnizajac wartos¢ pH,
dynamizuje tworzenie sie¢ barwy
peklowniczej oraz wptywa na sta-
bilizacje mikrobiologiczng masy
wedlinowej. ROéwnowaga tworze-
nia sie kwasu glukonowego ustala
sie przy wystapieniu proporcji 80%
tego kwasu i 20% GDL-u. Regulowa-
na ptynnos$¢ obnizania wartosci pH
srodowiska za pomoca GDL-u ma
duze znaczenie dla zapewnienia
wedlinom odpowiednich wyrdzni-
kéw fizycznych. Gwattowne obnize-
nie wartosci pH, wynikajace z duzej
dawki GDL- u, do poziomu zblizo-
nego do wartosci punktu izoelek-
trycznego biatek prowadzi zwykle
do ich koagulacji, co jest szczegél-
nie pozadane w produkcji kietbas
krotko dojrzewajacych. Uzyskana
niska wartos¢ pH powoduje, Zze
zmiany strukturalne dokonuja sie
juz w pierwszych 48 godzinach doj-
rzewania. W tym czasie uzyskana
warto$¢ pH (okoto 5,3) powoduje,
ze roztwor biatek miofibrylarnych
przechodzi w zel. Na ich dyfun-
dowanie z komodrek miesniowych
wptywa réwniez chlorek sodu. Po-
wstajaca wskutek tworzenia sig
zelu matryca unieruchamia czastki
miesa i ttuszczu. Uzyskane zwiaza-
nie wedlin jest wynikiem kohezji

www.informatormasarski.pl



wewnatrz czastek i adhezji migedzy
nimi, co prowadzi do pojawienia
sie pozadanej krajalnosci kietbas.
Z biatek miesniowych w procesie
tym decydujaca role odgrywa mio-
zyna i fibryle kolagenowe.

Dla jakosci wedlin surowych (kiet-
bas dojrzewajacych) dodatek GDL-
u powinien by¢ jednak zawsze
zoptymalizowany. Nadmierna ilos¢

www.informatormasarski.pl
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dodanego laktonu moze bowiem
prowadzi¢ do powstawania nieko-
rzystnego gryzacego smaku kwa-
snego kietbas. Zwigzek ten dodany
w nadmiarze hamuje ponadto roz-
wdj pozadanych, wytwarzajacych
katalaze, bakterii z rodziny Micro-
coccaceae, a jednoczesnie intensy-
fikuje namnazanie sig laktobacillu-
s6w wytwarzajacych nadtlenki. »
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Zwigzki te przyspieszaja procesy
jetczenia oksydacyjnego w ttusz-
czach. Dodane lub powstate w wy-
robach niektére bakterie z rodzaju
Lactobacillus moga takze powodo-
wac niekorzystny rozktad powsta-
jacego z GDL-u kwasu glukonowe-
go. Prowadzi to do powstawania
réznych niekorzystnych dla jakosci
wedlin surowych kwasow (kwas
mréwkowy, kwas octowy), ktére
wptywaja niekorzystnie na ich ja-
kos¢. Z powyzszego wzgledu do-

REKLAMA

Wiadra nierdzewne poj.
8-10-12-14 1 z miarkq.
Dostepna wersja
z pierscieniem oraz pokrywq

T LA

datek glukono- delta- laktonu po-
winien by¢ praktykowany wytacz-
nie w produkcji wedlin surowych
dojrzewajacych wytwarzanych bez
dodatku bakterii fermentacji mle-
kowej z rodzaju Lactobacillus.

Stosujac chemiczne zwigzki ob-
nizajace wartos¢ pH, nalezy uwa-
zac, zeby nie doszto do obnizenia
tej wartosci do wartosci ponizej
50 jednostek. Taki poziom za-
kwaszenia powoduje juz pewna
dekompozycje natywnej mioglo-

Kotek wielokrotnego uzytku
do kotkowania Swin
podczas oparzania
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biny, co moze pogarsza¢ efektyw-
nos¢ tworzenia sie wybarwienia
peklowniczego.

WEGLOWODANY (CUKRY)

Cukry wraz z weglowodanami na-
turalnymi miesa, gtéwnie glikoge-
nem, tworza tzw. frakcje weglowo-
danowg, ktéra petni rézne funkcje
w procesie produkcji wedlin suro-
wych dojrzewajacych. Najwigksze
znaczenie w tym zakresie maja jed-
nak cukry celowo dodane w pro-
cesie produkcji w celu uzyskania
zaktadanego efektu technologicz-
nego. Przydatnos¢ technologiczna
maja: glukoza, fruktoza, sacharoza,
laktoza, ktére sg stosowane w réz-
nych ilosciach. Substancje te, obok
wzbogacania profilu smakowego
wedlin o nowe wyrozniki, ktérych
natezenie moze by¢ zdominowa-
ne przez wyczuwalny smak stodki,
stanowig doskonate zrédto energii
niezbednej dla egzogennych proce-
sow enzymatycznych powigzanych
z biologiczng aktywnoscig mikro-
flory i dziataniem mikroorganizmow
dodanych jako kultury startowe.

Technologicznym nastepstwem
przemian weglowodandéw jest po-
stepujacy proces dojrzewania we-

www.informatormasarski.pl
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dlin, w czasie ktérego substancje
weglowodanowe ulegaja przemia-
nom homo- lub heterofermenta-
cyjnym, prowadzacym do zakwasze-
nia surowca miesno-ttuszczowego
(obnizenie wartosci pH wskutek
powstania kwasu mlekowego).
Szybkos$¢ przemian cukrow jest
zréznicowana i zalezy od budowy
chemicznej dodanego cukru oraz
rodzaju uzytych bakterii fermen-
tacji mlekowej (LAB). Najszybciej
przemianom fermentacyjnym ule-
ga glukoza, ktéra bedac cukrem
redukujacym, przyspiesza rowniez
proces tworzenia sie nitrozylo-
barwnikéw. Poza tym, stanowiac
pozywke dla bakterii denitryfikuja-
cych, glukoza dynamizuje redukcje
azotanéw do azotynoéw, co takze
przyspiesza réwniez tworzenie sie
barwy peklowniczej. Utleniajaca
sie glukoza prowadzi natomiast do
powstawanie kwaséw cukrowych,
ktére powoduja wzrost stezenie
jonéow wodorowych [H]*,co dodat-
kowo sprzyja tworzeniu sie barwy
peklowniczej. W procesie utlenia-
nia glukoza wigze tlen, co elimi-
nuje jego destrukcyjne dziatanie
na barwniki hemowe. Podobne
dziatanie wykazuja dwucukry, ale
musza one by¢ najpierw rozto- »
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zone na drodze enzymatycznej do
cukréw prostych.

FOSFORANY

W produkcji wedlin surowych doj-
rzewajacych, szczegblnie z grupy
kietbas, pewna przydatnos¢ maja
sole fosforanowe. Dodatek do
masy wedlinowej tych substancji
na etapie wytwarzania farszu po-
woduje obnizenie jego lepkosci, co
utatwia proces nadziewania, jako
zjawisko zwiekszenia efektu ,,$li-
zgania si¢”. Fosforany przyczyniaja
sie do ograniczenia tarcia farszu
0 zespoty tnace urzadzen rozdrab-
niajacych. Jednoczes$nie dodane
fosforany powoduja, ze dojrzewa-
jace kietbasy uzyskuja wczesniej
cechy krajalnosci, z ograniczonym
ryzykiem tworzenia sie twardej ob-
wédki, co jest wynikiem bardziej
zréwnowazonego oddawania wody
przez poddane dojrzewaniu batony
kietbas. Rola fosforanéw sprowa-
dza sie ponadto do uzyskania efek-
tu przeciwutleniajacego, co wptywa
pozytywnie na trwatos¢ wyrobéw.
W praktyce technologicznej nale-
zy jednak stosowac wytacznie sole
fosforanowe o relatywnie niskiej
wartosci pH, co nie zaktéca pro-
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cesu zakwaszania masy wedlino-
wej. Wobec takich wymagan, jako
fosforanowe dodatki funkcjonal-
ne w warunkach produkcyjnych
sprawdzaja sie gtownie nastepuja-
ce sole: monofosforan jednosodo-
wy (warto$¢ pH 4,2-4,6) i difosforan
dwusodowy (wartos$¢ pH 3,8- 4,4).

KULTURY STARTOWE

Specyficznym dodatkiem funkcjo-
nalnym w produkcji wedlin suro-
wych dojrzewajacych sa kultury
startowe, ktérych podstawowym
celem wprowadzania do surowca
jest zapewnienie stabilnego prze-
biegu procesu dojrzewania. Spro-
wadza sie to do uzyskania trzech
podstawowych celéw technolo-
gicznych, a mianowicie:

* kontrolowane obnizenie wartosci
pH poprzez rozktad cukréow oraz
zwigzana z tym poprawa tekstury
produktu idagca w kierunku bar-
dziej zwigzanej i wyparcie niepo-
zadanej, spontanicznie rozwija-
jacej sie mikroflory,

* wptyniecie na uzyskanie przez
wyroby pozadanej barwy, wsku-
tek produkowania reduktazy
azotanowej i jej utrwalenie »

www.informatormasarski.pl



— NOWOSCH

VASTER o MYJKA CISNIENIOWA
www.master-solec.pl D0 REKAWIC METALOWYCH

To niezawodne urzqgdzenie
czyscii dezynfekuje najbardziej
zabrudzone rekawice w manx.
10-15 sekund. Myjka wyposazona
w zintegrowang pompe o mocy
160 bar. zatgczang za pomocq
zaworu stopowego.

Dane techniczne:
e Wymiary (szer.x ot.x Wys.)
610/853 x 640 x 950/1500 mm

« Podtqczenie elektryczne
400 V/N [ PE, 50/60 Hz

¢ Pobér mocy 2,6 kW

* Podtgczenie wody 3/4"
maks. 43°C, min. 2,5 bar

¢ Odptyw wody DN 50




MASZYNY | TECHNOLOGIE I

Z grupy Srodkow
peklujacych w procesie
produkcji wedlin surowych
dojrzewajacych stosuje sie
tacznie lub zamiennie azotan
potasu (prekursor azotynu)

i azotyn sodu.

poprzez rozktad H,0, (wytworze-
nie katalazy i pseudokatalazy),

* nadanie wyrobom pozadanych
cech smakowo-zapachowych w wy-
niku uzyskania odpowie niego
stopnia zakwaszenia oraz aktyw-
nosci lipolitycznej i proteolitycz-
nej uzytych drobnoustrojéw

Uzyskanie odpowiedniego stopnia
zakwaszenia zapewniaja bakterie
bedace producentami kwasu mle-
kowego, zwtaszcza rozne gatunki
z rodzaju Lactobacillus i Pediococ-
cus. Wytwarzanie przez te drob-
noustroje kwasu mlekowego, jako
gtéwnego lub jednego z gtéwnych
metabolitéw ich przemiany materii
prowadzi do uzyskania odpowied-
niego poziomu wartosci pH oraz

2|
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pozadanej tekstury gotowego wy-
robu. Bakterie fermentacji mleko-
wej réwnoczesnie wykazuja bardzo
silne oddziatywanie w kierunku
wypierania mikroflory konkuren-
cyjnej, niepozadanej w procesie
produkcyjnym badz mikroorgani-
zméw chorobotworczych.

Do wytworzenia charakterystycznej
i trwatej barwy wedlin surowych
dojrzewajacych najbardziej przy-
datne sa bakterie z rodziny Micro-
cocaceae. Maja one zdolnos¢ wy-
twarzania reduktazy azotanowej,
a zatem redukowania dodawanego
azotanu (lub azotynu powstatego
w wyniku uprzedniego utlenia-
nia do azotanu), przyczyniaja sie
do wytwarzania stabilnej barwy
wedlin.

Kolejna istotng cecha tych drob-
noustrojéw przyczyniajaca sie do
utrwalenia barwy wedlin suro-
wych jest zdolnos$¢ tych bakte-
rii. do produkowania katalazy lub
pseudokatalazy, ktéra wytwarzaja
takze niektore bakterie fermen-
tacji mlekowej. Obydwa typy en-
zyméw biorg udziat w rozktadzie
czasteczek H,0,, zapobiegajac tym
samym pézniejszemu utlenianiu
i zmianie barwy wedlin surowych
dojrzewajacych. »

www.informatormasarski.pl
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Dobierajac odpowiednie gatunki
bakterii, nalezy bra¢ pod uwage
optymalne warunki temperaturo-
we ich rozwoju, rodzaj rozktada-
nego cukru oraz warunki wzrostu
(stezenie soli, zawarto$¢ tlenu).
W celu uzyskania pozadanych cech
jakosciowych wedlin  surowych,
jako kultury startowe wykorzystu-
je sie przede wszystkim wzajemne
kompozycje bakterii fermentacji
mlekowej oraz mikrokokkéw (np.
Kocuria varians) lub staphylokok-
kow (rodzaj Staphylococcus). Co-
raz czesciej jako kultury startowe
wykorzystuje sie rowniez drozdze
z rodzaju Candida lub Debaryomy-
ces, ktére maja zdolnos$¢ rozktada-
nia kwasu mlekowego, co powodu-
je, ze w koncowym okresie dojrze-
wania prowadza do nieznacznego
podwyzszenia wartosci pH wedlin.
Drozdze skutecznie zabezpieczaja
réwniez wyroby przed niekorzyst-
nymi odchyleniami jakos$ciowymi
w zakresie barwy (zuzywanie tle-
nu, hamowanie proceséw oksyda-
cyjnych). W produkcji wedzonek
surowych dojrzewajacych szcze-
golnego znaczenia nabieraja drob-
noustroje rozwijajace sie w niskich
temperaturach i w $rodowisku
duzego stezenia soli kuchennej.
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Naleza do nich przede wszystkim
drozdze, ktére rozwijaja sie przy
niskiej aktywnosci wody, duzym
zasoleniu i charakteryzuja sie to-
lerancja na niska wartos¢ pH. Przy-
datne sg rowniez niektére bakterie
z rodzaju Staphylococcus. W pro-
dukcji niektérych asortymentéw
kietbas surowych dojrzewajacych
jako kultury startowe stosowane
na powierzchnie wykorzystuje sie
szczepy plesni (np. Penicillium nal-
giovense, Penicillium candidium),
ktore w zakresie funkcjonalnego
dziatania ograniczaja negatywny
wptyw tlenu na wyroby (zuzywanie
tlenu do swojego wzrostu) i rozkta-
daja nadtlenki. Tworzacy sie porost
szlachetnej plesni zabezpiecza wy-
roby przed rozwojem niepozada-
nych mikroorganizméow (drozdzy,
bakterii, dzikich ple$ni).

BIALKOWE DODATKI ZELUJACE

Na wtasciwosci funkcjonalne kiet-
bas surowych dojrzewajacych
mozna wywiera¢ wptyw poprzez
dodatek biatek pochodzenia zwie-
rzecego (biatka tkanki tacznej, biat-
ka mie$niowe, biatka mleka) oraz
dodatek biatek roslinnych (np.
biatek sojowych i grochowych). »

www.informatormasarski.pl
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Dodatek biatek do wytworzonego
farszu wptywa na ksztattowanie
sie aktywnosci wody i wartos¢ pH
oraz zachowanie wyrobéw podczas
suszenia, co rzutuje na czas trwa-
nia suszenia i tworzenia sie kon-
systencji w czasie suszenia. Doda-
tek biatek do farszu w produkgji
kietbas surowych dojrzewajacych
poprawia wiazanie wody i pod-
wyzsza, odpowiedzialnego za kon-
systencje kietbas, twardos¢ two-
rzonego zelu. Wtasciwosci te po-
garszaja jednak warunki przebiegu
suszenia, w czasie ktérego wzrasta
wtedy niebezpieczenstwo wytwo-
rzenia sie suchej obwddki, co jest
wynikiem spowolnienia transportu
wody z obszaru wewnetrznego do
strefy obrzeznej kietbas.

Obnizenie aktywnosci wody przez
dodatek biatek staje sie czynnikiem
stabilizujacym  mikrobiologicznie
kietbasy na poczatku dojrzewa-
nia. Zbyt gwattowne obnizenie ak-
tywnosci wody w wyrobach moze
jednak spowodowaé ograniczenie
dynamiki wzrostu pozadanej mi-
kroflory fermentacyjnej. Stosujac
dodatek preparatéw biatkowych,
nalezy bezwzglednie regulowad
tempo obnizania wartosci pH przez
odpowiedni dodatek substancji
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zakwaszajacych lub kultur kwasza-
cych. Jednoczesnie nalezy zwracaé
uwage na sktad uzywanych pre-
paratow biatkowych, poniewaz za-
warte w nich cukry i skrobie moga
wptywac na rézny przebieg proce-
su dojrzewania. Skrobie moga by¢
rozktadane przez amylazy wtasne
migsa lub niektére drobnoustro-
je, co nastepnie w wyniku dziata-
nia bakterii fermentacji mlekowej
moze prowadzi¢ do tworzenia sie
kwasu mlekowego, ktéry powoduje
zakwaszenie masy wedlinowej. @
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AKTUALNOSCI

WNIOSKI O DOPLATY BEZPOSREDNIE

Whnioski o doptaty bezposrednie za 2023 r. w ramach Planu
Strategicznego dla Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027
ztozyto juz 57 tys. rolnikow. Nabor trwa od 15 marca do 15 maja 2023 r.

Whnioski o przyznanie doptat mozna skta-
da¢ wytacznie przez aplikacje eWnio-
sekPlus, dostepna na Platformie Ustug
Elektronicznych. Aplikacja eWniosekPlus
znajduje sie na stronie: www.gov.pl/web/
arimr/ewniosekplus-system.

PLATNOSCI, O KTORE MOZNA
SIE UBIEGAC W 2023 ROKU:

« ptatnosci w ramach interwencji w for-
mie ptatnosci bezposrednich, w tym:

1. podstawowe wsparcie dochoddw;

2. ptatnos¢ redystrybucyjna;

3. ptatnos¢ dla mtodych rolnikdw;

4. ptatnosci za realizacje ekoschematdw;

5. wsparcie dochodéw zwigzanych z ho-

dowla kréw, bydta, owiec i kdz, a takze
uprawa burakéw cukrowych, chmielu,
lnu, konopi witdknistych, pomidoréw,
truskawek, ziemniakéw skrobiowych,
roslin pastewnych, roslin straczkowych
na nasiona;

-ptatnosci w ramach przejSciowego
wsparcia krajowego, w tym:

1. uzupetniajaca ptatnos¢ podstawowa;

2. ptatnos¢ niezwigzang do tytoniu;

- ptatnosci dla obszaréw z ograniczenia-
mi naturalnymi lub innymi szczegélnymi
ograniczeniami (ONW);

« ptatnosci rolno-srodowiskowo-klima-
tyczne (zobowiazania kontynuacyjne
w ramach PROW 2014-2020), w tym
przyznanie kosztéw transakcyjnych
w ramach pakietu 4, 5 lub 6;

- ptatnosci ekologiczne (zobowiagzania
kontynuacyjne w ramach PROW 2014-
2020), w tym:
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1. premie za zrownowazong produkcje ro-
slinno-zwierzeca;

2. przyznanie kosztéw transakcyjnych;

- ptatnosci  rolno-srodowiskowo-klima-
tycznych (nowe zobowigzania w ramach
WPR 2023-2027), w tym:

1. ptatno$¢ za retencjonowanie wody na

obszarach przyrodniczych;

2. przyznanie kosztéw transakcyjnych
w ramach interwencji 1, 2 lub 5;

« ptatnosci ekologicznych (nowe zobo-
wigzania w ramach WPR 2023-2027),
w tym:

1. mate gospodarstwa z uprawami ekolo-

gicznymi;

2. premie za zrébwnowazong produkcje ro-
slinno-zwierzeca oraz przyznanie kosz-
tow transakcyjnych;

« pomoc na zalesianie (PROW 2007-2013)

- wniosek o wyptate;

* premie pielegnacyjng i premie zalesie-
niowa (z PROW 2014-2020);

 premi¢ z tytutu zadrzewien (z PROW
2014-2020);

* pierwsza premie pielegnacyjna i zale-
sieniowa do gruntéw z sukcesja natu-
ralna (z WPR 2023-2027).

W tegorocznej kampanii pojawity sie
nowe rodzaje ptatnosci zwigzane z ochro-
na srodowiska i klimatu.

Wiecej informacji znajduje sie na stronie:
www.gov.pl/web/arimr/plan-strategicz-
ny-dla-wspolnej-polityki-rolnej-na-la-
ta-2023-2027.

2rédto informacji: MRiIRW/gov.pl

www.informatormasarski.pl
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AKTUALNOSCI I

RYNEK WIEPRZOWINY

Ceny sprzedazy pottusz wieprzowych (rynek krajowy) za okres: 20.03 - 26.03.2023. Cena [zt/tone].

MAKROREGIONY S Ureliete
26.03.2023 19.03.2023 zmiana ceny [%]
POLTUSZE WIEPRZOWE

POLSKA 12 247 12 048 1,6
potudniowo-wschodni 12173 11 954 1,8
pétnocny * * *

Srodkowo-wschodni 12 362 12 186 1,4
zachodni 12181 11985 1,6

*Daty podane w tabeli oznaczaja koficowy dzien analizowanego tygodnia (poniedziatek - niedziela).
Potnocny: woj.: pomorskie, warminsko-mazurskie, podlaskie, kujawsko-pomorskie.
Centralny: woj.: mazowieckie, todzkie. Potudniowo-Wschodni: woj.: lubelskie, Swietokrzyskie,
podkarpackie, matopolskie, Slaskie. Zachodni: woj.: opolskie, dolnoslaskie, wielkopolskie,
lubuskie, zachodniopomorskie.

Srednie ceny sprzedazy migsa wieprzowego w zaktadach (rynek krajowy)
za okres: 20.03 - 26.03.2023.

CENA [zt/tone]
Towar 2023-03-26 2023-03-19 :ﬁ:::'::';
schab $rodkowy bez kosci 20 534 19 744 4,0%
schab srodkowy z koscia 17 737 17 692 0,2%
szynka wieprzowa 4D 17 790 17 293 2,9%
szynka wieprzowa z koscia 12 903 12 851 0,4%
topatka wieprzowa 4D 16 670 16 300 2,3%
boczek z/koscig+z/s+z/tt 14 057 13 879 1,3%
boczek bez/kosci+ z/s+z/tt 15 546 15 264 1,8%
szynka gotowana 24013 24272 -11%
mieso mielone 18 518 18 525 0,0%

*Daty podane w tabeli oznaczaja koficowy dzief analizowanego tygodnia (poniedziatek - niedziela).

Zrodto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek miesa wieprzowego” Nr 12/2023 z dnia 30.03.2023 r.
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* - z uwagi na ustawowy wymog nieidentyfikowalnosci danych, ceny nie podano

TOWAR

Cwierci z buhajkow

do 2 lat - OGOLEM
Cwierci przednie

Cwierci tylne

Cwierci kompensowane
Cwierci z kréw rzeznych -
OGOLEM

Cwierci przednie

Cwierci tylne

cwierci kompensowane

Cwierci z buhajkow

do 2 lat - OGOLEM
Cwierci przednie

Cwierci tylne

Cwierci kompensowane
Cwierci z kréw rzeznych -
OGOLEM

Cwierci przednie

Cwierci tylne

cwierci kompensowane

Cwierci z buhajkow

do 2 lat - OGOLEM
cwierci przednie
Cwierci tylne

Cwierci kompensowane
Cwierci z krow rzeznych
- OGOLEM

cwierci przednie
cwierci tylne

cwierci kompensowane

Cwierci z buhajkéw

do 2 lat - OGOLEM
Cwierci przednie
Cwierci tylne

cwierci kompensowane
Cwierci z krow rzeznych
- OGOLEM

cwierci przednie
Cwierci tylne

cwierci kompensowane

CENA [zt/tona]

26.03.2023 19.03.2023

21590

19 288
25322
21701

18 365
17 097

18 475

20997

19 537
24193
21314

17 320
*

17 347

21936

19 185

25 438
22185

17710

19 787

21526

18 735
24281
21608

17971
17 110

17 972

21157
19 259

21 481
16 747

*

16 751

219027

18 389

24 246
22 036

17 136

19 446

I AKTUALNOSCI

RYNEK WOLOWINY I CIELECINY

Ceny sprzedazy netto (bez VAT) éwierci wotowych (kraj) wg makroregionéw. Cena [zt/tone]

v
o
&

o
m
=

TRALNY

POLUDNIOWY

POLNOCNY

Struktura sprzedazy
Zmiana
26.03.2023 19.03.2023 tyg. [%]
100,00 100,00 -
18,14 11,61 56,2
9,02 9,40 -41
72,84 78,98 7,8
100,00 100,00 -
9,45 7,03 345
0,15 0,50 -
90,40 92,47 -2,2
100,00 100,00 -
23,94 16,18 48,0
3,77 0,85 -
72,29 82,97 -12,9
100,00 100,00 -
3,23 1,67 -
0,00 0,00 --
96,77 98,33 -1,6
100,00 100,00 -
26,93 17,75 51,7
1719 23,27 26,2
55,88 58,97 -5,2
100,00 100,00 -
1,72 1,27 -
0,79 2,50 -
97,49 96,23 13
100,00 100,00 -
0,00 0,00 --
0,00 0,00 -
100,00 100,00 0,0
100,00 100,00 -
16,83 13,07 --
0,00 0,00 --
83,17 86,93 -43

Wielkos¢
sprzedazy
Zmiana

tyg. [%]

16,8

82,4
12,0
7,7

3,3
30,1

-5,4

-9,3
34,2

21,0

41,2

114,3

43
33,8

7,2

Makroregiony skupu bydta oraz sprzedazy wotowiny w cwierétuszach. POLNOCNY: podlaskie, pomorskie, warmifisko-
mazurskie, zachodnio-pomorskie. CENTRALNY: kujawsko-pomorskie, mazowieckie, todzkie, wielkopolskie, lubuskie.
POLUDNIOWY: lubelskie, matopolskie, podkarpackie, Swigtokrzyskie, dolnoslaskie, opolskie, slaskie

www.informatormasarski.pl
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Zrodto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek wotowiny i cieleciny” Nr 13/2023 z dnia 30.03.2023 r.



AKTUALNOSCI I

RYNEK WOLOWINY I CIELECINY

Srednie ceny sprzedazy netto (bez VAT) elementow migsa wotowego (kraj)
wg makroregionow: 20.03 - 26.03.2023 r.

Cena sprzedazy [zt/tone] Tygodniowa zmiana ceny [%]

Makroregion rostbef  udziec migsowot. rostbef  udziec mieso wot.

z/k b/k mielone z/k b/k mielone
Ogotem kraj 45 932 34212 26 296 1,3 -1,9 -0,3
Centralny 44 605 34182 * 2,5 1,3 -
Potudniowy 48 435 33958 * -1,5 -3,5 -
P6tnocny * * - - - -

Srednie ceny zakupu netto (bez VAT) cielat od 8 dni do 4 tygodni
oraz mtodego bydta opasowego w wieku 6-12 miesigecy

Cena zakupu Zmiana ceny

Jedno-
stka 2023- 2023- 2022- tyg. roczna
03-26 03-19 03-27 [%] [%]

Kategoria bydta

Byczki od 8 dni do 4 tygodni zt/szt 850,28 889,82 747,62 44 137

- typ mleczny

Byczki od 8 dni do 4 tygodni Zt/szt  1281,84 125833 1088,52 1,9 17,8
- typ migsny

Mtode bydto opasowe 6-12 m-cy  zt/kg w.z. & * * -- --

Srednie ceny zakupu migsa wotowego ptacone przez podmioty
handlu detalicznego w okresie: 20.03 - 26.03.2023 r.

Cena w zt/kg
Zmiana [%]
2023-03-26 2023-03-19
KONFEKCJONOWANE
migso wot. z koscia (rostbef) o * --
miegso wot. bez kosci (udziec) 35,73 35,46 0,8
migso wotowe mielone 25,56 25,79 -0,9
LUZEM
miegso wot. bez kosci (udziec) 35,37 34,50 2,5

Zrddto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek wotowiny i cieleciny” Nr 13/2023 z dnia 30.03.2023 r.

(daty podane w tabeli oznaczaja ostatni dzier analizowanego tygodnia), * - niewystarczajaca liczba danych do prezentacji.
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

FIRMA WEST SPRZEDAM

KRZYSZTOF KRUTNIK
budynek

OFERUJE: .
« tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL, ma_'el (ok. :?10 m), .
FUNK od 100 kg — 6000 kg/24h zatwierdzonej masarni

(nowe i uzywane) B . . .
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT Zlokalizowanej na dziatce 26 ar,

STAR od 8-424 igiet W ustronnym miejscu w powiecie

skérowaczki zwykte i tasmowe firm wadowickim, Matopolska.
MAJA, WEBER

tasmy do skorowaczek (r6zne typy) Tel. 507 027 607 lub 693 203 590
noze do skorowaczek

kostkownice firm RUHLE, TREIF

odbtoniarki firm MAJA, WEBER

kutry misowe ALPINA

kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju MIE"\]I\?(():JEENA
Zapraszamy na haszg strone:
www.phu-west.pl OGLOSZENIE
tel./fax (33) 815 61 35

tel. kom. 602 283 252
e-mail: phu.west@vp.pl
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com

* KA[TEKS Kezysatol Bromirski

masgyny masarskie

SPRZEDAZ MASZYN PO REMONCIE GENERALNYM

Kuter LASKA 330 vacuum
(po remoncie kapitalnym) na gwarancii

Kuter K&G 125 vacuum
(po remoncie kapitalnym) na gwarancji

Pakowaczka Multivac R-145 - 2014 rok
(po remoncie kapitalnym) na gwarancii

Linia Handtmann Verbufa
do produkcji hamburgerow oraz kulek

Handtmann VF-620 (po remoncie) na gwarancji
Handtmann VF-620 K (po remoncie) na gwarancji
Handtmann VF-616 (po remoncie) na gwarancji

Zdjecia maszyn
i aktualnosci na:
www.kalteks.pl

Handtmann VF-50 (po remoncie) na gwarancii
Handtmann Linia PVLH-228

(po remoncie) na gwarancji

Handtmann Linia AL-216

(po remoncie) na gwarancji

Handtmann Linia AL-216 Z

(po remoncie) na gwarancji

Wilk K&G WW-200

(po przegladzie technicznym) na gwarancji
Wilk K&G WW-200

(po przegladzie technicznym) na gwarancji

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS.
SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY.
REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (kofo Lodzi) Jordanéw 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
YouTube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299
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CZESCI | MASZYNY
MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE

W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze
po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA
NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkow,
noze do kutrow,
slimaki do wilkow,
uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki
do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP
| REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711
709, 668 320 076

Serwis Czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciggtej sprzedazy:
* noze
* sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
* noze do kutrow
* uszczelki do komor i pakowaczek
proézniowych wg wzoru
» oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy réwniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

www.informatormasarski.pl

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCUJA.
SERWIS.

Tel. 608 248 487

SPRZEDAM:
PAKOWACZKI PROZNIOWE
DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA

* Supervac GK 501 B, listwy 2 x 1000 mm,
pompy Busch 1 x 500 m?® + 1 x 302 m®
» Obkurczacz Supervac AT8
« Pakowaczka prézniowa Supervac GK 862 b,
listwy 2 x 1300 mm
* Pakowaczka prozniowa GK 189 z pompg 160 m?
« Pakowaczka prézniowa GK 862 B z pompami
1250 + 630 m?3
* Automatyczny Traysealer BMB
- forma 178 x 227 mm, gteboko$¢ do 100 mm
« Automatyczna klipsownica Lorenzo Barroso
kaliber od 30-120
» Kuter LASKA KR 500 VAC
« Separator kosci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40
* Nastrzykiwarka Lutetia 2000, 144 igty,
142 noze, 2 glowice
a takze ustugi
Naprawa nadziewarek Handtmann
VF 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prézniowych Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack,
tuskownic lodu i odskérowaczek MAJA

Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

ODWIEDZ NASZA
STRONE WWW

-

www.informatormasarski.pl

BADZ NA BIEZACO




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djgé Dopfata za kazde publikowane zdjecie 30 zt

Ceny brutto

Zgtoszenia przyjmowane sg pod adresem e-mail:
masarski@koopress.com

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowag edycijg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnos¢ edyciji;

* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w ktérym ogfoszenie
ma sie ukazaé, oznacza jego niezamieszczenie na famach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sqg wytgeznie na zasadzie przedptat!
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AAIES:
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia: 1/8 D 1/4 D 1/2 D 1D

TreSC 0glOSZeNia: ..o

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 332/04/2023 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI
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Aplok 2 str. okfadki
Axis 1
Dadaux insert
Elektrocar 27
Erka 7
Eurodis 29
Eurogum 11
Jarvis 14, 21

o
¥l Lr®

)) w"nastépni/‘r}n;y merze...

Kagra

Master

Metalbud

Plan

Ti-Ma

Wamma

Vemag

22,23

15, 25, 31, 32, 33, 36

5

17

4 str. oktadki

insert

Wiasciwosci hydratacyjne miesa .
cz.2 - czynniki ksztattujace

.-

o SR e

| .

.

-

~Czy mieszane produkty miesno-




OELEECLN  ZAPISY DO
pasiasiam NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sie przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientéw

3. Lyskujesz dostep do najnowszych wydan informatordw ﬁ
drobiarskiego i masarskiego

4, Otrzymujesz biezqce aktualnosd z branzy
5. Masz dostep do promocji i akeji kuponowych

6. Mozesz sig zareklamowac i zaméwi¢ wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zakfadki ,,newsletter”
dodaj swéj e-mail do bazy

i gotowe!



m o hutoryovany serus tel.: (+48 58) 556 43 29
ryginalne czesci zamienne .

(o) (o) Oo Generalne remonty maszyn fax.(+48 58) 558 03 79

ul. Opolska 8; 80-395 Gdansk

@ www.ti-ma.pl  e.mail: sekretariat@ti-ma.pl

jako alternatywa
dla prysznicow

_* Oszczednosé wody i Sciek
(ponad 70%)
* Zwrot inwestygji 3 e

V' w8 miesigcy
* Latwy montaz i obstuga , Telesto

B Tradycyjny prysznic
M Mgta wodna

Zuzycie wody Produkcja Sciekow

NADZIEWARKI PROMOCYINA
PROZNIOWE REX

- Nowe serie nadziewarek prozniowych bazujace na zebranych
doswiadczeniach w ponad 30-letniej historii firmy REX.

» Higieniczna budowa. Ergonomiczna konstrukgja.
» Wytrzymata pompa farszu w systemie topatkowym.
» Najwyzsza precyzja w doktadnosci porcjowania.

» Sprawdzony naped serwo, przed ponad 30 laty po raz pierwszy
zastosowany przez firme REX w budowie nadziewarek.

PRZEDSTAWICIELSTWO NA POLSKE:

REX IASKA BARDER Jff WnjectStar AUTUTHERM

. Aare/n. KNECHT. K SCHALOMAT (marwwa MOJA

. ; Hartmann
MJHEMHQURE PEBOCK < 5"‘“"“ SChUmHkEr B GL'_P SYSTEMS

Cormmpruence Sechnd Ganbie




