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Drzien dobry, czy produkty pochodzenia zwierzecego z komponentami
roslinnymi sg dobrg alternatywa dla ograniczenia spozycia migsa?

"To pytanie, ktore bierzemy na tapet w majowym numerze. ,Wybor zywnoSci jest
silnie powigzany ze zdrowiem cztowieka i stanem Srodowiska przyrodniczego, przy
czym nadmierna konsumpcja migsa cz¢sto jest postrzegana jako szkodliwa dla

obu czynnikéw. Powszechnie przyjmuje si¢, ze produkcja zywnosci pochodzenia
zwierzecego ma wickszy wplyw na srodowisko niz przetwarzanie surowcow
pochodzenia roslinnego, emitujac wiecej gazow cieplarnianych. Wedtug obliczen FAO
do bilansu weglowego zalicza si¢ emisje zwigzane ze zmianami uzytkowania terenu,
w szczegolnosci zastepowanie lasow pastwiskami i polami uprawnymi na produkcje
paszy (czyli wylesianie). Oznacza to likwidacj¢ poteznych rezerwuarow wegla,

jakimi sg lasy i zastapienie ich duzo mniej pojemnymi pod tym wzgledem terenami
rolniczymi”. Co wplywa na obecne wybory i wzorce zywieniowe konsumentow?
Myslimy o zdrowiu i jakoSci zycia. Wedtug badah naukowych produkty mieszane,
zawierajgce w swoim sktadzie komponenty ro$linne i mi¢so, moga by¢ dobrg
alternatywa na dostarczenie wysokobialkowych sktadnikéw odzywczych i przyczyni¢
si¢ do zmiany nawykow zywieniowych. /s.24/ W tym numerze mamy dla Was
kontynuacje tematu o zabiegach poprawiajacych jako$S¢ wotowiny, prezentujemy m.in.
metody chemiczne i biologiczne, ktére wptywaja na krucho$¢ migsa wolowego.
/s.-4/ W newsach z kraju i ze $wiata, przedstawiamy m.in. stanowisko z Ministerstwa

Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie produktow rolnych z zagranicy.:
o\ e
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MASZYNY | TECHNOLOGIE I

ZABIEGI TECHNOLOGICZNE
POPRAWIAJACE KRUCHOSC

WOLOWINY <1

Tomasz Zmijewski, Justyna Sojak, Monika Modzelewska-Kapituta
Katedra Technologii i Chemii Miesa, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie

Kruchos¢ migsa wotowego jest jedna z najwazniejszych cech
majacych znaczenie dla konsumentow. W | czesci opracowania
przedstawiono takie zabiegi poprawiajace kruchos¢ jak: doj-
rzewanie, podwieszanie oraz nacinanie tuszy. Ponizej przed-
stawiono metody wykorzystujace elektrostymulacje, wysokie
ci$nienia, ,hydrodyne”, ultradzwieki oraz metody chemiczne

i biologiczne.

1. ELEKTROSTYMULACJA

Stymulacja elektryczna (ES, elek-
trostymulacja) tusz zwierzat rzez-
nych jest jednym z zabiegéw tech-
nologicznych, ktére maja stuzyc
poprawie wtasciwosci sensorycz-
nych miesa, zwtaszcza kruchosci
[1]. Zbieg ten pozwala w sposéb
naturalny na znaczna poprawe ja-
kosci wotowiny, pochodzacej za-
rowno z bydta ras mlecznych, jak
i miesnych [2] i polega na prze-
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puszczeniu pradu elektrycznego
o odpowiednim natezeniu przez
tusze Swiezo ubitych zwierzat [3].

Obecnie stosuje sie trzy gtéwne
typy stymulacji elektrycznej wyko-
rzystujacej:

e bardzo niskie napiecie (ELVES) -
zabieg przeprowadzany przy na-
pieciu <100V,

e niskie napiecie (LVES) - zabieg
przeprowadzany przy napieciu
100-110 V, >

www.informatormasarski.pl
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Szybsze uwolnienie Przyspieszenie
enzymow lizosomalnych l l procesu glikozy

SKROCENIE PROCESU DOJRZEWANIA

Przeciwdziatanie skurczowi t ' Szybsze wystapienie
chtodniczemu stezenia posmiertnego

Rys. 1. Wptyw elektrostymulacji tusz wotowych na przebieg procesu

dojrzewania migsa

e wysokie napiecie (HVES) - zabieg
przeprowadzany przy napieciu >
110 V [4].

Zabieg ten wykonuje sie¢ maksy-

malnie do 1 godziny po uboju.

Celem tego dziatania jest przeciw-

dziatanie skurczowi chtodniczemu,

przyspieszenie przebiegu glikoli-
zy (co skutkuje natychmiastowym

obnizeniem wartosci pH 0 0,3 - 0,7

jednostki) oraz poprawienie kru-

chosci tusz szybko wychtadzanych

(Rys. 1).

Poprawa kruchosci miesa, spowo-

dowana jest zwiekszonym napty-

wem jonow wapnia do cytoplazmy
oraz uaktywnieniem kalpastaty-
ny i p-kalpainy [5,6]. Mechanizm

8 |
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procesu przedstawiono na rys 2.
Podczas elektrycznej stymulacji
niezbedna jest optymalizacja pa-
rametréw pradu [7], tak aby nie do-
chodzito do nadmiernego wzrostu
temperatury tuszy, co moze skut-
kowa¢ skurczem cieplnym i nieod-
wracalnymi negatywnymi zmiana-
mi jakosci miesa.

Badania przeprowadzone przez
Banach i in. [9] wykazaty, ze zasto-
sowanie elektrostymulacji (330V),
w potaczeniu z chtodzeniem szo-
kowym spowodowato gwattow-
ne przyspieszenie tempa zmian
posmiertnych w tuszach jatéwek
i krow. Takze w tuszach buhajkow
zabieg ES przyspieszyt obnizanie %

www.informatormasarski.pl
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ELEKTROSTYMULACJA

4

Uwalnianie jonoéw Ca* z reticulum
sarkazoplazmatycznego do przestrzeni
wokot miofibryli

Jony Ca* niezbedne
w skurczu miesnia

4

Skorcz wtokien migsniowych

4

ATP

<=

Przyspieszenie procesu rozktadu
glikogenu i powstawania ATP

4

Nasilenie wytwarzania
kwasu mlekowego

Wzrost temperatury

4

Szybkie obnizenie pH

Rys. 2. Zmiany we wtdknach migsniowych zachodzace pod wptywem

elektrostymulacji tusz

wartosci pH, jednak nie odnoto-
wano znaczacych roznic w konco-
wej wartosci pH tusz poddanych
i niepoddanych ES. Zastosowanie
elektrostymulacji tusz wotowych
nie tylko poprawito krucho$¢ mie-
sa o ok. 50%, ale réwniez ograni-
czyto ubytki masy pottusz podczas
chtodzenia, co korzystnie wptywa
na optacalnos¢ produkgji.

10|
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2. ZASTOSOWANIE
WYSOKICH CISNIEN

Technologia wysokich ci$nien (HPP,
ang. High Pressure Processing)
znalazta zastosowanie w wielu kra-
jach na skale przemystowa, naj-
czesSciej w celu przedtuzenia trwa-
tosci produktéw, na skutek inak-
tywacji drobnoustrojow badz »

www.informatormasarski.pl
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enzyméw. Dodatkowo moze zostaé
wykorzystana do modyfikowania
wtasciwosci  funkcjonalnych réz-
nych sktadnikéw surowcéw oraz
gotowych produktéw, a tym samym
kreowania nowych wtasciwosci
reologicznych, a zwtaszcza tekstu-
ralnych [10].

Struktury biatkowe, ktore wyste-
puja w miesie oraz przetworach
miesnych, naleza do grupy najbar-
dziej wrazliwych na wysokie ci$nie-
nie makroczasteczek w komdrce.
Zmiany w konformacji biatek sa
wystarczajace, aby w znaczny spo-
sob wptynac na ich funkcjonowa-
nie oraz zmieni¢ ich wtasciwosci,
badz tez catkiem je dezaktywo-
wac [11]. Obrébka HHP moze po-
wodowac réwniez odwracalne lub
nieodwracalne zmiany struktury
migsa w zaleznosci od zastosowa-
nego poziomu cisnienia. Zakres
uszkodzen strukturalnych biatek
miesnych jest znacznie wiekszy
wtedy, gdy okres miedzy ubojem
zwierzat a uzyciem techniki wyso-
kich cisnien jest krotszy niz okres
potrzebny do osiggniecia sztywno-
sci miesni w wyniku wystapienia
stezenia posmiertnego [12]. Trak-
towanie migsa w stanie rigor mor-
tis wysokim cisnieniem powoduje

121
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szereg zmian, ktére w nastepstwie
powoduja przyspieszenie procesu
dojrzewania miesa. HPP powoduje
uszkodzenie retikulum sarkopla-
zmatycznego oraz mitochondridw,
co skutkuje wyciekiem jonéw wap-
nia. Wzrost stezenia tych jonéw
w przestrzeni miedzykomdrkowej
moze by¢ przyczyna szybszych
przemian w czasie tenderyzacji
migsa. Dodatkowo wzrost ilosci
Ca? oraz uszkodzenie lizosomow
w warunkach wysokiego ci$nienia
prowadzi do zwiekszenia aktywno-
$ci kalpain i katepsyn, co w kon-
sekwencji wptywa takze na przy-
spieszenie procesu dojrzewania
miesa [13]. Wptyw HPP na kruchos$¢
migsa zalezy od czasu po uboju,
wysokosci cisnienia i temperatury
oraz ich kombinacji. Zwigkszenie
kruchosci miesa jest spowodowa-
ne rozpadem lizosoméw i uwolnie-
niem enzymoéw proteolitycznych.
Jednak zastosowanie techniki
wysokich cisnien w miesie przed
wychtodzeniem wymagatoby za-
stosowania trybowania na ciepto
[14]. Metoda HPP moze réwniez
powodowaé niekorzystne zmiany
w miesie, a w szczegdlnosci zmiany
barwy [11]. Morton i in. [15] wyka-
zali, ze krucho$¢ migsa poddanego

www.informatormasarski.pl



dojrzewaniu przez 28 dni ksztattuje
sie na podobnym poziomie jak kru-
chos$¢ miesa poddanego dziataniu
wysokiego cisnienia o wartosci 175
MPa. Natomiast wyzsze cisnienie
0 wartosci 250 MPa doprowadzito
do wiekszej kruchosci, ale odnoto-
wano, ze barwa miesa ulegta rozja-
$nieniu [15].

3. ZABIEG ,,HYDRODYNE"

Zabieg ,hydrodyne” jest technika,
ktéra pojawita sie jako alternatyw-
na metoda skruszania migsa juz na
poczatku lat siedemdziesiatych,
ale jej wdrozenie w branzy miesnej
byto bardzo ograniczone. Pierwsze
systemy opracowane w Stanach
Zjednoczonych byty oparte na uzy-
ciu materiatdw wybuchowych [17].
Metoda ta wykorzystuje energie po-
chodzaca z eksplozji mikrotadun-
kéw wybuchowych. Zasada dziata-
nia tego zabiegu polega na umiesz-
czeniu miesa opakowanego w folie
z tworzywa sztucznego w zbiorniku
wypetnionym woda, a nastepnie
do zbiornika aplikuje sie tadunek
wybuchowy. W wyniku zaistniatego
wybuchu tworzy sie fala naddzwie-
kowa o ci$nieniu, ktére jest zalezne
od zaaplikowanej ilosci tadunku %

www.informatormasarski.pl
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wybuchowego. Migso zapakowane
prézniowo umieszcza sie w koszu,
po czym zanurza sie w wodzie. Tank
Z umieszczonym wewnatrz miesem
zamykany jest kapsuta, ktéra ma za
zadanie zabezpieczenia przed roz-
bryzgiem wody i ttumieniem hata-
su zwigzanego z eksplozja tadunku
wybuchowego [18]. Uzyskane w wy-
niku wybuchu cisnienie dziata na
mieso tylko przez utamek sekundy,
a mimo to jest w stanie spowodo-
wac rozerwanie struktury wtdkien
miesniowych, co wptywa korzystnie
na kruchos¢ miesa, a jednoczesnie
nie powoduje efektéw ubocznych
typowych dla metody HPP (po-
gorszenie barwy i struktury miesa,
a takze obnizenie aktywnosci kal-
pain odpowiedzialnych za proces
kruszenia miesa, az do ich catkowi-
tego inaktywowania przy ci$nieniu
powyzej 400MPa [18]. Technologia
fal uderzeniowych stosowana do
skruszenia migsa jest stosunko-
wo tanig i nieinwazyjna technika,
ktéra nie ma negatywnego wpty-
wu na stabilnos¢ mikrobiologiczna
i chemiczna produktu. Nie jest ona
jednak dostepna do komercyjne-
go zastosowania, poniewaz nalezy
przeanalizowac takie ograniczenia,
jak na przyktad uszkodzenia mate-

14|
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riatu opakowaniowego po obrébce
falami uderzeniowymi, efektywna
transmisja fal uderzeniowych oraz
odpowiednie parametry prowa-
dzace do kruszenia poszczegél-
nych rodzajow miesa [16].
Stosowanie do przyspieszania
procesu dojrzewania miesa ma-
teriatbw wybuchowych nie wy-
daje sie zgodne z warunkami
srodowiskowymi, ktére sa wyma-
gane w przemysle spozywczym,
a zwtaszcza przemysle miesnym,
co wigze sie z potencjalnymi oba-
wami dotyczacymi bezpieczenstwa
konsumentow.

Alternatywa dla generowania fal
uderzeniowych przez materiaty
wybuchowe jest wytwarzanie fal
uderzeniowych poprzez wytado-
wania elektryczne pod woda. Ich
zastosowanie pozwala uniknac
probleméw zwigzanych z zasto-
sowaniem materiatéw wybucho-
wych oraz pozwala na powtarzalng
liczbe wstrzaséw bez potrzeby ta-
dowania/roztadowywania miedzy
impulsami fali uderzeniowej, co
czyni proces bardziej podatnym na
automatyzacje, a dodatkowo skra-
ca czas trwania zabiegu i pozwala
na tatwiejsza zmiane natezenia fali
uderzeniowej [16].

www.informatormasarski.pl



4. ZASTOSOWANIE
ULTRADZWIEKOW

Kolejna z metod zwigksza-
nia kruchosci miesa jest uzycie
ultradzwigkéw, ktére prowadza
do fizycznego rozerwania tkanek
miesniowych poprzez mechanizmy
zwigzane z kawitacja oraz powsta-
waniem wolnych rodnikéw [18].
Ultradzwieki to wibracje powietrza
o zréznicowanej czestotliwosci,
od 20 kHz do 100 kHz, ale réowniez
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wywotane nimi fale mechaniczne.
Zaleta ultradzwiekéw jest ich pre-
cyzyjne, szybkie oraz nieinwazyjne
dziatanie [19]. Ultradzwieki o ni-
skim natezeniu (ponizej 1 W/cm?
przy czestotliwosci powyzej 100
kHz) nie powoduja uszkodzenia
badanego materiatu. Natomiast
ultradzwieki o wysokim natezeniu
i bardzo szerokim zakresie od 1 do
1000 W/cm? (przy czestotliwosci 18-
100 kHz) powoduja fizyczne znisz-
czenie materiatu oraz inicjuja »
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niektére reakcje chemiczne, takie
jak np. utlenianie. Moga by¢ stoso-
wane do tworzenia emulsji, inakty-
wacji mikroorganizmow i enzymow,
ekstrakeji, filtracji czy w procesie
kruszenia miesa i przyspieszania
suszenia [19].

Sonikacja, czyli inaczej zastoso-
wanie ultradZzwiekéw, pozwala
na obnizenie wartosci sity ciecia
migsa wotowego bez negatywne-
go wptywu na barwe oraz pH mieg-
sa [20]. Fale ultradzwigekowe, ktore
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przechodza przez tkanke migsnio-
wa moga prowadzi¢ do fizycznego
ostabienia jej struktury i sprzyjaé
kawitacji [21]. Tkanka miesniowa
jest bardzo specyficznym osrod-
kiem rozchodzenia sie drgan, gtéw-
nie ze wzgledu na zréznicowanie
elementéw strukturalnych oraz
nierbwnomierny stopien ich uwod-
nienia [22]. Uzyskiwany efekt jest
uzalezniony od parametréw aku-
stycznych, takich jak czas trwania
impulsu, temperatura procesu oraz
natezenie i czestotliwos¢ [21].

Ultradzwieki maja zdolnos¢ do
przerywania bton, a takze uwal-
niania enzyméw ze sciany ko-
moérkowej oraz subkomdrkowych
przestrzeni. Ostabienie bton ko-
mérkowych moze powodowac
wzrost dostepnosci jonéw wap-
nia dla systemu kalpain, skutkiem
czego jest przyspieszenie procesu
proteolizy biatek miofibryli. Pro-
ces ten moze pomdc w uzyskaniu
pozadanej tekstury oraz znacznie
skréci¢ czas dojrzewania migsa
[22]. W badaniach wykazano, ze
wzrost kruchos$ci miesa spowodo-
wany 60-sekundowym oddziatywa-
niem ultradzwiekdw o natezeniu
20 Hz byt poréwnywalny do wzro-
stu kruchosci miesa podczas »
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dojrzewania trwajacego od trzech
do pieciu dni [23].

5. DODATEK SOLI WAPNIOWYCH

Krucho$¢ miesa wotowego moz-
na ksztattowaé przez traktowanie
roztworami soli: NaCl, MgCl, KCl,
jednak najlepszy efekt uzyskuje
sie w przypadku stosowania chlor-
ku wapnia badz mleczanu wap-
nia [17, 25]. Dodatek jondéw metali,
a zwtaszcza jondw wapnia przy-
czynia sie do poprawy kruchosci
migsa. Wprowadzenie do miesnia
jonéw metali nastepuje poprzez
nastrzyk lub marynowanie [24]. Je-
zeli zastosuje sie samo zanurzenie
miesa w roztworze, efekt skrusza-
nia miesa jest ograniczony wytacz-
nie do powierzchni miesa, dlatego
wymaga dtuzszych okreséw pene-
tracji roztworu. Natomiast podczas
stosowania igty iniekcyjnej po-
wstaje uszkodzenie migsnia, przez
co zwieksza sie ryzyko mikrobio-
logicznego zanieczyszczenia krzy-
zowego, stajac sie waznym proble-
mem, gdy nie stosuje sie dalszego
procesu konserwacji. Jony wapnia
przyspieszaja posmiertny proces
kruszenia miesa, w taki sposéb, ze
mieso uzyskuje kofncowa kruchos¢
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juz po uptywie 24 godzin, zamiast
po 7-14 dniach. Kruszenie miesa
i obserwowane zmiany s3 wyni-
kiem uaktywnienia systemu kalpa-
in oraz wzrostu wewngtrzkomor-
kowej sity jonowej [7,26]. Stosujac
te sole, mozna poprawic¢ kruchos¢
migsa nawet o0 25-46%. Wazne jest,
aby roztwoér wprowadzi¢ do miesa
w czasie nie dtuzszym niz 1 godzina
po uboju, poniewaz wtedy uzysku-
je sie najlepsze efekty [17]. W ba-
daniach wykazano, ze migso, ktére
zostato nastrzykniete 0,3 M roztwo-
rem chlorku wapnia, w ciaggu 2-3 dni
jest kruche, a obserwowane w nim
zmiany s3 intensywniejsze niz
w miesie przechowywanym w wa-
runkach chtodniczych przez 7 dni,
w ktérym nie zastosowano nastrzy-
ku [27]. W innych badaniach stwier-
dzono, ze bardzo istotny wptyw ma
czas, ktory uptynat od uboju, po
ktéorym wprowadzane sa jony wap-
nia. Wieksza poprawe kruchosci
zaobserwowano w miesie, ktére
zostato nastrzykniete roztworem
chlorku wapnia, zanim wystapito
stezenie posmiertne, niz po rigor
mortis. Ustalono wiec, ze nastrzyk
roztworem 0,3 M chlorku wapnia
po 1 godzinie od uboju jest naj-
efektywniejszy w przyspieszeniu %
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procesu kruszenia miesa [7]. Na-
lezy jednak pamieta¢, ze zgod-
nie z obowigzujacymi przepisami
prawa zadna substancja nie moze
by¢ dodawana do ,miesa Swie-
zego”, a jesli tak jest, mieso sta-
je sie ,miesem przetworzonym”,
Co pociaga za soba konsekwencje
handlowe.

6. DODATEK ENZYMOW

Dodatek enzyméw proteolitycz-
nych, zazwyczaj pochodzenia ro-
$linnego, ale rowniez zwierzecego
i mikrobiologicznego =zalicza sie
do biologicznych metod ksztatto-
wania kruchosci miesa. Enzymy
stosuje sie najczesciej wraz z sola
kuchenna oraz innymi przyprawa-
mi stosujac posypke badz poprzez
nastrzyk. Znana jest takze technika
wprowadzania enzyméw pocho-
dzenia roslinnego do organizmow
zwierzat za zycia, ktoére aktywuja
sie dopiero po uboju [17]. Dodatek
w formie preparatéw enzymatycz-
nych w celu przyspieszenia pro-
cesu tenderyzacji miesa wyroznia
sie tatwoscia wykonania oraz duza
uniwersalnoscia do korzystania
z tej metody przy réznych gatun-
kach miesa i wielkosciach kawat-

20
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kéw, a takze mozliwoscig wykorzy-
stania miesa o nizszej jakosci do
produkcji wyrobéw cechujacych
sie wysoka jakoscig [28]. Stoso-
wane w ksztattowaniu kruchosci
migsa enzymy zwierzece to gtdéw-
nie trypsyna i chymotrypsyna, na-
tomiast sposréd enzymédw roslin-
nych, wykorzystuje sie bromeline

(otrzymang z todygi ananasa), pa-

paine (pozyskana z lisci lub owo-

cow papai) oraz ficyne (wydobyta

z soku mlecznego figowcdw). Najin-

tensywniejszy efekt dziatania na

strukture biatek miofibrylarnych

i kolagenu oraz elastyny wykazuje

ficyna. Za to bromelina dziata réw-

nie intensywnie na kolagen, jak fi-
cyna, jednakze stabiej na elastyne

i biatka miofibryli. Natomiast pa-

paina cechuje sie stabszym dzia-

taniem w stosunku do wszystkich

biatek [17].

Proces technologiczny polegaja-

cy na wprowadzeniu enzymow do

miesa moze byc¢ przeprowadzany
nastepujacymi sposobami:

e inkubacja miesa w roztworze, kté-
ry zawiera enzymy przy zastoso-
waniu odpowiednich warunkdw
(m.in. temperatura, stezenie en-
zymu czy warto$¢ pH)

e wprowadzenie roztworu enzyma-

www.informatormasarski.pl



tycznego do migsa poprzez iniek-
cje (nastrzykiwanie)

enacieranie powierzchni tkanki
migsniowej preparatem w posta-
ci proszku, ktéry zawiera oprécz
enzymoéw dodatki funkcjonalne
(np. przyprawy, glutaminian sodu,
maltodekstryny czy sacharoze)

ewprowadzenie enzymu bezpo-
$rednio do krwioobiegu zwierze-
cia jeszcze przed ubojem (metoda
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ta jest najbardziej skuteczna, jed-
nak niehumanitarna) [28].
Opracowano wiele metod poprawy
kruchosci miesa wotowego, ktére
moga by¢ zastosowane na roznych
etapach jego produkcji. W zakta-
dach przetwdrczych wciaz najcze-
$ciej stosowanymi metodami jest
nacinanie pottusz oraz prowadze-
nie dojrzewania metoda mokra
w opakowaniach prdézniowych, %
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natomiast w restauracjach i do-
mach mozna zastosowa¢ doda-
tek sktadnikéw roslinnych zawie-
rajacych enzymy proteolityczne
np. plastry ananasa do uzyskania
atrakcyjnych sensorycznie dan.
Inng znana metoda podnoszenia
kruchosci miesa wotowego, wyko-
rzystywana czesto w restauracjach

i domach, jest jego marynowanie. @
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CZY PRODUKTY POCHODZENIA
ZWIERZECEGO Z KOMPONENTAMI
ROSLINNYMI

Dr hab. inz. Agnieszka Starek-Wojcicka, prof. uczelni
Dr Agnieszka Sagan

Wybor zywnosci jest silnie powiazany ze zdrowiem cztowieka
i stanem sSrodowiska przyrodniczego, przy czym nadmierna kon-
sumpcja migsa czesto jest postrzegana jako szkodliwa dla obu
czynnikow. Powszechnie przyjmuje sig, ze produkcja zywnosci
pochodzenia zwierzecego ma wigekszy wptyw na srodowisko niz
przetwarzanie surowcow pochodzenia roslinnego, emitujac wiecej
gazow cieplarnianych. Wedtug obliczen FAO do bilansu weglowe-
go zalicza sie emisje zwigzane ze zmianami uzytkowania terenu,
w szczegolnosci zastepowanie lasow pastwiskami i polami upraw-
nymi na produkcje paszy (czyli wylesianie). Oznacza to likwidacje
poteznych rezerwuarow wegla, jakimi sa lasy i zastapienie ich duzo
mniej pojemnymi pod tym wzgledem terenami rolniczymi.

W swoich obliczeniach FAO uwzgled- systemach oraz wymagajaca uzy-
nia takze emisje dwutlenku wegla cia nawozéw sztucznych produkcje
zwigzane ze spustoszeniem, jakie paszy.

masowy wypas bydta czyni w eko- Generalnie konsumenci kieruja
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sie wieloma przestankami w po-

dazaniu za wybranymi trendami

w zywieniu. Czynniki wptywajace na

ilo$¢ i rodzaj spozywanej zywnosci

mozna podzieli¢ na kategorie zwia-
zanez:

e produktem: wtasciwosci fizyko-
chemiczne, zawartos$¢ sktadnikéw
odzywczych, cechy sensoryczne
i funkcjonalno$¢ (wygoda, dostep-
nos$¢, opakowanie, trwato$¢);

e konsumentami: czynniki demogra-
ficzne, metabolizm (gtdd, pragnie-
nie), dynamika psychologiczna
(motywy, postawy, osobowos¢);

e Srodowiskiem spotecznym i eko-
nomicznym (grupa spoteczna,
wzorce rodzinne, zwyczaje) i kultu-
ra (tradycje, religie).

Bez watpienia dla wigkszosci kon-
sumentéw obecne wybory i wzorce
zywieniowe rozwinety sie w kontek-
$cie zdrowia oraz jakosci zycia. Wie-
lu z nich zmaga sie z alergiami i nie-
tolerancjami pokarmowymi i kiedy
zostang one zdiagnozowane, do-
chodzi do elimanacji z diety danego
artykutu spozywczego. Zmiana spo-
sobu odzywiania dotyczy réwniez
pewnych obaw zywieniowych, na
przyktad przeswiadczenia, ze dany
sktadnik positku dziata negatywnie
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na organizm. Dodatkowo niepew-
nos¢ dotyczaca oddziatywania spo-
sobu produkcji na jakos¢ produktu
koncowego, sprawia, iz w ostatnim
czasie konsumenci decyduja sie na
ograniczenie i/lub wykluczenie z ja-
dtospisu migsa. Wymienione czyn-
niki, a takze popyt na bardziej natu-
ralne i zdrowsze produkty zwigzany
z trendem clean label, ostatecznie
doprowadzity do wzrostu iloSci wy-
robéw roslinnych na rynkach.
Ograniczenie spozycia miesa dla
wielu konsumentow nie jest jednak
tatwe, tym bardziej ze w $rodkach
masowego przekazu pojawia sie
coraz wiecej informacji, o plusach
i minusach tego typu zmian. Z jed-
nej strony pozytywne skutki przej-
$cia na diete bezmiesng dotycza
redukcji poziomu ttuszczéw nasy-
conych, cholesterolu i sodu, ktére
przyczyniaja sie do powstania cho-
réb sercowo-naczyniowych. Mnigj
miesa w diecie pozwala réwniez na
zachowanie zdrowszej skéry, szcze-
golnie jesli ma sie sktonnos¢ do tra-
dziku. Z drugiej zas strony migso do-
starcza nam petnowartosciowego
biatka oraz niezbednych mikroele-
mentéw. Rosliny straczkowe, zboza,
orzechy, nasiona i warzywa moga
by¢ stosunkowo ubogie w jeden

www.informatormasarski.pl
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lub wiecej z aminokwasow i sktad-
nikéw odzywczych. Dieta pozba-
wiona migesa moze tez skutkowac
spadkiem energii, a jesli nie bedzie
petnowartosciowa, doprowadzi do
niedoboréw, na przyktad zelaza
i anemii. Warto réwniez podkreslic,
ze takie bezposrednie poréwnanie
pokarmow zwierzecych i roslinnych
jest dos¢ trudne, poniewaz w czasie
obrébki ich wartos$¢ odzywcza moze
ulec zmianie. Surowe mieso ma
tendencje do utraty wody podczas
gotowania, co nieznacznie zwigksza
stezenie jego sktadnikéw odzyw-
czych (,gestos¢ sktadnikow odzyw-
czych”) na gram spozytego wyrobu.
Z kolei wigkszos¢ roslin straczko-
wych i zbdz pochtania wode w cza-
sie przetwarzania, co znacznie
zmniejsza koncentracje sktadnikéw
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odzywczych w przeliczeniu na gram
spozywanej zywnosci [Laestadius
i in., 2016; Seves i in., 2017; Gadza-
la i Lesidéw, 2019; Cegielka, 2020;
Ismail i in., 2020; Delgado-Pando
i in., 2021; Elzerman i in., 2011; Kar-
wowska i in., 2021; Libera i in., 2021].
Badania przeprowadzone przez
Hoek i in. [2013] wykazaty, ze smak
i konsystencja miesa sa wysoko ce-
nione przez konsumentéw, a ogél-
na jakos¢ sensoryczng substytutow
miesa uwazaja oni za nizsza. Mozna
wiec wnioskowad, ze produkty mie-
szane bytyby pewng, cho¢ niesmia-
ta opcja dla konsumentéw przy-
wigzanych do miesa w celu jego
ograniczenia, podczas gdy kazdy
z produktéw zawierajacych kompo-
nenty roslinne bytby opcja dla kon-
sumentow bardziej przychylnych
do redukcji migsa. Obecnie ro$nie
liczba osob ,flexitarian”, ktéra w co-
dziennej diecie ogranicza spozycie
miesa. Dieta fleksitarianska lub se-
mi-wegetarianska to dieta wegeta-
rianska z okazjonalnym dodatkiem
miesa lub ryb.

Chcac stopniowo wprowadzad rewo-
lucje zywieniowe, tradycyjny prze-
myst miesny by¢ moze powinien
zmieni¢ swoja marke na przemyst
miesny i produktéw mieszanych

www.informatormasarski.pl
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czy ,uzupetnianych”. Korzystne
potaczenie sktadnikéw, czyli kom-
ponentéw roslinnych z matymi
proporcjami migsa moze okazac
sie gtéwnym Zrodtem mozliwosci
opracowania solidniejszych, i bar-
dziej zrownowazonych diet. Positki
w formach gotowych do podgrzania
czy gotowych do spozycia zazwyczaj
zawieraja mieso, zamienniki mie-
sa lub inne biatka zwierzece z wa-
rzywami. Natomiast optymalizacja
praktyk produkcji i przetwarzania
mogtaby prowadzi¢ do wytworze-
nia wyroboéw mieszanych, czesto
o podwyzszonych wartosciach od-
zywczych.[Dakin i in., 2021; Green
i in., 2022; Himics i in., 2022].

Obiecujacy kierunek badan podje-
li Gizatova i in. [2020] w celu roz-
woju produkcji specjalistycznych
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wyrobow miesnych wzbogaconych
o makro- i mikroelementy, btonnik
pokarmowy oraz kwasy organiczne.
Wartos¢ odzywcza kotletow wie-
przowych zwiekszono poprzez uzu-
petnienie ich boczniakami ostrygo-
watymi. Surowcami pomocniczymi
byty chleb, krakersy, cebula, sol,
pieprz i woda. Wszystkie sktadniki
zmieszano i odpowiednio uformo-
wano. W efekcie zaproponowano
ulepszong technologie wytwarzania
potproduktéw miesnych z dodat-
kiem grzyboéw. Uzasadniono celo-
wosc¢ wykorzystania tych roslinnych
surowcow do produkcji potproduk-
tow migsnych, przeprowadzajac ba-
dania wptywu zastosowanego do-
datku na koncowa jakos¢ kotletow.
Wprowadzenie boczniakdw do mie-
sa poprawito wtasciwosci senso-
ryczne gotowego produktu, w tym
barwe i teksture. Ponadto, otrzy-
many wyrob charakteryzowat sie
bardziej delikatng konsystencja. Za-
stosowanie roslinnego wypetniacza
obnizyto kalorycznos¢ nowego pro-
duktu o 28,34 kcal, w poréwnaniu
do wyrobu kontrolnego (bez grzy-
boéw). Tym samym stwierdzono, ze
pétprodukty z dodatkiem bocznia-
kéw mozna poleca¢ osobom z nad-
waga i tym bedacym na diecie.

www.informatormasarski.pl
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Stepanova i Akrashie [2021] zapro-
ponowaty nowy rodzaj wyrobow
z migsa mielonego z dodatkiem su-
szonych grzybéw w postaci prosz-
ku. Gotowe produkty wzbogacone
suszonym proszkiem charakteryzo-
waty sie wysoka zawartoscig biat-
ka. Analiza degustacyjna wykazata,
ze najlepsze wskazniki organo-
leptyczne posiadaty probki, gdzie
zawartos¢ proszku  grzybowego
wynosita 10%. Zwigkszenie ilosci
zastosowanego dodatku do 15%
niekorzystnie wptyneto na jakos¢
gotowych produktéw kulinarnych.
Generalnie ten roslinny komponent
pozwolit na poprawe witasciwosci
konsumpcyjnych i obnizenie kalo-
rycznosci uzyskanych produktow.
Ponadto, ze wzgledu na wtasciwosci
przeciwutleniajace grzybow, wpro-
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wadzenie ich do miesa mielone-
go hamowato utlenianie lipidéw
i przedtuzato trwato$¢ uzyskanych
wyrobow. Jak wskazujg autorzy pra-
cy z zaleznosci od gatunku grzybéw
(pieczarek, boczniakéw, ptomienic
zimowych popularnie znanych jako
grzyby enoki czy twardnikéw japon-
ski, inaczej grzybow shiitake) zawar-
tos¢ biatka surowego waha sie od
12 do 35%. Sktad wolnych amino-
kwaséw jest bardzo rézny - na ogét
grzyby sa bogate w treonine i wali-
ne, ale ubogie w aminokwasy zawie-
rajace siarke. Catkowita zawarto$¢
weglowodanow w grzybach waha
sie od 26-82%. Profil weglowoda-
nowy grzybow jest reprezentowa-
ny przez skrobie, pentozy, heksozy
i disacharydy. Wtdknista struktura
grzyba sktada sie z przyswajalnych
polisacharydéw i chityny. Grzyby ja-
dalne moga by¢ zrédtem wielu réz-
nych nutraceutykéw, takich jak nie-
nasycone kwasy ttuszczowe, zwigzki
fenolowe, tokoferole, kwas askorbi-
nowy i karotenoidy. Te roslinne su-
rowce maja niska zawartos¢ kalorii,
a takze nie zawieraja cholesterolu,
ale maja ergosterol, ktéry w organi-
zmie cztowieka dziata jak prekursor
syntezy witaminy D. Dzieki synergi-
stycznemu dziataniu wszystkich

www.informatormasarski.pl
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zwigzkéw bioaktywnych moga by¢
stosowane bezposrednio w diecie
i promocji zdrowia.

Fakt uzyskiwania produktéw wyso-
kiej jakosci wzbogaconych o sktad-
niki funkcjonalne wynika z poszerze-
nia rynku istniejacych juz miesnych
wyrobow tego typu oraz zaangazo-
wania zasobow roslinnych w cykl
produkcyjny, niwelowania niedo-
boréw gtéwnych surowcéw, a takze
urozmaicenia czy zmiany diety.
Rozwazenia mozliwosci wykorzysta-
nia mieszanek opartych na btonniku
pokarmowym topinamburu, mace
tubinowej, makuchu amarantuso-
wym oraz biatku zwierzecym ,Vite-
gra Beef Neutral” w produkcji pot-
produktéw otrzymanych na bazie
mielonego miesa kréliczego i dro-
biowego (w stosunku 40:60) doko-
nali Kurchaeva i in. [2020]. Przepro-
wadzone badania wykazaty, ze od-
powiednie wykorzystanie surowcow
pochodzenia roslinnego i zwierze-
cego wptywa na poprawe wtasciwo-
$ci uzytkowych i technologicznych
tego typu wyrobdéw. Mieszanka uzyta
do wzbogacenia miesa miata wyso-
ka zdolnos¢ do zatrzymywania wody
i thuszczu, co przyczynito sie do sta-
bilizacji emulsji migsnej. Wyréb fi-
nalny charakteryzowat sie wysoka
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zawartoscia btonnika pokarmowego
i biatka, stad tez mogt zostac zakwa-
lifikowany do zywnosci funkcjonal-
nej. Dzigki odpowiednio przeprowa-
dzonym modyfikacjom otrzymano
produkty o podwyzszonej wartosci
odzywczej i biologicznej. Stad wnio-
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sek, iz dobranie optymalnego daw- cjonowanie organizmu cztowieka.
kowania takiej mieszanki do migsa Nalezy jednak pamigta¢, ze struktu-
mielonego pozwala na poszerzenie ra i stosunek sktadnikéw roslinnych
asortymentu produktow miesnych moga istotnie wptywa¢ na parame-

i otwiera perspektywy na wytwa- try reologiczne uktadéow miesno-
rzanie zywnosci, ktéra wyjatkowo -warzywnych, co nalezy wzig¢ pod
dobrze wptywa na zdrowie i funk- uwage przy doborze urzadzen »
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do ich produkcji. Merenkowa i in.
[2020] stworzyli recepture, w sktad
ktérej wchodzity elementy woto-
winy, biatko konopne oraz maka
z siemienia Inianego. Wykazaty, ze
jednolita struktura charakteryzowa-
ty sie probki zawierajace 15% biatka
konopnego i nie wigcej niz 5% maki
Inianej. Potgczenie sktadnikéw mie-
sno-warzywnych wzbogacito uktad
miesny w biatko roslinne, btonnik
pokarmowy, witaminy i mineraty.
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Celem pracy Shevchenko i in.
[2017] byto zbadanie mozliwosci
wykorzystania niekonwencjonal-
nych surowcow roslinnych w celu
wzbogacenia produktéw miesnych
w biologiczng posta¢ jodu. Auto-
rzy pracy ustalili, ze laminaria za-
wierajg znaczne ilosci zelaza, cynk,
magnez i miedz Zawartos¢ jodu
w 1 kg laminarii prawie dwukrotnie
przekracza dzienne zapotrzebowa-
nie organizmu cztowieka. Zdolnos¢
laminarii do akumulacji wysokich
stezen jodu ttumaczy sie specyficz-
nym procesem przemiany materii
glonéw z pdézniejszym tworzeniem
roznych zwigzkéw jodoorganicz-
nych. Zastosowany dodatek pozy-
tywnie wptynat na ilosciowe i ja-
kosciowe wskazniki gotowych wy-
robow miesnych. Miat zdolnos¢ do
zwiekszania objetosci, pochtania-
nia i zatrzymywania wilgoci, a tak-
ze do stabilizacji uktadow. Wyniki
eksperymentu nie wykazaty rozkta-
du jodu podczas obrébki cieplnej
wytworzonego produktu miesza-
nego. Zgodnie z norma dziennego
spozycia ustalono poziom wpro-
wadzenia suchej laminarii do wy-
robow miesnych w ilosci 15 g na
100 kg surowca. Sktad chemiczny
opracowanego produktu miesne-
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go z laminarig wykazat, ze ma on
charakter funkcjonalny i uzupet-
nia dzienne zapotrzebowanie na
jod i zelazo odpowiednio w 34-45%
i 50%.

Salikhov i in. [2020] zbadali moz-
liwos¢ wykorzystania wodorostow
do produkcji artykutéw spozyw-
czych na bazie surowcéw miesnych
réwniez w celu uzupetnienia nie-
doboru jodu u ludzi. Zastosowano
naturalny jodujacy suplement die-
ty - uwodniony preparat z wodoro-
stow japonskich, ktéry jest rowniez
zrédtem btonnika pokarmowego.
Badanie procesu wptywu tego do-
datku na witasciwosci uzytkowe
i technologiczne uktadéw miesa
mielonego okazato sie obiecujace.
Naukowcy stwierdzili, ze racjonal-
ne wykorzystanie surowcow mie-
snych (ttustej wieprzowiny) w po-
taczeniu z komponentami roslinny-
mi (teksturat sojowy Dantex) oraz
wodorostami japonskimi w opty-
malnej dawce 5% ma szereg zalet
zdrowotnych i ekonomicznych.
Rosnaca Swiadomos¢ spoteczen-
stwa na temat zdrowej i zréwno-
wazonej zywnosci doprowadzita
do wzrostu zainteresowania alter-
natywnymi produktami niemiesny-
mi. Mimo wszystko mieso nadal
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odgrywa wazna role w diecie wielu
ludzi i jest czesto postrzegane jako
gtowny sktadnik positku [Christen-
sen i in., 2020]. Zmiana zachowan
jest niezwykle trudna, a nawyki nie
do przetamania. Wsréd pojawia-
jacych sie trendoéw zywieniowych
(czesto zaleznych od decydentow
politycznych czy firm) to klient jest
odpowiedzialny za dokonywanie
wyboréw dotyczacych zréwnowa-
zonej konsumpcji [Austgulen i in.,
2018; Hayrapetyan i in., 2020]. Do-
brym rozwiazaniem, a tym samym
innowacyjnoscia moga okazac sie
produkty mieszane zawierajace
w swoim sktadzie mieso, jak i ro-
$linne komponenty. Wedtug ba-
dan naukowych tego typu wyroby
moga dostarcza¢ podobna wy-
sokobiatkowg warto$¢ odzywcza,
wzbogaca¢ produkty o inne cenne
sktadniki i stopniowo zapoczat-
kowa¢ zmiany w nawykach zywie-
niowych. Przedsigbiorstwa musza
odpowiada¢ na wyzwania konsu-
mentéw, wyprzedzac je, by zdoby¢
nowych klientéw, a co za tym idzie
- zwiekszac zyski. Zidentyfikowanie
i zbadanie barier i czynnikéw mo-
tywujacych do modyfikacji diety to
nowe wyzwanie dla kazdej ze stron,
prowadzace do zapewnienia row-
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nowagi zaréwno w jadtospisie, jak
i Srodowisku, ktére nas otacza.
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I AKTUALNOSCI

Wyjasnienie MRiRW
w sprawie produktow
rolnych z Ukrainy

Odpowiadajac a wystapienie Zarzadu
Krajowej Rady Izb Rolniczych
227.03.2023 r., aby Polski Rzad

zajat zdecydowane stanowisko

w obronie polskich rolnikow przed
zalewem produktow rolnych

z zagranicy, w zwiazku z planowanym
przez KE zniesieniem cta na
produkty rolne na kolejny

rok, Minister Rolnictwa i Rozwoju
Wsi przedstawit nastepujace
informacje i wyjasnienia:

+Dziatania MRiRW dotyczace regulacji ATM
Unijnym rozporzadzeniem 2022/870, ktére
jest czescig wsparcia UE dla Ukrainy w jej
walce z rosyjska agresja, zostata wprowa-
dzona do 5.06.2023 r. jednostronna, do-
datkowa liberalizacja w imporcie z Ukra-
iny (tzw. autonomiczne $rodki handlowe
- ATM)1. W odpowiedzi na wniosek Ukrainy
dot. przedtuzenia ATM (ztozony pod koniec
2022 r.) Komisja Europejska przedstawita
23.02.2023 r. projekt rozporzadzenia, ktéry
zaktada przedtuzenie ATM o kolejny rok.
Majac na uwadze powazny wzrost importu
ukrainskich  towaréw-rolno-spozywczych
do UE, w tym do Polski i innych panstw
sasiadujacych z Ukraing, Polska zabiegata
w dyskusjach na unijnym forum o modyfi-
kacje Srodkéw ATM, tak aby lepiej uwzgled-
niaty ochrone unijnych, w tym polskich

www.informatormasarski.pl
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producentéw. Postulaty Ministerstwa Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi (MRiRW) przekazane
juz w grudniu 2022 r. do wiodacego w tej
sprawie resortu rozwoju i technologii i na-
stepnie do KE dotyczyty m.in. wytaczenia
niektérych, najbardziej wrazliwych towa-
réw ze $rodkéw 1 Srodki ATM polegaja na
jednostronnym zniesieniu unijnych cet
importowych na te produkty ukrainskie,
ktérych import nie byt w petni zliberalizo-
wany na podstawie Uktadu o stowarzysze-
niu UE Ukraina ATM, a takze wprowadzenia
zapiséw utatwiajacych zastosowanie $rod-
kéw ochronnych w przypadku spowodo-
wania przez nadmierny import zaktécen
na rynku czy zagrozen dla unijnych produ-
centéw rolnych.

Opublikowany przez KE projekt rozporza-
dzenia uwzglednia polskie postulaty jedy-
nie w niewielkim stopniu (pewne skrécenie
procedury uruchomienia srodkéw ochron-
nych). KE nie przedstawita réwniez oceny
skutkéw regulacji przedstawionego pro-
jektu rozporzadzeniu, na co Polska zwré-
cita uwage w dotychczasowej dyskusji na
unijnym forum. W odpowiedzi KE przeka-
zata opinig, ze obecnie nie ma mozliwosci
przeprowadzenia takiej analizy.

W ostatnim czasie, w zwigzku z przygoto-
waniami do decyzji na poziomie COREPER
w sprawie projektu nowej regulacji ATM,
w dyskusji miedzyresortowej oraz na forum
UE (za posrednictwem wiodacego resortu
rozwoju i technologii) podnosili$my naste-
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AKTUALNOSCI I

pujace postulaty:

1. Dodanie w art. 4 projektowanego roz-
porzadzenia zapisu, ze w przypadku
przywrécenia cet wynikajacych z Uktadu
0 stowarzyszeniu UE-Ukraina, kontyn-
genty taryfowe (TRQ) beda zmniejszone
o ilosci dotychczasowego importu z Ukra-
iny do UE od poczatku roku do momentu
wejscia w zycie Srodkéw ochronnych lub
proporcjonalnie do uptywu czasu w roku
kalendarzowym (pro rata).

2. Wykreslenie ust. 3 w art. 1 projektowanej
regulacji, zawieszajacego obowigzywanie
w imporcie z Ukrainy rozporzadzenia PE
i Rady 2015/478. Wykreslenie ww. uste-
pu ma na celu przywrécenie mozliwosci
zastosowania instrumentéw wzmocnio-
nego nadzoru wynikajacych z regulacji
2015/478, w tym nadzoru na poziomie
regionalnym.

3. Uzgodnienie przez KE ze strong ukrainska
poprawy dostepu do rynku ukrainskie-
go dla eksportu towaréw rolnych z UE,
w tym z Polski.

4, Wprowadzenie automatycznego mecha-
nizmu wsparcia producentéw w danym
sektorze produkgji rolnej (poza rezerwa
rolng) w panstwie cztonkowskim (regio-
nie UE graniczacym z Ukraing), bedacym
eksporterem netto w latach 2019- 2021
w sytuacji, gdy wzrost importu oraz udziat
danego kraju lub regionu w tym wzroscie
przekroczy okreslone parametry.

5. Ztozenie przez KE deklaracji, ze w celu
usprawnienia korytarzy solidarnoscio-
wych w najblizszym czasie zaproponuje
rozwigzania systemowe, gwarantujace,
aby produkty rolno-spozywcze z Ukra-
iny nie trafiaty w nadmiarze (w stosunku
do standardowego przywozu z lat przed
wybuchem wojny) bezposrednio do re-
giondw przygranicznych. Regiony te s3
regionami nadwyzkowymi w produkgji
tych ptodéw rolnych, ktére Ukraina eks-
portuje na rynek UE i nadmiarowy import
zaktdca tamtejsze rynki.
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6. Wytaczenie z zakresu towarowego pro-
jektowanego rozporzadzenia ws. ATM to-
waréw najbardziej wrazliwych.

7. Dodanie w art. 4 zapisu, ze postepowanie
sprawdzajace uruchomione na podsta-
wie rozporzadzenia 2022/870 i niezakon-
czone przed wejsciem w zycie nowego
rozporzadzenia jest automatycznie po-
nownie wszczynane w momencie wejscia
w zycie nowego rozporzadzenia.

8. Zmodyfikowanie art. 4 celem uproszcze-
nia kryteridw, ktore trzeba spetni¢, aby
mogta by¢ podjeta decyzja o przywrdce-
niu na dany produkt warunkéw taryfo-
wych wynikajacych z Uktadu o stowarzy-
szeniu. Naszym zdaniem taka przestanka
powinien by¢ nie tylko negatywny wptyw
importu dotyczacy catego rynku unijne-
go, jak to jest obecnie, ale réwniez ne-
gatywny wptyw na tylko czes¢ rynku UE.
Ponadto nalezy stworzy¢ mozliwos¢, aby
$rodek ochronny (w postacie przywrdce-
nia warunkow taryfowych wynikajacych
z Uktadu o stowarzyszeniu) mogt byc
wprowadzony na poziomie pojedyncze-
go kraju cztonkowskiego UE lub regionu
UE.

Dziatania administracji rzadowej w spra-

wie przywrocenia warunkéw taryfowych

wynikajacych z Uktadu o stowarzyszeniu

UE-Ukraina

Na wniosek MRIRW minister rozwoju i tech-

nologii wystapit do wiceprzewodniczacego

KE, komisarza ds. handlu Valdisa Dombro-

vskisa (pismem z 5.04.2023 r.) 0 przywroce-

nie unijnych cet erga omnes (tj. ze wszyst-
kich kierunkéw importu) na kukurydze oraz

o podjecie wszelkich niezbednych krokéw

w celu skutecznego zastosowania tych cet

na import kukurydzy z Ukrainy do UE. Z ko-

lei 13.04.2023 r. minister rozwoju i techno-
logii, rbwniez na prosbe MRIRW, wystapit
do komisarza ds. handlu Valdisa Dombrov-
skisa z wnioskiem o przywrécenie unijnych
cet i kontyngentéw na warunkach wynika-
jacych z Uktadu o stowarzyszeniu, w sto-

www.informatormasarski.pl



sunku do importu z Ukrainy: pszenicy, maki
pszennej, miesa drobiowego i ja].
Propozycja KE tzw. nadzwyczajnych $rod-
kéw ochronnych

W odpowiedzi na wspdlne wystapienia
Polski, Butgarii, Rumunii, Stowacji i We-
gier w sprawie probleméw powodowanych
przez nadmierny import z Ukrainy Komisja
Europejska zaproponowata pakiet srodkéw
zaradczych. Jest on uwarunkowany zniesie-
niem zakazéw importu z Ukrainy wprowa-
dzonych przez niektore kraje cztonkowskie,
w tym Polske. Pakiet obejmuje m.in. propo-
zycje nadzwyczajnego $rodka ochronnego
w postaci zakazu importu z Ukrainy do p.cz.
graniczacych z Ukraing (tranzyt ma by¢ do-
zwolony) 5 produktéw, tj. pszenicy, kuku-
rydzy, stonecznika, rzepaku, oleju stonecz-
nikowego. Zgodnie z propozycja Komisji
$rodki miatyby obowigzywa¢ do 5.06.2023
r. (w zwigzku z terminem wygasniecia
obecnego rozporzadzenia w sprawie ATM)
z opcja ich przedtuzenia. Ww. grupa krajow
UE zgtosita do KE postulat rozszerzenia za-
kresu towarowego tego Srodka oraz zagwa-
rantowania jego stosowania co najmniej
do konca roku. Obecnie wcigz trwaja kon-
sultacje w tej sprawie.

Inne sprawy

Odnosnie do pojawiajacych sie od drugiej
potowy 2022 r. doniesien o nieprawidto-
wosciach w wykorzystaniu zboza, deklaro-
wanego na cele techniczne informuje, ze
w grudniu 2022 r. polski resort rolnictwa
wzmocnit nadzér nad takim zbozem tra-
fiajacym do Polski z Ukrainy. Graniczni le-
karze weterynarii zostali zobowigzani do
przekazywania informacji o kazdej prze-
sytce zboza deklarowanego do uzycia poza
taicuchem paszowym (jako techniczne/
przemystowe). Informacje te sg odbierane
przez wojewodzkich lekarzy weterynarii,
ktérzy maja za zadanie wdrozenie procedur
sprawdzajacych w przypadku, kiedy impor-
terem jest zaktad posiadajacy uprawnienia
do obrotu paszami.

www.informatormasarski.pl
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Ponadto informuje, ze w zwiazku z zarzu-
tami dotyczacymi bezpieczenstwa i jakosci
produktéw rolnych z Ukrainy zostata podje-
ta decyzja o tymczasowym zakazie przywo-
zu z Ukrainy do Polski wybranych produk-
tow rolnych, w tym zbéz, od 15.04.2023 r. do
30.06.2023 r. Minister rozwoju i technologii
wydat w tym celu stosowne rozporzadzenie
z15.04.2023 r.

W dniach 17-18.04.2023 r. w Kancelarii Pre-
zesa Rady Ministrow odbyty sie rozmowy
z delegacja ukrainska. Zgodnie z ustalenia-
mi podjetymi podczas tych rozméw ukra-
inskie produkty rolne beda przewozone
przez terytorium Polski wytacznie tranzy-
tem. Przez pewien czas tranzyt produktow
bedzie konwojowany.

Dodatkowo przesytki w tranzycie maja by¢
objete systemem SENT i plombami elektro-
nicznymi. Majac na uwadze ww. ustalenia,
minister rozwoju i technologii wydat rozpo-
rzadzenie z 21.04.2023 ., ktdre zakazuje do
30.06.2023 r. przywozu pochodzacych lub
przywozonych z terytorium Ukrainy na te-
rytorium Polski wybranych produktéw rol-
nych (wymienionych w zataczniku do ww.
rozporzadzenia), w tym zboz, z wytgcze-
niem tranzytu, pod warunkiem, ze zakonczy
sie on poza terytorium Polski lub w por-
tach morskich w Gdarisku, Gdyni, Swino-
ujsciu lub Szczecinie. Ponadto 20.04.2023 r.
wydano stosowne rozporzadzenia ministra
finanséw, ktére ma zapewni¢ wspomniana
wyzej szczelnos¢ tranzytu.

Jednoczesnie informuje, ze MRIRW po-
dejmuje we wspoétpracy z Ministerstwem
Spraw Zagranicznych oraz polskimi pla-
cowkami dyplomatycznymi intensywne
dziatania majace na celu zwigkszenie moz-
liwosci eksportowych oraz poszukiwanie
rynkéw zbytu dla polskich towaréw rolno-
-spozywczych, w tym m.in. zbdz.”

Zrodto informagji: Krajowa Rada Izb Rolniczych/ krir.pl
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szczepienia przeciw HPAI

W Stanach Zjednoczonych te-
stowane sa cztery szczepionki
przeciwko wirusowi grypy pta-
kéw. Badania nadzoruje Amery-
kanski Departament Rolnictwa
(USDA). Amerykanie uwazaja, ze
to dopiero pierwszy krok roz-
poczynajacy proces badawczy
zmierzajacy do stwierdzenia
zasadnosci stosowania szczepio-
nek u drobiu. Historycznie naj-
gorsza epizoocja grypy ptakéw
w Stanach Zjednoczonych skto-
nita Amerykanow do ponownego
zainteresowania sie szczepienia-
mi jako jednej z alternatywnych
metod walki z HPAl w komercyj-
nych stadach drobiu. Jak podaje
Agencja Reuters, USDA testuje
szczepionki od firmy Zoetis Inc,
od Merck Animal Health oraz
dwie szczepionki opracowane
przez dziat badawczy USDA.
Amerykanie zapowiedzieli,

ze wstepne dane o wynikach
prowadzonych testéw dostep-
ne beda najprawdopodobniej

w maju i czerwcu tego roku. Od
tych wynikéw zaleze¢ bedzie
decyzja o kontynuacji dalszych
prac w tym zakresie. Przed-
stawiciele branzy drobiarskiej

w USA podtrzymuja swoje obawy
dotyczace zaktdcen w handlu

OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 333/05/2023

zagranicznym, ktére moga za-
istnie¢ w sytuacji stosowania
szczepionek, w zwigzki z brakiem
akceptacji takich dziatan przez
kraje importujace.

W Europie intensywne prace ba-
dawcze w kierunku skutecznosci
preparatow weterynaryjnych
prowadzi Francja. W zasadzie

od 2015 roku francuskie regiony
specjalizujace sie w produkgji
kaczek i gesi ponosza szkody
wywotane przez wystepowanie
wirusa, co powoduje powazne
problemy z ciggtoscia dziatalno-
Sci. Chodzi zaréwno o straty bez-
posrednie zwigzane z utylizacja
ptakdw, ale takze posrednie do-
tyczace ograniczen handlowych.
Najbardziej cierpi przemyst foie
gras z powodu restrykcji eks-
portowych naktadanych przez
najwiekszych odbiorcédw fran-
cuskich pasztetéw, czyli Japonie
i Chiny. Francuski Minister Rol-
nictwa juz w 2021 roku zarzadzit
szeroko zakrojone konsultacje
przedstawicieli branzy drobiar-
skiej i administracji, aby wypra-
cowacd systemowy plan zapobie-
gania przysztym, kosztownym
epizoocjom grypy ptakéw w kra-
ju. Za jeden z priorytetowych
punktow w zarzadzaniu ryzykiem

www.informatormasarski.pl



wystepowania grypy ptakéw
uznano przeprowadzenie analizy
wptywu i wykonalnosci szcze-
pien u drobiu.

2rédto informacji: Krajowa Izba Producentdw Drobiu
i Pasz/kipdip.org.pl\

Przedtuzony
nabor

w ramach
WPR

Do 30 czerwca 2023 r. jest
wydtuzony termin sktadania
wnioskow o przyznanie
ptatnosci bezposrednich

oraz ptatnosci obszarowych

w ramach Il filara WPR.

W tym roku po raz pierwszy
kampania przebiega wedtug no-
wych zasad, wynikajacych z Pla-
nu Strategicznego dla Wspolnej
Polityki Rolnej na lata 2023-2027.
Przedtuzenie do 30 czerwca 2023
r. terminu sktadania wnioskéw
dotyczy ptatnosci bezposred-
nich, przejSciowego wsparcia
krajowego oraz dziatan obsza-
rowych w ramach Il filaru WPR.
Zmiany do wnioskow réwniez
mozna bedzie sktada¢ dtuzej -
do 17 lipca 2023 r.

Co w przypadku opdznienia?
Whniosek o przyznanie ptatnosci
moze by¢ takze ztozony pdzniej

www.informatormasarski.pl
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- w terminie 25 dni kalendarzo-
wych po 30 czerwca, tj. do 25
lipca 2023 r.

W przypadku opdznienia bedzie
jednak stosowane zmniejszenie
ptatnosci w wysokosci 1 proc.
naleznej kwoty ptatnosci

za kazdy dzien roboczy.

2rodto informacji: MRiIRW

Weganskie
zamienniki
maja niska
wartosc
odzywcza

Szwedzkie badania w czasopi-
s$mie ,Nutriens” dowodzg, mimo
wysokiej zawartosci mineratow
w zamiennikach migsa i jaj maja
one bardzo niska przyswajal-
nosc¢ dla organizmu. Szczegoélnie
niebezpieczne ze wzgledu na
potencjalne niedobory zelaza

i cynku sa zamienniki migsa.
Niska przyswajalnos$¢ mineratéw
z zamiennikow migsa i jaj jest
pochodna wystepowania w tych
produktach substancji antyzy-
wieniowych - fitynianow, ktére
hamuja wchtanianie mineratéw
przez ludzki organizm.

Zrédto informacji: Krajowa Izba Producentéw Drobiu
i Pasz/kipdip.org.pl
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RYNEK WOLOWINY I CIELECINY

Zbiorcze zestawienie danych dla makroregionow dotyczacych zakupu bydta rzeznego
w ubojniach. Cena netto (bez VAT)

Kategoria bydta g{gl‘:(,gz]
2023-
04-23
Bydto ogotem 10,81

bydto 8-12 m-cy (Z) 8,89
byki 12-24 m-ce (A) 11,51
byki > 24 m-cy (B) 11,42
wolce > 12 m-cy (C) --

krowy (D) 8,86
jatowki > 12 m-cy (E) 11,45

Bydto ogétem 10,66
bydto 8-12 m-cy (Z) 11,63
byki 12-24 m-ce (A) 11,65
byki > 24 m-cy (B) 11,57
wolce > 12 m-cy (C) --

krowy (D) 8,77
jatowki > 12 m-cy (E) 11,35

Bydto ogétem 10,36
bydto 8-12 m-cy (2) --

byki 12-24 m-ce (A) 11,51
byki > 24 m-cy (B) 11,35
wolce > 12 m-cy (C) --

krowy (D) 9,00
jatowki > 12 m-cy (E) 10,92

Srednia masa Zmiana Struk-

Cena zakupu tuszy
dl?z;l;pc dla{lz;r;ps Zmiana kel
tong] tone] e
2023- 2023- [%] 2023-
04-23 04-23 04-23
CENTRALNY
20878 21296 0,3 321,6
16 485 16815 -12,0 182,5
21602 22 034 -0,4 348,7
21419 21847 3,8 388,2
18 189 18 553 -1,0 282,8
22 099 22541 -0,4 295,4
POLUDNIOWY
20570 20981 1,1 316,9
21572 22003 6,3 275,0
21866 22303 1,5 350,7
21711 22145 1,6 377,7
* * _— *
18004 18364 -0,1  291,8
21913 22352 0,5 2919
POLNOCNY
20003 20 404 1,2 306,3
21597 22 029 1,3 356,8
21291 21716 0,2 379,3
18 472 18 841 -0,5 280,4
21079 21501 0,7 297,3

* - z uwagi na ustawowy wymog nieidentyfikowalnosci danych, ceny nie podano

cieptej

Zmiana
tyg.
[%]

1,2
-19,7
-0,1
-0,3
1,0
0,0

-0,7
39,0
-0,1
0,1
2,0
1,5

2,5
04
7,6
17
1,8

tyg.

po-
ziomu
uboju

[%]

70,2
-42,9
75,1
128,2
51,1
70,4

65,6
11,1
78,5
63,6
61,0
59,2

35,2
89,6
7,6
19,7
37,5

tura

[%]

2023-
04-23

100,0
0,1
39,3
9,4
27,0
24,2

100,0
0,2
32,8
6,6
36,4
23,7

100,0
25,2
34
51,8
19,6

zakupu

Zmiana

tyg.

[w
pkt%]

-0,1
11
24
34
0,0

-0,1
24
-0,1
-1,0
-1,0

7,2
-0,9
-6,7
0,3

Makroregiony skupu bydta oraz sprzedazy wotowiny w cwierctuszach. POLNOCNY: podlaskie, pomorskie, warmifisko-
mazurskie, zachodnio-pomorskie. CENTRALNY: kujawsko-pomorskie, mazowieckie, todzkie, wielkopolskie, lubuskie.
POLUDNIOWY: lubelskie, matopolskie, podkarpackie, Swigtokrzyskie, dolnoslaskie, opolskie, Slaskie

Zrbdto: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Rynkéw Rolnych, Biuletyn ,Rynek wotowiny i cielgciny” Nr 16/2023 z dnia 17-23.04.2023 r.
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

KUPIE

MASZYNY
MASARSKIE

odbidér natychmiast
PLATNE GOTOWKA

e-mail: skiermaszyny@wp.pl
tel. 660 818 032

FIRMA WEST SPRZEDAM

KRZYSZTOF KRUTNIK

OFERUJE: MASOWNICE

* tuskarki do lodu firm MAJA, HIGEL, s =
FUNK od 100 kg - 6000 kg/24h 0 O
(nowe i uzywane) ) ° P R Z N I WA
nastrzykiwarki firm RUHLE, INJECT . s » s
STAR o0 8.424 igie! 0 pojemnosci 250 litréw
skérowaczki zwykfe i tasmowe firm . | EE
MAJA, WEBER
tasmy do skorowaczek (rézne typy)
noze do skorowaczek
kostkownice firm RUHLE, TREIF
odbfoniarki firm MAJA, WEBER
kutry misowe ALPINA
kota gumowe

Remonty maszyn
Najnizsze ceny w kraju

Zapraszamy na haszg strone:

www.phu-west.pl " . s
tel. ffax (33) 815 61 35 Stan techniczny: idealny

tel. kom. 602 283 252 Cena brutto: 16.500 zt
e-mail: phu.west@vp.pl Tel. 691 465 888

www.informatormasarski.pl 333/05/2023 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI |53
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

EKSPRES

SKUP MASZYN ZA GOTOWKE,
NATYCHMIASTOWY
ODBIOR | DEMONTAZ

502 262 391 ¢ 501 298 341 » 508 398 044
kampolsc@gmail.com

* KA[TEKS Kezysatol Bromirski

masgyny masarskie

SPRZEDAZ MASZYN PO REMONCIE GENERALNYM

Kuter LASKA 330 vacuum
(po remoncie kapitalnym) na gwarancji

Kuter K&G 125 vacuum
(po remoncie kapitalnym) na gwarancji

Pakowaczka Multivac R-145 - 2014 rok
(po remoncie kapitalnym) na gwarancji

Handtmann VF-620
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-620
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-620K
(po remoncie) na gwarancji

Zdjecia maszyn
i aktualnosci na:
www.kalteks.pl

Handtmann VF-616
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-616
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann VF-50
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann Linia PVLH-228
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann Linia AL-216
(po remoncie) na gwarancji

Handtmann Linia AL-216 Z
(po remoncie) na gwarancji

PO ZAKUPIE TRANSPORT, URUCHOMIENIE ORAZ PRZESZKOLENIE GRATIS.
SWIADCZYMY SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY.
REMONTY KAPITALNE NASZYCH MASZYN WYKONUJEMY TYLKO NA ORYGINALNYCH
CZESCIACH FIRMY HANDTMANN. SPRZEDAZ ROWNIEZ ZA POSREDNICTWEM LEASINGU.

95-060 Brzeziny (koto todzi) Jordanow 4a, www.kalteks.pl, biuro@kalteks.pl
YouTube: kalteks, Instagram: kalteks.meat.machines, tel: 604 500 592 tel: 531-900-299

OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI 333/05/2023
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CZESCI | MASZYNY
MASARNICZE PRODUKCJI
SPOMASZ ZARY OFERUJE

W SPRZEDAZY:

Maszyny masarnicze
po remoncie typu WILK KUTER
MIESZALNIK SKOROWACZKA
NASTRZYKIWARKA
Czesci: sita, noze do wilkow,
noze do kutrow,
slimaki do wilkow,
uszczelki silikonowe
do pakowaczek, uszczelki
do komor wedzarniczych

PROWADZIMY SKUP
| REMONTY MASZYN

TEL. KONTAKTOWY 604 711
709, 668 320 076

Serwis Czesci
Masarniczo-Produkcyjnych

SPOMASZ ZARY
LESZEK MADERA
oferuje w ciggtej sprzedazy:
* noze
* sita do wilka W-70, W-82, W-130,
W-160, W-200 itp.
* noze do kutrow
* uszczelki do komor i pakowaczek
proézniowych wg wzoru
» oraz wszystkie czesci do maszyn
wykonujemy réwniez
remonty kapitalne
Profesjonalne ostrzenie sit
i nozy do wilkéw
Sprzedaz maszyn uzywanych
po kapitalnym remoncie
tel. kom. 602 838 180
tel./fax (68) 362 38 20
leszekmadera@gmail.com

www.informatormasarski.pl

GIELDA MASZYN UZYWANYCH

SPRZEDAZ
MASZYN
MASARSKICH
Z GWARANCUJA.
SERWIS.

Tel. 608 248 487

SPRZEDAM:
PAKOWACZKI PROZNIOWE
DO MIESA | WEDLIN Z GWARANCJA
* Supervac GK 501 B, listwy 2 x 1000 mm,
pompy Busch 1 x 500 m?® + 1 x 302 m?®
« Nadziewarka Handtmann VF 300 z okrecarkg i
potrzymywarka
* Obkurczacz Supervac AT8
« Pakowaczka prézniowa Supervac GK 862 b,
listwy 2 x 1300 mm
» Pakowaczka prézniowa GK 189 z pompg 160 m3
« Pakowaczka prézniowa GK 862 B z pompami
1250 + 630 m3
* Automatyczny Traysealer BMIB
- forma 178 x 227 mm, gfebokos$¢ do 100 mm
* Automatyczna klipsownica Lorenzo Barroso
kaliber od 30-120
» Kuter LASKA KR 500 VAC
« Separator kosci wotowych i wieprzowych
INJECT STAR P40
» Nastrzykiwarka Lutetia 2000, 144 igty,
142 noze, 2 glowice
a takze ustugi
Naprawa nadziewarek Handtmann
VF 50, VF 80, VF 200, VF 300.
Remonty pomp prézniowych Busch i Rietschle.
Remonty klipsownic Technopack,
fuskownic lodu i odskérowaczek MAJA
Tel. 501 659 868, 22 612 30 60

ODWIEDZ NASZA
STRONEWWW
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BADZ NA BIEZACO




GIELDA MASZYN UZYWANYCH I

CENNIK OGLOSZEN

Format strony 1 /8 1 /4 1 /2

Ogtoszenie

Maksymalna ilo$¢
zdje¢ w ogtoszeniu

Cennik publikacji

2djgé Dopfata za kazde publikowane zdjecie 30 zt

Ceny brutto

Zgtoszenia przyjmowane sg pod adresem e-mail:
masarski@koopress.com

Warunkiem zamieszczenia (lub przedtuzenia) ogtoszenia
w gietdzie maszyn uzywanych jest:

* uiszczenie przedptaty (wg. cennika) przed kazdorazowag edycijg
lub w kwocie obejmujacej wielokrotnos¢ edyciji;

* przestanie (e-mailem lub listownie) potwierdzenia tresci i ilosci edycji.

Brak przedptaty i/lub niedostarczenie tresci w terminie do 20. dnia
miesigca poprzedzajacego wydanie Informatora, w ktérym ogfoszenie
ma sie ukazaé, oznacza jego niezamieszczenie na famach czasopisma.

Ogtoszenia w GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH

publikowane sqg wytgeznie na zasadzie przedptat!
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GIELDA MASZYN UZYWANYCH

ZAMAWIAM OGLOSZENIE
W GIELDZIE MASZYN UZYWANYCH
INFORMATORA MASARSKIEGO

ZAMAWIAJACY OGLOSZENIE
(dane do wystawienie faktury)

FIrma:
AAIES:
NP e
Osoba do kontaktu: ...

Format ogtoszenia: 1/8 D 1/4 D 1/2 D 1D

TreSC 0glOSZeNia: ..o

Zgtoszenia pod adresem e-mail: masarski@koopress.com

www.informatormasarski.pl 333/05/2023 OGOLNOPOLSKI INFORMATOR MASARSKI
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Aplok 17 Master 13, 15, 25, 31, 33, 36
Dadaux insert N&N Nadratowski 2 str. okfadki,1
Erka 9 Plan 27
Eurodis 21 Regis 1 str. oktadki
Eurogum 11 Ti-Ma 4 str. okfadki
Jarvis 5,14 Wamma insert
Kagra 22,23 Vemag 7

)) w nastepnym numerze...
o+

”

Mikrobiologia dojrzewania
miesa wotowego

~_Obrobka cieplna
% W przetworstwie




CUEEHECLIN  ZAPISY DO
pasiaesiae NEWSLETTERA

TWORZYMY NOWE PRZESTRZENIE
DO PROMOWANIA

WASZYCH USLUG!

Korzysci z otrzymywania NEWSLETTERA:

1. Dowiadujesz sig przed innymi o nowosciach w branzy

2. Otrzymujesz informacje o aktualnych promocjach naszych klientow

3. Zyskujesz dostep do najnowszych wydan informatorow ﬁ
drobiarskiego i masarskiego

4. Otrzymuijesz biezqce aktualnosci z branzy
5. Masz dostep do promocji i akeji kuponowych

6. Mozesz sie zareklamowac i zaméwic wysytke dedykowang dla Ciebie

JAK TO ZROBIC?

wejdz na strone www.informatormasarski.pl
do zaktadki ,,newsletter”

dodaj swéj e-mail do bazy

i gotowe!



m o hutoryoany serus tel.: (+48 58) 556 43 29
ryginalne czesci zamienne .

(o) (o) 00 Generalne remonty maszyn fax.(+48 58) 558 03 79

ul. Opolska 8; 80-395 Gdansk

@ www.ti-ma.pl  e.mail: sekretariat@ti-ma.pl

jako alternatywa
dla prysznicow

_* Oszczednosé wody i Sciek
(ponad70%)
* Zwrot inwestyji 3 e

V' w8 miesigcy
* Latwy montaz i obstuga , Telesto

B Tradycyjny prysznic
M Mgta wodna

Zuzycie wody Produkja Sciekow

NADZIEWARKI PROMOCYINA
PROZNIOWE REX

» Nowe serie nadziewarek prozniowych bazujace na zebranych
doswiadczeniach w ponad 30-letniej historii firmy REX.

- Higieniczna budowa. Ergonomiczna konstrukgja.
» Wytrzymata pompa farszu w systemie topatkowym.
» Najwyzsza precyzja w doktadnosci porcjowania.

» Sprawdzony naped serwo, przed ponad 30 laty po raz pierwszy
zastosowany przez firme REX w budowie nadziewarek.

PRZEDSTAWICIELSTWO NA POLSKE:

REX IASKA BARDER Jff WnjectStar AUTUTHERM

. Aare/n. KNECHT. K SCHALOMAT (marwwa MOJA

. ; Hartmann
MJHEMHQURE PEBOCK < 5"‘“"“ SChUmHkEr B GL'_P SYSTEMS

Cormmpruence Sechnd Ganbie




